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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru

a va oferi performante impecabile, pentru multi ani, cu tehnologii inovative care

fac viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele

obisnuite. Va rugam sa alocati cateva minute cititului pentru a obtine ce este mai

bun din acest aparat.

Vizitati website-ul la:

Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:
www.aeg.com/webselfservice

Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
@ www.registeraeg.com
Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.aeg.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII $I SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/N Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
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responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor
vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.
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- A nu se folosi aparatul prin intermediul unui

cronometru extern sau cu un sistem telecomandat
separat.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind

grasimi sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca
un incendiu.

- Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa.

Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu
o patura anti-incendiu.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.

Un proces de gatire pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati

nimic pe suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile

si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a

curata aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul

butonului si nu lasati aceasta operatiune in sarcina
detectorului de vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti

aparatul si deconectati-I de la sursa de alimentare. In
cazul in care aparatul este conectat direct la sursa de
alimentare folosind cutia de conexiuni, scoateti
siguranta pentru a deconecta aparatul de la sursa de
curent. In ambele cazuri, contactati Centrul de service
autorizat.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de producator, de un service
autorizat sau de persoane cu o calificare calificare
similara pentru a se evita pericolul.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de

producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoarele incluse in aparat.
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Utilizarea unor opritoare neadecvate poate produce

accidente.

C AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

é AVERTISMENT!

Pericol de vatamare
personala sau deteriorare a
aparatului.

indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
furnizate Tmpreuna cu aparatul.
Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.
Inchideti etans suprafetele taiate cu
un agent de etansare pentru ca
umezeala sa nu umfle materialul.
Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vasele fierbinti
de pe aparat nu vor cadea atunci

cand usa sau fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de

racire in partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra

unui sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic
sau foi de hartie care ar putea fi
aspirate, deoarece acestea pot
deteriora ventilatoarele de racire
sau pot afecta sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea 2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Tnainte de a efectua orice tip de
operatie, asigurati-va ca ati
deconectat aparatul de la sursa de
curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare
electrica si stecherele (daca exista)
slabite sau incorecte pot sa provoace
incalzirea excesiva a terminalului.
Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

Nu permiteti incalcirea cablurilor
electrice.

Verificati daca este instalata protectia
la electrocutare.

Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga
aparatul fierbinte sau vase fierbinti
atunci cand conectati aparatul la
prizele din vecinatate.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul (daca exista) sau
cablul de alimentare electrica.
Contactati Centrul nostru de service
autorizat sau un electrician pentru a
schimba un cablu de alimentare
deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
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scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de Tmpamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

2.3 Utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri
si electrocutare.

+ Scoateti toate ambalajele, etichetele
si foliile de protectie (daca exista)
inainte de prima utilizare.

» Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

+ Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dupa fiecare utilizare, opriti zona de
gatit.

* Nu va bazati pe detectorul de vas.

* Nu puneti tacdmuri sau capace de
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

» Daca suprafata aparatului este
crapata, deconectati imediat aparatul
de la reteaua electrica. Procedati

astfel pentru a preveni electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui
sa pastreze o distanta de minim 30 de
cm fata de zonele de gatit prin
inductie atunci cand aparatul este in
functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
pot sa sara stropi.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
explozie

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

Vaporii pe care ii elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda
spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.
Nu puneti un capac fierbinte pe
suprafata de sticla a plitei.

Nu permiteti evaporarea completa a
lichidului din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot zgaria
suprafata din sticla / vitroceramica.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe
plita de gatit.

Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.



2.4 Ingrijirea si curitarea

« Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

« Inainte de curatare, opriti cuptorul si
|asati-l sa se raceasca.

« Scoateti aparatul din priza Tnainte de
a efectua operatiile de intretinere.

* Nu folositi apa pulverizata si abur
pentru curatarea aparatului.

« Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic.

2.5 Service

* Pentru a repara aparatul contactati un
Centru de service autorizat.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Configuratia plitei de gatit

3.2 Panoul zonei de gatit

ROMANA

» Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind aruncarea adecvata
a acestui aparat.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-l.

Zona de gatit cu inductie

Panou de comanda

Zona flexibila de gatit cu inductie
alcatuita din patru sectiuni

7

T L1

-8
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Pentru a vedea setarile disponibile, atingeti simbolul corespunzator.
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Simbol Comentariu

@ PORNIT/OPRIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.

E Meniu Pentru a deschide si inchide meniul.

D Selectarea zonei Pentru a deschide glisorul pentru zona selectata.
- Indicatorul zonei Pentru a arata pentru ce zona este glisorul activ.
Q - Pentru a seta functiile cronometrului.

ﬂ - Glisorul Pentru a regla nivelul de caldura.

P PowerBoost Pentru a activa functia.

E Blocarea Pentru a activa si a dezactiva functia.

9] || Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.

0-9 = Pentru a afisa nivelul curent de caldura.

HEIU FlexiBridge Pentru a comuta intre cele trei moduri ale functiei.

3.3 OptiHeat Control
(Indicator de caldura
reziduala cu 3 trepte)

AVERTISMENT!

I/ 11/ 1 Pericol de arsuri din
cauza caldurii reziduale.
Indicatorul prezinta nivelul
caldurii reziduale.

4. GHID RAPID

4.1 Utilizarea ecranului tactil

» Pentru a activa o anumita optiune,
atingeti simbolul corespunzator de pe
afisaj.

* Functia selectata este activata atunci
cand luati degetul de pe afisaj.

» Pentru a derula prin optiunile
disponibile utilizati un gest rapid sau
trageti cu degetele pe suprafata
afisajului.

» Viteza gestului stabileste viteza de
miscare a ecranului.

» Derularea se poate opri singura sau o
puteti opri imediat daca atingeti
afisajul.

Zonele de gatit prin inductie produc
caldura necesara pentru gatire direct in
baza vasului. Suprafata vitroceramica se
incalzeste de la caldura a vaselor.

» Puteti modifica majoritatea
parametrilor care apar pe afisaj atunci
cand atingeti simbolurile
corespunzatoare.

* Pentru a selecta functia sau ora
necesara puteti derula prin lista si/sau
puteti atinge optiunea dorita.

« Atunci cand plita este activata si unele
simboluri dispar de pe afisaj, atingeti
afisajul in orice loc. Toate simbolurile
sunt afisate din nou.

* Pentru anumite functii, apare o
fereastra pop-up cu informatii
suplimentare atunci cand le porniti.

« Pot fi folosite doar simbolurile cu
lumina de fundal.



« Selectati mai intai o zona pentru a
activa functiile cronometru.

4.2 Meniu structura

Atingeti == pentru a accesa si modifica
setarile plitei sau pentru activarea unor

Meniu

ROMANA 9

functii. Tabelul prezinta structura de baza
a Meniu.

Gatire asistata

Functii plita PowerSlide
Topire
Setari Blocare acces copii
Cronometru
Configurare Gatire asistata
Limba
Tonul de la taste
Volum la apasare taste
Luminozitate afisaj
Service Modul Demo
Licenta

Afisare versiune software

Istoric alarme

Reseteaza setarile

Pentru a parasi Meniu atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau .

Atunci cand atingeti lung unele dintre
optiunile disponibile in Meniu, apare o

scurta descriere. Urmati sfaturile pentru a
naviga usor prin Meniu.

Daca va aflati la capatul Meniu derulati

lista Tn sus si folositi < sau atingeti E
pentru a iesi din Meniu.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Prima conectare la sursa
de energie electrica

Atunci cand conectati plita la sursa de
curent aveti de setat Limba, Luminozitate
afisaj si Volum la apasare taste.

Puteti modifica setarea in Meniu > Setari
> Configurare. Consultati ,Utilizarea
Zilnica”.
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6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva plita.

6.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat plita
daca:

» toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa
activarea plitei,

» ati varsat sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este
emis un semnal acustic si plita se
dezactiveaza. Indepartati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

» plita se infierbanta prea tare (de ex.
cand s-a evaporat tot lichidul dintr-o
tigaie). Lasati zona de gatit sa se
raceasca inainte de a utiliza plita din
nou.

» folositi vase neadecvate sau nu exista
niciun vas pe o anumita zona.
Simbolul zonei de gatit albe clipeste si
zona de gatit cu inductie se
dezactiveaza automat dupa 1 minut.

* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un
timp apare un mesaj, iar plita se
dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si

durata dupa care plita se

dezactiveaza:

Nivelul de caldura Plita se dezacti-

veaza dupa
1-2 6 ore
3-5 5 ore
6 4 ore
7-9 1,5 ore

6.3 Nivelul de caldura

1. Activati plita.

2. Puneti vasul pe zona de gatit
selectata.

Glisorul pentru zona de gatit activa apare

pe afisaj si este activ timp de 8 secunde.

3. Atingeti sau glisati cu degetul pentru
a seta nivelul de caldura dorit.

Simbolul se face rosu si devine mai

mare.

Q
(1o 1 2 3 4

6 7 8 9 P

-
—

6.4 Utilizarea zonelor de gatit

Puneti vasul in centrul zonei de gatit
selectate. Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatit
selectata, plita 7l detecteaza automat si
glisorul corespunzator apare pe afisaj.
Glisorul este vizibil timp de 8 secunde,
dupa care afisajul revine la vizualizarea
principala. Pentru a inchide mai rapid
glisorul, atingeti ecranul in afara zonei de
glisare.

Cand alte zone sunt active, nivelul de
caldura pentru zona pe care doriti sa o
folositi poate fi limitat. Consultati
.Management putere”.

@ Asigurati-va ca vasul este
adecvat pentru plitele cu

inductie. Pentru mai multe
informatii privind tipurile de
vase, consultati ,Informatii si
sfaturi”. Verificati
dimensiunea vasului in
,Date tehnice”.

6.5 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa
putere pentru zona respectiva de gatit cu
inductie; aceasta depinde de
dimensiunea vasului. Functia poate fi



activata doar pentru o perioada limitata
de timp.

1. Atingeti mai intai simbolul zonei
dorite.

2. Atingeti P sau glisati cu degetul spre
dreapta pentru a activa functia pentru
zona de gatit aleasa.

Simbolul se face rosu si devine mai

mare.

Functia se dezactiveaza automat. Pentru

a dezactiva functia manual, selectati

zona si schimbati nivelul de caldura al

acesteia.

Pentru valorile maxime ale
duratei, consultati ,Date
tehnice”.

6.6 Management putere

« Zonele de gatit sunt grupate in functie
de amplasare si numarul de faze de la
plita. Consultati imaginea.

» Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de 3680 W.

» Functia imparte puterea intre zonele
de gatit conectate la aceeasi faza.

* Functia se activeaza cand capacitatea
electrica totala a zonelor de gatit
conectate la o singura faza depaseste
3680 W.

* Functia scade puterea celorlalte zone
de gatit conectate la aceeasi faza,
care influenteaza nivelul de caldura
disponibil.

» Nivelul maxim de caldura este vizibil
pe glisor. Sunt active doar cifrele albe.

« Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai ridicat, reduceti mai intai
nivelul de caldura de la celelalte zone

hE:
PN
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6.7 Temporizator

2] Cronometru cu
numaratoare inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de
gatit in timpul unei singure sesiuni de
gatit.

Puteti seta functia separat pentru fiecare

zona de gatit.

1. Setati mai intai nivelul de caldura
pentru zona de gatit respectiva si
dupa aceea setati functia.

2. Atingeti L.

Fereastra cu meniul cronometrului apare

pe afisaj.

3. Pentru activarea functiei bifati D

Simbolurile se schimba in M

4. Glisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si/sau minute).

5. Atingeti OK pentru a confirma
selectia dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.

Atunci cand timpul ajunge la final, este
emis un semnal sonor si clipeste Q
Atingeti Q pentru a opri semnalul.
Pentru a opri functia, setati nivelul de
caldura la 0. Alternativ, atingeti 5 din

stanga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra
pop-up.

Q] Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand
plita este activata, insa zonele de gatit
nu functioneaza.

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

1. Selectati orice zona de gatit.

Glisorul relevant apare pe afisaj.

2. Atingeti L.

Fereastra cu meniul cronometrului apare
pe afisaj.
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3. Glisati cu degetul spre stdnga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si minute).

4. Atingeti OK pentru a confirma
selectia dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste D
Atingeti L pentru a opri semnalul.

Pentru a dezactiva functia, atingeti Q din

stanga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra
pop-up.

@ Cronometru

Functia porneste automat numaratoarea
imediat dupa ce activati o zona de gatit.
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii.

1. Atingeti == pentru a accesa Meniu.

2. Derulati Meniu pentru a selecta
Setari > Cronometru.

3. Atingeti comutatorul pentru a porni /
opri functia.

Pentru a parasi Meniu atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau >

Functia nu se opreste atunci cand ridicati
vasul. Pentru a reseta functia si a o porni

din nou manual, atingeti @ selectati

Resetare din fereastra pop-up. Functia
incepe numaratoarea de la 0. Pentru a
Pauza functia pentru o singura sesiune

de gatit, atingeti @ si selectati Pauza din
fereastra pop-up. Selectati Start pentru a
continua numaratoarea.

6.8 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de
gatit care functioneaza la setarea
minima.

Atunci cand functia este activa, doar
simbolurile O si I pot fi folosite. Toate

celelalte simboluri de pe panoul de
comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cu
cronometru.

Pentru activarea functiei atingeti Il .

|| se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru a dezactiva functia atingeti || .

Functia opreste PowerBoost. Cel mai
ridicat nivel de caldura se reactiveaza

atunci cand atingeti Il din nou.

6.9 Blocarea

Puteti bloca panoul de comanda in
timpul utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de caldura.

Reglati mai intai nivelul de caldura.

Pentru activarea functiei atingeti &

Pentru dezactivarea functiei, atingeti EI
timp de 3 secunde.

Cand dezactivati plita se
dezactiveaza si aceasta
functie.

6.10 Blocare acces copii

Aceasta functie impiedica utilizarea

accidentala a plitei.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Blocare acces copii
din lista.

3. Porniti comutatorul si atingeti literele
A-O-X in ordine alfabetica pentru a
activa functia. Pentru a dezactiva
functia, opriti comutatorul.

Pentru a parasi Meniu atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi {sau.

6.11 Limba

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare >
Limba din lista.

3. Alegeti limba adecvata din lista.



Daca alegeti o limba gresita, atingeti —.
Din lista care apare selectati a treia
optiune, dupéa care de doua ori ultima
optiune. In cele din urma, alegeti
optiunea din dreapta.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi {sau.

6.12 Tonul de la taste / Volum
la apasare taste

Puteti alege tipul de sunet emis de plita
sau sa opriti sunetele. Puteti alege intre
clic (implicit) sau bip.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare> Tonul
de la taste / Volum la apasare taste
din lista.

3. Alegeti optiunea adecvata.

Pentru a parasi Meniu atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi {sau.

6.13 Luminozitate afisaj

Puteti modifica luminozitatea afisajului.

Exista 4 niveluri de luminozitate, 1 este
cel mai scazut si 4 cel mai ridicat.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari >Configurare >
Luminozitate afisaj din lista.

3. Alegeti nivelul adecvat.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi {sau.

§5§

6.14 =i Gatire asistata

Aceasta functie regleaza temperatura la
diferite tipuri de alimente si o pastreaza
pe durata gatirii. Aceasta poate fi
activata doar pentru zona de gatit stanga
fata.
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1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Gatire asistata si alegeti
tipul de aliment pe care doriti sa-I
preparati din lista.

Pentru fiecare tip de aliment exista

cateva optiuni disponibile. Urmati

instructiunile care apar pe afisaj.

» Puteti atinge OK deasupra
ferestrei pop-up pentru a folosi
setarile implicite.

+ Puteti seta functia cronometru.
Atunci cand vasul atinge
temperatura dorita, puteti activa
cronometrul.

» Puteti modifica nivelul implicit de
caldura.

3. Dupa ce vasul ajunge la temperatura
dorita, este emis un semnal acustic si
apare o fereastra pop-up. Pentru a
inchide fereastra si a incepe functia,
atingeti OK. Pentru a dezactiva

fereastra permanent, bifati U inainte
de a activa functia.

Pentru a opri functia, atingeti =F si Stop

sau atingeti == si selectati Gatire
asistata, alegeti orice tip de aliment si
atingeti Stop.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau >

6.15 & Topire

Puteti folosi aceasta functie pentru a topi
diferite produse, de ex. ciocolata sau
untul. Puteti folosi functia doar pentru o
singura zona de gatit in timpul unei
singure sesiuni de gatit.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Functii plita > Topire din
lista.

3. Atingeti Start
Trebuie sa selectati zona dorita.
Apare o fereastra pop-up care va
intreaba daca doriti sa revocati
nivelul de caldura anterior daca
acesta a existat.



www.aeg.com

Pentru a parasi Meniu atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau >

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 FlexiBridge

Zona din partea stanga poate fi
combinata in doua zone de gatit cu
dimensiuni diferite sau intr-o singura
suprafata de gatit mare. Puteti alege o
combinatie de 4 sectiuni care depinde de
dimensiunea vasului pe care doriti sa-I
folositi. Indicatorii zonei de gatit se
modifica automat si prezinta combinatia
posibila.

FlexiBridge Standard este modul implicit
care se activeaza automata atunci cand
activati plita. Doua zone de gatit
functioneaza independent.

Atingeti ol pentru a comuta intre
modurile FlexiBridge.

7.2 FlexiBridge Modul
Standard

Acest mod este activ atunci cand activati
plita. Acesta conecteaza sectiunile in
doua zone de gatit separate. Puteti seta
nivelul de caldura separat pentru fiecare
zona.

| |
hoooooo 4
F====== 2
L a
P 2
| |

cC—

Pozitia corecta a vasului:

Pentru a opri functia, atingeti simbolul de
selectare a zonei, dupa care atingeti
Stop.

7. SUPRAFATA FLEXIBILA DE GATIT PRIN INDUCTIE

7.3 FlexiBridge Modul Punte
mare

Pentru a activa modul, atingeti HQH pana
cand vedeti indicatorul de mod corect .
Acest mod conecteaza trei sectiuni spate
intr-o singura zona de gatit. Sectiunea
frontala nu este conectata si
functioneaza ca o zona de gatit separata.
Puteti seta nivelul de caldura pentru
fiecare zona separat.

| |
hoooooo 3
F====== 2
hoooooo 3
pocssss 2
| |

C—

Pozitia corecta a vasului:



Pentru a folosi acest mod trebuie sa
puneti vasul pe cele trei sectiuni
conectate. Daca folositi un vas mai mic

decat doua sectiuni, E clipeste pe afisaj
si dupa 1 minut zona se opreste.

7.4 FlexiBridge Modul Punte
max

Pentru a activa modul, atingeti BQU pana
cand vedeti indicatorul de mod corect .
Acest mod conecteaza toate sectiunile
intr-o singura zona de gatit.

Pozitia corecta a vasului:

Pentru a folosi acest mod trebuie sa
puneti vasul pe cele patru sectiuni
conectate. Daca folositi un vas mai mic

decat trei sectiuni, afisajul indica E si
dupa 1 minut zona se opreste.
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7.5 PowerSlide

Aceasta functie va permite sa reglati
temperatura prin mutarea vasului pe o
pozitie diferita de pe suprafata de gatit
prin inductie. Aceasta functie Tmparte
automat zonele de gatit din stanga in trei
suprafete cu diferite niveluri de caldura.
Plita detecteaza pozitia vasului si
regleaza nivelul de putere pre-setat in
conformitate. Puteti pune vasul in fata, la
mijloc sau in spate. Daca puneti vasul in
fata, aveti la dispozitie nivelul maxim de
caldura (adica 9). Pentru a-I reduce,
mutati vasul Tn mijloc (nivel de caldura -
5) sau in spate (nivel de caldura - 1).

@

Folositi doar un singur vas
cu diametrul minim al bazei
de 160 mm atunci cand
operati functia.

Atingeti —— o data.

2. Derulati Meniu > Functii plita pentru a

selecta functia din lista.

» Daca oricare dintre zonele din
stanga functioneaza, apare o
fereastra pop-up care va cere sa

-
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confirmati daca doriti sa anulati
nivelul de caldura anterior.

» Apare pe afisaj simbolul & si
simbolurile celor trei zone cu
nivelul de caldura implicit.

Puteti modifica nivelul de caldura

implicit in functie de nevoile dvs., iar

nivelul de caldura va fi salvat pentru
utilizarea ulterioara.

3. Puneti vasul pe zona de gatit cu
nivelul de caldura dorit.

Puneti vasul in centrul zonei dorite si

asigurati-va ca nu acoperiti zonele

invecinate. Indicatorii rosii se aprind.

Daca nu vedeti indicatorii rosii,

functia nu poate fi activata.

8. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Vasul de gatit

@

Pentru zonele de gatit prin
inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura
in vasul pentru gatit.

Folositi zonele de gatit prin
inductie cu vase adecvate.

@

Materialul vaselor de gatit

+ adecvat: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi
(cu un marcaj corect de la
producator).

* neadecvat: aluminiu, arama, alama,
sticla, ceramica, portelan.

Vase sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona
setata la nivelul de caldura maxim.

* un magnet este atras de baza vasului.

Daca doriti sa modificati pozitia
vasului, ridicati vasul si puneti-l pe o
alta zona. Glisarea vasului poate
produce zgéarieturi si decolorarea
suprafetei.

Pentru a dezactiva functia, atingeti Q
apare o fereastra pop-up. Pentru
dezactivarea functiei atingeti Stop. De
asemenea, puteti dezactiva functia de la
Meniu.

@ Mutati vasul din cand in
cand. Functia se
dezactiveaza dupa 10
minute de inactivitate.

@ Baza vasului trebuie sa fie
cat mai groasa si cat mai
plata.
Asigurati-va ca bazele
vaselor sunt curate si uscate
inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

Dimensiunile vaselor

Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Eficienta zonei de gatit este corelata cu
diametrul vasului de gatit. Vasele cu
diametre mai mici decét cea minima
primesc numai partial puterea generata
de zona de gatit.

@ Consultati ,Date tehnice”.

8.2 Zgomotul pe durata

functionarii

Daca auziti:

« zgomot de crapaturi: vasul este facut
din materiale diferite (o constructie
Lsandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi o zona de
gatit cu nivel ridicat de putere, iar
vasul este facut din materiale diferite
(o constructie ,sandvis”).

* zumzet: folositi un nivel ridicat de
putere.



* pocnituri: apare procese de comutare
electrica, vasul este detectat dupa ce
il puneti pe plita.

« suierat, bazait: functioneaza
ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica

nicio defectiune a plitei.

8.3 Oko Timer (Cronometru
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8.4 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu
este direct proportionala cu cresterea
consumului de curent. Aceasta
inseamna ca o zona de gatit cu nivelul
mediu de caldura consuma sub jumatate
din puterea sa maxima.

ECO)

Pentru a economisi energia, incalzirea Datele din tabel sunt doar
; e . % orientative.

zonei de gatit se dezactiveaza inainte de

avertizarea sonora a cronometrului.

Diferenta in timpul de functionare

depinde de nivelul de caldura si de

durata gatitului.

Nivel de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

1 Mentinerea la cald a alimente- conform Puneti un capac pe vas.
lor gatite. nece-

sitatilor

1-2. Sos olandez, topit: unt, cioco- 5-25 Amestecati din cand in cand.
lata, gelatina.

1-2. Solidificare: omlete pufoase, 10-40 Gatiti cu capacul pus.
oua ochiuri.

2.-3. Fierberea inabusita a orezului 25 -50 Adaugati minim de doua ori
si a mancarurilor care contin mai mult lichid decéat orez,
lapte, incalzirea alimentelor amestecati la jumatatea pro-
preparate. cedurii mancarurile care contin

lapte.

3.-4. Pentru a gati la aburi legume, 20-45 Adaugati cateva linguri de li-
peste, carne. chid.

4.-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim %4 | de apa

pentru 750 g de cartofi.

4.-5. Gatirea unor cantitati mai mari 60 - 150 Pana la 3 I lichid plus ingre-
de alimente, tocane si supe. diente.

5-7 Prajire usoara: escalop, cordon conform Intoarceti la jumétatea duratei
bleu de vitel, snitele, chiftele, nece- de gatit.
carnati, ficat, roux, oua, clatite, sitatilor
gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiu- 5-15 Intoarceti la juméatatea duratei

let, cotlete, bine facute.

de gatit.
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Nivel de Utilizare pentru: Durata Recomandari
caldura (min)
9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas, frip-

tura Tnabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.

Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

9. INGRIJIREA SI CURATAREA

9.2 Curatarea plitei

+ TInlaturati imediat: plastic topic, folie

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

9.1 Informatii cu caracter
general

@

Curatati plita dupa fiecare
intrebuintare.

Utilizati intotdeauna vase cu baza
curata.

Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata plitei nu au
niciun efect asupra modului de
functionare al plitei.

Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.
Folositi o racleta speciala pentru
sticla.

Imprimeul de pe zona
flexibila de gatit cu inductie
se poate murdari sau poate
sa-si modifice culoarea
datorita frecarii de vase.
Puteti curata zona intr-un
mod standard.

10. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

de plastic, zahar sau alimente care
contin zahar, in caz contrar mizeria
poate deteriora plita. Aveti grija sa nu
va ardeti. Folositi o racleta speciala
pe suprafata vitrata, la un unghi mare
si indepartati resturile de pe
suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv.
Dupa curatare, stergeti plita cu o
laveta moale.

indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si
otet si curatati suprafata de sticla cu o
laveta.

Suprafata plitei prezinta canale
orizontale. Curatati plita cu o laveta
moale si putin detergent cu o miscare
usoara de la stanga la dreapta. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta
moale de la stanga spre dreapta.



10.1 Ce trebuie facut daca...
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau
utilizata.

Plita nu este conectata la o
sursa electrica sau este co-
nectata incorect.

Verificati daca plita este co-
nectata corect la sursa de
curent. Consultati diagrama
de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca sigu-
rantele se ard in mod repe-
tat, adresati-va unui electri-
cian calificat.

Nu ati setat nivelul de
caldura timp de 60 secunde.

Activati plita din nou si setati
nivelul de caldura in mai pu-
tin de 60 secunde.

Ati atins simultan 2 sau mai
multe cdmpuri cu senzor.

Atingeti doar un camp cu
senzor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

Pe panoul de comanda este
apa sau acesta este acoperit
cu stropi de grasime.

Stergeti panoul de comanda.

Este emis un semnal acustic
si plita se dezactiveaza.
Atunci cand plita se dezacti-
veaza este emis un semnal
acustic.

Ati pus un obiect pe unul sau
mai multe campuri cu sen-
zor.

Indepartati obiectul de pe
campurile cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus un obiect pe campul

CuU senzor CD

indepartati obiectul de pe
campul cu senzor.

Indicatorul caldurii reziduale
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru
ca a fost utilizata numai o
scurta perioada de timp.

Daca zona a functionat sufi-
cient de mult pentru a fi fier-
binte, contactati un Centru
de service autorizat.

Nu puteti activa cel mai ridi-
cat nivel de caldura.

O alta zona este deja setata
la cel mai ridicat nivel de
caldura.

Reduceti mai intai puterea
celeilalte zone.

Nivelul Limitare putere este
prea scazut.

Modificati puterea maxima
de la Meniu. Consultati ,Utili-

zarea zilnica”.

Campurile cu senzor se in-
fierbanta.

Vasul este prea mare sau I-
ati pus prea aproape de bu-
toane.

Puneti vasele mari pe zonele
din spate, daca este posibil.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu este emis niciun sunet
atunci cand atingeti campuri-
le cu senzor ale panoului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati
L,2Utilizarea zilnica”.

Afisajul nu reactioneaza la
atingere.

Afisajul este acoperit partial
sau vase sunt puse prea
aproape de afisaj.

Indepartati obiectele. Mutati
vasele departe de afisaj.

Este setata o limba gresita.

Ati schimbat limba din gre-
seala.

Resetati toate functiile la
setarile din fabrica. Selectati
Reseteaza setarile din Me-
niu.

Zona flexibila de gatit cu in-
ductie nu incalzeste vasul.

Vasul este intr-o pozitie in-
corecta pe zona flexibila de
gatit cu inductie.

Puneti vasul intr-o pozitie
corecta pe zona flexibila de
gatit cu inductie. Pozitia va-
sului depinde de functia acti-
vata sau de modul functiei.
Consultati ,Suprafata flexi-
bila de gatit cu inductie”.

Diametrul bazei vasului este
incorect pentru functia acti-
vata sau pentru modul func-
tiei.

Folositi vase cu un diametru
adecvat pentru functia acti-
vata sau pentru modul func-
tiei. Folositi vase cu un dia-
metrul mai mic de 160 mm
pe o singura sectiune a zo-
nei flexibile de gatit cu induc-
tie. Consultati ,Suprafata fle-
xibila de gatit cu inductie”.

O zona de gatit este dezacti-
vata.

Apare un mesaj de avertiza-
re care spune ca zona de
gatit se va opri.

Oprire automata dezacti-
veaza zona de gatit.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.
Dezactivati plita si activati-o

din nou.

Este afisat E! si un mesaj.

Blocarea functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

O - X - A apare.

Blocare acces copii functio-
neaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

E clipeste.

Pe zona nu este niciun vas.

Puneti un vas pe zona.

Vasul este inadecvat.

Utilizati vase adecvate. Con-
sultati ,Informatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este
prea mic pentru zona.

Utilizati vase de gatit cu di-
mensiuni corecte. Consultati
,Date tehnice”.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

FlexiBridge functioneaza.
Una sau mai multe sectiuni
ale modului functiei active nu

Puneti vasul pe numarul co-
rect de sectiuni ale modului
functiei active sau modificati

sunt acoperite de vas.

modul functiei. Consultati
L~Suprafata flexibila de gatit
cu inductie”.

PowerSlide functioneaza.
Doua vase sunt amplasate
pe suprafata flexibila de gatit

prin inductie.

Folositi doar un singur vas.
Consultati ,Suprafata flexi-
bila de gatit cu inductie”.

Este afisat L-J si un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o
din nou dupa 30 de secun-

de. Daca ltJ se aprinde din
nou, deconectati plita de la
sursa de alimentare elec-
trica. Dupa 30 de secunde,
conectati din nou plita. Daca
problema continua sa apara,
apelati la Centrul de service
autorizat.

Auziti un bip constant.

Conexiunea electrica este
necorespunzatoare.

Deconectati plita de la re-
teaua electrica. Cereti unui
electrician calificat sa verifi-
ce instalatia.

10.2 Daca nu gasiti o
solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat.
Furnizati informatiile de pe placuta cu
date tehnice. Verificati daca ati utilizat

11. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

11.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile
de mai jos aflate pe placuta cu date
tehnice. Placuta cu datele tehnice se afla
pe partea inferioara a plitei.

plita corect. n caz contrar, trebuie sa
platiti interventia tehnicianului de la
centrul de service sau a comerciantului,
chiar si in perioada de garantie.
Instructiunile cu privire la centrele de
service si conditiile de garantie se
gasesc in brosura de garantie.

Numarul de

11.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.
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11.3 Cablul de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conectare.

11.4 Asamblarea

min.
28 mm

ZM

Mn. 60mm

T
1

Ib

Daca aparatul este instalat
deasupra unui sertar,
ventilatia plitei poate Tncalzi
articolele depozitate in sertar
pe durata procesului de
gatire.




12. DATE TEHNICE

12.1 Placuta cu date tehnice

Model IAE84850FB
Tip 62 D4A 05 CA
Inductie 7.35 kW
Nr. ser. coccccooevnnnes
AEG

12.2 Licentele software

Software-ul inclus in plita contine
software supus legii drepturilor de autor
care este licentiat in conformitate cu
termenii BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 si altii.

PNC 949 597 329 00

ROMANA 23

220-240V /400V 2N 50 - 60 Hz

Fabricat in Germania
7.35 kW

cex

Consultati textul complet al licentei n:
Meniu > Setari > Service > Licenta.

Puteti descarca codul sursa al software-
ului open source prin accesarea
urmatorului link din pagina produsului

web.

12.3 Specificatiile zonelor de gatit

Zona de gatit Putere nomi- PowerBoost PowerBoost Diametru vas
nala (nivel ma- [W] durata maxima [mm]
xim de [min]
caldura) [W]
Mijloc spate 2300 3200 10 125 -210
Dreapta fata 1800 2800 10 145 - 180
Suprafata flexi- 2300 3200 10 minim 100
bila de gatit prin
inductie

Puterea zonelor de gatit poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica n functie de
materialul si dimensiunile vasului.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Pentru rezultate optime la gatire, folositi
vase care nu sunt mai mari decat
diametrul specificat in tabel.

13.1 Informatii despre produs in conformitate cu EU 66/2014

Identificarea modelului

IAE84850FB

Tipul plitei

Plita incorporata

Numarul de zone de gatit

2

Numarul de suprafete de
gatit

1
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Tehnologia de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatit  Mijloc spate 21,0cm
circulare (9) Dreapta fata 18,0 cm
Lungimea (L) si latimea (I) Stanga L 45,6 cm
suprafetei de gatit 121,6 cm
Consumul de energie per  Mijloc spate 189,1 Wh / kg
zona de gatit (EC electric Dreapta fata 178,3 Wh / kg
cooking)

Consumul de energie al zo- Stanga 187,0 Wh / kg
nei de gatit (EC electric

cooking)

Consumul de energie al pli- 185,7 Wh / kg

tei (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode
pentru masurarea performantei

13.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul
gatitului zilnic daca respectati
recomandarile de mai jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna

capace pe vase.

« Tnainte de a activa zona de gatit,

puneti un vas pe aceasta.

* Puneti vase mici pe zone de gatit

mici.

» Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
a le topi folositi caldura reziduala.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul

L/:>. Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

aparatele marcate cu acest simbol E
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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