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PL - Instrukcja montazu i obstugi

Doktadnie zastosowaé sie do wskazowek opisanych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek  nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary wynikajace z nieprzestrzegania
wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest
przeznaczone wylacznie do uzytku domowego, do
przyrzadzania positkw i odprowadzania produkowanych przy
tym oparéw . Zabronione jest kazde inne zastosowania (np.
ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi Zzadnej
odpowiedzialnosci za  nieprawidlowe  korzystanie lub
nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.

Produkt moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych si¢ w niniejszej
dokumentacji. Mimo to, instrukcje obstugi,
konserwacji oraz montazu pozostaja te same.

Nalezy przechowywac¢ niniejsza instrukcje, aby w kazdej
chwili méc z niej skorzystac. W przypadku sprzedazy,
przekazania lub przeniesienia, instrukcja musi sie
znajdowac przy produkcie.

! Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

I Nie wykonywa¢ zmian elektrycznych na produkcie

| Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca,

| Przed przystapieniem do montazu, nalezy sprawdzi¢
integralno$¢ produktu . W przeciwnym wypadku, nalezy
przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca,

NB.: Elementy oznaczone symbolem ,,(*)” sq dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektdrymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupi¢.

® 1. Ostrzezenie

Uwaga! Nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

- Przed przystapieniem do jakiejkolwiek
czynno$ci montazowej, nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Montazu lub konserwacji moze
dokonywac¢ wytacznie wykwalifikowany
technik, zgodnie ze wskazdéwkami
producenta i wedtug obowigzujacych
przepisow bezpieczenstwa. Nie
naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych
czesci urzadzenia, jezeli nie zostato to
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jasno wskazane w instrukcji obstugi.

- Uziemienie urzadzenia jest
obowigzkowe.

- Kabel zasilajacy musi by¢ dostatecznie
dtugi, aby umozliwi¢ podtgczenie
urzadzenia umieszczonego w meblu do
sieci elektryczne.

- Aby instalacja elektryczna byta zgodna
z obowigzujacymi normami, nalezy
zastosowac wytgcznik wielobiegunowy
zgodny z obowigzujgcymi normami, ktory
zagwarantuje catkowite odtgczenie od
sieci w warunkach kategorii
przepieciowe;j lll, zgodnie z zasadami
instalacji.

- Nie stosowac rozgateznikow i
przedtuzaczy.

- Po zakonczeniu montazu, uzytkownik
nie moze mie¢ dostepu do elementdéw
elektrycznych.

- Caly sprzet i jego dostepne czesci sq
gorace podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementow
grzejnych.

- Nalezy uwazac, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem; trzymac je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci
moga by¢ gorace.

- Posiadacze rozrusznikéw serca i
aktywnych implantow, przed uzyciem
ptyty indukcyjnej, musza sprawdzi¢, czy
ich rozrusznik jest kompatybilny z
urzadzeniem.



- W trakcie i po uzyciu nie mozna dotykac
elementow grzejnych urzadzenia.

- Nie ktas¢ na urzadzeniu Sciereczek lub
innych materiatow tatwopalnych, dopoki
wszystkie jego elementy nie ostygna.

- Nie umieszcza¢ materiatow
tatwopalnych na urzadzeniu lub w jego
poblizu.

- Rozgrzany ttuszcz i olej moze ulec
zapaleniu. Nadzorowa¢ gotowanie
produktow zawierajacych duzq ilos¢
ttuszczu i oleju.

- Jezeli powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ urzadzenie, aby unikngg¢ ryzyka
porazenia pradem elektrycznym.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uruchamiania za pomocg zewnetrznego
regulatora czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

- Niekontrolowane przyrzadzanie potraw
na ptycie kuchennej przy uzyciu ttuszczu
lub oleju moze by¢ niebezpieczne i
doprowadzi¢ do pozaru.

- Proces gotowania powinien by¢
nadzorowany. Krotkie gotowanie
powinno by¢ ciggle nadzorowane.

- NIGDY nie prébowaé gasi¢ ptomienia
woda. Przeciwnie, wytaczy¢ urzadzenie i
zgasic ogien pokrywka lub kocem
gasniczym. Niebezpieczenstwo pozaru:
nie ktas¢ przedmiotéw na powierzchniach
grzewczych.

- Nie uzywac urzadzen czyszczacych
para.

- Nie ktas¢ metalowych przedmiotow
takich, jak noze, widelce, tyzki i pokrywki
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na powierzchniach ptyty kuchennej,
poniewaz moga sie nagrzac.

Przed podtaczeniem do sieci
elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowg (umieszczong na dolnej
czesci urzadzenia), aby upewnic sie, ze
napiecie i moc sg zgodne z wartosciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie.
W razie watpliwosci skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne:

- Po uzyciu nalezy wytaczyc ptyte
kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polega¢ wytacznie na
detektorze garnkéw.

- Unika¢ wycieku cieczy; w celu
ugotowania lub podgrzania ptynow
zmniejszy¢ doptyw ciepta.

- Nie pozostawia¢ wtgczonych
elementow grzejnych, gdy na ptycie
znajduja sie puste garnki lub patelnie lub,
gdy plyta jest pusta.

- Po zakonczeniu gotowania, wytaczy¢
dang strefe grzewcza.

- Do gotowania nie uzywac folii
aluminiowej i nigdy nie umieszczac
produktdéw znajdujacych sie w
aluminiowych opakowaniach. Aluminium
ulega stopieniu i moze nieodwracalnie
uszkodzi¢ urzadzenie.

- Nigdy nie podgrzewac puszek i
blaszanych pojemnikow z zywnoscia,
nalezy je wczesniej otworzy¢: mogtyby
wybuchna(!

To ostrzezenie odnosi sie do wszystkich
rodzajow ptyt kuchennych.



- Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad
funkcji Booster nie nadaje sie do
podgrzewania ptyndw takich, jak olej do
smazenia. Nadmierne ciepto moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach
zaleca sie uzycie nizszej mocy.

- Naczynia powinny by¢ umieszczone
bezposrednio na ptycie kuchennej i
musza by¢ wysrodkowane. Pod zadnym
pozorem nie wktada¢ zadnych
przedmiotow pomiedzy garnek a ptyte
kuchenna.

- W przypadku wysokiej temperatury,
urzadzenie automatycznie zmniejsza
poziom mocy stref grzewczych.

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub
konserwacji, nalezy odtaczy¢ produkt od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub
wylaczajac gtdwny wytgcznik.

Podczas wszystkich CZynnosci
instalacyjnych i konserwacyjnych uzywaé
rekawic roboczych.

Urzadzenia moga uzywac dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o0 ograniczonych
zdoInosciach fizycznych, czuciowych i
psychicznych lub osoby nie posiadajace
doSwiadczenia, lub  wystarczajgcej
wiedzy pod warunkiem, Ze bedg
nadzorowane lub zostang przeszkolone
na temat bezpiecznego uzytkowania i
zwigzanego z nim niebezpieczenstwa.
Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity
sie urzadzeniem.

Czyszczenia i konserwacji nie mogg
dokonywac dzieci bez nadzoru.

W lokalu musi byé odpowiednia
wentylacja, gdy okap kuchenny jest

49

uzywany  réwnoczesnie z  innymi
urzagdzeniami spalajgcymi gaz lub inne
paliwa.

Nalezy czesto czysci¢ okap wewnatrz i
na zewnatrz (PRZYNAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU);  zawsze  przestrzegac
wskazéwek wskazanych w instrukcjach
konserwacji.

Nieprzestrzeganie zasad dotyczacych
czyszczenia okapu i wymiany oraz
czyszczenia filtrdw wigze sie z ryzykiem
pozaru.

Surowo zabrania sie przyrzadzania
produktéw na wolnym ogniu.

Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtrow i moze by¢ przyczyng pozaru,
dlatego tez jest surowo zabronione.
Smazenie musi nastepowa¢ pod statg
kontrolg, aby przegrzany olej nie zapalit
sie.

UWAGA: Podczas funkcjonowania ptyty
kuchennej dostepne czesci okapu mogq
by¢ gorace.

Uwaga! Nie podtgcza¢ urzadzenia do
sieci elektrycznej, dopoki nie zostanie
zakonczony jego montaz.

W odniesieniu do zasad technicznych i
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy sie $cisle
zastosowac do rozporzadzen lokalnych
wiadz.

Wyciggane powietrze nie moze by¢
przesytane przez kanat stosowany do
odprowadzania spalin produkowanych
przez urzadzenia spalajace gaz lub inne
paliwa.



Nie uzywac lub pozostawiaC okapu bez
prawidlowo zamontowanych lampek,
poniewaz istnieje ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

Nigdy nie stosowa¢ okapu
prawidtowo zamontowane;j kratki!

bez

Uzywa¢ wytacznie Srub  mocujacych
znajdujgcych  sie  w  wyposazeniu
produktu lub, jezeli ich brak, zakupi¢
$ruby odpowiedniego rodzaju. Uzy¢ $rub
0 odpowiedniej dtugosci, wskazanych w
Instrukcji montazu.

Podczas réwnoczesnego funkcjonowania
okapu kuchennego i innych urzadzen
zasilanych energig inng niz elektryczna,
negatywne cisnienie w pomieszczeniu
nie moze przekraczac¢ 4 Pa (4 x 10-5
barow).

Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2012/19/WC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Dokonujac prawidiowej utylizacji
produktu, uzytkownik przyczynia sie do zapobiegania

potencjalnemu negatywnemu wplywowi na $rodowisko
naturalne i zdrowie.

Symbol mmmm umieszczony na produkcie lub na zataczonej
dokumentacji oznacza, ze nie powinien on by¢ traktowany
jako odpad domowy, nalezy go odda¢ do odpowiedniego
punktu zbiérki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy
sig go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
utylizacji, ztomowania i recyklingu produktu, nalezy
skontaktowa¢ sig z witasciwym biurem lokalnym, centrum
zbiorki odpadéw lub ze sklepem, w ktorym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

® Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

® Osiggéw: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.
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® EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidtowego uzytkowania ograniczajacego wptyw na
$rodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wiaczy¢ okap z
minimalng predkoscia, pozostawiajac go wiaczonym réwniez
na kilka minut po zakonczeniu gotowania. Zwigkszy¢
predkos¢ tylko w przypadku duzej iloSci spalin i oparéw,
uzywajac funkcji booster wylacznie w ekstremalnych
wypadkach. Aby utrzyma¢ skuteczno$¢ systemu redukcji
nieprzyjemnych zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne
filtrly weglowy/e. Aby zachowa¢ skutecznos¢ filtra
przeciwtluszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczysci¢. Aby zwiekszy¢ skuteczno$é i zredukowaé hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.



2. Obstuga

Uzytkowanie plyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gléwng cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energi z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza

ptyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:

powierzchni.

- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.

- Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na

wydawane polecenia

- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej

w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z plyty, przekazywanie

ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposob

niepotrzebnych strat.

nizsza temperatura na szklanej

2.1 Pojemniki do gotowania

Uiiwa(: wylacznie garnkéw, ktére posiadaja symbol

Wazne:

aby unikng¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie
nalezy uzywac:

- naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie.

- metalowych naczyn z emaliowanym dnem.

- naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowac
powierzchni plyty.

- nigdy nie ktas¢ goracych garnkéw i patelni na panelu
sterowniczym ptyty

2.1.1 Pojemniki

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje pole magnetyczne do
wytwarzania ciepfa. Naczynia muszq wiec zawiera¢ zelazo.
Mozna sprawdzi¢, czy materiat z ktorego jest wykonany
garnek jest magnetyczny za pomocg zwyklego magnesu.
Garnki nie nadajq sie, jezeli magnes nie dziata na nie.

2.1.2 Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewlasciwe strefy
grzewcze nie wlacza si¢

Aby sprawdzi¢ $rednice garnka odpowiednig do kazdej strefy,
nalezy skonsultowa¢ rysunki zamieszczone w niniejszej
instrukgji.

2.2 Oszczednos¢ energii

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

- Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna réwniej $rednicy
strefy grzewczej.

- Uzywac wytacznie garnkdw i patelni z ptaskim dnem.

- Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania przykry¢ garnek
pokrywkg

- W celu zmniejszenia czasu, gotowa¢ warzywa, ziemniaki itp.
w niewielkiej ilosci wody.

- Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania
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- Ustawi¢ garnek na érodku strefy grzewczej oznaczonej na
plycie.

Uzytkowanie okapu

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciagowej z odprowadzaniem na zewnafrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzng recyrkulacja.

Wersja wyciaggowa
Rys. 7
Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomocg Szeregu
przewodéw rurowych (do oddzielnego zakupu) przymoco-
wanych do kotnierza znajdujacego sie w wyposazeniu.
Srednica rury spustowej musi by¢ réwna érednicy pierécienia
taczacego:
- w przypadku wyjscia prostokatnego 222 x 89 mm
- w przypadku wyjscia okragtego @ 150 mm (*)

Dodatkowe informacje znajdujq sie na stronie dotyczacej

akcesoriow wersji wyciggowej, w ilustrowanej cze$ci niniejszej

instrukcji.

Rys.7¢c

Podfaczy¢ produkt do przewoddw rurowych i otworéw

spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy wylotu

powietrza (kotnierz taczacy).

Zastosowanie rur i otwordw spustowych na $cianie o

mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggow

zasysania i znacznego zwiekszenia hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej

odpowiedzialno$ci.

! Uzy¢ przewodu o minimalnej niezbednej dtugosci.

I Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejszg liczba tukow
(maksymalny kat kolanka: 90°).

! Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

@ Wersja filtrujaca

Rys. 8

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze zostanie przefiltrowane przez
odpowiednie filtry przeciwttuszczowe i filtry
przeciwzapachowe.

Produkt jest dostarczany z wszystkimi elementami
niezbednymi do standardowego montazu, z wylotem
powietrza w przedniej czesci cokotu mebla.

W opakowaniu znajdujq sie cztery zestawy ceramicznych
filtrow weglowych o wysokich osiggach. Filtry ceramiczne sq
nowoczesnymi modutowymi filtrami weglowymi, ktére nadajq
sie do regeneracji (skonsultowa¢ rozdziat Konserwacja - Filtry
weglowe, zamieszczony w niniejszej instrukcii).

Wiasciwosci chemiczno-fizyczne pozwalajg na osiggniecie
duzej skutecznosci pochtaniania zapachdw oraz wysokiej
wytrzymato$ci mechanicznej.

Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej
akcesoridow wersii filtrujgcej (w ilustrowanej czesci niniejszej
instrukcji).

Rys. 13b



3. Instalacja okapu

Zaréwno elektryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.
Urzadzenie zostato przeznaczone do zabudowy w blacie
roboczym (o grubosci 3-6 cm)

Minimalna odlegto$¢ pomigdzy ptyta kuchenng a $ciang musi
wynosi¢ przynajmniej 5 cm z przodu, i przynajmniej 10 cm z
boku.

& 3.1 Podtaczenie elektryczne

Rys. 3

- Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej

- Instalacji musi dokonywa¢ wykwalifikowany personel znajacy
obowigzujace przepisy dotyczace instalacji i bezpieczenstwa.
- Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta
lub rzeczy w przypadku niezastosowania si¢ do wytycznych
zawartych w niniejszym rozdziale.

- Kabel zasilajacy musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby
umozliwi¢ wyjecie ptyty kuchennej z blatu roboczego

- Upewnic sig, ze napigcie na tabliczce znamionowej
znajdujacej sig na spodzie urzadzenia odpowiada napieciu
pomieszczenia, w ktérym zostanie ono zainstalowane.

- Nie uzywac przediuzaczy.

- Zgodnie z prawem uziemienie jest obowigzkowe

- Przewdd elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm duzszy od
innych przewodow

- W przypadku, gdy urzadzenie nie posiada kabla
zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju 2,5
mm?2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej warto$ci
mocy przekrdj kabla musi wynosi¢ 4 mm2.

- W Zadnym punkcie przewdd nie moze osiggna¢ temperatury
0 50 °C wyzszej od temperatury otoczenia.

- Urzadzenie przeznaczone jest do statego podigczenia do
sieci elektrycznej, dlatego tez, nalezy je podtaczy¢ do statej
sieci za pomoca wytacznika wielobiegunowego, zgodnego z
przepisami, ktéry zagwarantuje catkowite odciecie zasilania w
warunkach kategorii przepieciowej Il oraz bedzie fatwo
dostepny po zamontowaniu.

Uwaga: aby dokona¢ innego podtaczenia elektrycznego,
jednofazowego lub tréjfazowego, nalezy usunaé obecny
na nim kabel i zastapi¢ nowym (ktory nie znajduje sie w
wyposazeniu) o nastepujacej charakterystyce:
podtaczenie jednofazowe: kabel HO5V2V2-F 3G4
podtaczenie tréjfazowe: kabel HO5V2V2-F 5G2,5

Rys. 3b/3c

Uwaga! Przed ponownym podiaczeniem obwodu do zasilania
sieciowego i sprawdzeniem prawidiowego dziatania, nalezy
zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy zostat prawidiowo
zamontowany.

Uwaga! Wymiana kabla potgczeniowego musi by¢ wykonana
przez autoryzowany serwis techniczny Ilub osobe oo
podobnych kwalifikacjach.
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3.2 Instalacja okapu
Przed rozpoczeciem instalacji:

® Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat on
uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowac si¢ ze sprzedawcg lub Dziatem Obstugi
Klienta.

Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

®  Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancie itd.) i ewentualnie wyja¢ je i
przechowac.

Upewni¢ sie rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji

znajduje si¢ gniazdo elektryczne

Przystosowanie mebla do zabudowy:

- Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

- Przed wiozeniem ptyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i wiory pozostate
po cieciu.

WAZNE: uzywac¢ jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego
(8), odpornego na temperature do 250°C;
przed montazem, nalezy dokfadnie wyczysci¢
powierzchnie do klejenia usuwajac wszelkie substancje,
ktére mogtyby niekorzystnie wptyna¢ na sklejenie
(np.: produkty zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt,
resztki starego kleju itp.);
nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ klej na catym
obwodzie ramy;
po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia na okoto 24
godziny.

Rys. 1a/1b

UWAGA! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujgcych

zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do

ryzyka natury elektrycznej.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca

sie owiniecie przewodow rurowych tasma klejaca o

nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z miekkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z norma DIN EN 60454

- opdzniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymato$ci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze



4. Dziatanie okapu

Panel sterowniczy
NB.: W celu wybrania elementow sterowniczych wystarczy lekko dotkna¢ (wcisna¢) symbole, ktére je przedstawiajg

8.

9.
9+10.
10.

16— El B

—20

4_E101231'56789F|
|

5

p— - @ e

7—2012 3 456 78 9P
|

Przyciski

ON/OFF ptyty kuchennejlokapu do plyty kuchennej
Wskaznik strefy grzewczej

Wybér stref grzewczych
Zwigkszenie/Zmniejszenie Power Level
Aktywacja Temperature Manager

Wskaznik okapu

Wybér okapu

Zwigkszenie/Zmniejszenie predkosci (mocy)
zasysania

Aktywacja funkcji automatycznych

Reset saturacji filtrow

Aktywacja Timer

Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer

Key Lock

Child Lock

Pauza / Recall
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— 11
—2

|
Wyswietlacz / LED

Wizualizacja Power Level

Wizualizacja predkosci (mocy) zasysania
Wyswietlacz strefy grzewczej

Wyswietlacz okapu

Wyswietlacz Timer

Wizualizacja Temperature Manager
Wskaznik braku filtrow

Wskaznik funkcji automatycznego zasysania
Wskaznik aktywnego Timer

Wskaznik aktywnego Bridge



UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:
Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposéb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

+ Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wytaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub s3 one Zle ustawione.

* Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,Temperatura
pracy’, lub ,Funkcja Lock” lub , Timer”).

Uwaga! W razie (na przyktad) dtuzszego dziatania
wytaczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chtodzenia; na wy$wietlaczu stref
grzewczych pojawi sie symbol ST wskazujacy, ze trwa
chtodzenie.

Przed zblizeniem sig do strefy grzewczej, poczekac¢, az
wyswietlacz wytaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wigczona strefa grzewcza 0
Power Level !.9.P9
Residual Heat Indicator H

=)

Pot Detector

Aktywna funkcja Temperature

Manager e
Aktywna funkcja Child Lock 1A
Funkcja Pauzy 1
Funkcja Automatic Heat UP H
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Charakterystyka plyty

® Safe Activation

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.

@ Pot Detector
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

® Safety Shut Down
Ze wzgleddw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada

maksymalny czas dziatania, ktéry zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

@ Residual Heat Indicator

Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$é
ciepta szczatkowego jest wskazywana na wy$wietlaczu danej
strefy, za pomocg symbolu ,,H "

Dziatanie
NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wigczy¢ dang strefe

@ Wiaczenie

Weisna¢ (dotknag) (D ON/OFF ptyty kuchennej / okapu
Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze plyta kuchennal/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie weisnag, aby wytaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

® Wybor strefy grzewczej
Dotkna¢ (wcisna¢) Pasek wyboru (3) odpowiadajacy zadanej
strefie grzewczej.

® 9 Power Level

Plyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ i przesunag¢ palcem po Pasku wyboru (3):
W prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

W lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy;

@ Power Booster

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu 5'), ktory jest aktywny przez 10 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.

Dotknac iﬁrzesunqé palcem po Pasku wyboru (3) (powyzej
poziomu J) i uaktywni¢ Power Booster

Poziom Power Booster jest wskazywany na wys$wietlaczu
wybranej strefy symbolem ,, P



@ Bridge Zones

Dzieki funkji Bridge strefy grzewcze moga pracowaé
wspolnie tworzac jedng duzq strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia rownomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,Master” w potaczeniu
ze znajdujaca sie z tylu strefg ,Drugorzedna”

(aby sprawdzi¢, na ktérych strefach istnieje taka mozliwos¢,
skonsultowac ilustracje wskazane w ninigjszej instrukcji).

Aby uaktywni¢ Funkcije Bridge:

- jednoczesnie wybrac obydwie strefy grzewcze, ktorych
chce sie uzy¢

- wskaznik Bridgg%O) ,'Drugorzednej” strefy pieczenia

podswietli sig et
- za pomocg Paska wyboru (3) strefy grzewczej “Master
bedzie mozna ustawi¢ Poziom (Mocy) funkcjonowania

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtorzy¢
taka sama procedure jak w przypadku aktywacji

® Temperature Manager
Temperature Manager jest funkcjg umozliwiajaca ustawienie

domysinej temperatury, jak najlepszej dla uzyskania
oczekiwanego rezultatu (skonsultowaé tabele Temperature
Manager zamieszczong na koricu tego rozdziatu).

- Wybrac¢ zadang strefe grzew;:sz‘q.

+ Wcisnag raz lub kilkakrotnie _l (4) w celu wybrania
najodpowiedniejszego poziomu z po$rod tych dostepnych:

Melting*

Warming* ! ]

NI

O

Simmer* i

i\%
‘%ﬁmi’\
.J%\\J%\;

* Skonsultowa¢ tabele Temperature Manager
zamieszczona na koncu tego rozdziatu.

+ Jeszcze raz wceisnaé w celu wytaczenia .

Na wy$wietlaczu strefy grzewczej pracujacej z funkcjg
Temperature Manager pojawi sig symbol L’
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® Key Lock
Key Lock umozliwia zablokowanie ustawien plyty,

uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i pozostawiajac aktywne
ustawione funkcje.

Aktywacja:

* wcisngé B 9)

+ pod$wietli sie LED nad przyciskiem, wskazujac
uaktywnienie

Powtorzyc czynnosé w celu dezaktywacji.

@ Child Lock

Child Lock zabezpiecza przed przypadkowym wigczeniem
stref grzewczych i strefy zasysania przez dzieci, blokujac
aktywacje wszystkich funkcji.

Child Lock mozna uaktywni¢ tylko wtedy, gdy ptyta jest
wigczona, ale strefy grzewcze (i strefa wyciggowa) sg
wytaczone.

Aktywacja:
+ zdja¢ garnki ewentualnie znajdujace sig na ptycie
kuchennej

* jednoczesnie wcisnaC i przytrzymaéB(Q) i I I (10),
podwajny sygnat dzwigkowy powiadomi, Ze funkcja jest
aktywna i zostanie wyswietlona Lna wy$wietlaczach
(13)i(14).

Powtorzyc czynnosé w celu dezaktywacji.

® Timer

Funkcja Timer to zegar, ktéry mozna ustawic, réwniez
jednoczesnie, na kazdej strefie grzewcze;j (i strefie
wyciggowej).

Po uptywie ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze (lub
strefa wyciggowa) automatycznie wytaczy sie i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy ostrzegajacy uzytkownika.

Aktywacja/Regulacja funkcji Timer na plycie kuchennej
+ Wybra¢ strefe grzewcza (moc = 0).

«Weisnae — (8) aby wejs¢ do funkcji Timer

* Ustawi¢ czas trwania Timer:

wcisna¢ przetacznik + , aby wydtuzy¢ czas
automatycznego wytaczenia

WCiSNgE PrzetaCznik mmm, aby skroci¢ czas
automatycznego wytaczenia



Jesli okaze sie to konieczne, mozna powtorzy¢ czynno$¢ na
pozostatych strefach grzewczych.

NB.: W kazdej strefie grzewczej mozna ustawi¢ inng wartos¢
Timer; na wyswietlaczu (15) pojawi sie na 10 sekund odliczanie
ostatniej wybranej strefy grzewczej, po czym wy$wietli sie
odliczanie najkrétszego czasu.

Jak tylko timer zakoriczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (15) miga
symbol ,d.)dlﬂ".

Uwaga: z boku wy$wietlacza strefy ewczej, w ktorej jest

£
uzywany Timer, pojawia sig symbolt=2 (19)
Aby wylaczy¢ Timer:
* wybrag strefe grzewcza,
+ ustawic wartos¢ timer na ,B" , 28 POMOCY, mmm

NB.: funkcja pozostaje aktywna, jesli w miedzy czasie nie
zostang weidniete inne przyciski.

®Eqgg Timer
Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref grzewczych (i
strefy zasysania). Egg Timer uaktywnia sie po wcisnieciu

®).

NB.: w celu wyregulowania funkcji Egg Timer zastosowac
procedure regulacji funkcji Timer-

Jak tylko timer zakoriczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (15) miga
symbol J.id".

@ Pauza
Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na ptycie
funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:
. wcisnapl I (10)
+ wysSwietli sie # 1" na wySwietlaczu (13).

Aby dezaktywowac funkcje:
Uwaga: niniejsza czynno$¢ przywraca stan piyty, w ktorym
znajdowata sie przed pauzg

. wcian(:l I (10)

+ w ciagu 10 sekund przesuna¢ w prawo palcem po
Pasku wyboru (3) odnoszacemu sie do

strefy pieczenia 2

(RYS. 19);

Uwaga: jezeli czynno$¢ nie zostanie wykonana w
ustalonym czasie funkcja pauzy pozostaje aktywna.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, plyta wylaczy sie automatycznie.

® Recall
Funkcja Recall umozliwia odzyskanie wszystkich ustawien
piyty, utraconych w razie przypadkowego wytaczenia.

Aktywacja: |
+ wlaczy¢ plyte O

w ciggu 6 sekund od wytaczenia

+ weisngé A 1"
w ciggu kolejnych 6 sekund

@ Automatic Heat UP

Funkcja Automatic Heat UP umozZliwia szybsze osiggnigcie
ustawionej mocy; gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu.

Ta funkcja jest dostepna w poziomach mocy 1-8 .

Aktywacja:
+ wcisngg na dtuzsza chwile na Pasku Wyboru (3),
zgdana moc

* wyswietli sie ,,lq" na wyswietlaczu (13).



UZYTKOWANIE OKAPU

@ Wiaczenie

Wecisnag (dotknac) (D ON/OFF plyty kuchennej / okapu
Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze ptyta kuchenna/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie wcisnag, aby wytaczy¢

Uwaga: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wiaczenie okapu:

Dotkna¢ (wcisngc¢) Pasek Wyboru (6), aby uaktywni¢ okap
@ Predkos¢ (moc) zasysania:

Dotkna¢ i przesunag palcem po Pasku wyboru (6):

w prawo, aby zwiekszy¢ predko$¢ (moc) zasysania (0-10);
w lewo, aby zmniejszy¢ predkos¢ (moc) zasysania (10-0);
® Timer

Aktywacja/Regulacja funkcji Timer na okapie
+ Wybra¢ okap (predko$¢ = 0).

«Waisnaé~
kazdej predkosci)

(8) aby wejs¢ do funkciji Timer (z

+ Ustawi¢ czas trwania Timer:

wcisna¢ przetacznik + , aby wydtuzy¢ czas
automatycznego wytaczenia

WCiSNGE PrzetaCznik e, aby skroci¢ czas
automatycznego wytaczenia

na wy$wietlaczu (15) pojawi sie odliczanie,

Uwaga: z boku wyswietlacza okapu, w ktorym jest uzywany

D
Timer, pojawia sie symbol & (19)

Jak tylko timer zakoriczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwigkowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na ptycie), a na wySwietlaczu (15) miga
symbol it sis".

Aby wytaczy¢ Timer:

* wybra¢ strefe grzewczg

* ustawi¢ wartos¢ timer na ,,Q" , 2 POMOCY, s

NB.: funkcja pozostaje aktywna, jesli w miedzy czasie nie
zostang wecisnigte inne przyciski.
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@ Wskaznik nasycenia filtra przeciwtluszczowego
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Wiacza sie LED (5 (17)

@ Reset wskaznika nasycenia filtra przeciwtluszczowego

Po przeprowadzeniu konserwacii filtrow wcisna¢ przez chwile
E——N

przycisk ——— (7); wylaczy sie LED ‘5o (17)

uaktywniajac odliczanie wskaznika.

@ Funkcjonowanie automatyczne (Hob2Hood)

Okap wilacza si¢ na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujac zdolno$¢ zasysania do mocy uzywanej na
strefach grzewczych.

Aby uaktywni¢ taka funkcje, nalezy:

il
L~

—
Krotko WCISNAE mmmmm (7), podswietli sig LED
wskazujac, ze okap pracuje w takim trybie.

=7 (18)



Poziom mocy (wstepnie ustawiony)

Opis

(L
“

Melting/rozpuszczanie

Rozpoznaje poziom odpowiedni do powolnego rozpuszczania delikatnych
produktow bez utraty ich charakterystyki zmystowej (czekolada, masto itd.)
burro ecc).

Warming/podgrzewanie

Rozpoznaje poziom odpowiedni do utrzymania w odpowiedniej temperaturze
waszego positku bez ryzyka osiggniecia temperatury wrzenia.

Simmer/duszenie

Rozpoznaje poziom mocy odpowiedni do duszenia potraw w dtuzszym
czasie. Przystosowany do gotowania soséw pomidorowych, ragu, zup,
utrzymujac kontrolowany poziom gotowania (idealny do bemaréw).
Zapobiega wylewaniu si¢ gotowanego pozywienia jak réwniez mozliwemu
przypalaniu si¢ na dnie garnka.

Uzywac tej funkcji po uprzednim doprowadzeniu do wrzenia.
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4.1 Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z do$wiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

8-9

Smazenie — gotowanie

Idealny do smaZenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktow, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krotkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

Srednia moc

23

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przedtuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosot,
mleko), homogenizaciji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie - rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w ciepfocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizaciji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub
wytgczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwiazku z zakoriczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomoca H-L-O)
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4.2 Tabele gotowania

Kategoria Dania lub Poziom mocy i przebieg gotowania
A typologia Pierwsza faza [ Moc | Druga faza Moc
pozywienia )
gotowania
) Gotowanie
Swieze Podgrzanie wody Booster-9 makarong ! 7-8
makarony utrzymanie
wrzenia
) Gotowanie
Swieze . makaronu i
Makar_ony, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
vz wrzenia
Gotowanie
. . makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
War. Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
arzywa, Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Pod i dzenia 7-8 Gotowanie 3-4
straczkowe uszone odgrzanie urza : .
. . . Pieczenie
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 . 7-8
smazonego
Pieczone S“.“a,z enie migsa z olejern 7-8 Gotowanie 3-4
(je8li z mastem moc 6)
. . Grillowanie na
Misa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
Smazone . S’mazenle Z olejem 7-8 Gotowanie 4-5
(je$li z mastem moc 6)
Gotowane/ . Smazenle zolejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (jesli z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ Smazenie z olejem .
S 7-8 Gotowanie 3-4
Ryby duszone (jesli z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 8.9 Smazenie 7.8
tluszczu
Jajecznica Podgrzqnle patelni z mastem lub 6 Gotowanie 6.7
innym tluszczem
Jajka Omlety Podgrzqnle patelni z mastem lub 6 Gotowanie 5.6
innym tluszczem
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nalesniki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe IS'njazeme z olejem 6-7 Gotowanie 3-4
(je$li z mastem moc 6)
Sosy Ragu ) Smazenle z olejem 6-7 Gotowanie 3-4
(jesli z mastem moc 6)
Beszamelowe Przygqt’owanle pazy 5.6 Doprowadzm d.° 3.4
(rozpusci¢ masto i make) lekkiego wrzenia
Krem_y Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac _Iekk|e 4-5
cukiernicze wrzenie
ilasta, Budynie Doprowadzi¢ mieko do zagotowania 4-5 Utrzymatc lekiie 2-3
remy wrzenie
Ry2 2 mlekiem Podgrzat mieko 5.6 Utrzymat lekiie 23
wrzenie
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5. Konserwacja

Konserwacja ptyty kuchennej

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwaciji, nalezy sie upewni¢, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknefa kontrolka wskazujaca grzanie.

5.1 Czyszczenie okapu
Plyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywaC gabek Sciernych i metalowych druciakow. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych srodkéw chemicznych takich jak spray do
piekarnika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczy$ci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie
ptyty kuchennej i diatego nalezy je natychmiast usungg.

Sél, cukier oraz piasek mogg zarysowa¢ szklang
powierzchnie.
Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego Ilub

specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia piyty
(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne:

W razie przypadkowego wydostania si¢ duzej ilosci ptynu z
garnkéw, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujgcego sie w
dolnej czesci, aby usuna¢ wszelkie resztki i umozliwi¢ jak
najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 18

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik
Rys. 18a - 18b
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Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym plynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktow zawierajacych substancje
$cierne. )

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr przeciwtluszczowy

Rys. 15-16

Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacii
filtrow wskazuje takq konieczno$c) uzywajac nieagresywnych
detergentéw, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krotkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwtluszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegajg zmianie.

Filtry weglowe

(Tylko do wersji Filtrujacej)

Rys. 17— 17a— 17b— 17¢

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt jest wyposazony w cztery zestawy filtréw weglowych
zatrzymujacych nieprzyjemne zapachy. Wegiel aktywny
znajduje sig w ceramicznej konstrukgji, ktéra umozliwia tatwy
dostep zanieczyszczen, tworzac w ten sposéb duzq
powierzchnie pochtaniajaca.

Saturacja ceramicznych filtrow weglowych nastepuje po
dtuzszym uzytkowaniu, w zalezno$ci od gotowania i
czestotliwosci czyszczenia filtra przeciwttuszczowego. Filtry
przeciwzapachowe moga by¢ regenerowane co 2-3 miesiace
w piekarniku nagrzanym do 200°C przez jedng godzing.
Regeneracja zapewnia trwato$¢ filtrow na maksymalnie 5 lat.



5.2 Poszukiwanie usterek

’_I

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU

Strefa sterowania wylacza sie z Temperatura wewnetrzna Przed ponownym
E2 owodu zbvt w sokie'yth eraetur cze$ci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,

P yLwy 1 temp y jest zbyt wysoka az wystygnie
ERRO03
+ . Woda, garnki lub . . .
sygnat dzwigkowy Jest oadk(ile\)'lvtayg:nparzc;zgsu(stala) narzedzia kuchenne na Wyj;g;;?gxewélec:gle’
. . X interfejsie uzytkownika. )
Interfejs wytacza sie po 10 sekundach. przedmioty z piyty.

Wszystkie inne
sygnalizacje bledow

(E...U...)

Skontaktowa¢ si¢ z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

5.3 Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem Obstugi

1. Upewni¢ sig, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wiasnym zakresie na podstawie opisoéw z paragrafu ,,Wyszukiwanie usterek”.
2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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ET - Paigaldus- ja kasutusjuhend

Pidage tépselt kinni selle kasutusjuhendi nouetest. Tootja
ei vota vastutust selles kasutusjuhendis toodud nduete
eiramisest tulenevate seadmega seotud probleemide, kahjude
Vi tulednnetuse korral. Seade on mdeldud iksnes kodus
toidu valmistamiseks ja sellest tuleneva suitsu/auru
aratdmbeks. Muul eesmargil kasutamine ei ole lubatud (nt
ruumide soojendamiseks). Tootja ei vastuta ebadige kasutuse
voi kaskude vale seadistuse korral.

Toote valimus voib erineda selle juhendi joonistel
naidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja
paigaldusjuhised on sellest hoolimata samad.

Hoidke juhend tuleviku tarbeks alles. Toote miitgi,
tleandmise voi kolimise korral tagage, et juhend jadks
toote juurde.

I Lugege juhised hoolikalt Iabi. Need annavad olulist teavet
paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.

! Toote elektrilist seadistust ei tohi muuta.

! Enne seadme paigaldamist kontrollige, et selle osad ei
oleks kahjustatud. Kui leiate kahjustusi, teavitage sellest
edasimiiljat ja arge toodet paigaldage.

! Enne paigaldama asumist veenduge, et kéik toode osad
on terved ja olemas. Kui leiate kahjustusi, teavitage
sellest edasimiiijat ja arge toodet paigaldage.

Markus. Juhendis siimboliga ,(*)" tahistatud komponendid on

valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult osa

mudelitega v6i tuleb need soetada eraldi.

® 1. Hoiatused

Tahelepanu! Jargige tapselt neid
juhiseid.

— Seade ei tohi olla paigaldustoode ajal
elektrivorku thendatud.

— Paigaldus- ja hooldustdid peab tegema
sobiva valjadppega tootaja, jargides
tootja juhiseid ning kohalikke kehtivaid
ohutusndudeid. Seadme osi vdib
parandada voi asendada ainult juhul, kui
seda on kasutusjuhendis spetsiaalselt
ndutud.

— Seadme maandus on kohustuslik.

— Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et
moobli sisse paigaldatud seadme saaks
uhendada elektrivorku.

— Et paigaldus oleks kooskdlas kehtivate

ohutusnduetega, peab seade olema
varustatud sobiva automaatllitiga, mis
tagab seadme taieliku vorgust
isoleerimise Il kategooria ulepinge
korral.

— Arge kasutage seadmega harupistikut
ega pikendusjuhet.

- Parast paigaldamise |6petamist ei tohi
elektrilised komponendid olla enam
kasutajale ligipaasetavad.

- Seade ja selle ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamisel tuliseks. Olge
ettevaatlik, et te tuliseid osi ei
puudutaks.

- Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks. Hoidke lapsed seadmest
ohutus kauguses ja hoidke neil silma
peal, sest seadme ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamisel vaga tuliseks.

— Sudamestimulaatori ja aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad
enne induktsioonpliidi kasutamist
kontrollima, kas nende seadet tohib selle
pliidi Iaheduses kasutada.

— Kasutamise ajal ja parast seda arge
puudutage seadme kuumenevaid osi.

— Valtige lappide voi suttimisohtlike
materjalide kokkupuudet pliidiga niikaua,
kuni kdik selle osad on maha jahtunud.

- Arge asetage siittimisohtlikke materjale
seadmele ega selle lahedusse.

—Kuum rasv ja 6l suttivad kergesti. -
Arge jatke pliiti jarelevalveta, kui
valmistate sellel rasva- voi dlirikkaid toite.



— Kui pliidiplaati tekib méra, siis lulitage
seade valja, et valtida elektriloogiohtu.
— Seade ei ole projekteeritud nii, seda
vOiks sisse lulitada eraldiseisva taimeri
vOi kaugjuhtimissusteemiga.

— Oli- véi rasvarikka toidu jarelevalveta
jatmine selle valmistamise ajal voib olla
ohtlik ja pdhjustada tulekahju.

— Arge jatke pliiti toiduvalmistamise ajal
jarelevalveta. Kiirelt valmivat toitu tuleb
jalgida pidevalt.

— Leeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel IUlitage
seade valja ja ldammatage leegid naiteks
tuleteki voi stttimiskindla kattega.
Tulekahjuoht: arge jatke pliidiplaadile
esemeid.

— Arge kasutage seadmega
aurupuhasteid.

— Arge asetage pliidiplaadile
metallesemeid, nagu nuge, kahvleid,
lusikaid voi potikaasi, mis vdivad sellel
kuumeneda.

— Enne seadme elektrivorku uhendamist
kontrollige, kas andmed andmesildil
(seadme alumisel kiljel) sobivad
elektrivdrgu ja pistiku pinge ning
voimsusega. Kahtluste korral poorduge
valjadppinud elektriku poole.
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Tahtis

— Pérast kasutamist IUlitage pliit IGlitist
valja, arge usaldage seda, mida naitab
keedundude detektor.

— Valtige vedeliku sattumist pliidile ning
vedelike keetmisel vdi soojendamisel
kasutage madalat kuumust.

— Soojendavad osad ei tohi tootada, kui
neil on tihjad potid/pannid vdi kui neil
anumaid ei ole.

- Pérast toiduvalmistamise dpetamist
lulitage vastav keeduala valja.

- Arge valmistage toitu fooliumis ega
asetage otse pliidile fooliumi pakitud
toitu. Alumiiniumist foolium sulab ja
kahjustab pliiti poordumatult.

— Arge soojendage pliidil konservikarpe
voi plekkpurke, mida ei ole enne avatud —
need vdivad plahvatada.

See hoiatus kehtib igat tlitipi pliidi kohta.

— Suure voimsuse, naiteks funktsiooni
booster kasutamine ei sobi kdigi vedelike
soojendamisel (nii ei tohi soojendada nt
praadimisdli). Liigne kuumus vaib olla
ohtlik. Neil juhtudel on soovitatav on
kasutada vaiksemat vimsust.

- Pott/pann tuleb asetada otse
pliidiplaadile ja keeduala keskele. Mitte
mingil juhul ei tohi midagi panna
pliidiplaadi ja poti/panni vahele.

— Kdrge temperatuuri korral vahendab
seade keedualade vdimsust
automaatselt.



Enne seadme puhastamist vdi mis tahes
hooldust66 tegemist katkestage
voolutoide, vottes toitekaabli  pistiku
pistikupesast valja voi lllitades peakilbist
valja seadme elektriihenduse pealliti.
Koigi  paigaldus- ja  hooldustoode
tegemisel kasutage todkindaid.

Seadet ei tohi kasutada alla 8-aastased
lapsed ja piiratud fuusiliste, sensoorsete
vOi vaimsete vdimetega inimesed Voi
isikud, kellel  puuduvad  selleks
kogemused voi teadmised, valja arvatud
jarelevalve all voi kui neid on dpetatud
seadet turvaliselt kasutama ning nad
mdistavad kasutusest tulenevaid ohte.
Tuleb kontrollida, et lapsed ei mangiks
seadmega.

Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta teha
puhastus- ja hooldustoid.

Kui Ohupuhasti paigalduskohas
kasutatakse gaasi vb6i mdne muu
kltteainega tOOtavaid seadmeid, peab

kindlasti ~ olema  tagatud  piisav
ventilatsioon.

Ohupuhastit tuleb korraparaselt
puhastada nii seest kui ka valjast

vahemalt kord kuus, pidades seejuures
kinnihooldusjuhendis esitatud tapsetest
nouetest.

Ohupuhasti  puhastusnéuete ja filtrite
puhastamise voi vahetamise kohustuse
eiramine toob kaasa tuleohu.

Leekide kasutamine toidu valmistamisel
on rangelt keelatud.

Lahtine leek kahjustab filtreid ja voib
pohjustada tulekahju, seeparast tuleb
selle kasutamist igal juhul valtida.
Praadimisel olge ettevaatlik, et valtida
kuuma 8li sUttimist.
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TAHELEPANU! Kui plidiplaat tdétab,
vbivad Bhupuhasti ligipddsetavad osad
kuumeneda.

Tahelepanu! Arge (hendage seadet
elektrivorku enne, kui paigaldamine on
taielikult 16pule viidud.

Suitsu véljatdmbe tehniliste ja
ohutusmeetmete valimisel pidage
eranditult kinni kohalike asjakohaste
volitatud ametite maarustest.
Puhastatavat Ohku ei tohi suunata
torusse, mis on mdeldud gaasi vdi mdne
muu kitusega tootava seadme suitsu
valjajuhtimiseks.

Kui  dhupuhasti lambid on valesti
paigaldatud, valitseb elektriloogi oht — ka
siis, kui seadet ei kasutata.

Ohupuhastit on keelatud kasutada, kui
selle vore ei ole digesti paigaldatud.



Paigaldamisel kasutage Uksnes tootega
kaasas olevaid kinnituskruvisid. Kui
kruvisid kaasas ei ole, hankige diget
thlpi kruvid. Kasutage Oige pikkusega
kruvisid — diged pikkused on margitud
paigaldusjuhendis.

Kui k66gi dhupuhastit ja mitteelektrilise
toitega seadmeid kasutatakse korraga, et
tohi ruumi negatiivne réhk olla suurem

kui 4 Pa (4 x 10=2 baari).

Seade on kooskdlas Euroopa Parlamendi ja ndukogu
direktiiviga 2002/19/EU elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kohta (WEEE). Tagades toote nduetekohase
kdrvaldamise, aitab kasutaja valtida kahjulike tagajargi
keskkonnale ja tervisele.

Tootel véi sellega kaasas oleval dokumentatsioonil olev

stimbol mmmm naitab, et toodet ei tohi késitleda olmepriigina,
vaid see tuleb anda Umbertodtiemiseks elektri- ja
elektroonikaromude  kogumispunkti.  Kérvaldage toode,
jargides kohalikke j&atmekaitlusndudeid. Lisateavet toote
kéitlemise, taaskasutuse ja (mbertdotiuse kohta saab
kohalikust asjakohasest ametist, olmejaatmete
kogumispunktist vdi poest, kust toote ostsite.

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskdlas jargmiste standarditega.

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Jéudlus: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.

+ Elektromagnetiline Ghilduvus: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-
12. Soovitused Gigeks kasutuseks, et vahendada
keskkonnamdju Toiduvalmistamist alustades lilitage
Shupuhastil sisse kdige vaiksem vdimsus ning laske sellel
todtada ka paar minutit parast toiduvalmistamise Idpetamist.
Suurendage voimsust ainult juhul, kui suitsu ja auru on suures
koguses, ning kasutage funkisiooni booster ainult &armuslikel
juhtudel. Et I6hnade vahendamise stisteem piisiks tdhus,
asendage (soe)filter/filtrid vajaduse korral uutega. Et
rasvafilter pisiks t6hus, puhastage seda vajaduse ilmnemisel.
Tohususe optimeerimiseks ja miira minimeerimiseks kasutage
selles kasutusjuhendis mérgitud maksimaalset
kanalisatsioonististeemi diameetrit.
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2. Kasutamine

Keeduala kasutamine

Induktsioonpliidi stisteem p6hineb magnetilise induktsiooni
fiilisikalisel fenomenil. Sellise slsteemi p&hiomadus on, et
energia kandub otse generaatorist keedunduni.
Eelised

Vorreldes  elektriliste  pliidiplaatidega
induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt.

— Turvalisem: klaaspinna madalam temperatuur.

— Kiirem: lihem toidu soojendamise aeg.

- Tapsem: pliidiplaat reageerib kasklustele kohe.

— Tohusam: 90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks.
Lisaks katkeb soojuse Ulekanne kohe, kui keedundu plaadilt
ara voetakse. See vahendab tarbetut soojakadu.

saab  meie

2.1 Kasutatavad kooginoud

Kasutage ainult potte, millel on siimbol

Tahtis

Pliidiplaadi pUsiva kahjustuse véltimiseks ei tohi kasutada
jargmiseid anumaid:

— ebatasase pdhjaga anumad

- emailpéhjaga metallanumad

— kareda pdhjaga anumad, mis véivad pliidiplaati kriimustada
Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi juhtnuppude
paneelile.

2.1.1 Olemasolevate ndude kasutamine
Induktsioonsoojendamisel kasutatakse soojuse tekitamiseks
magnetismi. Seega peavad kasutatavad anumad sisaldama
rauda. Oma poti vdi panni magnetilisi omadusi saate
kontrollida tavalise magnetiga. Kui anumal magnetilised
omadused puuduvad, siis see kasutamiseks ei sobi.

2.1.2 Ko6gindude soovitav labimoot

TAHTIS: vale Iibimédduga anuma korral keeduala ei
kaivitu.

Eri keedualadega kasutatavate anumate labimd6dud leiate
juhendi jooniste jaotisest.

2.2 Energiasaast

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

- Kasutage potte/panne, mille labimédt on sama mis
keedualal.

- Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.

- Vdimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal.

- Valmistage kédgivilju, kartuleid jne véikese veekogusega, et
vahendada keemisele kuluvat aega.

- Energiatarvet ja toiduvalmistamise aega véhendab ka
survepottide kasutamine.

— Asetage pott/pann pliidiplaadile margitud keeduala keskele.
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Ventilaatori kasutamine
Ventilaatorit saab kasutada valise véljatémbereziimiga voi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

Ohu viljatombega versioon
Joonis 7
Aur imetakse valja toruslisteemi abil (tuleb soetada eraldi),
mis on kinnitatud komplektis oleva iihendustoru flantsi kiilge.
Véljatbmbetoru  diameeter peab olema sama mis
Uihendusréngal:
- kandilise valjatdmbeava korral 222 x 89 mm
- (immarguse véljatémbeava korral @ 150 mm (*)

Lisateavet leiate  kasutusjuhendi  jooniste

valjatdmbereziimiga versiooni lisatarvikute lehelt.

Joonis 7¢

Uhendage toode torude ja seina valjalaskeavaga.

Véljalaskeava ja seina ava (Uihendustoru flantsi) diameetrid

peavad sobituma.

Kui torude ja seina véljalaskeava diameeter on vaiksem, on

6hu valjatémbe vdimsus véiksem ja mira oluliselt suurem.

Sellisel juhul ei vdta tootja endale vastutust.

! Torustik peaks olema vdimalikult lihike.

I Piilidke minimeerida torustiku kd&nakute arvu (kaanaku
maksimaalne nurk olgu 90°).

| Valtige torustiku jarske suunamuutusi.

@ Filtersiisteem

Joonis 8

Enne 6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja I6hnafiltritega.

Tootega on kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks,
mille korral 8hk valjub alusmdobli esimesest osast.
Komplektiga on kaasas neli dlivéimsat keraamilise
aktiivsoefiltri patareid. Keraamilised filtrid on moodulitest
koosnevad uuenduslikud isetaastuvad soefiltrid (vaadake
l&hemalt kasutusjuhendi hooldust puudutava jaotise
aktiivsoefiltrite osast).

Tanu oma keemilistele ja fuisikalistele omadustele neelavad
filtrid 16hnu Ulitdhusalt ja on mehaaniliselt vastupidavad.
Lisateabe saamiseks vaadake kasutusjuhendi jooniste
jaotises filterreziimiga versiooni lisatarvikute lehte.

Joonis 13b

jaotisest



3. Paigaldamine

Nii elektrilist kui ka mehaanilist paigaldamist tohib teha
liksnes asjakohase viljadppega tootaja.

Kodumasin on méeldud téopinna sisse paigaldamiseks (3—
6 cm sligavusele).

Pliidiplaadi ja seina vahele peab otsa poolt jadma vahemalt
5 cm ja kilgedelt 10 cm.

& 3.1 Elektriiihendus

Joonis 3

- Eemaldage seade elektrivérgust.

- Paigaldustd6d peab tegema sobiva valjadppega tootaja, kes
tunneb kehtivaid paigaldus- ja ohutusndudeid.

- Tootja ei vastuta inimestele, loomadele ja esemetele
pdhjustatud kahjude eest, kui selle peatiiki juhiseid on eiratud.
— Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et pliidiplaadi oleks
vdimalik tdotasapinnast eemale asetada.

- Kontrollige, et seadme all oleval andmesildil ndidatud pinge
sobiks elektrivdrgu pingega ruumis, kuhu seade
paigaldatakse.

— Arge kasutage pikendusjuhet.

- Masina maandus on seaduse jargi kohustuslik.

— Maandusjuhe peab olema teistest juhtmetest 2 cm pikem.

- Kui kodumasin tarnitakse ilma toitekaablita, siis kasutage
kaablit, mille juhtmete ristidige kuni 7200 W vdimsuse korral

on vahemalt 2,5 mm2. Suurema véimsuse korral peab

ristiGige olema 4 mm2.

— Juhtme temperatuur ei tohi iheski kohas muutuda
toatemperatuurist 50 °C kdrgemaks.

— Seade on mdeldud kasutamiseks pideva elektriihendusega.
Elektrivork peab olema varustatud nduetekohase
automaatlilitiga, mis tagab taieliku vérgust isoleerimise IlI
kategooria Ulepinge korral. Lilitile peab olema parast
paigaldamist tagatud kiire ligipaas.

Mérkus: Kodumasina iihendamiseks valikulise
monofaasilise voi kolmefaasilise iihendusega tuleb
olemasolev kaabel dra vétta ja asendada see teist tiiiipi
kaabliga (pole komplektis kaasas), millel on jargmised
omadused:

monofaasiline iihendus: kaabel HO5V2V2-F 3G4
kolmefaasiline iihendus: kaabel HO5V2V2-F 5G2,5

Joonis 3b/3c

Tahelepanu! Enne elektrilihenduse taastamist ja seadme
td6korra kontrollimist veenduge alati, et elektrivdrgu juhe oleks
digesti paigaldatud.

Tahelepanu! Vahelihenduse kaablit tohib vahetada ainult
volitatud teeninduskeskus véi vastava valjadppega tddtaja.
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3.2 Paigaldamine

Enne paigaldamist tuleb teha jargmised toimingud.

+ Parast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide
iimnemisel poérduge edasimiitja voi teeninduskeskuse
poole. Enne &rge paigaldamisega alustage.

+  Kontrollige, kas ostetud toote médtmed sobivad valitud

paigaldamiskohaga.

+  Lisavarustus (kotid kruvidega, garantiileht jne) véib olla
transpordi ajaks pandud pakkematerjali sisse. Vaadake
pakkematerjal enne selle raviskamist hoolikalt Iabi, et te
ei viskaks ara vajalikke tarvikuid.

+  Veenduge, et paigaldamiskoha lahedal oleks olemas
elektripistik.

Maabli siivistamiseks ettevalmistamine

— Toodet ei saa paigaldada kilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale.

- Tehke mddblisse Idiked ning enne pliidiplaadi kohale

_ asetamist eemaldage laastud ja saagimisjaagid.

TAHTIS! Kasutage ihekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°.

Liimitavad pinnad tuleb enne paigaldamist hoolikalt
puhastada, eemaldades kéik sellise, mis vaib kinnitumist
takistada

(nt eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, 6lid, tolm,
vana liimi jaégid jne.

Liim tuleb kanda dihtlase kihina kogu serva kogu
perimeetri ulatuses.

Pérast limimist laske kuivada umbes 24 tundi.

Joonis 1al1b

TAHELEPANU! Kruvide ja kinnitusseadmete ebadige ja

juhistele mittevastav paigaldamine vdib kaasa tuua elektrilisi

ohte.

Mérkus. Toote digeks paigalduseks on soovitatav kinnitada

torud kleeplindiga, mida iseloomustavad jargmised omadused:

pehmest PVC-st elastne lint akriilaadil pShineva limainega

— vastavus standardile DIN EN 60454

— toimib leegiaeglustina

- pikaajaline vastupidavus

— talub kdikuvat temperatuuri

— kasutatav madalal temperatuuril



4. Tootamine

Juhtpaneel

Markus. Kaskluse valimiseks libistage ule sobiva simboli (v6i vajutage sellele).

8.

9
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Nupud

Kuumutusala/ventilaatori ON/OFF-nupp
Kuumutusala positsiooni margutuli
Kuumutusalade valimine

Vaimsuse (power level) suurendamine/vahendamine
Temperature manager'i (temperatuurihoidik)
aktiveerimine

Ventilaatori mérgutuli

Ventilaatori valimine

Témbekiiruse (-voimsuse)
suurendamine/vahendamine
Automaatfunktsioonide kéivitus

Filtrite kiillastuse lahtestamine

Taimeri aktiveerimine

Taimeri aja pikendamine/lihendamine

Key lock

9.+ 10 Lapselukk

10.

Paus/Recall
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Kuvalleedlambid

Vgimsuse (power level) kuvamine
Témbekiiruse (-vimsuse) kuvamine
Kuumutusala kuva

Ventilaatori kuva

Taimeri kuva

Temperature manager'i (temperatuurihoidiku)
kuvamine

Filtrite naidik

Véljatémbe automaatfunktsiooni naidik
Aktiivse taimeri naidik

Aktiivse funktsiooni bridge naidik



KUUMUTUSALA KASUTAMINE

Enne alustamist peaksite teadma jargmist.

Kéik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja téétatud nii, et need
vastaksid kdige rangematele ohutusnduetele.

Seeparast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru voi liilituvad automaatselt
vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole voi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

+ Ménel juhul lilituvad aktiveeritud funktsioonid méne sekundi
parast automaatselt valja, kui valitud funktsiooni kasutamiseks
on vajalik veel mdni seadistus, mida pole tehtud (nt ,Lilita
keedusala sisse”, kui valimata on kask ,Vali kuumutusala”
,ToGtemperatuur’, ,Lukustus” vdi , Taimer”).

Téhelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala véljallilitumine juhtuda kohe, sest ala on
jahutusreZziimil. Sellest reziimist annab juhtpaneelil mérku
stimbol # vastava kuumutusala juures.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni paneel end vélja
|Ulitab.

Kuumutusala kuva
Kuumutusala stiimbolite tdhendused on jargmised.

Kuumutusala on sisse lilitatud 0

Power level (vBimsustase) 1.9.r

Residual heat indicator -

Pot detector '_-’

Funktsioon temperature

manager aktiivne e

Funktsioon child lock aktiivne 1A
- 1

Funktsioon paus e

Funktsioon automatic heat up
(automaatne kiirkuumutus)
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Plaadi omadused

@ Safe activation (turvaline aktiveerumine)

Pliit Itilitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on anum. Kui
anumat ei ole vi see eemaldatakse, siis soojendamine sisse
ei llitu vai lalitub see ise vélja.

@ Pot detector (anuma detektor)

Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

® Safety shut down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud vdimsusest.

@ Residual heat indicator (kasutusjargne soojus)

Kui Giks v&i mitu kuumutusala valja lilitatakse, kuvatakse
vastava ala juures siimbol H. See tahendab, et pliidiplaat
voib ikka veel tuline olla.

Funktsioneerimine
Markus. Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
kéigepealt aktiveerida soovitud ala.

@ Sisseliilitamine

Vajutage pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nuppu (I) (Vi
libistage Ule selle).

Stittiv margutuli annab teada, et pliidipaat/ventilaator on
kasutuseks valmis.

Véljaltlitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Mérkus. See funktsioon on kéigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Kuumutusala valimise nupud
Vajutage soovitud kuumutusala valikuribale (3) vdi libistage
sormega (le selle.

@9 voimsustaset (power level)

Pliidil on 9 vdimsustaset.

Libistage sérmega (ile valikuriba (3):
paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;
vasakule tdmmates voimsuse tase véheneb.

@ Power booster (lisavdimsus)

Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks vdimsusele 5'), mis to6tab
10 minutit. Parast seda lulitub tagasi sisse varem valitud
vBimsus.

Libistage sérmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
power booster (mis on vdimsam kui tase ).
Booster'i funktsioon kuvatakse vastava ala juures siimboliga



@ Bridge zones (alade iihendamine) @ Key lock (nupulukustus

Ténu funktsioonile bridge saab moodustada iihe suure ala, nii Nupulukustus vdimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
et alad teevad koost6dd ja tddtavad samal véimsustasemel. See hoiab valitud seadistused tdds ja aitab véltida, et neid
See funktsioon vdimaldab toitu valmistada ka vaga suurtes kogemata muudetaks.

pottides ja kiipsetusplaatides.

Koos saab kasutada esimest kuumutusala ,Master” ning Aktiveerimine

selle taga asuvat nn teisest ala.

(Lugege selle kasutusjuhendi joonistega jaotist, et saada E

teada, milliste aladega saab seda funktsiooni kasutada.) + Vajutage nuppu 9

+ Klahvi kohal asuv leedlamp hakkab pdlema, andes

Funktsiooni bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt. marku, et funktsioon on aktiveeritud.

Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

kasutada.

Teisesel alal siittib pdlema funktsiooni bridge naidik (20) @ Child lock (lapselukk)

=7 Lapselukk ei lase lastel kuumutusalasid voi

siimboliga e=' véljatmbesiisteemi kogemata todle panna. See keelab mis

Kuumutusala ,Master” valikuriba (3) abil saate valida tahes funktsiooni aktiveerimise.

kasutatava voimsustaseme. Lapseluku saab aktiveerida ainult sisseliilitatud pliidil, kuid
kuumutusalad (ja valjatdmbesiisteem) peavad sel ajal olema

Funktsiooni bridge inaktiveerimiseks tehke 1&bi sama valja lilitatud.

protseduur, mis aktiveerimisel.

Aktiveerimine
+ Kui pliidiplaadil on anumaid, siis eemaldage need.

® Temperature manager (temperatuurihoidik)

Temperature manager'i funktsioon véimaldab eelseadistada + Vajutage ja hoidke korraga all nuppe (9)ja I |(10),
kdige sobivama temperatuuri, et saavutada teie soovitud Kahekordne helisignaal annab mérku funktsiooni
tulemus (vaadake selle peatiiki I6pus esitatud rakendumisest ja ekraanidel (13) ja (14) kuvatakse L.

temperatuurihoidiku tabelit).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

Soovitud kuumutusala valimine.
il @ Taimer

« Vajutage nuppu l(4) nii mitu korda, kui vaja, et valida Taimer on ajamd6teseade, mille saab seadistada iga

saadaolevate tasemete vahel sobivaim. kuumutusalaga (ka mitmele alale korraga ning ventilaatoriga).

Kui seadistatud aeg saab Iabi, liilituvad kuumutusalad (v&i

ventilaator) automaatselt valja ja kasutajaid teavitatakse

Melting* i sellest vastava helisignaaliga.
(sulatamine) -L'

Taimeri aktiveerimine ja seadistamine pliidiplaadiga
kasutamiseks

+ Valige kuumutusala (vdimsus = 0).

+ Taimeri funktsioonile ligipd&suks vajutage nuppu

Warming* an I
(soojendamine) -

Simmer* T - +(8).
(aeglane tuli) —
+ Valige taimeri loendusaeg.

* Vaadake selle peatliki I6pus esitatud temperatuurihoidiku

tabelit. Vajutage valikunuppu , et automaatse
valjaliilitamise aega pikendada.
+ Véljalilitamiseks vajutage nuppu veel kord. Vajutage ValikunUppU mem, et automaatse

valjaliilitamise aega lihendada.

Temperatuurihoidikut kasutava kuumutusala juurde ilmub
stimbol L.
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Soovi korral korrake protseduuri teiste kuumutusaladega.
Markus. Igale kuumutusalale voib seadistada erineva
taimeri aja. Ekraanile (15) ilmub 10 sekundiks viimati
valitud kuumutusalale seadistatud aeg, seejérel hakkab
taimer aega nulli lugema.

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal (mis
kestab 2 minutit véi kuni méne nupu vajutamiseni) ja ekraanile
(15) imub vilkuv siimbol £3.57,

Mérkus. Taimerit kasutava kuumutusala ekraanile iimub
—
-

Taimeri valjalulitamiseks toimige nii.
+ Valige kuumutusala.
+ Seadke taimeri vaartuseks £, kasutades NUPPU .

stimbol (19).

Markus. Funktsioon jaab aktiivseks, kui vahepeal ei
vajutata muid nuppe.

® Munataimer
Munataimer on ajamddteseade, mis téotab kuumutusaladest
(ja ventilaatorist) eraldi. Munataimeri aktiveerimiseks vajutage

®).

Markus. Munataimeri aega saate reguleerida samamoodi
nagu tavalise taimeri aega-

nuppu

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal (mis
kestab 2 minutit véi kuni mdne nupu vajutamiseni) ja ekraanile
(15) ilmub vilkuv simbol 2.0

®Paus
Funktsioon paus vimaldab peatada kuumutusala mis tahes
aktiivse funktsiooni, viies véimsustaseme nulli.

Aktiveerimine

+ Vajutage nuppu"(10). Ve
+ Ekraanile (13) ilmub stimbol 7 1 .

Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.
Markus. see toiming taastab plaadi need tingimused, mis olid

enne pausi

+ Vajutage nuppu "(10).
+ 10 sekundi jooksul libistage 2. kuumutusala (joonis 19)
valikuribal (3) sérmega paremale.

Markus. Kui seda 10 sekundi jooksul ei tehta, siis jaab
kuumutusala pausile.

Mérkus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei inaktiveerita,
tlitub kuumutusala automaatselt vélja.
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@ Recall (taastamine)
Juhul kui kuumutusala on kogemata vélja lilitatud, véimaldab
funktsioon recall taastada ala kdik varem tehtud seadistused.

Aktiveerimine

* Liilitage ala nupust (I) uuesti sisse
6 sekundi jooksul parast valjalulitamist.

* Vajutage nuppu
jargmise 6 sekundi jooksul.

@ Automatic heat up

Funktsioon automatic heat up (automaatne kiirkuumutus)
voimaldab valitud véimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada kiiremini, kuid ilma toitu kdrbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei Uleta.

See funktsioon on saadaval tasemetega 1-8.

Aktiveerimine
+ Hoidke valikuriba (3) soovitud véimsustasemega
pikemalt all.

« Ekraanile (13) imub siimbol 7 .



VENTILAATORI KASUTAMINE

@ Sisseliilitamine

Vajutage pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nuppu (I) (Vi
libistage Ule selle).

Siittiv margutuli annab teada, et pliidipaat/ventilaator on
kasutuseks valmis.

Véljalllitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Markus. See funktsioon on koigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Ventilaatori sisseliilitamine
Ventilaatori aktiveerimiseks vajutage valikuriba (6) (voi
libistage sérmega (ile selle).

@ Tombekiirus (-véimsus)
Libistage sérmega Ule valikuriba (6):

ventilaatori tdmbekiiruse (-v6imsuse) suurendamiseks (0-10)
paremale;

ventilaatori tdmbekiiruse (-vdimsuse) vahendamiseks (0-10)
vasakule.

® Taimer

Taimeri aktiveerimine ja seadistamine ventilaatoriga
kasutamiseks

+ Valige ventilaator ((kiirus # 0)

+ Taimeri seadistamise alustamiseks vajutage (mis tahes

tombekiiruse korral) nupule — (8).

+ Valige taimeri loendusaeg.

Vajutage valikunuppu + et automaatse
valjalillitamise aega pikendada.
Vajutage valikunuppu =, et automaatse
véljalilitamise aega lihendada.

Ekraanil (15) kuvatakse ajaloendus.

Markus. Taimerit kasutava ventilaatori ekraanile ilmub stimbol
[—)

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal (mis
kestab 2 minutit véi kuni mdne nupu vajutamiseni) ja ekraanile
(15) ilmub vilkuv simbol 2.0

Taimeri véljaliilitamiseks toimige nii.

+ Valige kuumutusala.

+ Seadke taimeri vartuseks {7 , kasutades NUPPU mmmm.

) (19).
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Mérkus. Funkisioon jaab aktiivseks, kui vahepeal ei
vajutata muid nuppe.

@ Rasvafiltri killlastumise indikaator
Ohupuhasti annab mérku, kui filtreid on vaja hooldada:

silttib polema leedlamp (=) (17),

@ Rasvafiltri kiillastumise indikaatori lahtestamine

ol
L~
-~

Kui ﬂltrid on hooldatud, vajutage pikemalt alla NUPP e (7).
Leed (") (17) kustub ja naidiku loendur lheb nulli

@ Automaatne funktsioneerimine (Hob2Hood)

Ohupuhasti valib ise kéige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vdimsusega to6tavad
kuumutusalad.

Selle funktsiooni aktiveerimiseks tehke nii.

.
P

Vajutage liihidalt alla nupp ——— (7). Leedlamp “=" (18)
hakkab pélema, nidates, et Shupuhasti todtab sellel reziimil.



Eelseadistatud tasemeliiliti

Kirjeldus

-r_!. Melting

Vdimsus, mis sobib drnade toodete aeglaseks sulatamiseks ilma nende
maitseomadusi muutmata (Sokolaad,
voi, jne).

Vdimsus, mis sobib roogade temperatuuri séilitamiseks delikaatselt, ilma

i ] Warming keemistemperatuurile jdudmata.
Vdimsus, mis sobib roogade keetmiseks pikaajaliselt. Sobib tomati-pdhiste
kastmete, hakklihakastmete ja suppide keetmiseks, hoiab kontrollitud

has Simmer* temperatuuri (sobib aurupotiga kasutamiseks). Valdib toidu Ule serva minekut

ja pohjakorbemist, mis muidu seda toiduvalmistamist iseloomustavad.
Kasutage funktsiooni parast toiduainete keemistemperatuurile viimist.
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4.1 Voimsuste tabel

Kasutatav voimsus

Toidu valmistamine

Kasutamine
(viited toetuvad kogemusele ja
toiduvalmistamise harjumustele)

Parim toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks -
Boost Kiire soojendamine vee viimiseks keemistemperatuurile véi sédgi
vedelike kiireks soojendamiseks.
Maks. voimsusel
Parim pruunistamiseks, toiduvalmistamise
8-9 Praadimine - keetmine alustamiseks, kiilmutatud toodete
praadimiseks, kiireks keetmiseks
. . - . Parim pruunistamiseks, keemistemperatuuril
78 Pruunistamine, praadimine, keetmine, | 1 vicoke arillmiseks (ldhiajaliselt 5—10
grillimine -
minutit)
Suurel voimsusel
Parim praadimiseks, 6rnalt keemas
6.7 Pruunistamine, réstimine, hautamine, | hoidmiseks, kiipsetamiseks ja grillimiseks
aeglasel tulel kiipsetamine, grillimine (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit),
lisatarvikute soojendamiseks.
Parim madalal temperatuuril toidu
45 Kiipsetamine, hautamine, praadimine, | valmistamiseks, kergete mullidega
grillimine keetmiseks, kiipsetamiseks (pikaajaliselt)
Pastal kreemjaks minna laskmiseks
Keskmisel Parim pikaajaliseks toiduvalmistamiseks (riis,
P 34 kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt
véimsusel vesi, vein, puljong, piim), pasta keetmiseks.
Kiipsetamiseks, aeglasel tulel
hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks
laskmiseks Parim pikemaajaliseks kiipsetamiseks
(mahud alla liitri: riis, kastmed, praad, kala)
2-3 koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong,
piim).
Parim voi sulatamiseks, Sokolaadi
1-2 sulatamiseks, véaiksemdddulise kiilmutatud
toidu sulatamiseks
M - Sulatamine - soojas hoidmine -
adalal voimsusel . :
kreemjaks laskmine Parim vé .
arim vérskelt valminud vaikese koguse
toidu soojana hoidmiseks voi ndude
1 soojendamiseks vdi risotto kreemjaks
laskmiseks
Pliidiplaat stand-by reziimil vai valjalilitatud
OFF Nullvéimsusel Toetuspind (vdimalik, et on jadksoojust, margitud H-L-O)
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4.2 Toiduvalmistamise tabel

Kasutatav voimsus, toiduvalmistamise faas

Toiduained Toidu talip Alguses Voimsus Lopus [ Voimsus
Pasta valmistamine
Varske pasta Vee soojendamine Booster-9 n . 7-8
keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
" ) . y ja g
Pasta, riis Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 keetmistemperatuuril 7-8
hoidmine
Pasta valmistamine
Keedetud riis Vee soojendamine Booster-9 B . 5-6
keetmistemperatuuril
hoidmine
Risotto Praadimine ja réstimine 7-8 Valmistamine 4-5
Keedetud Vee soojendamine Booster-9 Keetmine 6-7
Praetud Oli soojendamine 9 Praadimine 8-9
Kééaiviliad Kiire praadimine Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 6-7
gvil Hautised Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 3-4
Rasvas praetud Lisade soojendamine 7-8 Rasvas praetud 7-8
kuldpruun
Praad Oliga k!!dpjuunlks muutma 7-8 Valmistamine 3-4
(vi vdimsusel 6)
Grillimine Poti soojendamine 78 Molemalt kiljelt 78
. grillimine
Liha Oliga pruunistamin
Pruunistamine ga pruunistamine 7-8 Valmistamine 4-5
_(vdi véimsusel 6)
Hautis O“gf p[gunlstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
(vi vdimsusel 6)
Grillimine ~F’oti soojendamine 7-8 Valmistamine 7-8
Kala Hautis Ohg.? p[gunlstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
___ (vai vdimsusel 6)
Praetud Oli voi rasva soojendamine 8-9 Praadimine 7-8
Praetud Panni soojendarmine v voi 6 Valmistamine 6-7
rasvaga
Omlett Panni soojendamine voi voi 6 Valmistamine 5.6
Muna rasvaga
Kovaks/pehmeks Vee soojendamine Booster-9 Valmistamine 5-6
keedetud muna
Pannkoogid Panni soojendamine vdiga 6 Valmistamine 6-7
Tomatipohine Oliga pruunlstamér;e (v0i voimsusel 6-7 Valmistamine 3-4
Kastmed Hakklihakaste Oliga pruunlstamél;e (v0i voimsusel 6-7 Valmistamine 3-4
Besciamella Pdhja ettevallm|sltam|ne (voi 5.6 Kergglt }(eema 34
sulatamine jahus) viimine
Kreem Piima keema viimine 4-5 Kergellt '“?emas 4-5
hoidmine
Magustoidud, | p,jpq Piima keema vimine 45 Kergelt keemas 23
kreemid hoidmine
Riis piimaga Piima soojendamine 5-6 Kergellt '“?emas 2-3
hoidmine
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5. Hooldus
Kiitteplaadi hooldus

Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi hooldustood
kontrollige, kas keedualad on vilja liilitatud ja
soojusanduri margutuli valja liilitunud.

5.1 Puhastamine
Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Téhtis

Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkdsnu. Nende
kasutamine vGib klaasi ajapikku rikkuda.

Arge kasutage keemilisi arritavaid puhastusvahendeid, nagu
ahjuspreid véi plekieemaldajad.

Laske pérast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see
seejarel toidujaakidest ja -plekkidest.

Suhkur ja suure suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad
pliidiplaati — need tuleb eemaldada kohe.

Sool, suhkur ja liiv véivad klaasist pinda kriimustada.
Kasutage pliidi puhastamiseks pehmet lappi,
majapidamispaberit v&i spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jérgige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Tahtis

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile sattunud
suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks kasutada
seadme alumisel kiljel asuvat véljalaskeklappi. Nii saab
ja4gid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult é&ra
puhastada.

Joonis 18

Péhjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni kiiljest ara
vétta.
Joonised 18a ja 18b
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Ohupuhasti hooldamine

Puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi. PUHASTAMISEKS EI
TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Valtige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid.

ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

Rasvafilter

Joonis 15-16

Eemaldab 6hust toiduvalmistamisest tulenevad
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (vdi kui filtri kiillastumise
marguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi ja mittesdobiva pesuvahendiga vdi ndudepesumasinas
madalal temperatuuril ja lihikese pesutsikliga.

Metallist rasvafiltri pesemisel ndudepesumasinas véib selle
varvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri tdéomadusi.
Aktiivsoefiltrid

(liksnes filtersiisteemi korral)
Joonised 17, 17a, 17b, 17¢
Eemaldab toiduvalmistamisel
I16hnad.

Tootega on kaasas neli filtri patareid, mis eemaldavad I6hnad
tanu aktiivsdele. Aktiivstisi on Gihendatud keraamilise
struktuuriga nii, et tanu dlihasti imavale pinnale piitiab see
mustuse lihtsasti ja taielikult kinni.

Aktiivsdel pdhinevad keraamilised filtrid kiillastuvad Iihema
v6i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise tiibist ja
rasvafiltri puhastamise korraparasusest. Neid I6hnafiltreid
saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jarel
tund aega 200-kraadises eelsoojendatud ahjus. Ennistamise
korral plisivad filtrid tédkorras kuni 5 aastat.

tekkivad ebameeldivad



5.2 Rikete diagnostika

'J

(pidev).

Liides ltilitub valja 10 sekundi parast.

kasutajaliidese kohal.

VEAKOOD KIRJELDUS VOIMALIK POHJUS VEA EEMALDAMINE
Nunud liilituvad liiaa karae temperatuuri Elektrooniliste osade Oodake enne uuesti
E2 P \'ga korg P sisetemperatuur on liiga kasutama hakkamist, et
tottu vélja. - oy
kérge. pliit jahtuks.
ERRO03
helisignaal Nupu aktiveeritav toiming on pusiv Vesi, potid, kddgitarvikud, Puhastada pind. Kui

plaadil on esemeid, siis
eemaldage need.

Koikide muude
veateavituste korral
(E..U..C..)

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

5.3 Teenindus

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.
1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on vdimalik ise lahendada.
2. Liilitage seade sisse ja valja - see vdib probleemi lahendada.
Kui rike pérast eespool kirjeldatud kontrolle ei kao, siis podrduge ldhimasse teenindusse.
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LV - lerikoSanas un izmanto$anas instrukcija

Ciesi sekojiet noradijumiem Saja rokasgramata. Més
neuznemamies  atbildibu par jebkadam  problémam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraisiti ierice,
neievérojot $aja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice ir
paredzéta tikai lietoSanai majas apstaklos édiena gatavosanai
un gatavoSanas laikd radito dumu iestkSanai. Nav atjauts
neviens cita veida pielietojums (piem., telpu sildi$anai).
Razotajs neuznemas atbildibu par nepareizu izmantoSanu vai
vadibas iericu nepareizu iestatisanu.

Produktam var bt atkirigs aréjais izskats, salidzinot ar
Sis rokasgramatas ziméjumos attéloto, tomer
lietoSanas, tehniskas apskates un uzstadiSanas
noradijumi nemainas.

Ir svarigi saglabat $o rokasgramatu ta, lai ta batu viegli
pieejama visu laiku. Ja ierice tiek pardota, nodota vai
parvietota, parliecinieties, vai rokasgramata joprojam ir
kopa ar izstradajumu.

! Uzmanigi izlasiet o instrukciju: td satur svarigu
informaciju par uzstadiSanu, izmanto$anu un droStbu.

I Neveiciet izstradajuma elektriskas instalacijas izmainas

! Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, vai visas tas
sastavdalas ir bez bojajumiem. Pretgja gadijuma
sazinieties ar izplatitaju un neturpiniet uzstadiSanu.

I Péarbaudiet produkta veselumu pirms ta uzstadiSanas
turpindanas. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju
un neturpiniet uzstadisanu.

Piezime: Elementi, kas apziméti ar simbolu "(*)", ir izvéles

piederumi, kas tiek piegadati tikai ar daziem modeliem, vai art

elementi, kas netiek piegadati, bet, kurus var iegadaties.

© 1. Bridinajums

Uzmanibu! Rapigi sekojiet zemak
noraditajam instrukcijam.

- Pirms jebkadu montazas darbu
veik8anas ierice ir jaatvieno no stravas
padeves.

- UzstadiSanas vai apkopes darbus
javeic kvalificetam specialistam saskana
ar razotaja noradijumiem un atbilstosi
speka esosajiem vietéjiem noteikumiem
par droSibu. Nelabojiet vai nenomainiet
ierices dalas, ja vien tas nav Tpasi
noradits lietoSanas rokasgramata.

- lerice obligati jaiezeme.

-Stravas vadam jabat pietiekami garam,
lai ierici, kas ieblveta mébelg, varétu
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pieslégt elektrotiklam.

- Lai uzstadisana atbilstu speka
esoSajiem droSibas standartiem, tai jabat
aprikotai ar galveno slédzi, kas nodroSina
elektrotikla pilnigu atslégsanu IlI
kategorijas parsprieguma apstak|os,
saskana ar uzstadiSanas noteikumiem.

- Neizmantojiet daudzvietigas
kontaktligzdas vai pagarinatajus.

- Kad uzstadisana ir pabeigta, elektriskas
sastavdalas vairs nedrikst bit pieejamas
lietotajam.

-lerice un tas pieejamas dalas k|0t |oti
karstas lietoSanas laika. Uzmanieties, lai
nepieskartos sildelementiem.

- Uzmaniet bérnus, lai tie nerotalatos ar
ierici; aizsargajiet bérnus un uzraugiet
tos, jo pieejamas dalas lietoSanas laika
var sakarst.

- Elektrokardiostimulatoru un aktivo
implantu lietotaju gadijuma pirms
indukcijas plits lietoSanas ir svarigi
parbaudtt, vai stimulators ir saderigs ar
ierTci.

- LietoSanas laika un péc tam
nepieskarieties ierices sildelementiem.

-Izvairieties saskari ar dranu vai citu
degoSu materialu, iekams ierices visas
dalas nav pietiekami atdzisuSas
-Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus
materialus uz ierices vai tas tuvuma.

- Parkarsusi tauki un ella var viegli
aizdegties. Uzraugiet partikas produktu
gatavosanu, kas bagati ar taukiem un
ellu.



-Ja virsma ir ieplaisajusi, izsledziet ierici,
lai noverstu elektriskas stravas trieciena
iespéju.

- lerice nav paredzéta darbinasanai ar
arejo taimeri vai atsevisku talvadibas
sistému.

-Gatavo$ana uz plits ar ellu vai taukiem,

ja netiek uzraudzita, var bat bistama un
var izraisit ugunsgréku.

- GatavoSanas process ir jauzrauga.
Istermina gatavo$anas process ir
nepartraukti jauzrauga.

- NEKAD nedzésiet liesmas ar tdeni. Ta
vieta izslédziet ierici un noslapgjiet
liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu. Ugunsbistamiba:
nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas.

- Neizmantojiet tvaika tiritajus.

- Nenovietot metaliskus priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un

vakus uz plits virsmas, jo tie var parkarst.

- Pirms modela pieslégSanas
elektrotiklam: parbaudiet datu plaksniti
(piestiprinata ierices apaksgéja dala), lai
parliecinatos, vai spriegums un jauda
atbilst tiklam un, vai kontaktligzda ir
piemérota. Ja rodas Saubas, sazinieties
ar kvalificétu elektriki.

Svarigi:

- Péc lietoSanas izsledziet pliti,
izmantojot tas vadibas ierici, nevis
palaujieties uz virtuves piederumu
detektoru.

- lzvairieties no Skidruma izlisanas;
tapéc, varot vai sildot Skidrumu,
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samaziniet siltuma padevi.

- Neatstgjiet sildelementus ieslégtus ar
tukSiem katliem un pannam vai bez
katliem.

- Kad gatavosana ir pabeigta, izsledziet
attiecigo zonu.

- Gatavojot nekad neizmantojiet aluminija
folijas loksnes vai arT produktus, kas
iepakoti aluminija, nekad nenovietojiet
tieSi uz plits. Aluminijs var izkust un
neatgriezeniski sabojat ierici.

- Nekad nekarsegjiet skarda bundzu vai
burku, kas satur partikas produktus,
ieprieks to neatverot: ta var uzspragt!

Sis bridinajums attiecas uz visu citu
veidu plits virsmam.

- Lielas jaudas izmantoSana, pieméram,
Booster (palielinasana) funkcija, nav
piemérota dazu Skidrumu, pieméram,
cepSanas ellas sildisanai. Parmérigs
karstums var bit bistams. Sados
gadijumos més iesakam izmantot
zemaku jaudu.

- Katli janovieto tiesi uz plits virsmas, un
tiem jabat centrétiem. Nekada gadijuma
neievietojiet neko starp katlu un plits
virsmu.

- Situacija ar augstu temperataru ierice
automatiski samazina gatavosanas zonu
jaudas lTmeni.

- =V

Pirms jebkuram firiSanas vai tehniskas
apkopes darbibam, atslédziet produktu
no tikla, iznemot kontaktdaksu vai
izsledzot dzivesvietas galveno slédzi.

Veicot visas uzstadiSsanas un tehniskas
apkopes darbibas, lietojiet darba cimdus.



So iekartu drikst izmantot bémi, kas
sasniegusi vismaz 8 gadu vecumu, un
personas ar ierobezotam fiziskam, manu
vai garigam spéjam vai ari bez pieredzes
vai nepiecieSamajam zinaSanam, ja vien
tas tiek uzraudzitas, vai péc tam, kad tas
ir sanému8as noradijumus par ierices
droSu izmantoSanu un izpratusas ar to
saistitos riskus.

Bérni ir jauzrauga, lai tie nespélétos ar
iekartu.

TiriSanu un tehnisko apkopi nevar veikt
bérni bez uzraudzibas.

Telpa ir jabat pietieckamai ventilacijai, kad
virtuves tvaiku nosicgjs tiek vienlaicigi
lietots ar citam gazu vai citu degvielu
dedzinadanas iekartam.

Tvaiku nostcgjs ir bieZi jatira gan no
iekSienes, gan no arpuses (VISMAZ
VIENU REIZI MENESI), tomér ripigi
ievérojiet to, kas ir noradits tehniskas
apkopes noradijumos.

Tvaiku nosicéja tiriSanas un nomainas,
ka arm fitru tirSanas  noteikumu
neievéro$ana izraisa ugunsgréeka risku.

Ir stingri aizliegts gatavot édienu uz
atklatas liesmas.

Atklatas liesmas izmanto$ana ir kaitiga
filtriem un var izraisit ugunsgrékus, tadé|
no tas ir jaizvairas visos gadijumos.
CepSana ir javeic uzraudziba, lai
izvairitos no ta, ka ella parkarst un
aizdegas.

UZMANIBU! Kad plits ir darbiba, tvaiku
noslcéja pieejamas dalas var sakarst.
Uzmanibu! Nepieslédziet iekartu pie
elektrotikla, kamér uzstadisana nav
pilntba pabeigta.

Attiectba uz tehniskajiem un dro$ibas
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pasakumiem, kas ir japieméro dimgazu
izvadei, stingri ievérojiet to, kas ir
paredzéts vietéjo likumdevéju
noteikumos.

lestktais gaiss nav janovirza caurulvada,
kas tiek lietots tadu dimgazu izvadei, kas
ir raditas ar gazu vai citu degvielu
dedzinasanas iekartam.

Nelietojiet tvaiku nosticéju vai neatstajiet
to bez pareizi uzstaditam lampam
iespéjama elektrotrieciena riska dé.
Nekad nelietojiet tvaiku nostcéju bez
pareizi uzstadita rezgal

Lietojiet tikai tas stipringjuma skraves,
kas tiek piegadatas komplektacija ar
produktu td uzstadidanai, ja tas nav
komplektacija, iegadajieties pareiza veida
skraves. Lietojiet pareizu skrivju garumu,
kas ir noraditas  Uzstadisanas
rokasgramata.

Kad virtuves tvaiku nostcgjs un ierices,
kas tiek darbinatas ar energjju, kas nav
elektriba, darbojas vienlaicigi,
negativajam spiedienam telpa nav jabat
lielakam par 4 Pa (4 x 10-5 bar).

ST ierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/EK
par elekirisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).
Parliecinieties, vai Sis produkts tiek apglabats pareizi; tas

palidzés novérst iespéjamas negativas sekas, kas var tikt
atstatas uz vidi un veselibu.

Simbols wmmm uz izstradajuma vai pavaddokumentiem
norada, ka 3o izstradajumu nedrikst uzskatit par sadzives
atkritumu, bet tas janodod piemérotd savakSanas punkta
elektrisko un elektronisko iekartu parstradei. Atbrivoties no
izstradajuma saskana ar vietgjiem noteikumiem par atkritumu
apglabasanu. Lai iegdtu plaSaku informaciju par &1
izstradajuma apstradi, regeneraciju un parstradi, I0dzu,
sazinieties ar vietgjo iestadi, sadzives atkritumu savakS$anas
pakalpojumu dienestu vai veikalu, kur produkts tika iegadats.



lekarta ir izstradata, parbaudita un Tistenota saskapa ar
Sadiem standartiem:

® Drodiba: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

® Veiktspgja: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

® EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Padomi pareizai
lieto$anai, lai samazinatu ietekmi uz apkartgjo vidi: Kad sakat
gatavo$anu, ieslédziet tvaiku nosticéju minimala atruma,
atstajot to ieslégtu dazas mindtes arT péc tam, kad esat
pabeigusi gatavoSanu. Palieliniet atrumu tikai liela ddmu un
tvaiku daudzuma, lietojot palielina$anas funkciju tikai arkartas
gadijumos. Lai uzturétu smaku samazina$anas sistemu
efektivu, nomainiet, kad nepiecieSams, ogles filtru/-us. Lai
uzturétu tauku filtru efektivu, nepiecieSamibas gadijuma
iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati un samazinatu troksni,
lietojiet maksimalo $aja rokasgramata noradrto caurulvadu
sistémas diametru.
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2. Izmantos$ana

Plits virsmas izmantoSana

Indukcijas gatavoSanas sisttma balstas uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistema ir
energijas tieSa parvadisana no generatora uz katlu.
Prieksrocibas.

Salidzinot ar elektriskajam plitim, jasu indukcijas plits ir:

- Drosaka: zemaka temperatiira uz stikla virsmas.

- Atraka: Tsaks partikas sakarsanas laiks.

- Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jlisu komandam.

- Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade tiek
nekaveéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma zuduma.

2.1 Trauki gatavosanai

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu

Svarigi:

lai noveérstu
neizmantojiet:
- traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

- metala traukus ar emaljétu dibenu;

- traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

- nekad nenovietojiet karstu katlu un pannu uz plits virsmas
vadibas panela.

plits virsmas neatgriezenisku bojajumu,

2.1.1 Esosie trauki

Indukcijas gatavo3anai tiek izmantots magnétisms, lai razotu
siltumu. Tadé| traukiem jabat izgatavotiem no dzelzs. Vai katla
materidls ir magnétisks, jus varat parbaudit ar vienkarSa
magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lietoSanai, ja nav
magnétiski.

2.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: ja katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas
neieslédzas

Lai atrastu katla attiecigo diametru, kas jaizmanto katrai zonai,
skatiet Saja rokasgramata noradrto sadalu.

2.2 Energijas taupisana

Lai ieg0tu vislabakos rezultatus, més iesakam:

- |lzmantojiet katlus un pannas, kuru apak3gjais diametrs ir
vienads ar gatavoSanas zonas diametru.

- lzmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu dibenu.

- Ja iespgjams, gatavoSanas laika uzlieciet katliem vakus.

- Darzenus, kartupelus, u.c. variet neliela dens daudzuma, lai
salsinatu gatavo$anas laiku.

- lzmantojot spiediena katlu, vél vairak tiek samazinats
energijas patérin$ un gatavosanas laiks

- Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts uz
plits virsmas.
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Aspiratora lietoSana
tiestk$anas sistéma var tikt lietota iestk$anas versija ar
izvadi uz aru vai filtrgjo$a versija ar iek$gjo recirkulaciju.

lestkSanas versija
7. att.
Tvaiki uz arpusi tiek izvaditi ar caurulém (jaiegadajas
atseviski), kas tiek piestiprinatas pie komplektacijas
savienojuma atloka.
Izplides caurules diametram ir
savienojuma gredzena diametru:
- taisnstdra izvades gadijuma 222 x 89 mm
- apalas izvades gadijuma @ 150 mm (*)

jabdt vienadam ar

Papildu informaciju skatiet iesik3anas versijas piederumu

lapa, kas atrodas $Ts rokasgramatas ilustrétaja dala.

7c att.

Pieslédziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas

atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izplades diametru

(savienojuma atloks).

Mazaka diametra caurulu un izplades atveru lietoSana izraisis

iesukSanas veikispéjas samazina$anos un krasu trok3na

[imena palielind$anos.

Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.

I Lietojiet péc iespéjas Tsaku caurulvadu.

I Lietojiet caurulvadu ar péc iespéjas mazaku izliekumu
skaitu (maksimalais izliekuma lenkis: 90°).

I lzvairieties no krasam caurulvada diametra izmainam.

@ Filtréjosa versija

8. att.

lesiktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem un
smaku novérs§anas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal
telpa.

Produkts tiek piegadats ar visu nepiecieSamo standarta
uzstadisanai ar gaisa izvadi mébeles cokola priek$éja dala.
lepakojuma ir jau ieklauti visaugstakas veiktspéjas Cetri
aktivas ogles keramikas filtru akumulatori. Keramiskie filtri ir
inovativi modularie ogles filtri, kas regeneréjas (skatiet $o
rokasgramatu nodala "Tehniska apkope - Aktivas ogles filtri).
Kimiski fiziskas Tpasibas |auj sasniegt smaku novér§anas
augstu efektivitati un augstu mehanisko pretestibu.

Papildu informaciju skatiet filtrgjoSas versijas piederumu lapa,
kas atrodas STs rokasgramatas ilustrétaja dala.

Attéls 13b



3. lerikosana

Elektrisko un mehanisko sistému uzstadisana javeic
kvalificétam specialistam.

Elektroierice ir paredzéta ievietoSanai darba virsma (biezums
3-6 cm)

Minimalajam attdlumam no plits virsmas [idz sienai jabat
vismaz 5 cm priekSpusé, un vismaz 10cm no saniem.

& 3.1 Elektriska pieslégsana

Att. 3

- Atvienojiet ierici no elektrotikla

-Uzstadi$ana javeic kvalificétam personalam, kas iepazinies
ar piemérojamajiem uzstadisanas un droSibas standartiem.
-RaZotajs neuznemas nekadu atbildibu par personam,
dzivniekiem vai lietam gadijuma, ja netiek ievérotas $is
sadalas vadimijas.

-Stravas vadam jabat pietiekami garam, lai varétu plits virsmu
varétu iznemt no darba virsmas

-Parliecinieties, vai spriegums datu plaksnité, kas piestiprinata
ierices apakséja dala, atbilst spriegumam telpa, kura ta tiks
uzstadrta.

-Neizmantot pagarinatajus.

- Sazeméjums ir obligats saskana ar likumu

- Sazeméjuma elektriskajam kabelim jabat 2 cm garakam par
pargjiem kabeliem.

-Gadijuma, ja elektroierice nav aprikota ar stravas vadu,
izmantojiet vadu ar minimalo vado$o dzislu Skérsgriezumu 2,5
mm?2 jaudai Iidz 7200 vatiem; savukart augstakai jaudai tam
jabat 4 mm2).

- Neviena no kabela punktiem temperattra nedrikst parsniegt
50°C apkartéjas vides temperattru.

- lerice ir paredzéta pastavigai pieslég$anai elektrotiklam,
tapéc pieslegums fiksétam tiklam javeic, izmantojot galveno
standarta slédzi, kas nodroSina pilnigu tikla atslégSanu Il
kategorijas parsprieguma apstaklos un ir viegli pieejams péc
ierices uzstadisanas.

Piezime: lai pieslégtu elektroierici papildu savienojumam,
vienfazes vai trisfazu, ir nepiecieSams nonemt esoso
kabeli un nomainitu to uz cita veida kabeli (nav
komplektacija), kuram ir Sadas specifikacijas:

vienfazes savienojums : kabelis H05V2V2-F 3G4

trisfazu savienojums : kabelis H05V2V2-F 5G2,5

Attéls 3b/3c

Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas pieslégSanas un ta
pareizas darbibas parbaudi$anas, vienmér parbaudiet, vai
tikla vads ir pareizi uzstadits.

Uzmanibu! Starpsavienojuma kabela nomaina javeic
pilnvarotam servisa personalam vai lidzigas kvalifikacijas
personalam.
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3.2 leriko$ana
Pirms sakt uzstadisanu:

® Péc izstradajuma izsaino$anas parbaudiet, vai
transportéSanas laika tas nav bojats, un problému
gadijuma, pirms turpinat instaléSanu, sazinieties ar
izplaitaju vai klientu apkalpoSanas centru.

® Parbaudiet, vai iegadata izstradajuma izméri atbilst
uzstadiSanas vietai.

® Parbaudiet, vai iepakojuma nav (transporta iemeslu dél)
komplektacijas materialu (pieméram, aploksnes ar
skrlivém, garantijas, u.c.), kas jaiznem un jauzglaba.

® A parbaudiet, vai uzstadiSanas platibas tuvuma ir

pieejamas elektribas kontaktligzdas

lebiivéjamo mébe|u izkartojums:

- Produkts nevar tikt uzstadrts virs dzeséSanas iericém,
trauku mazgajamam masinam, silditajiem, krasnim,
mazgatajiem un zavétajiem.

- Visu veidu mébeles grieSanas darbus veiciet pirms plits
virsmas ievieto$anas un tad riipigi novaciet Skembas vai
zagu skaidu atkritumus.

SVARIGI: lietojiet vienas sastavdalas hermétiki (S), kas ir
izturigs pret augstam temperatdram - lidz 250° ;
pirms uzstadidanas apstradajamas virsmas ir ripigi
janotira, notirot jebkuru vielu, kas varétu traucét
pielipsanu
(piem.: veidnu smérvielas, konservantus, taukus, ellas,
pulverus, vecu limvielu atlikumus utt.);

[Tme vienmérigi ir jauzklaj ramja perimetra iekSiené;
péc lTméSanas laujiet lTmvielai noZat apméram 24
stundas.

Att. 1a /1b

UZMANIBU! Ja skriives un stiprindjumi netiek uzstadi

saskana ar Siem noradijumiem, var tikt izraistti elektriskas

stravas iedarbibas apdraudéjumi.

Piezime: pareizai produkta uzstadi$anai ir ieteicams aptit

caurules ar lTmvielu, kurai ir $adi raksturlielumi:

- elastiga miksta PVC pléve ar akrila bazes Iimi

- atbilst standartam DIN EN 60454

- liesmas slapétajs

- lieliska izturiba pret noveco$anu

- izturiba pret temperatiras izmainam

- lietojams zemas temperatiras



4. DarboSanas

Vadibas panelis
Piezime: Lai atlasttu komandas, vienkarsi pieskarties (nospiediet) simboliem, kas tas parstav

e— oiLe 13— —20
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e " — 2
7—=012 3 4 56 78 9 P
| |
6
Taustini Displejs / LED
1. ON/OFF (IESL./IZSL.) plits virsmai/gatavoSanas 11. Power Level (Jaudas limena) attélojums
virsmas aspiratoram 12.  lestk$anas atruma (jaudas) attélojums
2. GatavoS$anas zonas stavokla indikators 13.  Gatavo$anas zonas displejs
3. GatavoSanas zonas izvéle 14, Aspirators displejs
Power Level palielinaSana/samazinasana 15.  Taimera displejs
4. Temperature Manager aktivé$ana 16.  Temperature Manager attéloSana
5. Aspiratora indikators 17.  Filtru servisa indikators
6.  Aspiratora izvéle 18.  Automatiskas ieskSanas funkcijas indikators
lestik§anas atruma (jaudas) 19.  leslégta taimera indikators
palielinaSana/samazinasana 20. leslegta Bridge (Savienojuma) indikators

7. Automatisko funkciju ieslégSana
Filtru piesatinajuma atiestati$ana
8.  TaimeraieslégSana
Taimera laika palielindSana/pamazina$ana
9. Key Lock
9+10. Child Lock (Bérnu droStbas sistéma)
10. Pauze / Recall (atcelt)
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PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Pirms sakat:

Visas §Ts plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstoSi
stingrakajiem dro$ibas standartiem.

Siiemesla dél:

+ Dazas funkcijas nav aktivizétas vai arf automatiski
izsledzas, ja gatavoSanas vietas nav katlu, vai ari tad, ja
tie neatrodas vieta.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski izsledzas
péc dazam sekundém, ja atlasitajai funkcijai nepiecieSams
papildu iestatijums, kas netiek veikts (piem.: “leslédziet plits
virsmu” bez “Atlasiet gatavo$anas zonu” un “Darbibas
temperatiira’, vai “Blokésanas funkcija” vai “Taimeris”).

Uzmanibu! ligstoSas lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavoSanas zonas izslégSana var nebit tdliteja dzeséSanas

posma dél; gatavoSanas zonas displeja paradas simbols =

noradot $o stadiju.
Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, Iidz displejs
izslédzas.

Gatavosanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saistiti ar gatavo$anas zonam, tiek
noradits:

Gatavo$anas zona ieslégta 0
Power Level (Jaudas limenis) {.9.p
Residual Heat Indicator (Atlikusa H

siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku detektors) '_-’
Temperature Manager funkcija

ieslegta e
Child Lock (Bernu dro$ibas '
sistémas) funkcija ieslégta =
Pauzes funkcija H
Funkcija Automatic Heat UP ,q
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Virsmas raksturlielumi

@ Drosa aktivizéSana

Produkts ieslédzas tikai katlu klatbatné uz gatavoSanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombtné vai péc to nonem$anas.

@ Pot Detector (Trauku detektors)
Produkts automatiski nosaka katlu klatbdtni gatavo$anas
Z0nas.

@ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas)
Dro$ibas apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas limena.

@ Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Kad viena vai vairakas gatavoSanas zonas tiek izslégtas,
atlikusa siltuma klatbatne tiek zinota ar atbilstoSu vizualu

signalu atbilsto3as zonas displeja ar simbolu i

Darbiba
Piezime: Lai ieslégtu jebkuru funkciju, no sakuma ir jaieslédz
Vvélama zona

@ ledarbinasana

Nospiediet (pieskarieties) (D ON/OFF gatavosanas
virsmail aspiratoram

ledegas signallampina, lai noraditu, ka plits virsma/aspirators
ir gatavs darbam.

Nospiediet no jauna, lai izslégtu

Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

® Gatavosanas zonu izvéle
Pieskarieties (nospiediet) Selektorjoslu (3) , kas atbilst
nepiecieSamajai gatavo$anas zonai.

® 9 Power Level (jaudas limeni)

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas imeniem

Pieskarieties un ilgi ritiniet ar pirkstiem pa Selektorjoslu (3):
pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas limeni.

® Power booster (Jaudas palielinaSana)

Produkts ir aprikots ar papildu jaudas limeni (papildu lTmenim
5'), kas paliek aktivs 10 mindtes, péc tam jauda atgriezas
ieprieks izmantotaja [iment.

Pieskarieties un ilgi ritiniet ar pirkstiem pa Selektorjoslu (3)
(péc lTmena 5') un ieslédziet Jaudas palielinaSanu (Power
Booster)

Power Booster (Jaudas palielina$anas) limenis tiek noradits
izvéletas zonas displeja ar simbolu " ="



@ Bridge (Savienojuma) zonas

GatavoSanas zonas, pateicoties Bridge (Savienojuma)
funkcijai spéj darboties kombinéta veida, radot vienotu zonu ar
to pasu jaudas limeni. ST funkcija nodrogina vienmérigu
gatavoSanu ar ievérojama izméra paplatém un katliem.

Ir iespgjams kombinéti lietot priek$&jo gatavoSanas zonu
“Master” un atbilstoo zonu aizmuguré “Sekundara”

(lai parbauditu, kuras zonas ir paredzéta $1 funkcija, skatiet $Ts
rokasgramatas ilustréto daju).

Lai iespéjotu Bridge (Savienojuma) funkciju

- vienlaiciji izvélieties divas gatavos$anas zonas, kuras
vélaties lietot

- indikatorsﬂ;dge (20) gatavo$anas zona “Sekundaraja”

iedegas “ e=!"
- ar Selektorjoslu (3) gatavoSanas zona “Master bis
iespéjams iestafit darbibas limeni (jaudu)

- lai atspéjotu Bridge funkciju ir jaatkarto ta pati
aktivizéSanas procedira

® Temperature Manager
Temperature Manager ir funkcija, kas |auj iestatit iepriek$

iestatitu temperatru, vispiemérotajo, lai iegitu tadu rezultatu,
kadu vélaties (skatiet tabulu Temperature Manager $is
nodalas beigas).

Atlasiet gatavoSanas zonu, kuru vélaties.

+ Nospiediet vievu vai vairakas reizes 5(4) , lai izvelétos
vispiemérotako [Tmeni no pieejamajiem:

%\‘ Meting* | [ & ]
%\\ %\\ Warming* ki) ]
%ﬁ %\ %ﬁ Simmer* i

* Skatiet tabulu Temperature Manager §Ts nodalas beigas.

+ Nospiediet vélreiz, lai izslégtu.

Gatavo$anas zonas displeja, kura darbojas Temperature
Manager funkcija, paradas simbols “dud’

87

@ Key Lock
Key Lock |auj blokét virsmas iestatijumus, lai novérstu

nejausus grozijumus, atstajot aktivas jau iestatitas funkcijas.

Aktivizésana:

. nospiedietB 9)

+ LED virs taustina iesledzas, lai noradrtu, ka ir notikusi
aktivizeSana

Atkartojiet darbibu, lai atspéjotu.

@ Child Lock (Bérnu droSibas sistéma

Child Lock (Bérnu droSibas sistema) |auj izvairities no ta, ka
bérni var nejausi ieslégt gatavoSanas zonas un iesikSanas
zonu, kavéjot jebkuras funkcijas ieslegSanu.

Child Lock sistema var tikt iespéjota tikai, kad produkts ir
ieslegts, bet gatavoSanas zonas (un iestikSanas zona) ir
izslégtas.

AktivizéSana:

* nonemiet katlus, kas vél atrodas uz plits virsmas
* nospiediet un vienlaicigi turiet n ospiestus (9) un
I I (10), dubultais skanas signals norada, ka funkcija ir
akfiva,un tiek attélots viena "L" displejos (13) un (14).

Atkartojiet darbibu, lai atspéjotu.

@ Taimeris

Taimera funkcija ir atpakalskaiti$ana, kuru ir iespgjams iestatit
arf vienlaicigi katra gatavo$anas zona (un iesikSanas zona).
Péc iestatita laika beigam gatavo$anas zonas (iesukSanas
zona) automatiski izslegsies un lietotajs tiek bridinats ar
atbilstoSu skanas signalu.

Uzmanibu!/Plits virsmas taimera funkcijas regulésana
+ Atlasiet gatavoSanas zonu (jauda # 0).

+ Nospiediet — (8) , lai pieklitu Taimera funkcijai

* Regulgjiet taimera darbibas laiku:

nospiediet selektorslédzi + , lai palielinatu
automatisko izslégSanas laiku
nospiediet Selektorsl&dZi mmm , lai samazinatu
automatisko izslégSanas laiku

Ja nepiecieSams, atkartojiet So operaciju citam
gatavo$anas zonam.

Piezime: Katrai gatavo$anas zonai var bat iestatits cits
taimeris; displeja (15) paradisies uz 10 sekundém pédgjas
izvéletas gatavoSanas zonas atpakalskaitiSana, péc tam
tiks attélota atpakalskaitiSana ar mazaku laiku.



Kad taimeris ir pabeidzis atpakalskaitiSanu, tiek raidits skanas
signals (2 mindtes, vai parstaj, nospiezot jebkuru plits
taustinu) , savukart displejs (15) mirgo, ar simbolu 000

Piezime: gatavoSanas zonas displeja mala ar Sobrid

s ol
izmantotu taimeri paradisies simbols &= (19)

Lai izslégtu taimeri:

+ atlasiet gatavoSanas zonu

+ iestatiet vertibu taimeram uz "it" , Ar mm—

Piezime: funkcija ir aktiva, ja starplaika netiek nospiesti citi
taustini.

® Egg Timer (Olu variSanas taimeris)
Egg Timer funkcija ir no gatavo$anas zonam (un no
ieskSanas zonas) neatkariga atskaite. Egg Timer tiek

ieslégta nospiezot ().
Piezime : lai regulétu funkciju Egg Timer , ievérojiet to pasu
procediru, kas funkcijai Taimeris-

Kad taimeris ir pabeidzis atpakalskaitisanu, tiek raidits skanas
signals (2 minadtes, vai parstaj, nospiezot jebkuru plits
taustinu) , savukart displejs (15) mirgo, ar simbolu 000

® Pauze
Pauzes funkcija |auj apturét jebkuru aktivo funkciju virsma,
samazinot Iidz nullei gatavoSanas jaudu.

Aktivizésana:
+ nospiedietll (10)
+ tiek attglots "1 " displeja (13).

Lai atspéjotu funkciju:
Piezime : $1 darbiba atjauno tadu virsmas stavokli, kads
bija pirms partraukuma

* nospiediet I I (10)

+ 10 sekunzu laika ritieniet pa labi ar pirkstiem
pa Selektorjoslu (3), , kas attiecas uz
gatavosanas zonu 2

(19. ATT.);

Piezime : ja darbiba netiek veikta 3aja laika
pauzes funkcija paliek aktiva.

Piezime: ja péc 10 minatém, Pauzes funkcija netiek
atspéjota, virsma izslégsies automatiski.
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@ Recall (atcelt)
Recall funkcija lauj atgdt visus virsma iestatitos iestatijumus
nejausas izslégSanas gadijuma.

Aktivizésana:

* no jauna ieslédziet virsmu (.)
6 sekunzu laika no izslégSanas

+ nospiediet I I
turpmako 6 sekunzu laika

@ Automatic Heat UP

Funkcija Automatic Heat UP |auj atrak ieslégt iestatito jaudas
rezimu; 8T funkcija dod priekSroctbu iegt atraku édiena
gatavoSanu, bet bez riska piededzinat édienus, jo temperatira
neparsniedz iestatito lTmeni.

&1 funkcija ir pieejama jaudas imeniem 1 -8 .

AktivizéSana:

+ ilgi nospiediet Selektorjosla (3), vélama jauda
desiderata

+ tiek attélota H nel displeja (13).



ASPIRATORA LIETOSANA

® ledarbinasana

Nospiediet (pieskarieties) (D ON/OFF gatavoSanas
virsmai/ aspiratoram

ledegas signallampina, lai noraditu, ka plits virsma/aspirators
ir gatavs darbam.

Nospiediet no jauna, lai izslégtu

Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

@ Aspiratora ieslégsana:

Pieskarieties (nospiediet) Selektorjoslu (6) , lai iespéjotu
aspiratoru

® lesiksanas atrums (jauda):

Pieskarieties un ilgi ritiniet ar pirkstiem pa Selektorjoslu (6):
pa labi, lai palielinatu atrumu (jaudu) iestk$anai (0-10);

pa kreisi, lai samazinatu atrumu (jaudu) iestkSanai (10-0);

@ Taimeris

Uzmanibu!/Aspiratora taimera funkcijas regulésana
* Izvélieties aspiratoru iétrums #0).

+ Nospiediet —
(no jebkura atruma)

(8), lai pieklGtu Taimera funkcijai

* Regulgjiet taimera darbibas laiku:

nospiediet selektorslédzi + , lai palielinatu
automatisko izslégSanas laiku
nospiediet selektorslédzi mm, lai samazinatu
automatisko izslégSanas laiku

displeja (15) tiek attélota pretéja laika atskaite,

Piezime: aspiratora displeja mala ar Sobrid izmantotu taimeri
p—
‘
=

Kad taimeris ir pabeidzis atpakalskaiti$anu, tiek raidits skanas
signals (2 mindtes, vai parstaj, nospiezot jebkuru plits
taustinu) , savukart displejs (15) mirgo, ar simbolu 000

Lai izslegtu taimeri:

+ atlasiet gatavoSanas zonu

* iestatiet vertibu taimeram uz "

paradisies simbols (19)

", A —

Piezime: funkcija ir aktiva, ja starplaika netiek nospiesti citi
taustini.
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@ Prettauku filtra piesatinasanas noraditajs
Tvaiku nosicéjs norada, kad ir nepiecieSams veikt filtru
tehnisko apkopi:

LED 55 (17) esladzas

® Prettauku filtra piesatinaSanas noraditaja reset
(iestatiSana uz nulli)
Péc filtru tehniskas apkopes veik$anas ilgi nospiediet taustinu

— e
— (7); LED “r (17) izsledzas, no jauna iesledzot
indikatora atskaiti.

@ Automatiska darbiba (Hob?Hood)
Tvaiku noslcéjs ieslegsies vispiemérotakaja
pielagojot iestkSanas jaudu gatavoSanas zonu jaudai.

atruma,

Lai iesp&jotu So funkciju:

il
L~

Neilgu laiku nospiediet memm (7) , LED ““=>"" (18) iedegas,

lai attélotu, ka tvaiku nosticéjs darbojas $ada rezima.



Jaudas limenis (nokluséjuma)

Apraksts

-'_:‘ Melting (AtkauséSana)

Atrod jaudas Iimeni, kas piemérots delikatu produktu Ienai izkuSanai,
neapdraudot to organoleptiskas Tpasibas (Sokolade,
sviests, u.c.).

Atrod jaudas Tmeni, kas piemérots, lai |autu uzturét delikata veida partikas

i ] Warming (Sildiana) temperatdru, nesasniedzot virSanas temperatru.
Atrod jaudas lTmeni, kas piemérots édiena variSanai ilgaku laiku. Piemérots
tomatu mérces, galas mérces, zupu, sautéjumu gatavoSanai, uzturot
. . kontrol&jamu gatavo$anas limeni (ideali tvaicétu édienu gatavosanai). Novéers
Simmer (Variana uz - o S A Lo AP
.ﬁ' lénas uguns) nepatikamu &diena parieSanu pari vai piedegumus katla dibena, kas ir tipiski

$adai gatavosanai.
Izmantojiet So funkciju péc tam, kad ir sasniegts &diena vir§anas punkts.
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4.1 Jaudas tabula

Jaudas limenis

Gatavosanas veids

lzmantotais imenis
(displeja tiek apvienota gatavoSanas pieredze
un paradumi)

Palielinat

Atri sasildit

Ideal, lai 1sa laika partikas temperatira sasniegtu
atru virSanas temperattiru Gdens gadijuma vai, lai
atri uzkarsétu gatavoSanas Skidrumu

Maksimala jauda

89

Cept - varit

Ideali piemérots apbriininaSanai, gatavoanas
uzsaksanai, saldétu produktu cepSanai, atrai
varisanai

78

Apbriininat - vartt - grilet

Ideali piemérots cepSanai, varisanas uzturésanali,
&diena gatavoSanai un griléSanai (istermina, 5-10
mintes)

Liela jauda

Apbrininat — varit — sautét — cept - grilét

Ideali piemérots cepSanai, nelielas varisanas
uzturéSanai, Ediena gatavoSanai un griléSanai
(videja termina, 10-20 mindtes), piederumu
uzkarsésanai

45

Vartt - sautét - cept - grilét

Ideali piemérots sautéSanai, Tpasi vieglas

varisanas uzturéanai, varisanai (uz ilgu laiku).
Makaronu maisiSanai

Vidéja jauda

34

Varft - varit [Enam — biezinat - maistt

|deali piemérots lenai variSanai (si, mérces,
cepesi, zivis) Skidrumu klatbdtné (pieméram,
tdens, vins, buljons, piens), makaronu maisiSanai

|deali piemérots lenai varisanai (tipums ir mazaks
par litru: risi, mérces, cepesi, zivis) Skidruma
klatbdtné (piem., adens, vins, buljons, piens)

1-2

Zema jauda

Izkausét - atkausét - uzturét siltu - maisit

Idedli sviesta mikstinasanai, Sokolades delikatai
kausésanai, nelielu apmeéru produktu atkausésanai

|deali, lai uzturétu karstas tikko varitas mazas
&diena porcijas vai, lai uzturétu &diena SKivju
temperattiru un maisttu risoto

OFF (IZSLEGTS)

Nulles
jauda

Atbalsta virsma

Piits virsma gaidiSanas vai izslegtaja rezima (ir

iespéjama atlikusa siltuma klatbditne péc varisanas,
par ko liecina H-L-O)
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4.2 Edienu gatavosanas tabula

= Trauki un Jaudas limenis un gatavoSanas veids
Partikas atavoSanas Pimmai i
kategorga g oS irmais posms | Jauda | Otraisposms | Jauda
Svaidi gatavolt . Booster Makaronu
9 gaay Udens karsé$ana (palielingjums) gatavo$ana un 7-8
makaroni -~ .
-9 virSanas uzturéSana
Svaidi gatavolt . Booster Makaronu
Makaroni. risi mgkgroni Udens karsésana (palielingjums) gatavo$ana un 7-8
’ -9 virSanas uzturéSana
) Booster Makaronu
Vartti risi Udens karsésana (palielinajums) gatavo3ana un 56
-9 virSanas uzturéSana
Risoto ApbriinindSana un grauzdésana 78 Gatavo3ana 4-5
Booster
Varit Udens karsésana (palielinajums) Vari$ana 6-7
Darzeni, Cept Ellas karséSana 9 Sacepts 89
pakSaugi Sildisana Piederumu karséSana 78 Gatavo$ana 6-7
Sautét Piederumu karséSana 7-8 GatavoSana 34
Sacepsana Piederumu karsésana 78 Safse_p umu 7-8
apbrininaSana
Gala ,apbrininata €jja gy N
Cepla (ja sviesta, jaudas limenis ir 6) 78 Gatavosana 4
Gritas Pannas iepriekiea uzkarsésana 78 GrigSananoabam | 7g
pusém
Gala ApbrininaSana ella
ApbriininaSana (ja sviesta jaudas fimenis i 6 78 Gatavosana 45
. ApbrininaSana eja g .
Valgs/sautgjums (ja sviest3, jaudas fimenis ir6) 7-8 Gatavo$ana 34
Crilétas Pannas iepriek$éja uzkarséSana 7-8 Gatavo$ana 7-8
Zivis Valgs/sautgjums . Apb_ruplnasana el»la) . 78 Gatavosana 34
(ja sviesta, jaudas imenis ir 6)
Sacepts Ellas vai tauku karsé$ana 89 Sacepts 7-8
Ceptas Pannas ark sviestu vai taukiem 6 Gatavogana 67
arséSana
Omlete Pannas ar svu?svm vai taukiem 6 Gatavosana 56
karséSana
Olas
) Booster
Ar Cauluivaritas Udens karsésana (palielinajums) Gatavoana 56
Pankikas Pannas ar sviestu karséSana 6 Gatavo3ana 6-7
Tomai Apbrininasana el_lq (j_a sviesta, jaudas 6.7 Gatavosana 34
limenis ir 6)
Mérces Ragi Apbrininasana djq (j_a sviesta, jaudas 6.7 Gatavosana 34
limenis ir 6)
. _ Bazes sagatavosana (sviesta un miltu Uzkarsét idz virSanas
BeSamela mérce . 56 . 34
kaus&jums) temperatdrai
Olu kréms Uzkarsat pienu "(_jz virsanas 45 Uzturét vieglu virSanu 45
temperatdrai
Kiikas, krémi Pudini Uzkarsét pienu ﬁc_Jz virsanas 45 Uzturét vieglu virkanu 23
temperatirai
Risu pudin Uzsildt pienu 56 Uzturét vieglu virSanu 2-3
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5. Tehniska apkalpo$ana

Plits virsmas tehniska apkope

Uzmanibu! Pirms jebkuras firiSanas vai tehniskas
apkopes darbibas parliecinieties, vai gatavo$anas zonas
ir izslégtas un siltuma signallampina ir izslégta.

5.1 TiriSana
Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

Neizmantojiet abrazivus sdklus, firiSanas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

Neizmantojiet kimiskos kairinatajus, pieméram, cepeskrasns
vai traipu nonems3anas aerosolus.

Péc katras lietoSanas reizes laut atdzist plits virsmai un to tirit,
lai nonemtu piekaltu$as partikas atliekas un traipus.

Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties.

Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

Izmantojiet mikstu lupatinu, papira dvielus vai specialu plits
virsmas tir$anas produktu (ievérojiet razotaja noradijumus).
NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!
Svarigi:

Ja ir notikuSas nejausas nopliides un no katliem ir parlikusi
Skidrumi, ir iespéjams ieslégt izpludes varstu, kas atrodas
produkta apak$éja dala, lai novérstu jebkurus parpalikumus
un lai varétu veikt tiriSanu ar maksimalo higiénas dro$ibu.

18. att.

Lai veiktu pilnigaku un rapigaku tirianu, ir iespéjams pilniba
iznemt apak$gjo vanninu.
18a - 18b att.
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Aspiratora tehniska apkope

Tirisana
TiriSanas veikSanai lietojiet TIKAI ar neitralu _ Skidro
mazgaSanas [idzekli samitrinatu  dranu.  TIRISANAI

NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!
Izvairieties no abrazivu produktu lietoSanas.
NELIETOJIET SPIRTU!

Tauku filtrs

Att. 15-16

Notur gatavosanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménesT (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sistéma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgaSanas [idzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masina zema temperatira un 1sa cikla.

Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.
Aktivas ogles filtri

(Tikai filtréjosai versijai)

Att. 17— 17a— 17b— 17¢

Notur gatavosanas laika raditas smakas.

Produkts ir aprikots ar ¢etriem filtru akumulatoriem, kas notur
smakas, pateicoties aktivajam oglém. Aktivas ogles ir
integrétas keramikas struktdira, kas tas padara viegli un

pilntba pieejamas piemaistjumiem, tadéjadi radot augstu
absorbcijas virsmu.

Piesatinajums aktivo oglu keramikas filtros tiek konstatéts
péc vairak vai mazak ilgstosas lietosanas atkariba no virtuves
vaida un tauku filtra tiriSanas biezuma. Sie smakas
novérsanas filtri var tikt termiski regeneréti katrus 2/3
ménesus vienu stundu iepriek$ uzkarséta 200°C krasnT.
Regeneracija nodrogina filtru maksimalo kalpo$anas laiku uz 5
gadiem.



5.2 Problému novérSana

skanas signals

’_I

Tiek konstatéta nepartraukta
(pastaviga) taustina darbiba. Saskarne
izsledzas péc 10 sekundém.

Udens, Katli vai virtuves
riki uz lietotaja saskarnes.

KLUDU KODS APRAKSTS IESPEJAMIE IEMESLI KLUDU NOVERSANA

o Elektronisko dalu ieks&ja Uzgaidiet, I1dz plits

Komandu zona nodziest pie parak A . . '
E2 - temperatdra ir parak virsma atdziest, pirms to
augstas temperattras o
augsta atkartoti izmantot
ERRO03
+

Notirit virsmas, nonemt
jebkurus priekSmetus no
virsmas.

Visiem citiem klidas
zinojumiem

(E...U...)

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet kitidas kodu

5.3 Pakalpojumu dienests

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu

1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Trauc&jumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. Izsledziet un ieslédziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.

Ja péc iepriekSminétajam parbaudem k|ida nepaziid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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LT - Montavimo ir naudojimosi instrukcija

Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.

Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz nepatogumus,

zala ar nelaimingus atsitikimus, jvykstanCius dél Siame

instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo. [renginys
yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto produktams virti ir
viimo metu atsiradusiy gary iStraukimui. Bet koks kitas
naudojimas néra leidziamas (pvz., aplinkos Sildymui).

Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz netinkamg

naudojimg ar netinkama komandy nustatyma.

Gaminys gali bti kitokios iSvaizdos negu pavaizduota Siy
instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,
technineés priezitiros ir montavimo instrukcijos
iSlieka tos pacios.

Labai svarbu iSsaugoti Sias instrukcijas, kad baty galima jas
perskaityti bet kuriuo metu. Pardavimo, perdavimo ar
perkélimo atvejais, isitikinkite, kad instrukcijos
pateikiamos kartu su gaminiu.

! AfidZiai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie prietaiso montavima, naudojimg, ir
sauguma,

! Nedarykite jokiy gaminio elektros keitimy.

! PrieS montuodami prietaisa, patikrinkite, ar néra jokiy,
pazeisty daliy. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités |
pardavéja ir { renginio nemontuokite.

! Prie§ pradédami montuoti, patikrinkite, ar gaminys
nepazeistas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités |
pardavéja ir | renginio nemontuokite.

Pastaba: ,,(*)“ simboliu pazymétos dalys yra papildomi
priedai, tiekiami tik su tam tikrais modeliais arba papildomi
priedai, kuriuos galima nusipirkti atskirai.

© 1. Perspéjimai

Démesio! Grieztai laikykités visy, toliau
pateikty nurodymy.

- [renginys turi bati atjungtas nuo elektros

tinklo prie$ pradedant bet kokius
montavimo veiksmus.

- Montavimas ar priezidra turi bti
atliekami specialaus techniko, laikantis
gamintojo instrukcijy, ir vietoje galiojanciy
saugumo normuy. Netaisykite ir nekeiskite
jokiy jrenginio daliy, nebent nurodyta
kitaip naudojimo instrukcijose.

- [renginys privalo bati [zemintas.
-Maitinimo laidas turi bti pakankamai
ilgas, kad baty galima prijungti balde
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[montuotg jrengin prie elektros tinklo.

- Kad montavimas atitikty galiojancias
normas, reikalingas daugiapolis jungiklis,
kuris uztikrinty visiska tinklo atjungima lll
kategorijos virSjtampio salygomis,
laikantis montavimo taisykliu.

- Nenaudokite keliy kiStukiniy lizdy ar
ilgintuvy.

- Baigus montavima, elektros dalys neturi
bati pasiekiamos naudotojui.

- [ranga ir jos prieinamos dalys kaista
naudojimo metu. Bukite atsargs, kad
nepaliestuméte kaistanciy elementu.

- Neleiskite vaikams Zzaisti su jrenginiu.
Laikykite vaikus atokiai ir juos
prizilrékite, nes prieinamos dalys
naudojimo metu gali bati labai karstos.

- Jeigu nesiojate Sirdies stimuliatoriy ar
aktyvius implantus, prieS naudojant
indukcing kaitlente, batina patikrinti, ar
stimuliatorius yra suderinamas su
[renginiu.

- Naudojimo metu ir po jo, nelieskite
[renginio kaitinamujy_daliy.

- Venkite kontakto su audiniais ar kitomis
degiomis medziagomis, kol visos
[renginio dalys visiSkai ataus.

- Nedékite jokiy degiy medZiagy ant
[renginio ar $alia jo.

- Karsti riebalai ir aliejai labai lengvai
uzsidega. Bukite atsargus virdami
maista, kuriame yra daug riebaly ar
aliejaus.



- Jeigu pavirsius yra skiles, iSjunkite
[renginj, kad iSvengtuméte nusitrenkimo
elektra galimybés.

- [renginys néra skirtas veikimui su
iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio
valdymo sistema.

v

su aliejumi ar riebalais gali bt
pavojingas ir sukelti gaisra.
- Virimo / kepimo procesas turi bti

v

v

nuolatos.

- NIEKADA nebandykite uZgesinti
liepsnos vandeniu. Kilus gaisrui, iSjunkite
[rengin ir uzgesinkite liepsna, pavyzdziui,
dangCiu ar gaisro gesinimo antklode.
Gaisro pavojus: nedékite objekty ant
virimo pavirsiy.

- Nenaudokite gary valytuvuy.

- Ant kaitlentés pavirSiaus nedékite
metaliniy objekty, tokiy kaip peili,
Sakuciy, Sauksteliy ir dang€iu, nes ji gali
perkaisti.

- Prie$ prijungdami modelj prie elektros
energijos tinklo: patikrinkite duomeny
lentele (apatinéje jrenginio dalyje), kad
sitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka
tinklo jtampa bei galig ir prijungimo lizdas
yra tinkamas. Kilus dvejonéms, kreipkités
| kvalifikuotg elektrika.

Svarbu!

- Baige naudotis, iSjunkite kaitlente
valdymo jtaisu, o ne remkités puody
detektoriumi.
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- Stenkités, kad skysciai neiSbégty, todél
virdami ar Sildydami skyscius
sumazinkite karstj.

- Kaitinan€iyjy daliy nepalikite jjungty
puodams ar keptuvéms esant tuscioms
ir, jeigu ant kaitlentés néra ko Sildyti.

- Baige ruosti maista, iSjunkite tg dalj,
kurig kaitinote.

- Virimui niekada nenaudokite aliuminio
folijos ir niekuomet nedékite | aliuminio
folijg jvynioty produkty tiesiogiai ant
kaitlentés. Aliuminis prilips ir negriztamai
pazeis jusy jrenginj.

- Niekada nesildykite skardiniy su maistu
pries tai jy neatidare: jos gali sprogti!

Sis perspéjimas taikomas ir visy kity
rasiy kaitlentéms.

- Padidintos galios naudojimas,
pavyzdziui, ,Booster” funkcija, néra
pritaikyta kai kuriy skysciy, tokiy kaip
kepimo aliejus, Sildymui. Per didelis
karstis gali bati pavojingas. Tokiais
atvejais, patariame naudoti mazesne
galia.

- Indai turi bati uzdeéti tiesiogiai kaitlentés
centre. Jokiais budais nedékite kokiy
nors objekty tarp puodo ar keptuvés ir
kaitlentés pavirSiaus.

- Esant per aukstai temperatrai,
[renginys automatisSkai sumazina
kaitinimo zony galios lyg.



Prie§ pradédami bet kokius valymo arba
priezilros darbus, atjunkite gaminj nuo

elektros energijos tinklo, iStraukdami
kiStuka ~arba  atjungdami  bendrg
gyvenamosios  patalpos  maitinimo
jungikl].

Visy montavimo ir priezitiros darby metu
mavékite darbines pirstines.

[renginj leidZiama naudoti ne
jaunesniems nei 8 mety vaikams ir fizing,
judéjimo ar protine negalig turintiems
asmenims arba asmenims, neturintiems
patirties ar reikiamy Ziniy, jei jie prizitrimi
arba jiems buvo pateikti nurodymai apie
saugy jrenginio naudojima ir jie supranta
SU juo Susijusius pavojus.

Reikia prizioréti vaikus, kad jie neZaisty
su jrenginiu.

Draudziama atlikti priezigrg ir valyti
vaikams be prieZidros.

Kai gartraukis naudojamas su dujiniais ar
kito kuro prietaisais, patalpoje turi buti
uztikrinta pakankama ventiliacija.
Gartraukio vidy ir iSore reikia daZnai
valyti (BENT JAU KARTA PER MENES)).
Bet kokiu atveju, vadovaukités prieZitiros
instrukcijose pateiktais nurodymais.
Nesilaikant gartraukio valymo ir filtry
pakeitimo bei valymo taisykliy, kyla
gaisro pavojus.

Grieztai draudZiama ruoSti maistq ant
ugnies.

Atvira ugnis kenkia filtrams ir gali sukelti
gaisra, todél jos jokiu bldu negalima
naudoti.

Kepant aliejuje batina nuolatiné prieZitra,
kad perkaites aliejus neuzsidegty.
DEMESIO: Kkaitlentei esant jjungtai,
prieinamos gartraukio dalys gali {kaisti.
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Démesio! Nejunkite prietaiso prie
elektros  tinklo, kol visikai jo
nesumontuosite.

Damy Salinimui reikia taikyti technines ir
saugos priemones, grieztai vadovaujantis
vietinémis kompetentingy institucijy
reglamentuose numatytomis
nuostatomis.

Siurbiamo oro negalima tiekti vamzdZiu,
skirtu dujiniy ar kito kuro prietaisy
generuojamy gary Salinimui.
Nenaudokite gartraukio ir nepalikite jo
tinkamai nesumontave lempuciy, nes gali
kilti nutrenkimo elektra pavojus.

Niekada nenaudokite gartraukio tinkamai
nesumontave groteliy!



Montavimui  naudokite tik kartu su
gaminiu duotus fiksavimo varztus, o jei jie
nepridéti, [sigykite tinkamos rdsies
varztus. Naudokite tinkamo ilgio varZtus,
kuriy ilgis nurodytas montavimo vadove.
Kai vienu metu veikia virtuvinis gartraukis
ir prietaisai, maitinami ne elektros
energija, neigiamas slégis patalpoje
negali virSyti 4 Pa (4 x 10-5 bary).sis

irenginys yra pazymétas kaip atitinkantis Europos direktyva
2012/19/EB dél elektros ir elektronikos jrangos atlieky,
tvarkymo (EE|A). Uztikrindamas tinkama Sio gaminio Salinima,
naudotojas prisideda prie galimy neigiamy pasekmiy sveikatai
ir aplinkai uzkirtimo.

Sis simbolis mmmm ant gaminio ar pridedamos
dokumentacijos nurodo, kad gaminys negali bati iSmetamas
kartu su buitinémis atliekomis ir turi bti pristatytas { atitinkama
surinkimo punkta, skirta elektros ir elektronikos {rangos
perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje galiojancias atlieky,
Salinimo taisykles. Daugiau informacijos apie Sio gaminio
naudojima, i§saugojima ir perdirbimg gausite susisieke su
atitinkamomis  vietinémis  institucijomis, buitiniy ~ atlieky,
surinkimo paslaugy, jmonémis ar parduotuve, i$ kurios pirkote
gaminj.

Prietaisas ~ suprojektuotas, iSbandytas ir pagamintas
vadovaujantis tolesniais standartais.

® Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

® Eksploataciniy savybiy: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; 1SO 5168; EN/IIEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; SO 3741; EN 50564; IEC 62301.

® EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Pasidlymai, kaip
teisingai naudoti siekiant sumaZinti poveik| aplinkai: pradéje
gaminti maista, {junkite gartraukj veikti maZiausiu greiciu,
palikite ji jjungta kelias minutes ir baige ruosti maista. Greitj

padidinkite tik, jei damuy ir gary kiekis didelis, o ,,Booster”
funkcijg naudokite tik ekstremaliais atvejais. Tam, kad kvapy,
mazinimo sistema veikty gerai, prireikus, pakeiskite anglies
filtra (-us). Tam, kad riebaly filtras veikty gerai, prireikus, ji
nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima ir sumazinti triuk$ma,
naudokite Siame vadove nurodyta didZiausio skersmens
ortakiy sistema.
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2. Naudojimas

Kaitlentés naudojimas
Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés

indukcijos reiskiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé —
tiesioginis energijos perdavimas Sia sistema i$ generatoriaus |
puoda.

Privalumai:

lyginant su elektrinémis kaitlentémis,
kaitlentés yra:

- saugesneés: zemesné stiklinio pavirSiaus temperatira;

- greitesnés: trumpesnis maisto $ildymo laikas;

- tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas;

- veiksmingesnés: 90 % sugeriamos energijos paver¢iama
kar$¢iu. Be to, patraukus puodg nuo kaitlentés, kar§cio
perdavimas nutraukiamas i§ karto, taip iSvengiant
nereikalingos kars¢io sklaidos.

misy indukcinés

2.1 Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su simboliu

Svarbu:

kad iSvengtuméte
nenaudokite:

- indy su ne visiskai lygiu pagrindu;

- metaliniy indy su emaliuotu pagrindu;

- indy su SiurkS¢iu pagrindu, kad nesubraiZzytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

- niekada nedékite karsty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydo.

kaitlentés  pavirSiaus  pazeidimy,

2.1.1 Esami indai

Indukciné virimo sistema naudoja magnetizma karscio
generavimui. Todél induose turi bdti gelezies. Paprastu
magnetu galite patikrinti, ar puodo medZiaga yra magnetiné.
Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami magnetiskai.

2.1.2 Rekomenduojami puody pagrindy
skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
matmenu, kaitinimo zonos nejsijungia

Norédami surasti kiekvienai zonai tinkanciy puody skersmenj,
skaitykite iliustruotg Sio instrukcijy vadovo dalj.

2.2 Energijos taupymas

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

- naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

- naudoti keptuves ir puodus tik su plok$¢iais pagrindais;

- kai tik jmanoma, laikyti puodus uzdengtus virimo metu;

- darZoves, bulves ir t.t. virti su maZesniu vandens kiekiu, kad
sumazintuméte virimo laikg;

- naudoti greitpuodj, kuris dar labiau sumazina energijos
suvartojima,ir virimo laika;

- puodg statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos
centre.
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Siurbimo jrenginio naudojimas
Siurbimo sistema gali bati naudojama gary iSsiurbimui | iSore
arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

Versija su siurbimo jranga
7 pav.
Garai $alinami | iSore pro eile vamzdziy (juos reikia jsigyti
atskirai), pritvirtinty prie jau duotos flansinés jungties.
Salinimo vamzdzio skersmuo turi bti lygus jungiamojo Ziedo
skersmeniui:
- jei i8vadas staCiakampis 222 x 89 mm
- jei iSvadas apvalus @ 150 mm (*)

Dél issamesnés informacijos, zilrékite puslapj apie versijos su

siurbimo {ranga priedus $iy instrukcijy iliustruotoje dalyje.

7c pav.

Prijunkite gaminj prie sienoje irengty $alinimo vamzdziy ir

angy, kuriy skersmuo lygus oro i$vado (flanSinés jungties)

skersmeniui.

Naudojant maZesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdzius ir angas, sumazés siurbimo eksploatacinés

savybés ir zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

! Batina naudoti kiek jmanoma trumpesnj vamzdj.

! Naudokite vamzd| su kiek jmanoma maziau iSlinkimy,
(didziausias iSlinkimo kampas: 90°).

I Venkite dideliy vamzdzio pjavio pokyciy.

@ Versija su filtru

8 pav.

Prie§ vél tiekiant ora | patalpa, siurbiamas oras bus
filtruojamas specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais.
Gaminys tiekiamas su visais priedais, reikalingais
standartiniam montavimui, o oro ivadas jrengiamas priekinéje
baldo pagrindo dalyje.

Pakuotéje jau yra keturios aukSciausio lygio eksploataciniy,
savybiy keraminiy aktyviosios anglies filtry kasetés.

Keraminiai filtrai — tai naujoviski moduliniai i$ naujo
atsistatantys anglies filtrai (Zidrékite Siy instrukcijy skyriy,
yPriezitira — Aktyviosios anglies ﬁltrai“).

Cheminés — fizikinés savybés uztikrina veiksminga kvapy
sugérima,ir didelj mechaninj stipri.

Dél issamesnés informacijos Zilrékite puslapj apie versijos su
filtru priedus (Siy instrukcijy iliustruotoje dalyje).

13b pav.



3. Irengimas

Tiek elektros, tiek mechaninis instaliavimas turi bati
atliekamas specializuoto personalo.

Sis elektrinis buitinis prietaisas yra skirtas jmontavimui |

darbinj pavirsiy, (3—6 cm storio).
Minimalus atstumas tarp kaitlentés ir sienos turi bati bent 5 cm
priekyje ir bent 10 cm Sonuose.

& 3.1 Prijungimas prie elektros tinklo

3 pav.

- Afjunkite jrenginj nuo elektros tinklo.

- Montavimas turi bati atliekamas profesionalaus ir kvalifikuoto
personalo, puikiai iSmanancio vietoje, kurioje montuojamas
{renginys, galiojancias normas ir saugumo reikalavimus.

- Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz Zala, padarytg
asmenims, gyvinams ar daiktams, nesilaikant Siame skyriuje
pateikty nurodymu.

- Maitinimo laidas turi bati pakankamai ilgas, kad baty galima
iSimti kaitlente i$ darbinio pavir$iaus.

- |sitikinkite, kad jrenginio apacioje sumontuotoje gamyklinéje
lenteléje nurodyta jtampa atitinka namo, kurioje montuojamas
jrenginys, {tampa.

- Nenaudokite ilgintuvy.

- |zeminimas yra privalomas pagal jstatyma

- |zeminimo elektros laidas turi bati 2 cm ilgesnis nei kiti laidai.
- Jeigu maitinimo laidas néra pateikiamas kartu su {renginiu,
naudokite tokj, kurio minimalus laidininko pjavis baty 2,5 mm2
galiai iki 7200 vaty, o aukStesnei galiai naudokite 4mm2.

- Né viename laido taske temperatira negali bati 50 °C
aukstesné, nei aplinkos temperatira.

- |renginys yra skirtas bati nuolatos prijungtas prie elektros
tinklo. Todél jj biitina jungti prie fiksuoto tinklo daugiapoliu
jungikliu, kuris uztikrinty, visiSka tinklo atjungima Il kategorijos
virjtampio salygomis ir, kuris baty lengvai prieinamas po
montavimo.

Pastaba: norint prijungti elektrinj buitinj prietaisa
pasirenkama vienfaze arba trifaze jungtimi, reikia esama
laida iSimti ir pakeisti kitokios rusies tolesniy techniniy
savybiy laidu (netiekiamas):

vienfazé jungtis: laidas H05V2V2-F 3G4

trifazé jungtis: laidas HO5V2V2-F 5G2,5

3b/3c pav.

Démesio! Prie$ prijungdami grandine prie tinklo maitinimo ir,
prie$ tikrindami, ar veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar
tinklo laidas yra gerai prijungtas.

Démesio! Jungimo laidg keisti privalo igaliotas techninis
servisas arba panasios kvalifikacijos asmuo.
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3.2 Montavimas
Prie$ pradedant montuoti.

®  |3pakave gaminj, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu ir iSkilus problemoms, susisiekite su
pardavéju ar Klienty aptarnavimo centru prie§ pradédami
montuoti.

® Patikrinkite, ar jsigytas gaminys atitinka pasirinktos
montavimo vietos matmenis.

®  Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra rinkinio daliy, kurios
i§imamos ir supakuojamos atskirai (kad bty lengviau
pervezti, pavyzdziui, maiSeliai su varztais, garantijos ir
pan.).

® Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos yra

kiStukinis lizdas.

Baldo, kuriame bus montuojama kaitlenté, paruo$imas.

- Gaminio negalima montuoti vir§ $aldymo prietaisu,
indaploviy, Sildytuvu, orkaiciy, skalbykliy ir dZiovykliy.

- Visus baldo pjovimo darbus atlikite prie$ jstatydami
kaitlente ir paSalinkite visas po darby likusias droZles ir
pjuvenas.

SVARBU: naudokite vieno komponento hermetiskus klijus
(8), kurie baty atsparas iki 250 °C temperatrai;
prie§ montuojant, klijuojamus pavirsius reikia kruop$ciai
nuvalyti ir pasalinti bet kokias sukibimui galinias pakenkti
medziagas
(pvz., antiadhezines medziagas, konservantus, tepalus,
alyva, dulkes, seny klijy likuius ir t. t.);
klijus reikia vienodai paskirstyti per visg rémo ilgj;
suklijave, palikite klijus dZidti apie 24 valandas.

1a/1b pav.

DEMESIO! Netinkamai sumontavus varztus ir kitas Siose

instrukcijose nurodytas tvirtinimo detales, gali kilti pavojy su

elektra.

Pastaba: tam, kad gaminys baty tinkamai sumontuotas,

rekomenduojama apvynioti vamzdzius $iy savybiy lipnia

juosta:

- minksto PVC elastiné plévelé su akrilato pagrindo klijais;

- atitinka standartg DIN EN 60454;

- atspari Iiepsnai‘

. 4
- optimalus atsparumas senéjimui
- atspari temperatdros pokyciams;
- naudojama esant zemai temperatirai.



4. Veikimas

Valdymo skydas
Pastaba: norint pasirinkti komanda, uztenka paliesti (paspausti) ja reprezentuojancius simbolius.

8.

9.
9+10.
10.
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Mygtukai

I./18J. kaitlente / kaitlentés siurbimo jrenginj
Kaitinimo zonos padéties rodiklis

Kaitinimo zony pasirinkimas

,Power Level" padidinimas / sumaZinimas
,Temperature Manager" suaktyvinimas
Siurbimo taiso rodiklis

Siurbimo taiso pasirinkimas

Siurbimo greicio (galios) padidinimas / sumazinimas
Automatiniy funkcijy suaktyvinimas

Filtry prisisotinimo atstatymas

L, Timer* suaktyvinimas

L, Timer* laiko padidinimas / sumazinimas
,Key Lock®

,Child Lock"

Pauzé / atkirimas
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Ekranas / LED

,Power Level" rodymas

Siurbimo greicio (galios) rodymas
Kaitinimo zonos ekranas

Siurbimo taiso ekranas

,Timer* ekranas

,Temperature Manager* rodymas
Nejdéty filtry rodiklis

Automatinio siurbimo funkcijos rodiklis
,Timer* rodiklis suaktyvintas

,Bridge“ rodiklis suaktyvintas



KAITLENTES NAUDOJIMAS

Prie$ pradedant, reikia zinoti:

visos $ios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty pacias
grieZiausias saugumo normas.

Dél Sios priezasties:

+ kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiskai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo zony
ar tuomet, kai jie neteisingai padéti;

« kitais atvejais, {jungtos funkcijos automatiskai iSsijungia po
keleto sekundziy, jeigu neatliekami kiti tolesni nustatymai
(pvz., ,ljungti kaitlente" be ,Pasirinkti kaitinimo zong" ir
,Darbiné temperatiira‘, ,,Lock" funkcija“ arba ,Timer").

Démesio! PavyzdZiui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebdti i$ karto iSjungta, nes sijungs ausinimo ciklas;
kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis J 1, nurodantis, kad
Sis ciklas jjungtas.

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas
i$sijungs.

Kaitinimo zonos ekranas
Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

|jungta kaitinimo zona 0
Power Level* !.9.pP
,Residual Heat Indicator el
,Pot Detector '_-’
,Temperature Manager* funkcija

aktyvi e
,Child Lock” funkcija aktyvi 1A
Pauzés funkcija H
,Automatic Heat UP" funkcija =
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Kaitlentés savybés

® ,Safe Activation®

Gaminys suaktyvinamas tik, jei kaitinimo zonoje yra puody;
kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas, jei
puody néra arba jie nuimami.

® Pot Detector”
Gaminys automatiskai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

@ Safety Shut Down"
Saugumui uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas

ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios
lygmens.

® Residual Heat Indicator*

I8jungus vieng ar daugiau kaitinimo zony, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj H

Veikimas
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia reikia
suaktyvinti pageidaujama zong,

@ Jjungimas

Paspauskite (palieskite) Q) 1J.18J. kaitlente / siurbimo
jrengin;.

|sijungia signaliné lemputé, nurodanti, kad kaitlenté / siurbimo
irenginys yra paruoStas naudoti.

Norédami iSjungti, paspauskite dar karta.

Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

® Kaitinimo zony pasirinkimas
Palieskite (paspauskite) pasirinkimo juosta (3), atitinkancig
norima kaitinimo zona.

@ .9 Power Level*

Kaitlenté turi 9 galios lygius

Palieskite ir pirstais slinkite iilgai pasirinkimo juostos (3):
{ deSine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lygj;

@ Power Booster*

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitant S lygio), kuris
i$lieka aktyvus 10 minuciy, ir po Sio laiko galia grizta |
ankstesnj lygj.

Palieskite ir pirstais slinkite iSilgai pasirinkimo juostos (3) (iki
didesnio lygio, nei 3) ir suaktyvinkite ,Power Booster*
,Power Booster* lygis rodomas pasirinktoje zonoje simboliu ,,



@ Bridge Zones"

Su ,Bridge” funkcija kaitinimo zonos gali veikti kombinuotu
rezimu, sudarydamos vieng to paties galios lygio zong. Su $ia
funkcija galima tolygiai virti maistq didelése kepimo skardose
ir puoduose.

Galima bendrai naudoti prieking kaitinimo zong ,Master" su
atiinkama zona gale ,Papildoma*

(norédami patikrinti, kuriose zonose §i funkcija numatyta,
Zitrékite $iy instrukcijy iliustruota dalj).

Norédami suaktyvinti ,Bridge” funkcija:

- vienu metu pasirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo
zonas

- Ei_%idega rodiklis ,Bridge* (20) kaitinimo zonoje ,Papildoma*

"._‘ «
- naudodami pasirinkimo juosta (3), priklausancig kaitinimo
zonai ,Master", galima nustatyti darbinj lygj (galia)

- norint iSjungti funkija ,Bridge* pakanka pakartoti tg pacia
suaktyvinimo procedirg

@ .Temperature Manager

,Temperatur Manager* - tai funkcija, su kuria galima nustatyti
i$ anksto pasirinktq tinkamiausia temperatira, norint pasiekti
pageidaujama rezultatg (zidrékite lentele ,Temperature

Manager" $io skyriaus pabaigoje).

Pasirinkite pageidaujama kaitinim% sz‘onal.

+ Vieng ar kelis kartus paspauskite _l (4) , kad
pasirinktuméte tinkamiausia model i$ pateikty;

Melting*

Warming* ! ]

NI

Simmer* i

i\%
‘%ﬁmi’\
.ﬁ\%\;‘&h

ol el

* Ziurekite lentele ,Temperattre Manager* $io skyriaus
pabaigoje.

+ Paspauskite dar karta, kad iSjungtuméte.

Kaitinimo zonos, kurioje jjungtas ,Temperature Manager*
ekrane parodomas simbolis ,
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® Key Lock*

Su Key Lock" galima uzblokuoti kaitlentés nustatymus, kad
nebaty galima atsitiktinai modifikuoti, paliekant suaktyvintas
jau nustatytas funkcijas.

Suaktyvinimas:

* paspauskite B 9)

vir§ mygtuko esantis LED uzsidega, nurodydamas, kad
buvo suaktyvinta

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

@ Child Lock"

Su ,Child Lock" galima apsaugoti, kad vaikai atsitiktinai
nejjungty kaitinimo zony, ir siurbimo zonos, nes ji neleidzia
suaktyvinti jokios funkcijos.

,Child Lock" galima suaktyvinti tik, kai produktas jjungtas, bet
kaitinimo zonos (ir siurbimo zona) i§jungtos.

Suaktyvinimas:
* nuimkite visus puodus nuo kaitlentés;

* paspauskite ir vienu metu laikykite paspaustus E (9)

ir I I (10), du garso signalai nurodo, kad funkcija
suaktyvinta,ir rodomas £ ekranuose (13) i (14).

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

@ Timer*

,Timer* funkcija - tai atgalinis laiko skai¢iavimas, kurj galima
net ir tuo paciu metu nustatyti kiekvienoje kaitinimo zonoje
(arba siurbimo zonoje).

Pasibaigus nustatytam laikui, kaitinimo zonos (arba siurbimo
zona) automati$kai iSsijungia ir naudotojas perspéjamas
atitinkamu garso signalu.

Kaitlentés ,Timer* funkcijos suaktyvinimas /
nustatymas
+ Pasirinkite kaitinimo zong (galia  0).

« Paspauskite —
L Timer*

(8) , kad pasiektuméte funkcijg

+ Nustatykite , Timer* trukme:

paspauskite rinkikli+,kad padidintuméte automatinio
i$jungimo laikg;

paspauskite rinKik|j e, kad sumazintuméte
automatinio i§jungimo laika.



Jeigu norite, pakartokite Siuos veiksmus su kitomis
kaitinimo zonomis.
Pastaba: kiekvienai zonai gali bati nustatytas kitoks

,Timer*; ekrane (15) 10 sekundziy bus rodomas paskutinés

pasirinktos kaitinimo zonos atbulinis skaiciavimas, 0 po to
bus rodomas trumpesnio laiko atbulinis skai€iavimas.

Kai laikmatis baigia skaiciuoti atouline tvarka, jsijungia garso
signalas (trunka2 minutes ir nutyla paspaudus bet kurj
kaitlentés mygtuka), o tuo tarpu, ekranas (15) mirksi,
rodydamas simbolj .

Pastaba: kai naudojamas , Timer*, kaitinimo zonos ekrano

o
Sone rodomas simbolis =7 (19)

Norédami iSjungti ,Timer*:
* pasirinkite kaitinimo zong,
* nustatykite verte laikmatyje Q NAUdOdaMi e

Pastaba: funkcija islieka aktyvi, jei tuo tarpu
nepaspaudziami kiti mygtukai.

@ Eqgg Timer*
,Egg Timer" — tai atskirai nuo kaitinimo zonu,(ir siurbimo
zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas laikas. ,Egg Timer*

®).

Pastaba: norédami nustatyti funkcijq ,Egg Timer*,
vadovaukités ta pacia tvarka, kaip ir su funkcija , Timer*:

suaktyvinamas paspaudus —_

Kai laikmatis baigia skaiciuoti atouline tvarka, jsijungia garso
signalas (trunka2 minutes ir nutyla paspaudus bet kurj
kaitlentés mygtuka), o tuo tarpu, ekranas (15) mirksi,
rodydamas simbolj .
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® Pauzé
Su funkcija ,Pauzé” galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galia nustatant nuliui.

Suaktyvinimas:
* paspauskite "(10)
+ rodomas ,J# 1* ekrane (13).

Norédami iSjungti funkcija:
Pastaba: Sis veiksmas atstato iki pauzés buvusig
kaitlentés bikle

* paspauskite I I (10)

+ per 10 sekundZiy pirstais slinkite { deSine iSilgai
Pasirinkimo juostos (3), susijusios su 2 kaitinimo zona
(19 PAV.);

Pastaba: jei veiksmo neatliksite per §j laikg

pauzes funkcija lieka suaktyvinta.

Pastaba: jei po 10 minuciy, Pauzeés funkcija neisjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

® Recall*
Su funkcija ,Recall* galima atkurti visus kaitlentéje atliktus
nustatymus, jai atsitiktinai iSsijungus.

Suaktyvinimas:

« vél jjunkite kaitlente (D
per 6 sekundes nuo i§jungimo

+ paspauskite 8 §“
per kitas 6 sekundes

@ Automatic Heat UP"

Su funkcija ,Automatic Heat UP* galima greiciau pasiekti
nustatyta galia; su Sia funkcija galima pasinaudoti privalumu ir
gaminti greiCiau, taciau nerizikuojant sudeginti maista, nes
temperatdra nevirSija nustatyto lygio.

Sig funkcija galima naudoti su 1-8 kaitinimo lygiais.

Suaktyvinimas:

+ pasirinkimo juostoje (3) ilgai spauskite pageidaujama
galig.

* rodomas lq ekrane (13).



SIURBIMO JRENGINIO NAUDOJIMAS

@ |jungimas

Paspauskite (palieskite) (D 1J.18J. kaitlente / siurbimo
irenginj.

|sijungia signaliné lemputé, nurodanti, kad kaitlenté / siurbimo
irenginys yra paruostas naudoti.

Norédami i§jungti, paspauskite dar karta.

Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Siurbimo jrenginio jjungimas:
Palieskite (paspauskite) pasirinkimo juosta (6), kad
suaktyvintuméte siurbimo jtaisg

@ Siurbimo greitis (galia):

Palieskite ir pirstais slinkite iSilgai pasirinkimo juostos (6):
{ deSine, kad padidintuméte siurbimo greitj (galia) (0-10);

{ kaire, kad sumazintuméte siurbimo greitj (galig) (10-0);

® Timer*

Siurbimo jtaiso ,Timer* funkcijos suaktyvinimas /
nustatymas
+ Pasirinkite siurbimo jtaisa (greitis = 0).

* Paspauskite ~_ (8), kad pasiektuméte funkcijg
,Timer* (nuo bet kokio greicio)

* Nustatykite , Timer" trukme:

paspauskite rinkikll+,kad padidintuméte automatinio
i$jungimo laikg;

paspauskite rinkik|j — kad sumazintuméte
automatinio iSjungimo laika.

ekrane (15) rodomas atbulinis laiko skai€iavimas

Pastaba: kai naudojamas , Timer*, siurbimo itaiso ekrano

o
Sone rodomas simbolis =7 (19)

Kai laikmatis baigia skaiciuoti atbuline tvarka, jsijungia garso
signalas (trunka2 minutes ir nutyla paspaudus bet kurj
kaitlentés mygtuka), o tuo tarpu, ekranas (15) mirksi,
rodydamas simbolj .

Norédami iSjungti ,Timer*:

* pasirinkite kaitinimo zona,

* nustatykite verte laikmatyje Q NAUAO0AM| e

Pastaba: funkcija iSlieka aktyvi, jei tuo tarpu
nepaspaudziami kiti mygtukai.
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® Riebaly filtro prisisotinimo indikatorius
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezitra.

isiungia LED , 55 (17)

@ Riebaly filtro prisisotinimo indikatoriaus signalo
Salinimas

i

=
Ayli_ke fiIt_rq prieZidira, ilgai spauskite mygtuka ——— (7) ; LED
'# (17) i8sijungia ir rodiklis pradeda skaiciuoti laika i$
naujo.

@ Automatinis veikimas (,Hob2Hood")
Gartraukis jsijungs veikti tinkamiausiu greiciu, pritaikydamas
siurbimo galig kaitinimo zony galiai.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija:

N
—_ )

Trumpai paspauskite e (7) , uzsidega LED ,~

nurodydamas, kad gartraukis veikia Siame reZime.

4 (18)



Galios lygmuo (i anksto nustatytas)

Aprasymas

-'_1‘ Tirpinimas

Nustato galig tinkancig létai tirpinti lengvus produktus, nepazeidziant jy
skonio savybiy (Sokoladas,
sviestas ir t.t.).

if ] Sildymas

Nustato galig tinkancia Svelniai palaikyti jusy patiekaly temperatirg
nesiekiant virimo temperatiros.

.‘E‘. Virinimas ant lengvos
— ugnies

Nustato galig tinkancig ilgam patiekaly virinimui. Skirta gaminti pomidory,
padazus, ragu, sriubas, Siupinius, iSlaikant kontroliuojama, virimo lygmenj
(geriausiai tinka virinti gary puoduose). Taip iSvengiama maisto iSbégimo ar
pridegimo prie pagrindo, tipisko tokio tipo maisto gaminimui.

Sig funkcija naudokite uZvirine maista,
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4.1 Galios lentelés

Galia

Virimo tipas

Galios naudojimas
(patarimai pagal gaminimo patirtj)

Maks. galia

Boost

|kaitinti greitai

Puikiai tinka greitai pakelti maisto temperattrg
ir greitai uzvirinti vandenj ar kitus virimui skirtus
skys€ius

89

Kepti - virti

Puikiai tinka skrudinimui, virimo pradziai,
atSildyti uzSaldytus produktus, virti greitai

Auksta galia

7-8

Skrudinimas - apkepinimas - virimas -
grilis

Puikiai tinka skrudinimui, virti ant stiprios
ugnies, virti ir kepti kaip ant groteliy, (trumpam,
5-10 minuciu)

6-7

Skrudinimas - virimas - tro8kinimas -
apkepinimas - grilis

Puikiai tinka skrudinimui, virti ant vidutinés
ugnies, virti ir kepti kaip ant groteliy (vidutinei
trukmei, 10-20 minugiy), pakaitinti ingredientus

Vidutiné galia

45

Virimas - tro$kinimas - apkepinimas -
grilis

Puikiai tinka tro8kinimui, virimui ant lengvos
ugnies, virimui (ilgam). MaiSyti makaronus

34

23

Virti - pavirti - tirStinti - maiSyti

Puikiai tinka ilgam virimui (ryZiy, padazy,
kepsniu, Zuvies), kur yra skys€iy (pvz.,
vandens, vyno, sultinio, pieno), makarony
maiSymui

Puikiai tinka ilgam virimui (mazesniems nei
vieno litro kiekiemas: ryziy, padazy, kepsniu,
zuvies), kur yra skysciy (pvz., vandens, vyno,
sultinio, pieno)

Zema galia

1-2

$tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Siltg - maisyti

Puikiai tinka sviesto suminkstinimui, Sokolado
tirpinimui, mazy produkty atsildymui

Puikiai tinka Silumos palaikymui mazoms ka tik
iSvirto maisto porcijoms ar i$laikyti Siltus
patiekalus bei maisyti rizoto

OFF

Nuline
galia

PavirSius déjimui

Viryklé budéjimo rezimu ar i§jungta (gali bati
i8like karscio pabaigus gaminima, kuris
rodomas H-L-O simboliu)
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4.2 Virimo lentelés

Maisto Patiekalai ar Galia ir virimo eiga
kategorija virimo tipas Pirmasis etapas Galios Antrasis etapas Galios
viesi Makaronuy, virimas
makaronai Vandens $ildymas Booster-9 o ant . 7-8
stiprios ugnies
Sviezi _ Makaronuy, virimas
Makavr.or_1a|, makaronai Vandens $ildymas Booster-9 o ant . 7-8
ryziai stiprios ugnies
Makarony, virimas
Virti ryZiai Vandens Sildymas Booster-9 ant 5-6
stiprios ugnies
Rizoto Kepimas ir skrudinimas 7-8 Virimas 4-5
Virtos Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 6-7
Bulvytés Aliejaus kaitinimas 9 Kepimas 8-9
Darzoves, Skrudintos Priedy Sildymas 7-8 Virimas 6-7
ankstiniai TroSkinimas Priedy Sildymas 7-8 Virimas 3-4
Keptos Priedy Sildymas 78 Kepinimas kol jgaus | 7 ¢
auksine spalva,
Kepsnys Mgsgs kep|n|mas su a!lejum| 7-8 Virimas 3-4
(jeigu su sviestu, galia 6)
Kepimas ant Kepimas ant
; Puodo ikaitinimas 7-8 groteliy ant abiejy 7-8
. groteliy .
Mésa pusiy
Skrudinimas Skrudinimas su aliejumi 78 Virimas 45
(jeigu su sviestu, galia 6)
Drezgpa / §l§rud|n|m§s su allejluml 7.8 Virimas 34
troSkinta (jeigu su sviestu, galia 6)
Kepimas ant Puodo ikaitinimas 7-8 Virimas 7-8
3 groteliy
Zuvis Drggpa / Skrudlnlmqs su allejluml 7.8 Virimas 3.4
troskinta (jeigu su sviestu, galia 6)
Kepta Aliejaus ar riebaly kaitinimas 8-9 Kepimas 7-8
Kepti Keptuvés [kal?lnlma_s su sviestu ar 6 Virimas 6.7
riebalais
e Keptuvés ikaitinimas su sviestu ar .
Kiausiniai Omletas riebalais 6 Virimas 5-6
Virti / kietai virti Vandens $ildymas Booster-9 Virimas 5-6
Blynai Keptuvés jkaitinimas su sviestu 6 Virimas 6-7
Pomidory Skrud|n|ma§ su alleJluml (jeigu su 6.7 Virimas 34
sviestu, galia 6)
Padazai Ragu Skrudlnlmgs su allejluml (jeigu su 6.7 Virimas 34
sviestu, galia 6)
Besamelis Pagrindo paruosimas (sviesto ir 5.6 Uzvmntll .'k' lengvo 3.4
milty tirpinimas) virimo
Saldus kremas Uzvirinti pieng, 4-5 Virind ant.Iengvos 4-5
ugnies
Desertal Pudingai Usvirinti pieng 45 Virinti antlengvos | 5 5
remai ugnies
- I e Virinti ant lengvos
Ryziy pudingas Pasildyti pieng, 5-6 ugnies 2-3
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5. Prieziura

Kaitlentés prieziiira

Démesio! Prie$ atlikdami bet kokius prieziiros ar valymo
veiksmus, sitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

5.1 Valymas
Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu!

Nenaudokite Siurk3¢iy kempiniy ar pasluosciy. Ju naudojimas
laikui bégant gali sugadinti stikla.

Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais,
orkaitéms ar démiy valikliy.

purskikliy,

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridziGvusius maisto likucius ir démes.
Cukrus ir kiti cukringi produktai gali paZeisti kaitlente, todél turi
bti nuvalomi nedelsiant.

Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiu.
Naudokite drégnag S$luoste, sugeriantj virtuvin| popieriy ar
specialius kaitlentés valymui skirtus gaminius (laikykites
gamintojo nurodymu).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVU!!!

Svarbu:

jei netyCia i§ puody iStekéjo didelis kiekis skysciy, galima
naudoti produkto apatinéje dalyje esantj iSleidimo voZtuva,
kad bity galima paSalinti bet kokius likucius ir iSvalyti
uztikrinant didziausia higieninj sauguma.

18 pav.

I8samesniam ir gilesniam valymui galima visiskai nuimti
apatinj inda.
18a - 18b pav.
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Siurbimo jrenginio priezitira

Valymas 5
Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta Sluoste. VALYMUI NENAUDOKITE

JOKIUY |RANKIY AR PRIETAISY!

Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizanciy
medziagy.

NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

Riebaly filtras

15-16 pav.

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Jj reikia iSvalyti kartg per ménesj (arba, kai filtry prisisotinimo
informaciné sistema nurodo, kad tai reikia padaryti)
neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba indaplovéje
Zemoje temperatdroje ir trumpu ciklu.

Plaunant indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo
filtravimo savybés visiskai nepasikeicia.

Aktyviosios anglies filtrai

(tik versijai su filtrais)

17— 17a— 17b— 17¢ pav.

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Gaminys turi keturias kasetes filtry, kurie dél aktyviosios
anglies sulaiko nemalonius kvapus. Aktyviosios anglys yra
imontuotos | keramine konstrukcija, todél jas lengvai ir pilnai
pasiekia neSvarumai ir uztikrinamas didelis sugérimo
pavirsius.

Aktyviosios anglies keraminiai filtrai prisisotina po daugiau
ar maziau ilgesnio laiko tarpo, atsizvelgiant  virtuvés tipa ir |
tai, ar reguliariai valomas riebaly filtras. Siuos kvapy filtrus
galima termiskai atkurti i§ naujo kas 2/3 ménesius, valandg
laiko palaikius iki 200 °C ikaitintoje orkaitéje. Sitaip atkuriant,
filtrus galima naudoti daugiausia 5 metus.



5.2 Gedimy suradimas

garso signalas

I

Aptinkamas nuolatinis (ilgalaikis)
mygtuko suaktyvinimas. Sasaja
i$sijungia po 10 sekundziy.

Vir§ vartotojo sgsajos yra
vandens, puody arba
virtuviniy, jrankiy.

& 5 KLAIDOS
KLAIDOS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS PASALINIMAS

Valdvmo zona issiiunaia dél per Vidiné elektroniniy daliy, Prie$ toliau naudodamiesi
E2 ymo ; Jungr P temperatdra yra per kaitlente, palaukite, kol ji

aukstos temperatiros « «

auksta ataus

ERRO3
+

Nuvalykite pavirsiy, nuo
kaitlentés nuimkite bet
kokius daiktus.

Dél visy kity klaidos
pranesSimy

(E...U...)

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda,

5.3 Klienty aptarnavimas

Prie§ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru

1. Patikrinkite, ar negalite problemos iSspresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,,Gedimy, paieéka“.
2. I8junkite ir vél jjunkite jrenginj, kad jsitikintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau iSlieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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CS - Navod na montaz a pouzivani

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné poruchy,
Skody ¢i pozary pfistroje zplsobené nedodrzenim pokynd
uvedenych v tomto navodu. Pfistroj je uréen vyhradné k
pouziti v domacnostech pro vafeni pokrm0 a odsavani vypar(
z tohoto varfeni. Neni povoleno pfistroj pouZzivat pro jiné ucely
(napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost v pfipadé nevhodného pouziti nebo za
nespravné nastaveni ovladacu.

Spotiebi¢ by mohl mit jiny vzhled nez jak je uvedeno na
obrazcich této prirucky, ale instrukce pro pouziti,
Udrzbu a instalaci zlstavaji stejné.

Tento navod k pouZziti je nutné uschovat, aby mohl byt
kdykoliv konzultovan. V pfipadé prodeje, pfedani nebo
pfemisténi spotiebi¢e musi byt navod vzdy pfedan
spole¢né s nim.

I Navod si pozorné prectéte: obsahuje dulezité informace
o instalaci, pouziti a bezpe€nosti.

I Neprovadéjte elekirické upravy na spotfebici

I Pred instalaci pfistroje zkontrolujte, zda neni néktera z
jeho soucasti podkozena. V opaéném pfipadé kontaktujte
prodejce a nepokracujte v instalaci! Zkontrolujte
neporusenost spotfebicepfed zahajenim instalace. V
opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v instalaci
nepokracujte.

Poznamka: Soucastky oznacené symbolem "(*)" jsou

volitelna pfisluSenstvi, kterd jsou dodavana pouze pro nékteré

modely, nebo nedodané sou¢astky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozornéni

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici
pokyny:

-Pred zahajenim jakéhokoliv Ukonu
instalace je nutné pfistroj odpojit od
elektrické sité.

-Instalaci ¢i Udrzbu musi provadét
odborny technicky personal v souladu s
pokyny vyrobce a pfi dodrZeni platnych
mistnich bezpec¢nostnich predpist.
NepokouSejte se opravovat €i vyménovat
Zadnou Cast pfistroje, pokud to neni
vyslovné uvedeno v ndvodu k pouziti.

-Je povinné pfistroj uzemnit.

-Napajeci kabel musi byt dostatecné
dlouhy, aby umoznil pfipojeni pfistroje
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zabudovaného ve skfince, k elektrické
siti.

-Aby instalace splfovala poZadavky
platnych bezpeénostnich pfedpist, je
tfeba pouzit vicepolovy spina¢
odpovidajici pfedpistm, ktery zajisti
uplné odpojeni od sité, pokud nastane
stav pfepéti kategorie I, v souladu s
pravidly pro instalaci.

-Nepouzivejte rozdvojky nebo
prodluZovaci kabely.

-Po ukonceni instalace nesmi mit
uzivatel pristup k elektrickym
soucastkam.

- Pistroj a jeho pfistupné ¢asti béhem
pouzivani dosahuji vysokych teplot.
Dévejte pozor na pfipadny styk s
ohfevnymi prvky.

- Dévejte pozor, aby si déti nehraly s
pfistrojem; méjte déti pod dozorem a
drZte je v dostatecne vzdalenosti, jelikoz
pfistupné ¢asti mohou béhem pouzivani
dosahovat velmi vysokych teplot.

- U osob s kardiostimulatory a aktivnimi
implantaty je nutné pfed pouZitim
induk¢ni varné desky provéfit, zda je
konkrétni kardiostimulator kompatibilni s
pfistrojem.

.-Béhem pouzivani pfistroje a po ném se
nedotykejte jeho ohfevnych prvku.
-Vyhnéte se styku s hadry Ci jinymi
hoflavymi materialy, dokud veSkeré
soucasti pfistroje dostateCné
nevychladnou.



-Na pristroj ¢i do jeho blizkosti
nepokladejte hoflavy material. .
-Pfehfaté oleje a tuky jsou snadno
zapalné. Budte opatrni pfi pfipravé
pokrm( obsahujicich velké mnoZstvi tuku
aoleje.

-Pokud je povrch pfistroje praskly,
vypnéte ho, aby nemohlo dojit k zasazeni
elektrickym proudem.

-Pfistroj neni uren k tomu, aby byl
uvadén do provozu pomoci externiho
¢asového spinace nebo samostatného
dalkoveho fidiciho systému.

-Vareni pokrmu s obsahem olejl €i tukd
na varné desce bez dozoru by mohlo byt
nebezpecné a mohlo by zpusobit pozar.
- Proces vareni musi byt pod dozorem.
Kratké vafeni musi byt nepfetrzité pod
dozorem.

- NIKDY se nepokousejte hasit plameny
vodou. Pristroj je tfeba naopak vypnout a
plameny uhasit napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. Nebezpeci pozaru:
nepokladejte Zadné pfedméty na varné
plochy.

-Nepouzivejte parni Cisticky.
-Nepokladejte kovové pfedméty jako
noze, vidlicky, IZice Ci poklice na povrch
varné desky, protoZe by se mohly
pfehfat.

-Pfed pfipojenim modelu k elektrické siti:
zkontrolujte datovy Stitek (umistény ve
spodni Casti pfistroje) a ujistéte se, zda
napéti a vykon odpovidaji hodnotam sité
a zda je pouzita vhodna zasuvka. V
pfipadé pochyb se obratte na
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kvalifikovaného elektrikare.

Dalezité:

- Po pouziti vypnéte varnou desku
pfislusSnym ovladacem a nespoléhejte se
na detektor pfitomnosti hrncu.

- Nepfipustte pfetékani tekutin, a proto
pfi vafeni i ohfivani tekutin snizte vykon
varné desky.

- Neponechavejte zapnuté ohfevné prvky
s prazdnymi hrnci a pAnvemi nebo bez
nadob.

- Po ukonceni vareni vypnéte pfislusnou
varnou zonu.

- Pfi vafeni nikdy nepouZivejte alobal a
nepokladejte potraviny zabalené v
alobalu pfimo na varnou desku. Alobal by
se mohl roztavit a doslo by k vaznému
poskozeni vadeho pristroje.

- Nikdy neohfivejte jesté zaviené
potravinové konzervy Ci plechovky: mohly
by vybouchnout!

Tato upozornéni jsou platna i pro
vSechny ostatni typy varnych desek.

- PouZiti vysokého vykonu, jako pfi funkci
Booster, neni vhodné pro ohfev urcitych
typl tekutin, jako napfiklad oleje na
smazeni. PFilisna teplota by mohla byt
nebezpecna. V téchto pfipadech
doporucujeme pouZzivat nizsi vykon.

- Nadoby musi byt umistovany pfimo na
varnou desku, pfesné do stfedu. V
Zadném pripadé nevkladejte mezi hrnec
a varnou desku jiné pfedméty.

- Pi pfilis vysokych teplotach pfistroj
automaticky sniZi stupen vykonu varnych
z6n.



Pfed jakymkoliv Ukonem C¢iSténi nebo
udrzby odpojte spotiebi¢ od elektrické
sité vytazenim zéstrcky nebo vypnutim
hlavniho vypinace bytu/domu.

Pfi vSech ukonech instalace a udrzby
pouzivejte pracovni rukavice.

PFistroj mohou pouzivat déti od osmi let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo bez
patficnych zkuSenosti a znalosti, pokud
budou pod dohledem nebo obdrzi
instrukce o  bezpeéném  pouzivani
pfistroje a 0 pochopeni s nim spojenych
nebezpedi.

Déti musi byt pod dohledem, aby si s
pfistrojem nehraly.

Cidténi a (idrzbu pfistroje nesmi provadét
déti bez dozoru.

Pfi  pouzivani kuchynské digestofe
zaroven s dalSimi pfistroji na plynové
spalovani nebo na spalovani jinych paliv
musi byt v mistnosti zajisténo dostate¢né
vétrani.

Digestor je tfeba Casto Cistit, a to jak na
vnitini, tak na vngjsi strané (ALESPON
JEDNOU MESICNE). V kazdém pfipadé
dodrZujte instrukce uvedené v ndvodu k
udrzbe.

Nedodrzeni predpist o ¢isténi digestofe
a vyméné a Cisténi filtrd by mohlo vést k
riziku pozaru.

Je pfisné  zakazano
flambované pokrmy.
Pouziti volnych plamenl je nebezpecné
pro filtry a mohlo by zpusobit pozar, a
proto je tfeba se ho v kazdém pfipadé
vyvarovat.

Smazeni musi byt vzdy pod kontrolou,

pfipravovat
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aby nemohlo dojit ke vzniceni pfehfatého
oleje.

POZOR: Kdyz je varna deska zapnuta,
pfistupné Casti digestofe se mohou
zahfivat.

Pozor! Nepfipojujte pfistroj k elektrické
siti, dokud nebude instalace uplné
ukoncena.

Pokud jde o technicka a bezpec¢nostni
opatfeni, ktera je tfeba pfijmout pro
vypousténi vypard, dusledné dodrzujte
pfedpisy mistnich Gradu.

Odséavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouZivano pro
vypousténi vyparl z pfistroji fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv.

NepouZivejte  digestof  nebo  ji
nenechavejte bez spravné
namontovanych Zarovek, kvali moZnému
riziku zasazeni elektrickym proudem.
Nikdy nepouZivejte digestof bez spravné
namontované mfizky!

PouZite pouze upevnovaci Srouby
dodané se spotiebicem pro instalaci
nebo, nejsou-li soucasti dodavky, kupte
Srouby spravného typu. Pouzijte
spravnou délku pro Srouby, které jsou
uvedeny v instalaéni pfirucce.

Jestlize je kuchynska digestof
provozovana soucasneé s pfistroji, které
jsou napajeny jinou nez elektrickou
energii, negativni tlak v mistnosti nesmi
pfesahnout 4 Pa (4 x 10-5 bar).



Tento pfistroj je oznacen v souladu s evropskou smémici
2012/19/ES jako Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Ujistéte se, zda je spotfebi¢ likvidovan spravnym
zplsobem. UZivatel je povinen zabranit moznym negativnim
vliviim na zdravi a na Zivotni prostfedi.

Symbol mmmm na spotfebi¢i a v pfilozenych dokumentech
znamena, ze tento spotfebi¢ nesmi byt likvidovan spole¢né s
béznym doméacim odpadem, ale musi byt pfedan do
pfisluSnych sbéren povéfenych recyklaci elektrickych a
elektronickych pfistroju. Vyrobek likvidujte v souladu s
mistnimi pfedpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobnégjsi
informace o zpracovani, shéru a recyklaci tohoto spotfebice
kontaktujte pfislusné mistni organy, provozovatele shéru
odpadu nebo prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Pfistroj byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s normami

o:

+ Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Vykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Rady pro spravné
pouzivani pfistroje za U¢elem snizeni negativniho dopadu na
Zivotni prostfedi: Kdyz zacinate vafit, zapnéte digestof na
nejnizsi rychlost a nechte ji nékolik minut zapnutou i po
ukonceni vafeni. Rychlost zvyste pouze v pfipadé velkého
mnozstvi koufe a vypard, v naléhavych pripadech pomoci
funkce booster. Pro udrzeni dobré dcinnosti systému
minimalizace pachl je tfeba v pfipadé potfeby vyménit
uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro udrzeni dobré t¢innosti
tukovénho filtru je tfeba ho v pfipadé potfeby vycistit. Pro
optimalizaci U¢innosti a minimalizaci hluku je tfeba pouzit
maximalni prdmér odtahového potrubi uvedeny v této
pfiruce.
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2. Pouziti

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je vaSe indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: krat$i doba ohrevu pokrm0.

- Pfesnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase pfikazy

- U€innéjsi: 90% spotfebované energie se pfeménuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hrnce z varné desky okamzité
pferuSeno pfedavani tepla a nedochazi k jeho zbyteCnému
rozptylovani.

2.1 Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce oznacené symbolem ‘u‘l‘

Dulezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

- n&doby, jejichZ dno neni dokonale rovné.

- kovové nadoby se smaltovanym dnem.

- nadoby s drsnym dnem, které by mohlo poskodit varnou
desku.

- nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky

2.1.1 Pavodni nadoby

Indukéni systém vyuziva pro vytvareni tepla magnetismus.
Proto musi nadoby obsahovat Zelezo. Pomoci bézného
magnetu muzete zkontrolovat, zda je material hrnce
magneticky. Pokud hrnce nejsou magnetické, nejsou pro tento
systém vhodné.

2.1.2 Doporucené priméry dna hrnce

DULEZITE: pokud rozméry hrnce nejsou spravné, varné
zony se nezapnou

Pro kontrolu priméru hrncd, které mohou byt v jednotlivych
z6néch pouZity, konzultujte ilustrovanou ¢ast tohoto navodu.

2.2 Uspora energie

Pro dosazeni optimalnich vysledkd doporucujeme:

- Pouzivat panve a hrnce s prdmérem dna stejnym jako
primér varné zony.

- Pouzivat pouze hrnce a panve s rovnym dnem.

- Pokud je to mozné, ponechat na hrnci béhem vafeni poklici

- Pfi vafeni zeleniny, brambor apod. pouzivat malé mnozstvi
vody, aby se sniZila doba vafeni.

- Pouzivat tlakové hrnce, které jesté vice snizuji spotiebu
energie a zkracuji dobu vareni

- Hrnec umistit na stfed varné zony vyznaceny na plose.
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Pouziti odsavace

Systém odsavani Ize pouZit u odsavaciho provedeni s
vnéj§im odvodem nebo u filtraéniho provedeni s vnitfni
recirkulaci.

Odsavaci provedeni
Obr.7Vypary jsou odvadény ven pres systém trubic (je tfeba
je zakoupit zvIast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubé, ktera je
jiz sou¢asti vybaveni.
Primér odvodni trubice musi byt stejny jako primér
pfipojovaciho krouzku:
- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm
- v pfipadé kulatého vyvodu @ 150 mm (*)

Podrobnéjsi informace naleznete na pfislusné strance tykajici

se prisluSenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované Casti

této prirucky.

Obr.7c

Pfipojte spotfebi€ k trubicim a odvodnim otvorim na sténé s

primérem stejnym jako vyvod vzduchu (pfipojovaci pfiruba).

Pouziti trubic a odvodnich otvord na sténé s mensim

primérem by znamenalo snizeni odsavaciho vykonu a

drastické zvy$eni hluénosti.

Proto se zfikdme jakékoliv odpovédnosti za toto.

! Pouzijte potrubi o minimalni nezbytné délce.

I PouZijte potrubi s co nejmenSim moznym poctem ohybd
(maximalni uhel ohybu: 90°).

I Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.

@ Filtracni provedeni

Obr.8

Odsavany vzduch bude filtrovan pfes speciaini tukové filtry a
filtry proti z&pachu a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Spotfebic je dodavan se vSim potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v ¢elni strané podstavce skfiriky.
Soucasti baleni jsou ¢tyfi sady vysoce U€innych keramickych
filtrG s aktivnim uhlim. Keramické filtry jsou inovativni
modulérni uhlikové filtry, které se regeneruiji (konzultujte tuto
prirucku - &ast Udrzba - Filtry s aktivnim uhlim).

Jejich chemicko-fyzikalni vlastnosti jim umoZzriuji dosahovat
vysoké Ucinnosti pfi pohlcovani pachl a vysoké mechanické
odolnosti.

Podrobnéjsi informace naleznete na prislusné strance tykajici
se prisluSenstvi pro filtraéni provedeni (v ilustrované ¢asti této
prirucky).

Obr. 13b



3. Instalace

Elektricka i mechanicka instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

Elektricky spotebi¢ je uréen pro zabudovani do pracovni
plochy (tloustka 3-6 cm)

Minimalni vzdalenost mezi varnou deskou a sténou musi byt
nejméné 5 cm v Eelni ¢asti a nejméné 10 cm v bocni ¢asti.

& 3.1 Elektrické pripojeni

Obr. 3

- Odpojte pfistroj od elektrické sité

-Instalace musi byt provedena odbornym a kvalifikovanym
persondlem, ktery je obeznamen s platnymi pfedpisy pro
instalaci a bezpec¢nost.

-Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost v(i¢i osobam,
zvifatlm ¢i vécem v pfipadé nedodrzeni pokynU uvedenych v
této kapitole.

-Napéjeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil
odstranéni varné desky z pracovni plochy

-Ujistéte se, zda napéti uvedené na vyrobnim Stitku
umisténém na spodni ¢asti pfistroje odpovida napéti mista,
kde bude pfistroj instalovan.

-Nepouzivejte prodluzovaci kabely.

- Uzemnéni je podle zakona povinné

- Elektricky kabel uzemnéni musi byt o 2 cm del$i nez ostatni
kabely

- Pokud spotfebi€ neni vybaven napajecim kabelem, pouZijte
kabel s minimalnim prafezem vodic 2.5 mm2 pro vykon do
7200 Watt; zatimco pro vy$$i vykon musi byt prifez vodicl 4
mm2).

- Teplota kabelu nesmi v zadném bodé pfekroit teplotu
prostfedi 0 50°C.

- Pristroj je urCen pro trvalé pfipojeni k elekirické siti, a proto
provedte pfipojeni k elektrické siti prostiednictvim
vicepolového spinace podle predpisu, ktery zajisti tipiné
odpojeni od sité, pokud nastane stav pfepéti kategorie Ill, a
ktery bude po instalaci snadno pfistupny.

Poznamka: pro pfipojeni spotiebice s volitelnym,
jednofazovym nebo tfifazovym pfipojenim je nutné
odstranit pfitomny kabel a nahradit jej jinym typem
kabelu (neni soucasti dodavky), ktery ma nasledujici
specifikace:

jednofazové pripojeni: kabel HO5V2V2-F 3G4

tiifazové piipojeni: kabet HO5V2V2-F 5G2,5

Obr. 3b/3c

Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému
napdjeni a funkéni provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel spravné namontovan.

Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt provadéna
autorizovanym oddélenim technického servisu nebo osobou
s obdobnou kvalifikaci.
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3.2 Instalace

Pfed zahajenim instalace:

+ Po vybaleni spotfebice zkontrolujte, zda béhem prepravy
nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé problémd
nezahajujte instalaci a zkontaktujte prodejce nebo
oddéleni zakaznického servisu.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotfebice

vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni nenachéazi (z divodl
piepravy) dopliikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zaruéni list, apod.), pfipadné tento material odstrafite a
uschovejte.

+ Dale zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektricka zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

- Spotfebi¢ nesmi byt instalovan nad chladici zafizeni,
mycky, kamna, trouby, pracky a susicky.

- VeSkeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pied
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a

_ odfezky.

DULEZITE: pouZijte jednoslozkovy lepici tmel(S), ktery je
odolny vici teplotam do 250°;
plochy, které maji byt pfilepeny, musi byt pfed instalaci
peclivé vycistény a musi z nich byt odstranény veskeré
l&tky, které by mohly zabranit pfilepeni
(napf.: separacni prostfedky, konzervacni pfisady, tuky,

oleje, prach, zbytky starych lepidel atd.);
lepidlo je tfeba nanést rovnomémé po celém obvodu
ramu;
po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba 24 hodin.

Obr. 1a /1b

POZOR! Jestlize S$rouby a uchytné prvky nebudou

namontovany podle pokynd uvedenych v tomto navodu,

mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.

Poznamka: pro spravnou instalaci spotfebi¢e doporucujeme

obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi vlastnostmi:

- pruzna félie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyborna odolnost vaéi starnuti

- odolna v(ici teplotnim vykyvim

- pouzitelna za nizkych teplot



4. Provoz

Ovladaci panel
Poznamka: Pro volbu ovladacu se staci dotknout (stisknout) symbold, které je zobrazuiji

8.

9.
9+10.
10.
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Tlacitka

ON/OFF varné desky/ odsavace pro varnou desku
Indikator polohy varné zény

Volba varnych zén

Zvyseni/snizeni Power Level

Aktivace Temperature Manager

Indikator odsavace

Volba odsavace

Zvyseni/snizeni rychlosti (vykonu) odsavani
Aktivace automatickych funkci

Reset nasyceni filtrd

Aktivace Timeru

ProdlouZeni/zkraceni doby Timeru

Key Lock

Child Lock

Pauza / Recall
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Displej / LED

Zobrazeni Power Level

Zobrazeni rychlosti (vykonu) odsavani
Displej varné zény

Displej odsavace

Displej Timer

Zobrazeni Temperature Manager
Indikator servisu filtrd

Indikator funkce automatického odsavani
Indikator aktivniho Timeru

Indikator aktivniho Bridge



POUZITi VARNE DESKY

Uzite¢né informace pred pouzitim:

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrZeny nejpfisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto dlivodu:

+ Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyZadovat dal$i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnout varnou desku” bez “Zvolit
varnou zénu” a “Provozni teplota’, nebo “Funkce Lock”
nebo funkce “Timer’).

Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani
je mozné, Ze se vypnuti varné zény neprovede okamzitg,
protoZe varna zéna bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
z6n se zobrazi symbol i ktery bude signalizovat, ze
probihé tato faze.

Nepriblizujte se k varné zoné, dokud displej nezhasne.

Displej varné zény
na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Zapnuta varna zona 0
Power Level !.9.P9
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
Funkce Temperature Manager

aktivni o
Funkce Lock aktivni 1A
Funkce Pauza 1
Funkce Automatic Heat UP H
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Charakteristiky varné desky

@ Safe Activation

Spotiebi€ se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
z6néch pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector
Spotfebi¢ automaticky detekuje pfitomnost hrncli na varné
z6né.

@ Safety Shut Down
Z bezpeénostnich divod( ma kazda varna zéna maximalni

dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

@ Residual Heat Indicator

Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych z6n bude speciélni
vizualni signal na displeji odpovidajici zony signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu i

Funkeni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat pozadovanou zénu.

@ Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) (D ON/OFF varné desky/
odsavace

Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznacovat, ze varna
deskalodsavac je pfipravenal/pfipraven k pouziti
Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) Volici listy (3) , ktera odpovida
pozadované varné zoné.

® 9 Power Level

Varna deska je vybavena 9 stupni vykonu

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél volici listy (3):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

® Power Booster

Spotfebic je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy$$im nez
stupefi J), ktery bude aktivni do dobu 10 minut a poté se
vykon navréati na pfedchozi stuperi.

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél volici listy (3) (vice
nez stupef 5') a aktivujte Power Booster

Stuperi Power Booster se bude zobrazovat na displeji zvolené
z6ny pomoci symbolu” ~



@ Bridge Zones

Vamé zény jsou diky funkci Bridge schopny fungovat
kombinované a vytvaret jednu spoleénou zénu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umozfuje rovnomémé vareni i v
pekadich a panvich velkych rozmérd.

Je mozné pouzit spole¢né predni varnou zénu “Master” s
odpovidajici zadni zénou “Sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zény jsou vybaveny touto funkci,
konzultujte ilustrovanou &ast této pFirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:
- zvolte soucasné obé varné zény, které chcete pouzit

-.iE(;ikétor Bridge (20) ,Sekundarni“ varné zony se rozsviti *

-
- pomoci Volici listy (3) varné zony “Master bude mozné
nastavit Provozni stupen (vykon)

- pro deaktivaci Funkce Bridge staCi opakovat stejny postup
pro aktivaci

® Temperature Manager

Temperature Manager je funkce, kterad umoZzriuje nastavit
pfednastavenou teplotu, vhodnéjsi, pro dosazeni vami
pozadovaného vysledku (nahlédnéte do tabulky Temperature
Manager na konci této kapitoly).

Zvolte pozadovanou varnou zonu.

+ Stisknéte jednou nebo vickrat _l (4) pro vybér
nejvhodnéjsiho stupné mezi témi, které jsou k dispozici:

Melting* “

Warming* i ]

™
Bh
%ﬁ %\ %“ simmer' | (385

* Nahlédnéte do tabulky Temperature Manager na konci
této kapitoly.

+ Znowu stisknéte pro vypnuti.

Na displeji varné zony, ktera pravé funguje v rezimu
Temperature Manager, se zobrazi symbol “LJ’

® Key Lock

Key Lock umoZzriuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.

Aktivace:

« stisknéte B 9)

+ LED umistény nad tlacitkem se rozsviti na znameni, ze
doslo k aktivaci

Opakujte tento postup pro deaktivaci.

@ Child Lock

Child Lock zabrariuje tomu, aby déti mohly nedopatfenim
zapnout varnou zénu a odsavaci zonu, a blokuje aktivaci
vSech funkci.

Child Lock muze byt aktivovana pouze se zapnutym
spotiebiem, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavaci
zénou).

Aktivace:
+ odstranite pfipadné hrnce, které se nachazeji na varné
desce

« stisknéte a drzte stisknuté souc¢asné B 9) a I I (10),
dvojity zvukovy signal ohlasi, ze funkce je aktivni,a zobrazi
se L*na displejich (13) a (14).

Opakujte tento postup pro deaktivaci.

@ Timer

Funkce Timer je odpocitavani, které Ize nastavit, i sou¢asné,
pro kazdou varnou zénu (a pro odsavaci zénu).

Na konci nastavené doby se varné zény (nebo odsavaci zéna)
automaticky vypnou a uZivatel bude upozornén pfisluSnym
zvukovym signalem.

Aktivace/Regulace funkce Timer pro varnou desku

+ Zvolte varnou zénu_ﬁkon #0).

« Stisknate — (8) pro pristup k funkci Timer

+ Provedte nastaveni doby trvani timeru:

stisknéte voli¢ pro prodlouzeni doby
automatického vypinani

stisknéte vOli€ == pro zkraceni doby automatického
vypinani



V pfipadé potfeby zopakujte stejny ukon pro ostatni varné
zony.

Poznamka: Kazda varna zona mize mit nastaveny jiny
Timer; na displeji (15) se na 10 sekund zobrazi
odpocitavani posledni zvolené varné desky, poté se
zobrazi odpogitavani s nejkratSim Casem.

Jakmile timer ukonci odpocitavani, spotfebic vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti

jakéhokoliv tlagitka varné desky) a na displeji (15) bude blikat,

se symbolem 000,

Poznamka: po strané varné desky s fungujicim timerem se

zobrazi symbol (19)

Pro vypnuti timeru:
* zvolte varnou zénu
* nastavte hodnotu timeru na ,,D *  POMOCH

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim
nedojde ke stisknuti jinych tlacitek.

® Egg Timer
Funkce Egg Timer je nezavislé odpocitavani z vamnych zon (a
z odsavaci zény). Egg Timer se aktivuje stisknutim

8).

Pozn. : pro regulaci funkce Egg Timer postupujte podle
stejného postupu jako u funkce Timer:

Jakmile timer ukonéi odpocitavani, spotfebi¢ vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlagitka varné desky) a na displeji (15) bude blikat,
se symbolem 000
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@ Pauza
Funkce Pauza umoziuje pozastavit kazdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vareni na nulu.

Aktivace:

«stisknéte | (10
+ zobrazise ,J * na displeji (13).

Pro deaktivaci funkce:
Poznamka : tento ikon obnovi podminky desky pred
pauzou

« stisknate | (10)

+ b&hem 10 sekund posurite prsty podél
Volici listy (3), odpovidajici varné zéné 2
(OBR.19);

Poznamka : pokud neni Gkon proveden v této dobé
funkce pauza zustane aktivni.

Poznamka: pokud po 10 minutach, Funkce Pauza neni
deaktivovana, plotynka se automaticky vypne.

@ Recall
Funkce Recall umoziiuje znovu nacist vSechna nastaveni
provedend na plotynce v pfipadé ndhodného vypnuti.

Aktivace:

+ opétovné zapnuti plotynky (D
do 6 sekund od vypnuti

« stisknéte "I I"
béhem dalSich 6 sekund

® Automatic Heat UP

Funkce Automatic Heat UP umozZriuje uvést rychleji do rezimu
nastaveny vykon; tato funkce ma tu vyhodu, Ze je vareni
rychlejsi, ale bez rizika spaleni jidla, protoze teplota
neprevySuje teplotu nastaveného stupné.

Tato funkce je k dispozici pro stupné vykonu 1 -8 .

Aktivace:
+ stisknéte dlouze, na Volici listé (3), pozadovany vykon

* zobrazi se lq na displeji (13).



POUZIT| ODSAVACE

@ Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) (D ON/OFF varné desky/
odsavace

Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznacovat, ze varna
deska/odsavac je pfipravenalpfipraven k pouziti
Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti odsavace:
Dotknéte se (stisknéte) Volici listy (6) pro aktivaci odsavace

® Rychlost (vykon) odsavani:

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél Volici listy (6):
doprava pro zvySeni rychlosti (vykonu) odsavani (0-10);
doleva pro snizeni rychlosti (vykonu) odsavani (10-0);
® Timer

Aktivace/Regulace funkce Timer pro odsavac
+ Zvolte odsavac (rychlost = 0).

« Stisknate — (8) pro pristup k funkci Timer (z
jakeékoli rychlosti)

* Provedte nastaveni doby trvani timeru:

stisknéte voli¢ pro prodlouZeni doby
automatického vypinani

stisknéte voli¢ = pro zkraceni doby automatického
vypinani

na displeji (15) se bude zobrazovat odpoéitavani,

Poznamka: po strané displeje odsavace s fungujicim timerem
—
1
)

Jakmile timer ukonéi odpocitavani, spotfebi¢ vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlagitka varné desky) a na displeji (15) bude blikat,
se symbolem 000

Pro vypnuti timeru:

* zvolte varnou zénu

« nastavte hodnotu timeru na ;3" POMOC s

se zobrazi symbol (19)

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim
nedojde ke stisknuti jinych tlacitek.
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® Ukazatel zaneseni tukového filtru
Digestof oznamuje, kdy je tfeba provést udrzbu filtrd:

LED “555(17) se rozsviti

@ Reset ukazatele zaneseni tukového filtru

P
b~

Po provedeni tdrzby filtrd dlouze stisknéte atitkO mmmm (7) ;

LED T (17) zhasne a znowu se spusti potitani
indikatoru.

@ Automaticky provoz (Hob2Hood)
Digestof se zapne s nejvhodnéj§i rychlosti a pfizpUsobi
schopnost odsavani vykonu varnych zon.

Pro aktivaci této funkce:

=
L

)

Stisknéte kratce (7), LED ““= (18) se rozsviti, coz
bude oznacovat, Ze digestor funguje v tomto reZimu.



Stupen vykonu (pfedem nastaveny)

Popis

Stanovi vhodny vykon pro pomalé rozpousténi citlivych vyrobk(i bez naruseni
jejich chutovych charakteristik (Cokolada,

-—I‘ Melting maslo, apod.).
Stanovi vhodny vykon pro Setrné udrzovani teploty pokrmd, aniz by teplota
i ] Warming téchto pokrm0 dosahla bodu varu.
Stanovi vhodny vykon pro dlouhodobé a pomalé vareni pokrmd. Vhodné pro
vafeni raj¢atovych omacek, ragu, polévek, zeleninovych polévek, které
vyzaduiji stalou teplotu vafeni (idealni pro vafeni ve vodni lazni). Nebude
.ﬁ' Simmer dochéazet k pretekani Ci pfipalovani ve spodni ¢asti hrnce, které je v téchto

pfipadech Casté.
Tuto funkci pouzivejte po uvedeni pokrmu na bod varu.
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4.1 Tabulky vykonu

Stupen vykonu

Typ vareni

Pouziti stupné
(zalezi i na zkuSenostech a zvycich pri
vareni)

Max vykon

Boost

Rychlé ohfivani

Idealni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé
uvedeni vody na bod varu &i rychlé ohfivani
tekutin z vafeni

8-9

Smazeni - vafeni

Idealni pro restovani, zahajeni vafeni,
smazeni mrazenych vyrobkd, rychlé vareni

7-8

Restovani - smazeni - vafeni - grilovani

Idedlni pro smazeni, udrzeni prudkého varu,
vareni a grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)

Vysoky vykon

6-7

Restovani - vareni — dueni — smazeni -
grilovani

IdedIni pro smazeni, udrzeni mirného varu,
vareni a grilovani (stfedné dlouha doba vareni,
10-20 minut), pfedehfivani pfisluSenstvi

45

Vafeni — duSeni — smaZeni - grilovani

Idealni pro dudeni, udrzeni mirného varu,
vafeni (dlouhodobé). Zavéreéné promichani
téstovin

Stredné vysoky
vykon

34

2-3

Vafeni - pomalé vafeni — zahu$tovani -
zavére¢né promichani

Idealni pro dlouhodobé vareni (ryze, omacky,
pecené, ryby) v omacce &i jinych tekutinach
(napf. voda, vino, vyvar, mléko) nebo pro
zavére¢né promichani téstovin s omackou

Idedlni pro dlouhodobé vafeni (mnozstvi
mensi nez jeden litr: ryze, omacky, pecené,
ryby) v oméacce &i jinych tekutinach (napf.
voda, vino, vyvar, mléko)

Nizky vykon

Rozpousténi — rozmrazovani —
udrzovani v teple - zavérecné
promichani

Idedlni pro zmék&eni masla, pomalé
rozpusténi Eokolady, rozmrazeni menSich
mrazenych vyrobki

Idealni pro udrzeni teploty mensich porci

zavérecné promichani rizota

OFF

Nulovy
vykon

Opérna plocha

Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté
poloze (pfipadné zbytkové teplo po ukonceni
vareni je signalizovano H-L-O)
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4.2 Tabulky vareni

Kategorie Pokrmy nebo Stuperi vykonu a proces vareni
potravin typ vareni Prvni faze Vykony Druha faze | Vykony
Berstyé Vafeni téstovin a
testovin Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
y varu
erstvé Vafeni téstovin a
Téstoviny, testovin Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
ryze y varu
Vafeni téstovin a
Vafena ryze Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 5-6
varu
Rizoto Restovani a opékani 7-8 Vareni 4-5
Varené Ohfivani vody Booster-9 Vafeni 6-7
Smazené Ohfivani oleje 9 Smazeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 6-7
lusténiny Dusené Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 3-4
Restované Ohfivani prislusenstvi 78 Restovani 78
dozlatova
Patend Opeceni fjozlatoya na oleji 7.8 Vafeni 3.4
(na masle - vykon 6)
Grilovani Predehfivani hmoe 7.8 Oboustranné 7.8
Masa T - grilovani
Prudke opékani Prudké opékani na oleji 7.8 Vareni 45
(na masle - vykon 6)
o vVe o Prudké ppekanrl na oleji 7.8 Vateni 3.4
Stavé/dudené (na masle - vykon 6)
Grilovani Predehfivani hrnce 7-8 Vareni 7-8
Ve Prudké opékani na oleji Lo
Ryby Stavéldusens (na mésle - vykon 6) 78 Vafeni 34
Smazené Ohfivani oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Michana Ohfivani pant\L/Ji esmmaslem nebo 6 Vateni 6.7
_ Omeleta Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vafeni 5.6
Vejce tukem
Naméldolna Oivan vody Booster-9 Vareni 5.6
Livance Ohfivani panve s maslem 6 Vareni 6-7
Rajéatova Prudké opekan’| na oleji (na masle - 6.7 Vafeni 34
vykon 6)
Omécky Ragu Prudké opekanyl na oleji (na masle - 6.7 Vafeni 34
vykon 6)
Besamel Priprava zékladu (rozpu$téni masla 5.6 U,veqem do 34
s moukou) mirného varu
Zloutkovy krém Uvedeni miéka na bod varu 45 Ud’ZOV?,’;'n’J“""GM 45
Dez'eny, Pudinky Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzovani mimého 2-3
krémy varu
Miétna ryze Ohfivani miéka 56 Udrzo"f‘/’;'r?'meh° 23
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5. Udrzba

Udrzba varné desky

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu ¢isténi ¢i
Udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

5.1 Cisténi
Varnou desku je tfeba Cistit po kazdém pouziti.

Dlezité:

Nepouzivejte abrazivni houbicky a draténky. Pii jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poSkozeni skla.
Nepouzivejte agresivni chemické Cistici pfipravky jako spreje
na CiSténi trouby nebo odstrariovace skvrn.

Po kazdém pouZiti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni
piipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmu.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poSkozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité
odstranit.

Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat povrch skla.

Pouzivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické
pfipravky pro Cisténi desky (postupujte podle pokynl
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICKY!!!

Dalezité:

V pfipadé nahodného preteCeni velkého mnozstvi kapaliny z
hmcl je mozné zasahnout pomoci vypoustéciho ventilu
umisténého na spodni Casti spotfebie, coz umoziuje
odstranit vSechny zbytky a provést Cisténi s maximalnim
zaruCenim hygieny.

Obr.18

Pro pInéjsi a dukladnéjsi ¢isténi je mozné Uplné odmontovat
spodni nadrz
Obr.18a - 18b
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Udrzba odsévace

Cisteni

Pro ¢iéténi pouzivefte VYLUCNE hadfik navihdeny
neutrainimi tekutymi  Gisticimi  prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Vyvarujte se pouzivani pfipravka, které obsahuiji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Tukovy filtr

Obr. 15-16

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyZz systém indikujici
nasyceni filtrd ozna€i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostfedky, ruéné nebo v myCce pfi nizkych teplotdch a v
kratkém cyklu.

Pri myti v mycce se kovovy tukovy filtr mize odbarvit, ale jeho
filtraéni charakteristiky se absolutné neméni.

Filtry s aktivnim uhlim

(Pouze pro filtracni provedeni)
Obr.17-17a-17b-17c

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

Spotiebi€ je vybaven Etyfmi sadami filtrd, které zadrzuji pachy
diky aktivnimu uhli. Aktivni uhli je integrovano do keramické
struktury, v niz vytvafi rozlehlou pohicovaci plochu pro
necistoty, pro néz je snadno a Uplné dostupné.

K nasyceni keramickych filtr(i s aktivnim uhlim dochazi po
vice ¢i méné dlouhém pouzivani, podle typu kuchyné a
pravidelnosti €isténi tukového filtru. Tyto filtry proti zapachu je
mozné tepelné regenerovat kazdé 2/3 mésice v troubé
pfedehraté na 200°C po dobu jedné hodiny. Regenerace
umozriuje maximalni trvani filtrd 5 let.



5.2 Vyhledavani poruch

zvukovy signal

’_I

Je detekovana nepietrzita
(permanentni) aktivace tlacitka.

Rozhrani se vypne po 10 sekundach.

kuchyriské naéini nad
uzivatelskym rozhranim.

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
. ‘e P Vnitfni teplota Pfed opétnym pouzitim
E2 Z6na ovladac se vypina kvl prilis elektronickych soucasti je pockejte, dokud deska
vysoké teploté o .
pfili§ vysoka nevychladne
ERRO03
+ Voda, hrnce nebo

Ocistéte povrch,
odstraite z desky
vSechny pfedméty.

Pri vSech ostatnich
chybovych signalizacich
(E..U...)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kdd

5.3 Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemUzete vyfesit sami podle pokyn( uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.

2.Vlypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.

Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stredisko.
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SK - Navod na pouzitie a montaz

Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto

prirucke. Nenesieme ziadnu zodpovednost za akékolvek

mimoriadne  situacie, Skody alebo poziare spdsobené
zariadenim v dosledku nedodrZiavania pokynov obsiahnutych

vtejto prirucke. Zariadenie urené vylutne na pouZitie v

domacnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov

pochadzajlcich zo samotného varenia. Nie st povolené iné
pouzitia (napr. vykurovanie miestnost). Vyrobca nenesie

Ziadnu zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym

pouZitim alebo nespravnym nastavenim ovladacov.

Vyrobok méze mat’ odliSny vzhlad v porovnani s
nakresmi v tomto navode, avSak pokyny na pouzitie,
udrzbu a in$talaciu zostavaji rovnaké.

Je ddlezité uchovat si tto prirucku, aby ste ju mohli
kedykolvek pouzit. V pripade predaja, odstupenia i
stahovania zaistite, aby zostala spolo¢ne s vyrobkom.

I Pozorne si precitajte navod: obsahuje doleZité informacie
o instalacii, pouziti a bezpe¢nosti.

I Na vyrobku nevykonavaijte elektrické zmeny

| Pred instalaciou zariadenia si overte, Ci vSetky stciastky
nie st poskodené. V opacnom pripade sa obratte na
predajcu a nepokradujte v indtalacii.

| Skontrolujte  celistvost  vyrobku pred vykonanim
inStalacie. V opacnom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracuijte v inStalacii.

Poznamka: Prvky oznacené symbolom ,(*)* sU volitelné

prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo

prvky, ktoré nie su poskytované, na zakupenie.

© 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrZiavajte
nasledujuce pokyny:

- Zariadenie musi byt odpojené od
elektrickej siete pred vykonanim
akejkolvek montaznej prace.

-InStalaciu a udrzbu musi vykonavat
kvalifikovany technik v stlade s pokynmi
vyrobcu a v sulade s platnymi miestnymi
bezpecnostnymi predpismi. Neopravuijte
ani nevymienajte ziadnu Cast zariadenia,
ak to nie je vyslovne uvedené v navode
na pouzitie.

-Uzemnenie zariadenia je povinné.
-Napajaci kabel musi byt dostatocne
dlhy, aby sa umoznilo pripojenie
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zariadenia, vstavaného do nabytku,
k elektricke;j sieti.

- Aby zariadenie vyhovovalo su¢asnym
bezpe€nostnym normam, je potrebny
dvojpdlovy vypina¢ podla noriem, ktory
zabezpecuje Uplné odpojenie siete za
podmienok kategorie prepatia I, v
sulade s pravidlami pre inStalaciu.
-Nepouzivajte viacnasobné zasuvky ani
prediZovacie kable.

-Po dokonceni inStalécie elektrické
komponenty uz nebudu méct byt
pristupné pre uzivatela.

- Zariadenie a pristupné Casti sa pocas
pouzivania rozzeravia. Davajte pozor,
aby ste sa nedotkli rozohriatych prvkov.

- Davajte pozor, aby sa deti nehrali so
zariadenim; drzte deti vzdialené a pod
dozorom, pretoZe pristupné Casti poCas
prevadzky sa mozu velmi zohriat.

- Pre fudi s kardiostimulatorom

a s aktivnym implantatom je dolezité pred
pouzitim indukénej dosky skontrolovat, Ci
je ich stimulator kompatibilny so
zariadenim.

-PocCas a po pouziti sa nedotykajte
vyhrevnych telies zariadenia.

-Zabrante kontaktu s handrami alebo
inymi horfavymi materilmi, kym nie su
vSetky Casti zariadenia dostatoCne
vychladnuté.

-Nekladte horlavé materialy na
zariadenie alebo v jeho blizkosti.



-Prehriate tuky a oleje sa fahko vznietia.
Dohliadajte na varenie potravin bohatych
na tuky a oleje.

-Ked je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu elektrickym prudom.

-Zariadenie sa nesmie uvadzat do
funkcie prostrednictvom vonkajSieho
Casovaca alebo systémom samostatného
dialkoveho ovladania.

-Varenie bez dozoru na varnej doske s
olejom alebo tukom méze byt
nebezpecné a mbze spdsobit poZiar.

- Proces varenia musi byt pod dohladom.
Proces kratkodobého varenia je potrebné
neustale monitorovat.

- NIKDY sa nepokusajte uhasit oher
vodou. Namiesto toho vypnite zariadenie
a zakryte plamer vekom alebo hasiacou
dekou. Nebezpecenstvo poziaru:
neukladajte predmety na varnu dosku.
-NepouZzivajte parné CistiCe.
-Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidlicky, lyzice na povrch varnej
dosky, pretoze by sa mohli prehriat.

- Pred pripojenim daného modelu

k elektrickej siete: skontrolujte
identifikacny Stitok (umiestneny na
spodnej Casti zariadenia), aby ste sa
uistili o tom, Ze napatie a vykon
zodpovedaju hodnotam siete a ze
elektricka zasuvka je vhodna. V pripade
pochybnosti sa skontaktujte s
kvalifikovanym elektrikarom.
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Délezité:

- Po pouziti vypnite varnu dosku
ovladacim zariadenim a nespoliehajte sa
na detektor pritomnosti hrnca.

- Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri
uvadzani tekutin do varu alebo pri ich
ohreve, zniZte teplotu ohrevu .

- Nenechavajte ohrievacie ¢lanky
zapnuté, ked su na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su uloZené Ziadne nadoby.

- Po ukoncCeni varenia vypnite prislusnu
zonu.

- Na varenie nikdy nepouzivajte
alobalovu foliu ani nikdy neukladajte
priamo na varnu dosku vyrobky zabalené
do alobalu. Doslo by k roztopeniu hlinika
a nenapravitelnému poskodeniu vasho
zariadenia.

- Nikdy neohrievajte neotvorenu
konzervu alebo plechovu nadobu

s potravinami: mohli by vybuchnut!

Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné
druhy varnych dosiek.

- PouZitie vysokého vykonu, ako je
funkcia Booster, nie je vhodné pre
zohrievanie niektorych tekutin, ako
napriklad olej na vyprazanie. Nadmerné
teplo by mohlo byt nebezpec€né. V tychto
pripadoch odporic¢ame pouZit' nizsi
vykon.

- Nadoby musia byt umiestnené priamo
na varnej doske a musia byt v strede.

V Ziadnom pripade nevkladajte iné
predmety medzi hrniec a varnu dosku.



- V pripade vysokych teplot zariadenie
automaticky znizi stupen vykonu varnych
zon.

Pred akymkolvek Ukonom Eistenia alebo
udrzby odpojte zariadenie z elektricke;
siete  vytiahnutim  zastrcky  alebo
odpojenim hlavného vypinaca v byte.

Pri vSetkych Ukonoch montaze a udrzby
pouzivajte pracovné rukavice.

Toto zariadenie m6zu pouZivat deti od 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, alebo  nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial su pod
primeranym dozorom, alebo ak boli
pouené o bezpeCnom  pouzivani
zariadenia a ked si uvedomuju s tym
suvisiace nebezpecenstva.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa so
zariadenim nehrali.

Cistenie a drzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

V' miestnosti musi byt zabezpecené
dostatoCné  vetranie pri  pouZivani
kuchynského odsavaCa par sucasne s
inymi  spalovacimi zariadeniami plynu
alebo inych paliv.

Odsava¢ par sa musi Casto Cistit a
zvnitra aj zvonku (ASPON RAZ ZA
MESIAC), v kazdom pripade dodrZiavajte
informacie, ktoré su uvedené v navode
na udrzbu.

Nedodrzanie noriem na  Cistenie
odsavaca par a vymeny a Cistenia filtrov
spOsobuije riziko poziaru.

Priprava jedal na plameni je prisne
zakazana.

Pouzitie volného ohna je Skodlivé pre
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filtre a mdZe vyvolat poziar, preto sa mu
musi v kazdom pripade zabranit.
Fritovanie sa musi vykonavat pod
kontrolou, aby sa zabranilo vzbiknutiu
prehriateho oleja.

POZOR: Ked je varna doska v
prevadzke, pristupné Casti odsavaca par
sa mézu zohriat.

Pozor!  Zariadenie  nepripgjajte  k
elektrickej sieti, kym sa montaz uplne
nedokonci.

Co sa tyka technickych a
bezpecnostnych opatreni, ktoré sa maju
prijat na odvadzanie dymov, prisne
dodrZiavajte nariadenia kompetentnych
miestnych organov.

Nasaty vzduch sa nesmie odviest do
potrubia pouzivaného na odvadzanie
dymov  vyprodukovanych spalovacimi
zariadeniami plynu alebo inych paliv.
Odsava  par  nepouzivajte  ani
nenechavajte bez spravne
namontovanych Ziaroviek pre mozné
riziko zasahu elektrickym prudom.
OdsavaC par nikdy nepouzivajte bez
spravne namontovanej mriezky!

Na montaz pouzivajte iba upevnovacie
skrutky vo vybave vyrobku alebo, ak nie
su vo vybave, kupte si spravny typ
skrutiek. Pouzivajte skrutky so spravnou
dizkou uvedenou v Navode na montéz.
Ked su v prevadzke suc¢asne kuchynsky
odsavac par a zariadenia napajané inou
ako elektrickou energiou, zaporny tlak v
miestnosti nesmie prekroCit 4 Pa (4 x 10-
5 bar).



Toto zariadenie je oznacené v stlade s Eurdpskou smernicou
2012/19/ES Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Uistenim sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto
vyrobku sa uZivatel podiela na predchadzani moznym
negativnym nasledkom pre Zivotné prostredie a pre zdravie.

Symbol mmmm na vyrobku alebo v dokumentacii, ktora je k
nemu prilozend, poukazuje na to, Zze s tymto vyrobkom sa
nesmie nardbat ako s domovym odpadom, ale musi byt
odovzdany do vhodnej zberne pre recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Je potrebné ho zlikvidovat v stlade
s miestnymi predpismi pre likvidaciu odpadu. PodrobnejSie
informacie o spracovani, opatovnom pouziti a recyklacii tohto
vyrobku ziskate na prislusnom miestnom Grade, sluzbe zberu
domového odpadu alebo v obchode, kde bol tento vyrobok
zakupeny.

Zariadenie bolo navrhnuté, preskiSané a vyrobené pri
dodrzani noriem o:

* bezpeénosti: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ vykone: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO 5168,
EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO
3741, EN 50564, IEC 62301.

+ EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN 55014-2, CISPR 14-2,
EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-12. Odporucania pre
spravne pouzitie za Gi¢elom znizenia dopadu na Zivotné
prostredie: Ked zacinate varit, zapnite odsavac par na
minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuty aj niekolko minat
po ukon€eni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého
mnoZzstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba v
extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra t¢innost
systému zniZenia pachov, v pripade potreby vymerite uhlikovy
filter. Aby sa zachovala dobra U¢innost tukového filtra, v
pripade potreby ho vycistite. Pre optimalizaciu u¢innosti a
minimaliz&ciu hluku pouzivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.
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2. Pouzivanie

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa
indukéna doska:

- bezpecnejsia: nizsia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamZite reaguje na vase prikazy

- UcinnejSia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca z vamnej dosky sa
prenos tepla okamZite prerui, aby sa zabranilo zbytoénym
tepelnym stratam.

2.1 Nadoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

- nadoby s nedokonale rovnym dnom.

- kovové nadoby so smaltovanym dnom.

- nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poskrabaniu
plochy varnej dosky.

- nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch ovladacieho
panelu varnej dosky

2.1.1 Existujuce nadoby

Indukéné varenie vyuZiva magnetizmus na vyrobu tepla.
Nadoby preto musia obsahovat Zelezo. MéZete skontrolovat,
¢i material hmca je magneticky pouzitim jednoduchého
magnetu. Hrnce nie st vhodné v pripade, Ze nie sU
magneticky rozpoznatelné.

2.1.2 Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajti spravnu vefkost, varné zény
sa nezapnu

Ak cheete vidiet priemer tykajuci sa hrnca, ktory sa pouZzije na
kazdu jednotliva zénu, nahliadnite do obrazkovej asti tejto
prirucky.

2.2 Uspora energie

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov odporu¢ame:

- Pouzivajte nadoby a hrnce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako ma varna zoéna.

- PouZivajte iba hrnce a panvice s rovnym dnom.

- Tam, kde je to mozné, majte na hrncoch pri vareni pokrievky
- Varte zeleninu, zemiaky atd. s malym mnoZzstvom vody, aby
sa skrétila doba varenia.

- Pouzivajte tlakovy hrniec, zniZuje eSte viac spotrebu energie
a dobu varenia

- Umiestnite hrniec do stredu varnej zony znazornenej na
varnej doske.
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Pouzitie odsavaca

Odsavaci systém sa moze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im odcerpavanim alebo filtranej verzii s vnutornym
obehom.

@ Odsavacia verzia

Obr. 7

Pary sa odCerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuju sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.

Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krizku:

- v pripade obdiznikového vystupu 222 x 89 mm

- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (¥)

Viac informacii najdete na stranke tykajicej sa prisluSenstva

odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky.

Obr. 7c

Viyrobok pripojte k trubkam a vypUstacim otvorom na stene s

priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia

priruba).

Pouzitie vypustacich trubiek a otvorov s mensim priemerom

spbsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie

hluénosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

! Poutite potrubie s minimalnou nevyhnutnou dizkou.

| Pouzite potrubie s ¢o najmen$im poctom ohybov
(maximalny uhol ohybu: 90°).

I Vyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

@ Filtrana verzia

Obr. 8

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a z&pachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti.

Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim potrebnym pre
Standardnd montaz s vystupom vzduchu v prednej Casti
podstavca nabytku.

V/ baleni st zahrnuté Styri batérie vysokovykonnych
keramickych filtrov s aktivnym uhlim. Keramické filtre st
inovativne modularne uhlikové filtre, ktoré sa obnovuju
(nahliadnite do tejto prirucky, oddiel Udrzba - Filtre s aktivnym
uhlim).

Chemicko-fyzikalne vlastnosti umoZzriuju dosiahnut vysoku
U¢innost absorpcie zapachu a zvySenu mechanickd odolnost.
Viac informacii najdete na stranke tykajlcej sa prisluSenstva
odsavacej verzie (v obrazkovej Casti tejto prirucky).

Obr. 13b



3. Montaz

Ako elektricku, tak aj mechanicku instalaciu musi
vykonat' Specializovany personal.

Domaci spotrebic je navrhnuty tak, aby bol vioZzeny do
pracovnej plochy (hribka 3 - 6 cm)

Miniméalna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt asponi 5 cm Celne, najmenej 10 cm do stran.

& 3.1 Elektrické napojenie

Obr. 3

- Odpojte zariadenie od elektrickej siete

-Intalaciu musi vykonat profesionaine kvalifikovany personal
obozn&meny s platnymi normami montaze a bezpecnosti.
-Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost spdsobenu
osobam, zvieratam alebo na veciach v pripade nedodrzania
pokynov uvedenych v tejto kapitole.

- Napéjaci kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa umoznilo
odstranenie varnej dosky z pracovnej plochy

- Uistite sa, ze napatie uvedené na vyrobnom §titku na
spodnej strane zariadenia zodpoveda hodnotam elektrickej
siete bytu, kde bude namontované.

-NepouZivajte predizovacie Sndry.

- Uzemnenie je zdkonom poZzadované

- Uzemniovaci elektricky kabel musi byt o 2 cm dlh$i ako
ostatné kable

- V pripade, Ze doméci spotrebi¢ nie je vybaveny napéjacim
kablom, pouZite jeden s prierezom vodi¢a minimaine 2,5 mm2
pre vykon az do 7200 wattov, zatial ¢o u vy3Sich vykonov
musi byt 4 mm2).

-V Ziadnom bode kabel nesmie dosiahnut 0 50° C vysSiu
teplotu ako okolita teplota.

- Zariadenie je uréené na trvalé pripojenie k elektrickej sieti, z
tohto dévodu vykonaijte pripojenie k pevne;j sieti cez
dvojpdlovy spina¢ podlia normy, ktory zabezpecuje Uplné
odpojenie siete za podmienok kategorie prepatia Il a bude
[ahko pristupny po montazi.

Poznamka: pre pripojenie domaceho spotrebica
volitelnym, jednofazovym alebo trojfazovym pripojenim je
potrebné odstranit’ kabel a vymenit' ho za iny typ kabla
(nedodava sa) s nasledujucimi $pecifikaciami:
jednofazové pripojenie: kabel H05V2V2-F 3G4

trojfazové pripojenie: kabel HO5V2V2-F 5G2,5

Obr. 3b/3c

Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou jej efektivnej funkcie vzdy skontrolujte, i je sietovy
kabel spravne zostaveny.

Pozor! Vymena prepojovacieho kabla musi vykonana
autorizovanou asistenc¢nou technickou sluzbou alebo osoba s
podobnou kvalifikaciou.
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3.2 Montaz

Pred zacatim instalacie:

+  Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol poSkodeny
pocas prepravy a v pripade problémov sa obratte na

predajcu alebo na Zakaznicky asistenény servis, skor ako
pristupite k inStalacii.

. Skontrolujte, ¢i zakUpeny vyrobok méa rozmery
zodpovedajlce zvolenej oblasti inStalacie.

+ Uistite sa, Ze vnutri obalu nie je (pre Ucely prepravy)
materidl vybavy(napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), eventualne musia byt odstranené a uschované.

+ Okrem toho skontrolujte, &i v blizkosti oblasti inStalacie je k
dispozicii elektricka zasuvka

Priprava nabytku pre vstavanie:

- Vyrobok sa nesmdze instalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.

- Vykonajte vSetky rezacie prace nabytku pred viozenim
varnej dosky a opatrne odstrarite hobliny alebo piliny.

DOLEZITE: pouzivajte jednozlozkové lepidio (S), ktoré mé
odolnost voci teplotam az do 250° ,
pred inStal&ciou sa plochy na prilepenie musia starostlivo
vyCistit odstranenim kazdej latky, ktora by mohla poskodit
prilepenie
(napr.: oddelovacie latky, konzervanty, tuky, oleje, prach,
zvysky starych lepidiel atd'.),
lepidlo sa musi rovnomerne naniest na cely obvod ramu,
po prilepeni nechajte lepidlo schndt priblizne 24
hodin.Obr. 1a/1b

POZOR! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora nie je

v stlade s tymito pokynmi, mdze spdsobit rizika elektrickej

povahy.

Poznamka: pre spravnu instalaciu vyrobku sa odporuca zlepit

potrubia lepidlom s nasledujucimi charakteristikami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na béaze akrylatu

- zachovava normu DIN EN 60454

- retardér plamenia

- vynikajuca odolnost proti starnutiu

- odolné voci teplotnym skokom

- pouzitelné pri nizkych teplotach



4. Ginnost’

Ovladaci panel
Poznamka: Pre volbu prikazov je dostaCujuce dotknit sa (stlacit) symboly, ktoré ich predstavujd.
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e " — 2
7—=012 3 4 56 78 9 P
| |
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Klavesy Displej / LED
1. ON/OFF varnej dosky/ odsavaca pre varnu dosku 11.  Zobrazenie Power Level
2. Indikator polohy varnej zény 12.  Zobrazenie rychlosti (vykonu) odséavania
3. Voli€ varnych zén 13.  Displej varné zéna
ZvySenie/Znizenie Power Level 14. Displej odsavaca
4. Aktivacia funkcie Temperature Manager 15.  Displej Timer (Casovaca)
5. Indikator odsavaca 16.  Zobrazenie funkcie Temperature Manager
6.  Volba odsavaca 17.  Indikétor asistencie filtrov
Zvysenie/Znizenie rychlosti (vykonu) odsévania 18.  Indikator funkcie automatického odsavania
7. Aktivacia automatickych funkcii 19.  Indikétor Timer aktivny
Reset saturécie filtrov 20. Indikétor Bridge aktivny

8. Aktivacia Casovata i
PredIzenie/Skratenie doby Casovaca

9. Key Lock

9+10. Child Lock

10. Pauza/Recall
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POUZITIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet skor ako zaénete:

Vetky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby boli v
sulade s najprisnejSimi bezpeénostnymi normami.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie nie st aktivované alebo sa
automaticky deaktivuji v nepritomnosti hrncov na
horakoch, alebo ked’ st zle umiestnené.

+ Vinych pripadoch aktivované funkcie su automaticky
deaktivované po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je dané (napr.: ,Zapnuat
varnl dosku*“ bez ,,Zvolit varnti zénu“ a ,,Prevadzkova
teplota“, alebo ,,Funkcia Lock“ alebo , Timer*).

Pozor! V pripade, Ze (napriklad) dlhSej prevadzke
vypnutie varnej zény nemusi byt bezprostredné, pretoze v
priebehu ochladzovacej fazy; na displeji varnych zén sa objavi
znacka 1 &o indikuje, Ze je v tejto faze.

Pockajte, kym sa displej vypne skor ako sa priblizite k varnej
z6ne.

Displej varna zéna
na displejoch tykajdcich sa oblasti varenia bude uvedené:

Varna zéna zapnuta 0
Power Level 1.9.r
Residual Heat Indicator el
Pot Detector '_-’
Funkcia Temperature Manager

aktivna o
Funkcia Child Lock aktivna L
Funkcia Pauza ,' ,'.’
Funkcia Automatic Heat UP H
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Charakteristiky dosky

@ Safe Activation

Produkt sa aktivuje iba, ak sa na varnych zénach nachadzaju
hrnce: proces zohrievania sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odobratia hrncov.

@ Pot Detector
Viyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
zbnach.

® Safety Shut Down
Z bezpeénostnych dévodov ma varenie maximalnu dobu

prevadzky, ktoré zavisi od nastavenej irovne vykonu.

@ Residual Heat Indicator

Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zén je pritomnost
zvySkového tepla signalizovana prislusnym znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajticej zony pomocou symbolu

«
o

Prevadzka
Poznamka: Pre aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najprv aktivovat pozadovanu zénu.

@ Zapnutie

Stlacte (jemne sa dotknite) (D tlacidla ON/OFF varnej
dosky/ odsavaca

Zapne sa kontrolné svetlo, ¢im signalizuje, Ze varna
doskalodsavag je pripraveny na pouzitie

Stlacte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vsetkymi
ostatnymi.

@ Volba varnych zén
Dotknite sa (stlacte Vyberovej listy (3) zodpovedajlcej
pozadovanej varnej zone.

® 9 Power Level

Doska je vybavena 9 Groviiami vykonu

Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej listy (3):
smerom doprava pre zvySenie Urovne vykonu,

smerom dolava pre zniZenie urovne vykonu.

® Power Booster

Vlyrobok je vybaveny pridavnou troviiou vykonu (nad droviiou
g), ktora zostava aktivna 10 minit, potom sa vykon vrati na
predchadzajlcu droven.

Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej listy (3)
(nad aroven 5') a aktivujte funkciu Power Booster

Urovefi Power Booster je uvedena na displeji vybratej zony
symbolom , 7



@ Bridge Zones

Le varné zény st vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v
kombinovanom rezime, pri€om vytvaraju jedind zénu s tou
istou troviiou vykonu. Tato funkcia umoZriuje homogénne
varenie s pekacmi a hrncami znacnych rozmerov.

Je mozné pouzit v pare prednd varnd zénu ,Master® so
zodpovedajucou zénou na zadnej strane ,,Sekundarna“
(pre overenie na ktorych zénach je dostupna tato funkcia
nahladnite do obrézkovej Casti tejto prirucky).

Pre aktivaciu funkcie Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare

- indikator Br.id_%e (20) varnej zony ,,Sekundarna“ sa

rozsvieti ,, e=f
- prostrednictvom vyberovej listy (3) varnej zony ,,Master
bude mozné nastavit prevadzkovu droven (vykon)

- pre deaktivaciu funkcie Bridge postaCuje zopakovat ten isty
postup aktivacie

® Temperature Manager

Temperature Manager je funkcia, ktora umoZzriuje nastavit
prednastavend hodnotu, navhodnejSiu na dosiahnutie
pozadovaného typu vysledku (nahliadnite do tabulky
Temperature Manager na konci tejto kapitoly).

Zvolte pozadovanu varnui zénu .

+ Stlacte raz alebo viackrat _l (4) pre zvolenie
najvhodnej$ej trovne medzi disponibilnymi:

Melting*

N
\?ﬁ N7
N NI N

* Nahliadnite do tabulky Temperature Manager na konci

tejto kapitoly.

Simmer* i

+ Stlacte este raz pre vypnutie.

Na displeji zony, ktora pracuje vo funkcii Temperature
Manager sa objavi symbol ,, k"
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® Key Lock

Key Lock umozriuje zablokovat nastavenia dosky, aby sa
zabranilo ndhodnym poskodeniam, pri¢om uz nastavené
funkcie sa ponechaju aktivne.

Aktivacia:

+ stlacte B (9)

+ LED nachadzajica sa nad tlacidlom, sa rozsvieti a
signalizuje uskuto&nenu aktivaciu

Zopakujte operaciu pre deaktivaciu.

@ Child Lock

Child Lock umozfuje zabranit tomu, aby deti mohli nahodne
zapnut varné zony a odsavaciu zénu zabranenim aktivacie
ktorejkolvek funkcie.

Funkcia Child Lock sa méZe aktivovat iba so zapnutym
vyrobkom, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavacou
zénou).

Aktivacia:
+ odstrante hrnce, ktoré mdzu byt pritomné na varnej
doske

« stlate a podrzte sucasne stlacené B(Q) a I I (10),
dvojity zvukovy signal signalizuje, Ze funkcia je aktivna,a
zobrazi sa ,L* na displejoch(13) a (14).

Zopakujte operaciu pre deaktivaciu.

@ Timer

Funkcia Timer je odpo€itavanie, ktoré je mozné nastavit, aj
sucasne, na kazdej varnej zone (a na odsavacej zone).

Po ukonéeni nastaveného obdobia sa varné zény (alebo
odsavacia zéna) automaticky vypnu a uzivatel bude
upozorneny prisluSnym zvukovym signalom.

Aktivacia/Nastavenie funkcie Timer (Casovac) pre
varnu dosku
+ Vyberte varnu zénu (vykon = 0).

o Stlacte ~ (8) pre vstup do funkcie Timer

Nastavte dobu trvania ¢asovaca:

stlacte voli¢ + pre zvySenie Casu automatického
vypnutia

stlaCte voli¢ —m, pre zniZenie ¢asu automatického
vypnutia

Ak je to Ziaduce, opakuijte pre ostatné varné zény.



Poznamka: Kazdéa varna zéna mdze mat nastaveny rozny
Casovac, na displeji (15) sa na 10 sekund objavi obratené
odpocitavanie poslednej vybratej varnej dosky, potom sa
zobrazi obratené odpogitavanie s mensim ¢asom.

Ked ¢asova¢ dokonéi odpocitavanie, ozve sa zvukovy signal
(po dobu 2 minUt, alebo sa zastavi stlacenim fubovolného
tlacidla na doske), zatial ¢o displej (15) blika, so symbolom

Poznamka: na boku displeja varnej zony, s pouzitym
[—)

gasovadom, sa objavi symbol &7 (19)

Pre vypnutie ¢asovaca:
* vyberte varnu zénu
* nastavte hodnotu ¢asovaca v ,,Q“ , prostrednictvom mmm

Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom
nestlaia ostatné tlacidla.

@ Eqgg Timer
Funkcia Egg Timer je odpocitavanie nezavislé od varnych zén
(a odsavacej zony). Egg Timer sa aktivuje stlacenim

(8).

Poznamka: pre nastavenie funkcie Egg Timer vykonajte ten
isty postup ako pre funkciu Timer=

Ked ¢asova¢ dokonéi odpoditavanie, ozve sa zvukovy signal
(po dobu 2 min(t, alebo sa zastavi stlacenim fubovolného
tlacidla na doske), zatial ¢o displej (15) blika, so symbolom

L0000
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@ Pauza
Funkcia Pausa umozriuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske, uvedenim varného vykonu na nulu.

Aktivacia:
« stiacte N (10
+ zobrazisa ,J 1" na displejoch (13).

Pre deaktivaciu funkcie:
Poznamka : Tento kon obnovi podmienky dosky pred
pauzou

.+ stacte H (10)

+ do 10 sekund prebehnite smerom doprava prstami
pozdiz vyberovej listy (3), tykajlce] sa varnej zony 2
(OBR. 19).

Poznamka : ak sa operacia nevykona v tomto ¢ase
funkcia Pauza zostane aktivna.

Poznamka: ak sa po 10 minGtach funkcia Pauza
nedeaktivuje, doska sa vypne automaticky.

@ Recall
Funkcia Recall umoziuje obnovit v3etky nastavenia
nastavené na doske, v pripade nahodného vypnutia.

Aktivacia:

* znova zapnite dosku (D
do 6 sekund od vypnutia

+ stlacte B 0"
do dalSich nasledujucich 6 sekind

@ Automatic Heat UP

Funkcia Automatic Heat UP umozfuje nastaveny vykon
rychlejSie uviest do rezimu; s touto funkciou mame vyhodu v
tom, Ze varenie je rychlejSie, a le bez rizika spalenia jedal,
pretoze teplota neprekroci teplotu na nastavenej trovni.
Této funkcia je k dispozicii pre trovne vykonu 1 -8.

Aktivacia:
+ dlho stlacte na vyberovej liste (3), pozadovany vykon
. zobrazisa 1 na displeji (13).



POUZITIE ODSAVACA

@ Zapnutie

Stlacte (jemne sa dotknite) (D tlacidla ON/OFF varnej
dosky/ odsavaca

Zapne sa kontrolné svetlo, €im signalizuje, Ze varna
doska/odsavac je pripraveny na pouzitie

Stlacte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odsavaca:
Stlacte (jemne sa dotknite) vyberovej listy (6) pre aktivaciu
odséavaca

@ Rychlost (vykon) odsavania:
Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej lity (6):

smerom doprava pre zvySenie rychlosti (vykonu) odsavania
(0-10),

smerom dolava pre znizenie rychlosti (vykonu) odsavania
(10-0).

® Timer

Aktivacia/Nastavenie funkcie Timer (Casovaé) pre
odsavac

+ Zvolte odsavac (rychlost = 0).

* Stladte —
ktorejkolvek rychlosti)

(8) pre vstup do funkcie Timer (od

+ Nastavte dobu trvania ¢asovaca:

stlacte voli¢ + pre zvy3enie Casu automatického
vypnutia

stlacte voli€ =, pre znizenie ¢asu automatického
vypnutia

na displeji (15) sa zobrazi obratené odpoditavanie,

Poznamka: na boku displeja odsavaca, s pouzitym
[—)

gasovadom, sa objavi symbol &2 (19)

Ked ¢asova¢ dokonéi odpocitavanie, ozve sa zvukovy signal
(po dobu 2 mindt, alebo sa zastavi stiatenim lubovolného
tlacidla na doske), zatial ¢o displej (15) blika, so symbolom
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Pre vypnutie ¢asovaca:
« vyberte varnu zonu
+ nastavte hodnotu ¢asovaca v ,,Q“ , Prostrednictvom

Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom
nestlacia ostatné tlacidla.

® Indikator nasytenia tukového filtra
Odsava¢ par signalizuje, ked je potrebné vykonat Udrzbu
filtrov:

LED , 5 (17) sa zapne

® Reset indikatora nasytenia protitukového filtra
—

L~
-

—
Ff_p_vykonani Udrzby filtrov dlho stladte tacidlo e (7) ; LED

[5555 (17) sa vypne, pricom opat spusti pogitanie
indikatora.

@ Automaticka prevadzka (Hob2Hood)
Odsavac par sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pricom sa
saci vykon prispdsobi vykonom varnych zon.

Pre aktivaciu tejto funkcie:

=
L

)

Kratko stlacte (7),LED == (18) sarozsvieti a
ukazuije, ¢i odsavac par pracuje v tomto rezime.




Stupeii vykonu (prednastaveny)

Opis

Individualizuje stuperi vykonu, vhodny pre pomalé rozpustenie delikatnych
vyrobkov, bez toho, aby sa im ohrozila senzoricka vlastnost (¢okolada,

I . .

'_:. Rozt4panie maslo, atd.).

Individualizuje stuperi vykonu, vhodny pre moznost udrzania teploty vasich
1 ] Ohrievanie velmi delikatnych jedal, bez toho, aby dosiahli teplotu varu.

Individualizuje stuperi vykonu pre dihodobé mierne varenie jedal. Vhodné pre
varenie paradajkovych omacok, ragu, polievky, zachovanim kontrolovaného
stavu varenia (idealne pre varenie vo vodnom kupeli). Vyhnite sa

"E‘. Varenie neprijemnym rozliatim jedal alebo moznym pripaleniam sa o dno, ktoré st

typické pre tieto pripravy.
Tuto funkciu pouzivajte po uvedeni jedla do varu.
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4.1 Taburky vykonu

Stupen vykonu

Typ varenia

Pouzitie stupfa
(indikacia pridruzi skisenost a navyky
varenia)

Max vykon

Boost

Rychlo zohriat

Idedlny pre zvySenie teploty potravin v kratkej
dobe az do rychleho varu v pripade vody alebo
rychlo ohriat tekutiny z varenia

89

Vlyprazat - vriet

Idealny pre zapraZenie, zainat varenie,
vyprazat mrazené vyrobky, vriet rychlo

7-8

Opiect — osmazit - vriet - grilovat

Idealny pre smazenie, udrzat nazive vrenie,
varenie a grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10
minut)

Vysoky vykon

6-7

Opiect - varit - dusit — osmazit -
grilovat

Idealny pre smazenie, udrzat mierne vrenie,
varenie a grilovanie (pre priemernd dobu, 10-
20 minut), predhriatie prisluSenstva

45

Varit — dusit — osmazit - grilovat

Idedlny pre dusenie, udrZiavat jemné varenie,
varenie (pre dihd dobu). ZamieSanie cestovin

Stredny vykon

34

23

Varit — povrievat - zahustit - mieSat

Idealny pre pomalé varenie (ryza, omacky,
pecienky, ryby) v pritomnosti doprovodnych
kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko),
mieSanie cestovin

Idealny pre pomalé varenie (objem menej ako
jeden liter: ryZa, omacky, pecienka, ryby), v
pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr.
voda, vino, vyvar, mlieko)

1-2

Nizky vykon

Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -
mieSat

Idedlny pre zmakc&ovanie masla, lahko roztavit
Cokoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov

Idedlny pre udrzanie v teple malé porcie
Cerstvo uvarenych jedal alebo udrZanie teploty
jedél a mieSanie rizota

OFF

Vykon
nula

Oporna plocha

Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta
(mozna pritomnost zvySkového tepla z konca
varenia, signalizované s H-L-O)
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4.2 Tabulka varenia

Kategodria Jedla a druh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prva faza Vykon Druha faza Vykon
Cerstye Ohrev vody Booster-9 Varevr? N cegtovm a 7-8
cestoviny udrZiavanie varu
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesrtyc;\;my, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrZiavanie varu 78
Varena ryza Ohrev vody Booster-9 Varevr? N ce§tOV|n a 5-6
udrZiavanie varu
Rizoto Osmazenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
Zelenina Vlyprazané Ohrev oleja 9 Vyprézanie 8-9
strukovin’ Restované Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 6-7
y Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazené Ohrev prisluSenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
Patené Opecenie masa do z[ata s olejom 7.8 Varenie 3.4
(ak s maslom vykon 6)
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
Miisé — — strandch
— pecenie s olejom : ) )
Opecené (ak s maslom vykon 6) 7-8 Varenie 4-5
Na Opecenie s olejom .
$tave/dusené (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba $tave/dusena (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Vlyprazana Ohrev oleja alebo tuku 89 Vlyprazanie 7-8
Prasenice Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 5.6
Vajcia tukom
Na makko/na Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
tvrdo
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
. Opecenie s olejom :
Paradajkova (ak s maslom vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
- , Opecenie s olejom .
Omacky Ragu (ak s maslom vjkon 6) 6-7 Varenie 3-4
Begamel Priprava zakladq (roztopit maslo 5.6 Prlvedenle do 34
a maku) mierneho varu
Crema Privedenie mlieka k varu 45 Udrzat mieme 45
pasticcera vrenie
Dez'erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 2-3
krémy vrenie
Ryzovy nakyp Ohrev miieka 5.6 Udrzat mieme 23
vrenie
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5. Udrzba

Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym cistenim alebo udrzbou sa uistite, ze
varné zony st vypnuté a indikator tepla zmizol.

5.1 Cistenie
Varna doska sa Cisti po kazdom pouZziti.

Dolezité:

Nepouzivajte abrazivne hubky, drotenky. Ich pouZitie by po
¢ase mohlo znigit sklo.

Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako su
spreje pre rary alebo odstrafiovace Skvin.

Po kazdom pouziti nechajte varni dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a Skvfn od
zvySkov potravin.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru po$kodzuju
varnu dosku a musia sa okamzite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat povrch skla.
Pouzivajte jemnd handricku, papierové uteraky alebo
Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky (postupujte podla
pokynov vyrobcu). L

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Dolezité:

V pripade nahodnych andmernych unikov kvapalin z hrncov je
mozné zasiahnut prostrednictvom vypustacieho ventilu
nachddzajuceho sa na spodnej Casti vyrobku tak, aby sa
mohol odstranit’ pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat
Cistenie s maximalnou hygienickou bezpe¢nostou.

Obr. 18

Pre komplexnejSie a hibSie Cistenie sa mdZe Uplne odobrat
spodna vana.
Obr. 18a - 18b
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Udrzba odsévaa:

Cistenie

Na Gistenie pouzivaite VYLUCNE IBA navihtend handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouzitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Obr. 15-16

Spracovava tukové ¢astice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tGto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami rucne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter moéze
odfarbit, ale jeho filtracné vlastnosti sa absolitne nezmenia.
Filtre s aktivnym uhlim

(iba pre filtracna verziu)

Obr.17-17a-17b-17c

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajuce z varenia.
Produkt je vybaveny Styrmi batériami filtrov, ktoré
spracovavaju zapachy vdaka aktivnemu uhliu. Aktivne uhlie je
integrované v keramickej konstrukcii, ktord umoZzriuje lahky a
Uplny prienik necistét, ¢im sa vytvara znacny absorpcny
povrch.

Nasytenie keramickych filtrov s aktivnym uhlim sa zisti po
viac alebo menej predizenom pouZiti podra typu varenia a
pravidelnosti Cistenia tukovych filtrov. Tieto filtre zapachov sa
moze tepelne regenerovat kazdé 2 - 3 mesiace v predhriatej
rare pri 200°C na hodinu. Regenerécia umozni maximalnu
zivotnost filtrov 5 rokov.



5.2 Vyhladavanie zavad

zvukovy signal

’_I

Zaznamena sa stala (trvald) aktivacia
tlacidla.
Rozhranie sa vypne po 10 sekundach.

kuchynské potreby, nad

uzivatel'skym rozhranim.

KOD CHYBY OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Z6na orikazov sa wone z dvodu prilis Vnutorna teplota Pred dal$im pouzitim
E2 P v soke\:/?e ot P elektronickych Casti je pockajte, kym varna
ysokey teploly prili§ vysoka doska vychladne
ERRO03
+ Voda, hrnce alebo

Vygistite povrch, z dosky
odstréfte predmety.

Pre vSetky signalizacie
chyby
(E..U..)

Zavolajte asistencnu technicku sluzbu a oznamte kdd chyby

5.3 Asistencna sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i neméZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhfadavanie portch*.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyrieSil.

Ak po vyssSie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistenéni sluzbu.
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RO - Instructiuni de montaj si utilizare

Respectati cu strictete instructiunile din acest manual. Ne
declinam orice raspundere pentru eventuale inconveniente,
daune sau incendii provocate de aparat care rezultd din
nerespectarea instructjunilor din acest manual. Aparatul este
destinat exclusiv pentru uz domestic, pentru gatirea
alimentelor si aspirarea fumului care rezultd din gatirea
propriu-zisa. Nu sunt permise alte utilizari (de ex., incalzirea
incaperilor). Producatorul isi declina orice responsabilitate in
cazul utilizarii necorespunzatoare sau pentru setarea eronata

a comenzilor.

Produsul poate avea aspect diferit fata de ilustratiile din
aceasta brosurd, totusi instructiunile de utilizare,
intretinere si instalare raman aceleasi.

Este important sa pastrati acest manual pentru a-l putea
consulta in orice moment. in caz de vanzare, cesionare
sau mutare, asigurati-va ca manualul insoteste produsul.

I Cititi cu atentie instructiunile: acestea contin informatji
importante legate de instalare, utilizare i siguranta.

I Nu efectuati modificari electrice pe produs.

! nainte de a instala aparatul, asigurati-vd ca nicio
componentd nu este deterioratd. in caz contrar,
contactati vanzatorul si nu efectuatj instalarea.

| Verificat integritatea produsului inainte de a continua cu
instalarea. In caz contrar, contactati vanzatorul si nu
efectuatj instalarea.

. . ”
Observatie: Elementele marcate cu simbolul ,,(*)  sunt
accesorii optionale furnizate doar pentru anumite modele sau
care nu sunt prevazute si trebuie cumparate.

® 1. Avertismente

Atentie! Respectati cu strictete
instructiunile de mai jos:

- aparatul trebuie deconectat de la
reteaua electrica inainte de efectuarea
oricarei interventii de instalare;

- instalarea sau intrefinerea trebuie
executate de un tehnician specializat, in
conformitate cu instructjunile
producatorului si cu normele in vigoare in
materie de siguranta. Nu reparati si nu
inlocuiti nicio parte a aparatului decat in
cazul in care acest lucru este cerut in
mod specific in manualul de utilizare;

- legarea la masa a aparatului este
obligatorie;
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- cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung pentru a permite
conectarea aparatului incastrat in
mobilier la reteaua electrica;

- pentru ca instalarea sa fie conforma cu
normele de siguranta in vigoare, este
necesar un intrerupator omnipolar
standard care sa asigure deconectarea
completa de la retea in conditiile
categoriei de supratensiune lll, conform
regulilor de instalare;

- nu folositi prize multiple sau
prelungitoare;

- dupa instalare, componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului;

- aparatura si partile accesibile se
incalzesc in timpul utilizarii. Avetj grija sa
nu atingeti elementele de incalzire;

- aveli grija sa nu se joace copiii cu
aparatul; tinei copiii la distanta si sub
supraveghere, intrucat partile accesibile
se pot incalzi foarte tare in timpul
utilizarii;

- pentru persoanele cu stimulatoare
cardiace active este important sa verifice,
inainte de utilizarea plitei cu inductie,
daca propriul stimulator este compatibil
cu aparatul;

- in timpul utilizarii si dupa, nu atingeti
elementele de incalzire ale aparatului;

- evitati contactul cu lavete sau alte
materiale inflamabile pana cand toate
componentele aparatului s-au racit
suficient;



- nu turnati substante inflamabile pe
aparat sau in apropierea acestuia;

- grasimile si uleiurile supraincalzite se
aprind usor; Supravegheati gatirea
alimentelor bogate in grasime si ulei;

- daca suprafata este fisurata, opriti
aparatul pentru a evita posibilitatea de
electrocutare;

- aparatul nu este destinat sa fie pus in
functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau un sistem de
comanda la distanta separat;

- gatitul nesupravegheat pe o plita de
gatit cu ulei sau grasime poate fi
periculos si poate genera incendii;

- procesul de gatit trebuie supravegheat;
Un proces de gatit de scurta durata
trebuie supravegheat in permanentg;

- nu incercati NICIODATA s stingeti
flacarile cu apa. Dimpotriva, oprifj
aparatul si inabusiti flacarile, de exemplu,
CU un capac sau o patura antiincendiu.
Pericol de incendiu: nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

- nu utilizatj aparate de curatare cu aburi;

- nu agezati obiecte metalice cum ar fi
cutite, furculite, linguri si capace pe
suprafata plitei de gatit intrucét se pot
supraincalzi;

- Inainte de a conecta modelul la reteaua
electrica: verificati placuta cu date
tehnice (pe partea inferioara a aparatului)
pentru a va asigura ca tensiunea Si
puterea corespund celor ale retelei, iar
priza este potrivita. In caz de dubiu,
consultati un electrician calficat.
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Important:

- dupa utilizare, opriti plita de gatit de la
dispozitivul de control si nu va bazati pe
detectorul de vase de gatit;

- evitati scurgerile de lichide, deci pentru
a fierbe sau incalzi lichide, reduceti
furnizarea de caldura;

- nu lasati elementele de incalzire
aprinse cu oale si tigai goale sau in
absenta recipientelor;

- cand atj terminat de gatit, stingeti zona
respectiva;

- pentru a gati, nu utilizatj niciodata folii
de aluminiu si nu puneti niciodata direct
produse ambalate cu aluminiu. Aluminiul
poate fuziona si deteriora iremediabil
aparatul;

- nu incalzitj niciodata o conserva sau un
vas de cositor care contine alimente fara
a-I deschide mai intai: poate exploda!

Acest avertisment se aplica tuturor
celorlalte tipuri de plite de gatit.

- Utilizarea unei puteri ridicate cum este
functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea anumitor lichide cum ar fi, de
exemplu, uleiul pentru prajire. Caldura
excesiva poate fi periculoas. in aceste
cazuri, se recomanda utilizarea unei
puteri mai putin ridicate;

- recipientele trebuie asezate direct pe
plita de gatit si trebuie centrate. In niciun
caz nu introducetj alte obiecte intre vasul
de gatit si plita de gatit;

- in eventualitatea unor temperaturi
ridicate, aparatul reduce automat nivelul
de putere din zonele de gatit.



Tnainte de orice operatiune de curatare
sau intretinere, deconectatj aparatul de la
reteaua electrica scotand fisa din priza
sau oprind intrerupatorul general din
locuinta.

Pentru toate operatjunile de instalare si
intretinere, purtati manusi de lucru.
Aparatul poate fi utilizat de copii cu
varsta de cel putin 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
sau de cunostiniele necesare, daca
acestea sunt supravegheate sau dupa ce
acestea au primit instructiuni privind
utilizarea in sigurantd a aparatului si au
inteles pericolele aferente.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu aparatul.

Curatarea si Tintrefinerea nu trebuie
realizate de copii fara supraveghere.
Incaperea trebuie sa fie prevdzutd cu
ventilatie suficientd, atunci cand hota de
bucéatarie se utilizeaza in acelasi timp cu
alte aparate pe gaz sau alti combustibili.
Hota trebuie curatata periodic, atat in
interior, cat si in exterior (CEL PUTIN O
DATA PE LUNA), in orice caz, respectati
prevederile indicate in mod expres in
instructiunile de intretinere.
Nerespectarea regulilor de curaiare a
hotei si inlocuirea si curatarea filtrelor pot
cauza riscuri de incendiu.

Este strict interzis sa preparati alimentele
cu flacara.

Utilizarea  flacarilor  deschise este
periculoasa pentru filtre si poate provoca
incendii, asadar, evitati-le in orice caz.
Prajirea trebuie realizatd sub control,
asadar evitati ca uleiul supraincalzit sa
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se aprinda.

ATENTIE! Atunci cand plita de gatit este
in functiune, partile accesibile ale hotei
se pot incalzi.

Atentie! Nu conectati aparatul la reteaua
electrica pana cand instalarea nu este
finalizata in intregime.

In ceea ce priveste masurile tehnice si de
siguranta de adoptat pentru evacuarea
fumului, respectati cu strictete
prevederile din regulamentele impuse de
autoritatile locale competente.

Aerul aspirat nu trebuie directionat intr-o
conductd utilizata pentru evacuarea
fumului produs de aparate pe gaz sau alfj
combustibili.

Nu utilizati sau lasati hota fara lampi
montate corect din cauza riscului posibil
de electrocutare.

Nu utilizati niciodata plita fara grilajul
montat corect!



Utilizati numai suruburile de fixare
furnizate Tmpreuna cu produsul pentru
instalare sau, dacad nu sunt furnizate,
achizitionati suruburi de tipul corect.
Utilizati suruburi de lungime corecta
identificate in Ghidul de instalare.

Atunci cand hota si aparatele alimentate
cu alta energie decat cea electrica
functioneaza in acelasi timp, presiunea
negativa din incapere nu trebuie sa
depaseasca 4 Pa (4 x 10-5 bari).

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva
europeana 2012/19/CE privind deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE). Asigurandu-se ca acest
produs este eliminat in mod corect, utilizatorul ajuta la
prevenirea posibilelor consecinte negative asupra mediului i
sanataji.

Simbolul mmmm de pe produs sau de pe documentatia
aferentd indica faptul ca acest produs nu trebuie tratat ca
deseu menajer, ci trebuie predat la un punct de colectare
adecvat pentru reciclarea echipamentelor electrice i
electronice.  Debarasati-vda de acesta  respectand
reglementarile locale privind eliminarea deseurilor. Pentru mai
multe informatji referitoare la tratamentul, recuperarea si
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactat autoritaile
locale, serviciul de colectare a degseurilor menajere sau
magazinul de unde a fost achizitjionat produsul.

Aparatura protejata, testata si realizatd in conformitate cu
normele privind:

® Siguranta: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

® Performanta: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.

® CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestii pentru o
utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra mediului
inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti hota la viteza
minima, ldsand-o pornita timp de cateva minute si dupa ce atj
terminat de gatit. Cresteti viteza numai in caz de cantitate
mare de fum si aburi, folosind functia booster numai in cazuri
extreme. Pentru ca sistemul de reducere a mirosurilor sa fie
eficient, inlocuiti, atunci cand este necesar, filtrulffiltrele cu
carbune. Pentru ca filtrul de grasimi sa functioneze eficient,
curatati-l atunci cand este necesar. Pentru optimizarea
eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizatj diametrul maxim
al sistemului de canalizare indicat in acest manual.
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2. Utilizarea

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Caracteristica esentjala a acestui sistem
este transferul direct de energie de la generator la vasul de
gatit.

Avantaje:

In comparatie cu plitele de gatit electrice, plita dumneavoastra
cu inductie este:

- Mai sigura: temperatura mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactioneaza imediat la comenzile
dumneavoastra;

- Mai eficienta: 90% din energia absorbita este transformata
in caldura. Tn plus, cand vasul este luat de pe plits,
transmiterea caldurii este intreruptd imediat, evitandu-se
pierderile de caldura inutile.

2.1 Recipiente pentru gatit

Utilizati numai vase de gatit care poarta simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabila a suprafetei plitei, nu
utilizatj:

- recipiente cu baza care nu este perfect plata;

- recipiente metalice cu baza emailata;

- recipiente cu bazd rugoasa, pentru a evita zgarierea
suprafetei plitei;

- nu asezati niciodata vasele de gatit si tigdile calde pe
suprafata panoului de control al plitei.

2.1.1 Recipiente preexistente

Gatitul cu inductie foloseste magnetismul pentru a genera
caldurd. Prin urmare, vasele trebuie sa contina fier. Putefi
verifica daca materialul vasului de gatit este magnetic folosind
un magnet simplu. Vasele de gatit nu sunt adecvate in cazul
in care nu sunt detectabile magnetic.

2.1.2 Diametre recomandate pentru baza vaselor de
gatit

IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiuni
corecte, zonele de gatit nu se aprind

Pentru a vedea diametrul relativ la vasul de gatit care trebuie
utilizat pe fiecare zona in parte, consultai partea ilustrata a
acestui manual.

2.2 Economie de energie electrica

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda sa:

- utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei
de gatit;

- utilizati numai vase de gatit cu baza plata;

- cand este posibil, fineti capacul pe vase in timpul gatirii;

- gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de apa pentru
a reduce timpul de gatit;

- utilizati oala sub presiune, reduce consumul de energie si
timpul de gatit;

- pozitjonati vasul in centrul zonei de gétit desenate pe plita.
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Utilizarea dispozitivului de aspirare
Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu
evacuare externa sau filtrare cu recirculare interna.

Versiunea aspirare
Fig. 7
Aburii vor fi evacuati spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achizitiona separat) fixate pe flansa de
conectare furnizata.
Diametrul tubului de evacuare trebuie sa fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:
- in caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm
- in caz de iesire rotunda @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind

accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustratii a acestui

manual.

Fig. 7c

Conectati produsul la tuburi i orificiile de evacuare prin perete

cu diametrul echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de

conectare).

Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu

diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de

aspirare i o cregtere drastica a zgomotului.

Asadar, ne declindm orice raspundere in acest sens.

I Utilizati o conducta cu lungimea minima necesara.

I Utilizati o conducta cu cat mai putine coturi posibil
(unghiul maxim al cotului: 90°).

| Evitati modificarile drastice ale sectjunii conductei.

@ Versiunea cu filtrare

Fig. 8

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasimi si filtre de retinere
mirosuri inainte de a fi redirectionat in incépere.

Produsul este furnizat cu toate accesoriile necesare pentru o
instalare standard cu orificiu de iesire a aerului in partea
frontala a bazei.

Tn pachet sunt incluse deja patru baterii de ceramica cu
carbune activ de inalta performanta. Filtrele de ceramica sunt
filtre cu carbune modulare inovatoare care se regenereaza
(consultati sectiunea Intretinere - Filtre cu crbune activ din
acest manual).

Proprietatile fizice si chimice permit atingerea unei inalte
eficiente de absorbtie a mirosurilor si a unei rezistente
mecanice ridicate.

Pentru mai multe informafii, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii cu filtrare (in partea cu ilustratii a
acestui manual).

Fig. 13b



3. Instalarea

Instalarea, atat electrica, cat si mecanica, trebuie realizata
de personal specializat.

Aparatul este conceput pentru a fi incastrat intr-un blat de
bucatarie (grosime 3-6 cm)

Distanta minima dintre plita si perete trebuie sa fie de cel putin
5 cm in partea din fata, cel putin 10 cm in lateral.

& 3.1 Conexarea Electrica

Fig. 3

- Deconectatj aparatul de la reteaua electrica

- Instalarea trebuie efectuata de personal calificat familiarizat
cu standardele aplicabile de instalare si de securitate.

- Producatorul nu Tsi asuma nicio raspundere fata de oameni,
animale sau bunuri in cazul nerespectarii instructjunilor
prevazute in acest capitol.

- Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a
permite scoaterea plitei de gatit din blatul de bucatarie.

- Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu date tehnice
amplasata in partea de jos a aparatului corespunde cu cea a
incaperii in care se va instala aparatul.

- Nu utilizatj prelungitoare.

- Imp&mantarea este obligatorie prin lege.

- Cablul electric de impamantare trebuie sa fie cu 2 cm mai
lung decat celelalte cabluri.

- In cazul in care aparatul nu este echipat cu cablu de
alimentare, utilizatj unul cu sectiunea conductorilor de

minimum 2,5 mm2 pentru puteri de panala 7.200 W, iar

pentru puteri mai mari trebuie s fie de 4 mmz).

- Cablul nu trebuie sa atinga in niciun punct o temperatura cu
50°C peste temperatura ambientala.

- Aparatul este conceput pentru a fi conectat permanent la
reteaua de energie electrica, din acest motiv, efectuati
conexiunea la reteaua fixa prin intermediul unui intrerupator
omnipolar standard care sa asigure deconectarea completa
de la retea in conditjile categoriei de supratensiune Ill si care
s& fie usor accesibil dupa instalare.

Observatie : pentru a conecta aparatul electrocasnic prin
conexiune optionala, monofazica sau trifazica, trebuie sa
scoateti cablul prezent si sa il inlocuiti cu un cablu de alt
tip (nu este in dotare) care trebuie sa aiba urmatoarele
specificatii tehnice :

conexiune monofazica : cablu HO5V2V2-F 3G4

conexiune trifazica : cablu HO5V2V2-F 5G2,5

Fig. 3b/3c_

Atentie! Inainte de a reconecta circuitul la sursa de
alimentare si de a-i verifica functionarea corecta, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului de retea.

Atentie! Inlocuirea cablului de interconexiune trebuie
efectuata de personal de service autorizat sau de catre o
persoana cu calificare echivalenta.

3.2 Montarea
Inainte de a incepe instalarea:

® dupé despachetarea produsului, verificati daca nu s-a
produs vreo deteriorare in timpul transportului, iar in caz
de probleme, contactafj distribuitorul sau Serviciul clientj,
inainte de a incepe instalarea;

® verificai daca produsul achizifionat este de dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa;

® verificati daca in interiorul ambalajului exista (din motive
de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu
suruburi, garanti etc.) care frebuie indepartate si
depozitate;

® de asemenea, verificati daca in apropiere zonei de

instalare este disponibila o priza electrica.

Amplasarea mobilierului pentru incastrare:

- Produsul nu poate fi instalat deasupra dispozitivelor de
racire, masinii de spalat vase, cuptoarelor, masinilor de
spalat rufe si masinilor uscat rufe.

- Executatj toate lucrarile de taiere a mobilierului inainte de
aincastra plita de gatit si indepartati cu precizie aschiile
sau rumegusul rezultat din taiere.

IMPORTANT: utilizatj un adeziv de sigilare monocomponent
(8), care sa fie rezistent la temperaturi de pana la 250°;
inainte de instalare, suprafetele de lipit trebuie sa fie bine
curatate eliminand toate substantele care ar putea
compromite adeziunea
(de ex., agentj antiaderentj, agenti de conservare, grasimi,
ulei, praf, reziduuri de adezivi vechi etc.);
substanta de lipit se va distribui uniform pe intregul
perimetru al cadrului;
dupa lipire, lasati substanta de lipit sa se usuce timp de
aproximativ 24 de ore.

Fig. 1a /b

ATENTIE! in cazul in care suruburile si elementele de fixare

nu se instaleaza in conformitate cu aceste instructjuni, exista

riscul de pericole electrice.

Observatie: pentru o instalare corecta a produsului, se

recomanda izolarea tubulaturilor cu un adeziv care sa aiba

urmatoarele caracteristici:

- pelicula elastica din PVC rigid, cu adeziv pe baza de acrilat;

- care respecta standardul DIN EN 60454;

- ignifug;

- rezistenta inaltd la uzurg;

- rezistent la diferentele de temperatura;

- se poate utiliza la temperaturi scazute.



4. Functionarea

Panou de control
Observatie: Pentru a selecta comenzile, atingeti pur si simplu (apasatj) simbolurile care le reprezinta

e— oiLe 13— —20

* : — 11
4—E]0123456789P|
|
5 3
| i
1T —— fiam 14—
-
s = — 2
7—=012 3 4 56 78 9 P
| |
6
Taste Afisaj / LED
1. ON/OFF (PORNIRE/OPRIRE) a plitei de 1. Vizualizare nivel de putere
gatit/dispozitivului de aspirare pentru plita de gatit 12, Vizualizare viteza (putere) de aspirare
2. Indicator pozitie zona de gatit 13.  Afisaj zona de gatit
3. Selectare zone de gatit 14.  Afisaj dispozitiv de aspirare
Crestere/Reducere nivel de putere (Power Level) 15.  Afisaj Temporizator
4. Activare Gestionare Temperatura 16.  Vizualizare Gestionare Temperatura
5. Indicator dispozitiv de aspirare 17.  Indicator asistenta filtre
6.  Selectare dispozitiv de aspirare 18.  Indicator functie de aspiratie automata
Crestere/Reducere viteza (putere) de aspirare 19.  Indicator Temporizator activ
7. Activare functii automate 20. Indicator Punte (Bridge) activ

Resetare saturare filtre
8. Activare Temporizator
Crestere/Reducere timp Temporizator (Timer)
9. Dispozitiv de blocare (Key Lock)
9+10 Functia Blocare pentru copii
10. Pauza/Revenire
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UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cu strictete cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

+ Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

« In alte cazuri, functile activate se dezactiveaza automat
dupa cateva secunde atunci cand funcija selectata necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex., ,Aprindere
plita de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si ,Temperatura
de functionare”, sau ,Functie blocare” sau
,Temporizator”).

Atentie! In caz (de exemplu) de utilizare prelungita,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gatit apare
simbolul 4" care indica faptul ca sunteti in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afigaj zona de gatit
Pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gétit aprinsa 0
Nivel de putere {.9.p
Indicator céldura reziduala H
Detector vase de gatit '_J
Functie Gestionare temperatura

activa v
Functie Blocare pentru copii P
activa L
Functie pauza 1
Functie céldura automata in sus H
(Heat UP)
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Caracteristicile plitei

@ Activare sigura

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe in caz de absenta sau indepartare a vaselor de gatit.

® Detector vase de gatit
Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe

zonele de gatit.

® Oprire de siguranta
Din motive de siguranta, fiecare zona de gatit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

@ Indicator caldura reziduald

In momentul stingerii unei sau mai multor zone de gatit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afigajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

@ Aprindere

Apésatj (atingeti) (D ON/OFF plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apasati din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Selectare zone de gatit
Atingeti (apasati Bara de selectare (3) corespunzatoare zonei

de gatit dorite.

@ 9 niveluri de putere

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Atingeti si Iasati degetele sé alunece de-a lungul Barei de
selectare (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii;

@ Power Booster

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar
(peste nivelul 5'), care ramane activ timp de 10 minute, iar
apoi puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Atingeti si Iasati degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (3) (peste nivel 5') si activati functia Power Booster
Nivelul Power Booster este indicat pe afisajul zonei selectate
cu simbolul ,



@ Zone punte

Datorita functiei Punte, zonele de gatit pot functiona in mod
combinat creand o zona unica cu acelasi nivel de putere.
Aceasta functie permite o gatire omogena cu vase de gatit de
dimensiuni mari.

Este posibila utilizarea combinata a zonei de gatit frontale
LPrincipald” cu zona posterioara corespunzatoare
,Secundara”

(pentru a verifica pentru care zona este prevazutd aceasta
functie, consultati partea cu ilustraiji din acest manual).

Pentru a activa functia Punte:

- selectati in acelasi timp cele doua zone de gatit pe care
doriti sa le utilizati

-Indicatorul Punte (20) a zonei de gétit “Secundara” se
ﬁ
aprinde “ ="

- prin Bara de selectare (3) a zonei de gatit “Principala veti
putea seta il Nivelul (Puterea) de functionare

- pentru dezactivarea Functiei Punte este suficient sa repetati

aceeasi procedura de activare

@ Gestionare temperatura

Gestionarea temperaturii este o functie care permite setarea
temperaturii prestabilite, cea mai adecvata, pentru obtinerea
rezultatului dorit (consultatj tabelul Gestionarea temperaturii
de la sfarsitul acestui capitol).

Selectati zona de gatit dorita.

1§
+ Apasatj o singura data sau de mai multe ori l(4)
pentru a alege cel mai adecvat nivel dintre cele disponibile:

%\\ ropre | ()
N AL
%ﬁ Incalzire* 5%

* Consultati tabelul Gestionarii temperaturii de la sfarsitul

acestui capitol.

+ Apésatj iar pentru stingere.

Pe afisajul zonei care functioneaza in modul Gestionare
temperatura apare simbolul , &’
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@ Dispozitiv de blocare (Key Lock)

Dispozitivul de blocare (Key Lock) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a impiedica manevrari accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

+ apasati B 9)

+ LEDUL aflat deasupra butonului se aprinde, si va indica
activarea aferentd

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

@ Functia Blocare pentru copii

Functia Blocare pentru copii permite evitarea aprinderii
accidentale de catre copii a zonelor de gatit si a zonei de
aspirare, impiedicand activarea oricarei functji.

Functia Blocare pentru copii poate fi activata numai cu
produsul pornit, dar cu zonele de gatit (i zona de aspirare)
stinse.

Activare:
« indepartaj vasele de gatit prezente eventual ?e ?Iité
+ apasati si mentineti apasate in acelasi timp (9) si

(10), un semnal acustic dublu indica faptul ca functia
este activa,si se poate vedea o S pe afisajele (13) si
(14).

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

@ Temporizator

Functia Temporizator reprezintd o numaratoare inversa care
se poate seta, chiar si simultan, pe fiecare zona de gatit (si pe
zona de aspirare).

La sfarsitul perioadei setate, zona de gétit (sau zona de
aspirare) se opresc automat, iar utilizatorul este avertizat
printr-un semnal acustic corespunzator.

Activarea/Reglarea functiei Temporizator pentru plita
de gatit
+ Selectati zona de gatit (putere = 0).

< Apasati —
Temporizator

(8) pentru a accesa functia

* Reglatj timpul Temporizatorului:

apasatj selectorul
automata

apasati selectorul mm, pentru a reduce timpul de
oprire automata

, pentru a creste timpul de oprire



Daca doriti, repetatj operatiunea pentru celelalte zone de
gatit.

Observatie: Pentru fiecare zona de gatit se poate seta un
Temporizator diferit; pe afisaj (15) va aparea, timp de 10
secunde, ultima numaratoare inversa a zonei de gatit
selectate, apoi se va afiga numaratoarea inversa cu timpul
mai redus.

Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (15)
lumineaz4 intermitent simbolul 23",

Observatie: in lateralul afisajului zonei de gatit, cu
(—)

Temporizatorul in functiune, apare simbolul ‘ (19)

Pentru stingerea Temporizatorului:
+ selectati zona de gatit
+ setati valoarea temporizatorului la U o] p—

Observatie: functia ramane activa daca nu se apasa intre
timp alte taste.

® Eqqg Timer
Functia Egg Timer este o numaratoare independenta a zonei
de gatit (si a zonei de aspirare). Functia Egg Timer se

@)

Observatie: pentru setarea functiei Egg Timer urmati aceeasi
procedura a functiei Timer-

activeaza apasand

Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (15)
lumineaza intrmitent simbolul Uﬁﬂ"
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@ Pauza
Functia Pauza permite suspendarea oricarei funcfii active pe
plita, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:
* apasati I I (10)
+ sevavedeao,’r 1" pe afisajul (13).

Pentru a dezactiva functia:
Observatie :prin aceasta operatie se reseteaza conditiile
initiale ale plitei inainte de pauza

* apasati I I (10)

+ in termen de 10 secunde si alunecati spre dreapta de-a
lungul Barei de selectare (3), aferenta zonei de gatit 2
(FIG.19);

Observatie : daca operatiunea este executata in acest
timp functia pauza ramane activa.

Observatie: daca dupa 10 minute, Functia Pauza nu va fi
dezactivata, plita se va stinge automat.

@ Revenire
Functia revenire (Recall) permite recuperarea tuturor setarilor
stabilite pe plita, in cazul stingerii accidentale

Activare:

* reporniti plita (D

in termen de 6 secunde de la stingere

+ apasati I I
n termen de alte 6 secunde

® Functie caldura automata in sus (Heat UP)

Functia caldura automata in sus permite aducerea cat mai
rapida a puterii setate la regim; cu aceasta functie exista
avantajul de a obtine o gétire mai rapida, dar fara riscul de a
arde mancarurile, deoarece temperatura nu o depaseste pe
cea a nivelului setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere 1 -8

Activare:
+ apasatj de-a lungul, pe Bara de Selectare (3), puterea
dorita

+ sevavedeao Fﬁ' pe afisajul (13).



UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE

@ Aprindere

Apasatj (atingeti) (D ON/OFF plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apasatj din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Pornirea dispozitivului de aspirare:
Atingeti (apasati) Bara de selectare (6) pentru activarea
dispozitivului de aspirare

@ Viteza (puterea) de aspirare:

Atingeti si lasatj degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (6):

spre dreapta pentru a creste viteza (puterea) de aspirare (0-
10);

spre stanga pentru a reduce viteza (puterea) de aspirare (10-
0);

@ Temporizator

Activarea/Reglarea functiei Temporizator pentru
dispozitivul de aspirare
+ Selectatj dispozitivul de aspirare (viteza = 0).

< Apasati — (8) pentru a accesa functia
Temporizator (de la oricare viteza)

* Reglatj timpul Temporizatorului:

apasatj selectorul + pentru a creste timpul de oprire
automata

apasati selectorul mm, pentru a reduce timpul de
oprire automata

pe afisaj (15) se afiseaza numaratoarea inversa,

Observatie: in lateralul afisajului dispozitivului de aspirare, cu

g
Temporizatorul in functiune, apare simbolul L (19)

Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (15)
lumineaza intrmitent simbolul * 315
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Pentru stingerea Temporizatorului:
+ selectati zona de gatit
+ setati valoarea temporizatorului la Q o] e—

Observatie: functia ramane activa daca nu se apasa intre
timp alte taste.

@ Indicatorul de saturatie al filtrului antigrasimi
Hota indicd momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Ledul (5 (17) se aprinde
® Reset indicator de saturatie filtru antigrasimi

DuBé ce afi executat intretinerea filtrelor apasati lung tasta
—_

= 0 teou HHHF (1)

numaratoarea indicatorului.

se stinge,si va reporni

@ Functionare automata (Hob2Hood)
Hota se va porni la viteza cea mai adecvata, adaptand
capacitatea de aspirare la puterile zonelor de gatit.

Pentru a activa aceasta functie:

wll
_—
Lad o

Apésati SCUNt mmm (7) , LEDUL "= (18) se aprinde
pentru a arata ca hota lucreaza in aceasta modalitate.




Nivel de putere (presetat)

Descriere

-'_1‘ Topire

Identifica un nivel de putere adecvat pentru dizolvarea/topirea lenta a
produselor delicate, fara a compromite caracteristicile senzoriale (ciocolata,
unt etc).

Identifica un nivel de putere adecvat pentru a permite s& se mentina

i ] Incalzire temperatura alimentelor dvs. In mod delicat, fara a se ajunge la temperaturi
- de fierbere.
Identifica un nivel de putere adecvat pentru a fierbe inabusit mancarea pe
timp indelungat. Potrivit pentru gatit sosuri de tomate, sosuri de carne, supe,
.‘E‘. Simmer tocanite, mentinerea unui nivel de gatit controlat (ideal pentru gatit in bain-
— (fierbere inabusita) marie). Previne scurgerile neplacute de produse alimentare sau posibile

arsuri pe partea de jos a vasului, tipice acestor preparate.
Utilizati aceasta functie dupa aducerea pana la fierberea mancarii.
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4.1 Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta si obiceiurile
de gatit )

Putere max

Boost

Incalzire rapida

Ideala pentru a ridica in timp scurt temperatura
produselor alimentare pana la fierbere rapida,
n cazul apei, sau pentru a incalzi rapid
lichidele de gatit

89

Frigere — fierbere

Ideald pentru rumenire, incepere gétit, prajire
produse congelate, fierbere rapida

7-8

Rumenire — prajire - fierbere - gratar

Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere
vivace, coacere si gratar (de scurta durata, de
5-10 minute)

Putere ridicata

6-7

Rumenire - gatire — tocana - préjire —
gratar

Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere
lejera, coacere si gratar (de durata medie, 10-
20 minute), preincalzire accesorii

Gatire — tocana — prajire - gratar

|deala pentru tocanite, mentinere in fierbere
delicata, coacere (de lunga durata). Cremuirea
pastelor

Putere medie

Gatire - fierbere la foc mic - ingrosare —
cremuire

Ideald pentru gétit lent (orez, sosuri, fripturi,
peste), in prezenta de lichid (de exemplu apa,
vin, supa, lapte), cremuirea pastelor

Ideala pentru gatit lent (cantitati sub un litru:
orez, sosuri, fripturi, peste), in prezenta de
lichid (de exemplu apa, vin, supa, lapte)

1-2

Putere joasa

Topire — decongelare — mentinere
incalzit — cremuire

Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
ciocolatei, decongelare produse de mici
dimensiuni

Ideala pentru mentinerea calda a portiilor mici
de alimente gétite sau pentru a tine la
temperatura feluri de mancare pentru a fi
servite si pentru a cremui risotto

OFF

Putere
zero

Suprafata de sprijin

Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta
de caldura reziduala la sfarsitul gatirii,
semnalata cu H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

Categoriade | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza | Puteri
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gatlr.ea pastelor st 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste Incélzirea apei Booster-9 Gat|r_ea pastelor s 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor si
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 5-6
Risotto Prajire si frigere 7-8 Gétire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
Verdeturi Préjite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
le ur:e’ Prajite rapid Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 6-7
9 Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Préjite Incalzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
N Rumenire carne cu ulei ap
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) 78 Gatire 54
La gratar Preincalzire oala 7-8 La gratar pe ambele 7-8
par
Carne Rumenire cu ulei
Rumenire 7-8 Gétire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
Umeditocanite Rumenie cu ule 7.8 Gatire 34
(daca este cu unt, puterea 6)
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Peste Umed/tocana Rumenire cu ulei 7-8 Gatire 3-4
(se con burro potenza 6)
Prajit Incalzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Qua jumari Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
Ous Omleta Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incalzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei .
Rogii (daca este cu unt, puterea 6) 6-7 Gatire 34
. N Rumenire cu ulei .
Sosuri Ragu (daca este cu unt, puterea 6) 6-7 Gatire 4
Bechamel Preparea bazei (§e topeste untul si 5.6 Se aducg la punctul 34
faina) de fierbere
Crems Se aduce laptele in punctul de 45 MenU[lere f|erb§re 45
fierbere lenta la foc mic
Dulciuri, Budinci Se aduce laptele in punctul de 45 Mentinere fierbere 23
creme fierbere lenta la foc mic
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 Mentinere fierbere 2-3

lenta la foc mic
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5. intretinerea

Intretinerea plitei de gatit

Atentie! inainte de orice operatiune de curitare sau
intrefinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

5.1 Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

Nu utilizatj buretj abrazivi, buretj de sarma. Utilizarea acestora
poate deteriora in timp sticla.

Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri pentru
cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupé fiecare utilizare, lasatj plita s& se raceasca si curatati-o
pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de
alimente.

Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zahar pot
deteriora plita si trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Utilizati o laveta moale, hartie absorbantd de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectati indicatiile
producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABURI!!

Important:

In caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din
vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de
evacuare, amplasata pe partea inferioara a produsului, pentru
a putea elimina orice reziduu si pentru a putea realiza o
curatare cu sigurantd igienicd maxima.

Fig. 18

Pentru o curatare mai completa si temeinica, se poate
indeparta complet corpul inferior
Fig. 18a - 18b
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intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curatare, utilizati EXCLUSIV o laveta imbibata cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitai utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Filtru impotriva grasimilor

Fig. 15-16

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva
grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Filtre cu carbune activ

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Fig. 17— 17a— 17b— 17c¢

Blocheazd mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Produsul este prevazut cu patru baterii de filtrare care
blocheaza mirosurile datorita carbunelui activ. Carbunele activ
este integrat in structura ceramica acesta absorbind ugor i
complet impuritatjle, crednd astfel o suprafata mare de
absorbje.

Saturarea filtrelor de ceramica cu carbune activ se verifica
dupa o utilizare mai mult sau mai putin indelungata in functie
de tipul de bucatarie si de curatarea periodica a filtrului de
grasime. Aceste filtre de retinere mirosuri se pot regenera
termic la fiecare 2/3 luni in cuptorul preincalzit la 200°C timp
de o ora. Regenerarea permite o durata de viatd maxima a
filtrelor de 5 ani.



5.2 Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice

semnal sonor

’_I

Este detectata o activare continua

(permanenta) a tastei.

Interfata se stinge dupa 10 secunde.

Apa, oale sau ustensile de
gatit pe interfata utilizator.

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE ELIMINARE EROARE
Zona de control se stinge din cauza Temperatura |nt_erna a /§§tepta§| ca pllta sa 56
E2 N a pieselor electronice este raceasca inainte de a o
temperaturii prea ridicate s .
prea ridicata reutiliza
ERRO03
+

Curatati suprafata,
indepartati obiectele de
pe plita, daca este cazul.

Pentru orice alte
semnaldari de eroare

(E...U...)

Sunatj la serviciul de asistenta tehnica si comunicati codul de eroare

5.3 Serviciul de asistentd tehnica
Inainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu putetj rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,,Detectarea si rezolvarea problemelortehnice”.
2. Opriti aparatul si porniti-l din nou pe pentru a vedea daca problema persista.
Dacé dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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EL - OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

AKvouQr’]oTs mOTd TIg o§nvi£g xpr’]gswg Tou rrapéytog IO'XL'JOVTEQ TO'ITIKOUQ K(IVOVIO'}JOUQ
eyxeipidiou. Aev avalapBavoupe kapia euBovn yia BAGPES, ) ,
{npigg 1/ TIUpKayI€G TIou PTopei va TipokAnBolv aTn Guakeun GO'(P(])\&IGQ Mr]v £'IT|0'K£UG<£TE Kdl unv
0NV TIEPITITWAT TTOU JEV EQAPUOTTOUV TATA 01 00nyieg QVTIKOBIOTATE KaVEVQ Egder]UG mg
XPAoewg. H auokeur) TTpoopideTal yia OIKIOKI XpARon Kal , ; 8
£15IKOTEPA Y10 TO PAYEIPEUA QaynTOU KAl TNV ATTORAKPUVN OUaKeung,aTnV TEPITITWAN TTOU KATI
kamvoU. Agv £Tr|Tpé1T£Ta| aAho £i50g pr’]o'r]g [TOU (A% )\éyw TéTO|0 6£V Gvaq)éps-ral pr]Td O-To
TpoidvTog] (Tr.X. yia 8¢éppavan dwpatiwy). O KATAOKEUAOTAS , !
Sev avahapavel ’Kauiqlexetj;n amv mp’ig"rwcn akat@AMnAng EYXEIPIBIO XpAONG.
xpang Tou mpoidvTog 1 AavBaaopévng pUBUIoNG Tou , L
OUOTAUATOG EVIOAWV -H Yelwaon TG GUCKEUNG Elval
To mpoi6v pmropei va Sla@épel g€ GXETN PE TOV TPOTTO PE UTTOXPEWTI Kr']_
TOV OTT0i0 ATTEIKOVIJETaI OTO POV EYXEIPidIO, i i i
waT600 ol 0BNYiEg XPATTS, SUVTAPNONG Kau -To kaAwdio Tpogodoaiag Ba mpémel va

EYKATAOTAONG TTAPAPEVOUV OI iBIEG. z Lo p ,
To eyxelpidio xpriong Ba Tpémel va guAdaaeTal yia olaberer 13aviko MNKOG, OUTWG WaTE va

HEAOVTIKT Qvagopd. Z€ TEPITITWON TTWANGNG, TAPAYWeENoNg gival 5UVGTF’] no uvdeo nmge¢
1} ETaKAUIONG, TO €V Adyw £yypago Ba TpéTel va ouvodeUel EVTOIXIO'péVﬂg O'UO'KEUI"]C otV 'ITpi(G.

TN GUOKEUN.

I MeAemioTe TpooexTIKA TIG 0dnyieg [xpnong]: TepIEXE! -Ma va Tr]pOUVTGI ol IO'XUOVTEg
onuavTikéG TTAnpo@opieg eykardotaong, xpAong Kai , ; ;
aocpdAeiag. KAvoviguol GO'(PG)\EIG(;, N EyKATAOTAON

! an npavpamqplahe HETATPOTIEG  OTO  NAEKTPIKG Ba TTpé]TEI va B106£1e1 TTOAUTTONIKO
GUGTNH TOU TIPOIOVTOG. ’ i i
! Tpiv TIpoXwpOETe OTNV €YKATAGTAON TG OUOKEUNG 6|C(K0'ITTT] ME E)\GXIO’TT] amrooTaon 3mm

eAéyEre yia TuxOv (nuIEG TWV  PEUOVWHEVWV NG UﬁTGgU TWV E'ITCI(p(i)V.
eCaptnudtwy.  Av  evromrioere  kamolo  TTPORANuA,

otapamote i Slodikagieg  eykardoTaong - Kai -an Xpno’|uo'|'|'o|g|"|'g '|'|'0)\U'|'|'p|<q r]
EMIKOIVWVAOTE Gueca pe Tov TpopnBeuT aag.

| EMyGle v okepaidTnTd  TOU  TIPOIGVIOG  TTPIV U]TG)\GVTéCEQ.

TIPOXWPNAOETE 0TV EyKATAGTOON TOU. XE avTiBeTn - 4 £

TIEPITITWON, OTOMATACTE TIG OladIKACIES EyKATATTAONG METG,TnV o)\OK)\r]pu)or] Tr]g

Kal ETTIKOIVWVAGTE GPETA P TOV TTpopNBeUT Oag. EYKATAOTAONG, ATTAYOPEUETAI N
Inpeiwon: Ta media pe v umoonueiwon "(*)" agopolv . : 2
TIPOAIPETIKG €EapTuaTa Ta otmoia eival S1aBEaIua pévov yia 'ITPOO'BGOT] Tou Xpr]O'Tl] ara l])\EKTler]
oplopéva poviEAa ) efaptiuaTa Ta omoia ev Tapéxovial MEPN TNG [0' UO'KEUI]Q].
dwpedv. , P .

- H ouokeun kai Ta TpooBaciya pépn

o 1. nponaonomqﬂg UTTopE val uTrepBepuavBolV KaTta m
dIGpKeIa XpAong [TNG CUCKEUNG].
Mpogoxr|, MNV AKOUPTTATE THAKATA TNG

oonyieg: o ) OUOKEUNG TTOU avaTITUO00UV UYPNAEG
- H ouokeur) TpETel va amoouvoteTal BEPUOKPATTIEC.

atmo T0 NAEKTPIKG BiKTUO TTPIV TN
OIEVEPYEID EPYOTIWY EYKATAOTOONG.

Mpogoxn! Tnpeite TOTA TIG TTAPAKATW

- Mnv agrivete Ta Ta1dIG va TTAICOUV PE
tn ouokeur. KpariaTe 1a o€ amoaTaon

-H EYKQTAOTAGT KAl O1 EPYATIES ao@aAeiag kai utto Tnv ETTOTITEIA OGS K
ouvtpnang Ba mpémei va auté dI6TI Ta TTPOCRACIYA pEPN TNG
TTPAYATOTIOI0UVTAI HOVOV OO EUTTEIPO LTropei va uTrepBepuavBoly KaTd T
TEXVIKO TIPOCWTTIKG GUMQWVA PE TIG SIBpKeIa XpAong [mMe cuakeunc].

0dnyieg TOU KATAOKEUAOTH KAl TOUG
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- Ta dropa 1ou diaBétouv Pnuarodom
EMQUTEUCIYO aTmIVIOWTH €ival oNUAvTIKG
Vva EEOKPIBWOOUY -TIPIV TN XPRoN TN
ETTAYWYIKAG E0TIAG- OTI 0 BUaATOdOTNG
TOUG €ival ouPBaTOS WE TN TUOKEUN).
-Mnv akouuTraTE TIG BEPUEG ETIPAVEIES
NG GUOKEUNG EVW aUTA AsIToupyei A Kal
META TNV aTTEVEPYOTTOINOT TNG.
-ATTOQEUYETE TNV ETTOQI TNG CUCKEUNG HE
Tavid A pe aAou gidoug UAIKA éwg dTou
KPUWOOUV ETTAPKWG OAA TOl UEPOVWUEVA
TUAMATA TNG.

-Mnv TotroBeteite E0QAEKTO UNIKG ETTAVW
f) TTANCIiOV TNG CUOKEUNG.

- Mpoaoxn, Ta Aitrn kai Ta Addia gival
eCalpeTik@ euAekTa. Na gioTe TTAVTA O€
gmmaypuTvnan 4Tav LayEIPEUETE PaynTa
mhoUola ag Aitrn 1 Aadia.

-2TNV TIEPITITWAT TTOU EUPAVIOTOUV
PWYUEC OTNV ETTIQAVEID TNG CUCKEUNG,
amevepyotolRaTe. Kivduvog
NAEKTPOTTANEiOC.

- H ouokeun dev TpoopideTal yia
AeIToupyia Péow EEWTEPIKOU
XPOVOBIaKATITN 1 ECWTEPIKOU
OUOTAUATOG TNAEXEIPITHOU.

To payeipepa o€ €0TiES
xpnoipotrolwvtag Aadi f Aitrog gival
ETIKIVOUVO Kal pTTopEi va odnynoel o€
TTupKayId.

- To payeipepa Ba mpémel va digvepyeital
utté TV TTapouaia oag. To payeipepa
MIKPAG B1dpKeIag Ba TTpéTTel va BpiokeTal
OUVEXWG UTTO TV ETTOTITEIO 0T,

- Mnv mpooTrabnoete NMOTE va opAoete
ia TTUpKayId XPNO1UOTIOIWVTAG VEPO.
TNV TTOpPATTavw TePITTwan Oa TpEmel
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VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN CUOKEUN KI EV
OUVEXEID VO KOAUWETE TN QWTIA, TT.Y. WE
€va KOTTAKI A Wia Tupipayn kouBéprta.
Kivduvog TrupkayIag: Pnv TotroBeTeiTe
QVTIKEIEVA ETTAVW OTIC EOTIEC.

- Mnv XpnOIKOTTOIEITE CUOKEUEG ATUOU
yia Tov kaBapiopd TG £0TIAC.

- Mnv akoupuTrare YETAMIKG QVTIKEiJEVQ,
OTwG T1.X. paxaipia, Tpouvia, KouTaAia
A KATTAKIA, ETAVW OTIG EOTIES
HayelpEpaTog. YApxE! Kivduvog
avanTugng uwnAwv BepuUoKpaCIwY.

- Mp1v TN GUVOEDT TG CUCKEURG OTO NA.
OikTUO, EAEyETE TNV TTIVOKIOA TEXVIKWV
XAPOKTNPIOTIKWY (BAETTE OTO KATW PEPOS
NG GUOKEUNC) YIO VO G1YOUPEUTEITE OTI N
G0N KI N oUXvVOTNTA NG €ival guppatd
uE 10 ev Adyw dikTuo K1 6T1 TO BUOUA
ouvdEDNG ival 10aVIKO. € TIEPITITWON
aueiBoAiag, ameuBuvBeite ot évav
NAEKTPOAGYO.

2 NMUAVTIKO:

- Metd T XpAon [Tng ouokeung],
QTTEVEPYOTTOIACTE TNV ECTIO JOYEIPEUATOS
XPNOIHOTIOIWVTAG TOV KATAAANAO
dI0KOTITN, XWpig va BaagileaTe aTov
QVIXVEUTN [TTAPOUCIiag] OKEUOUG.

- Na v amouyn meaviAg uTrepxeiliong
uypwv kard 1o Bpdaiyo A 1o ZEoTaua,
XauNAWaTe TN BEPUOKPATia TNG ECTIOG.

- Mnv agrivete Gde1Eg KATOAPOAES 1
NYAVIa ETTAVW TE EVEPYOTTOINUEVES
€0TIEC pAYEIPEUATOC.

- O1av oAokAnpwvoupe To payeipeua,
opAvoupe Tava v avahoyn €oTia.



- Mnv xpna1potrolgite UAQ aAoupiviou
070 payeipepa. Mnv akoupTrare emavw
OTIG €CTIEC TIPOIOVTO CUOKEUAOHEVA [E
ahouyivio. To ev Adyw UAIKG pTTopei va
NWoEl TTPOKAAWVTAG ET01
aveTavopBwteg {NUIEG TN GUCKEUR
0aG.

- Mnv Beppaivete kKAeIOTE,
KovaeppoTroinuéva TTpoidvTa [Xwpig va
Ta avoieTe TTPONYyoUPévwg] dIOTI PTTOpPEi
Va EKPAyOUV.

Aut n TpogIdoTroinan 10XUE! yia GAoUg
TOUG TUTTOUG ECTIOG OYEIPEUATOG.

- H xpAon auénuévng 10x00g, PAETTE
Aeiroupyia Booster, dev evdeikvutal yia
70 (E0TAUA OPITUEVWIV UYPWV OTTWG TT.X.
Aadiou Tnyavioparog.

H utepBoAikr| Beppokpaaia gival
ETIKIVOUVIN. ZTIC TIEPITITWOEIC QUTEG,
OUGTAVOUNE T XPNHOTN MIKPOTEPNG
I0XU0G.

- Ta okeun Ba mpémel va TomroBeTolvTal
070 KEVTPO TNG £0TiaG. ATrayopeUeTal n
TOTT0B£TNON QVTIKEIMEVWY OVAPETT OTO
OKeUOG Kal TNV €aTiaL.

- H ouokeun d10Bétel ouoTnua
[auTéparng] peiwong Twv EMTTEdWY
I0XUO0G TNG EOTIOG JAYEIPEUATOS VIO TNV
amopuyn avaTTuéng uynAwv
Bepuokpaaiwy.

Mpiv amd 1 dlevépyela  EpyaaIwv
kaBapiouou N ouvTApPNONG,
QTTOOUVOEDTE TN GUCKEUN atT6 TO diKTUO
nA. evépyelag agaipwvrag 10 Buoua A
kateBadoviag Tov yevikd OIOKOTITN TOU
oTITIoU 00,
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Gopdre yavtia TpooTaciag Katd
OIGPKEI TWV EPYACIWV EYKATAOTAONG
KOl GUVTAPNONG TNG GUOKEUNG.
Atrayopetetal n XpAoN NG OUCKEUAG
améd TadId nAikiag Katw Twv 8 eTwv A
amod ATopa HE  UEIWPEVEG OWHATIKEG,
alodnNTAPIES 1 VONTIKES  IKAVATNTEG EKTOC
Kl av autd [piokovial umé OTEVA
mapakohouBnon i éxouv AaBel odnyieg
OXeTIKA pe TNV aoc@alj xpAon Tn¢
OUOKEURG Kal Toug TTIBavoUg KIvauvoug.
Ta maidid amayopevetal va Taifouv
TANCioV TNG GUOKEUNG.

Ta Taid1a armayopeUeTal va
TTPAYUATOTTOIOUV £pyaTies kaBapIopou 1y
ouvtApnonG  xwpi¢  emipAeyn  amd
TTAEUPAg evnAIKwv.

O xwpog &tTou PpioKeTal EYKOTETTNUEVN
n ouokeurp Ba mpémel va  aepideral
ETAPKWG, OTAV TO GUCTNHA ECOEPITUOU
mng Kou(ivag XpnaolpoTolEiTal
TAUTOXPOVA HE GAEG OUOKEUEG KaUONG
agpiou f} GAou TUTTOU.

To ouotnua egaepiopou Ba mpémel va
koBapileTal O€ TOKTIKI PAON EOWTEPIKA
aMa kai e&wrepika (TOYAAXIZTON MIA
®OPA TON MHNA). Z¢ k&Be mepitTwaon
akoAoubeite oA TIG 0dnyieg XPHONG.

H un ot mpnon 1wy  Kavovwy
kaBapidtnrag ToU OUCTAUATOG
eCogpiopol KAl N un TOKTIKA
QVTIKATAOTAON TWV OXETIKWY  QIATpWY
MTTOPET VO TTPOKAAEDEI TTUpKAYIQ.
Atmrayopevetal  pnt@ n  TTPOETOINATIa
TIATWY GAAWTTE.

H xphon ewridg kard@ 1o payeipeya Ba
TPETTEl VA atmoQelyeTal OI0TI UTTOPEi va
mpokaAéoel  (nuid  ata  @iATpa A
TTUpKayia.



To Tyavioua Ba mpETel va dlevepyeiTal
umd oTevly Tapakohoudnon yia TNV
amouyn ekdNAWaNG TTUPKAYIAG.
MPOZOXH: Ortav n eoTia payeipéuarog
Bpioketal o€ Aeitoupyia ta TTPOGRACIUA
pépN TNG UTTopei va avamtitouv [uwnAég]
Beppokpaaics.

Mpoooxn! Mnv ouvdéete TN CGUOKEUR
o010 nA. diktuo TPIV  OAOKANpwOEi n
gykaTdoTaon.

AkolouBeite IoTé TOUG TIPOPAETTOUEVOUG
kavoviopoug o€ 6,1 agopd Ta Pétpa
00QaAgiag TTou XPEIAETal va TTAPETE yia
TOV EEQEPITNO TOU XWPOU.

O aépag [mou amoppopdrai] dev Ba
TPETEl va odnyeital g€ aywyd Tou
XPNOIPOTIOIEITAl  yIO TNV €KKEVWON
komvoU Tou Trapdyetal amd GUCKEUEC
Kauang uypagpiou ) GAou T0TIOU.

MNa v amoguyn nAekTpotAngiag unv
Xpnoidotroleite 10 oUOTNUa €€aEpIoOU
XWPIG  va  EXETE  TTPONYOUMEVWG
1000 TAOEI CWOTA TOUG AOUTITAPES.
Mnv  xpnoidotoieite 10 oUCTNMA
€COepIoPOU  XWPIG TIPONYOUUEVWG  Va
€xete ToroBeTOEl OWOTA TN OXApal

MNa T1Ic  epyaciec  eykardoTaong
XPNnoIdoTrolEiTe Wovov TIC BideC TToU Tag
Tapéxovral yadi pe 1o Tpoidv A [oTnv
TIEPITITWON TTOU QUTEG dEV TTapéxovTal]
ayopdote  Bidec  1davikou  TUTTOU.
Xpnolgotoieite  Pideg  Kar@AAnAou
pAkoug [BAETTe OdNy6 eykardoTaong).
21NV TEPITITWAT TTou 10 0UOTNUA
e€aepIouoU Kal n OUOKEUR Oev
TPOQOOOTOUVTAI € NAEKTPIKNA EVEPYEIQ, N
apvnTiKA Triean Tou Xwpou dev Ba mpéTel
va gemepvael Ta (4 x 10-5 bar).
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H cuokeun diabétel €161k oruavon cupparéTntag Pe v
Evpwmaik Odnyia 2012/19/EK, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE- HAextpika amoppippara kai
HAekTpovikdg E¢omhiopdg). Na eAéyxete 61 n amokopidn g
OUOKEUNG TIpaypaTOTIOIEITaI pE ToV evdedelypévo TpdTTo, yia
Vv TTpoaTaadia Tou TePIRGAAOVTOG kal TG dnudaIag uyeiag.

To olpfoAc mmmm 0OTn OUCKEU [ OTA OUVOBEUTIKA
£yypaga] utrodeIkvUel 611 T0 v Adyw TTpoidv Oev Ba TTpETel va
10 OUMEyeTal gav éva koIvO OIKIaKO améppiuua aAAd Ba
Tpémel va TrapadideTal o€ éva 1davikd anpeio guAoyAg Kai
OVOKUKAWGNG NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY OUOKeUwv. H
8106eon Tou TPOidVTOG Ba TTPETTEI VO TTPAYMATOTIOIEITAI HE
Baon Toug 10¥UOVTEG KavoviopoUg. Tia  TepIcOOTEPEG
TANpOQOpieS OXETIKA e TV emeCepyaaia, avaknan Kai
OVOKUKAWGN QUTAG TNG OUCKEURG, ETTIKOIVWVAGTE pE TO
appddio ypageio Tou Bripou oag, TV UTPETia TeEPITUANOYRG
OIKIOKWY OTTOPPINUATWY 1) PE TO KaTaotua am' omou
ayopdoaTe T CUTKEUN.

MpdkeiTal yia pia  ouokeun n omoia oxedIAOTNKE,
OOKINAOTNKE KOl KATAOKEUAOTNKE BATEI TWV KAVOVIGUWV:

* Aogaheiag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Amodoong: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. ZuuBoulég yia pia
0pBn xpARon [Tng cuokeung] 0UTwS WOTe va Peiwbolv ol
[apvnrikég] emmToEIg aTo TepIBAAAov: Katd To payeipepa,
EVEPYOTIOINOTE TO OUCTNHA EGaEPITUOU [OTN péyIoTn TaxUTNTd
TOU] KI aQNTTE TO v AEITOUPYNATE! YIa PEPIKA AETTTA KAl PETd
70 TéAOG TG Sladikaaiag payeipéuarog. AughaTe v TaxuTnTa
TOU JOVOV OTNV TTEPITITWON PEYAANG TTOCGTNTAG KATTVOU 1
aTpoU [xpnaiuoTolwvTag Tn Aeiroupyia booster povov o€
akpaieg karaaTaoeig). MNa va diatnpeite 1§ [SuaapeaTeg]
OOEG JaKpIG avTIKaTaoTAGTE To/Ta QiATpO/a AvBpaka av
xpelaaei. Ma va diarnpeite amodoTikd 1o GIATPO AIrapwv
ouaiwv, Ba Tpéel va 1o kaBapilete TakTIKA. Ma va
BeAtioTomroIROETE TNV ATTOS0GN TG CUCKEUAG OAAG Kal yia va
pelwaete Ta emimeda BopUPou, XpNOILOTIOIEITE TN PéYIOTN
S1GiueTpo aywywv BAETE eyxelpidio [xprong).



2. Xphon

XpAon Tng £0Tiag payeipéPaTog

H Aerroupyia Tng ouokeurs Baaietal oTo [QUTIKG] QaIvopevo
NG HayvnTIKAG emaywyng -onA. oTnv ameubeiag petagopd
evépyelag amd v mapoxn 10x00g aTv kataapdAa.
MAeovekTApara:

Ye gUyKpION WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG ECTIEG PAYEIPEUATOG, N
eTaywyIKA eaTia givar:

- Mo aiyoupn: pikpoTEPN Bepuokpaaia  atn  yudAivn
EM@Avela.

- Mo ypAyopn: UIKpOTEPOI XPOVOI yid TO (EOTANA TOU
eaynrou.

- Mo akpIBAG: Auean amoKPION TNG EMPAVEIAG OTIG EVIOAEG
0ag

- Mo amodorikA: To 90% Tng evépyeiag TOU ATTOPPOPATA
JeTatpémeral o€ BepudtnTa. EMImAOV, e TV OTTOAKPUVON
TOU HaYEIPIKOU OKeUOUG a6 TNV €0TiA, N TTAPOXY| EVEPYEIQAG
DIaKATITETAI APETT KI £TC1 ETTITUYXAVETAI EOIKOVONDT).

2.1 IKeUn HOyEIPIKNG
XpNOIJOTIOIEITE TKEUN TTOU OuvodeUovTal ammd TO

ouUuBoAo

ZNHAVTIKO:

yila TV amoQuyn
XPNOIHOTIOIEITE:

- OKeun pe Baon mou dev eival TeAiwg eTTiTedN.

- YeTaANikd okeln pe epayié Baon.

- okeln pe Tpaxia Baon, yia v amoguy @Bopdg g
ETIPAVEIDG TNG EOTIOG

- Mnv akouptare Toté (e0TEG KOTOAPOAES Kl ThyaGvia OTov
Trivaka eAéyxou Tng Hovadag.

KOTOOTPOYNAG  TNG  €0TIAG,  Wnv

2.1.1 Ikeon maAaiol T0TTOU

H emaywyIkr €0Tia XpnoIKOTIOIET PayvnTIKA EvEPYEID YO TV
mapaywyry Bepuédtnrag. Ta okeln Aomév Ba mpémel va
mepiéxouv aidepo. lMa va PePaiwbeite 6T T0 Okevog eival
KOTGAANAO  yIo ETTAYWYIKEG €OTiEG, XPNOILOTIOINCTE €vav
payvAtn: Ta akat@MnAa okeln dev éAkovrar amd Tov
payvATn.

2.1.2 TuvioTwpeveg diapeTpol BAONS OKEUWV
ZHMANTIKO: otnv mepimTwaon ou Ta okeln Sev éxouv
TO OWOTO PéyeBog, o1 £aTieg [payeipéparog] Sev avapouv.
l'a va evioTrioeTe TIG 1IdaVIKEG SIAUETPOUG Yia KABE
MEUOVWUEVN €OTIC, TUPPBOUAEUTEITE TIG EIKOVES TOU TTAPOVTOG
eyxelpidiou.
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2.2 ESoikovopnon evépyeiag
Ma kahUTepa amoteAéopara:
- Xpnaoiyotoleite okeln e didiueTpo Baang ion pe ekeivn Twv
€0TIWV.
- Xpno1poTToleiTe uévo okeln pe emimedn Baon.
- Eav eivar duvardv, okemdoTe Ta OKeUN e TO KATTAKI KATA TO
Jayeipepa.

Mayeipéwte  Aaxavika, Tmatdreg KTA. pe  Aiyo vepd
TIPOKEIPEVOU VO PEIWTETE TOV XPOVO PAYEIPENATOS.
- H xpron xutpag 1ax0tnTag PEIWVEl OKOUN TTEPIOTOTEPO TV
KaTavaAwan eVEPYEIg Kal TOV XPGVO JAYEIPENATOG.
- ToroBeteiTe TIG KATOOPOAEG OTO KEVTPO TNG ECTIAG N OTToia
oploBeTeiTal péow €IBIKAG YPAUMAG.

Xpfon Tou aToppo@nTHPA

To olomua egaepiopol [kamvol - udpatuwv] S1a6étel 500
Aermoupyieg: e§aépwan eEwTEPIKAG EKKEVWONG A GIATPApIoUA
péow ECWTEPIKAG avakukAopopiag.

‘Ekdoon e§aepiopol
Eik.7
Or1 aryoi ekkevwvovtal TPog Ta €¢w péoa amod pia oelpd
owAnvwoewv (TIg oTroieg Ba xpelaaTei va ayoploete amod
pévol cag). Or ev Adyw OwWANVWOEIG OTEPEWVOVTAl OE
@AGvT{a o0vdeang TToU TrapEXETal OTTO KOIVOU LE TO TIPOIGV.
H S1apeTpog Tou owArva ekkévwang Ba Tpéel va eival id1og
e T diGipeTpo Tou dakTuAiou oUVdEONG:
- oTnV TepiTTwon €§66ou TeTpdywvng [Siatopng] 222 x 89 mm
- oTnVv TEpITITwon €¢080u oTpoyyuAdg [diatopng] 150 mm

- Na mepioadrepeg mAnpogopieg BAETE aehida egapTnudtwy
ékdoong €faepiopol, OTO  EIKOVOYPAPNUEVO TUAUA  Tou
Trapdvog eyxelpIdiou.Eik.7b
Eix.7c
YuvdégTe TO TIPOiGV Of OWAAVEG Kal EMITOIYIEG OTIEG
ekkévwong pe dIGpETpo ion pe exeivn TG [ypappng] €odou
aépa (pAaviZa oivdeang).
H xpAon OwAjvwv Kai ETTOIXIWV OTTWV  EKKEVWONG
piIKpdTEPNG DIKETPOU UTTOPET v TIPOKAAEDE pia PEIWON Twv
amodéoewv efaepIgpol kaBwg Kai pia dpaaTikh algnon Twv
emmédwyv Bopupou.
Imyv Tapamavw TEPITITWON ATTOTIoIoUNACTE OTIOIadHTIOTE
€ubovn.
Xpnoipotoleite évav aywyd pe TO PIKPOTEPO duvard
HrKog.
Xpnaoiyotrolgite aywyoUs Pe To HIKPOTEPO duvard apiBud
ywviwv (max 90°  ekaatn)
I Amo@uyete dpaaTikéG aAayEG aTnv Topr Tou aywyou.



@ "ExSoon @iATpapioparog

Eik.8

0 aépag eGaepiauol @IATpapeTal péoa amo e1BIKA iATpa
[karakpdmang] Aimapv ouaiwy kai [SuaapeaTwy] oauwY
TIpIV ETTaVaTTPOWBNOEI aTOV XWPO.

To mpoidv guvodeUeTal ke GAa Ta aTTapaiTTa YIa Pia BOCIKA
gykaraaTaon kai pia ££0do diaguyng aépa amd 1o eumpdabio
TUAWA TG BAong Tou eTTiTTAOU.

211 ouokeuaaia oupTepIAapBavovTal 4 Kepauika @iATpa
evepyou avBpaka uwnAig amodoang. Ta ev Adyw @ikTpa
evepyou GvBpaka eival véag TexvoAoyiag Kar avayevvaval

amd péva Toug (GUMBOUAEUTEITE TV EVATNTA ZUVTHPNON —

®iktpa evepyol avBpaka Tou TTapdvTog eyxelpidiou [xprang]).
O1 XNUIKES KAl QUOIKES TOUG IBIBTNTEG EMITPETTOUV Widt UwnAQ
amddoon e§aepiopol Twv [duadpeaTwy] 0oHWY KaBwG Kal
pia uynAf pnxavikn avroxn.

- Tia mepiooodTepEG TANpOopieg avatpégte aTn oehida
egapTnudTwy g ékdoang e&aepiapol (OTO EIKOVOYPAPNUEVO
THAWA TOU TIAPOVTOG EYXEIPIDIOU).

Eik. 13b

3. EykaraoTtoon

Tooo n nAekTpIKA 6G0 Kal N PNXAvOAOyIKi EyKaTdoTaon
Ba pérel va dievepyeital Ao ESEISIKEUIEVO TTPOCWTTIKO.
H oikiakr NAEKTPIKF GUOKEUN Eival KATAOKEUAOEVN Yia
EVTOIYIONO O€ EMIQAveIa epyaaiag (raoug 3wv Ewg 6em.)

H eAdyi0Tn emTpemdpevn amdaTaon Peragl Tg eoTiag
payeipéuarog Kai Tou Toiyou Ba rpémel va gival Sem
eumpoabia kai 10cm TAEUpIKGA, TOUAAYITTOV.

& 3.1 HAexTpikn ouvdeon

Ek.3

- ATToouvdE0TE TN CUGKEUH OTTO TO NAEKTPIKG BikTUO

- H eykaraoTaon Ba mpémel va yivetar ammd egeidikeupévo
TIPOCWTTIKG TIOU YVWPIdEl TOUG IGXUOVTEG KAVOVITHOUG
EYKATAOTAONG KOl A0PAAEING.

- O KaTaoKeuaoTAG dev QEPEI kapia euBuvn yia TuxOv
TpaupaTIopoUg € avBpwIoug A {wa A yia UAIKEG {nuIEG o€
TIEPITITLON M TAPNONG TWV 0dNYIWV TOU TIAPOVTOG
KepaAaiou.

- To kaAwdio Tpopodoaiag Ba Tpémel va diabéTel ETapPKES
KOG, 0UTWG WOTE Vva €ival duvaTh n aQaipean TG EOTIOG
aTmé TV EMPAVEIQ EQYATIAg.

-BeBaiwBeite 611 n 1G0T TTOU ATTOTUTTIWVETAI OTNV TTIVOKISA
TEXVIKWV GTOIXEIWV 07O oW PEPOG TNG CUCKEURG €ival idia
e ekeivn Tou NAeKTPIKOU BIKTUOU TOU XWPOU EYKATAGTAONG.
- Mnv xpnaipotoicite kaAwdia ETéKTATNG.

- H yeiwon g CUGKEURG €ival UTTOXPEWTIKA ATTO TOV VOO.

- To kaAwdl0 yeiwong TPEMel va gival 2cm. o YakpU amoé Ta
umroAoITa KaAwdia.

- 2NV TEPITITWAN TTOU N OIKIGK NAEKTPIKA GUOKEUN| dev
di1aBétel KaAwdio Tpogodoaiag, Ba TPETTEI va XPNCIKOTIOINCTE
éva kaAwdio eAAyI0TNG diatopng 2.5 mm2 yia 1oxU £wg 7200
Watt. MNa peyaATepn 10%0 xpnoipoTToleite éva kaAwdio 4
mm2.

- To kaAwd10 dev Ba TTpETEl va avamTuooel dlagopd
Beppokpaaiag 50°C ae oxéon e ekeivn Tou TePIBAAAOVTOG.

- H ouokeur poopietal yia péviun ovdean ato nA. diktuo,
yI' autd TpaypaToTolfaTe T aUvOETN ot oTaBePd dikTuo
péow evog lkoAa TTPOaRACIHOU Kal 18avIKoU TIOAUTTOAIKOU
SIaKATITN, O OTIOI0G PTTOPET VO ATTOGUVSEE! T GUTKEUH OTIG
TIEQITITWOEIG TIOU TIPoadIopifovTal aTa OXETIKA £yypapa
[BAETe katnyopia uméptaang IlI].

InpEiwaN : yIo va OUVBEDETE TNV NAEKTPOOUOKEUN HE
HOVOQUGTIKO 1 TPIPUTIKO TPOTTO, Ba TPETTEI VA OQAIPETETE
T0 KaAWSI0 KAl VO TO AVTIKATAOTAOETE HE Eva GAAO (Bev
TapEXETal) PE Ta E§AG XAPAKTNPIOTIKG :

Hovo@acikn o0vdeon : kaAwdio HO5V2V2-F3G4
TPIQAOIKA oUvdean : KaAwdio HO5V2V2-F 5G2,5

Eik. 3b/3¢c

Npoooxn! Mpiv emavacuvdéoete 10 KUKAwHa oty TTapoxn
nA. pedpatog kai eAéyGere T owoTh  Aeimoupyia  [mg
ouokeuiig], Ba Tpémel va eGakpiBwoete 011 10 KOAWSIO
PEUPATOG Eival CWOTA UVOEDEUEVO.

Mpoooxn! To koAwdio Tpogodogiag Oa Tpémel  va
avTikabioTaTal ovo oo eEouaiodoTnpévoug TEXVIKOUG fi aTTd
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

3.2 EykataoTaon
Mpiv §ekivjoeTe TV EyKATATTAON:

® Mg 10 TroU BYGIAETE TO TIPOIGY QTG TN GUCKEUATIa TOU,

BeBaiwBeite 611 auTd Bev Exel uTTOaTE! {NUIEG KATA TN
dladIKaaia ETAYOPAG. TNV TIEPITITWAT) TIOU EVTOTTIOETE
kdmoio TPOBANua, ETTIKOIVWVATTE e TOV QVTITTPOCWTIO N
pe T0 TANCIETTEPO KEVTPO ZEPRIG, TIPIV EEKIVATETE TNV
eyKaTaaTaon.

®  Befaiwbeite 611 T0 TPOidV £XEl TIG KATAMNAEG BlaOTATEIG
yIQ TO TTIPOETTIAEYUEVO ONEID EYKATATAONG.

ENyEre  pAmwg  umdpyer kamoio  GAAO  GUVODEUTIKO

QVTIKEIPEVO EVTOG TNG OUOKEUATIAg TOU TIPOIGVTOG (TT.X.
O0KoUAGKIa Pe Kap@id, eyyonan, KTA.). LTV Tepimmwon
TIOU EVTOTTIOETE KATI TETOIO, TO AQAIPEITE KI EV OUVEXEID TO
amoBnKeUeTe g€ A0PAAEG anpeio.

® BefaiwBeite TéAog 6T TAnoiov TOU  Onueiou

eykardaTaong umépyel S1a6éaiun kamola Tpida.
MpoeToipagia Tou GNUEIOU EYKATAGTAONG TG GUOKEUNG:
- Tompoi6v dev ptmopei va eykatacTabei emivw o€
OUCKEUES WUENG, TAUVTAPIa TIATWY, GOUTTES, POUPVOUG,
TAUVTAPIO KOl OTEYVWTAPICL.
- OhokAnpwOoTe BAEG TIG pyaTieg KOTAG GTO oNpeio
EYKATAATAONG TNG EOTIOG POYEIPEUATOG KI €V GUVEXEID
aQaipéaTe TUXOV pokavidia amod 1o TTAAiCI0 evamobeang.



ZHMANTIKO: XpnaipotoifaTe koAa evog ouaTaTikou (S),
avBekTIk o€ Beppokpaaieg Ewg kai 250°.
Eav xpelaaTei apaipéoTe oTIOATIOTE PTTOPET VOl
dnuioupyrael TpORANUa atn auykOAAnan,
(6mwg T.X. ouaieg ammokGAANCNG, auvTNENTIKA, AT,
OKOVEG, UTToAEippara atmd TTaNiEg KOAEG, K.TA.).
H k6Ma Ba Tpémel va amAw6ei opoidpoppa o 6An v
TIEPINETPO TOU TTAQTIOU.
Meté v oAokAfpwan Tng diadikaaiag ouykdAAnang
a@naTe TNV KOAQ va aTeyVWOEI, TEAEIWG, Yia 24WPEG.
Eik. 1a/1b
MPOXOXH! Edv n eykardotaon Twv BIdWv kal Twv
omplypatwy oTepéwaong dev TpaypaTotoinBei pe Baon TIg
odnyieg [xpRoewg], pmopei va  TpokAnBolv  Kivduvol
NAEKTPIKAG PUOEWS.
Inueiwon: yia yia owaTr eyKaTdoTaan Tou TPoidvTog oag
TIPOTEIVOULE VO KAAUWETE TIG GWANVWOEIG e AUTOKOAANTO
TIou dIaBETEI T EEAG XAPAKTNPIOTIKA:
- ehaoTikh Pepppdvn améd yakaké PVC, We akpuhikh
OUYKOMNTIKI ouaia
- Tou gival evappoviopévo pe Tov kavoviapo DIN EN 60454
- Tiou diaBétel emBpaduvTikh dpdan [oTnv TEpITTWAN
TUpKayIag]
- Trou gival e§aipeTikG avBekTikd 0T PBopd Kal
- QvOEKTIKG OTIG aUEopEIWOEIG Bepuokpaaiag kai TEAOG
- TIou pTTopei va xpnaiyomoinBei o xaunAég Beppokpaaicg
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4. Asitoupyia

Nivakag eAéyxou
Inpeiwan: O XeIPIOPOG TNG GUOKEUNAG TIPAYHATOTIOIEITAI PE Eva aTTAG Ayylyua Twv TTAAKTPWY Tng TECOVTAG Ta dnAadr| atraAd)

e— oiLe 13— —20

4—E]0123456789P|
|
5 3
| 1
1T —— fiam 14—
18—
e " — 2
7—=012 3 456 789FP
| |
6
MARKTPQ 086vn / LED
1. ON/OFF 1ng €aTiag payeipéuartog kai Tou 11. Epgavian Power Level [Z1d8ung loxuog]
aTopPOPNTHPA 12.  Epgavion taxutntag (10x006) e¢aepiapou
2. Aeiktng B¢ong eoTiag payelpéparog 13, 066vn eoTiag payeipéparog
3. Emihoyn eoTiag 14, 0Bbvn amoppoenTpa
Augnon/Meiwan Power Level [Z168png loxog] 15. 086vn Xpovodiakdtm [Timer]
4. Evepyomoinan auatiparog AiaxeipioThg 16.  Epgavion ouathuarog AlayelpiaThg Oeppdtnrag
OepudTnTag [Temperature Manager] [Temperature Manager]
5. Aeikmng amoppognTipa 17, Aciking a€pPig GikTpwv
6.  EmAoyn amoppogntipa 18.  Aeiktng Aeimoupyiag autéuaTou e§aepiopol
Alénon/Meiwon taxitntag (10X006) e§aepiouou 19.  Aeiking evepyoU xpovodiakdn [timer]
7. Evepyoroinon autduarwy Aemoupyiwv 20. Aeiktng ouoTAuatog Bridge [Mé@upag]

Emavagopd [0eikTn] kopeapoU QiATpwv
8.  Evepyomoinan Xpovodiakémm [Timer]
Algnon/Meiwan Xpovodiakotm [Timer]
9. KeyLock
9+10. Child Lock [KAcidwpa avnAikwv]
10. Mavon/Recall
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XPHZH THE EXTIAX MATEIPEMATOZX

Mpiv TV TpwTN XpNon [Tng cuokeung] Ba Tpémer va
yvwpilete oTI:

'OAeg o1 AeiToupyieg TG TapoUoag Hovadag emaywyIKwy
E0TIV EXOUV PUBUIOTEI CUUPWVA PE TOUG TTI0 AUOTNPOUG
KavovIopoUG 00 QaAEiag.

‘E101 hormov:

+ Oplopéveg Aeiroupyieg Tng Sev evepyotroiovTal
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOMATA EQV BEV UTTAPYEI KATTOI0
OKEUOG TOTTOBETNHEVO ETTAVW TNG ) OTNV TTEPITITWOT TTOU
auTo Sev €xel ToTToBETNOEI CWOTA,

* 2 KATTOIEG TIEPITITWOEIG O1 EVEPYEG AEITOUPYiEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI OUTOUATWG [UETG AT PEPIKA
deutepOAeTTTa) 61OV TL.Y. N AcIToupyia TTou £XETE EMIAECE
amaitei kamoia AN pUBuIoN TV oTroia dev ExeTe SIEUBETATEI
(6Twg T.X.: “EvepyoTroinon emM@QAvEIAG ETTIWV
payeipéparog” xwpig “EmAoyn e0Tiag payeipéparog” Kal
“Oeppokpaaia Aeiroupyiag”, i “Aeitoupyia Lock
[KAedwparog]” Ay “Timer [Xpovodiakomn]’).

Mpogoyn! Zmv mepitmwan (Tr.x.) TapateTapévng
XPAONG TNG €aTiag, n Beppokpaaia TG evoExeTal va unv
MEIwBei ueaa. TV TTPOKEIUEVN TIEPITITWON aTNV 006VN Twv
€0TIWV Ba eppavioTei n €voeidn "=" Tou onuaivel 61 n aTia
Bpioketal o€ paon amopeiwang TG Bepuokpaciag.
Mepipévere Ewg dTou amevepyotroindei 1o ev Adyw ouuBoAo
0NV 084V TIPIV AKOUPTIATETE TIG ECTIEC.

006vn eoTiwv
o1 evOEiteIg OTIG €0TiEG payeIpEPATOG, UTTOBEIKVUOVTAI WG EEAG:

EoTia payeipéuarog 0
EVEPYOTTOINUEVN

Power Level [268pn loxlog] {.8.P
Residual Heat Indicator [Aciktng H
Oepurig Emedveiag]

Pot Detector [ZUoTnpa eviomiopou ‘_J
ZKEUWV]

Nermoupyia Temperature Manager

[Aiaxeipiong Oeppdmrag] I}
EVEPYOTTOINUEVN

Aerroupyia Child Lock '
[KAeidtoparog avnhikwv] =
EVEPYOTTOINUEVN

Nerroupyia Madong ,' f
Aermoupyia Automatic Heat UP ,q
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XapakTnpIOTIKG TNG €0TiOG [HayEIpépaTog]

® Safe Activation [Aa@aAig Evepyotroinan]

H ouokeun evepyoTrolgital pévov 61av UTIAPXoUV aKeln OTIG
€aTieg [payeipéparog]. H Siadikacia avauparog dev gekivael
€dv dev £xeTe TOTTOBETAOEI TIPONYOULEVWG KATTOI0 OKEUOG
ETAVW OTIG EOTIEG.

@ Pot Detector [E00Tnpa evrommiopol IKeuwv]
To poidv avixvelel QUTOPATWG TV TTAPOUCTA GKEUWY ETTAVW
OTIG EOTiEG [payeIpépaTog].

@ Safety Shut Down [Amevepyotroinan Aogaeiag]

la Adyoug ac@aAeiag ol E0TIEG TTOPAUEVOUV EVEPYOTTOINUEVES
yia évO GUYKEKPIPEVO XPOVIKO B1A0TNUA -avaAOYa WE TO
€miTedo 10x00G TTou £XETE EMIAELEI

@ Residual Heat Indicator [Aciktng Ospuig Em@aveiag]
Meté Tnv amevepyomoinon piag 1 TEPIGOATEPWY ECTIWV, N
Trapouaia BepudTNTag OTIG €V AOYW ETTIPAVEIEG UTTOBEIKVUETAI

oTnv 086vn NG €aTiag péaw Tou upBoAoy H

Aeitoupyia
Inueiwon: MNa va evepyoTiolnaeTe omroladATIOTE AsiToupyia
Ba TPETTE va avAWETE TTPWTA pia TOUAdYIOTOV £0Tia

@ Evepyotoinon

Mi¢aTe (eAagpd) T0 (D ON/OFF Tng £oTiag
payeipéparog/aroppo@nTipa

H Auyvia 6a avayel uodeikvuovTag 611 N €0Tia
payeipépatog/amoppo@ntipa ivai £ToIun TPOg XpAON
[MiéaTe ek VEOu yia aTEVEPYOTTOINGN

Inueiwon: Auti n AsiToupyia ival onpavTiki yio 0Aeg Tig
utroAortreg [AsiToupyieg].

@ Eveieig omiwv [payeipéparog]
Mi¢ate amaka v Mmépa (3) T eoTiag [uayeipéuatog] Tou
€MBUEITE VO XPNOIKOTIOINTETE.

@ 1. Power Level [E166pn loyoog]

H eatia 6106¢Te1 9 emiTeda 10%00G

MéoTe amaAd kal KUAAOTE, e To dayTuAo, Tnv MTrépa (3):
Mpog Ta 6e§id yia va augnoete Ta emimeda 10%00G,

[Mpog Ta apIaTEP YIa VO PEIWOETE Ta ETTITTEdA 10X UOG,

@ Power Booster [E¢Tpd 10X0¢

To mpoidv diabéel Eva emmpdabeto emmimmedo 10%U0G (Tépav
TOU £MMITESOU ) TO OTTOIO TTApapével o€ AgiToupyia yia 10
Aetrtd. Ev ouveyeia n 10x0g emoTpé@el oTa TTpONyoUpEva
emimeda Aermoupyiag.

MiéoTe amaha kai KUAAATE, pe To dayTuho, Tnv Mapa (3)
(mépa amd To EmiTedo 5') yla v evepyotoinan Tou Power
Booster

To emimedo Power Booster [E&rpa 10x0¢] umodeikvieTal m'gv
086vn TG eaTiag Tou ExeTe eMAEGE! péow Tou GupRoAou ”




@ Bridge Zones [Zwveg Mépupag]

O eoTieg payeipéparog -xapn ot Aerroupyia Bridge [Mé@upal-
eival oe Béon va AeiItoupyioouv GUVBUAGTIKA SNUIOUPYWVTAG
¢101 pia koivi eaTia eviaiag Beppokpaaiag. H Aermoupyia aut
ETTITPETTEI £VOl OUOIOYEVEG MOYEIPEUT TAWIWV KOl HAYEIPIKWY
OKEUWV PeyaAwy S100TATEWY.

MmopeiTe va xpnaoipoToIfoeTe cuvduaaTIKG TV ENTTPOadia
€aTia payeipéparog “Master” [Kopia] pe Tnv

“Aeutepelovoa”

(y1a va eviomioeTe Tig €aTieg TTou S1aBETouv TV v Adyw
Aermoupyia, avaTpégte aTo €Ikovoypagnuévo TrapdpTnua Tou
TIapoVTog EYXEIPIdiou).

Ma va evepyomroinaere T Asitoupyia Bridge [Mégupa]:

- emIAEETE TAUTOX POV TIG U0 £TiEG TTOU EMIBUpEITE VO
XPNOINOTIOINTETE

- 0 Beiktng Bridge [é@upag] (20) Tng "Acutepelouaag” eaTiag

B0 evepyoTroinBei “ et

- yéow Tng Mmapag emAoyAg (3) Tg “Kipiag” eaTiag
[nayeipéparog] Master “pmropeite va emAéSere To Emiredo
Aerroupyiag (lox0)

- yia v amevepyotroinon Aeitoupyiag Bridge [Mé@upag]
Ba mpémel va akoAoubroete Tnv idia S1adIkacia Pe ekeivn TG
evepyotroinang

@ AiaxeipioTng Oepudtntag [Temperature Manager

To ZioTnua diayeipiong g Beppokpaaiag [Temperature
Manager] €ivai pia Aeitoupyia TTou aag emTpETEl pia 1IBavVIKA
puBpion TG Bepuokpaaiag (avarpégre aTov Tivaka Tou
Temperature Manager [Z0oTnua MpokaBopiopévng
Beppokpaaiag] aTo TéAog auTol Tou kepaAaiou).

Emiloyn Tng eoTiag [puvslpépmog]ﬁrgu €MBUEITE.

* [i€aTe pia A TEPIOTOTEPES POPES _l (4) yia v emioyn
TOU 15QVIKOTEPOU ETTITTEDOU:

—.\ ”

%\\ veling® | (5. )
R

| e | O
N NL N

%\‘ %\‘ %\‘ Simmer* i

* Avarpégre atov Trivaka Temperature Manager [ZUoTnua
Aiayeipiong Oeppokpaaiag] ato T€Aog autol Tou KeaAaiou.

+ MiéaTe Eavad yia amevepyotoinan.
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Z1nv 086vn TnG €aTiag -n omoia Bpioketal o€ [TpdTIO
Aerroupyiag] Temperature Manager [diaxeipiong Bepuémrag)
Ba eppavioTei 10 gUuRoA0 ‘A’

@ Key Lock

To Key Lock oag emTpémel va PTTAOKAPETE TIG pUBUioEIg TNG
€aTiag amé Tuyaieg TapeuBoAég Tpitwv. ‘ETal o1 Acitoupyieg
Trou eMIAESaTe TTapapévouv ao@aeig.

Evepyomoinon:

* MEQTE B 9)

+ 70 LED Tou Bpioketar akpifwg mavw amoé To mAfRKTpo Ba
avayel utrodelkviovTag €101 TNV 0AoKARpwan TG
d1ad1Kaaiag evepyotroinang

EmavaAdBere mv avwrépw diadikaaia yia
armrevepyorroinar.

@ Child Lock [KAeidwua avnAikwv]

Me 10 Child Lock [kAeidwpa avnAikwy] n evepyotroinon Twv
€0TILV YAYEIPEPATOG 1) TOU GUOTAUATOG EEAEPIOUOU AT
TAeUpdg Taidiwy eivar adivamm ki auté di6Ti T0 ev Adyw
0UOTNUA PTTAOKAPE! TNV EVEPYOTTOINGT OTTIOI0GOATIOTE
Aermoupyiag [tng cuokeurig).

To Child Lock ptopei va evepyotroinBei povov atnv
TIEPITITWOT) TTOU N GUOKEUN €ival vepyoTroinuévn aAAd e TIg
€0TiEG (KaI TOV ATTOPPOPNTAPQ) ATTEVEPYOTIOINKEVES.

Evepyomoinon:
* OTTOHAKPUVETE TUXOV OKEUN aTTO TI? EOTIES.

* MECTE TAUTOX POV Ta TTARKTPA (9) kai I I (10).
Auéowg peta Ba akouaTei SITTAG nxNTIKG GAKA TTOU
uTrodeIKVUEI TNV EVEPYOTTOINGT TNG AEITOUPYIag,KI eV

. . I3 n' " A
ouveyeia Ba eppavioTei n voeidn "L oTig 086veg (13) e
(14).

EmavaAdBere v avwrépw Siadikaaia yia
amevepyorroinor.

@ Timer [XpovodiakdtrTng]

O xpovodiakdtmg [timer] eival éva ouoTnua [avTioTpogng
PETPNONG] TTOU UTTOPEITE VO XPNOIPOTIOIRCETE yial KABE £aTia
payeipépaTog EexwpIaTa (1) akdun Kai yio T povada Tou
amoppoenTipa).

Metd v oAokARpwaon TG avTioTpoPng PETPNANG [TTOU EOEIG
emAECaTe] n eoTia payelpéuarog (A n povada Tou
amoppo@nTpa) Ba atTevepyoTIOINBE EKTTEUTTOVTAG
TAUTOYXPOVA Evav TTPOEIBOTTOINTIKG fiXO.

Evepyomoinon/PuBuion Tng Acitoupyiag Tou
Xpovodiakomn [Timer] yia Tnv £0Tio payeipépaTog
* EmAéSre ™y eoTia payeipéparog (10x0¢ = 0).



Miéore ™ +(8) yia TTp6éofaacn atov
Xpovodiakémm([Timer]

* PuBuioTe T SicipKkeia Tou XpovodIakoTTTn [timer]:

Miéote Tov emhoyéa 1, yia va augoere Tov xpévo
QUTOHOTNG CTEVEPYOTTOINGNG

TTIEGTE TOV ETTIAOYEQ! e /101 VO LEIWTETE TOV XPOVO
QuTOpaTG aTTevepyoTToinan [tng eoTiag]

Av BéAete, pmmopeite va emavahdpete T diadikaaia yia Tig
uTiOAoITTEG €OTiEG [HayeIpEuaTOog].

Znueiwon: H kaBe eoTia payelpépamog pTmopei va dIaBETel
£vav aTopIKG XpovodIakoTTm [timer]. Zmv Tpokelpévn
TepiTwaon oTnv 066vn (15) Ba eugaviatei -yia 10
SeUTEPOAETTTO- N QVTIOTPOPN LETPNOT TNG TEAEUTaG E0TIOG
TT0U ETTAEEATE KI EV GUVEXEID N QVTIOTPOPN LETPNOT E TOV
MIKPGTEPO UTTOAEITTOPEVO XPOVO.

‘Orav o xpovodiakdtng [timer] ohokAnpwael T diadikaaia
avtioTpo@ng HETPNang Ba ekEPWEl NNTIKG arjua (SiGipKelag 2
AETTTWV, TO OTTOI0 PTTOPEITE Va OTTEVEPYOTTOINTETE TIATWVTAG £Val
OTToI0dMTTOTE TIAAKTPO TG 0TIAK), eviy n 086vn (15) Ba (ﬁ(ic&l
va avaBoofhvel, eupavifovag TapdAAnAa 1o GUBOAO 0

Inueiwon: MAeupika TnG €0TiOg [ue Tov XpovodIakdTT oe

Aemoupyia] pmopeite va Siakpivere To aluBolo &2 (19)

Ma TV amrevepyotroinon Tou XpovodiokdT [timer]:

* EMAEGTE TNV €OTIO POYEIPELATOG

* PUBKITTE TNV TIWI TOU XPOVOdIaKGTTTN [timer] aTo " , Jéow
TOU e

Inpeiwon: Eqv dev mamaete kamoio GAAo TARKTPO aTo
EVIWETAgU, N ev Adyw Aeiroupyia Ba Trapapével
EVEPYOTTOINUEV.

@ Ave€dpTnrog Xpovodiakomng [Egg Timer]
O [Egg Timer] eiva évag avegapmrTog xpovodiakdTrng [oe oxéan
JE TIG EOTIEG HAYEIPEUATOG KaIl TNV HOVAda Tou amroppo@nTrpal]

avtioTpo@ng pétpnang. O avetdpmrog XpOVOﬁIGKéﬂTEiEgg

®).

Inpeiwon : yia m puBuion Mg Aeroupyiag Tou avegapTnTou
xpovodiakoTTn [Egg Timer] akoAouBraTe Ty idia akpifwg
diadikaaia Tou akoAoubRaaTe e Tov CUPBATIKG
XpovodiakomTn [Timer]:

Timer] evepyotrolgital TECOVTAG Ta TIAAKTPO! -

‘Otav o xpovodiakotng [timer] ohokAnpwael T diadikaaia
avTiaTpogng ETPNaNG Ba exTrépwel NXNTIKG ariua (Sidipkelag 2
AETTTOV, TO OTTOIO UTTOPEITE VO OTTEVEPYOTTOINTETE TIATWVTAG EVOl
otrolodroTe TTARKTPO TNG €0TiaG), Eviw n 0B6vn (15) Bar (ﬁ(ica

va avaBoofhvel, eupavifovag TapaAAnAa 1o GUMBOAO 00
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® [avon
H Aerroupyia Matong emmpémel T SIAKOTTF 0TToI00dRTIOTE
[evepyrg] Aerroupyiag d16T1 undevilel v 100 PayeIpEPOTOG.

Evepyorroinon:
. méma"(10)
* Ba eygpaviotei éva "t 1" ot 086vn (13).

TMa v amevepyomoinon mg Asiroupyiag:
Inueiwon: autr n 61081Kacia ETavaeEPE! TIG TUVBAKEG TG
€0TiOg aTNV KATACTAGN TToU BpIoKOTAV TIPIV TN dIaKOTT

« méorel | 10)

+ gv16G 10 GeuTeEPOAETTTULOV KUAADTE TTPOG Tal BESIGL

mv Mmrépa (3), TG eoTiag ap. 2

(EIK.19)

Inpeiwon : oMy TEPITITWOT TToU 1) TTpoavagepbeioa
diadikaaia dev mpaypaToToindei evidg Tou ev Adyw XPOVIKOU
dlaoTAparog, n Aerroupyia Tratong Ba apapeiver evepyn.

Inpeiwon: eav pera amo 10 Aetrd, n Aeiroupyia Madong Gev
amevepyotronbei, n eatia Ba oPAOE! AUTOPATWG.

@ Recall
H Aermoupyia Recall emmpémer Ty avaktnan 6Awv Twv puBpioewv
NG €0TIOG OTNV TIEPITITWON TUXAIAG OTTEVEPYOTTOINGNG.

Evepyorroinon:

* avayTE EK VEOU TNV €OTiO (D
6 GeutepONeTITal PETA TNV amTevepyOTTOINaT TNG

+ méore "1 H"
Evtog Twv emopevv 6 SeutepoAETTwv

® Automatic Heat UP

H Aerroupyia Automatic Heat UP aag emmmpémel Ty adgnon g
T180NG 0T £MBUUNTA ETTiTIESQ PETT OE éva GUVTOLO XPOVIKG
didomua. ETo1 prmopeite va emTUXETE Eva ypnyopdTepo
payeipepa, Xwpig va UTIAPKE! KiVBUVOG va KAYETE Ta paynTé aag
KI auTo 16Tl Ta eTTiTESa BEPUOKPATIAg TTAPAEVOUV EVTOG Twv
TIPOKABOPIGUEVLV TILWV.

H ev Aoyw Aerroupyia eival dioBéoiun yia emimeda 10x00G 1 €wg 8.

Evepyorroinon:
* emMAEGTE TV emBupNTA 10X0 , TIATWVTAG TIAPATETALEVA,
emavw otnv Mépa (3)

* Ba epgpavioTei n Evdeig "lq" otnv 086vn (13).



XPHZH TOY ANOPPO®HTHPA

@ Evepyotroinon

MéoTe (eAagpd) T0 (D ON/OFF 1ng eoTiag payeipéparog/
amoppoenTpa

H Auyvia Ba avayel umodeikviovtag 6T n eaTia
payeipéuarog/amoppo@nTrhpa eivai EToiun yia xprion

MiéaTe ek véou yia amevepyotroinan

Inpeiwon: Auti) n AeiToupyia ival onpavTiki yia OAEg TIg
utrohoitreg [Aeiroupyieg].

@ Evepyotroinan Tou amoppo@nTipa:
MiéaTe (eAagpd) Tnv Mirépa (6) yia va evepyotroinBei o
amoppognTpag

@ TaxitnTa (10X0G) amoppo®nThpa
MéoTe amaAd kal KUAAATE, pe To dayTuAo, Tv Mirépa (6):

TTpOg Ta BECIA YO va aUgAOETE TNV TaXUTNTA (10X0) TOU
amoppognmpa (0-10),

TTPOG TO APITTEPA Y1 VA PEIWTETE TNV TaxUTnTa (10XU) TOU
amoppogntipa (10-0);

@ Timer [XpovodiakomTng]

Evepyomoinon/PuBpion tng Acitoupyiag Tou
XpovodiakotTn [Timer] amoppogntipa
« EmA&GTe Tov aniplixpmr']pa (taxutnTa = 0).

‘Migote — (8) yia va amokioete mpéGRACN
aTov Xpovodiakén [Timer] (amé omoiadfmoTe TaKUTNTa)

+ PuBpioTe T didpkeia Tou xpovodiakoTrn [timer]:

MéaTe Tov eTAoyEQ , Yla va auioeTe Tov Xpovo
QUTOPATNG ATTEVEPYOTTOINONG

TTIEOTE TOV ETTIAOYEQ! mummmm Y101 VO HEIWTETE TOV XPOVO
QUTOUATNG ATIEVEPYOTTOINGN

oTnv 086vn (15) Ba eupaviaTei n avtiaTpogn pPétpnon,

Inueiwon: MAeupikd g 086vng Tou amoppo@nTipa [pe TOV
XPOVOJIOKOTITN € AEIoupyia) UTropeiTe va SIaKPiveTE TO

alpBoAo ‘ (19)

‘Otav o xpovodiakdTg [timer] oAokAnpwatel Tn diadikagia
avTioTpoeng PETPNONG Ba EKTIEUWEI NXNTIKO Ol (B1GPKEIOG
2 AeTTT(OV, TO OTTOI0 UTTOPEITE VO OTTEVEPYOTIOINTETE TTATWVTAG
¢va 0101001 TToTE TIAAKTPO TG €0TIAC), Eviy N 086vn (15) Ba
apxioer va avaBoaprvel, eupavifovtag mapdAAnAa To
OUUBOAO “Li it
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Mo TV atrevepyotroinon Tou XpovodiakdtTn [timer]:
* eMAECTE TV €OTION payeIpépaTog

* puBpioTe TV TIpN Tou XpovodiakdTm [timer] aTo " ,
HEOW TOU

Inpeiwon: EGv dev amoete Kamolo Ao TTARKTPO 010
EVIWLETAgY, N ev Adyw Acmoupyia Ba Tapapeivel
EVEPYOTTOINPEV.

@ AcikTng KOpETHOU TOU PiATPOU Yia Ta AiTrn
To olomua eCoepioyol  utrodelkvUel TIOTE TIPETTEI  val
TIPAYUATOTIOIATETE TIG EPYATIEG TUVTAPNONG TWV QIATPWV:

10 LED “CFF(17) vepyomoreinan

® AmokardoTtaon (Reset) Tou deikTn Kopeopol Tou
@iATpou yia Ta Aitrn
Metd OAOKAN £pYaciu pnot ix

TG TV OAOKAPWOT TWV EPYacIwv auvinpnang [@iATpwy]

—_—

Tr}é_OTE Uupmamuéva 70 TMKIPO = (7) , To LED
(SRR (17) amevepyotrolgital, kal n avrioTpo@n pPétpnaon
ToU deikTn EeKIvael amd TV apxn.

@ Autoparn Aeitoupyia (Hob2Hood)
To ouomua egaepiopol Ba evepyotmoinBei autéuata, e
1davik  Taxutnta, avéhoya pe TV 10X0 TWV  EOTIQV
payeipéparTog.
l'a va evepyotroIRoeTe TV £V AGyw AciToupyia:

i

-
Méate yia TOAU Aiyo 10 ——— (7) k1 &v ouveyeia To LED
“Z==" (18) Ba avaye UTTOBEIKVUOVTAC 6TI To GUoTHUA
e¢aepiopol Bpiokeral aTov ev Adyw TpdTTo Acimoupyiag.




MpokaBopiopévn Babuibda 10x00g

Mepiypagiy

Niwaipo

[davikA BaBpida 100G yia 10 Aitha1po EUTIABWY TTPOIOVTWY,
€€00QaNICoVTag ouyxPOVWG TN 10THPNCT TWV OPYAVOANTITIKWY
XOPAKTNPIGTIKWY TOUG (GoKoAaTa, BoUTupo KATT. ).

ZéoTapa

[davikr Badpida 100G yia T diaThPNON TWY GaynTwy 0ag g€ TTOAU
XaunAEg Bepuokpaaieg, xwpig autd va Bpddouv.

Bpdoiuo

[davikr Babpida 10XU0G yia T0 G1yOBPATIHO GayNTWV yia peyaAo SiGoTnua.
Yag Tapéxel T duvaTdTnTa va €TOINACETE TAATOES VIOUATAS, payoU, GOUTIEG,
XOPTOGOUTTEG, BIATNPWVTAG TO ayEipEUa a€ eAeyXOuEVa eTTITTEdA (1IBAVIKA
Babuida yia payeipepa og ptev papi). E1or amopetyovial duadpeaTeg
uiepxeINioeIg gaynTwy 1 TBava kayipaTta aTov TTATO TOU GKEUOUG, 6TTWG
ouppaivel ouxva oTo payeipeya.

XpnaiyotoinaTe auTth Tn AeiToupyia agoU EXETe GéPEl O PPATHO TO YayNTo.
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4.1 Mivakag puBpiocwv 10X00g

Erimredo 1ox00g

Tpomog payeipéuarog

Xpfion emmédou Iy Uog
(Béoe1 Tng epTrEIpiag Kail Tou TPOTTOU
HOYEIPEpOTOG)

Boost

['priyopo (¢otapa

[5avikr pUBIoN yia ypriyopo ZEaTapa GaynTwv
kai Bpdaiyo vepou f yia ypryopo (atapa
(WpwV O€ GUVTOHO XPOVIKG dIGoTNUA

Mey. 10x0g

89

Tnyaviopa - Bpdaoiuo

Idavikr pUBpIoN yia pddIoua, Evapdn Tou
HOYEIPENOTOG, TNYAVIOHA KOTEYUYLEVWV
TIPOIGVTWV Kai ypriyopo Bpdaiuo

7-8

Pédiopa - mydvioua - Bpaoiyo -
YHoigo

I5avikr pUBIon yia Tydviopa, diampnon
évtovou Bpaoou, payeipepa kar wioiyo (yia
ouvropo didonua, 5-10 AerTuv)

YynAn 10x0g

6-7

P60Ioa - ayeipepa - ayoRpaciyo -
myavioua - yioigo

I5avikr pUBIoN yia Tydviopa, diampnon

XaunAoU Bpaacpou, payeipeua kar whayo (yio
pérpio didomua 10-20 Aetrrawv), EoTOpA OKEUWV

45

Mayeipepa - aiyoBpaoiyo -
Tyévioya - yiaiuo

[5avikr) puBuion yia a1yopdaipo, diampenon
TIOAU ¥apnAoU Bpacpou, payeipepa kai
WAoo (yia Yeyaho SIGaTnua), aVaKATEUX
CUMOPIKWV

Mérpia 10Ug

23

Mayeipepa - apyd Bpdoiyo - iU -
QvakaTepa

[5avikr pUBuIo yia payeipepa peyaAng
BIAPKEINS (pUC, CANTOES, WNTd, Wapia) pe uypd
(mm.x. vepo, kpaai, {wudg, yaa), avakdmepa
{UpOpIKWV

[5avikr pUBuIoN yia payeipeua ueyaAng
BIGPKEIG (e GyKo PIKPOTEPD Tou Aitpou: P,
OOATOEG, YTd, Wapia) pe uypd (Tr.x. vepod,
kpaai, {wpog, yaAa)

1-2

XapnAn 10x0g

Niwatpo - Eméywya - diammpnon
Bepuokpaaiag payntwv - avakdmepa

1davikr| pUBpion yia Aiwalpo Boutipou Kal
GOKOAGTAG, EETTAYWHA TIPOIOVTWV HIKPOU
peyéBoug

15avik) pUBpion yia diampnon g
BepuoKPaaiag Twv QayNTwV ToU HONIG
payepéyare, (EoTapa OKEUWY EPPIPITHATOS KAl
avakdmepa pIoTo

AMENEPIOMOIHZH

Mndevikn
10xUg

Emgaveia ampigng

H povéda eaiwv Bpioketal o€ KatdoTaom
avaovig A eival amevepyoTToinuévn (UTropei
va uTrdipxel UTToAEITTOevn BeppéTnTa OTo TEAOG
TOU HOYEIPEUOTOG TIOU UTTOEIKVUETAN

amd my éveign H-L-0)
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4.2 Mivokag payeipéHaTog

Karnyopieg Mara f TpéTTOI Emimedo 10x00¢ Kai mpdodog Tou payElipépaTog
TPOYipWV payEIpEHATOG Mpwro 014310 loxig AgiTepo aTadio loxig
Mayeipepa Twv
CDprq ZéoTapa vepol Booster-9 ZU“Op',KwV ka 7-8
Cupapika diarpnon
Bpaguou
Mayeipepa Twv
) Opéoka . , y CupapIKQV Kal g
Zupqplxa, {upapika Z¢éaTapa vepou Booster-9 Siarfipnon 7-8
puTI Bpagpol
Mayeipepa Twv
BpaaTo pll ZéoTapa vepol Booster-9 Cug.?ﬁ,"]';%:a' 5-6
Bpagpol
Pig61o Tolydpiopa kai kaBoupdiopa 7-8 Mayeipepa 4-5
Bpagtd ZéoTaya vepol Booster-9 Bpdaagiuo 6-7
Tnyavira Zéotapa Aadiol 9 Tnyaviopa 8-9
Aayavikd, Sotapigpéva ZéoTapa Tou oKeloug 7-8 Mayeipepa 6-7
ooTpIa 2119400/ . , : , y
KATOOPOAAC ZéoTapa Tou okeloug 7-8 Mayeipepa 3-4
Tolyapiouéva Z¢oTapa Tou oKeloug 7-8 Pédiopa 7-8
. Pédiopa pe AGdI ]
o (ue BouTupo aTo emimmedo 10y U0C 6) 78 Mayeipena 34
L€ POVTEPEVIEG . , g WAoo kar amo Tig g
Kota TIAGKEC MpoBéppavan Tou okeloug 7-8 50 ThEUpEC 7-8
pees Pédiopa P60i0a e AGoI 7-8 Mayeipepa 4-5
(e BouTupo oTo emiTedo 10%00¢ 6)
Mayelpeutd Podiopa pe AGdI : . y
[oTIpAd0 (e BoUTupo oTo emiTedo IoxU0g 6) 78 Mayeipena 34
L€ POVTEPEVIEG . . .
TIAGKES MpoBéppavan Tou okeloug 7-8 Mayeipepa 7-8
Yapi Mayeipeuté/ Pédiopa pe AadI g . ’
2119460 (e BoUTupo aTo emiTredo 10%UOG 6) 78 Mayeipena 34
Tnyavitd Zéotapa Aadiol A Aimapnig ougiag 8-9 Tnyaviopa 7-8
. ZéoTapa TOU TRyaviou e BouTtupo ] g
Tnyavita i G\ Amapi ougia 6 Mayeipepa 6-7
. . ZéaTapa Tou Tyaviou pe BouTupo .
AByd Opehéta L:] M )HY'ropr’] oﬂo?q P 6 Mayeipepa 5-6
MeAdra/o@ixta ZéoTapa vepou Booster-9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg Z€gTaya 10U Tyaviou e BouTtupo 6 Mayeipepa 6-7
i PédIopa pe AGdI ]
Nroydrag (ue BoUTupo aTo emiTmedo 1oy 00G 6) 67 Mayeipena 34
. , Podiopa pe AadI : . i
Lakroeg Payod (e BoUTupo aTo emimedo IoxUog 6) 67 Mayeipeya 54
MG aué lMpogtoipacia (MiwaTe T0 folTupo 5.6 ®épte o€ ATTIO 34
v Kai 70 aAelpl) Bpagud
Kpépa . . . N AlatnpriaTe o€ Ao )
' {ayapOTAAOTIKA ®¢pre 10 yéAa o€ Bpacpd 4-5 BPGUPO ’ 4-5
IEF);:IT:Q Moutiyka ®epre 10 yaAa o€ Bpaopd 4-5 Amm%;c;gp%s fimo 2-3
Pugéyaho ZeOTAVETE TO YAAQ 5-6 Almn%m‘su%s fimo 2-3
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5. Zuvtnpnon

ZuvTApNON TNE EOTIOG PAYEIPEPATOS

Mpoooxn! Mpiv &ekivioere omoiadnmorte Siadikacia
kaBapiopol i guvtnpnong, Beaiwbeite OTI o1 €0TiEG ival
ofnotég kai 6T n Evdeign Tapouadiag BeppdTNTAG EXEI
ofnoe.

5.1 KaBapiopog
Yag ouyuPoulcloupe va kaBapilete Tnv 0TI POYEIPEUATOG
METG a6 KABE XPARON.

INPavTIko:

Mnv xpnoigotolgite ogouyydpia pe okAnpry em@dveia
oUppata. H mapatetapévn Xpnon HITopeEi va KataoTpéyel TV
UAAOKEPOUIKNA ETIQAVEIQ.

Mnv xpnoigoTToiEiTe XnUIKA KaBapIoTIKG TTOU TTPOKAAOUV
€pebIgpoUG, 6TTWG OTTPEl PoUpPVoU A KaBapIoTIKG agaipeang
AekEDWV.

AgriaTe TV €0Tia va KPUWOEI [uETd amé kabe xpron] ki ev
ouvexeia kabapioTe Ty, a@aIpwvTag umoAsiypara Tpoeng f
GMoug Aekédeg.

H Cayapn kai yevikdTepa Ta TPOQIUA JE UWNA TTEPIEKTIKOTNTA
oakydpwv Ba Tpémel va kabapidovral apeoa B16TI uTropei va
KaTaoTPEPOUV TNV €OTIA JAYEIPEUATOG.

To ahdm, n Caxapn Kai n Aupog umopei va xapagouv Tn
yudAivn em@Aaveia [TNg CUGKEUNG].

Ma Tov  kaBapiopd TG EMQAVEING Twv  ECTILY,
XPnoipoToleiTe pahakd Travi, xapti Koudivag f GAa eIdIKa
kaBapioTikG  (TapakaAw akoAouBAoTe TIG 0dnyieg TOU
KaraokeuaoTn).

MHN XPHZIMOMOIEITE £YZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!
INPavTIKO:

YTV TiEpiTITwan Tuxaiag diappong uypwy Ew amoé 1o okelog
[oe peyaAeg TOOOTNTEG] PTTOPEITE VO TTOPEUPETE pEOW TNG
e1dIkng BaABidag exkkévwong n omoia PpiokeTal 0To KATW
MEPOG TOU TTPOIOVTOG, OUTWG WOTE VO OTIOHOKPUVETE KABE
uTrdAeipa [uypol] TrpaypaToTolbvTag €101 Wi kaBapidtnTa
mou offetal TAfPwWG  Toug  [TTPOPBAETTOMEVOUG]  KOVOVEG
UYIEIVAG.

Eix.18

Ma pia mAApEN Kai €16 BaBog kaBapidTa kaAd Ba Arav va
aQaipeite TNV KATW Aekavn
Eik.18a - 18b
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ZuvTipnan aTopPoPNTHPA

KabBapiopog

Ma Ttov kaBapiopd [tou amoppoenTApa] XENCIUOTIOIEITE
AMNOKAEIZTIKA ka1 pévov éva Bpeypévo Tavi pe uypd
[oudérepo] oamotvi. MHN XPHZIMOMOIEITE EPFAAEIA 'H
AAANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZIMO
[THZ LYZKEYHZ]!

ATto@UyeTe Tn XpAON TIPOIGVTWV TTOU TTEPIEXOUV AEIOVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMOIMOIEITE OINOMNEYMA!

®iATpo katd TWV MITTAPWV OUCIWV

Eik. 15-16

Katakpardel Ta owpartidia AiTroug ou TpoépyovTal amo

TO payeipepa.

To [piAtpo] Ba Tpémel va kaBapietal pia gopd Tov piva (A
KGBe popa TTou 0 deiKTNG KOPETHOU TWV PIATPWY UTTODEIKVUEI
KaT T€T010), WE ATIA OTIOPPUTIAVTIKA, OTO ¥EPI 1) OTO
TAUVTAPIO TTATWY, O XapnAég Bepuokpacieg Kal oTov
oUvTOpO KUKAO TTAUONG.

To petaMikd @QiATpo [kaTakpdTNONgG AITapwY ouaIwv] oTnv
TIEQITITWON TTOU UTIEI OTO TTAUVTIAPIO TTIGTWY JTTopEi va

Sepayel. I'chp’ OAa autd Ta XapaKTPIOTIKG QIATPAPIoHATOS

TOU Trapapévouv avaAAoiwra.
®iktpa evepyou avBpaka
(Mévov yia ‘Ekdoon pe QiAtpo)

Ek. 17— 17a— 17b— 17c

Katakpardel Tig SuodpeaTteg oopég mou ogeilovral oTo
Hayeipepa.

To poidv dia6étel 4 opadeg GiATpwV Evepyol AvBpaka TTou
KaTakpatouv Tig [duadipeaTes] oapés. O evepyds GvBpakag
BpiokeTal evowpaTwyévog o€ pia Kepapikh dopr n otoia
kaBioTa adlamépacTn Ty TpoaTéAacn akabapaiwv. Etain
€v Adyw dopr| dnuIoupyei pia 18avikr emeaveia
amoppéenang.

O KOPETHOG TWV KEPAMIKWY QIATPWY EVEPYOU

Avepaka AapBAvel XWpa PETA aTé Wia HaKPd XPOVIKA
didpkeia n otoia BERaia eGaptaTal ammé Tov TUTIO TG Koudivag
Kal 10 TG00 TAKTIKA TPAYUATOTIOIEITAl 0 KABAPITUOG TwV
@iATpwv [katakpdrnong] Airoug. Ta ev Adyw @iAtpa pmropolv
va avayevvnBolv Bepuika kaBe 2/3 prjveg ToTmobETWVTAG TO OF
évav poBepuaapévo eoupvo aTtoug 200°C yia pia wpa. H
avayévvnan emTpémel pia péyioTn Siapkeia [{wng] Twv
QiATPWV 5 €TWV.



5.2 Evromopog BAaBwv

’J

H diemagn amevepyoToigital PETA Ao

10 deutepdAeTTaL.

Xpiam

ANTIMETQMNIZH
KQAIKOZ TOAAMATOZ NEPIFPAGH MIGANEZ AITIEX SOAAMATOE
O Tivakag XeIpIoUOU aTEVEPYOTTOIEITAN YnspBo'Algu uynAn n Moiv ,
E2 Moy uTrepBohika uynA eowrepikr) Beppiokpaoia EMaVaypOIHOTIOIAOETE
P, TWV NAEKTPOVIKWY TNV €0Tia [uayelpéuaTog),
pHOkpaadldg TUNHATWY [TNG oUCKEUA(] TIEPILEVETE VO KPUWOEI
ERRO3
+ Zuveyng evepyotroinan (oTabepr)) Tou Nepd, Tyavia i kouQivika | KaBapioTe Ty emgaveia
HxnTIKO ofpa TAAKTPOU. EMavw aTn SIETTaQN Kal aQaIpéoTe TUXOV

avTIKeipeva amo Ty
eaia.

Ta 6Aeg TIG uTTOAOITTEG
onudvoeig oQaApaTog

(E...U...)

ETTIKOIVWVAGTE e TO KEVTPO ECUTINEETNONG TIEATWY KAl KOIVOTTOIAOTE TOV KWwdIkd 0AAaTOg

5.3 Texvikn Ymrootipi§n

Mpiv emikovwvnoete pe v Texvikn YooTrpign
1. BeBaiwbeite 611 Oev umopeite va AUoete amd pévor oag 1o TpdPAnua clpewva e TIg odnyies TG evotntag «Eviomoudg

BAaBwv».

2. ATrevepyoTTOINGTE Kall EVEPYOTIOINATE €K VEOU Tr) GUOKEUN yia va BeBaiwbeite 611 To TPOPANUA Exel AUBEi.
IV mepimrrwon ou n BAGRN Tapayével -perd Tn Sievépyeia Twv TapaTrvw EAEyXwV- ETNIKOIVWVIOTE PE TO TTANCIEGTEPO

Tpnpa Texviking YmooTnpigng.
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