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MNCITMM 3A BAC

Bnarogapum Bu, Ye 3akynuxrte ypep oT Electrolux. N36paxTe npoaykT, KOWTO
Hocu CcbC cebe cu aeceTuneTms NpodeCcoHaneH onuT 1 HOBOBbLBEAEHUS.
OpuruHaneH u cTuneH, Tol e cb3aafdeH ¢ MUCHLI 3a Bac. Taka Ye, koraTto 1 fa ro
M3Mnon3BaTe, MOXeTe [a CTe CUTYPHW, Ye LLie NOoMyYmMTe HEBEPOSTHN pesynTaTu
no BCSIKO BpPeME.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawwusA yebcawnT, 3a Aa:

G MonyunTe nonesHu cbBeTH, BpoLlypun, OTCTPaHsiIBaHe Ha HEU3MNPaBHOCTM,
cepBu3Ha nHopmayms:
www.electrolux.com/webselfservice
g PervctpupaTte cBosi npoayKT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute akcecoapu, KOHCyMaTUBM M OPUrMHATHW PE3EPBHM YacTy 3a BaLLus
% ypen:

www.electrolux.com/shop

FPUXU 3A KIMTMEHTA N OBCITYXXBAHE

MpenopbYBaMe N3NON3BaHETO Ha OPUTMHANHW PE3EPBHU YacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe ¢ Hawwmsa oTopusmpaH otaen "O6cnyxsaHe", Tpsabea aa
umare nog pbka cnegHarta nHdopmaumsa: Mogen, PNC (Homep Ha npoaykT),
CepueH Homep.

WHdopmauusaTa moxeTe aa HamepuTe Ha TabenkaTta ¢ AaHHW.

Mpenynpexaexve / BHnvaHne-BaxHa nHgopmaums 3a 6es3onacHocT
® O6wa nHdopmaums n cbBeTH
NHopmauus 3a onassaHe Ha okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOGOPMALNA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeaa
BHUMaTENHO NpoYeTeTe NPEeAoCTaBEHUTE UHCTPYKLUN.
Mpon3BOAMTENAT HE € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHUS UMK
NoBpean B pe3yrnTaT Ha HenpaBuHa MHCTanaunsi unm
ynoTtpeba. BuHaru apbXTe MHCTpYKUMMTE Ha 6e3onacHo
M NEecHo AOCTbLMNHO MACTO 3a crpaBka B ObaeLle.

1.1 BesonacHocT 3a AeuaTa 1 xopaTa C OrpaHUYeHu
CrnocobHOoCTU

Tosn ypea moxe ga 6bae nanonasaH ot geua Hag 8
roguHa Bb3pacT, KakTo M nuua ¢ HaMmarneHu
dU3nNYeCKN, CETUBHU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTUN UK
nvua 6e3 onuT 1 No3HaHWA, CaMo ako Te ca Noj
HabnogeHe nnn 6vbAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
BGesonacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa u Bb3MOXHUTE
PUCKOBE.

- Jeua mexay 3- 1 8-rogniHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNJIEKCHU YBpeXaaHusa TpsabBa ga ce obpxaT
Aaned oT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO
HabnaeHue.

- [eua noa 3-roguwiHa Bb3pacT TpsibBa Aa ce gbpxart
Aaned oT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO
HabnaeHue.

He nossonsgBaunTe Ha geua na cu urpaaT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM OnakoBa4yHM maTtepuanu ganed ot
Aeua n rm U3xXBbprieTe, KakTo e pegHo.

MaseTe geuata n gomaluHuTe nobumum ganed ot
ypena, korato paboTu Unm KoraTto n3cTuea.
JocTbnHUTE YacTu MoraTt a ce HaropeLusaT rno Bpeme
Ha ynoTtpeba.

- AKo ypeabT MMa yCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT,
TO TpsAbBa fa ce akTMBMpa.

- [Jeua Hama ga ussbpLuBaT NOYUCTBAHE UMK
noaapbXxka Ha ypeaa 6e3 Hagsop.



4

www.electrolux.com

1.2 OcHoBHa 6e3onacHocCT

BHUMAHWE: YpeaobT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu ce
HaropeLusiBaTt nNo Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabea aa ce
BHMMaBa 1 fa ce nsbarea JOKOCBaHe Ha
HarpesaTenuTe.

BHUMAHWE: lNbpxeHe ¢ masHnHa unu onvo, 6es
Haa30p, MOXe fa e onacHo 1 Aa npeausBuka noxap.
HWKOI A He ce onuTBanTe ga 3aracuTte noxap ¢
BOAA, a U3KNYeTe ypena n crnepq tosa NoKpunTe
nnamMmbka Hanp. ¢ Kanak UM orHeynopHoO oaesino.
MPEOYMNPEXOEHWE: Ypenst He Tpsasba aa e
3axpaHBaH 4Ype3 BLHLUHO MPEBKMYBALLO YCTPOUCTBO
KaTo TariMep unu ga e cBbp3aH KbM €. Bepura, KOsiTo
MOCTOSIHHO Ce BKI1. M U3KJ1. OT YCTPOUCTBO.
MPEOAYTMNPEXOEHWUE: MNMpouectT Ha roTBeHe TpsibBa
Aa 6bae HabnogasaH. KpaTkuaT npouec Ha roTBeHe
Tpsibea ga 6bae HabnogaBaH NOCTOAHHO.
BHMUMAHWE: OnacHocT oT noxap: He cbxpaHsiBanTe
npegMeTy BbpXy roTBapCKus nnoT.

MeTanHun npegMeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUU, MHXUUM U
Kanauu, He TpsabBa fa ce NocTaBAT BbpXY roTs. MnoT,
TbW KaTO MoraT fa ce 3arpesr.

He nanonseante ypeaa, npeau ga ro nHctanupare
BbB BrpageHarta KOHCTPYKLUUS.

He nouyncTteanTte ypeaa c napoymcradka.

Cnep ynotpeba, nskntodeTte rots. NfAoOT OT KMOY 3a
ynpaBfeHne N He pasymTanTe Ha yHKUMATa 3a
nokanusnpaHe Ha CbaoBe.

- AKO CTbKrokepamumyHaTa / CTbKneHaTa NoBbPXHOCT €

HanykaHa, U3Kn4yeTe ypeaa u ro usknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyam ye ypeansT e
CBbp3aH MPEKTHO KbM eriekTpuyeckaTa Mmpexa c
NOMOLLTa Ha CbeAUHUTENHA KyTUS, NpeMaxHeTe
npegnasnTens, 3a aa u3knounte ypeaa ot
enekTpuyeckata mpexa. B npoTMBeH cny4au ce
CBbpXKeTe C 0TOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
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- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsibea Aa
Cce CMEHM OT NPOM3BOAUTENSA, OTOPU3NPAH CEPBU3 UMK
nvua cbC CxofHa KBanudukaums, 3a ga ce nsberHe

OMnacHOCT.

BHUMAHWE: N3nonasante camo npegnasvtenm 3a
KOTNIOHWN pa3paboTeHn OT Npon3BOAUTENS UMK
yroMeHaTu OT HEro B MHCTPYKUMUTE 3a ynoTpeba, nnm
npegnasvTenuy 3a KOTNOHW BrpagdeHu B ypeaa.
M3non3BaHeTo Ha HenoaxoAaswm npeanasuteny Moxe

Aa aoBefe A0 3M0MNonyKu.
2. NHCTPYKLUWMW 3A BE3SOIMNACHOCT

2.1 MoHTax

é BHUMAHME!

Camo kBanuduympaH YoBek
MOXE [a U3BbPLUN MOHTaxa
Ha ypepna.

C BHUMAHME!
OnacHocT oT HapaHsiBaHe
W1 noepeaa Ha ypeaa.

MpemaxHeTe BCUYKM ONaKOBKU.

He moHTupanTe n He nsnonssanTte
noepeaeH ypea.

CnepBaiite HCTpyKUMUTE 3a
VMHCTanupaHe, NpunoXeHn Kbm
ypena.

TpsibBa ga cnasBarte MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o Apyru ypeau u
yCTpONCTBA.

BuHaru BHMMaBaiiTe, korato MectuTte
ypena, Tbi KaTo e TexbK. BuHarn
13non3esanTe npeanasHu pbkaBuum 1
3aTBOpPEHUN 0BYBKU.

YnnbTHETE cpsidaHnTe NOBbPXHOCTM C
ynmbTHUTEN, 3a Aa NnpegoTepaTuTe
n3gyBaHe nopagwy Bnara.
lMpepnasBariTe gonHaTa 4YacT Ha
ypeaa oT napa v Bnara.

He nocraesiite ypega 6nmso oo
BpaTa unv noAd nposopew,. Taka e
npeaoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLym
roTBapcku CbAoBe OT ypeaa, korato
ce OTBOPW BpaTaTa Unm Npo3opeLbT.
Bcekun ypeq nma oxnaxagaiym
BEHTUNATOPW Ha AbHOTO.

AKo ypeda e MOHTMpaH Hafg
YeKkMeKeTo:

— He cknagunpanTte manku
napyeHLa Unn XxapTUnkun, KouTo
morat fa 6bgaT BCMykaHu 1 aa
HapaHsT oxnaxaawure
BEHTUNATOPV NN Aa noBpeasit
oxnaxgalyata cucrema.

— [MaseTte guctaHuusi OT MUHUMYM 2
CM MeXAy ObHOTO Ha ypeaa u
CKInagupaHuTe Yactu B
YekmeKeTo.

* OTcTpaHeTe BCsKakBY pasgensim
naHenu, MoHTUpaHu B LWwkada nop,
ypeaa.

2.2 CBbp3BaHe KbM
enekTpuyeckaTa Mmpexa

BHUMAHME!
Puck ot noXxap unn TokoB
ynap.

* Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa fga ce
HanpaeaAT OT KBanuduunpaH
€NeKTPOTEXHNK.

* YpenobT TpsbBa Oa e 3a3eMeH.

* [lpean 3a n3BbPLUNTE AENCTBME,
yBepeTe ce, Ye ypeabT e U3KNoYeH
OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTta ¢ TEXHUYECKN AaHHM ca
CbBMECTUMM C eNeKTpuyeckuTe
AaHHW Ha 3axpaHBallaTa mpexa.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e nHcTanupax
npaBunHo. Xnabaew 1 HenpaeBUHU
enekTpu4eckn kabenu nnu wencenm
(ako ca HanuyHK) moraT ga gosegat
[0 npeHarpsiBaHe Ha KrnemuTe.



6 www.electrolux.com

V3nonsBarite npaBuneH kaben 3a
3axpaHBaHeTo.

He noseonsiBaiTe enekrpuyeckute
kabenu ga ce npennuTar.

YBepeTe ce, Ye e MOHTMpaHa 3aluTa
OT TOKOB yaap.

3akpeneTe kabena c nputsrawia
ckoba nNpoTVB oMbBaHe.

YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
eflekTpo3axpaHBaHeTo U Lwencena
(aKko e Hann4yeH) He ce fokoceaT Ao
HaropeLLeHusi ypea v ropeLum
CbAOBE 3a roTBEHE, KOraTo BKNoUMTe
ypena B OGnuU3KnTe KOHTaKTK.

He nanonasavite pasknoHUTENM nnm
aganTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

He noepexpaaritTe 3axpaHBaLums
wiencen (ako e Hanu4yeH) u
3axpaHBalyms kaben. CebpxeTe ce ¢
HaLLMs OTOPM3MPaH CepPBU3EH LIEHTBP
UM eNeKTPOTEXHUK 3a CMsHaTa Ha
noBpeneH 3axpaHBall kaben.
3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha
ropeLumTe 1 U3onupaHu YyacTu Tpsioea
na 6bae 3aTerHara no TakbB HauMH,
Yye Ja He MOXe [ja ce OTCTpaHu 6e3
WHCTPYMEHTH.

CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO
KbM KOHTaKTa eJMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, 4e
LencenbT 3a 3axpaHBaHe e
OOCTBMEH crnef MHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.
He n3gbpnBanTe 3axpaHBalms
kaben, 3a ga usknounTe ypeaa.
BuHarn nsgbpnearite wencena.
M3nonsBarite camo npasunHu
YCTpOWCTBa 3a U3onaumsi: npeanasHu
NpeKkbCcBayn Ha MpexarTa,
npeanasvTenu (npeanasutenute ot
BMHTOB TvN TpsibBa Aa ce nu3BagsaT ot
dhacyHrara), usknrousaTenu u
KOHTaKTOpW 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

EnekTpuyeckaTa nHctanaums Tpsiéea
4a uma nsonupatlo yCTporcTBo,
KOEeTO BM MO3BONSIBA Aa U3KMIOUNUTE
ypena oT efl. Mpexarta npu BCUYKU
nontocu. M3onupaloto ycTponcTso
TpsibBa Aa e ¢ WrpKnHa Ha oTBapsiHe
Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

2.3 Ynotpeba

BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsaBaHe,
n3rapsiHAs U TOKOB yaap.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM, ETUKETU U
3alWmTHOTO honmo (ako nva) npeau
nbpBarta ynorpeba.

Tosn ypep e npegHasHa4yeH camo 3a
AomallHa ynoTtpeba.

He npomeHsanTe npegHasHavyeHMeTo
Ha ypega.

YBepeTe ce, 4Ye BeHTUNauMoHHUTe
OTBOPM He ca BrokupaHu.

He ocTaBsvite ypena 6e3 Hagsop,
nokato pabotu.

Cnepn Bcsika ynotpeba nsknoysante
30HaTa 3a roTBeHe.

He pasuuTtarite Ha geTekTopa 3a
TUraHW.

He nocraBsanTte npubopu nnu kanaum
OT TUFaHWN 1 TEHOXEePU BbPXY 30HUTE
3a rotBeHe. MoraT fa ce HaropeLsT.
He nanonsBsarite ypeaa ¢ MOKpU pbLe
W @Ko € B KOHTaKT C BOAA.

He nanonsBalite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMW 3a CbXpaHeHue.
AKO NOBBbPXHOCTTA Ha ypeaa e
HanykaHa, He3abaBHO uskn4yeTe
ypepna oT wencena. 3a aa ce
npegoTepaTh TOKOB yaap.
MoTpebuTtenu ¢ nencmerikbp TpsibBa
0a cnassat guctaHuusa Har-marnko 30
CM OT MHAYKLUMOHHAaTa 30Ha 3a
roTBEHE, KOraTo ypeabT paboTu.
KoraTo nocraesTe xpaHa B ropeLyo
Onno, MoXe Aa npbeka.

BHUMAHMUE!
OnacHocT OT noxap unm
eKcnnosus

HaropelyeHnTe MasHUHM U Macno
mMoraT Aa npeavssukat
Bb3nnamMeHnmu napu. Jpbxre
nnaMbUUTE U HAropeLleHnTe
npegMeTun ganed ot MasHuUHU Unm
Macrno, KoraTo roTBuUTe C TSX.
MapwuTe, KOUTO ce ocBOBOXAABaT OT
MHOTO HaropeLeHoTo Macro, Mmorat
0a NPUYNHSAT CNOHTaHHO 3anarnBaHe.
M3anon3eBaHOTO Macro, KoeTo
CbObpXa XpaHUTENHM OCTaTbLM,
MOX€e Aa MPUYMHK NMoxap npwv no-



HWUCKWN TEMNepaTypu, OTKOJKOTO
MacroTo, U3MNon3BaHO MbPBUS MbT.
He nocrtaeste 3ananutenHu
MaTepuanu unu npegMmeTu, KoUTo ca
HanoeHu CbC 3ananuTenHn
mMaTtepwvanu, B ypeaa, B 6nmsoct o
HEro U BbPXY HEero.

BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B
ypena.

He ocTaBswiTe ropeLum rotBapckm
Cb[0BE BbPXY KOHTPOSHOTO Tabno.
He noctaBsanTe ropeLy kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIIEHaTa NOBbPXHOCT Ha
nnorta.

He ocTaBsiiTe TeyHOCTTa B
roTBapckmMTe CbAoOBE Aa U3BpU
HanbHo.

He nossonssanTe BbpXY ypeaa Aa
nagat npeameTy Unu rotTBapcku
cbaoBe. [MoBbpXHOCTTa MOXe fa ce
nospeau.

He akTnBupanTe 30HUTe 3a roTBeHe
npuv NpasHy roTBapckv CbA0BE UMK
aKo HsMa roTBapcky CbAoBe.

He nocrassainte anymmHmeso bonmo
BBbPXY ypeaa.

CbaoBe 3a roTBEHe OT YyryH,
anyMMHUIA UK C NOBPEAEHO ABHO,
MoraT Aa Hagpackat CTbKIoTo/
CTbKMokepamukaTa. BuHaru
noeavravite Team npeameTy Harope,
Korato TpsibBa ga rv npemectute no
nrnoyaTa 3a rotBeHe.

Tosn ype e npegHasHayeH camo 3a
roTBeHe. Toli He Tpsibea Aa 6bae
M3Mon3BaH 3a HUKaKBM ApYru Lenu,
Hanpumep OTOMMeHne Ha
nomMeLLeHus.

2.4 TepmocoHga

ManonsBarite TepmocoHaa cnopes
npegHasHayeHueTo. He s
M3Mnon3BanTe 3a OTBapsiHE UK
noBauraHe Ha npeameTu.
M3nonsgawite camo TepmocoHaa
npenopbYaHa 3a KOTNoHa 1 camo 3a
€[1HO SICTME MpU roTBEHE.

He s nsnonsearite npu Hanuyve Ha
HeunsnpaBHOCT UNn nospeaa.

He n3nonseante TepmocoHaa BLbB
dypHaTa unv MMKpoBbIIHOBaTa
neyka.
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TepmocoHaa Moxe ga otuuta
Temnepatypu go 120°C.

YBepeTe ce, 4e TepmocoHaa e
BMHAru noctaBeHa B ICTMETO UM
TEYHOCTTa 40 MapKMpoBKaTa Ha
MUHUManHOTO HUBO.

MouucteTte TepmocoHaa npeamn
nbpBOHaYanHa ynortpeba.
M3nonssante camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonssanTte HUKaKeu
abpasvBHM NPOAYKTU, abpasuBHU
NoYnCTBALLM NOASIOXKKMN,
pasTBOpPUTENW NN MeTanHn
npegmeTun. He muiite TepmocoHaa B
cbaoomusnHarta. CunukoHoBaTa
OpbXKa MoXe aa ce obesuBeTH,
KOETO HAMa Aa NoBnusie Bbpxy
HauuHa, No KoMTo paboTtu
TepmocoHaa.

M3nonsBarite opurnHanHarta
onakoBKa 3a [ja CbXpaHsiBaTe
TepmocoHAa.

Ako nogmeHuTe TepmocoHaa,
CbXpaHsiBaWTe cTapaTta Ha Han-Marnko
3 m pasctosiHue. Ctaparta
TepmocoHaa Moxe aa nosnusie
BbpPXY Ha4MHa, No KONTO paboTu
HoBaTa.

2.5 [pyxn n noumcTeaHe

MouncTBariTe pefoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTepaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUS MaTepumann.
W3kntoyeTe ypena u ro octaseTe Aa
ce oxnagw, npeau Aa ro novmcTuTe.
MsknoveTe ypeda ot
enekTpo3axpaHBaHeTO npean Havyano
Ha nogapwbXkaTa.

He nouncteanTe ypeaa 4pes BogHa
CTpys unv napa.

MouucTtBanTe ypeaa c HaBnaxHeHa
MekKa Kbpna. Vianonseavite camo
HeyTpanHu npenapatu. He
13Mnon3BanTe HNUKaKBu abpasvBHU
npoayKkTn, abpasvBHU CTbprasku,
pa3TBOPUTENN UNN MeTanHu
npeameTu.

2.6 O6cnyxBaHe

3a nonpaeka Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOpU3NPaH CEPBMU3EH LIEHTHP.
M3nonsgarite camo opurMHanHmu
pes3epBHM YacTu.



8 www.electrolux.com

2.7 ViaxBbpnsHe * Vskniovete ypena ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.
BHUMAHMUE! * W3Bapete 3axpaHBawus en. kaben B
Pvick ot HapaHaBaHe unm 6nn3oCT [0 ypeaa 1 ro nsxsbpreTe.
3afyluaBaHe.

+ CBbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu
3a MHopMauna 3a ToBa kKak aa
N3XBbPNMTE ypeaa npasuiHo.

3. IHCTAJIMPAHE

BHUMAHME! 3.4 MoHTax
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 lNMpean MmoHTaxa

Mpeaw oa nHcTanupare nnoyara, no-
Aony 3anvweTe uHdopmaumara ot
TabenkaTta ¢ gaHHW. TabenkaTta ¢
OCHOBHUTE [JaHHM € pas3nonoXxeHa B
[JornHaTa YyacT Ha nnoyara.

CepueH
HOMED ..evvvieeeeiiiieeeeenenie

3.2 BrpageHu nnoyun

BFpaﬂeHMTe nno4yun morat aa ce
n3nona3eart camo crea Kato ca

MOHTMpPaHU B noaxogAln srpageHun

eavHULM U paBGoTHM MIIOTOBE, KOUTO
OTroBapsiT Ha CTaHdapTUTe.

3.3 Cebp3Baly kaben

* [InotbT e cHabaeH cbe cBbP3BaALY,
kaben.

+ 3a ga nogmeHuTe noBpeneH
3axpaHBaly kaben, n3nonsearite
kaben Tun: HO5V2V2-F, konto
n3gbpxa Ha Temnepatypa ot 90°C
unu no-eucoka. CebpxeTe ce ¢
MECTHUSI CEPBU3EH LIEHTHP.




BBIIFAPCKU

@ AKO ypeabT e MHcTanumpaH
Hag vYekveaxe,

BEHTUMaUMATa Ha nrota
MoXe Aa 3arpee
enemMeHTUTE, CbXpaHsBaHu
B YeKMe)XeTo No Bpeme Ha
npoueca Ha roTBeHe.

4. ONMMCAHUE HA YPELA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBbPXHOCTTA 3a rOTBEHE

":ﬁ/

MHaykumnoHHa 3oHa ¢ MNomouy, Mpun
[oTBEHE

MHaykumnoHHa 3oHa ¢ MNomouy, Mpun
[oTBeHe u lNbpxeHe Ha TuraH

KoHTponeH naHen
MHAOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBeHe
30Ha c aHTeHa

& NMPEOQYNPEXOEHUE!

He nocraBsiTe HULWO B
Tasun 30Ha Ha nnoTa.
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4.2 Pa3nonoxeHne Ha KomaHoHOTO Tabno
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3a Oa Bnanute Hanun4yHmte HaCTpOI7IKVI, OOKOCHEeTe CbOTBETHUA CUMBOII.

M3bop Ha 3oHa  3a ga oTBopuTE Mnb3rada 3a n3bpaHaTa 30Ha.

Cuwm- Benexka

Bon
(D BKJ1./3KI1. 3a fa aktmBmpare u geaktveupaTte nnora.
E MeHto 3a ga otBopuTe U 3aTBOPUTE MeEHH0.
Vil TepmocoHaa 3a fa oTBOpUTE MEHIOTO TepMocoHaa.

]
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Cum- Benexka
Bon
- MHgukatop Ha 3a ga ce nokaxe 3a KOs 30Ha € aKTUBEH Mib3-
30Ha raybT.
6 | Q - 3a ga 3agapete yHKLMUTE Ha Tanmepa.
- Mnb3aray 3a fa perynupare cTerneHTa Ha HarpsiBaHe.
8 | P PowerBoost 3a ga aktuBmparte yHKumusTa.
9] & 3akntouBaHe 3a ga aktmBupaTte U geakTuBuparte yHKUUaTa.
— - [Mpo3opeubT Ha MHpadYepBEHUSA CUrHANEH KO-
myHukaTop Hob?Hood. He nokpuBarite.
[l Maysa 3a fa aktuBmparte u geaktusupaTe yHKumsATa.
0-9 - 3a nokasBaHe TeKyLaTa CTeneH Ha HarpsiBaHe.
[= Bridge 3a ga aktmBupaTte U geakTuBuparte yHKUnuaTa.
fy/ ' Signalindicators [1o6pa Bpb3ka / Hama curHan. 3a nokassaHe Ha
cunara Ha curHana Ha Bpb3kata mexagy Tepmo-

COHAa 1 aHTeHaTa.

4.3 TepmocoHaa

e

Touka 3a nsamepBaHe
MapkupoBka Ha MUHUMaNHO HMBO

MpenopbunTeneH agnanasoH Ha
notansiHe (3a Te4YHOCTH)

Koga 3a kanubpupaHe

Kyknuka 3a noctaesiHe Ha
TepmocoHaa Bbpxy pbba.

A Lpvxka c BbTpelHa aHTeHa

BENE

(o] ]

TepmocoHza e Ge3xunyHa TemnepaTypHa
CcoHAa, paboTelya 6e3 6aTepus, KOSITO ce
[0CTaBsa 3aefHo ¢ nnoTa. B gpbxkarta
umMa aHTeHa. o NoBbPXHOCTTA Ha
nrnoTa uma gpyra aHTeHa, HaMmupatia ce
B 30HaTa MexXay ABeTe 3a4HU 30HU 33
rotTeeHe. 3a fa rapaHTvpaTe npaBurHa
Bpb3ka Mexay TepMocoHaa v nroTa, He
nocTaBsiiTe HULLO B Ta3n 30Ha Ha MnnoTa.

ToukaTa 3a U3MepBaHe ce Hamupa no
cpefarta Mexay Bbpxa v MapKMpoBkaTa
Ha MUHMManHOTO HUBO. MocTaBeTe
TepmocoHaa B xpaHaTa, noHe 10
MapK1MpoBKaTa Ha MUHUMAIIHOTO HUBO,

aKko e Bb3MOXHO. 3a Hairn-gobpu
pesyntaTu Npu NPUroTBsSIHE HA TEYHOCTU
notonete TepmMocoHAa B TEYHOCTTA Ha 2
— 5 cm Hag mapkupoBkaTa Ha
MVHUMarHOTO HMBO. [locTaBeTe
TepmocoHaa Ha pbba Ha TeHaxepaTa
UM TUraHa c Kykmdkara; B 6nmsocT o
30HaTa c aHTeHarta, Ha nosuuus ,1 -3
Yyaca" (3a nABaTa cTpaHa Ha nnota) unm
nosuyus ,9 — 11 yaca“ (3a gacHata 4yact



Ha nnoTa).
N vy
~ - N 7
7 ~ 7 ~
/N /N

CnegHute WHOWKATOPW NokKaseaTt cunata
Ha Bpb3KaTa Mexay nniota u

Gy
Tepmoconaa Ha aucnnes: 7, 7, 7.
AKO MNOTHLT He MOXeE [1a YCTaHOBM

BpPb3Ka, ce nosiesisa /" MoxeTe na
npuaswknte TepmocoHaa no pbba Ha
roTBapckus Cba, 3a Aa yCTaHOBUTE uUnu
ycunute Bpb3kaTta. MNnotsT obHoBsiBa
cTaTyca Ha Bpb3kaTa Ha BCceku 3
ceKkyHaun.

3a noseye nHpopmaymns
BmkTe ,CbBETU N HACOKM 3a
TepmocoHaa®“.

4.4 Kno4oBn pyHKLMN Ha
nnota

BawwusaT HoB nnoT SensePro® Bu
HanpaBsnsiBa ekcrnepTHO Npes Lenus
npouec Ha roteeHe. BuxTe
MHopmaLmaTa no-gony, 3a Aa otTkpueTe
HSIKOM OT Han-gobpute i yHKUMN.

B 3aBucuMOCT OT Buaa xpaHa MoxeTe aa
nanonseaTte NMomouy MNpu MNoTBEHE CBC
unn 6e3 TepmocoHaa. 3a pasnuyHu
ACTUA MOXETe Aa U3nonasarte pasfnmyeH
Habop oT OyHKLUN.

Tepmocoup,a/ — MOXe Aa ce 1u3nosnssa
no Aga HauvvHa. Miamepsa
TemnepatypaTa npu dyHKLum KaTo
TepmomeTbp U NMbpxeHe Ha TUraH n
crnomara 3a TOYHO NnoagabpXKaHe Ha
TemnepaTypaTa 3a pasnuyHu BUaoBe
XpaHa gokato roteute Cysug unm
nanonaeaTe PyHKUMN kaTo BapeHe,
KbkpeHe unu MNoarpsisaHe.

Momouy Mpu MNoTBeHe — nognomara
rOTBEHETO YPE3 OCUTypsiBaHE Ha rOTOBM
peLenTy 3a pasfuyHn ScTus,
npegBapuTenHo 3agafeHn napameTpu
Ha roTBEHe M MHCTPYKLMM CTbMKa No
cTbnka. MoxeTe ga s usanonssaTe ¢
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TepmocoHAa, Hanp. 3a NPUroTBsHe Ha
CTek, unu 6e3 Hes, Hanp. 3a NPUroTBsiHe
Ha nanaynHku. HanuyHute onuumn
3aBUCAT OT BuAa ACTMe, KOETO xenaeTte
Aa npuroteuTe. B To3n pexxum moxeTe
Aa nsnonssaTe dyHKyun kato Cysua,
[MbpxxeHe Ha TuraH, KbkpeHe,
MoarpsiBaHe n MHOro Apyru.
M3ckavalmTe nposopum 1 3Bykose Bu
yBedomsBat npu JocTuraHe Ha
npegBapuTenHo 3ajageHara
TemnepaTypa. MoxeTe ga Bnesete B
Momowy Mpwu MoTBeHe oT MeHio.

Cysun t/i - HauwH 3a roTeeHe Ha
BaKyyMupaHa xpaHa Ha Hucka
TemnepaTypa 3a Abnbr nepuog ot
Bpeme, konTo Bu nomara ga 3anasute
BUTaMUHUTE 1 BKyCa Ha XpaHara.
Bawwmat nnot Bu ocurypsisa icHn
HaCTPOWMKN 1 UHCTPYKLWM, KOUTO Aa
cnepggare. LLom n3bepete yHKymATa
ypes NMomouy Mpu MoTBEHE
TemnepaTypuTe ca onpeaenenHu 3a
pasnuyHu BuaoBe xpaHa. CbLyo Taka
MoxeTe aa n3bepete TemnepaTypu no
CBOW 1360p, ako akTMBMpaTe yHKUMATa
ypes Cysug ot MeHto.

MbpxeHe Ha TUraH = _ meton Ha
MbpXKeHe C aBTOMaTUYHO KOHTPONUpaHu
HVBa Ha HarpsiBaHe, npegHa3Ha4yeHn 3a
pasnuyHu BUAOBE XpaHa. Tor Bu nomara
na n3berHete n3rapsiHe Ha xpaHa unu
MasHuHa. MoxeTe Aa g akTuBupaTte 4pes
n3bupare Ha MNomouy Mpu NoTBEHE OT
MeHto.

TepMoMeTbp — C Ta3n PyHKLUA
TepmocoHAa n3mepBa Temneparypa no
BpemMe Ha rotBeHe. He moxeTe Aa s
n3nonseaTte, fokaTo yHkumaTa MomoLy,
Mpu MNoTeBeHe paboTu.

Opyru none3Hu cyHkumMn Ha Bawwmsna
nnor:

PasmpassiBaHe @ — Tasun pyHKUUS e
nepdeKTHa 3a pasTansiHe Ha LLoKonag,
Unn Macno.

PowerBoost P — Tasu yHKUMsa 6bp30
3aBupa rornemMmu KonnyecTasa Boaa.

Maysa || — Tasun pyHKUNS HamansBea
CTeneHTa Ha HarpsisaHe 40 1 3a BCUYKM
30HU 3a roTBeHe, koeTo By no3sonsisa
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Aa nogabpxaTte XxpaHaTta Tonna no-
AbMro Bpeme.

Bridge [= — Tasu pyHKums Bu
no3BonsiBa fa KOMOUHMpaTe 30HUTE
OTNSIBO M Aa U3nonasarte no-ronemm
rotTBapcku cbgoBe. Moxete ga s
n3nonaeaTte ¢ [TbpxeHe Ha TuraH.

Hob?Hood - Tta3n dyHkuus cebp3sa
nrnoTa cbC cneuyaneH acnupaTop v
perynvpa ckopocTTa Ha BeHTunaropa.

3akniouBaHe &- Tasmn pyHKuns
BPEMEHHO eaKTvBMpa KOHTPOMHUS
naHen rno Bpeme Ha roTBeHe.

3awmTa 3a [leua — Tasu pyHKUUS
OeaKTUBMpa KOHTPOIHMSA NaHen, 4oKaTo
nnota He paboTu, KOETo NpefoTBpaTsABa
cnyyariHa ynotpeba.

XpoHomeTbp, Taimep 3a obpaTHO
6poeHe 1 Tanmep — Tpu QyHKLMK,
Mexay KouTo MoxeTe Aa n3bupate 3a fa
crneauTe BpeMeTo 3a roTBEHe.

3a noeeye MHopmaLmsa BUXKTE
,BceknaHeBHa ynoTtpeba“.

4.5 OptiHeat Control (3-
CTBLMNKOB MHAMKATOP 33
ocTaTbyHa TOMmnuHa)

é BHUMAHMUE!
I/ 11/ 1 CouwecTtByBa puck
OT n3rapsiHe, BCNeACTBYE Ha
ocTaTbyHa TOMMNMHA.
WHpaunkaTopbT nocoysa

HMBOTO Ha OoCTaTb4HaTa
TOonJMnHa.

VHOYKUMOHHUTE 30HU 3a roTBEHE
npoussexaat TonnuHa, Heobxoauma 3a
npoLieca Ha roTBeHe Hanpaso Ha AbHOTO
Ha roTBapckusl cba. CTbKIokepamumkaTa
ce 3arpsiBa OT TOMJSMHAaTa Ha roTBapCKus
cba.

5. MPEOV TNMbPBOHAYAJITHA YITOTPEBA

BHUMAHUE!
Bxx. rmaea "besonacHocT".

5.1 M3non3BaHe Ha gucnnes

* Morart ga ce nsnonseart eguHCTBEHO
CMMBONWTE C NOACBETKA.

» 3a pga aktuBupare gageHa onyus,
[OKOCHETE CbOTBETHUS OYTOH Ha
aucnnes.

» W3bpaHaTa dyHKUMSA Ce aKTMBMpa,
KoraTo oTgenuTe npbcTa cu oT
aucnnes.

+ 3a 6bp30 NpemuHaBaHe npes
HanM4yHWTE onuuu n3nonasante 6bP3
XKECT UM Nb3HETE NPbCTU Npes
ancnnesn. CKopocTTa Ha xecTa
onpeaens Konko 6bP3o ce ABUXKM
eKkpaHa.

» [lpeBbpTaHeTO MOXe Aa cnpe oT
camocebe cu, unu moxkeTe ga ro
npekpaTute HesabaBHO, C AOKOCBaHe
Ha ekpaHa.

* MoxeTe fa NpoMeHUTE NOBEYETO
napameTpu, KOUTO Ce NnokassaT Ha
aucnnes, ¢ JoKocBaHe Ha
CbOTBETHUTE CUMBOJIN.

* 3a un3bop Ha Heobxoaumata pyHKUUs
Unn Bpeme, NpeBbpTETE CNNCHKA
n/vnn JOKOCHETE onumaATa, KoaTo
xenaete aa nsbeperte.

» KoraTo nnota e akTMBMpaHa 1 4acT oT
CMMBONUTE M34Ye3HaT OT Aucnnes, ro
AokocHeTe 0THoBO. CumBonuTe
OTHOBO Ce MoKa3Bar.

+ 3a onpegenenu yHKUMK ce nosiBsiBa
n3ckavall npo3opeLl, ¢ AOMbIHUTENHA
UHopMaLUs NpY CTapTUPaHETO UM.
3a ga geaktuBupare nackavalyusi
npo3opeL, 3a NOCTOsIHHO, NpoBepeTe

D, npeav oa aktmeupare
dyHKUMATA.

» [MbpBo n3bepete 30Ha, 3a Aa
akTusupate yHKUMMTE Ha Taumepa.

Mone3Hn cumBONM 3a HaBUrNMpaHe
npes3 gucnnesn

OK [oTBbpxAaBa nsbopa nnm Ha-
cTpowikaTta.

() 3aBpblyaHe/npemMnHaBaHe Ha-
npeg ¢ eqHo HMBO B MeHto.




Mone3Hu cumBonu 3a HaBurupaHe
npes3 gucnnesn

N 3annbaraHe Harope/Hagony
« "Pes MHCTpyKynTe Ha aucrnes.

®  3a aKkTUBMpPaHe/OeakTMBMpaHe Ha
onuuuTe.

X  3asarBapsiHe Ha u3ckavalums
npo3sopeL.

€ 3aortmana Ha HacTponka.

5.2 [TbpBO CBBbP3BaHE KbM
mpexara

KoraTto cBbp3BaTe nnoyarta Kbm
mMpexarta, TpsabBa ga 3agagete Eauk,
Apkoct Ha EkpaHa n Cuna Ha 3Byk.
curHan.

Moxxe ga npomeHuTe HacTponkarta oT
MeHto > Hactpoliku > HacTpoiika. Buxrte
.BcekngHeBHa ynoTtpeba“.

5.3 KannbpupaHe Ha
TepmocoHaa

Mpenun oa 3anoyHeTe aa uanonsearte
TepmocoHaa, Tpsbea aa s kanubpupare,
3a [la ce yBepuTe, Ye oT4uTa npaBuHoO
Temnepartypara.

KoraTto TepmocoHaa ce kanubpupa
npaBuIIHO, TS U3MepBa TemnepaTypaTa
npu ToYKaTa Ha KUMEHE C rpaHnum Ha
OTKIOHeHue + / - 2°C.

CnepBanTte npouegyparta B cnegHute
cnyvau:

* MpW MHCTanupaHe Ha NnoTa 3a MbpBu
nbT;

* MpuW MecTeHe Ha nrnoTa (CMsiHa Ha
HagMopcKkaTa BUCOYMNHA);

* npu 3amsiHa Ha TepmocoHaa.

@

1. 3a pa kanubpuparte nnm
pekanmbpupate yHKUMATA,
nocraeete TepmocoHAa Ha pbba Ha
cbia. HanbnHeTe rotBapckusi cba

M3nonaBanTe cbA 3a
roTeeHe ¢ anametbp 180
mm u ro HanbnHete c 1 - 1,5
| BOAOA.
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CbC CTyAeHa Boaa, nNoHe 0
MapkmpoBkaTta Ha MUHUMAJIHOTO
HUBO, U TO NOCTaBeTe BbPXY
npegHaTa ngaBa 30Ha 3a roTBEHe.

2. [lokocHeTe —.

36epeTte HacTporiku > TepmocoHaa >

KannbpupaHe oT cnucbka.

CnepBaiiTe MHCTPYKUMUTE Ha ekpaHa.

3. [HokocHeTe Start oo 3oHaTa 3a
roTBeHe.

Cnep 3aBbplUBaHe Ha npoueaypara ce

nosiBsia M3ckavaly, nposopel, ¢

NHopmaLms.

He pnobaBsiite con BbB

BoAaTa, Thbil KAaTo TOBa MOXe

[a OKaxke BMUSHNE BbPXY

npoueayparta.
3a ga usnesete ot MeHo, JOKOCHETE =—
UNW AsicHaTa YacT Ha aucnnes, U3BbH
n3ckavalmsi nposopew,.

5.4 casosiBaHe Ha TepmocoHaa

MnouaTa e caBoeHa no noapaséupaHe ¢
TepmocoHa npu gocTaskara.

Ako 3ameHuTe TepmocoHaa ¢ HOBa,
Tpsibea aa st coBovTe ¢ Bawara nnova.

1. [okocHeTe —.

36epeTe HacTpoliku > TepmocoHaa >

CaBosiBaHe OT CrMCbKa.

2. [lokocHeTe U3kntoueTe, 3a Aa
U3KMIYMTE NpeauHaTa
TepmocoHaa.

3. [okocHeTe CaBosiBaHe [0 30HaTa 3a
roTBeHe.

MosiBaABa ce uackayvall, npo3opeLl.

4. BbBegete netuudperns ko,
rpaBupaH BbpXy HoBaTa
TepmocoHaa, kaTo u3nonaearte
undpposaTa knaesmartypa.

5. [okocHeTte Ok, 3a Aa NOTBbPAMUTE.

Bawarta TepmocoHaa e Beye caBoeHa ¢

nnora.

BuHarun kanubpupante TepmocoHaa

cnep cOoBosiBaHe.

3a ga nsnesete ot MeHto, JoKoCcHETE —
WINW gsicHaTa 4acT Ha Aucnnesi, U3BbH
n3ckavalyms nposopell.



www.electrolux.com

5.5 MeHto cTpykTypa

[lokocHeTe =, 3a Aa nony4uTe JOCTbI
1 ja MPOMEHUTE HacTPOoKkMTe Ha nroTa
UNN Aa akTuemMpaTe HAKOU OYHKLMN.

3a ga nsnesete ot MeHi, gokocHeTe —
UNWN ascHaTa YacT Ha aucnnes, U3BbH

u3ckavalyusi nposopew. 3a ga
Haeurupate B MeHto, nanonssaite Cumm

).

TabnuuyaTa noka3sa OCHOBHaTa
CTPYyKTypa Ha MeHto.

Momouy MNpwu FoTBEHE

BwxTe pasgen NMomouy MNpu FoTBeHe oT ,,BcekmgHeBHa

ynotpeba“.
DyHKLMM KOTNOH CyBua
TepmomeTsp
PasmpassaBaHe
HacTtpowiku 3awurta 3a [eua
XpoHOMETHP
Hob?Hood BwxTte pasgen Hob?Hood ot
~BCcekmgHeBHa ynoTpeba“.
TepmocoHaa Bpb3ka
Kannbpupaxe
CoBosiBaHe
Hactpovika Momouy MNpwu FoTBEHE
E3swnk
3ByK Ha OyTOHUTE
Cuna Ha 3ByK. curHan
ApkocTt Ha EkpaHa
CepBus [emo pexum

JlnueHs

Bepcus Ha codTyepa

XpoHonorusa anapmu

HynupaHe Bc.HacTponku

6. BCEKMWOHEBHA YTOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 AkTBUpaHe n
AeaKkTuBupaHe

[okocHeTe ®3a1 ceKkyHAa, 3a Ja
aKTMBMpaTe UK AeakTuBMpaTe nnoyaTta.
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6.2 ABTOMaTUYHO U3KMNOYBaHE 6.3 I3non3BaHe Ha 30HUTE 3a

Ta3u cbyHKUMA cnupa aBTOMaTUYHO rorveeHe

nnora, ako: MocTaBeTe roTBapckMTe CbA0BE BbPXY

e BCWYKM 30HU 3a rOTBEHE ca LeHTbpa Ha V|36paHaTa 30Ha 3a roteeHe.
N3KIIOYEHM, WNHAYKUMOHHWTE 30HM 3a FOTBEHE

e crnef BKIOYBaHe Ha nroTa He aBTOMaTU4HO ce anICI'IOC06ﬂBaT KbM
3agjageTe CTeneH Ha HarpsisaHe, pasvepa Ha AibHOTO Ha roTBapCkusi CbA.

° pasneeTe TE4HOCT uUnmn ocTasuTe Cnieq kKaTo NnocTaenTe roTBapcku Cba
HsIkaKbB NpeameT (Cba, Kbpna v 4p.) BBbpXy M3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
Ha komMaH4HOTO Tabro 3a noseve ot nrioyaTa aBTOMaTU4HO ro 3acuya u
10 cekyHaw. Mpo3BsyyaBa 3ByKOB CLOTBETHUAT NTbaray ce nosiBsiea Ha
CUrHan u NnoTbT Ce U3KIYBA. avcnnes. CraigepsT ce BKaa 3a 8
MaxHeTe npegmeTa uUnm novncteTe CeKyHaM, a crieq ToBa BpeMme ANCHNesT
KOMaHaHOTO Tabro. ce Bpbluya B OCHOBeH marnes. 3a da

* KOTMOHBLT CTaBa MHOrO ropeLy (Hanp., 3aTBOpMTE NiTb3raya no-6bp3o,
koraTto TeHpkepaTa e usBpsna [OKOCHeTe eKpaHa U3BbH 30HaTa Ha
HambnHo). OcTaBeTe 30HaTa 3a nbaraya.
roTBEHe Ja ce oxnaaw, npeam OTHOBO
[1a U3NoN3BaTe NnoTa. KoraTo fipyrute 30HU ca aKkTUBHY,

* Manon3BaTe HEnoaXOMsLL roTBaPCKM CTeneHTa Ha HarpsiBaHe 3a 3o0Harta,
CbA UMK He € NOCTaBeH Takbe Bbpxy KOSITO uckaTe fja non3eate, Moxe Aa e
papeHa soHa. BenusT cumeon 3a OrpaH14eHa. Pasrnepavite ,Ynpasn.
30Ha 3a roTBEHE NPeMuUrea u MOLLHOCT".

MHOYKUMOHHAaTa 30Ha 3a roTBeHe ce YBepeTe ce, Ye roTBapcksT
[eaKTBMpa aBToMaTn4Ho cneq 2 @ cbA e noaxoasly 3a
MUHYyTa.

WHAYKUMOHHM nfoyun. 3a
noeeye UHopmaLms
OTHOCHO BMaoBeTe
roTBapCKu Cb0BE BUXKTE
L1penopbku n ceBeTn®.
MpoBepeTe pa3mepa Ha
roTBapckus cb B

» TEXHUYECKM AaHHKN".

* He JeakTuBupaTe 30HaTa 3a roTBEHe
WK He NPOMEHSITe CTeneHTa 3a
HarpsisaHe. Cref N3BecTHO Bpeme ce
nosiesiea cbobleHne 1 nnota ce
JeakTusupa.

Bptb3kaTta Mexay cTeneHTa 3a

HarpsiBaHe U BpeMeTo, crief, KaTo

NAOTHLT € CMpsH:

6.4 CteneH Ha HarpsBaHe
CteneH Ha Harps- [noTbT ce geak-

BaHe TMBMUpa cnen 1. AxkTuBMpariTe nnoTa.
2. [locTaBeTe roTBapCcKns Cb BbPXY

1-2 6 vaca 30HaTa 3a roTBEHE.
3.5 5 R Mnb3raybT 3a aKTMBHA 30HA 3a rOTBEHE
ce NosIBSIBa Ha AMUCMNes U e aKTUBEH 8
6 4 yaca CeKyHaW.
7.9 15 vaca 3. E,aOKOCHeTe WUNW NTb3HETE C NPbLCT,
[a 3ajafeTe XenaHarta crterneH Ha
HarpsiBaHe.
@ Ako nsnonssate lTbpxere CuMBOITBT CTaBa YepBEH U ce
Ha TUraH ,NNoTbLT ce yronemsiea.
deaktusupa cneq 1.5 vyaca. a)
3a CyBug nnoTsT ce
[eakTusupa creq 4 yaca. o 1.2 3 4 6 7 8 9 P
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MoxeTe oa cMeHUTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe 1 4okaTto roteute. [JokocHeTe
cMMBOa 3a U3bMpaHe Ha 30Ha Ha
OCHOBHMSI €KpaH Ha KOHTPOMHOTO Tabrno
1 npemecTeTe NpbCTa CU HaMsABO UK
HaascHoO (3a Aa HamanuTe unm
yBenuuuTe CTEMNeHTa Ha HarpsiBaHe).

6.5 pyHkuua Bridge

Tasun yHKUMst CBbp3Ba ABE 30HM 3a
roTBeHe u Te paboTAT KaTo efHa, CbC
cbluyaTa CTeneH Ha HarpsiBaHe.

MoxeTe fa nsnonsearte yHKUMsATa C
rofieMun Cb0OBE 3a rOTBEHE.

1. TlocTaBeTe roTBapckuTe CbaoBe
BbPXY ABE 30HU 3a rOTBEHE.
loTBapckute cbaoBe TpsibBa Aa
nokpuBaT LeHTPOBETE Ha ABeTe
30HM.

[
2. [okocHeTe [l, 3a fa akTMBupate
pyHKkumaTa. CuMBONBLT Ha 3oHaTa ce
NPOMEHS.
3. HactpoliTe cTteneHTa Ha HarpsiBaHe.
[oTBapckuTe cbaoBe TpsbBa aa
nokpmBaT LeHTPOBETE Ha ABETE 30HU, HO
[a He npemuHaBaT MapknpoBkaTa Ha
obnactra.

9\
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3a na peaktnBupare oyHKUMATa,

]
HaTUcHeTe [I. 30HUTe 3a roTBeHe
paGOTHT He3aBMCUMO eaHa OT Jgpyra.

6.6 PowerBoost

Tasu dyHKUUSA akTMBMpa noseye
MOLLHOCT 3a noaxogsiiara nHayKLMoHHa
30Ha 3a roTBEHe; TA 3aBUCK OT pasmMepa
Ha cbaoBeTe. DyHKUMATa MOXe Aa 6bae
aKTUBMpaHa camo 3a OrpaHuYeH nepuos
OT Bpeme.

1. TbpBO AOKOCHETE cMMBONA Ha
)KenaHaTta 3oHa.

2. [lokocHeTe P UNN Nb3HETe NPbCT
HagsACHO, 3a Aa akTuBupare
yHKLMATa 3a n3bpaHaTa 30Ha 3a
roTBEHE.

CuMBOMBT CTaBa YepBEH U ce

yronewmsasa.

dyHKUMSITa Ce AeakTuBMpa

aBTOMaTMyHO. 3a Aa AeakTuBMpaTe

yHKUMATa pbYHO, N3bepeTe 3oHaTa 1

NPOMEHETE CTEMNeHTa Ha HarpsiBaHe.

3a MakcumarnHu CTOMHOCTH
Ha NpoabIKUTENHOCTTA
BMXTE "TexHn4eckn gaHHn".

6.7 Ynpasn. MOLLHOCT

« 30HMWTe 3a roTBeHe ca rpynupaHu
crnopep MecTononoXeHeTo 1 6pos
Ha ¢hasuTe B nnota. Buxre
uncTpaunaTa.

» Bcska dasa uma makcumaneH
enekTpuyeckn Toeap ot 3680 W.

*  QDyHKUMATa pa3npegens MOLHOCTTa
MeXay 30HUTe 3a roTBEeHe, CBbP3aHu
KbM cbllaTa asa.

*  ®yHKUMATa ce akTUBMpPA, KoraTo
OBLUMAT eneKkTpUYecKkn ToBap Ha
30HWTE 3a rOTBEHE, CBBbP3aHN KbM
efHa casa, Hagsuwm 3680 W.

*  ®yHKUMATa HamansiBa MOLLHOCTTa Ha
ApYyruTe 30HM 3a roTBeHe, CBbp3aHu
KbM cblyaTa hasa, KoeTo oka3sa
BMUSIHWE Ha Hanu4yHaTa CTeneH Ha
HarpsiBaHe.

* MakcumanHaTa cTeneH Ha HarpsiBaHe
ce BMXKAa Ha nnbarava. Camo
umdpuTe B 6N0 ca aKTUBHW.

* AKO He e HanM4Ha no-Bucoka cTeneH
Ha HarpsiBaHe, HamarneTe s MbPBO 3a
ApYruTe 30HM 3a roTBEHe.
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6.8 MNomowy MNpun MNoTBEHE

Tasu yHKUUA perynupa napameTpure
3a pasnuyHN BUAOBE XpaHa U rn

nogabpika no BpemMe Ha UANoTO roTBeHe.

C dyHKUMATa MOXeTe Aa NpuroTeaTe
LUMPOK HAbop OT SACTUSA, KaTo HaNpumep
meco, Pnba n mopcku aapose,
3eneHyyun, Cynn, Cocose, MakapoHu
unun Mnsko. Vima pasnuyHm metoam 3a
roTBEHe 3a pasnuyHNTE BUOOBE XpaHa,
Hanp. 3a nune mMoxeTe Aa usbupare
mexay MbpxeHe Ha TuraH, CyBug nnm
Bapene.

MoxeTe aa aktmBmpaTe yHKUMATa
camo OT nsiBaTa CTpaHa Ha nroTa.
Momouy Mpwu FoTBEHE C DyHKUMATA
CyBua Moxe fa ce akTusupa 3a
npegHaTa unu 3agHata nsiBa 3oHa 3a
rotBeHe. AKo vnckaTte ga usnonasarte
[TbpxeHe Ha TuraH, T9 MoXe Aa ce
aKkTuBupa 3a nsBaTa npegHa 3oHa 3a
roTBEHe U1 1 3a ABeTe 30HM 3a
roTBEHe, KOraTto ca CBbp3aHMu.

Ako Momouy MNpwn MNoTBeHe Ha nsBaTta
npegHa 30Ha 3a rotBeHe paboTw,
n3nonasanTe 30HUTE OTAACHO 3a
roteBeHe 6e3 pyHKUmMATa.

He nsnonsBawTte rotBapcku CbaoBe C
anameTbp Ha AbHOTO Hag 200 mm ot
3a[HaTa NnsiBa 30Ha 3a roTBEHe, KoraTo
dyHKUMATa paboTn Ha NnpegHaTta nsBea.
ToBa MOXe [a OKaxe BNusiHMe Ha
Bpb3kaTa Mexay TepmocoHaa n
aHTeHaTa noJ NOBbPXHOCTTA Ha nroTa.
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@ He 3aTonnaiTte rotBapckute
Cb[0OBE Npean roTBEHe.

M3nonsBanTe camo cTydeHa
YelMsHa Boga unu
TEUHOCTU, aKo e
npunoXxumo. 3atonnante
NMOBTOPHO CaMo CTYAEHU
ACTUS.

@ 3a NbpxxeHe Ha TuraH
cnepgBawiTe MHCTPYKUMUTE Ha

aucnnes. JobaseTe
MasHWHa, eaBa Korato
TUraHbT € HaropeLLeH.

@ C Momouy Mpwu MNoTBEHE
dyHKUMATa Ha Tanmepa

paboTu kaTo Tarimep. Tow
He crupa dyHKUuaTa crneq
n3TU4aHe Ha 3a4afeHoTo
Bpeme.

1. 3a pa aktmBMparte pyHKUMATa,

[IOKOCHeTe / unn == n nsbepete
Momouy Mpu MNoTBEHE.

2. V3bepeTe OT cnucbka BMAA XpaHa,

KOSATO XXenaeTe Aa NpuroTeuTe.
3a BCeku BUA XpaHa nma HAKOMKO
HanuyHu onumun. CnegganTe
WHCTPYKUUMTE Ha gucnnes.

* MoxeTe na gokocHeTe Ok B Hali-
ropHaTa 4yacT Ha usckavallusi
npo3opeLl, 3a Aa usnonasarte
HacTponkuTe no nogpasbupaHe.

+ 3a llbpxeHe Ha TUraH Moxe aa
NMPOMEHUTE CTerneHTa Ha
HarpsiBaHe no nogpasbupaHe. 3a
HSIKOU ACTUS MOXKEeTe aa
npoBepuTe Temnepartyparta B
CbpuUEBMHATA Ha XpaHaTa, ako
usnonasate TepMocoHAa.

+ 3a noseuyeTo onuuu, Hanp. CyBug
1 BapeHe moxeTe ga npoMeHuTe
TemnepaTypaTta no
noapasbupaHe.

+  MoxeTe fAa NPOMEHUTE BPEMETO
no nogpasbvpaHe unu ga
3apagere opyro no ceou nsbop.
MwuH1manHoTo Bpeme e 3agageHo
npeaBapuTenHO eAMHCTBEHO 3a
Cysua.

[onmbnHUTENHN MHCTPYKLMK € nogpobHa
MHOopMaLWs LLie OTKPMETE Ha ekpaHa.

MoxeTe Aa rv npeebptute ¢ 71 N,
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3. [okocHeTte Ok. Cneapaiite
MHCTPYKUUWTE B M3CKavalmTe
npo3opuu.

Hskown onyun 3anoysat ¢
npeaBapuTenHo 3arpsisaHe. Moxete
Oa crneguTe Hanpegbka Bbpxy
KOHTpONHaTa neHTa.

4. Ao ce nosiBu n3ckavall, nposopeL, ¢
MHCTPYyKUuK, aokocHeTe Ok , a nocne
Start, 3a ga npogbkuTe.

PyHKUMsTa paboTh C NpeaBapuTENHO

3apiaieHn HaCTPOWKN.

3a ga geaktuBmpare usckadawus

npo3opeL, 3a NoCTOsiHHO, NPoBepeTe D
npeav ga aktmeupaTe yHKUmsTa.
KoraTto 3agageHoTo Bpeme
NMPUKIIOYK, NPO3BYYaBa 3BYKOB
CUrHan un ce nosiBdABa M3ckadall
nposopel,. 3a ga saTBopute
nposopeva, AokocHeTe Ok.
DyHKUMATA He cnupa aBTomMaTnyHo. 3a
CyBua nnoTa ce geaktusupa
aBTOMATU4YHO cnen MakCUMym 4eTupu
Yaca.
3a fga cnpete unu ga kopurupaTte

yHKUMSATA, LOKOCHETE th unm =1 unm
CMMBOSIA Ha aKkTMBHaTa 30Ha U n3bepete
Stop. 3a noTBbpKAaBaHe AokocHeTe [1a
B M3cKavalyusi Npo3opeL,.

6.9 Cysug

3a npuroTeBsiHe Ha Meco, puba unm
3eneHyyun ¢ pyHkumaTa ca Bu
HeobxoaAMMU noaxoasLmM TopoUuYKM ¢
LMn UM NnacTMacoBy TOPOUYKU 1
BaKyyMHa 3aneyaTBalla MalluHa.
[MocTaBeTe OBKyceHaTa XpaHa B
TOpPOUYKM 1 T Bakyymuparite. CbLyo
Taka MOXeTe a 3akynuTe XpaHa, KosaTo
€ roToBa 3a NpUroTBsiHe C TO31 METO 3a
roTBEHe.

C BHUMAHUE!

YBepeTe ce, Ye crnassaTe
npuHuunuTe 3a 6esonacHocT
Ha xpaHuTe. Buxte
L[1penopbku 1 cbBeT®.

C Ta3n yHKyMa MoxeTe aa usbupaTte
Bpeme 1 TemnepaTypa rno cson n3bop
(mexpgy 35 1 85°C), noaxoasiya 3a Buaa
XpaHa, KOATO xenaeTe Aa NpuroTeuTe.
M3nonsBarite makcumym 4 nutpa BOAa;

nokpuriTe cbaa C kanak. 3a noseve
noApoBHOCTM OTHOCHO NapameTpuTe 3a
roTBeHe BMXTe Tabnuuarta 3a [oTBapcko
pbKkoBOACTBO B ,,CbBETU U HACOKK".
Pa3mpassaBawte xpaHaTa, npeau aa
NPUCTBLMNUTE KbM rOTBEHE.

dyHKUMATA MOXe Aa 6bae akTuBMpaHa
camo 3a npegHaTa unu 3agHaTta nsisa
30Ha 3a roteBeHe. Ako CyBua paboTu,
M3Mon3BanTe 30HUTE OTASICHO 3a
rotBeHe 6e3 yHKUmMATA.

@

C CyBug dyHKUmMATa Ha
Tanmepa paboTtu kaTo
Tarimep. ®yHkuusaTa ce
AeakTMBupa aBToMaTU4YHO
efBa crnej Makcumym
YyeTupm yaca.

1. [puroTearTe nopumm xpaHa cnopeg
WHCTPYKUUNTE no-rope.

2. [locTaBeTe roTBbPCKUS CbA CbC
CcTydeHa Boga Ha npegHata unm
3apHaTa nsiBa 30Ha.

3. [okocHeTe / > Cysua. CbLuyo Taka

MOXeTe Aa AoKOCHeTe == > PyHKLUN
KOTnoH > CyBua.

4. V136epeTe npaBunHaTta
Temnepartypa.

3apanTe BpeMeTo (Mo xenaHuve).

BpemeTo 3a rotBeHe 3aBucu ot

NMbTHOCTTA M BMAA Ha XpaHaTa.

5. [okocHeTte Ok, 3a 4a NPOAbIMKUTE.

6. [MoctaBeTte TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapCKMs CbA,.

7. [oxkocHete Ok 3a Aa 3aTBopuTe
n3ckavallus nposopeL.

8. [okocHeTe Start 3a ga aktuBmparte
npefBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe.

KoraTo rotBapckusit cbz, JOCTUIHE

XenaHaTta TemnepaTypa, npossy4yasa

3BYKOB CUrHan u ce nosiBsisa nackavaty,

npo3sopel. [JokocHeTe Ok, 3a ga

NOTBbPAUTE.

9. [lloctaBeTe xpaHaTta B TOPOMYKU 1
BEPTUKAmNHO B rOTBApCKus CbA (Moxe
Oa vanonaearte pewetka Cysua).
[HokocHeTte Start.

Ako 3agagete Tarimep, Ton We 3anoyvHe

na paboTu 3aegHo ¢ pyHKUMATA.

10. KoraTto 3agageHoTo Bpeme n3Teve,
npo3By4aBa 3BYKOB CUrHan u ce



nosiesiBa Q 3a fa cnpete curHana,

[lOKOCHeTe Q.
3a ga cnpeTe unu ga kopurupare

yHKUMATA, JOKOCHETE /i urn cumeona
Ha aKTMBHaTa 30Ha, crnef koeTo Stop. 3a
noTBbpXXaaBaHe JokocHeTe [la B
n3ckavallys nposopeL.

MogobpkaHe Ha TemnepaTypa

MoxeTe aa nanonasate yHKUMATa
CyBup 3a rotBeHe gokato Tepmoconaa
KOHponupa v nogabpxa Temnepartypara
C BMCOKa TOYHOCT (TOYHOCT OT + /- 1°C ).
MoeTe fa npuroTBaTe LWNPOK Habop oT
ACTWSA, KaTo HaNpPYMep Kalum ¢
noAnpaBky UM COCOBE (Hamp. PasfnyHu
BMOoBeE kbpyu 1 Bysibec). MoxeTe aa
3afafeTe cBOM COGCTBEHU NapameTpu
3a roTBEHE WUNK a HanpaBuTe cripaBka C
Tabnuuara 3a FoTBapCcKo pbKOBOACTBO B
,CbBETU 1 Hacokn®.

dyHKUMSTa MOXe Aa 6bae akTuBMpaHa
camo 3a npefHaTta unv 3agHara nsisa
30Ha 3a roTBeHe.

1. [okocHeTe == > ®yHKLNMN KOTMOH >
CyBug unu Bneste BbB pyHKUUSATa C

[oKocBaHe Ha / > CyBuga.

2. VI3bepeTe npaBunHarta
Temneparypa.

3apgaiite BpeMeTo (Mo xenaHue).
HokocHeTe Ok, 3a Aa NpoabKnTE.

4. T[loctaBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapCKusi Cb UNM s OCTaBeTe B
XpaHaTa.

5. [okocHeTe Start 3a akTMBMpaHe Ha
npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe.

KoraTo roteapckvsit Cb 4OCTUIHE

)KenaHaTta Temneparypa, npo3Byyasa

3BYKOB CUrHamn 1 ce nosiBsBa n3ckavalty,

nposopeL,

6. [okocHeTte Ok 3a oa 3aTBOpUTE
n3ckavalyusi nposoped,.

7. [okocHeTe Start.

Ako 3agapete Tarimep, TON e 3anoyHe

Oa paboTtu 3aefHo ¢ pyHKumaTa.

8. Korarto 3agageHoTo Bpeme 13Tede,
npo3By4YaBa 3BYKOB CMrHan u ce

nosiesBa Q 3a ga cnpete curHana,
OOKOCHETE Q.
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3a [a crpeTe unu aa kopuruparte

PyHKUMATA, JOKOCHETE \“_l/ Mnu cumBeona
Ha aKTMBHaTa 30Ha, crief koeto Stop. 3a
noTBbpXaaBaHe gokocHeTe [la B
n3ckavalus nposopeL,.

6.10 TepmomeTbp

C 1a3u dyHkuma TepmocoHaa
(hbYHKLMOHMpPa KaTo TEPMOMETBP, KOETO
Bu nomara ga cnegute TemnepartypaTa
Ha XpaHaTa UM TeYHOCTTa Mo Bpeme Ha
roteeHe. Hanpumep moxeTe fa
pa3unTaTe Ha Hero 3a 3aTonssiHe Ha
MIISIKO UNK 32 NpOBEpKa Ha
TemnepaTypaTa Ha 6ebeLukn XpaHu.

Hai-manko egHa 30Ha 3a rotBeHe
TpsibBa Oa e akTMBHA, 3a Aa usnonseare

dyHKUMATa.

MoxeTe aa aktuBmpaTe yHKLUMATa 3a
BCWYKW 30HM 3a FOTBEHE, HO CaMO efHa
no egHa.

1. lNoctaBeTe TepmocoHaa B xpaHaTta
UM TEYHOCTTA A0 MapKMpoBKaTa Ha
MWHUMaNHOTO HUBO.

2. [okocHeTe / BbpXy Aucnnes, 3a ga
OTBOPUTE MEHIOTO TepMocoHAa U
n3bepete TepmomeTbp. ChLo Taka

MOXeTe Aja JOKOCHeTe —— > PyHKLMK
KOTIIOH > TepMoMeTbp.
3. [HokocHete Start.
MamepBaHeTO cTapTupa BbpXy
aKTUBHaTa 30Ha 3a roTBEHE.
AKO HUTO eiHa OT 30HWTE 3a rOTBEHE
He e aKTMBHa, ce NosiBsiBa M3ckayall
nposopeL, ¢ MHopMaLms.
3a pga cnpete yHKUMATa, JOKOCHETe
undpuTe, NokassBally TemnepatypaTa

wm Z w n3bepete Stop.

6.11 & Pa3vpassiBaHe

Moxe ga nsnonseare Tasu pyHKUMS 3a
pasTansiHe Ha pasnuyHK NPOaYKTU, Hanp.
Lokonaa unu macno. PyHkunsTa He
MOXe [a ce 13Mon3Ba 3a noeeye ot
e[jHa 30Ha 3a roTBEHE MO €4HO U CbLLOo
Bpeme.

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
oTBOpUTE MeHto.

2. WN3bepeTe PyHKUUM KOTIIOH >
PasmpassaBaHe oT cnucbka.
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3. [okocHeTe Start.
Tpsabsa ga nsbepete xenaHata 30Ha
3a roTeeHe.
Ako 30HaTa 3a roTBeHe € Beve
aKTVBHa ce NnosiBsiBa n3ckavally
npo3sopel,. CnpeTte npegHaTa cTenex
Ha 3arpsBaHe 1 akTuBUpanTe
dyHKUMATA.

3a ga nsnesete ot MeHto, JoKOCHETE —
WUAn gsicHaTta vyacT Ha gucnnesi, U3BbH
n3ckavawms nposopel. 3a ga

HaBuruparte B MeHto, n3nonasante < nnn

).

3a fa cnipete yHKUUATA, AOKOCHETe
cumMBona 3a usbupaHe Ha 30Ha, crneq
KOETO [JOoKOCHeTe Stop.

6.12 |l Maysa

Tasn yHKUNS NPEBKITIOYBA BCUYKU
paboTeLum 30HM 3a rOTBEHE Ha Hal-
HMcKaTa TOMMUHHA HaCTpoiKa.

He moxeTe ga aktnBupare yHKUMATa,
koraTto pabotu MNomouy Mpu FoTBEHE NNK
Cysug.

Korato chyHKkumsTa pabotn, moxeTte ga
n3nonssaTe eAVHCTBEHO CUMBOMUTE ®
n || Bewukn octananm cuvesonm Ha
KOMaHZHOTO Tabno ca 3akioYeHN.

DyHKUMATA He cnmpa PyHKUMMTE Ha
Tanmepa.

[okocHeTe || , 32 Aa aKkTuBmpare
dyHKUMATA.

|| cBeTBa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe e
HamarneHa Ha 1.
3a na geaktvBuparte yHKUMATa,

HaTUCHeTe | I

dyHKumaTa cnupa PowerBoost. Hau-
BMCOKaTa CTeNeH Ha HarpsiBaHe ce
aKTMBMpa NOBTOPHO, KOraTto OTHOBO

HaTUcHeTe | I .

6.13 Tarnmep

L2V Taiimep 3a o6paTHO
OpoeHe

M3nonsBavite Tasun yHKUMS, 3a Aa
NMOCOYMTE KOJKO A0 UCKaTe 30HWTE 3a
roteeHe Aa paboTAT No BpeMe Ha efHa
rotaBpcka cecus.

Moxe ga Harnacute dyHKUusaTa 3a
BCSIKa 30Ha 3a rOTBEHe OTAErHO.

1. [TbpBO HarnaceTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe Ha 30HaTa 3a roTeBeHe, a
cnep ToBa n yHKUMATa.

2. [lokocHeTe cMMBOra Ha 3oHarta.

3. [okocHeTe Q
[po3opelbT C MEHIOTO Ha Tanmepa ce
nosiBsiBa Ha gucrnes.

4. [lpoBepeTe D 3a Ja aktusuparte
dyHKUmATa.

CrMBOnNUTE Ce CMEHAT Ha 2 .

5. Tnb3HeTe NpbCT HaNsBO UMK
HagsCcHO, 3a Aa usbepeTe XenaHoTo
Bpeme (Hamnp. YacoBe U/Mnn MUHYTN).

6. [okocHete Ok, 3a Aa NOTBbPAUTE
nsbopa cu.

Moxke cblUo Taka aa n3bepeTe X 3a fa
oTMeHwuTe nsbopa cu.
KoraTto BpemMeTo CBbpLUM, NPO3ByYaBa

3BYKOB CUrHanm u Q npemurea.
[okocHeTe Q 3a fa crpeTe curHana.

3a ga uskniounTe OyHKUMATa, HacTponuTe
cTeneHTa Ha HarpsisaHe Ha 0. nn

AOKOCHETEe »Qv HansiBO OT CTOMHOCTTa Ha

Tanmepa, JoKOCHeTe X [10 HEero n
noTebpAeTe usbopa cu, Korato ce Nosisx
n3ckavalLmsaT Npo3opeLl.

Q[ Taiimep

MoxeTe Aa usnonssaTe Tas3m yHKUMS,
KoraTo nnoTaTa e akTUBUPaH, HO 30HUTE
3a roteeHe He paboTAT.

Tasu dpyHKUUS He BNusie BbpXy
paboTaTa Ha 30HWUTe 3a roTBeHe.

1. WN3bGepeTe 30Ha 3a roTBeHe.
Ha gucnnes ce noka3sa CbOTBETHUAT
nnbaray.



2. [okocHeTe Q

[Mpo3opelybT ¢ MEHIOTO Ha Talimepa ce

nosiBsiBa Ha gucnnes.

3. [nb3HeTe NpbCT HaNsgBO MK
HadsaCcHO, 3a Aa usbepeTe xenaHoTo
BpeMe (Harnp. 4acoBe U MUHYTHW).

4. [okocHeTe Ok, 3a fa notTebpanTe
nsbopa cu.

Moxe cbLyo Taka aa n3bepete X 3a pa
OTMeHuTe n3bopa cu.
KoraTo BpemeTo CBbpLUM, NPO3BYyYaBa

3BYKOB CUrHan v Q npeMuraea.
[okocHeTe Q 3a fa crnpeTe curHana.
3a fa peaktuBupare yHKUMsATa,
Z[oKocHeTe [ hansieo ot cToiiHocTTa Ha

Taimepa, JOKOCcHeTe X [10 Hero u
noTebpaeTe nu3bopa cu, Korato ce nosisn
n3ckavalmsT npo3sopew.

@ XpoHomeTbp

DyHKUMATA cTapTUpa aBTOMaTUYHO
oTbposiBaHe BegHara creg kaTo cTe
aKkTuBMpanu 3oHa 3a roteeHe. MoxeTe
Aa usnonaeaTte Ta3n yHKUMS, 3a aa
HabngaBaTe KONko Abnro paboTtu
30HaTa 3a roTBeHe.

1. [okocHeTe —— 3a gocTbn A0 MeHto.

2. CkponHeTe B MeHto, 3a fa n3bepete
HacTpovikn > XpoHOMeTbp.

3. [okocHeTe npesknoyBaTens, 3a aa
BKIOYUTE/M3KNIOUNTE PYHKUMATA.

PyHKUMATA He cnvpa, KoraTo

noBAMrHeTe rotBapckms cba. 3a aa

Hynupate dyHKuMaTa n ga s

pectapTupaTe pb4HO, JOKOCHETE @
nsbepete HynunpaHe oT nackavalims
nposopel,. PyHKUUATa 3ano4sa
oTbposeaHe ot 0. 3a ga Naysa Ha
dyHKUMATa 3a efHa roTBapcka cecus,

OOKOCHeTe Q) n nsbepere lNMaysa ot
n3ckavawms nposopel. M13bepete Start,
3a a NpoabmkmTe oTbposiBaHe.

6.14 8 3akniouBaHe

MoxeTe aa 3akn4mMTe KOMaHAHOTO
Tabno, gokato nnota paboTtn. Taka ce
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npefoTBpaTABaT CryyaiHu NpoMeHn Ha
CTeneHTa Ha HarpsisaHe.

[TbpBO HacTponTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe.

[okocHeTe EI 3a ga aktusupaTte
dyHKUMATA.
3a fa peaktuBmpate QyHKUMATA,

[loKocHeTe & sa3 CeKyHOW.

KoraTto geaktusupare
nnota, AeakTuempaTe Cbllo
1 Tasn pyHKLUS.

6.15 3awuTta 3a Jeua

Tasu dyHKLMs NpeaoTBpaTsiBa HEBOIHO
13nonasaHe Ha nnorta.

1. [okocHeTe — Ha aucnnes, 3a ga
oTBOpUTE MeHto.

2. W3bepete Hactporikm > 3awmTa 3a
[Jeua oT cnucbka.

3. BknoveTe npeskntoysaTens u
faokocHeTe 6yksute A-O-X no
a3byyeH pep, 3a Aa aKkTusuparte
dyHKumATa. 3a ga geaktusupaTe
dyHKUMATA, U3KNIOYETE
npeBsknoYBaTens.

3a fga nsnesete ot MeHto, JoKocHEeTE —
UNW AsicHaTa YacT Ha aucnnest, U3BbH
nsckavawms nposoped. 3a aa

HaBurnparte B MeHto, nsnonasarvite < nnmn

>
6.16 E3nk

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
oTBOpUTE MeHto.

2. W3bepete HacTtpoiikn > HacTpolika >
E3wuk oT cnucbka.

3. WN3bepeTe CbLOTBETHUSI €3UK OT

cnucbKa.
Ako cTe n3bpanu rpeLleH esuk,
nokocHeTe —. [NosiBABa ce CMUCHK.

3bepeTe TpeTaTa onymsa ot rope
Hagony, nocne npeanocneaHara. Cnep
ToBa u3bepeTe BTOpaTa Onums.
MpeBbpTeTE Hagony, 3a Aa n3bepete
CbOTBETHUS €31K OT crnucbka. Hakpas
n3bepeTe onumsaTa OTASICHO.
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3a pa usnesete o1 MeH, foKocHeTEe ——
MW gsicHaTa 4acT Ha gucnnes, U3BbH
n3ckavawms nposopel,. 3a ga

HaBuruparte B MeHto, n3nonasante < nnn

).

6.17 3Byk Ha ByToHuTe / Cuna
Ha 3BYK. CMrHan

Moxe ga n3bepete Tuna 3ByK, KONTO
n3gaBsa nnota Unu Aa U3KIYmMTe BCUYKN
3ByLM. Moxe aa usbupate mexay
KnvkeaHe (no nogpasbupaHe) nnm
Lounkaiy* 3Byk.

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
otBopute MeHio.

2. W3bepete HacTtpowiku > HacTporika>
3Byk Ha byToHuTE / Cuna Ha 3ByK.
CUrHan ot cnucbka.

3. W3bepeTe cboTBETHATa ONUMS.

3a ga nsnesete ot MeHio, JokocHeTe —
UNW asicHaTa YacT Ha aucnnes, U3BbH
n3ckavawms nposopel. 3a aga

HaBurnpare B MeHto, nanonssante < nunm

).
6.18 ApkocTt Ha EkpaHa

MoxeTe na NPOMEHATE APKOCTTa Ha
oucnnesa.

Vima 4 HuBa Ha sipKocCT, Kato 1 e Hau-
HUCKOTO, a 4 — HaN-BUCOKOTO.

1. [okocHeTe —— Ha aucnrnes, 3a aa
otBopute MeHto.

2. W3bepeTe HacTpoiikn >HacTpolika >
ApkocTt Ha EkpaHa oT cnmcbka.

3. W3bepeTe CLOTBETHOTO HMBO.

3a ga nsnesete ot MeHio, JokocHeTe —
UNW asicHaTa YacT Ha aucnnes, U3BbH
n3ckavawms nposopel. 3a ga

HaBurnpare B MeHto, nanonseante < nunm

).
6.19 Hob?Hood

ToBa e ModepHa aBTOMaTNYHa PYHKLKS,
CcBbp3BaLla nnoTa KbM crneumaneH
abcopbartop. KakTto nnota, Taka n
abcopbaTopbT pasnonaraT ¢
KOMYHUKaTOpP C MH(paYepBEH CUrHar.

CKOpoCTTa Ha BeHTUnaTtopa ce
onpeaenst asToMaTU4HO, Bb3 OCHOBA Ha
HacTpoVikaTa Ha pexvma v
TemnepaTypara Ha Haii-ropeLmte
roTBapckn CbaoBe BbPXy Nnota.

Mpun noeeyeTo abcopbaTopu
OVCTaHLUMOHHaTa cuctema e
[eakTuBupaHa no nogpasbvpaHe.
AKTUBMpaiiTe 51, npeau Aa usnonssarte
dyHKuMATa. 3a noBeye nHgopmaums
BMXXTE PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba Ha
abcopbaropa.

3a aa ynpasnsisate yHKUMATa
aBTOMaTWUYHO, 3a4aliTe aBTOMaTUYHUS
pexvum Ha H1 — H6. MbpBoHavyanHo
nnota e 3agageHa Ha H5. AbcopbatopbT
pearvpa npu pabota c nnota. [noyata
aBTOMaTU4YHO pa3no3HaBa
TemnepaTypaTa Ha roTBapckMTe CbaoBeE
N perynvpa ckopocTTa Ha BeHTunaropa.
MoxxeTe fa HacTpouTe nnoTa Taka, vye
[a aKkTMBMpa caMo namnuykaTa npu
HaTuckaHe Ha H1.

@

AKO CMEeHWTe cKopoCTTa Ha
BeHTUnarTopa Ha
abcopbartopa, Bpb3kaTa no
nogpasbupaHe Ha nnota ce
AeaktuBupa. 3a ga
aKkTMBMpaTe NMOBTOPHO Tasu
dyHkumsa, N3KIMOYETE
ABaTa ypefa 1 OTHOBO 1

BKJTHOYETE.
Pe- AB-  pBapenel) Nupxene?
XUM TOMa-
THY-
HO
oc-
BeT-
ne-
Hue
HO  WUskn. Wskn. W3kn.
H1  Bkn. Wskn. Wakn.
H23) Bkn.  Ckopoct Ha CkopocT Ha
BEHTUNa- BEHTMNAaTop
Top 1 1
H3  Bkn. Wskn. CkopocT Ha
BEHTUNaTop

1




Pe- AB-  pgapenel) Mupkene?
XUM TOMa-
THNY-
HO
oc-
BeT-
ne-
Hue
H4  Bkn. Ckopoct Ha CkopocT Ha
BEHTMNA-  BEHTWUMAaTop
Top 1 1
H5 Bkn. Ckopoct Ha CkopocT Ha
BEHTMNAa-  BeHTWUnaTop
Top 1 2
H6  Bkn. CkopocTt Ha CKopocT Ha
BEHTUMa-  BeHTUnaTop
TOp 2 8

1) Mnouara pasnostasa npoueca Ha Bape-
HE U aKTMBMpa CKOPOCTTa Ha BeHTUnatopa
CbrMacHO aBTOMATUYHUS PEXMM.

2) Mnoyara pasnosHasa npoueca Ha Mbp-
XEHEe 1 aKTMBMPa CKOPOCTTa Ha BEHTUMaTo-
pa CbriacHo aBTOMAaTUYHUS PEXUM.

3) Toan pexum akTvBMpa BeHTUNATOpPA U
OCBETIIEHMETO, KAaTO He 3aB1CKU OT Temrie-
paTtyparta.

7. MPENOPBKN N1 CbBETU

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

7.1 ['oTBapcku cbaoBe

@

Mpy MHOYKUMOHHWTE 30HM 3a
roTBEHE CUITHO
eneKkTpPoMarHUTHO norne
reHepupa TonnuHa B
roTBapcK1sl Cb MHOrO
Obp30.

ManonsBainTte
VNHAYKUMOHHUTE 30HU C
NoAxoasiliy CbaoBe

@

MaTepMan Ha roTBapcCKkusa cba

* nogxopgdul: 4yryH, ctomaHa,
emannnpaHa ctoMmaHa, Hepbxagaema
CTOMaHa, C MHOIOCITOMHO AbHO
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CwmsHa Ha pexunmnTte

AKO He CcTe yOOBINEeTBOPEHU C HUBOTO Ha
LLIlyma/ckopoCTTa Ha BeHTUaTopa,
MOXeTe CbLLO Taka Aa NpeBknoYBaTte
pPeXUMUTE PBYHO.

1. [okocHeTe —.

36epeTte HacTtpovikn > Hob?Hood ot
cnucbka.

2. V13bepeTe CbOTBETHUS PEXUM.

3a na nsnesete o1 MeHto, JOKOCHETE —
WNW OsicHaTa 4YacT Ha aucnnes, UsBbH
nsckavalims nposopetll.

KoraTo npumknounte ¢ rotBEHETO U
N3KIUMTE NNoTa, € Bb3MOXHO
BeHTUNaTopbT Ha abcopbaTopa Bce oLule
na paboTu 3a onpefeneH nepvos ot
Bpeme. Cnepf 103 nepuog oT Bpeme
cucTemaTa aBToOMaTUYHO AeaKkTuBmpa
BEHTMMaTopa 1 npegoTeparsiBa
CNy4YanHOTO My aKTVBUpaHe B
cnepawmte 30 cekyHau.

OcBeTneHuneTo Ha abcopbaTtopa ce
[eaKkTuBupa 2 MUHYTU cneg,
U3KMOYBAHETO Ha nnoTa.

(oT6enssaHo KaTo NpPaBUMHO OT
NnpounsBoaUTENs).

* HenogxoaOsLy: aJ'IyMVIHI/II7I, men,
MECUHTI, CTbKIO, Kepamuka,
nopLena.

CbAbT 3a roTBeHe e noaxogsly, 3a

MHAYKUWOHHA Nfioya, aKo:

- Bopgara 3aBupa MHOro 6bp30 Ha
30Ha, HAacCTpoeHa Ha Hal-BrcokaTa
CTeneH 3a HarpsisaHe.

e MarHWTbT TErnM KbM 4bHOTO Ha
roTBapCcKusi CbA.

@

[bHOTO Ha roTBapckuTe
cbaoBe Tpsbea fa e
BBb3MOXHO Han-gebeno un
paBHO.

YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha
YMHUWTE Ca YUCTU U CyXN,
npeav Aa rv noctaeuTe Ha
NMOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.
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Paamepu Ha roTBapCckute cbaoBe

MH,ﬂyKuMOHHMTe 30HU 3a roTBEHE Ce
I'IpI/ICI'IOCOﬁFlBaT KbM OBbHOTO Ha
roTBapcCkma Cbad aBTOMATUYHO.

EdpekTBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe e
CBbp3aHa C AnameTbpa Ha roTBapckus
cb. CbAoBe 3a roTBEHe C NO-ManbK
AvameTbp OT MUHUMAanHWUA nofyyasat
caMo 4acT OT MOLLHOCTTa, reHepupaHa
OT 30HaTa 3a roTBEHe.

@ Bx. "TexHu4eckn gaHHu".

7.2 lLlymoBeTe no Bpeme Ha
paboTa

Ako yyBare:

*  MyKall WyM: rOTBapCKUAT CbA €
HanpaBeH OT pa3nuyeH MaTepuan
(KOHCTPYKUUS caHaBuu).

* CBMPEHEe: BME M3MON3BaTe 30Ha 3a
rOTBEHE C BUCOKO HUBO Ha MOLLHOCT,
a roTBapCKUSIT Cbf, € HanpaBeH OT
pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKLUsI
caHaBwuy).

« ByyeHe: B/e M3non3BaTe BUCOKO HUBO
Ha MOLLHOCT.

*  LpakaHe: enekTpu4ecko
npeBkIOYBaHe, roTBapCKUAT Cbf LUe
Obae 3aceyeH, cnepa Kato ro
nocTaBuUTE Ha NroTa.

* CBUCTEHE, BpbMyYeHe: BeHTUNaTopbT
paboTu.

LLlymoBeTe ca HOpMariH1 U He

nokasBaT HeU3npaBHOCT.

7.3 Oko Timer (MkoHOMMYeH
Tanmep)

3a fa nectuTe eHeprus, HarpesaTenaT
Ha 30HaTa 3a roTBEHe ce feakTuBMpa
npegn curHana Ha tarvimMmepa 3a
oT6posiBaHe Ha OCTaBalLOTO BpeEME.
Pasnukata BbB BpemeTo 3a paboTa
3aBUCK OT CTeneHTa Ha HarpsaBaHe n
BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHETO.

7.4 NMpumepwn 3a pasnnyHn
Ha4YMHK 3a roTBEHE

Bpb3kata mexay crteneHTa Ha
HarpsiBaHe 1 KOHCyMauusiTa Ha eHeprus
Ha 30HaTa He e NuHerHa. Korato
yBENMYMTE CTEMEHTA Ha HarpsisaHe, TS
He e NponopLMoHanHa Ha
yBENMYaBaHEeTO Ha KOHCYyMaLmsaTa Ha
eHeprus. ToBa o3HayaBa, Ye 3oHaTa 3a
roTBEHE CbC CpefHa CTeneH Ha
HarpsiBaHe M3Mnon3ea no-Manko ot
rMonoBuHaTa OT CBOSITA EHEPTUs.

@

[aHHnTe B cneaBawarta
Tabnuua ca
OPUEHTUPOBBYHM.

Hactpoiika WU3nonsBawte 3a: Bpeme CbBetu
Ha HarpsiBa- (MuH)
HeTo
1 [NoarpsaBaHe Ha croTBeHa Konkoto [locTaBeTe Kanak BbpXy ro-
XpaHa. € Heo-  TBapCKus CbA.
oxopgu-
MO
1-2 XonaHAcku coc, pastangHe 5-25  OT Bpeme Ha Bpeme pas-
Ha: Macro, LoKonag, xena- ObpkBanTe.
TUH.
1-2 BrBbpasiBaHe: nyxkaBn om-  10-40 [oTBeTe C MOCTaBEH Kamnak.

neTu, neyeHu snua.
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Hactponka WM3nonsBawuTe 3a: Bpeme CbBetu
Ha HarpsiBa- (MuH)
HeTo
2-3 3a BapeHe Ha opud n actusa ¢ 25-50 [obaBeTe NoHe ABa MbTU
MISIKO, MPETONMsHE Ha roTo- noBeYe TEYHOCT, OTKONKOTO
BU ACTUS. € opu3bT, MO cpeaara Ha ro-
TBEHETO CMeceTe MileyHuTe
onopa.
3-4 3eneHyyum Ha napa, puba, 20-45 [obaBeTe HAKOMKO CyneHn
Meco. TBXULM TEYHOCT.
4-5 KapTtodu Ha napa. 20-60 WanonaeanTe makc. ¥4 n BO-
aa 3a 750 r kapTodu.
4-5 [MpuroTesiHe Ha no-ronemm 60 - [o 3 n Te4YHOCT 3aeAHO CbC
KonuyecTsa xpaHa, 3agywe- 150 CbCTaBKUTE.
HW ACTUSA U CYNW.
6-7 Jleko 3anbpxxBaHe: WHuuen, konkoto OObLpHETEe Mo cpedarta Ha
TerneLKo KOpAoH 6rnbo, KOT- € Heo-  FOTBEHETO.
netn, klodTeTa, HageHuLa, oxoau-
Apo0, macneHo-bpalluHeHa MO
3anpbxka, anua, nanadvHkm,
MOHWNYKM.
7-8 [bnboko NbpXeHe, KapTo- 5-15 O6bpHeTe no cpegata Ha
deHn klodTeTa, pune-muHb- rOTBEHETO.
OH, MbPXONW.
9 KnneaHe Ha BoAa, roTBEHe Ha MakapOHEHW U3OeNnus, 3anbpXXBaHe Ha

Meco (rynatu, 3agyLeHo), MbpKeHe Ha KapTogu.

P

KuneaHe Ha ronemu konunyectsa Boga. PowerBoost e aktuBmpaH.

7.5 MNpenopbKu U cbBeTHU 3a

TepmocoHaa

@

3a dyHkuum kato MomoLy
Mpwn MoteBeHe n CyBng

MoXeTe [a usnonssarte
TepmocoHAa eanHCTBEHO OT
nsiBaTa cTpaHa Ha nnotta. C
yHKuuaTa TepmomeTsbp
MOXeTe fa unanonssare
TepmocoHaa n oT gdcHaTta
cTpaHa Ha nnorara.

3a fga rapaHTupaTe MakcumanHo gobpa
Bpb3Ka ( f/ ” ) mexay TepmocoHaa n

nnota:

3a Te4yHOCTH

* [loTonete TepMOCOH,D,a B TE4YHOCTTa B
PaMKUTe Ha gMana3oHa Ha nortandaHe.

MapkupoBkaTa 3a MMHMMANHO HUBO
TpsibBa oa 6bae nokputa.

MocTtaBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapckms cbA. AKO € Bb3MOXHO $1
OPBbXTE BbB BEpTMKaNHa no3uuus.
YBepeTe ce, Ye Bbpxa ce Hamupa B
KOHTaKT C A bHOTO Ha cbAa. [pbxkaTta
Ha TepmocoHaa BUHaru Tpsibea ga
nonaga n3BbH roTBapCcKkusi CbA.
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Ako xenaeTe Aa nanonasaTe
TepmocoHAa oT nsBaTta cTpaHa Ha
nnoTa, ce yBepeTe, Ye ce Hamupa B
Onn3oCT 40 UueHTbpa i, Ha no3uums ,1
— 3 yaca“. Ako xenaeTe aa
nsnonaeaTte OT AAcHaTa cTpaHa (c
pyHKUMATa TepmomeTsp), s
nocrtaeseTe Ha no3uyus ,9 — 11 yaca“.
BwxTe nsobpaxeHusata no-gony.

@‘Q
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3a TBbLpAM XpaHu (M3MepBaHe Ha
BbTpellHaTa TeMnepaTypa)

MocTtaBeTte TepmocoHaa B Hat-
niTbTHaTa YacT Ha SICTMETO, A0
MapkmpoBkaTa 3a MMHUMAIIHO HUBO.
ToykaTta 3a nsmepBaHe TpsibBa fa e B
LeHTpanHaTta 4acT Ha nopuudarTa.

YBepeTe ce, 4e TepmocoHaa e
cTabunHo nocraBeHa B XxpaHara.
MeTtanHuTe Yactn Ha TepmocoHaa He
TpsibBa Aa AOKOCBAT CTEHUTE Ha
rotBapckus cba. Kyknykara Ha
OpbxkaTta Tpsabsa ga coum Hagony.

MoxeTe aa npuaswkuTe TepMocoHaa
no pbba Ha roTBapcKknsi CbA, ako He
Obae ycTaHoBeHa Bpb3ka.

MoxeTe aa nokpuete YacTUYHO
roTBapCKus Cbz C Kanak.

AKo nsnonaearte npegHarta nsisa 3oHa
3a roTBeHe, He NocTaesiTe 06eMHu
roTBapCckn CbAOBe BbpXy 3agHaTa
nsiea. O6emMHUTE roTBapCckn CbAoBe
BbPXY 3aHaTa naBa 30Ha 3a roTBeHe
morat ga 6nokupar curHana.
MpemecTeTe 06eMHUA Cba BLPXY
3apHaTa [sicHa 30Ha 3a roTBEHE.

3a meco/puba c gebenvHa ot 2 -3
cm BbpXbT HAa TepmocoHaa Tpsibea
Aa foctura AbHOTO Ha TUraHa.
V3BageTte TepmocoHaa, npeav Aa
o6bpHeTe xpaHarta.

KoraTo nsnonssare rpun-nnoya, ce
yBepeTe, Ye ApbxKaTa Ha
TepmocoHZa ocTaBa OT AsicHaTa
CTpaHa, U3BbH NOBBbPXHOCTTA. BuxTe
n3obpaxxeHnsTa no-gosny.
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7.6 [OTBEHE HA HUCKU
Temnepatypu — NpUHLUMNA 3a
6e3onacHOCT Ha XxpaHuTe

YBepeTe ce, Ye crnasBaTe cnegHuTe
WHCTPYKLUMM NPU FOTBEHE HA HUCKM
Temnepatypu, Hanp. Cysua.

*  N3amuBante/gesnHdektnpante
pbLeTe cv Npeaun rotTBeHe.
M3nonsBarite pbkaBuLm 3a
efHokpaTHa ynotpeba.

* W3nonaeanTe camo
BMCOKOKa4eCTBEHa NpsiCHa XpaHa,
CbXpaHsiBaHa Npu NOAXOAALLM
yCrnoBusi.

* BwuHaru nammusante obunHo n 6enete
NnoJoBeTE U 3eneHyyLmuTe.

* Toppbpxante paboTHaTa
NOBBPXHOCT N AbCKUTE 3a psidaHe
yncTtu. Misnonaearite pasnuyHu ObCKU
3a psizaHe 3a pasnnyHNTE BUOOBE
XpaHa.

*  O6pblyanTe cneumanHo BHUIMaHUe Ha
XuUrneHarta npu npuroTBsiHE Ha NTuye
Meco, Arua n puba. MNMtuyeto meco
BMHarn Tpsbea ga ce NpUroTes Ha
TemnepaTypa oT Hain-masnko 65°C 3a
MUHUMYM 50 MUHYTW.

* YBeperTe ce, Ye pubara, KOATO uckarte
Aa npuroteuTe ¢ CyBug e ¢ Ka4yecTBO
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L,CalWMMKN®, @ UMEHHO U3KIYUTENHO
npsicHa.

* CobxpaHsiBanTe npuroTseHaTa xpaHa
B XNIaAWIMHUK 3a Makcumym 24 yaca.

» 3a xopa cbc cnaba umyHHa cuctema
UM XPOHUYHM 3abonsBaHus e
npenopbYMTENHO Aa NnacTbopuanpat
XpaHaTa npeau KoHcyMaums.
MacTtbopusmpainTte xpaHata Ha 60°C
3a MUHVMMYM eduH Yac.

7.7 [0TBaApCKO pbKOBOACTBO

Ta6nuuaTa no-gony Cbabpxa npumepn
3a BUAOBE XpaHu v npeacTass
onTUMarHuTe TemnepaTypu, KakTo v
NpenopbYMTENHN BpEeMeHa 3a roTBeHe.
MapameTpuTe MoraT Aa Bapupar B
3aBUCUMOCT OT TemnepaTtypara,
Ka4yeCTBOTO, KOHCUCTEHUMSITA U
KOMWYECTBOTO Ha XpaHara.

MpoobmkMTENHOCTTa Ha rOTBEHE 3aBUCK
rnoBeye OT NITbTHOCTTA Ha XpaHarta,
OTKONKOTO OT TernoTo W. Hanpumep npu
MbPXONUTE KOMKOTO MO-NMbTHO €
nap4yeTo, TONKOBa NoBeYe BpeME LUe e
Heobxo4MMmo 3a cbpLeBvHaTa aa
JOCTWUrHe npeaBapuTenHo 3afjageHara
TemnepaTypa. 3a ga gocturHe egHa 2
cm nbpxona 58°C e Heobxoaum okono
yac, a Ha egHa 5 cm mbpxona ca
HeobX04MMMN OKOJIO YeTMpK vaca.

HabniogaBainTe mMbpBOTO rOTBEHE, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye napameTpuTe no-gony
cbBnagar ¢ BawwuTe rotBapcku HaBuUmM 1
ca noaxoasim 3a cbgosete Bu 3a
rotBeHe. MoxeTe Aa NnpoMeHnTe Tesun
napameTpu B 3aBUCUMOCT OT fINYHUTE CU
npegnoYnTaHus.
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Bupose KynuHapHa HuBo Haro- lMnbTtHocT/ Temnepa- Bpewme 3aro-
XpaHu obpaboTka TOBHOCT Konuye- Typa B Cb- TBeHe (min)
CTBO Ha pueBUHa-
XpaHaTta Taltemne-
paTtypa Ha
roTBeHe
(°C)
Budtek Cysug Hegone4yeHo 2 cm 50 - 54 45 -90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
cpegHo ns-  2cm 55-60 45 -90
rieteno 4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
nobpe usne- 2 cm 61 - 68 45 -90
Hero 4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Munewwkn Cysug [obpe nsne- 200-300g 64-72 45- 60
deHep YeHo
BapeHe nobpe nsne- 68 - 74 35-45
YEHO
Munewwko BapeHe nobpe nsne- 200-300g 78-85 30-60
OyTye YeHo
CBUHCKM Cysug nobpe usne- 2 cm 60 - 66 35-60
CTeK YeHo
CBUHCKO Cysug nobpe nsne- 4-5cm 62 - 66 60 - 120
OoHpune YeHo
ArHeLuko Cysug cpegHo n3-  2cm 56 - 60 35 -60
dune neyeHo
nobpe unsne- 64 - 68 40 - 65
YeHo
ArHeluka Cysug cpegHo n3-  200-300g 56 - 60 60 - 120
nneLika neyveHo
6 —_—
(6es koct) n06pe nane- 64 - 68 65- 120
YEHO
Cbomra Cysug nonynpo- 2cm 46 - 52 20 -45
PAIOCT "3 em 46-52  35-50
Bapere nonynpo- 2cm 55 -68 20-35
3payvHoCT
3cm 55 - 68 25-45
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Bupose KynuHapHa HuBo Haro- lMnbTtHoct/ Temnepa- Bpewme 3a ro-
XpaHu obpaboTka TOBHOCT Konuye- Typa B Cb- TBeHe (min)
CTBO Ha pueBUHa-
XpaHaTta TalTemne-
patypa Ha
roTBeHe
(°C)
PvbaTtoH  Cysug nonynpo- 2cm 45 - 50 35-50
3payHoCT
Ckapuaun CyBug nonynpo- 1-2cm 50 - 56 25-45
3payHoCT
Anua Cysug poxm1) Pasvep M 63 - 64 45 - 702)
cpefHo cBa- 65 - 67 45 - 702)
peHVI1)
TBBbPAO CBa- 68 - 70 45 - 702)
permnt)
BapeHe POXKO CBa- BBapeHe 4
peHn
cpenHo cBa- BapeHe 7
peHn
TBbPAO CBa- BapeHe 10
peHu
Opus BapeHe oo  cBapeH - - 10-30
Habb6BaHe
Kaptodwu BapeHre CBapeHu - - 15-30
3enenvyum Cysua CBapeHu - 85 30-40
(npecHn)
Acnepxw CyBug CBapeHu - 85 30-40

1) BenTbKbT OCcTaBa TeYeH.

2) BpemeHata ce oTHacAT 3a cpegHo ronemu sla. 3a ronemu AiLa u anla ot XnagunHuka
fobaseTe efHa MUHYTa KbM BPEMETO 3a rOTBEHE.

OonbnHuUTenHu cbBeTu 3a Nomouy
Mpwu NoTBeHe:

* HanbnHeTe rotBapckusi Cba CbC
CbOTBETHOTO KOMUYECTBO TEYHOCT
(T.e. mexay 1 - 3 nutpa), npeau aa
NpUCTBNMUTE KbM FOTBEHE.
M3b6sreante gobaBsHeTo Ha oLle
BOJa MO BPeMe Ha roTBEHeE.

* VsnonasaiiTe kanak, 3a 4a cnectute
eneKTPOeHeprus U Aa AOCTUrHETE
TemnepaTypara no-6bp3o (CbLyo 1 3a
NnoArpsiBaHe Ha Boa).

Pa3bbpkBaniTe ACTMETO PegoBHO NO
BpeMe Ha npoLeca Ha roTBeHe, 3a aa
OCUrypuTE PaBHOMEPHO
pa3npeneneHve Ha TemnepaTtypara.
[ob6aseTe con B camoTO Hayano Ha
rOTBEHETO.

Pa3wvpassBainTte xpaHaTa, npeav aa
NPUCTBNUTE KbM rOTBEHE.
[obaBeTe 3eneH4vyum (Hanp.
©pokonu, kapduron, 3eneH 606,
Optokcencko 3ene), korato Bogarta
AOCTUrHe npeaBuaeHaTa
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TemnepaTypa ¥ ce NosiBM n3ckavaly,
nposopeL,.

[ob6aBeTe kapTOodun Nnm opm3 Kem
CTyaeHa Boda, Npeauv Aa ctaptuparte
pyHKUMATA.

3a sxHUK, CocoBe, Cynu, Kbpu, pary,
rynaw n 6ynboHn MoxeTe ga
nsnonasate lNMoarpssaHe nnu
KbkpeHe. Mpean pa ctaptuparte
dyHKumATa KbkpeHe, 3anbpxeTte
CbCTaBKUTE (C U3KMHOYEHME Ha
TepmocoHaa) n nobaseTe cTygeHa
TEYHOCT; crej ToBa akTuBMpanTe
dyHKuuaATa ot MNomouy Mpu MoTBeHe.
3a manku Mmopcku Aapose, Hamp.
peseHu/nunana Ha oKTonoa unm
Muau, moxe ga nsnonasare NbpxeHe
Ha TWraH.

OonbnHuTenHu cbBeTU 3a NbpxeHe
Ha TUraH:

A
AN

BHUMAHUE!
ManonsBaite camo TuraHu ¢
Mrocko AbHO.

NPEOYNPEXOEHUE!
V3nonsBarite NnamMmmHupanu
TUraHu camo Npu HUcka
CTeneH Ha HarpsieaHe, 3a ga
npegoTBpaTuTe nperpsisaHe
1 noBpefa Ha rotBapckuTe
cbaoBe.

CrapTtupanTe yHKUusiTa, Korato
nnota ctyaeH (He e Heobxoanmo
npeaBapuTENHO NOArPsIBaHe).
3nonsBawTe roTBapcku CbAoBe OT
HepbXaaema CToMaHa ¢ AbHa TUn
~CaHOBN4",

He nanonssarite rotBapcku cbaose C
penedHO NOKpUTME B LIEHTbPA Ha
ObHOTO.

PasnuyHuTe pasmepu TuraHn nmat
pasnuyHO BpeMe Ha 3arpsiBaHe.
TexKkuMTe TUraHy cCbxpaHsasaT noseye
TOMMUHA OT MO-NEKUTE, HO U3NCKBAT
noBeye BpemMe 3a 3arpsiBaHe.
O6bpHeTe xpaHaTa, korato JOCTUTHE
nonoBuHaTa OT XenaHarta
TemnepaTtypa.

Mo-nnbTHUTE NapyeTa xpaHa Tpsibea
Oa ce obpbLyaT no-4ecro (T.e.
BEOHBX Ha IBE MUHYTH).
[MpenopbyBame Bu nbpBo Aa
nsnonasate metogda Cysua 3a

nonyyaBaHe Ha ONTUManHu
pesyntatu. 3a pobaBsiHe Ha nHaneH
LLpKX NOCTaBeTe roToBMUTE NOpLUK B
npeaBapuTENHO 3arpsAT TUraH 1 rm
3aneyeTe HabbP30 OT ABETE CTPAHW.
BuHaru ussaxpgavite TepmocoHaa
npeav obpbliaHe Ha XxpaHaTa.

7.8 lNpenopbku 1 CbBETU 3a
Hob?Hood

Mpv ynpaBneHue Ha nnoyaTta ¢ Tasun
PYHKLMA:

[Ma3eTe naHena Ha abcopbaTopa oT
npsika cbHYeBa CBETNMHA.

He 3auanBsavite xanoreHHaTa namna
Ha naHena Ha abcopbatopa.

He nokpuBariTe KOMaHAHOTO Tabno
Ha nnoyuTe.

He npekbcBariTe curHana mexay
nnoyaTa u acnupartopa (Hanpumep ¢
pbKa, roTBapcka pbkoxBaTka unm
TeHaxepa). Bx. kapTuHkaTa.

AcnupaTopbT Ha KapTUHKaTa e camo
npuMepeH.

MopaobpkanTe npo3opeLa
3a Hob?Hood nHdpayepseH
CUrHaneH KOMyHukaTop
Hob?Hood uucT.

Opyru anctaHuMoHHO
KOHTpONMpaHu ypeaun morat
na 6nokupat curHana. He
13non3BanTe TakMBa ypeau
B 6nM3ocCT 4o nnovara,
pokato Hob?Hood e
BKITIOYEH.

A6cop6aTtopu ¢ Hob?Hood cyHkuus



3a ga HamepuTe MbnHaTa rama
abcopbaTopu, konTo paboTAT ¢ Tasn
YHKLMSA, 0ObpPHETE CEe KbM Hallnsi
notpebuTtencku yebcant. Electrolux

8. 'PVXXN U MOYNCTBAHE

BHUMAHMUE!
Bx. rmaBa "besonacHocTt".

8.1 O6wwa nHpopmauna

MouncTBanTe nnoyarta cnepg BCcAka
ynoTpeba.

BuHaru nsnonseanTte rotBapcku
CbA0BE C NOYNCTEHO ALHO.
HappackBaHusa nnv TbMHU NEeTHa No
NOBBPXHOCTTA HE BIIUAAT BbPXY
(PYHKLMOHMPAHETO Ha nnoyara.
M3nonsBarite cneuuaneH noYncTealy
npenapar, npegHasHaveH 3a
NOBBPXHOCTTA Ha nro4aTa.
M3nonsBaiTe cneuuanHa cTbprasnka
3a CTbKIO.

8.2 lNoyncTtBaHe Ha nnoyvarta

OTcTpaHsABanTe He3abGaBHO:
pasToneHa nnactmaca, nrnacTmMacoBo
donuo, 3axap 1 xpaHa CbC 3axap, B
NPOTMBEH Cryyali 3aMbpcsaBaHeTo
MOXe Aa noBpeau nnovaTta.
BHumaBawiTe ga He ce usropuTe.

BBIFAPCKXM 31

abcopbatopbT, KONTO paboTu ¢ Tasu
hyHKUMA TpsiOBa Aa CbAbPXa cMMBONa

WM3nonsgalite cneynanHaTa
cTbprarnka Ha CTbKrokepaMmuyHaTa
NMOBBPXHOCT MO OCTHP brbi U
niTb3raTe OCTPMETO No
NOBBbPXHOCTTA.

OTcTpaHeTe, KoraTto nnovara e
[OCTaTb4yHO U3CTUHaNa: cneam ot
BapoBVIK, BOAa, NeTHa OT Ma3HUHa,
TbCKaBW MeTanuyecku
o6esuBeTaBaHus. [MNouncTeante
nro4YaTa ¢ BnaxHa Kbpra u Manko
noyncTealy npenapat. Cnep,
noymMcTBaHe NoAacyLleTe niovaTa ¢
Meka Kbpna.

MpemaxHeTe GnsickaBy MeTarnHu
OPacKOTUHU: U3MON3BaiTe pasTBop
OT BOAA W OLET M noyucTeTe
CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT C MOKbP
napuan.

MoBBbPXHOCTTa Ha NocTaBkaTa 3a
rPEEHEe e C XOPU3OHTanHu »xJreboBe.
MouuncTeTe NnoyaTa c BraxHa Kbpna
1 Manko npenapaT ¢ nfiaBHO
OBWXeHVe OTNnsBo HagsAcHo. Cnep,
rnoymMcTBaHe NoAcyLleTe niovaTa ¢
Meka Kbpra OTNSIBO HAASCHO.

9. OTCTPAHABAHE HA HEN3MNMPABHOCTHN

BHUMAHMUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

9.1 Kak ga noctbnute, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

OTcTpaHsABaHe

He moxeTe fa aktuBmpate
unm pabotuTe ¢ nnota.

[MnoTLT He e CBbpP3aH KbM
€JIeKTpo3axpaHBaHETO U CBbP3aH NpaBuITHO KbM
€ CBbp3aH HenpasWUITHO.

MpoBepeTe Aanu NnoTbLT €

eneKkTpo3axpaHBaHETo.
BwxTe cxemarta 3a cBbp3-
BaHe.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npu4nHa

OTcTpaHsAABaHe

MpepnasutensTt e naro-
pAan.

YBepeTe ce, Ye npegnasu-
TENST € NpyuYMHaTa 3a He-
nanpaeHocTTa. AKo npea-
nasuTensT NpoabiiKasa
[a usrapsi, CBbpXeTe ce ¢
KBanUdULMpaH enexkTpo-
TEXHUK.

He HacTponBaTe creneHTa
Ha HarpsiBaHe Ha 60 cekyH-
an.

BkntoyeTe nnoTta 0THOBO U
3aJanTe CTeNeHTa Ha Ha-
rpsiBaHe 3a no-marnko oT
60 cekyHaum.

[okocHanu cTte 2 unu no-
BeYe CEeH30pHW noneTta ea-
HOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo eaHo
CEH30pPHO Mone.

May3a pabotu.

BwxTe ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

Hucnneat He pearvpa Ha
[JOKOCBaHe.

YacT ot aucnreda e noKkpu-
Ta Unn rotBapcknTe Cbao-
BE ca MoCTaBeH npekane-
HO 61130 A0 Hero.

Mma Te4yHocT unu npeameT
B‘pry auncnnes.

OtcTtpaHeTe npegmeTuTe.
[MpemecTeTe roTBapckute
Cb[oBe Aarney oT Auc-
nnes.

[MouncTeTte ancnnes, usya-
KaviTe JoKaTo ypeabT us-
cTuHe. N3kntoyeTe nnota
OT ENEeKTPUYECKOTO 3a-
XxpaHBaHe. Cneg 1 MuHyTa
CBbpXeTe nnoTta OTHOBO.

[po3ByyaBa 3BYKOB CUr-
Han 1 NNoTbT Ce U3KMY-
Ba.

KoraTto nnoTwbT ce geaktu-
BMpa, MpO3ByYaBa 3BYKOB
curHan.

MocTaBunu cTe Hewwo Bbp-
Xy €HO U1 NOBeYe CeH-
30pHM MonerTa.

MaxHeTe npegmeTa ot
CEH30pHUTE noneTta.

[noTsT ce geakTnBmpa.

[NocTaBunu cTe Hewo Bbp-
Xy CEH30PHOTO rnone @.

MaxHeTe npegmeta ot
CEH30PHOTO rorne.

MHaukaTopbT 32 ocTaTby-
Ha TOMMMHAa He ce BKITHY-
Ba.

3oHaTa He e ropelya, 3a-
woto e paboTuna camo 3a
KpaTKo BpEME UM CEH30-
pbT NoA NnoTa e nospe-
[O€EH.

CBbpKeTe ce C yMbHOMO-
LL|EH CEPBU3EH LIEHTHP,
aKo 30HaTa 3a roTBeHe e
paboTtuna goctaTbyHO
ObIro, 3a Aa ce Harope-
Q.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

OTcTpaHsABaHe

Cnep kato aktusmpare [lo-
Mol [Npwu FoTBEHe KoTro-
HBT 3anoyBa fa 3arpsiea,
crnvpa 1 0THOBO cTapTupa.

ToBa e npoBepka 3a 6e30-
MacHoCT, uensiia ga ra-
paHTMpa, Ye TepMmocoHAa
€ B Cb/A, 3a KOUTO e aKTu-
BMpaHa yHKUMATa 3a acu-
CTUPaHO roTBEHE.

ToBa e obuyarHa npote-
Aypa, KOSiTO He nokassa
Heun3npaBHOCT.

He moxeTe ga aktuBmpare
Hal-BMCOKaTa cTeneH Ha
HarpsBaHe.

Beue nwva gpyra 3oHa, kosi-
TO e 3ajajeHa Ha Hal-Bu-
cokaTa CTerneH Ha Harpsi-
BaHe.

[MbpBO HamaneTe MoLL-
HOCTTa Ha Agpyrara 3oHa.

CeH3opHUTE noneTa ce Ha-
ropeLisiear.

rOTBapCKMﬂT CbA e npeka-
JIEHO ronam unum cTte ro no-
cTaBunn TBbpae 6nmn3o go
nonertara 3a yrnpasJieHue.

AKO € Bb3MOXHO, NocTaBe-
Te rofiemMmTe rotBapckmn
CbAoBe BbpXY 3agHUTE 30-
HW 3a rOTBEHE.

[OucnneaT nokasea, Ye
TepmocoHAa He e OTKPUT.

[MosuumaTta Ha TepmocoH-
[a e HemnpaBwumnHa.

Hewo 6nokupa curHana
(Hanp. npnbopwu 3a xpaHe-
He, OpbXKKa Ha TUraH unm
ApYr cbA).

[MocTtaBeTe TepmocoHaa
Nno NPaBUITHUSA HAYUH.
BuxTe nsobpaxeHusita B
pasgen ,CbBeTM 1 Haco-
Kn®.

OTcTpaHeTe MeTanHuTe
N apyrvu BuaoBe npea-
MEeTU, KOUTO Buxa Mornm
na bnokupat curHana.

[OucnneaT nokasea, 4ye
TemnepaTypaTa Ha BogaTta
e no-Bucoka ot 100°C.

He cte kanubpupanuTep-
MOCOHAA Unu CTe ro Ha-
npaBun HeNpPaBuUITHO.
[MpemecTnnu cTe nnoTa Ha
OpYro MsiCTo.

Kannbpupaiite TepmocoH-
0a olle BegHbX. Buxte
LKannbpupaxe*.

CobLo Taka Moxe ga ce
HanoXxw Aa npoeepuTe Aa-
11 CTe BbBENW NPaBUITHUS
KoZ4 3a kanubpupaHe. Bux-
Te ,CaBosiBaHe".

[o6aBunu cte npekaneHo
MHOrO COJl BbB BoAarta.

He nocrtaBsiiTe con BbB
BpsiLla Boga.

TemnepaTtypata He ce
BWKOA Ha aucnnes.
[ucnnesT nokassa UKOHKa
3a npeaynpexaeHue.

TepmocoHaa He e ycTaHo-
BUna Bpb3Ka C nnota, Tbi
KaTo CUrHambT € npekane-
Ho cnab.

lMocTaBeTte TepmocoHaa
61130 40 aHTeHaTa BbpXy
NMOBBLPXHOCTTA Ha MnoTa,
00 ueHTbpa. Buxte ,[Npe-
NOPBHKM U CbBETK®.

HeLwo nokpuBa TepmMoCoH-
0a unv aHTeHaTta BbpXy
MOBBPXHOCTTA Ha NIoTa,
Hanp. meTaneH npubop 3a
XpaHeHe.

OTcTpaHeTe BCUYKO, KOETO
NnokpuBa aHTeHara. YBepe-
Te ce, Ye nocTaBsiTe ro-
TBapCKUS CbA B LEHTBPA
Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
BwxTe ,[penopbku 1 cb-
BeTH".
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Mpo6nem

Bb3moxHa npu4nHa

OTcTpaHsAABaHe

3arybeHa Bpb3ka Mexay
TepmocoHAa 1 aHTeHaTa.

YBepeTe ce, Ye HULLO He
npeyn Ha curHana. Mpua-
BmKeTe TepmocoHaa no
pbba Ha cbaa, 3a aa pery-
nupate nosuuusita. Buxre
,[1penopbKkn 1 cbBETH.

Mma gpyru ypean, Kouto
paboTaT ChbC chlyaTa Ye-
CTOTa W HapyLuaBaT BPb3-
KaTa.

OTcTpaHeTe ypeaute, Kou-
TO Buxa mornu ga HapyLua-
BaT Bpb3kaTta. BuwkTe ,Tex-
HUYECKN JaHHKU".

TemnepaTtypata Ha xpaHa-
Ta e pas3nuyHa oT oYaKea-
HaTa.

TepmocoHaa e nocTaBeHa
HenpaBuWITHO.

YBeperTe ce, Ye ToukaTa 3a
M3MepBaHe e B HaW-NnbT-
HaTa YacT Ha xpaHaTa.
BwxTte nsobpaxeHusita B
pasgen ,CbBeTu 1 Haco-
Kn®.

[noyaTa 3acuya 3Haum-
TenHW TemnepaTypHU CKo-
KOBe.

[NoGasunu cTe Boaa unu
CTe CMeHWnu cbaa Mo Bpe-
Me Ha roTBeHe.

M3bsareanTe na nobassrte
BOJA UNK Aa CMEHATE Cb-
[4a cnepf ctapTupaHe Ha
pyHKUMATA.

TonnuHaTta B cbaa He ce e
pasnpegenuna paBHoMep-
HO, 0COBEHO 3a MbCTU Teu-
HOCTMW.

Pa3bbpkBariTe yecTo.

CbObT ce Haropelusisa
npekaneHo MHOro Unn xpa-
HaTa ce nMpeBapsiBa npeka-
neHo 6bp30.

Vi3nonsBanu cte npekane-
HO ManbK CbA,.

V3nonsBaiTe cbaoBe ¢
NoAxoasiLy pasmepu 3a
[ajeHa 30Ha 3a roTBeHe.
BwxTte , TexHnyeckun gaH-

HWU".

He moxe pga aktuBuparte
AageHa pyHKums.

Bbpxy cblLuaTta 30Ha 3a ro-
TBEHE e BKMoYeHa gpyra
YHKLMSA, KOSATO NpeaoT-
BpaTsiBa akTUBMPAHETO W.

CnpeTe gageHa yHKUmMS,
npeav Aa aktvBupate apy-
ra.

Momouy Mpu FoTBEHE MK
CyBug cnupa.

B HayanoTo Ha rotBeHeTo
TemnepaTyparta Ha Teu-
HOCTTa B CbAa e No-Bucoka
ot 40°C.

I3non3BaHnST rotBapcku
CbA e ropety,.

VsnonsBavite camo cTtyge-
HW TEYHOCTW.

He 3arpsiBaitTe rotBapckusi
CbA NpenBapuUTENHO.

Hob?Hood He paboTu.

[Mokpwnu cTe kKoOMaHAHOTO
Tabno.

OTtcTpaHeTe npeameTa oT
KOMaHAHOTO Tabro.

Hob?Hood paboTu, Ho ca-
MO famnuykaTta CBEeTH.

AKTMBMpanu cTe pexum
H1.

CwmeHeTe pexuma Ha H2 —
H6 nnu nsvyakarte gokato
cTapTupa aBTOMaTUYHUAT
PEXUM.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

OTcTpaHsABaHe

Hob?Hood pexvmn H1 —
H6 paboTaT, HO Namnuyka-
Ta e U3KIYeHa.

Bb3moxHO e aa nma npo-
6nem c KpyLukara.

CBbpXKeTe Cce C 0TOpU3M-
paH CepBU3EH LIEHTBP.

Hsima 3ByK, koraTto [okoc-
BaTe CEH30pHMTE noneTta
Ha Tabnoro.

3ByKOBETE Ca AeaKTnBupa-
HW.

AKTVBMpaNTE 3BYKOBETE.
BwxTte ,BcekvaHeBHa yno-
Tpeba“.

3apageH e rpeLleH esuk.

CmeHunu cte esuka no-
rpeLuka.

BbpHeTe BCMYkM yHKLMN
KbM habpuyHMTE HACTpOM-
kn. M3bepete Hynunpare
BC.HaCTpoWku oT MeHto.
M3kntoveTe nnota ot enek-
TPUYECKOTO 3axpaHBaHe.
Cnea 1 MuHyTa cBbpXKETE
nnoTta oTHoBoO. 3agante
Eauk, Apkoct Ha EkpaHa n
Cuna Ha 3ByK. curHan.

3oHaTa 3a roTBeHe ce
[OeakTvsupa.

M3nu3a npenynpexaeHue,
Ye 30HaTa 3a roTBeHe Lie
ce U3KMoYM.

ABTOMaTUYHOTO U3KMHOY-
BaHe JeakTnBupa 3oHaTta
3a roTBEHE.

BwxTe ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

MakntoyeTe nnota v ro ak-
TUBUPaANTE OTHOBO.

M3nnsar EI 1 CboOLLEeHME.

3aknoyBaHe paboTu.

BwxTe ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

MNosiBsiBa ce O - X - A.

3awuTa 3a [eua pabotu.

BwxTe ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

D npemurea.

Hsama cbaoBe BbpXy 30Ha-
Ta.

MMocTaBeTe roTBapcCkn cba
BbpPXYy 30HaTa 3a roTBeHe.

[oTBapckmAT cba e Henoa-
XOAsLL,.

ManonsBarite nogxonsim
roTBapcku cbaoBe. BuxTe
LI IPENOPBKM U CbBETU".

OuameTbpbT HAa ABHOTO
Ha roTBapckus cba € npe-
KaneHo Masnbk 3a 30HaTa
3a roTBEHE.

V3nonsBaniTte rotBapcku
Cb[0BE C NOAXOASALLM pas-
mMepu. BumxTe , TexHnvecku
[aHHn".

1 ce nosaBdBa 4YUCIO.

B nnota nma rpeLuKka.

[eakTnBupanTe nnota u ro
aKTUBMpaunTe OTHOBO crnes

30 cekyHaou. Ako B ce no-
SIBU OTHOBO, M3KMYeTe
nsoTa OT eNeKTPUYECKOTO
3axpaHBaHe. Cnepg 30 ce-
KYHAMN CBbPXKETE nnota oT-
HOBO. AKO NPOBNEMBT Npo-
ObIDKKN, ce 00bpHETE KbM
YMbAHOMOLLEH CEPBU3EH
LEHTBP.
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Mpo6nem Bb3moxHa npuMumHa OTcTpaHsAABaHe

Moxe na vyyeTe NOCTOAHEH EJ'IeKTpVI‘-IeCKaTa Bpb3Ka € M3kntoyeTe nnota ot enek-
3BYKOB CUrHart. M3NbJIHEHA HENpPaBUITHO. TPUYECKOTO 3axXpaHBaHe.

[MomoneTe kBanuduympaH
ENEKTPOTEXHUK Aa Hanpa-
BM MpOBepKa Ha MHcTana-
uusATa.

9.2 Ako He oTKpuBaTte
peLleHme. ..

AKO He MOXeTe [jla HamepuTe peLleHne
Ha npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproseLa cvi UM KbM YMbIIHOMOLLLEH
cepBu3eH LeHTbp. CbobLleTe AaHHUTe
ot TabenkaTa ¢ faHHW. YBepeTe ce, Ye
ynpaBernsiBaTe KOTIOHBLT NpaBuiHo. B

10. TEXHNYECKW OAHHA

10.1 Tabenka c TeEXHNYECKU
JaHHU

Mopen EIS6648

Tun 62 B4A 01 CA
MHaykunoHeH7.35 kW
CepueH HOMEp .................
ELECTROLUX

10.2 CodpTyepHu nuueHsn

CodTyepbT Ha TO3U NPOAYKT ChabpXa
3alUMTEH OT aBTOPCKM NpaBa codTyep,
nuueHsmpaH cnopeg BSD, fontconfig,
FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1,
libdpeg, zLib/ libpng, MIT, OpenSSL /
SSLEAY ISC, Apache 2.0 u gpyru.

MpoBepeTe MbAHOTO KOMWE Ha NuLEeH3a
oT: MeHto > Hactpoiiku > CepBus >
JlnueHs.

NPOTUBEH Cly4val, NOCELLEHMETO Ha
CEepBU3HUA CNEUManucT Unm Ha
npogaeaya Hama aa 6bae 6e3nnaTHo,
CbLUO U Npe3 rapaHUnoHHKs cpok. B
rapaHuMoHHaTa KHKKa e HamepuTe
yKa3saHus OTHOCHO CEPBU3HUS LEHTBP U
rapaHuUMOHHUTE YCIOBMS.

PNC (Homep Ha npogykT) 949 596 891 00
220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
MpownsseneHo B MepmaHus

7.35 kW

cex

MoxeTe fa U3TernuTe N3xXoaHus Kog Ha
copTyepa C OTBOPEH KOA, KaTo
rocnegBarte XunepnunHka, KOnTo ce
Hamupa Ha yeb cTpaHuuaTta Ha
npoaykta.

10.3 Cneundumkalmsi Ha 30HUTE 3a rOTBEHE

30Ha 3a ro- HomuHanHa PowerBoost PowerBoost OnameTbp Ha

TBeHe MolHocT (npu [W]
MakcumarHa
TONMMHHA Ha-
cTpovika) [W]

MakcumariHa roTBapCku CbpA
npoAbLITKN- [mm]
TenHoct [min]

MNpegHa nasa 2300 3200

10 125-210
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30Ha 3a ro- HomuHanHa PowerBoost PowerBoost OnameTbp Ha
TBeHe MolHocT (npu [W] MaKCuManHa roTBapCKu cbA
MaKcuMarnHa npoabIKU- [mm)]
TONJMIMHHA Ha- TenHocT [min]
cTpoiika) [W]
3agHa nsaBa 2300 3200 10 125 - 210
MpegHa ascha 1400 2500 4 125 - 145
3agHa gAacHa 1800 2800 10 145 - 180
MoLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE MOXe
Aa ce OTKNOHSIBA B Marnku rpaHuuy ot Pa6oTHa yecToTa 433,05 —
daHHuTe B TabnuuaTta. Ta 3aBucu ot 434,73 MHz

martepuarna v pasmepuTe Ha rotBapckuTe

5dBm

cboBe. MakcnmanHa mowHocT
Ha nanpawiaHe
3a onTMmManHu pesyntaTtu npu rotBeHe
13non3sanTe roTBapck1 CbaoBe, He MNo- TemnepaTypeH avana- 0 - 120°C
ronemu oT AnameTbpa B TabnuuyaTta. 30H
10.4 TepmocoHaa TexHu4eckn Lnkbn Ha nsvepsare 3 cekyHam

cneundukaumm

TepmocoHaa e ogobpeHa 3a ynoTtpeba B
KOHTaKT C XpaHa.

11. EHEPTIMHA E®EKTMBHOCT

11.1 MpopaykToBa nHpopmayusa crobpasHo EU 66/2014, BanugeH
camo 3a nasapa Ha EC

MpeHTndukaumsa Ha mo- EIS6648

fena

Tun roTBapcka nsio4a BrpaneHM nno4un

Bpoli 30HM 3a rotBeHe 4

3arpsiBallia TEXHOMOrns NHaykums

[OunameTbp Ha kpbrnn 30- [NpeaHa nsea 21,0 cm

HW 3a roTBeHe (J) 3apHa nsBa 21,0 cm
[MpegHa gacHa 14,5 cm
3agHa ascHa 18,0 cm

EHepruiHa koHcymaums  lNpegHa nssa 189,1 Wh / kg

Ha 30Ha 3a rotBeHe (EC  3agHa nsea 189,1 Wh / kg

electric cooking) MpenHa gscHa 180,2 Wh / kg
3agHa gscHa 178,3 Wh / kg

EHepruiHa koHcymaums 184,2 Wh / kg

Ha nnovaTa(EC electric
hob)
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EN 60350-2 - lomawHu en. ypeau 3a
roTBeHe - Yact 2: [nouun — metoam 3a
n3mepBaHe Ha edpeKTUBHOCTTA

EHepruinHnTe CTOMHOCTK, OTHACALLM Ce
[0 30HaTa 3a roTeeHe, ca
NOEHTUULMPAHN OT MapKUPOBKUTE Ha
CbOTBETHUTE 30HU 3a rOTBEHE.

11.2 EHeprocnecTtsBalm

Moxe pa cnectute €Heprmua no epeme
Ha eXXegHeBHOTO B roTBeHe, ako
cnegearte cbBeTUTE NO-A405Y.

* AKO e Bb3MOXHO, B/HAru nocraBamnte

Kanak Ha rotBapckuTe cbaoBe.

+ [peau ga akTueMparte 30HUTE 3a
roTBeHe, NocTaBeTe CbAOBETE 3a
roTBEHE BbPXY TAX.

« CrioxeTe mMarnkuTe rorBapckui Cbaose
Ha MarnkmnTe 30HU 3a rOTBEHE.

+ CnoxeTe rotBapcKUTe CbAOBE BbPXY
LieHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBEHe.

* WanonssanTte octaTbyHaTa TOMMMHA,
3a [ja 3anasuTe xpaHara Tonna unm
[a A pastonuTe.

» KoraTo 3arpsiBate Boga vnsnonssavirte
camo KONM4eCcTBOTO KOeTo BY TpsibBa.

12. ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA

Peuvknupainte matepuanvte cbC eneKkTpnYecKkn 1 enekTpoHHu ypeau. He

~ Z
cumBona L. MocTasainTe onakoBKUTE B VISXBBPTIANTE YPEANTE, O3HAHEH CbC

CbOTBETHUTE KOHTEWHepM 3a cumBonal E 3aeqHo ¢ 6uToBaTa cmer.
peuvknupaHeTo um. MomorHeTe 3a BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
onasBaHeTo Ha OKoSHaTa cpeaa v peuuKnmpaHe unu ce o6bpHeTE KbM
YOBELLIKOTO 37paBe, KakTo U 3a BaLlaTta obLyuHcka crnyx6a.

PeLVKIMPaHETO Ha OTNaabLUmM OT
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

G Alici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la
@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
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din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.
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- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind
grasimi sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca
un incendiu. 5

- Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa.
Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu
o patura anti-incendiu.

- ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la un
dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un
temporizator, si nu trebuie conectat la un circuit care
este cuplat si decuplat in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.
Un proces de gatire pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati
nimic pe suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul
butonului si nu lasati aceasta operatiune in sarcina
detectorului de vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-I de la sursa de alimentare. In
cazul in care aparatul este conectat direct la sursa de
alimentare folosind cutia de conexiuni, scoateti
siguranta pentru a deconecta aparatul de la sursa de
curent. In ambele cazuri, contactati Centrul de service
autorizat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator, de un service
autorizat sau de persoane cu o calificare calificare
similara pentru a se evita pericolul.
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- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoarele incluse in aparat.
Utilizarea unor opritoare neadecvate poate produce

accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

Pericol de vatamare
personala sau deteriorare a
aparatului.

C AVERTISMENT!

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.

* Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.

+ Inchideti etans suprafetele taiate cu
un agent de etansare pentru ca
umezeala sa nu umfle materialul.

» Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

* Nu asezati aparatul langa o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vasele fierbinti
de pe aparat nu vor cadea atunci

cand usa sau fereastra va fi deschisa.

» Fiecare aparat are ventilatoare de
racire in partea de jos.

» Daca aparatul este instalat deasupra
unui sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic
sau foi de hartie care ar putea fi
aspirate, deoarece acestea pot
deteriora ventilatoarele de racire
sau pot afecta sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Tnainte de a efectua orice tip de
operatie, asigurati-va ca ati
deconectat aparatul de la sursa de
curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare
electrica si stecherele (daca exista)
slabite sau incorecte pot sa provoace
incalzirea excesiva a terminalului.
Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

Nu permiteti Tncélcirea cablurilor
electrice.

Verificati daca este instalata protectia
la electrocutare.

Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

Nu Iasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga
aparatul fierbinte sau vase fierbinti
atunci cand conectati aparatul la
prizele din vecinatate.



* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul (daca exista) sau
cablul de alimentare electrica.
Contactati Centrul nostru de service
autorizat sau un electrician pentru a
schimba un cablu de alimentare
deteriorat.

* Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

« Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

« Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

2.3 Modul de utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri
si electrocutare.

« Scoateti toate ambalajele, etichetele
si foliile de protectie (daca exista)
inainte de prima utilizare.

« Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

* Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

« Dupa fiecare utilizare, opriti zona de
gatit.

* Nu va bazati pe detectorul de vas.
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Nu puneti tacamuri sau capace de
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este
crapata, deconectati imediat aparatul
de la reteaua electrica. Procedati
astfel pentru a preveni electrocutarea.
Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui
sa pastreze o distanta de minim 30 de
cm fata de zonele de gatit prin
inductie atunci cand aparatul este in
functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
pot sa sara stropi.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
explozie

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

Vaporii pe care i elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda
spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decéat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.
Nu puneti un capac fierbinte pe
suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot
lichidul din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
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Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot zgaria
suprafata din sticla / vitroceramica.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe
plita de gatit.

Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

2.4 Senzor

Folositi Senzor conform destinatiei
sale. A nu se folosi pentru a deschide
sau ridica niciun obiect.

Folositi doar Senzor recomandat
pentru plita, cate unul pe rand.

Nu 1l folositi cand functioneaza
incorect sau este deteriorat.

Nu folositi Senzor n cuptor sau la
microunde.

Senzor poate citi temperaturi de pana
la 120°C.

Asigurati-va ca Senzor este
intotdeauna in interiorul alimentului
sau lichidului pana la marcajul pentru
nivelul minim.

Curatati Senzor nainte de prima
utilizare. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic. Nu spalati Senzor in
masina de spalat vase. Manerul din
silicon se poate decolora, ceea ce nu
influenteaza modul de functionare al
Senzor.

Pentru depozitarea Senzor, folositi
ambalajul original.

Daca inlocuiti Senzor, depozitati-l pe
cel vechi la cel putin 3 m distanta.
Vechiul Senzor poate influenta
functionarea celui nou.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 Inaintea instalzrii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile
de mai jos aflate pe placuta cu date

2.5 Ingrijirea si curatarea

Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Inainte de curatare, opriti cuptorul si
|asati-l sa se raceasca.

Scoateti aparatul din priza inainte de
a efectua operatiile de intretinere.
Nu folositi apa pulverizata si abur
pentru curatarea aparatului.

Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic.

2.6 Service

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.7 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind aruncarea adecvata
a acestui aparat.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

tehnice. Placuta cu datele tehnice se afla
pe partea inferioara a plitei.

Numarul de

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita n unitati de mobilier si
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suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu electric de legatura
intre unitati

« Plita este furnizata cu un cablu de
conectare.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de
cablu: HO5V2V2-F care rezista la o
temperatura de 90 °C sau mai
ridicata. Adresati-va Centrului de
service local.

/\/

3.4 Asamblarea

Ymin,|

L |
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@ Daca aparatul este instalat
deasupra unui sertar,
ventilatia plitei poate incalzi
articolele depozitate in sertar
pe durata procesului de

gatire.
4. DESCRIEREA PRODUSULUI
4.1 Aranjarea suprafetei de gatit
E Zona de inductie cu Gatire asistata

Zona de inductie cu Gatire asistata si

T La tigaie
I n
: \’/ Panou de comanda
) Zona de gatit cu inductie

Zona cu antena
ATENTIE!
Nu puneti nimic pe plita
in aceasta zona.

T
T

)

m oo
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4.2 Configuratia panoului de comanda

B em o

O
/
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o

Pentru a vedea setarile disponibile, atingeti simbolul corespunzator.

Simbol Comentariu
@® PORNIT / OPRIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.
— Meniu Pentru a deschide si inchide Meniu.
—
A Senzor Pentru a deschide meniul Senzor.
[*] Selectarea zonei Pentru a deschide glisorul pentru zona selec-
tata.
- Indicatorul zonei  Pentru a arata pentru ce zona este glisorul ac-
tiv.
6 | Q - Pentru a seta functiile cronometrului.
= Glisor Pentru a regla nivelul de caldura.
8 | P PowerBoost Pentru a activa functia.
9] & Blocarea Pentru a activa si a dezactiva functia.
O - Fereastra pentru comunicatorul cu semnal infra-
rosu Hob?Hood. Nu o acoperiti.
[l Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
0-9 - Pentru a afisa nivelul curent de caldura.
(3 Bridge Pentru a activa si a dezactiva functia.
fy/ ! Signal indicators Conexiune la nivel maxim / Fara semnal. Pentru
a arata calitatea semnalului conexiunii dintre

Senzor si antena.




4.3 Senzor

e

Senzor este o sonda wireless de
temperatura care functioneaza fara
baterie, livrata in ambalaj impreuna cu
plita. In interiorul manerului sau este o
antena. O alta antena se afla sub
suprafata plitei, sub suprafata dintre cele
doua zone de gatit din spate. Pentru a
asigura un nivel adecvat de comunicare
intre Senzor si plita, nu puneti nimic pe
plita in aceasta zona.

Punctul de masurare se afla la jumatatea
dintre varf si marcajul pentru nivelul
minim. Introduceti Senzor in aliment cel
putin pana la marcajul pentru nivelul
minim. Pentru lichide, pentru a obtine
cele mai bune rezultate la gatire,
scufundati Senzor in lichid pana la 2-5
cm deasupra marcajului pentru nivelul
minim. Puneti Senzor pe marginea oalei
sau cratitei de carlig; inchideti zona cu
antena la pozitia orei 1 -3 (pentru partea
sténga a plitei) sau pozitia orei 9 - 11
(pentru partea dreapta a plitei).

Urmatorii indicatori prezinta pe afisaj
calitatea conexiunii dintre plita si Senzor:

%s % Daca plita nu poate stabili

conexiunea, se aprinde /I' Puteti misca
Senzor de-a lungul marginii vasului
pentru a stabili sau creste calitatea
conexiunii. Plita reactualizeaza starea
conexiunii la fiecare 3 secunde.
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Punct de masurare
Marcaj pentru nivelul minim

Intervalul recomandat de adancime
(pentru lichide)

Cod de calibrare

Carlig pentru amplasarea Senzor pe
margine

Maner cu antena la interior

B0 BRNE

Pentru mai multe informatii,
consultati ,Informatii si
sfaturi pentru Senzor”.

4.4 Principalele caracteristici
ale plitei

Noua dvs. plita SensePro® va indruma
cu precizie prin toata sesiunea de gatit.
Consultati informatiile de mai jos pentru
a descoperi cateva din cele mai bune
caracteristici ale sale.

in functie de tipul de aliment, Gétire
asistata cu sau fara Senzor. Pentru tipuri
diferite de preparate aveti seturi diferite
de functii.

Senzor/ - poate fi folosit in doua
moduri. Acesta masoara temperatura la
functii, cum ar fi Termometru si La tigaie
precum si va ajuta sa pastrati cu precizie
temperatura pentru tipuri diferite de
alimente n timp ce gatiti Sous-vide sau
folositi functii, precum Posat, Fierbere la
foc mic sau Reincalzire.

Gatire asistata - faciliteaza gatitul
oferindu-va retete de-a gata pentru
diverse preparate, parametrii de gatit
predefiniti si instructiuni pas cu pas. O
puteti folosi cu Senzor, de ex, pentru a
prepara o friptura sau, fara acesta, de
ex. pentru a prepara clatite. Optiunile
disponibile depind de tipul de preparat pe
care doriti sa-1 pregatiti. in acest mod,
puteti folosi functii precum Sous-vide, La
tigaie, Fierbere la foc mic, Reincalzire si
multe altele. Ferestrele pop-up si
sunetele va anunta cand s-a ajuns la
temperatura predefinita. Puteti accesa
Gatire asistata din Meniu.
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Sous-vide /| - 0 metoda de gatire la
temperatura redusa a alimentelor
ambalate in vid, pentru o durata mare de
timp, ceea ce va ajuta sa pastrati
vitaminele si aromele. Plita va ofera
setari si instructiuni clare de urmat. Dupa
ce selectati functia de la Gatire asistata,
temperaturile sunt definite pentru tipurile
diferite de alimente. De asemenea, puteti
alege propriile dvs. temperaturi daca
activati functia de la Sous-vide din
Meniu.

La tigaie - o metoda de frigere cu
niveluri de caldura controlate automat,
dedicate tipurilor diferite de alimente. Va
ajuta sa evitati supraincalzirea
alimentelor sau uleiului. O puteti activa
selectand Gatire asistata de la Meniu.

Termometru - cu aceasta functie Senzor
masoara temperatura in timpul gatitului.
Nu o puteti utiliza cand functia Gatire
asistata ruleaza.

Alte caracteristici utile ale plitei:

Topire & aceasta functie este
perfecta pentru topirea ciocolatei sau a
untului.

PowerBoost P. aceasta functie fierbe
rapid cantitati mari de apa.

Pauza || - aceasta functie reduce
nivelul caldurii la 1 pentru toate zonele
de gatit, permitdndu-va sa pastrati
mancarea calda pentru o perioada mare
de timp.

Bridge [= - aceasta functie va permite
sa combinati ambele zone din partea

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Utilizarea afisajului

+ Pot fi folosite doar simbolurile cu
lumina de fundal.

» Pentru a activa o anumita optiune,
atingeti simbolul corespunzator de pe
afisaj.

stanga si sa folositi un vas mai mare. O
puteti folosi cu La tigaie.

Hob?Hood - aceasta functie conecteaza
plita cu o hota speciala si regleaza
corespunzator viteza ventilatorului.

Blocarea &- aceasta functie
dezactiveaza temporar panoul de
comanda in timpul gatirii.

Blocare acces copii - aceasta functie
dezactiveaza panoul de comanda in timp
ce plita nu functioneaza, prevenind
utilizarea accidentala.

Cronometru, Cronometru cu
numaratoare inversa si Ceas avertizor
- puteti alege dintre trei functii pentru a
monitoriza durata gatirii.

Pentru mai multe informatii, consultati
L,Utilizarea zilnica”.

4.5 OptiHeat Control (Indicator
de caldura reziduala cu 3
trepte)

A

AVERTISMENT!

11/ 11/ 1 Pericol de arsuri din
cauza caldurii reziduale.
Indicatorul prezinta nivelul
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc
caldura necesara pentru gatire direct in
baza vasului. Suprafata vitroceramica se
incalzeste de la caldura a vaselor.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

* Functia selectata este activata atunci
cand luati degetul de pe afisaj.

* Pentru a derula prin optiunile
disponibile utilizati un gest rapid sau
trageti cu degetele pe suprafata
afisajului. Viteza gestului stabileste
viteza de miscare a ecranului.

* Derularea se poate opri singura sau o
puteti opri imediat daca atingeti
afisajul.

» Puteti modifica majoritatea
parametrilor care apar pe afisaj atunci



cand atingeti simbolurile
corespunzatoare.

« Pentru a selecta functia sau ora
necesara puteti derula prin lista si/sau
puteti atinge optiunea dorita.

« Atunci cand plita este activata si unele
simboluri dispar de pe afisaj, atingeti-|
din nou. Toate simbolurile sunt afisate
din nou.

¢ Pentru anumite functii, atunci cand le
porniti, apare o fereastra pop-up cu
informatii suplimentare. Pentru a
dezactiva fereastra pop-up

permanent, bifati D inainte de a
activa functia.

» Selectati mai intai o zona pentru a
activa functiile cronometru.

Simboluri utile pentru navigarea prin
afisaj

OK Pentru confirmarea selectiei sau
setarii.

<> Pentru a reveni / inainte cu un ni-
vel la Meniu.

A\ Pentru a derula in sus / jos prin
s instructiunile de pe afisaj.

® Pentru a activa / dezactiva optiu-
nile.

X  Pentru a inchide fereastra pop-
up.

Q Pentru anula o setare.

5.2 Prima conectare la sursa de
energie electrica

Atunci cand conectati plita la sursa de
curent aveti de setat Limba, Luminozitate
display si Volum la apasare taste.

Puteti modifica setarea in Meniu > Setari
> Configurare. Consultati ,Utilizarea
zilnica”.

5.3 Calibrarea Senzor

nainte de a incepe sa folositi Senzor
este necesara calibrarea acestuia pentru
a va asigura ca citirile de temperatura
sunt corecte.

ROMANA 49

Dupa ce Senzor este calibrat corect,
acesta masoara temperatura la punctul
de fierbere cu o toleranta in gama + / -
2°C.

Urmati procedura atunci cand:

» instalati plita pentru prima oar3;

* mutati plita intr-un alt loc (schimbare
de altitudine);

» nlocuiti Senzor.

Folositi un vas cu diametrul
bazei de 180 mm si umpleti-I
cu1-1,51deapa.

1. Pentru a calibra sau recalibra functia,
puneti Senzor pe marginea unui vas.
Umpleti vasul cu apa rece, cel putin
pana la marcajul pentru nivelul minim
si puneti-l pe zona de gatit stanga
fata.

2. Atingeti —.

Selectati Setari > Senzor > Calibrare din

lista.

Urmati instructiunile de pe ecran.

3. Atingeti Start de langa zona de gatit.

Apare o fereastra pop-up informativa

dupa ce procedura este finalizata.

Nu puneti sare in apa
deoarece procedura poate fi
afectata.
Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up.

5.4 Realizarea perechi Senzor

Initial, plita dvs. are perechea facuta cu
Senzor de la livrare.

Daca inlocuiti Senzor cu altul nou, va fi

necesara sa-i faceti perechea cu plita

dvs.

1. Atingeti —=.

Selectati Setari > Senzor > Imperechere

din lista.

2. Atingeti Deconectare pentru a
deconecta Senzor anterior.

3. Atingeti Pereche de langa zona de
gatit.

Apare o fereastra pop-up.

4. Introduceti codul din cinci cifre
marcat pe noul Senzor, folosind
tastatura numerica.
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5. Atingeti Ok pentru a confirma.
Senzor este acum facut pereche cu plita.
Calibrati intotdeauna Senzor dupa
realizarea perechii.

Pentru a parasi Meniu, atingeti —— sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up.

5.5 Meniu structura

Atingeti = pentru a accesa si modifica
setarile plitei sau pentru activarea unor
functii.

Pentru a parasi Meniu, atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu, folositi (sau.

Tabelul prezinta structura de baza a
Meniu.

Gatire asistata

Consultati sectiunea Gatire asistata din ,Utilizarea zilnica”.

Functii plita Sous-vide
Termometru
Topire
Setari Blocare acces copii
Cronometru
Hob?Hood Consultati sectiunea Hob?Hood
din ,Utilizarea zilnica”.
Senzor Conexiune
Calibrare
imperechere
Configurare Gatire asistata
Limba
Tonul de la taste
Volum la apasare taste
Luminozitate display
Service Modul Demo
Licenta

Afisare versiune SW

Istoric alarme

Reseteaza setarile




6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva plita.

6.2 Oprire automata

Functia dezactiveaza automat plita
daca:

« toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa
activarea plitei,

e ati varsat sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este
emis un semnal acustic si plita se
dezactiveaza. Indepartati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

« plita se infierbanta prea tare (de ex.
cand s-a evaporat tot lichidul dintr-o
tigaie). Lasati zona de gatit sa se
raceasca Tnainte de a utiliza plita din
nou.

« folositi vase neadecvate sau nu exista
niciun vas pe o anumita zona.
Simbolul zonei de gatit albe clipeste si
zona de gatit cu inductie se
dezactiveaza automat dupa 2 minute.

* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un
timp apare un mesaj, iar plita se
dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si

durata dupa care plita se

dezactiveaza:
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Atunci cand folositi La tigaie,
plita se dezactiveaza dupa
1,5 ore. Pentru Sous-vide,
plita se dezactiveaza dupa 4
ore.

@

6.3 Utilizarea zonelor de gatit

Puneti vasul in centrul zonei de gatit
selectate. Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatit
selectata, plita 7l detecteaza automat si
glisorul corespunzator apare pe afisaj.
Glisorul este vizibil timp de 8 secunde,
dupa care afisajul revine la vizualizarea
principala. Pentru a inchide mai rapid
glisorul, atingeti ecranul in afara zonei de
glisare.

Cand alte zone sunt active, nivelul de
caldura pentru zona pe care doriti sa o
folositi poate fi limitat. Consultati
.Management putere”.

@

Asigurati-va ca vasul este
adecvat pentru plitele cu
inductie. Pentru mai multe
informatii privind tipurile de
vase, consultati ,Informatii si
sfaturi”. Verificati
dimensiunea vasului in
,Date tehnice”.

6.4 Nivelul de caldura

1. Activati plita.

2. Puneti vasul pe zona de gatit
selectata.

Glisorul pentru zona de gatit activa apare

Nivelul de Plita se dezacti- pe afisaj si este activ timp de 8 secunde.
caldura veazi dupa 3. Atingeti sau glisati cu degetul pentru
a seta nivelul de caldura dorit.
1-2 6 ore Simbolul se face rosu si devine mai
mare.
3-5 5 ore
Q
6 4 ore Flo 1 2 3 4 )67 8 9 P
7-9 1,5 ore

/)
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De asemenea, puteti schimba nivelul de
caldura in timpul gatitului. Atingeti
simbolul de selectare a zonei de pe
vizualizarea principala a panoului de
comanda si mutati degetul spre stanga
sau dreapta (pentru a reduce sau creste
nivelul de caldura).

6.5 Functia Bridge

Aceasta functie conecteaza doua zone
de gatit care vor functiona ca o singura
zona cu acelasi nivel de caldura.

Puteti folosi functia cu vase mari.

1. Puneti vasul pe doua zone de gatit.
Vasul trebuie sa acopere centrele
ambelor zone.

2. Pentru activarea functiei atingeti [=.
Simbolul zonei se schimba.

3. Setati nivelul de caldura.

Vasul trebuie s& acopere centrele

ambelor zone, insa sa nu depaseasca

marcajul zonei.

N
A S

Pentru a dezactiva functia, atingeti [=.
Zonele de gatit functioneaza
independent.

6.6 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa
putere pentru zona respectiva de gatit cu
inductie; aceasta depinde de
dimensiunea vasului. Functia poate fi

activata doar pentru o perioada limitata
de timp.

1. Atingeti mai intai simbolul zonei
dorite.

2. Atingeti P sau glisati cu degetul spre
dreapta pentru a activa functia pentru
zona de gatit aleasa.

Simbolul se face rosu si devine mai

mare.

Functia se dezactiveaza automat. Pentru

a dezactiva functia manual, selectati

zona si schimbati nivelul de caldura al

acesteia.

Pentru valorile maxime ale
duratei, consultati ,Date
tehnice”.

6.7 Management putere

» Zonele de gatit sunt grupate in functie
de amplasare si numarul de faze de la
plita. Consultati imaginea.

» Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de 3680 W.

* Functia imparte puterea intre zonele
de gatit conectate la aceeasi faza.

» Functia se activeaza cand capacitatea
electrica totala a zonelor de gatit
conectate la o singura faza depaseste
3680 W.

* Functia scade puterea celorlalte zone
de gatit conectate la aceeasi faza,
care influenteaza nivelul de caldura
disponibil.

» Nivelul maxim de caldura este vizibil
pe glisor. Sunt active doar cifrele albe.

* Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai ridicat, reduceti mai intai
nivelul de caldura de la celelalte zone
de gatit.

t t




6.8 Gatire asistata

Aceasta functie regleaza parametrii la
diferite tipuri de alimente si ii pastreaza
pe durata gatirii.

Cu aceasta functie puteti pregati o gama
larga de preparate, cum ar fi Carne,
Peste si Fructe de mare, Legume, Supe,
Sosuri, Paste sau Lapte. Exista metode
diferite de gatire disponibile pentru tipuri
diferite de alimente, de ex. pentru pui
puteti alege intre La tigaie, Sous-vide
sau Posat.

Puteti activa functia doar pe partea
stanga a plitei. Gatire asistata cu functia
Sous-vide poate fi activata pentru zona
de gatit stinga fata sau spate. Daca
doriti sa folositi La tigaie, aceasta poate fi
activata pentru zona de gatit stanga fata
sau pentru ambele zone de gatit cand se
face punte.

Daca Gatire asistata functioneaza pe
zona de gatit stanga fata, folositi zonele
din dreapta pentru a gati fara a folosi
functia.

Nu folositi vase care au baza cu
diametru mai mare de 200 mm pe zona
de gatit stdnga spate atunci cand functia
ruleaza pe zona stanga fata. Acestea pot
influenta conexiunea dintre Senzor si
antena aflata sub suprafata plitei.

@

Nu ncalziti vasul Tnainte de
a gati. Folositi doar apa rece
de la robinet sau lichide reci,
daca este cazul. Reincalziti
doar preparate reci.

Pentru La tigaie, urmati
instructiunile de pe afisaj.
Adaugati ulei dupa ce cratita
devine fierbinte.

@

Cu Gatire asistata, functia
cronometru functioneaza ca
Ceas avertizor. Nu opreste
functia cand durata setata
expira.

@

1. Pentru a activa functia atingeti /

sau == si selectati Gatire asistata.
2. Alegeti tipul de aliment pe care doriti
sa-| preparati din lista.
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Pentru fiecare tip de aliment exista
cateva optiuni disponibile. Urmati
instructiunile care apar pe afisaj.

» Puteti atinge Ok deasupra
ferestrei pop-up pentru a folosi
setarile implicite.

» Pentru La tigaie, puteti modifica
nivelul implicit de caldura. Pentru
anumite preparate, puteti verifica
temperatura zonei de mijloc a
alimentului daca folositi Senzor.

* Pentru majoritatea optiunilor, de
ex. Sous-vide si Posat, puteti
schimba temperatura implicita.

» Puteti modifica durata implicita
sau va setati propria durata. Doar
la Sous-vide este predefinita
durata minima.

Pe ecran sunt disponibile instructiuni
suplimentare cu informatii detaliate. Le

puteti derula cu N si V.

3. Atingeti Ok. Urmati instructiunile din
ferestrele pop-up.

Unele optiuni incep cu preincalzire.
Puteti urmari progresul pe bara de
comanda.

4. Daca apare o fereastra pop-up cu
instructiuni, atingeti Ok si apoi Start
pentru a continua.

Functia ruleaza cu setarile predefinite.

Pentru a dezactiva fereastra pop-up

permanent, bifati D fnainte de a activa

functia.

5. Dupa expirarea timpului setat, este
emis un semnal acustic si apare o
fereastra pop-up. Pentru a inchide
fereastra, atingeti Ok.

Functia nu se opreste automat. Pentru

Sous-vide plita se va dezactiva automat

dupa maxim patru ore.

Pentru a opri functia, atingeti \;I/ sau 'ﬂf
sau simbolul zonei active si apoi selectati
Stop. Pentru a confirma, atingeti Da din
fereastra pop-up.

6.9 Sous-vide

Pentru a prepara carne, peste sau
legume utilizand functia sunt necesare
pungi adecvate cu sistem de inchidere
sau pungi de plastic si un aparat de
sigilat in vid. Puneti alimentele
condimentate in pungi si sigilati-le Tn vid.
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De asemenea, puteti cumpara portii de
alimente gata de preparat cu aceasta
metoda de gatire.

C AVERTISMENT!
Asigurati-va ca respectati
principiile de siguranta
alimentara. Consultati
Lnformatii si sfaturi”.

Cu aceasta functie puteti alege propria
durata si temperatura (intre 35°C si
85°C), adecvate pentru tipul de aliment
pe care doriti sa-l preparati. Folositi
maxim 4 litri de apa; acoperiti vasul cu un
capac. Pentru mai multe detalii despre
parametrii de gatire, consultati tabelul
Instructiuni de gatit din ,Informatii si
sfaturi”. Decongelati alimentul inainte de
a-l prepara.

Functia poate fi activata doar pentru
zona de gatit stanga fata sau stanga
spate. Daca Sous-vide functioneaza,
folositi zonele din dreapta pentru a gati
fara a folosi functia.

Cu Sous-vide, functia
cronometru functioneaza ca
Ceas avertizor. Functia se
dezactiveaza automat doar
dupa maxim patru ore.

1. Pregatiti portiile de alimente conform
instructiunilor de mai sus.

2. Puneti oala plina cu apa rece pe
zona fata sau spate stanga.

3. Atingeti > Sous-vide. Puteti

atinge si == > Functii plita > Sous-
vide.
4. Selectati temperatura adecvata.
Setati durata (optional). Durata sesiunii
de gatire depinde de grosimea si tipul de
aliment.
5. Atingeti Ok pentru a continua.
6. Puneti Senzor pe marginea vasului.
7. Atingeti Ok pentru a inchide fereastra
pop-up.
8. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.
Dupa ce vasul ajunge la temperatura
dorita, este emis un semnal acustic si
apare o fereastra pop-up. Atingeti Ok
pentru a confirma.

9. Puneti portiile de aliment in pungi
vertical in vas (puteti folosi un suport
Sous-vide). Atingeti Start.

Daca setati Ceas avertizor, aceasta

porneste Tmpreuna cu functia.

10. Este emis un semnal sonor dupa

terminarea duratei setate si Q
clipeste. Pentru a opri semnalul,

atingeti
Pentru a opri sau regla functia, atingeti

th sau simbolul zonei active si apoi Stop.
Pentru a confirma, atingeti Da din
fereastra pop-up.

PastreazaTemperatura

Puteti folosi functia Sous-vide pentru
gatire in timp ce Senzor controleaza cu
exactitate si mentine temperatura (cu
acuratetea de + / - 1°C ). Puteti pregati o
gama larga de preparate, cum ar fi sosuri
sau baze condimentate (de ex. tipuri
diferite de curry sau bouillabaisse). Puteti
sa setati proprii dvs. parametrii sau
consultati tabelul Instructiuni de gatit din
LInformatii si sfaturi”.

Functia poate fi activata doar pentru
zona de gatit stanga fata sau stanga
spate.

1. Atingeti= > Functii plita > Sous-

vide sau accesati functia atingand /
> Sous-vide.

2. Selectati temperatura adecvata.

Setati durata (optional).

3. Atingeti Ok pentru a continua.

4. Puneti Senzor pe marginea vasului
sau introduceti-l in aliment.

5. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.

Dupa ce vasul ajunge la temperatura

dorita, este emis un semnal acustic si

apare o fereastra pop-up.

6. Atingeti Ok pentru a inchide fereastra
pop-up.

7. Atingeti Start.

Daca setati Ceas avertizor, aceasta

porneste impreuna cu functia.

8. Este emis un semnal sonor dupa

terminarea duratei setate si Q
clipeste. Pentru a opri semnalul,

atingeti



Pentru a opri sau regla functia, atingeti

\“_I/ sau simbolul zonei active si apoi Stop.
Pentru a confirma, atingeti Da din
fereastra pop-up.

6.10 Termometru

Cu aceasta functie, Senzor lucreaza ca
un termometru, ajutandu-va sa
monitorizati temperatura alimentului sau
lichidului in timpul gatirii. De exemplu, va
puteti baza pe aceasta pentru a incalzi
laptele sau pentru a verifica temperatura
mancarii de bebelus.

Cel putin o zona de gatit trebuie sa fie
activa pentru a folosi functia.

Puteti activa functia pentru toate zonele
de gatit, Insa doar pentru o singura zona
de gatit pe rand.

1. Introduceti Senzor in aliment sau
lichid, pana la marcajul pentru nivelul
minim.

2. Atingeti Vv pe afisaj pentru a
deschide meniul Senzor si alegeti

Termometru. Puteti atinge si — >
Functii plita > Termometru.

3. Atingeti Start.
Masuratoarea incepe pe zona de
gatit activa.
Daca niciuna dintre zonele de gatit
nu este activa, apare o fereastra pop-
up de informare.

Pentru a opri functia, atingeti cifrele care

indica temperatura sau / si selectati
Stop.

6.11 & Topire

Puteti folosi aceasta functie pentru a topi
diferite produse, de ex. ciocolata sau
untul. Puteti folosi functia doar pentru o
singura zona de gatit pe rand.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Functii plita > Topire din
lista.

3. Atingeti Start.
Trebuie sa selectati zona de gatit
dorita.
Daca zona de gatit este deja activa,
apare o fereastra pop-up. Revocati
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nivelul de caldura anterior pentru a
activa functia.

Pentru a parasi Meniu, atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin
Meniu, folositi < sau >

Pentru a opri functia, atingeti simbolul de
selectare a zonei, dupa care atingeti
Stop.

6.12 |l Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de
gatit care functioneaza la setarea
minima.

Nu puteti activa functia cand Gatire
asistata sau Sous-vide ruleaza.

Atunci cand functia este activa, doar

simbolurile © si || pot fi folosite. Toate
celelalte simboluri de pe panoul de
comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cu
cronometru.
Pentru activarea functiei atingeti || .

Il se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru a dezactiva functia atingeti Il

Functia opreste PowerBoost. Cel mai
ridicat nivel de caldura se reactiveaza

atunci cand atingeti Il din nou.

6.13 Timer

&[] Cronometru cu
numaratoare inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de
gatit in timpul unei singure sesiuni de
gatit.

Puteti seta functia separat pentru fiecare

zona de gatit.

1. Setati mai intai nivelul de caldura
pentru zona de gatit respectiva si
dupa aceea setati functia.

2. Atingeti simbolul zona.

3. Atingeti L.
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Fereastra cu meniul cronometrului apare
pe afisaj.

4. Pentru activarea functiei bifati D

Simbolurile se schimba in o .

5. Glisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si/sau minute).

6. Atingeti Ok pentru a confirma selectia
dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste D
Atingeti Q pentru a opri semnalul.
Pentru a opri functia, setati nivelul de
caldura la 0. Alternativ, atingeti o din

stanga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra

pop-up.

Q[ Ceas avertizor

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand
plita este activata, insa zonele de gatit
nu functioneaza.

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

1. Selectati orice zona de gatit.
Glisorul relevant apare pe afisaj.

2. Atingeti L.

Fereastra cu meniul cronometrului apare

pe afisaj.

3. Glisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si minute).

4. Atingeti Ok pentru a confirma selectia
dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.

Atunci cand timpul ajunge la final, este
emis un semnal sonor si clipeste D

Atingeti Q pentru a opri semnalul.

Pentru a dezactiva functia, atingeti Q din

sténga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra
pop-up.

@ Cronometru

Functia porneste automat numaratoarea
imediat dupa ce activati o zona de gatit.
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii.

1. Atingeti == pentru a accesa Meniu.

2. Derulati Meniu pentru a selecta
Setari > Cronometru.

3. Atingeti comutatorul pentru a porni /
opri functia.

Functia nu se opreste atunci cand ridicati

vasul. Pentru a reseta functia si a o porni

din nou manual, atingeti @ selectati

Resetare din fereastra pop-up. Functia
incepe numaratoarea de la 0. Pentru a
Pauza functia pentru o singura sesiune

de gatit, atingeti @ si selectati Pauza din
fereastra pop-up. Selectati Start pentru a
continua numaratoarea.

6.14 © Blocarea

Puteti bloca panoul de comanda in
timpul utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de caldura.

Reglati mai intai nivelul de caldura.

Pentru activarea functiei atingeti &

Pentru dezactivarea functiei, atingeti &
timp de 3 secunde.

Cand dezactivati plita se
dezactiveaza si aceasta
functie.

6.15 Blocare acces copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Blocare acces copii
din lista.

3. Porniti comutatorul si atingeti literele
A-O-X in ordine alfabetica pentru a
activa functia. Pentru a dezactiva
functia, opriti comutatorul.

Pentru a parasi Meniu, atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu, folositi < sau >



6.16 Limba

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare >
Limba din lista.

3. Alegeti limba adecvata din lista.

Daca alegeti o limba gresita, atingeti —.
Apare o lista. Selectati a treia optiune din
partea de sus, apoi penultima optiune.
Apoi alegeti a doua optiune. Derulati
pentru a alege limba adecvata din lista.
In cele din urma, alegeti optiunea din
dreapta.

Pentru a parasi Meniu, atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu, folositi < sau >

6.17 Tonul de la taste / Volum
la apasare taste

Puteti alege tipul de sunet emis de plita
sau sa opriti sunetele complet. Puteti
alege intre clic (implicit) sau bip.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare >
Tonul de la taste / Volum la apasare
taste din lista.

3. Alegeti optiunea adecvata.

Pentru a parasi Meniu, atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu, folositi < sau >

6.18 Luminozitate display

Puteti modifica luminozitatea afisajului.

Exista 4 niveluri de luminozitate, 1 este
cel mai scazut si 4 cel mai ridicat.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare >
Luminozitate display din lista.

3. Alegeti nivelul adecvat.

Pentru a parasi Meniu, atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu, folositi < sau >
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6.19 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat
plita cat si hota au un sistem de
comunicare cu semnale in infrarosu.
Viteza ventilatorului este stabilita
automat in functie de setarea modului si
a temperaturii celui mai fierbinte vas de
pe plita.

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial
dezactivat. Activati sistemul inainte de a
utiliza functia. Pentru mai multe
informatii, consultati manualul de utilizare
al hotei.

Pentru a utiliza automat functia, setati
modul automat la H1 - H6. Plita este
setata initial la H5. Hota reactioneaza de
fiecare data cand utilizati plita. Plita
recunoaste automat temperatura vasului
si regleaza viteza ventilatorului. Puteti
seta plita sa activeze doar lumina prin
selectarea H1.

@

Daca schimbati viteza
ventilatorului de la hota,
conexiunea implicita cu plita
este dezactivata. Pentru a
reactiva functia, OPRITI si
PORNITI din nou aparatele.

Mod Lu-  Fierbere?) Prijire2)
mina
auto-
mata
HO  Oprit Oprit Oprit
H1  Pornit Oprit Oprit
H23) Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H3  Pornit Oprit Viteza ven-
tilatorului 1
H4  Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H5  Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2
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Mod Lu-  Fierperel)

mina
auto-
mata

Prajire?)

H6 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

1) Plita detecteaza procesul de fierbere si
activeaza viteza ventilatorului in functie de
modul automat.

2) pjita detecteazs procesul de prajire si ac-
tiveaza viteza ventilatorului in functie de
modul automat.

3) Acest mod activeaza ventilatorul si lumi-
na si nu se bazeaza pe temperatura.

Schimbarea modurilor

Daca nu sunteti multumiti de nivelul de
zgomot / viteza ventilatorului, puteti
comuta manual intre moduri.

7. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Vasul de gatit

@ Pentru zonele de gatit prin
inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura
n vasul pentru gatit.

@ Folositi zonele de gatit prin
inductie cu vase adecvate.

Materialul vaselor de gatit

» adecvat: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi
(cu un marcaj corect de la
producator).

* neadecvat: aluminiu, arama, alama,
sticla, ceramica, portelan.

Vase sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona
setata la nivelul de caldura maxim.
* un magnet este atras de baza vasului.

1. Atingeti —.
Selectati Setari > Hob?Hood din lista.
2. Alegeti modul adecvat.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up.

Cand ati terminat de gatit si ati dezactivat
plita, ventilatorul hotei poate functiona in
continuare pentru o anumita perioada de
timp. Dupa trecerea timpului respectiv,
sistemul dezactiveaza automat
ventilatorul si impiedica activarea
accidentala in urmatoarele 30 de
secunde.

Lumina hotei se dezactiveaza la 2
minute dupa dezactivarea plitei.

@ Baza vasului trebuie sa fie
cat mai groasa si cat mai
plata.
Asigurati-va ca bazele
vaselor sunt curate si uscate
fnainte de a le pune pe
suprafata plitei.

Dimensiunile vaselor

Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Eficienta zonei de gatit este corelata cu
diametrul vasului de gatit. Vasele cu
diametre mai mici decat cea minima
primesc numai partial puterea generata
de zona de gatit.

@ Consultati ,Date tehnice”.

7.2 Zgomotul pe durata
functionarii

Daca auziti:

» zgomot de crapaturi: vasul este facut

din materiale diferite (o constructie
Lsandvis”).



« sunet ca un fluierat: folositi o zona de
gatit cu nivel ridicat de putere, iar
vasul este facut din materiale diferite
(o constructie ,sandvis”).

* zumzet: folositi un nivel ridicat de
putere.

e pocnituri: apare procese de comutare
electrica, vasul este detectat dupa ce
il puneti pe plita.

« suierat, bazait: functioneaza
ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica

nicio defectiune a plitei.

7.3 Oko Timer (Cronometru
ECO)
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avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare
depinde de nivelul de caldura si de
durata gatitului.

7.4 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu
este direct proportionala cu cresterea
consumului de curent. Aceasta
inseamna ca o zona de gatit cu nivelul
mediu de caldura consuma sub jumatate
din puterea sa maxima.

Datele din tabel sunt doar

- e orientative.

Pentru a economisi energia, incalzirea

zonei de gatit se dezactiveaza inainte de

Nivelul de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

1 Mentinerea la cald a alimen- con- Puneti un capac pe vas.
telor gatite. form

nece-
sitatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, cio- 5-25  Amestecati din cand in
colata, gelatina. cand.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, 10-40 Gatiti cu capacul pus.
oua ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezu- 25-50 Adaugati minim de doua ori
lui si @ mancarurilor care mai mult lichid decat orez,
contin lapte, incalzirea ali- amestecati la jumatatea pro-
mentelor preparate. cedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legu- 20 -45 Adaugati cateva linguri de li-
me, peste, carne. chid.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20 - 60 Utilizati maxim % | de apa

pentru 750 g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai 60 - Pana la 3 | lichid plus ingre-
mari de alimente, tocane si 150 diente.
supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cor- con- intoarceti la jumétatea dura-
don bleu de vitel, snitele, form tei de gatit.
chiftele, carnati, ficat, roux, nece-
oua, clatite, gogosi. sitatilor
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Nivelul de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

7-8 Chiftelute, muschiulet, fripturi 5-15  Tntoarceti la jumatatea dura-
bine prajite. tei de gatit.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas,

friptura inabusita), pentru a praji cartofi.

P

Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

7.5 Sfaturi utile pentru
Senzor

Pentru functii, cum ar fi
Gatire asistata si Sous-vide,
puteti folosi Senzor doar in
partea stanga a plitei. Cu
functia Termometru puteti
folosi Senzor si pe partea
dreapta a plitei.

Pentru a asigura cea mai buna
. Gy Gy, - -
conexiune (%7, %) intre Senzor si plita:

Pentru lichide

Scufundati Senzor in lichid, n
intervalul recomandat de adancime.
Marcajul pentru nivelul minim sa fie
acoperit.

Puneti Senzor pe marginea vasului.
Daca se poate, tineti-I in pozitie
verticala. Asigurati-va ca varful intra in
contact cu fundul vasului. Manerul
Senzor sa fie mereu in exteriorul oalei
sau cratitei.

4 4

EVARE'E

Daca doriti sa folositi Senzor pe
partea stanga a plitei, asigurati-va ca
se afla aproape de centrul plitei, la
pozitia orei 1 - 3. Daca doriti sa il
folositi pe dreapta (cu functia
Termometru), asigurati-va ca este
plasat la pozitia orei 9 - 11. Consultati
imaginile de mai jos.

Puteti misca Senzor de-a lungul
marginii vasului daca nu se reuseste
stabilirea conexiunii.



« Puteti acoperi partial vasul cu un
capac.

« Daca folositi zona de gatit fata stanga,
nu puneti niciun vas mare pe zona din
stanga spate. Vasele mari aflate pe
zona de gatit stanga spate pot bloca
semnalul. Mutati vasul mare pe zona
de gatit dreapta spate.

&

T

—

Pentru alimente solide (masurarea
temperaturii din mijloc)

¢ Introduceti Senzor in partea cea mai
groasa a alimentului, pana la marcajul
pentru nivelul minim. Punctul de
masurare sa fie in partea centrala a
portiei.

» Asigurati-va ca Senzor este introdus
ferm in aliment. Partile metalice ale
Senzor sa nu atinga peretii oalei /
cratitei. Carligul manerului sa fie
indreptat in jos.

* Pentru carne / peste cu o grosime de
2 - 3 cm, varful Senzor sa atinga baza
vasului.

» Scoateti Senzor inainte de a intoarce
alimentul.

» Daca folositi o plancha, asigurati-va
ca manerul Senzor ramane pe partea
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dreapta, in exteriorul suprafetei sale.
Consultati imaginile de mai jos.

|

7.6 Gatitul la temperaturi
reduse - Principiile privind
siguranta alimentara

Asigurati-va ca respectati urmatoarele
instructiuni atunci cand gatiti la
temperaturi reduse, de ex. Sous-vide.

» Spalati-va / dezinfectati-va pe maini
fnainte de a prepara mancarea.
Folositi manusi de unica folosinta.

» Folositi doar alimente proaspete, de
calitate Tnalta, depozitate in conditii
adecvate.

» Spalati intotdeauna si curatati bine
coaja fructelor si legumelor.

» Pastrati curata suprafata blatului de
lucru si a tocatoarelor. Folositi
tocatoare diferite pentru tipuri diferite
de alimente.

» Acordati o atentie speciala igienei
alimentare cand preparati pasare, oua
si peste. Pasarea sa fie intotdeauna
preparata la o temperatura de cel
putin 65°C timp de minim 50 de
minute.

» Asigurati-va ca pestele pe care doriti
sa-| preparati cu ajutorul Sous-vide
este de calitate sashimi, adica este
foarte proaspat.

» Depozitati alimentele preparate intr-
un frigider timp de maxim 24 de ore.

» Pentru persoanele cu sistem imunitar
slabit sau afectiuni medicale cronice,
se recomanda pasteurizarea
alimentelor inainte de consumare.
Pasteurizati alimentele la 60°C timp
de minim o ora.

7.7 Instructiuni de gatit

Tabelul de mai jos prezinta exemple de
tipuri de alimente si va ofera
temperaturile optime si duratele sugerate
pentru gatire. Parametrii pot varia in
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functie de temperatura, calitate, ajunga la 58°C, in timp ce una groasa de
consistenta si cantitatea de alimente. 5 cm are nevoie de circa patru ore.
Durata gatirii depinde mai mult de Monitorizati prima sesiune de gatire
grosimea alimentelor, decat de greutatea pentru a va asigura ca parametrii de mai
acestora. De ex. la friptura, cu céat este jos sunt potriviti cu obiceiurile si vasele
mai groasa bucata, cu atat dureaza mai pe care le folositi la gatit. Puteti modifica
mult ca mijlocul sau sa atinga acesti parametri in functie de preferintele
temperatura predefinita. O friptura dvs. personale.

groasa de 2 cm dureaza circa o ora sa

Tipul ali- Procesul de Nivelulde Grosimea/ Temp.zo- Duratade
mentului gatire preparare cantitatea  nei de mij- gatire (min)
de aliment loc / temp.
de gatire
(°C)
Vita - frip-  Sous-vide in sange 2cm 50 - 54 45 -90
tura 4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
mediu 2cm 55 - 60 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
bine facuta 2 cm 61-68 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Pui - piept  Sous-vide bine facuta 200-300g 64-72 45- 60
Posat bine facuta 68 - 74 35-45
Pui - pulpa Posat bine facuta 200-300g 78-85 30 - 60
Porc - frip-  Sous-vide bine facuta 2cm 60 - 66 35-60
tura
Porc - mus- Sous-vide bine facuta 4-5cm 62 - 66 60 - 120
chi file
File de miel Sous-vide mediu 2cm 56 - 60 35-60
bine facuta 64 - 68 40 - 65
Spinare de  Sous-vide mediu 200-300g 56-60 60 - 120
miel (fara

oase) bine facuta 64 - 68 65 - 120
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Tipul ali- Procesul de Nivelulde Grosimea/ Temp.zo- Duratade
mentului  gatire preparare  cantitatea  nei de mij- gatire (min)
de aliment loc / temp.
de gatire
(°C)
Somon Sous-vide translucid 2cm 46 - 52 20 -45
3cm 46 - 52 35-50
Posat translucid 2cm 55 - 68 20-35
3cm 55 - 68 25 -45
Ton Sous-vide translucid 2cm 45 - 50 35-50
Creveti Sous-vide translucid 1-2cm 50 - 56 25-45
Oua Sous-vide moale) M- marime 63 -64 45 - 702)
medie) 65-67 45 - 702)
tare) sley 0 45-702)
Fierbere moale fierbere clo- 4
cotita
mediu fierbere clo- 7
cotita
tare fierbere clo- 10
cotita
Orez Umflare gatit - - 10-30
Cartofi Fierbere gatit - - 15-30
Legume Sous-vide gatit - 85 30-40
(proaspete)
Sparanghel Sous-vide gatit - 85 30-40

1) Albusul rmane lichid.

2) Duratele sunt pentru oua de dimensiuni medii. Pentru oua mari si oua din frigider,

adaugati un minut la durata gatirii.

Sfaturi suplimentare pentru Gatire
asistata:

« Umpleti vasul cu o cantitate adecvata
de lichid (de ex. intre 1 si 3 litri)
nainte de gatire. Incercati sa evitati
sa adaugati mai mult in timpul gatirii.

* Folositi un capac pentru a economisi
energia si pentru a atinge mai rapid
temperatura (de asemenea, pentru
preincalzirea apei).

Amestecati regulat in vas pe durata
gatirii pentru a asigura o distribuire
uniforma a temperaturii.

Adaugati sare chiar la inceputul unei
sesiuni de gatit.

Decongelati alimentul inainte de a-I
prepara.

Adaugati legume (de ex. broccoli,
conopida, fasole verde, varza de
Bruxelles) cand apa atinge
temperatura dorita si apare fereastra
pop-up.
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» Adaugati cartofii sau orezul in apa
rece nainte de a porni functia.

» Pentru fripturi inabusite, sosuri, supe,
curry, ostropel, gulas si bulion, puteti
folosi Reincalzire sau Fierbere la foc
mic. Inainte de a incepe functia
Fierbere la foc mic, prajiti
ingredientele (fara Senzor) si adaugati
lichid rece; dupa aceea, activati
functia de la Gatire asistata.

» Pentru fructe de mare mici, de ex.
caracatita feliata / tentacule sau
moluste, folositi La tigaie.

Sfaturi suplimentare pentru La tigaie:

AVERTISMENT!
Utilizati numai cratite cu
fundul plat.

ATENTIE!

Utilizati cratite laminate doar
cu nivelurile scazute de
caldura pentru a preveni
deteriorarea sau supra-
incalzirea vasului.

A

+ Porniti functia cand plita este rece (nu
este necesara preincalzirea).

» Utilizati vase cu baza tip sandvis
fabricate din otel inoxidabil.

* Nu utilizati vase care prezinta
deformari in centrul bazei lor.

» Dimensiunile diferite ale cratitelor pot
cauza durate diferite de incalzire.
Cratitele grele stocheaza mai multa
caldura decat cele usoare, insa
incalzirea lor dureaza mai mult.

+ Intoarceti alimentul dup ce acesta
atinge jumatate din temperatura
dorita.

Portiile foarte groase de alimente sa
se intoarca mai des (de ex. o data la
doua minute). Va recomandam sa
folositi mai intéi metoda Sous-vide
pentru a obtine cele mai bune
rezultate. Pentru un aspect deosibit la
final, puneti portiile preparate pe o
tigaie pre-incalzita si frigeti-le rapid pe
ambele parti.

» Scoateti intotdeauna Senzor Tnainte
de a intoarce alimentul.

7.8 Sfaturi utile pentru
Hob*Hood

Cand utilizati plita cu functia:

* Protejati panoul hotei de lumina
directa a soarelui.

* Nu puneti becuri halogene pe panoul
hotei.

* Nu acoperiti panoul de comanda al
plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si
hota (de ex. cu ména, cu manerul
unui vas sau cu un vas inalt).
Consultati imaginea.

Hota din imagine este doar un

exemplu.

Pastrati curata fereastra
pentru semnalul infrarosu
Hob?Hood al
comunicatorului.

@

Alte aparate controlate prin
telecomanda pot bloca
semnalul. Nu folositi astfel
de aparate in apropierea
plitei cat timp Plita?Hota este
pornita.

@

Plitele aragazelor cu functia
Hob?Hood

Pentru a gasi gama completa de plite de
aragaz care lucreaza cu aceasta functie
consultati site-ul web pentru
consumatori. Plitele de aragaz de la
Electrolux care lucreaza cu aceasta

functie trebuie sa contina simbolul =.



8. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Informatii cu caracter
general

Curatati plita dupa fiecare
intrebuintare.

Utilizati intotdeauna vase cu baza
curata.

Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata plitei nu au
niciun efect asupra modului de
functionare al plitei.

Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.
Folositi o racleta speciala pentru
sticla.

8.2 Curatarea plitei

inléturagi imediat: plastic topic, folie
de plastic, zahar sau alimente care

9. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

9.1 Ce trebuie facut daca...
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contin zahar, in caz contrar mizeria
poate deteriora plita. Aveti grija sa nu
va ardeti. Folositi o racleta speciala
pe suprafata vitrata, la un unghi mare
si indepartati resturile de pe
suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv.
Dupa curatare, stergeti plita cu o
laveta moale.

indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si
otet si curatati suprafata de sticla cu o
laveta.

Suprafata plitei prezinta canale
orizontale. Curatati plita cu o laveta
moale si putin detergent cu o miscare
usoara de la stanga la dreapta. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta
moale de la stanga spre dreapta.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita
sau utilizata.

Plita nu este conectata la o
sursa electrica sau este
conectata incorect.

Verificati daca plita este
conectata corect la sursa
de curent. Consultati dia-
grama de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Nu ati setat nivelul de
caldura timp de 60 secun-
de.

Activati plita din nou si se-
tati nivelul de caldura in
mai putin de 60 secunde.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Ati atins simultan 2 sau
mai multe cAmpuri cu sen-
zor.

Atingeti doar un camp cu
senzor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

Afisajul nu reactioneaza la
atingere.

Afisajul este acoperit par-
tial sau vase sunt puse
prea aproape de afisaj.
Exista putin lichid sau un
obiect pe afisaj.

indepértati obiectele. Mu-
tati vasele departe de afi-
saj.

Curatati afisajul, asteptati
pana cand aparatul este
rece. Deconectati plita de
la reteaua electrica. Dupa
1 min, conectati din nou
plita.

Este emis un semnal acus-
tic si plita se dezactiveaza.
Atunci cand plita se dezac-
tiveaza este emis un sem-

nal acustic.

Ati pus un obiect pe unul
sau mai multe campuri cu
senzor.

indepértati obiectul de pe
campurile cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus un obiect pe cam-
pul cu senzor (D

indepértati obiectul de pe
campul cu senzor.

Indicatorul caldurii rezidua-
le nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pen-
tru ca a fost utilizata numai
o scurta perioada de timp
sau senzorul de sub supra-
fata plitei este deteriorat.

Daca zona a functionat su-
ficient de mult pentru a fi
fierbinte, contactati un
Centru de service autori-
zat.

Dupa ce activati Gatire
asistata, plita incepe
incalzirea, se opreste si
apoi porneste din nou.

Aceasta este o verificare
de siguranta pentru a se
asigura ca Senzor este
ntr-un vas pentru care a
fost activata functia Gatire
asistata.

Este o procedura normala,
nu indica nicio defectare.

Nu puteti activa cel mai ri-
dicat nivel de caldura.

O alta zona este deja se-
tata la cel mai ridicat nivel
de caldura.

Reduceti mai intai puterea
celeilalte zone.

Campurile cu senzor se in-
fierbanta.

Vasul este prea mare sau
I-ati pus prea aproape de
butoane.

Puneti vasele mari pe zo-
nele din spate, daca este
posibil.

Afisajul arata ca Senzor nu
este gasit.

Pozitia Senzor este inco-
recta.

Ceva blocheaza semnalul
(de ex. tacamuri, un maner
al vasului sau un alt vas).

Pozitionati Senzor corect.
Consultati imaginile din
sectiunea ,Informatii si sfa-
turi”.

indepértati toate obiectele
metalice sau alte obiecte
care pot bloca semnalul.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul indica ca tempera-
tura apei este mai mare de
100°C.

Nu ati calibrat Senzor sau
nu ati facut-o corect.

Ati mutat plita intr-un alt
loc.

Calibrati din nou Senzor.
Consultati ,Calibrarea”.
Sa verificati si daca codul
de calibrare este corect.
Consultati ,Realizarea pe-
rechii”.

Ati pus prea multa sare in
apa.

Nu sarati apa care fierbe.

Temperatura nu este vizi-
bila pe afisaj.

Afisajul prezinta o picto-
grama de avertisment.

Senzor nu a stabilit cone-
xiunea cu plita deoarece
puterea semnalului este
prea mica.

Puneti Senzor aproape de
antena pe suprafata plitei,
aproape de centrul plitei.
Consultati ,Informatii si sfa-
turi”.

Ceva acopera Senzor sau
antena de pe suprafata pli-
tei, de ex. un tacam din
metal.

Indepértati obiectul care
acopera antena. Asigurati-
va ca ati pus vasul pe cen-
trul zonei de gatit. Consul-
tati ,Informatii si sfaturi”.

Conexiunea dintre Senzor
si antena s-a pierdut.

Asigurati-va ca nimic nu
acopera semnalul. Mutati
Senzor de-a lungul margi-
nii vasului pentru a-i regla
pozitia. Consultati ,Infor-
matii si sfaturi”.

Alte aparate functioneaza
pe aceeasi frecventa si de-
ranjeaza conectarea.

Indepartati toate aparatele
care pot deranja conecta-
rea. Consultati ,Date tehni-

»

ce.

Temperatura alimentului
este diferita de cea astep-
tata.

Senzor este introdus inco-
rect.

Asigurati-va ca punctul de
masurare se afla in partea
cea mai groasa a alimentu-
lui. Consultati imaginile din
sectiunea ,Informatii si sfa-
turi”.

Plita detecteaza salturi
semnificative de tempera-
tura.

Ati adaugat putina apa sau
ati schimbat vasul in timpul
gatirii.

Evitati sa adaugati apa sau
sa schimbati vasul dupa ce
porneste o functie.

Caldura din vas nu s-a in-
tins uniform, in special
pentru lichide groase.

Amestecati frecvent man-
carea.

Vasul devine prea fierbinte
sau mancarea se arde
prea rapid.

Ati folosit un vas care este
prea mic.

Folositi vase ale caror di-
mensiuni sunt adecvate
pentru o anumita zona de
gatit. Consultati ,Date teh-
nice”.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa o functie.

O alta functie ruleaza pe
aceeasi zona de gatit,
ceea ce previne activarea.

Opriti functia Thainte de a
activa alta.

Gatire asistata sau Sous-
vide se opreste.

La Tnceputul sesiunii de
gatire, temperatura lichidu-
lui din interiorul vasului es-
te de peste 40°C.

Vasul folosit este fierbinte.

Folositi doar lichide reci.
Nu preincalziti vasul.

Hob?Hood nu functio-
neaza.

Ati acoperit panoul de co-
manda.

indepértati obiectul de pe
panoul de comanda.

Hob?Hood functioneaza,
insa doar lumina este
aprinsa.

Ati activat modul H1.

Schimbati la unul din mo-
durile H2 - H6 sau astepta-
ti inceperea modului auto-
mat.

Modurile Hob®Hood H1 -
H6 functioneaza, insa lu-
mina este stinsa.

Poate fi o problema cu be-
cul.

Contactati un Centru de
service autorizat.

Nu este emis niciun sunet
atunci cand atingeti cam-
purile cu senzor ale panou-
lui.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consul-
tati ,Utilizarea zilnica”.

Este setata o limba gresita.

Ati schimbat limba din gre-
seala.

Resetati toate functiile la
setarile din fabrica. Selec-
tati Reseteaza setarile din
Meniu.

Deconectati plita de la re-
teaua electrica. Dupa 1
min, conectati din nou pli-
ta. Setati Limba, Luminozi-
tate display si Volum la
apasare taste.

O zona de gatit este de-
zactivata.

Apare un mesaj de averti-
zare care spune ca zona
de gatit se va opri.

Oprire automata dezacti-
veaza zona de gatit.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

Dezactivati plita si activati-
o din nou.

Este afisat & si un mesaj.

Blocarea functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-

nica”.

O - X - A apare.

Blocare acces copii func-
tioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

E clipeste.

Pe zona nu este niciun
vas.

Puneti un vas pe zona.
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Problema Cauza posibila Solutie

Vasul este inadecvat. Utilizati vase adecvate.

Consultati ,Informatii si sfa-
turi”.

Diametrul bazei vasului es- Utilizati vase de gatit cu di-
te prea mic pentru zona. mensiuni corecte. Consul-

tati ,Date tehnice”.

Este afisat E si un numar.

Plita prezinta o eroare. Dezactivati plita si activati-

o din nou dupa 30 de se-

cunde. Daca l=J se aprinde
din nou, deconectati plita
de la sursa de alimentare
electrica. Dupa 30 de se-
cunde, conectati din nou
plita. Daca problema conti-
nua sa apara, apelati la
Centrul de service autori-

zat.
Auziti un bip constant. Conexiunea electrica este  Deconectati plita de la re-
necorespunzatoare. teaua electrica. Cereti unui

electrician calificat sa veri-
fice instalatia.

9.2 Daca nu gasiti o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat.
Furnizati informatiile de pe placuta cu
date tehnice. Verificati daca ati utilizat
plita corect. In caz contrar, trebuie sa

10. DATE TEHNICE

10.1 Placuta cu date tehnice

Model EIS6648
Tip 62 B4A 01 CA
Inductie 7.35 kW
Nr. ser. .cccccoeevnnns
ELECTROLUX

10.2 Licentele software

Software-ul inclus in plita contine
software supus legii drepturilor de autor
care este licentiat in conformitate cu
termenii BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/

platiti interventia tehnicianului de la
centrul de service sau a comerciantului,
chiar si in perioada de garantie.
Instructiunile cu privire la centrele de
service si conditiile de garantie se
gasesc n brosura de garantie.

PNC 949 596 891 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in Germania

7.35 kW

cex

libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 si altii.

Consultati textul complet al licentei in:
Meniu > Setari > Service > Licenta.

Puteti descarca codul sursa al software-
ului open source prin accesarea



70  www.electrolux.com

urmatorului link din pagina produsului
web.

10.3 Specificatiile zonelor de gatit

Zona de gatit Putere nomi- PowerBoost PowerBoost Diametru vas

nala (nivel [W] durata ma- [mm]

maxim de xima [min]

caldura) [W]
Stanga fata 2300 3200 10 125 -210
Stanga spate 2300 3200 10 125 -210
Dreapta fata 1400 2500 4 125 - 145
Dreapta spate 1800 2800 10 145 - 180

Puterea zonelor de gatit poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de
materialul si dimensiunile vasului.

Pentru rezultate optime la gatire, folositi
vase care nu sunt mai mari decat
diametrul specificat in tabel.

10.4 Senzor Specificatii tehnice

Senzor este aprobat pentru a fi folosit in
contact cu mancarea.

11. EFICIENTA ENERGETICA

Frecventa de functiona- 433,05 -

re 434,73 MHz
Puterea maxima de 5dBm
transmisie

Interval pentru tempera- 0 - 120°C
tura

Ciclu de masurare 3 secunde

11.1 Informatii despre produs in conformitate cu EU 66/2014

valabil exclusiv pentru piata UE

Identificarea modelului

EIS6648

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul de zone de gatit 4
Tehnologia de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatit Stanga fata 21,0 cm
circulare (9) Stanga spate 21,0 cm
Dreapta fata 14,5 cm
Dreapta spate 18,0 cm
Consumul de energie per Stanga fata 189,1 Wh/kg
zona de gatit (EC electric Stanga spate 189,1 Whl/kg
cooking) Dreapta fata 180,2 Whl/kg
Dreapta spate 178,3 Wh/kg
Consumul de energie al 184,2 Wh/kg

plitei (EC electric hob)




EN 60350-2 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode
pentru masurarea performantei

Masuratorile de energie referitoare la
zona de gatit sunt identificate de
marcajele corespunzatoare zonelor de
gatit respective.

11.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul
gatitului zilnic daca respectati
recomandarile de mai jos.

Reciclati materialele marcate cu simbolul

t/.\‘-). Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse n containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati
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» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

« Tnainte de a activa zona de gatit,
puneti un vas pe aceasta.

» Puneti vase mici pe zone de gatit
mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
a le topi folositi caldura reziduala.

12. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

aparatele marcate cu acest simbol i
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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