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MNCITMM 3A BAC

Bnarogapum Bu, Ye 3akynuxrte ypep oT Electrolux. N36paxTe npoaykT, KOWTO
Hocu CcbC cebe cu aeceTuneTms NpodeCcoHaneH onuT 1 HOBOBbLBEAEHUS.
OpuruHaneH u cTuneH, Tol e cb3aafdeH ¢ MUCHLI 3a Bac. Taka Ye, koraTto 1 fa ro
M3Mnon3BaTe, MOXeTe [a CTe CUTYPHW, Ye LLie NOoMyYmMTe HEBEPOSTHN pesynTaTu
no BCSIKO BpPeME.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawwusA yebcawnT, 3a Aa:

G MonyunTe nonesHu cbBeTH, BpoLlypun, OTCTPaHsiIBaHe Ha HEU3MNPaBHOCTM,
cepBu3Ha nHopmayms:
www.electrolux.com/webselfservice
g PervctpupaTte cBosi npoayKT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute akcecoapu, KOHCyMaTUBM M OPUrMHATHW PE3EPBHM YacTy 3a BaLLus
% ypen:

www.electrolux.com/shop

FPUXU 3A KIMTMEHTA N OBCITYXXBAHE

MpenopbYBaMe N3NON3BaHETO Ha OPUTMHANHW PE3EPBHU YacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe ¢ Hawwmsa oTopusmpaH otaen "O6cnyxsaHe", Tpsabea aa
umare nog pbka cnegHarta nHdopmaumsa: Mogen, PNC (Homep Ha npoaykT),
CepueH Homep.

WHdopmauusaTa moxeTe aa HamepuTe Ha TabenkaTta ¢ AaHHW.

Mpenynpexaexve / BHnvaHne-BaxHa nHgopmaums 3a 6es3onacHocT
® O6wa nHdopmaums n cbBeTH
NHopmauus 3a onassaHe Ha okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOGOPMALNA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeaa
BHUMaTENHO NpoYeTeTe NPEeAoCTaBEHUTE UHCTPYKLUN.
Mpon3BOAMTENAT HE € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHUS UMK
NoBpean B pe3yrnTaT Ha HenpaBuHa MHCTanaunsi unm
ynoTtpeba. BuHaru apbXTe MHCTpYKUMMTE Ha 6e3onacHo
M NEecHo AOCTbLMNHO MACTO 3a crpaBka B ObaeLle.

1.1 BesonacHocT 3a AeuaTa 1 xopaTa C OrpaHUYeHu
CrnocobHOoCTU

Tosn ypea moxe ga 6bae nanonasaH ot geua Hag 8
roguHa Bb3pacT, KakTo M nuua ¢ HaMmarneHu
dU3nNYeCKN, CETUBHU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTUN UK
nvua 6e3 onuT 1 No3HaHWA, CaMo ako Te ca Noj
HabnogeHe nnn 6vbAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
BGesonacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa u Bb3MOXHUTE
PUCKOBE.

- Jeua mexay 3- 1 8-rogniHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNJIEKCHU YBpeXaaHusa TpsabBa ga ce obpxaT
Aaned oT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO
HabnaeHue.

- [eua noa 3-roguwiHa Bb3pacT TpsibBa Aa ce gbpxart
Aaned oT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO
HabnaeHue.

He nossonsgBaunTe Ha geua na cu urpaaT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM OnakoBa4yHM maTtepuanu ganed ot
Aeua n rm U3xXBbprieTe, KakTo e pegHo.

MaseTe geuata n gomaluHuTe nobumum ganed ot
ypena, korato paboTu Unm KoraTto n3cTuea.
JocTbnHUTE YacTu MoraTt a ce HaropeLusaT rno Bpeme
Ha ynoTtpeba.

- AKo ypeabT MMa yCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT,
TO TpsAbBa fa ce akTMBMpa.

- [Jeua Hama ga ussbpLuBaT NOYUCTBAHE UMK
noaapbXxka Ha ypeaa 6e3 Hagsop.
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1.2 OcHoBHa 6e3onacHocCT

BHUMAHWE: YpeaobT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu ce
HaropeLusiBaTt nNo Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabea aa ce
BHMMaBa 1 fa ce nsbarea JOKOCBaHe Ha
HarpesaTenuTe.

BHUMAHWE: lNbpxeHe ¢ masHnHa unu onvo, 6es
Haa30p, MOXe fa e onacHo 1 Aa npeausBuka noxap.
HWKOI A He ce onuTBanTe ga 3aracuTte noxap ¢
BOAA, a U3KNYeTe ypena n crnepq tosa NoKpunTe
nnamMmbka Hanp. ¢ Kanak UM orHeynopHoO oaesino.
MPEOYMNPEXOEHWE: Ypenst He Tpsasba aa e
3axpaHBaH 4Ype3 BLHLUHO MPEBKMYBALLO YCTPOUCTBO
KaTo TariMep unu ga e cBbp3aH KbM €. Bepura, KOsiTo
MOCTOSIHHO Ce BKI1. M U3KJ1. OT YCTPOUCTBO.
MPEOAYTMNPEXOEHWUE: MNMpouectT Ha roTBeHe TpsibBa
Aa 6bae HabnogasaH. KpaTkuaT npouec Ha roTBeHe
Tpsibea ga 6bae HabnogaBaH NOCTOAHHO.
BHMUMAHWE: OnacHocT oT noxap: He cbxpaHsiBanTe
npegMeTy BbpXy roTBapCKus nnoT.

MeTanHun npegMeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUU, MHXUUM U
Kanauu, He TpsabBa fa ce NocTaBAT BbpXY roTs. MnoT,
TbW KaTO MoraT fa ce 3arpesr.

He nanonseante ypeaa, npeau ga ro nHctanupare
BbB BrpageHarta KOHCTPYKLUUS.

He nouyncTteanTte ypeaa c napoymcradka.

Cnep ynotpeba, nskntodeTte rots. NfAoOT OT KMOY 3a
ynpaBfeHne N He pasymTanTe Ha yHKUMATa 3a
nokanusnpaHe Ha CbaoBe.

- AKO CTbKrokepamumyHaTa / CTbKneHaTa NoBbPXHOCT €

HanykaHa, U3Kn4yeTe ypeaa u ro usknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyam ye ypeansT e
CBbp3aH MPEKTHO KbM eriekTpuyeckaTa Mmpexa c
NOMOLLTa Ha CbeAUHUTENHA KyTUS, NpeMaxHeTe
npegnasnTens, 3a aa u3knounte ypeaa ot
enekTpuyeckata mpexa. B npoTMBeH cny4au ce
CBbpXKeTe C 0TOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
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- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsibea Aa
Cce CMEHM OT NPOM3BOAUTENSA, OTOPU3NPAH CEPBU3 UMK
nvua cbC CxofHa KBanudukaums, 3a ga ce nsberHe

OMnacHOCT.

BHUMAHWE: N3nonasante camo npegnasvtenm 3a
KOTNIOHWN pa3paboTeHn OT Npon3BOAUTENS UMK
yroMeHaTu OT HEro B MHCTPYKUMUTE 3a ynoTpeba, nnm
npegnasvTenuy 3a KOTNOHW BrpagdeHu B ypeaa.
M3non3BaHeTo Ha HenoaxoAaswm npeanasuteny Moxe

Aa aoBefe A0 3M0MNonyKu.
2. NHCTPYKLUWMW 3A BE3SOIMNACHOCT

2.1 MoHTax

é BHUMAHME!

Camo kBanuduympaH YoBek
MOXE [a U3BbPLUN MOHTaxa
Ha ypepna.

C BHUMAHME!
OnacHocT oT HapaHsiBaHe
W1 noepeaa Ha ypeaa.

MpemaxHeTe BCUYKM ONaKOBKU.

He moHTupanTe n He nsnonssanTte
noepeaeH ypea.

CnepBaiite HCTpyKUMUTE 3a
VMHCTanupaHe, NpunoXeHn Kbm
ypena.

TpsibBa ga cnasBarte MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o Apyru ypeau u
yCTpONCTBA.

BuHaru BHMMaBaiiTe, korato MectuTte
ypena, Tbi KaTo e TexbK. BuHarn
13non3esanTe npeanasHu pbkaBuum 1
3aTBOpPEHUN 0BYBKU.

YnnbTHETE cpsidaHnTe NOBbPXHOCTM C
ynmbTHUTEN, 3a Aa NnpegoTepaTuTe
n3gyBaHe nopagwy Bnara.
lMpepnasBariTe gonHaTa 4YacT Ha
ypeaa oT napa v Bnara.

He nocraesiite ypega 6nmso oo
BpaTa unv noAd nposopew,. Taka e
npeaoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLym
roTBapcku CbAoBe OT ypeaa, korato
ce OTBOPW BpaTaTa Unm Npo3opeLbT.
Bcekun ypeq nma oxnaxagaiym
BEHTUNATOPW Ha AbHOTO.

AKo ypeda e MOHTMpaH Hafg
YeKkMeKeTo:

— He cknagunpanTte manku
napyeHLa Unn XxapTUnkun, KouTo
morat fa 6bgaT BCMykaHu 1 aa
HapaHsT oxnaxaawure
BEHTUNATOPV NN Aa noBpeasit
oxnaxgalyata cucrema.

— [MaseTte guctaHuusi OT MUHUMYM 2
CM MeXAy ObHOTO Ha ypeaa u
CKInagupaHuTe Yactu B
YekmeKeTo.

* OTcTpaHeTe BCsKakBY pasgensim
naHenu, MoHTUpaHu B LWwkada nop,
ypeaa.

2.2 CBbp3BaHe KbM
enekTpuyeckaTa Mmpexa

BHUMAHME!
Puck ot noXxap unn TokoB
ynap.

* Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa fga ce
HanpaeaAT OT KBanuduunpaH
€NeKTPOTEXHNK.

* YpenobT TpsbBa Oa e 3a3eMeH.

* [lpean 3a n3BbPLUNTE AENCTBME,
yBepeTe ce, Ye ypeabT e U3KNoYeH
OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTta ¢ TEXHUYECKN AaHHM ca
CbBMECTUMM C eNeKTpuyeckuTe
AaHHW Ha 3axpaHBallaTa mpexa.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e nHcTanupax
npaBunHo. Xnabaew 1 HenpaeBUHU
enekTpu4eckn kabenu nnu wencenm
(ako ca HanuyHK) moraT ga gosegat
[0 npeHarpsiBaHe Ha KrnemuTe.
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V3nonsBarite npaBuneH kaben 3a
3axpaHBaHeTo.

He noseonsiBaiTe enekrpuyeckute
kabenu ga ce npennuTar.

YBepeTe ce, Ye e MOHTMpaHa 3aluTa
OT TOKOB yaap.

3akpeneTe kabena c nputsrawia
ckoba nNpoTVB oMbBaHe.

YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
eflekTpo3axpaHBaHeTo U Lwencena
(aKko e Hann4yeH) He ce fokoceaT Ao
HaropeLLeHusi ypea v ropeLum
CbAOBE 3a roTBEHE, KOraTo BKNoUMTe
ypena B OGnuU3KnTe KOHTaKTK.

He nanonasavite pasknoHUTENM nnm
aganTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

He noepexpaaritTe 3axpaHBaLums
wiencen (ako e Hanu4yeH) u
3axpaHBalyms kaben. CebpxeTe ce ¢
HaLLMs OTOPM3MPaH CepPBU3EH LIEHTBP
UM eNeKTPOTEXHUK 3a CMsHaTa Ha
noBpeneH 3axpaHBall kaben.
3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha
ropeLumTe 1 U3onupaHu YyacTu Tpsioea
na 6bae 3aTerHara no TakbB HauMH,
Yye Ja He MOXe [ja ce OTCTpaHu 6e3
WHCTPYMEHTH.

CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO
KbM KOHTaKTa eJMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, 4e
LencenbT 3a 3axpaHBaHe e
OOCTBMEH crnef MHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.
He n3gbpnBanTe 3axpaHBalms
kaben, 3a ga usknounTe ypeaa.
BuHarn nsgbpnearite wencena.
M3nonsBarite camo npasunHu
YCTpOWCTBa 3a U3onaumsi: npeanasHu
NpeKkbCcBayn Ha MpexarTa,
npeanasvTenu (npeanasutenute ot
BMHTOB TvN TpsibBa Aa ce nu3BagsaT ot
dhacyHrara), usknrousaTenu u
KOHTaKTOpW 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

EnekTpuyeckaTa nHctanaums Tpsiéea
4a uma nsonupatlo yCTporcTBo,
KOEeTO BM MO3BONSIBA Aa U3KMIOUNUTE
ypena oT efl. Mpexarta npu BCUYKU
nontocu. M3onupaloto ycTponcTso
TpsibBa Aa e ¢ WrpKnHa Ha oTBapsiHe
Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

2.3 Ynotpeba

BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsaBaHe,
n3rapsiHAs U TOKOB yaap.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM, ETUKETU U
3alWmTHOTO honmo (ako nva) npeau
nbpBarta ynorpeba.

Tosn ypep e npegHasHa4yeH camo 3a
AomallHa ynoTtpeba.

He npomeHsanTe npegHasHavyeHMeTo
Ha ypega.

YBepeTe ce, 4Ye BeHTUNauMoHHUTe
OTBOPM He ca BrokupaHu.

He ocTaBsvite ypena 6e3 Hagsop,
nokato pabotu.

Cnepn Bcsika ynotpeba nsknoysante
30HaTa 3a roTBeHe.

He pasuuTtarite Ha geTekTopa 3a
TUraHW.

He nocraBsanTte npubopu nnu kanaum
OT TUFaHWN 1 TEHOXEePU BbPXY 30HUTE
3a rotBeHe. MoraT fa ce HaropeLsT.
He nanonsBsarite ypeaa ¢ MOKpU pbLe
W @Ko € B KOHTaKT C BOAA.

He nanonsBalite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMW 3a CbXpaHeHue.
AKO NOBBbPXHOCTTA Ha ypeaa e
HanykaHa, He3abaBHO uskn4yeTe
ypepna oT wencena. 3a aa ce
npegoTepaTh TOKOB yaap.
MoTpebuTtenu ¢ nencmerikbp TpsibBa
0a cnassat guctaHuusa Har-marnko 30
CM OT MHAYKLUMOHHAaTa 30Ha 3a
roTBEHE, KOraTo ypeabT paboTu.
KoraTo nocraesTe xpaHa B ropeLyo
Onno, MoXe Aa npbeka.

BHUMAHMUE!
OnacHocT OT noxap unm
eKcnnosus

HaropelyeHnTe MasHUHM U Macno
mMoraT Aa npeavssukat
Bb3nnamMeHnmu napu. Jpbxre
nnaMbUUTE U HAropeLleHnTe
npegMeTun ganed ot MasHuUHU Unm
Macrno, KoraTo roTBuUTe C TSX.
MapwuTe, KOUTO ce ocBOBOXAABaT OT
MHOTO HaropeLeHoTo Macro, Mmorat
0a NPUYNHSAT CNOHTaHHO 3anarnBaHe.
M3anon3eBaHOTO Macro, KoeTo
CbObpXa XpaHUTENHM OCTaTbLM,
MOX€e Aa MPUYMHK NMoxap npwv no-



HWUCKWN TEMNepaTypu, OTKOJKOTO
MacroTo, U3MNon3BaHO MbPBUS MbT.
He nocrtaeste 3ananutenHu
MaTepuanu unu npegMmeTu, KoUTo ca
HanoeHu CbC 3ananuTenHn
mMaTtepwvanu, B ypeaa, B 6nmsoct o
HEro U BbPXY HEero.

BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B
ypena.

He ocTaBswiTe ropeLum rotBapckm
Cb[0BE BbPXY KOHTPOSHOTO Tabno.
He noctaBsanTe ropeLy kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIIEHaTa NOBbPXHOCT Ha
nnorta.

He ocTaBsiiTe TeyHOCTTa B
roTBapckmMTe CbAoOBE Aa U3BpU
HanbHo.

He nossonssanTe BbpXY ypeaa Aa
nagat npeameTy Unu rotTBapcku
cbaoBe. [MoBbpXHOCTTa MOXe fa ce
nospeau.

He akTnBupanTe 30HUTe 3a roTBeHe
npuv NpasHy roTBapckv CbA0BE UMK
aKo HsMa roTBapcky CbAoBe.

He nocrassainte anymmHmeso bonmo
BBbPXY ypeaa.

CbaoBe 3a roTBEHe OT YyryH,
anyMMHUIA UK C NOBPEAEHO ABHO,
MoraT Aa Hagpackat CTbKIoTo/
CTbKMokepamukaTa. BuHaru
noeavravite Team npeameTy Harope,
Korato TpsibBa ga rv npemectute no
nrnoyaTa 3a rotBeHe.

Tosn ype e npegHasHayeH camo 3a
roTBeHe. Toli He Tpsibea Aa 6bae
M3Mon3BaH 3a HUKaKBM ApYru Lenu,
Hanpumep OTOMMeHne Ha
nomMeLLeHus.

2.4 Food Sensor

Manonsgarite Food Sensor cnopepn
npegHasHayeHueTo. He s
M3MNon3BanTe 3a OTBapsiHE UK
noesguraHe Ha npeameTu.
M3nonseawte camo Food Sensor
npenopbYaHa 3a KOTNoHa 1 camo 3a
€[1HO SICTME MpU roTBEHE.

He s nsnonssarite npu Hanuyve Ha
HeunsnpaBHOCT UNn nospeaa.

He nsnonsealite Food Sensor BbB
dypHaTa unv MMKpoBbIHOBaTa
neyka.
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Food Sensor moxe ga otynta

Temnepatypu go 120°C.
YBeperTe ce, 4e Food Sensor e

BUHaru nocrtaBeHa B ACTUETO UK

TEYHOCTTa A0 MapKupoBKaTa Ha

MUHUManHOTO HUBO.
Mounctete Food Sensor npeaun
nbpBOHaYanHa ynorpeba.
M3nonssanTe camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonssanTte HUKaKeu

abpasuBHM NpoayKTW, abpasnBHU

no4vyncrTeally NoANOXKHU,
pa3TBOpPUTENV UM METarnHu
npeameTn. He muiite Food Sensor B

cbaomMusnHata. CunukoHosaTta
OpbXKa MoXe aa ce obesuBeTH,

KOETO HsIMa [a NoBnvsie BbpXy
HaumHa, no kointo pabotun Food

Sensor.

M3nonsgarite opurnHanHarta

ornakoBkKa 3a Aa cbxpaHssaTte Food
Sensor.

Ako nogmeHuTe Food Sensor,
CbXpaHsiBaWTe cTapaTta Ha Han-Marnko
3 m pasctosiHue. Ctaparta Food

Sensor Moxe Ja noBnusie Bbpxy
Ha4ynHa, No KoWTo paboTn HoBaTa.

2.5 [pyxn n no4YncrteaHe

MouncTBariTe peaoBHO ypeaa, 3a Aa
npefoTBpaTUTe yBpeXaaHe Ha
NOBBbPXHOCTHWSA MaTepuarn.
M3kntoyeTe ypena v ro octaeete ga
ce oxragu, npeau aa ro noYncTuTe.
M3kntoueTe ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHETO Npeaun Hayano
Ha nogapwbXxkara.

He nouncreanTte ypeaa 4pes BoaHa
CTpys unu napa.

MouncTBariTe ypeaa ¢ HaBnaxKHeHa
Meka kbpna. anonssarite camo
HeyTpanHu npenapatu. He
M3non3BanTe HUKakeu abpasvBHU
NpoAyKTN, abpasnBHM CTbpranku,
pa3TBOPUTENM UNN MeTarnHu
npeameTu.

2.6 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeda ce CBbpXeTe C
OTOpPU3NPaH CepPBU3EH LEEHTHP.
M3nonsBarite camo opurMHanHm
pes3epBHU YacTy.
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2.7 ViaxBbpnsHe * Vskniovete ypena ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.
BHUMAHMUE! * W3Bapete 3axpaHBawus en. kaben B
Pvick ot HapaHaBaHe unm 6nn3oCT [0 ypeaa 1 ro nsxsbpreTe.
3afyluaBaHe.

+ CBbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu
3a MHopMauna 3a ToBa kKak aa
N3XBbPNMTE ypeaa npasuiHo.

3. IHCTAJIMPAHE

BHUMAHME! 3.4 MoHTax
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 lNMpean MmoHTaxa

Mpeaw oa nHcTanupare nnoyara, no-
Aony 3anvweTe uHdopmaumara ot
TabenkaTta ¢ gaHHW. TabenkaTta ¢
OCHOBHUTE [JaHHM € pas3nonoXxeHa B
[JornHaTa YyacT Ha nnoyara.

CepueH
HOMED ..evvvieeeeiiiieeeeenenie

3.2 BrpageHu nnoyun

BFpaﬂeHMTe nno4yun morat aa ce
n3nona3eart camo crea Kato ca

MOHTMPaHW B NOAXOASALLM BrpageHn
eavHULM U paBGoTHM MIIOTOBE, KOUTO
OTroBapsiT Ha CTaHdapTUTe.

3.3 Cebp3Baly kaben

* [InotbT e cHabaeH cbe cBbP3BaALY,
kaben.

+ 3a ga nogmeHuTe noBpeneH
3axpaHBaly kaben, n3nonsearite
kaben Tun: HO5V2V2-F, konto
n3gbpxa Ha Temnepatypa ot 90°C
unu no-eucoka. CebpxeTe ce ¢
MECTHUSI CEPBU3EH LIEHTHP.

__J vmln, rT!in. - | J 'min. 28!
".r 1112 60 i

= =
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@ AKO ypeabT e MHcTanumpaH
Hag vYekveaxe,

BEHTUMaUMATa Ha nrota
MoXe Aa 3arpee
enemMeHTUTE, CbXpaHsBaHu
B YeKMe)XeTo No Bpeme Ha
npoueca Ha roTBeHe.

4. ONMMCAHUE HA YPELA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBbPXHOCTTA 3a rOTBEHE

E MHaykumnoHHa 30Ha ¢ Assisted

Cooking
]
B—7 |
|
|

MHaykumnoHHa 30Ha ¢ Assisted

~_— Cooking n Pan Fry

|— KoHTponeH naHen
MHAOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBeHe
30Ha c aHTeHa
& NPEQYMPEXOEHUE!

He nocraBsiTe HULWO B
Tasun 30Ha Ha nnoTa.

L
|
|
I
I
|

a4

o]~

=3

4.2 Pa3nonoxeHne Ha KomaHoHOTO Tabno

P8 O GO oo
' &

|
‘ (ol | ‘

LZIO123456789|P
| ]
@ (m jaY

panan B

0
IEI Ib

3a Oa Bnanute Hanun4yHmte HaCTpOI7IKVI, OOKOCHEeTe CbOTBETHUA CUMBOII.

M3bop Ha 3oHa  3a ga oTBopuTE Mnb3rada 3a n3bpaHaTa 30Ha.

Cuwm- Benexka

Bon
(D BKJ1./3KI1. 3a fa aktmBmpare u geaktveupaTte nnora.
E Menu 3a ga oTBopuTE U 3aTBOPUTE Menu.
/ Food Sensor 3a ga otBopuTe MeHtoTO Food Sensor.

]

=
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Cum- Benexka
Bon
- MHamkatop Ha 3a ga ce nokaxe 3a KOs 30Ha € aKTUBEH Mib3-
30Ha raybT.
6 | Q - 3a ga 3agapete yHKLMUTE Ha Tanmepa.
- Mnb3aray 3a fa perynupare cTerneHTa Ha HarpsiBaHe.
8 | P PowerBoost 3a ga aktuBmparte yHKumusTa.
9] & 3akntouBaHe 3a ga aktmBupaTte U geakTuBuparte yHKUUaTa.
— - [Mpo3opeubT Ha MHpadYepBEHUSA CUrHANEH KO-
myHukaTop Hob?Hood. He nokpuBarite.
[l Pause 3a fa aktuBmparte u geaktusupaTe yHKumsATa.
0-9 - 3a nokasBaHe TeKyLaTa CTeneH Ha HarpsiBaHe.
[= Bridge 3a ga aktmBupaTte U geakTuBuparte yHKUnuaTa.
fy/ ' Signalindicators [1o6pa Bpb3ka / Hama curHan. 3a nokassaHe Ha
cunarta Ha curHana Ha Bpb3karta mexay Food

Sensor 1 aHTeHarta.

4.3 Food Sensor

LIS

Touka 3a nsamepBaHe
MapkupoBka Ha MUHUMaNHO HMBO

MpenopbunTeneH agnanasoH Ha
notansiHe (3a Te4YHOCTH)

Koga 3a kanubpupaHe

Kykunuka 3a nocrassiHe Ha Food
Sensor BbpXy pbba.

A Lpvxka c BbTpelHa aHTeHa

BENE

(o] ]

Food Sensor e 6e3xunyHa TemnepaTtypHa
CcoHAa, paboTelya 6e3 6aTepus, kKosiTo ce
[ocTaBsi 3aefHo ¢ nnota. B gpbxkaTa
uma aHTeHa. oA noBbPXHOCTTA Ha
nnoTa uma gpyra aHTeHa, Hamupalia ce
B 30HaTa Mexay ABeTe 3afHM 30HM 3a
rotBeHe. 3a Aa rapaHTupaTte npasurHa
Bpb3ka mexay Food Sensor n nnota, He
nocTaBsiiTe HULLO B Ta3u 30Ha Ha noTa.

ToukaTa 3a u3mepBaHe ce Hamupa no
cpepaTa Mexay Bbpxa v MapKkupoBkaTta
Ha MMHUManNHOTO HMBo. MNMocTtaeeTe Food
Sensor B xpaHaTa, noHe 4o
MapKupoBKkaTa Ha MUHUMAnHOTO HUBO,

aKko e Bb3MOXHO. 3a Hain-g4obpu
pesyntaTu Npu NPUroTBsSIHE HA TEYHOCTU
notonete Food Sensor B Te4HOCTTa Ha 2
—5 cm Hag mapkupoBKaTa Ha
MUHMManHoTO HMBO. NocTtaseTe Food
Sensor Ha pbba Ha TergxepaTa unu
TUraHa ¢ Kykudkata; B 6rnm3ocT 4o
30HaTa c aHTeHarta, Ha no3uuus ,1 -3
Yyaca" (3a nABaTa cTpaHa Ha nnota) unm
nosuyus ,9 — 11 yaca“ (3a gacHata 4yact



Ha nnoTa).
N vy
~ - N 7
7 ~ 7 ~
/N /N

CnefHuTe uHAMKaTOpW nokaseaTt cunata
Ha Bpb3kaTa mexay nnota n Food

Gy
Sensor Ha gucnnes: V7, 7, . Ako
MNOTLT HE MOXeE []a YCTAHOBM BPb3Ka, Ce

nosesia . MoxeTe Aa npuasuxmTe
Food Sensor no pvba Ha rotBapckus
Cbf, 3a Aa YCTaHOBWTE UMK yCUnuTe
Bpb3kaTta. MNnoTbT 06HOBsABa cTaTyca Ha
Bpb3KaTa Ha BCekun 3 cekyHau.

3a noseye nHpopmaymus
BwkTE ,CbBETU N HACOKM 3a
Food Sensor*.

4.4 KnoyoBun (pyHKUMN Ha
nnoTta

Bawuat HoB nnoTt SensePro® Bu
HanpaBnsiBa eKCrepTHO Npe3 Lenus
npouec Ha roteeHe. BuxTe
uHopmauusTa no-gony, 3a Aa oTkpuete
HSIKOM OT Haln-gobpute i yHKUMN.

B 3aBucumocT oT BuAa xpaHa MoxeTe aa
nanonasate Assisted Cooking cbc unm
6e3 Food Sensor. 3a pasnuyHu sctus
MOXeTe Aa u3nonseare pasnuyeH Habop
OT (PyHKUMN.

Food Sensor/ — MOXe [a Ce n3nonaea
no Aea HauvvHa. NamepBa
TemnepatypaTa npu yHKLuM KaTo
Thermometer n Pan Fry n cnomara 3a
TOYHO NoaabpXKaHe Ha TemnepartypaTa
3a pas3nuyYyHN BMOOBE XpaHa [oKaTo
roteute Sous Vide unun nsnonssarte
dyHKumm kato Poach, Simmer nnu
Reheat.

Assisted Cooking — nognomara
rOTBEHETO Ype3 OCUrypsiBaHe Ha roToBM
peLenTy 3a pasnuyHn SCTus,
npegBapuTenHo 3agageHn napameTpu
Ha roTBEHE N MHCTPYKLMKM CTbMKa No
cTbnka. MoxeTte oa s uanonssaTte C
Food Sensor, Hanp. 3a npuroTesHe Ha
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cTek, unun 6e3 Hes, Hanp. 3a NPUroTBsiHe
Ha nanaynHku. HanuyHuTe onumn
3aBUCHAT OT BMAaA AACTMe, KOETO xenaeTte
Aa npuroteute. B To3n pexum moxeTe
na nanonssare yHkumm kato Sous Vide,
Pan Fry, Simmer, Reheat n mHoro gpyru.
M3ckavawmte nposopuun n 3sykose Bu
yBedomsBaT npu 4ocTuraHe Ha
npeaBapuTenHo 3agafeHara
TemnepaTypa. MoxeTe Aa Bnesete B
Assisted Cooking ot Menu.

Sous Vide th- Ha4uH 3a roTBeHe Ha
BaKyyMupaHa xpaHa Ha Hucka
TemnepaTypa 3a Obnbr nepuog ot
Bpeme, konTto Bu nomara ga 3anasute
BUTaMUHUTE 1 BKyCa Ha XpaHara.
Bawwmat nnot Bu ocurypsisa icHn
HaCTPOWMKN N UHCTPYKLMM, KOUTO Aa
cnegpare. WWom n3bepete yHKuMATa
ypes Assisted Cooking Temnepatypute
ca onpefeneHy 3a pasnnyHu BUaoBe
xpaHa. CbLuUo Taka MoxeTe aa n3bepete
TemnepaTypwu no ceon n3bop, ako
akTmBupaTe yHKumsaTa Ypes Sous Vide
oT Menu.

Pan Fry S5 MEeTO/] Ha MbpXeHe ¢
aBTOMaTUYHO KOHTPONMPaHM HMBa Ha
HarpsiBaHe, npegHa3Ha4veHun 3a
pasnuyHu BUAOBE XpaHa. Tor Bu nomara
0a n3berHeTe usrapsiHe Ha xpaHa unm
mMasHuHa. MoxeTe Aa st akTuBupare ypes
n3bupare Ha Assisted Cooking ot Menu.

Thermometer - ¢ Tasun pyHkums Food
Sensor n3mepBa TemnepaTypa no Bpeme
Ha roTBeHe. He moxeTe Aa s
n3nonseaTte, fokaTo pyHKumATa Assisted
Cooking paboTw.

Opyru none3Hu cyHkumMmn Ha Bawwms
nnor:

Melting @ — Tasun pyHKums e
nepdekTHa 3a pa3TtansiHe Ha Lwokonaz
Unn Macno.

PowerBoost P — Tasu yHKUMS 6bp30
3aBupa ronemu KonuyecTsa Boaa.

Pause || — Ta3n pyHKLMA Hamansaea
cTeneHTa Ha HarpsisaHe 40 1 3a BCUYKM
30HM 3a roTBeHe, koeTo Bu nossonsea
Aa nogabpxarte xpaHaTa Tonna no-
Obnro Bpeme.
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Bridge [= — Tasu dyHKumnsa Bu
no3sosnsiea Aa KoMbuHmpaTe 3oHUTE
OTNABO W Aa MU3Mnon3eare no-ronemu
rotTBapcku cbaoBe. Moxete ga s
n3nonaeaTte ¢ Pan Fry.

Hob?Hood - Ta3n dyHkuus cebp3sa
nrnoTta cbC cneuyaneH acnupaTop v
perynupa cKopocTTa Ha BeHTunaropa.

3akniousane (T - tasm PyHKUMA
BPEMEHHO eaKTvBMpa KOHTPOMHUS
naHesn rno Bpeme Ha roTBeHe.

Child Lock — Ta3n dyHKUusA geaktmempa
KOHTPOSHUSI NaHern, AoKaTo nioTa He

pa6oTu, KOeTo NpefoTBpaTABa criyyaiHa

ynotpeba.

Stopwatch, Tanmep 3a o6paTHO
6poeHe 1 Tanmep — Tpu QyHKLMK,

Mexay KOUTo MmoXxeTte aa M36|/|paTe 3a aa

cnegute BpeMeTo 3a rotBeHe.

5. MPEOV NMbPBOHAYAITHA YITOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 I3non3BaHe Ha gucnnes

MoraT ga ce 13non3eaT eanHCTBEHO
CMBOINNTE C NoacBeTKa.

3a fga akTvBMpaTe AaaeHa onuus,
[OKOCHETE CbOTBETHUS OYTOH Ha
avennes.

M3bpaHaTa yHKUMSA ce akTMBMpa,
KoraTo oTAenuTe npbeTa cu oT
avennes.

3a 6bp30 NpeMrHaBaHe npes
HanM4yHWTe onuMu n3nonaeante 6bvp3
XKeCT Uunn nnb3HeTe NPbLCTU Npes
avcnnes. CkopocTTa Ha xecTa
onpeaens Konko 6bp3o ce ABWXU
ekpaHa.

MpeBbpTaHeToO MOXeE Aa crpe oT
camocebe cu, Unu MoxeTe aa ro
npekpatute He3abaBHO, C JOKOCBaHE
Ha ekpaHa.

MoxeTe fa NpOMeHUTE NOBEYETO
napameTpu, KOUTO ce Nnokasear Ha
auncnrned, ¢ JoOKocBaHe Ha
CbOTBETHUTE CUMBOIN.

3a n3bop Ha HeobxoammaTa yHKLKA
Unu Bpeme, NpeBbpTETE CNUCHKA

3a noeeye MHopmaLmsa BUXKTE
,BceknaHeBHa ynoTtpeba“.

4.5 OptiHeat Control (3-
CTBLMNKOB MHAMKATOP 33
ocTaTbyHa TOMmnuHa)

AN

BHUMAHMUE!

I/ 11/ 1 CouwecTtByBa puck
OT n3rapsiHe, BCNeACTBYE Ha
ocTaTbyHa TOMMNMHA.
WHpaunkaTopbT nocoysa
HMBOTO Ha OcTaTbyHaTa
TONMMHa.

MHLI,yKLU/IOHHI/ITe 30HU 3a roTBEHE
npouseeXxaat TonJinHa, Heobxopuma 3a
npoueca Ha rotBeHe Hanpaso Ha AbHOTO
Ha rotBapckmsa cba. CT'bKJ'IOKepaMVIKaTa
Ce 3arpdsa OT TonnnHaTa Ha rotBapckua

cba.

1/Unn [OKOCHETE ONuKUsTa, KOITO
xenaeTe aa nsbepeTe.

KoraTo nnota e akTueMpaHa 1 YacT oT
CUMBOIMTE 134Ye3HaT OT AUCTes, ro
[OKOCHeTe 0THOBO. CmBoOnUTE
OTHOBO Ce MoKassar.

3a onpefeneHun yHKLMK ce nosiBsiBa
nsckayall, Npo3opeLl, ¢ AOMbIHUTENHa
MHOpMaLs MPU CTapTUPaAHETO UM.
3a fa foeakTuBmpare usckadaims
npo3opeL 3a NOCTOSAHHO, NpoBepeTe

D, npeav oa aktmeupare
dyHKUMATA.

MbpBo n3bepeTe 30Ha, 3a Aa
akTuBmpate yHKUMUTE Ha Tanmepa.

Mone3Hn cumBONUM 3a HaBUrNMpaHe
npes3 gucnnesn

OK [oTtBbpxAaBa nsbopa nnm Ha-

cTpowkaTa.

() 3aBpblyaHe/npemMnHaBaHe Ha-

npeg c eqHo HMBo B Menu.

3a nnb3raHe Harope/Hagony

N
~ npe3 MHCTPyKUU1UTE Ha gucnnes.




Mone3Hu cumBonu 3a HaBurupaHe
npes3 gucnnesn

® 33 aKTMBUpaHe/geakTUBMpaHe Ha
onuuuTe.

X  3asarBapsiHe Ha u3ckavalms
npo3opeL.

€ 3aortmana Ha HacTponka.

5.2 lNbpBO CBBbP3BAHE KbM
MpexaTa

KoraTo cBbp3BaTe nnoyata Kbm
mMpexara, TpabBa ga 3agagerte
Language, Display Brightness n Buzzer
Volume.

Moxe fa npomeHWTe HacTpoikarta oT
Menu > Settings > Setup. BuxTte
~BcekmgHeBHa ynoTpeba“.

5.3 KannbpupaHe Ha Food
Sensor

Mpeawn pa 3anovHeTe Aa nsnonasarte
Food Sensor, TpsibBa aa s kanubpupare,
3a [la ce yBepuTe, Ye oT4nTa npaBuiHo
Temnepartypara.

Korato Food Sensor ce kanubpupa
npaBuIHO, TS U3MepBa TemnepaTypaTa
npu ToukaTa Ha KUMNeHe ¢ rpaHuLm Ha
OTKINOHeHue + /- 2°C.

Cnegsaiite npoueayparta B crnegHuTe
cnyyau:

* NPV UHCTanupaHe Ha nnoTa 3a MbpBY
nbT;

* MpV MecTeHe Ha nnoTa (CMsiHa Ha
HaZMopcKkaTa BUCOYMHA);

* npwu 3amsaHa Ha Food Sensor.

@

M3nonaBanTe cbA 3a
rotTBeHe ¢ agnameTsp 180
mm u ro HanbnHete c 1 - 1,5
| BOOA.

1. 3a ga kanubpupare unm
pekanubpupate yHKUMATA,
nocraeeTte Food Sensor Ha pbba Ha
cbAa. HanbnHeTe roTBapckus cba
CbC CTyAeHa Boaa, NoHe Ao
MapKupoBKaTa Ha MUHUMaNHOTO
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HUBO, U TO NOCTaBETE BbPXY
npegHaTa ngdBa 30Ha 3a roTBeHe.

2. [okocHeTe —.

M36epeTe Settings > Food Sensor >

Calibration oT cnucbka.

CnepBaiiTe MHCTPYKUMUTE Ha ekpaHa.

3. [HokocHeTe Start oo 3oHaTa 3a
roTBeHe.

Cnep 3aBbpluBaHe Ha npoueaypara ce

nosiBsiBa M3ckavaly, nposopel, ¢

NHopmaLms.

He pobaBsiite con BbB

BoAaTa, Tbil KaTo TOBa MOXe

[a okaxe BIUSHNE BbpXY

npoueaypara.
3a ga usnesete ot Menu, JokocHeTe —
UNW AsicHaTa YacT Ha aucnnes, U3BbH
n3ckavalmsi nposopeLw,.

5.4 coosiaHe Ha Food Sensor

MnoyaTta e caBoeHa no nogpasbupaHe ¢
Food Sensor npu goctaekara.

Axo 3ameHunTe Food Sensor ¢ HoBa,
TpsibBa Aa s caBomTe ¢ Bawata nnova.

1. [dokocHeTe —.

M36epeTe Settings > Food Sensor >

Pairing oT cnucbka.

2. [okocHeTe Forget, 3a aa usknovuTe
npeguvwHaTta Food Sensor.

3. [okocHeTe Pair oo 3oHaTa 3a
roTBeHe.

MosiBsiBa ce n3ckavall, npo3opeL,.

4. BwbBepgete netumdpeHns ko,
rpaBupaH Bbpxy HoBaTta Food
Sensor, KaTo nsnonsgarte
undposaTa knaemartypa.

5. [okocHete OK, 3a ga notebpauTe.

Bawata Food Sensor e Beye caBoeHa ¢

nnora.

Bunaru kannbpuparite Food Sensor

cnep caoBosiBaHe.

3a ga nsnesete ot Menu, JokocHeTe —
UNW AsicHaTa YacT Ha aucnnes, U3BbH
n3ckavawmsi npo3sopeLw,.

5.5 Menu cTpykTypa
ﬂ,OKOCHeTe E, 3a Aa nony4unte ocTtbn

1 Aa NPOMEHUTE HACTPOVKMTE Ha nioTa
UNu Aa akTuBmMpaTe HAKoU pyHKLMN.
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TabnuuyaTa noka3sa OCHOBHaTa

3a ga usnesete oT Menu, gokocHeTe ——
CTPyKTypa Ha Menu.

UNu gsicHaTa YacT Ha Aucnnesi, U3BbH
u3ckavallusi nposopew,. 3a ga

HaBuruparte B Menu, nanonssarte < mnn

).

Assisted Cooking BwxTte pasgen Assisted Cooking ot ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.
Hob Functions Sous Vide
Thermometer
Melting
Settings Child Lock
Stopwatch
Hob?Hood BwxTe pasgen Hob?Hood ot
~BCcekmaHeBHa ynoTpeba“.
Food Sensor Connection
Calibration
Pairing
Setup Assisted Cooking
Language
Key Tones

Buzzer Volume

Display Brightness

Service Demo Mode

License

Show Software Version

Alarm History

Reset All Settings

6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

BHUMAHME! 6.2 ABTOMaTU4HO M3KNoYBaHe
Bx. rnasa "besonacHoct". Tasu hyHKUUA cnvMpa aBTOMaTUYHO
nnora, ako:
6.1 AkTuBMpaHe 1 * BCWYKM 30HU 3a FOTBEHE Cca
OeaktmnempaHe U3KITHOYeHN,
+ crej BKIIIOYBaHe Ha nnoTa He
Lokoctere O 3a 1 cekyHaa, 3a aa 3afagere CTerneH Ha HarpsisaHe,

akTuBuMpaTte Unn geaktuempare ninoyarta.



* pasneete TEYHOCT UNn OCTaBuTe
HSIKaKbB NpegmeT (CbA, Kbpna 1 ap.)
Ha KOMaHOHOTO Tabro 3a noese4ye OT
10 cekyHau. Npo3ByyaBa 3BYKOB
cUrHan v NNoTbT Ce U3KIMYBA.
MaxHeTe npegmeTa Unu nouncreTe
KOMaHOHOTO Tabno.

* KOTMIOHBT CTaBa MHOro ropeLy (Hanp.,
KoraTo TeHgKepaTa e u3Bpsina
HanbnHO). OcTaBeTe 30HaTa 3a
roTBeHe Aa ce oxnaau, Npeay oTHOBO
0a usnonseaTte nnoTa.

* M3nons3BaTe HenoaxoasLy roTBapcku
Cb[ UNW HE € NOCTaBEH TaKbB BbPXY
naneHa 3oHa. benuvaT cumBon 3a
30Ha 3a roTBEHE npemurea u
MHAOYKUMOHHaTa 30Ha 3a roTBEHE ce
[eaKkTuBupa aBTomMaTu4Ho cnes 2
MUHyTa.

* He JeakTvBupare 30HaTa 3a roTBeHe
UINKN He NPOMEHSTE CTENeHTa 3a
HarpsiBaHe. Cnepf n3BecTHO Bpeme ce
nosiBsiea cbobLLieHne 1 nrnoTa ce
[eakTuBupa.

Bpb3kata mexay cTeneHTa 3a

HarpsiBaHe v BpemeTo, crieq Kato

NNOTHLT € CNPAH:

CteneH Ha Harps- [MnoTbT ce geak-

BaHe TMBUpa cnen
1-2 6 vaca

3-5 5 yvaca

6 4 vaca

7-9 1,5 yaca

Ako nsnonasarte Pan

Fry ,nnoTeT ce geaktmsmpa
cnen 1.5 yaca. 3a Sous Vide
NnoTbT Ce AeaKkTuBMpa cnes
4 vaca.

6.3 Isnon3BaHe Ha 30HUTE 3a
rotBeHe

[locTaBeTe roTBapcKkMTE ChbOOBE BbPXYy

LUeHTbpa Ha M36paHaTa 30Ha 3a roTeBeHe.

MHOYKLUMOHHMTE 30HM 3a roTBeHe
aBTOMAaTUYHO Ce NpMcnocobsBaT KbM
pa3smepa Ha AbHOTO Ha rOTBapCKus Chb/.

Creg kaTo NnocTaBuTe roTBapCku Cba
BbpXy M3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
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nrioyaTta aBToMaTMYHO ro 3acuya u
CbOTBETHUAT MNITb3ray ce rnosiesiza Ha
ancnnesn. CnangepsT ce BMxAa 3a 8
ceKkyHaM, a crnef ToBa BpeMe aucnneat
ce Bpblla B OCHOBeH uarnes. 3a aa
3aTBOpUTE Nnb3raya no-6up3o,
[OKOCHETE eKpaHa M3BbH 30HaTa Ha
nnb3rava.

KoraTo gpyrute 30HM ca akTUBHM,
CTENeHTa Ha HarpsisaHe 3a 30HaTa,
KOATO MckaTe fga nonasaTe, MOXe Ja e
orpaHudeHa. Pasrnegarite ,Power
Management®.

@

YBepeTe ce, Ye roTBapCKusiT
cb e nogxoasy 3a
MHAOYKLMOHHM nnoyn. 3a
noeeye MHdopmalms
OTHOCHO BMAOBETE
roTBapCKu CbA0BE BUXTE

L[ 1PEMOPBKM U CbBETU",
lMpoBepeTe pasmepa Ha
roTBapCKMs Cbp B

» 1 EXHUYECKN JaHHN".

6.4 CteneH Ha HarpsiBaHe

1. AxkTuBMpaniTe nnoTa.

2. TlocTaBeTe roTBapckusl Cba BbpPXY
30HaTa 3a rOTBEHE.

[Mnb3raybT 3a akTMBHA 30HA 3@ rOTBEHE

ce NnosiBsiBa Ha AMUCNIes U € akTuBeH 8

CeKyHau.

3. [JokocHeTe unu nib3HeTe C NpbCT,
3a [a 3agajeTe enaHaTa cTeneH Ha

HarpsBaHe.
CumBONbT cTaBa YepBEH U ce
yronemssa.
Q
*]lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

MoxeTe fa cMeHUTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe U gokaTo rotsute. [JokocHeTe
cumBona 3a n3bmpaHe Ha 30Ha Ha
OCHOBHMSI eKpaH Ha KOHTPONHOTO Tabno
1 npemecTeTe NpbCTa CU HansiBoO Unn
HafsicHo (3a fja HamanuTe unu
yBENUYNTE CTENEHTa Ha HarpsiBaHe).
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6.5 cpyHkuua Bridge

Tasun dyHKuMst cBbp3Ba ABE 30HM 3a
roTBeHe u Te paboTAT KaTo egHa, CbC
cbluyaTta CTeneH Ha HarpsiBaHe.

MoxeTe ga usnonssate pyHKUMATa C
rofieMun CbZoBe 3a roTBeHe.

1. TlNocTaBeTe roTBapckuTe CbaoBE
BbPXY [IBE 30HU 3a FOTBEHE.
[oTBapckuTe cbaoBe TpsbBa oa
NnoKkpuBaT LIEeHTPOBETE Ha [iBETE
30HW.

u
2. [lokocHeTe [I, 3a [la aKkTuBupaTe
dyHKkumaTa. CuMBONBLT Ha 3oHaTa ce
NPOMEHS.
3. HacTtpoiTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.
[oTBapckute cbaoBe Tpsabea oa
nokpuBaT LIeHTPOBETE Ha ABETE 30HU, HO
0a He NpemMuHaBaT MapKkMpoBKaTa Ha
obnacTra.

3a pna geaktvBupare QyHKUMATA,

u
HaTUCHeTe [I. 30HUTe 3a rotBeHe
pa6OT9|T He3aBNUCMMO ejHa OT apyra.

6.6 PowerBoost

Tasun yHKUMS aKTUBMpa NoBeYe
MOLLIHOCT 3@ NOAXOAsALaTa UHOYKUMOHHA
30Ha 3a roTBeHe; TS 3aBKUCK OT pasmepa
Ha cbaoBeTe. PyHKUUsTa MoxXe Aa 6bae
aKTMBMpaHa camo 3a OrpaHuMYeH nepuos
OT Bpewme.

1. [bpBO fOKOCHETE CMMBONA Ha
XenaHaTta 30Ha.

2. [lokocHeTe P WU NITb3HETE NPBLCT

HagscHo, 3a Ja aKTuBMpaTe
dyHKUMATa 3a n3bpaHaTa 30Ha 3a
roTeeHe.

CuUMBONTBT CTaBa YepBEH U ce
yronemsisa.

dyHKUMSITa ce feaKTBupa
aBTOMaTU4HO. 3a Aa AeakTuempare
yHKUMATa pbUHO, N36epeTe 3oHaTa u
NpPOMeHeTe CTENEHTA Ha HarpsiBaHe.

3a MakcumanHu CTOMHOCTH
Ha NPOAbIMKUTENHOCTTA
BWXKTE "TexHn4Yeckn gaHHu".

6.7 Power Management

3oHuUTe 3a roTBeHe ca rpynupaHu
crnopeps MecTononoXeHneTo n 6posi
Ha ¢hasuTe B nnota. Buxre
uncTpaynsTa.

Bcska dpasa nma makcumaneH
enekTpuydeckn Toeap ot 3680 W.
DyHKUMSTa pasnpegens MoLWHocTTa
Mexay 30HUTE 3a roTBEHe, CBbP3aHu
KbM cbLyaTa dasa.

PyHKUMSITA Ce aKkTMBMpa, Korato
0OBLLMAT eNneKkTpMYecky ToBap Ha
30HUTE 3a rOTBEHE, CBbP3aHU KbM
efHa casa, Hagsuwm 3680 W.
PyHKUMATa HaMansiBa MOLLHOCTTa Ha
ApYruTe 30HM 3a rOTBEHE, CBbP3aHN
KbM cbLiaTa dpasa, KoeTo okasBa
BMUSIHWE Ha HanM4HaTa cTeneH Ha
HarpsiBaHe.

MakcmMmanHaTta cTeneH Ha HarpsiBaHe
ce BWxAa Ha nnbaraya. Camo
undpuTe B 68510 ca aKTUBHU.

AKO He e HanM4yHa no-B1coka cTeneH
Ha HarpsiBaHe, HaMarneTe s MbPBO 3a
APYruTe 30HM 32 rOTBEHE.

~._
| he
PN
N




6.8 Assisted Cooking

Tasu yHKUMS perynupa napameTpuTe
3a pasnuyHM BULOBE XpaHa u rv

nogabpiKa no Bpeme Ha UANoTO roTBeHe.

C dyHKUMATa MOXeTe Aa npuroteaTe
LUMPOK HAbop OT SICTUSA, KaToO HaNpuMep
Meat, Fish & Seafood, 3eneHuyuu,
Soups, Sauces, Pasta nnu Milk. ma
pasnuMyHM MeTOAM 3a roTBEHe 3a
pasnuyHWUTE BMOOBE XpaHa, Hamp. 3a
nune MoxeTe Aa nsbuparte mexay Pan
Fry, Sous Vide unu Poach.

MoxeTe aa aktmBMpaTe yHKUMATa
camo OT fsiBaTa cTpaHa Ha nnorTa.
Assisted Cooking ¢ pyHKumaTa Sous
Vide moxe fa ce akTuBupa 3a npegHata
Unu 3afHaTa nasa 30Ha 3a rotBeHe. Ako
uckate ga manonssate Pan Fry, 19 moxe
Aa ce aKTuBMpa 3a nsgeaTa npegHa 3oHa
3a roTBeHe Unv 1 3a ABeTe 30HM 3a
roTBeHe, KOraTto ca CBbp3aHMu.

Ako Assisted Cooking Ha nsiBaTa npegHa
30Ha 3a roTBeHe paboTu, n3nonsearTe
30HWTE OTASCHO 3a roTBeHe 6e3
dyHKUMATa.

He nsnonssawnTte rotBapcku cbaoBe ¢
anameTbp Ha AbHOTO Hag 200 mm oT
3aaHaTa NnsiBa 30Ha 3a roTBeHe, KoraTo
dyHKUMATa paboTn Ha NnpegHaTta nsea.
ToBa MOXe [a OKaxe BNUsSHME Ha
Bpb3kaTa mexay Food Sensor n
aHTeHaTa noJ NOBbPXHOCTTA Ha nroTa.

@

He 3atonnanTte roTBapckute
Cb[0BE Npeam rotTBeHe.
M3nonsBalite camo cTyaeHa
YyeluMsiHa Boaa Unm
TEYHOCTHU, aKo e
npunoxumo. 3atonnante
NOBTOPHO CamoO CTyAeHN
ACTUSA.

3a Pan Fry cnenpaiite
MHCTPYKLUMMTE Ha aucnnes.
[Jo6aBeTe Ma3HuHa, eaBa
KOrato TUraHbT €
HaropeLLeH.
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C Assisted Cooking
dyHKUMATa Ha Tanmepa
pabotu kaTo Tarimep. Tow
He cnupa dyHKumsaTa cneg
n3Tu4aHe Ha 3agafeHoTo
Bpeme.

@

1. 3a pa aktmBuparte pyHKUMATA,

AoKocHeTe / v =u nsbepete

Assisted Cooking.

2. V3bepeTe OT cnucbka BMAA XpaHa,

KOSITO XKenaeTe Aa NpuroTeuTe.

3a Bceku BUA XpaHa nMa HsIKOJIKO

HanuyHu onuun. Cneasavite

WHCTPYKUMMTE Ha gucnres.

* MoxeTe na gokocHete OK B Haii-
ropHara 4acT Ha usckavalms
nposopeLl, 3a Aa usnonssare
HacTponkuTe no nogpasbupaHe.

+ 3a Pan Fry moxe ga npomeHuTe
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe no
noapasbupaHe. 3a HAKOU SCTUS
MOXeTe [a npoBepuTe
TemnepaTypaTa B CbpLUeBUHaTa
Ha xpaHara, ako usrnonspate
Food Sensor.

* 3a noeeyeTo onuuu, Hanp. Sous
Vide n Poach moxeTe aa
NpoMeHuUTe TemnepaTypaTa no
nogpasbupaHe.

* MoxeTe a NPOMEHNUTE BPEMETO
no nogpasbupare unu aa
3afjageTe Apyro no ceon n3bop.
MvHumanHoTo Bpeme e 3agafeHo
npeaBapuTesiHo eAMHCTBEHO 3a
Sous Vide.

[ombnHUTENHN MHCTPYKLUMK C NoapobHa
NHOPMaLUS LLie OTKPUETE Ha ekpaHa.

MoxeTe Aa rv npeebptute ¢ 7> 1n N,

3. [oxocHeTe OK. Cneggante
WHCTPYKUMMTE B M3cKkavalymte
npo3opLu.

Hsikon onumu 3anoysar c
npegsapuTenHo 3arpseaHe. MoxeTte
[a cneauTe Hanpegbka BbpXy
KOHTpOMHara feHTa.

4. AKo ce nosiBv n3ckavaly, nposopel ¢
WHCTPYKUMK, fokocHeTe OK , a
nocne Start, 3a ga npogbxmTe.

®yHkuMATa paboTn ¢ NpeaBapuTenHoO

3aafeHn HacTPONKu.
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3a ga OeaKkTnBmpaTte n3ckavawma

npo3opeL, 3a NOCTOsIHHO, NPOBeEpeTe D

npeav ga aktmeupare yHkumaTa.

5. Korato 3agageHoTo Bpeme
NPYKNoYK, Npo3ByYaBa 3ByKOB
curHan u ce nosiBsiea Mackavall
nposopel. 3a ga saTBopute
npo3sopeua, gokocHeTte OK.

DyHKUMATA He cnupa aBTomMaTMyHo. 3a

Sous Vide nnota ce geaktnsupa

aBTOMAaTUYHO Crief MakCUMyM YeTupu

yaca.

3a fga cnpete unu ga kopurupaTte

PyHKUMSATA, AOKOCHETE th unm =1 unm
CMMBOSIA Ha aKkTMBHaTa 30Ha U n3bepete
Stop. 3a noTBbpPXKAABaHE JOKOCHETE
Yes B n3ckavalyusi npo3opel.

6.9 Sous Vide

3a npuroTBsiHe Ha Meco, puba unm
3eneHyyun ¢ pyHkumaTa ca Bu
HeobxoaAMMU NnoaxoasLmM TopouYkM ¢
LMn UM nnacTMacoBy TOPOUYKU 1
BaKyyMHa 3aneyaTBalla MalluHa.
[MocTaBeTe OBKyceHaTa XpaHa B
TOpPOUYKK 1 T Bakyymuparite. CbLyo
Taka MOXeTe a 3akynuTe xpaHa, KosaTo
€ roToBa 3a NpUroTBsiHe C TO3W METO/ 3a
roTBeHe.

C BHUMAHUE!

YBepeTe ce, Ye crnassaTe
npuHuunuTe 3a 6esonacHocT
Ha xpaHuTe. Buxte
,[1penopbku 1 cbBeT®.

C Ta3n yHKyMa MoxeTe aa usbupaTte
BpeMe 1 TemnepaTypa no cson nsdop
(mexpgy 35 1 85°C), nogxoasiya 3a Buaa
XpaHa, KoATO XenaeTe Aa NnpuroTeuTe.
ManonsBarite makcumym 4 nutpa BOAa;
nokpuiiTe cbaa c kanak. 3a noseye
noapoBHOCTM OTHOCHO NapameTpuTe 3a
roTBeHe BWXTe Tabnuuarta 3a [oTBapcko
pbkoBOACTBO B ,,CbBETU 1 HACOKN®.
PasmpassBanTe xpaHarta, npeau ga
NPUCTBLMNUTE KbM FOTBEHE.

dyHKUMSITa MOXe Aa 6bae akTuBMpaHa
camo 3a npefHaTa unu 3agHata nsiea
30Ha 3a roteeHe. Ako Sous Vide paboTu,
M3Mon3BaiTe 30HUTE OTASACHO 3a
rotBeHe 6e3 yHKUMsITa.

C Sous Vide cdyHKkumaTa Ha
Tanmepa paboTtu kaTo
Tarimep. ®yHkuusaTa ce
[OeaKTuBMpa aBToMaTU4HO
efBa crnej MakcumyMm
yeTupm yaca.

@

1. [puroTearTe nopumm xpaHa cnopeg
WHCTPYKUUNTE no-rope.

2. [loctaBeTe roTBbPCKUS CbA CbC
CcTydeHa Boga Ha npegHarta unm
3a[HaTa nsiBa 30Ha.

3. [okocHeTe / > Sous Vide. CbLo

Taka MOXeTe [ja [OKOCHeTe — >
Hob Functions > Sous Vide.

4. W3bepeTe npaBunHaTa
Temnepartypa.

3apanTe BpeMeTo (Mo xenaHuve).

BpemeTo 3a rotBeHe 3aBucu ot

NMbTHOCTTA W BUAA Ha XpaHara.

5. [okocHeTte OK, 3a ga npogbrxuTe.

6. [MoctaBete Food Sensor Ha pbba Ha
roTBapcKus Cba.

7. [okocHeTte OK 3a ga 3atBopuTe
nackavalymsi nposoped,.

8. [okocHeTe Start 3a ga aktuBmparte
npegBapuUTEenHOTO 3arpsiBaHe.

KoraTo rotBapckusiT cbz JOCTUIHE

enaHarta Temnepatypa, Npo3ByyaBsa

3BYKOB CUrHarm u ce nosiBsiBa nackavaty,

npo3sopel. [lokocHeTe OK, 3a aa

noTebpAUTE.

9. [lloctaBeTe xpaHaTta B TOPOMYKU 1
BEPTUKaNHO B rOTBapCKMs Cbf (MOXe
Aa usnonaeate pelueTka Sous Vide).
[okocHeTe Start.

Ako 3agagete Tarimep, Ton We 3anoyvHe

na paboTu 3aegHo C pyHKUMATa.

10. KoraTto 3agageHoTo Bpeme n3aTeve,
npo3By4aBa 3BYKOB CUrHan u ce

nosaBaBa Q 3a ga crnpeTe curHana,

[IOKOCHeTE Q.
3a fa cnpeTe unu aa kopurupare

dyHKUUATA, AOKOCHETE \“_l/ unn cumeona
Ha aKTuBHaTa 30Ha, crnep koeto Stop. 3a
noTeBbpXAaBaHe JOKocHeTe Yes B
n3ckavallus npo3opetLl.



MogobpkaHe Ha TemnepaTypa

MoxeTe aa nanonssate yHKUMATa
Sous Vide 3a rotBeHe gokato Food
Sensor KoHponupa v nogabpxa
TemnepaTypaTa C BUCOKa TOYHOCT
(ToyHocT oT + /- 1°C ). MoxeTe ga
NpUroTBATE LUMPOK HAabop OT SACTUSA, KaTo
Hanpvmep Kalin ¢ NoanpaBKu UNn
cocoBe (Hanp. pas3nMyHu BUOOBE KbpU U
Oysibec). MoxeTe oa 3agageTte cBou
CcOBCTBEHU NapamMeTpy 3a rOTBEHE MUNn
[a HanpaBuTe cnpaBka ¢ TabnuyaTta 3a
['oTBapcko pbkoBoACTBO B ,,CbBETU U
Hacokun®.

dyHKUMsATa MOXe Aa 6bae akTMBMpaHa
camo 3a npefHaTa unu 3agHata nsiea
30Ha 3a roTBeHe.

1. [okocHeTe — > Hob Functions >
Sous Vide unu Bneste BLB

(YHKUMSATA C JOKOCBaHe Ha >
Sous Vide.

2. VI3bepeTe npaBunHarta
Temneparypa.

3apaiite BpeMeTo (Mo XenaHue).

3. [okocHete OK, 3a ga npogbrxure.

4. TloctaBeTte Food Sensor Ha pbba Ha
roTBapCKusi Cb UNK s NocTaBeTe B
XpaHaTa.

5. [okocHeTe Start 3a akTMBMpaHe Ha
npeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe.

KoraTo rotBapckvsaT Cba 4OCTUIHE

)KenaHaTta Temnepatypa, npo3Byyasa

3BYKOB CWUrHamn 1 ce nosiBsiBa n3ckavalty,

nposopeL,.

6. [okocHeTe OK 3a ga 3atBopuTe
n3ckavalyusi nposoped,.

7. [okocHeTe Start.

Ako 3agapete Tarimep, TON e 3anoyHe

Oa paboTtu 3aegHo ¢ pyHKumaTa.

8. KoraTto 3agafneHoTo Bpeme un3teve,
npo3By4YaBa 3BYKOB CMrHan u ce

nosiBsiBa Q 3a fa cnpete curHana,

[lOKOCHeTE Q.
3a ga cnpeTe unu ga kopurupare

yHKUMATA, JOKOCHETE /i urm cumeona
Ha aKTMBHaTa 30Ha, crnef koeTo Stop. 3a
noTBbpXaaBaHe fokocHeTe Yes B
n3ckavallys nposopeL.
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6.10 Thermometer

C 1a3u dyHkuma Food Sensor
dhyHKUMOHUPaA KaTo TepMOMETBP, KOETO
B nomara ga cnegute Temneparypara
Ha XpaHaTa unm Te4HOCTTa No Bpeme Ha
roTBeHe. Hanpumep moxeTe ga
pasunTaTe Ha Hero 3a 3aTonssHe Ha
MIISIKO MNK 3a NpoBepka Ha
TemnepaTyparta Ha 6e6eLLku XpaHu.

Hai-manko egHa 30Ha 3a rotBeHe
TpsibBa Aa e akTMBHA, 3a Aa usnonseare
yHKUMATA.

MoxeTe aa aktuBmpaTe yHKLMATa 3a
BCWYKWN 30HM 3a FOTBEHE, HO CaMo efHa
no egHa.

1. MoctaeeTte Food Sensor B xpaHaTa
UM TEYHOCTTA A0 MapKMpoBKaTa Ha
MWHUMaNHOTO HUBO.

2. [okocHeTe / BbpXy Aucnnes, 3a ga
oTBOpUTE MeHTo Food Sensor u
n3bepete Thermometer. CbLuo Taka

MoyKeTe [a AokocHeTe — > Hob
Functions > Thermometer.
3. [HokocHete Start.
ViamepBaHeTo cTapTupa BbpXy
aKTMBHaTa 30Ha 3a roTBEHE.
AKO HUTO eHa OT 30HUTE 3a FOTBEHE
He e aKTUBHa, ce MosiBsiBa M3ckavall
npo3opeL, ¢ HpopmaLms.
3a ga cnpete byHKUMATa, JOKOCHETe
undpute, Nokasealym Temnepatypara

unm / 1 nsbepete Stop.

6.11 & Melting

Moxe ga nsnonseare 1asu pyHKUMS 3a
pasTansiHe Ha pasnuyHK NPoayKTU, Hanp.
Lokonaa unu macno. PyHkuusTa He
MOXe [a ce M3Mon3Ba 3a noseye ot
e[jHa 30Ha 3a roTBEHE MO €4HO U CbLLOo
BpeMe.

1. [okocHeTe == Ha gucnnes, 3a ga
oTBOpuUTEe Menu.

2. W3bepete Hob Functions > Melting
OT CnucbKa.

3. [okocHerte Start.
TpsibBa na nsbepeTe xenaHaTta 30Ha
3a roTBeHe.
AKO 30HaTa 3a roTBeHe e Beve
aKTUBHa ce NosiBsiBa M3ckavaly
npo3sopey,. CnpeTte npeaHarta cTenex
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Ha 3arpsiBaHe v akTuBupavite
dyHKUMATa.

3a ga nsnesete ot Menu, AoKocHeTE —
U1 gsicHaTa 4acT Ha aucnresi, M3BbH
n3ckavawus nposopel. 3a aa

HaBurnparte B Menu, nsnonssante < nnu

)

3a fa cnpeTe yHKUMsATa, JOKOCHETE
cumMBona 3a nsbupaHe Ha 30Ha, crneq
KOeTo JoKocHeTe Stop.

6.12 |l Pause

Tasun yHKUNS NPEBKIIOYBA BCUYKN
paboTeLum 30HM 3a roTBEHE Ha Hali-
HYCKaTa TOMMNMHHA HacTpoiika.

He moxeTe aa aktvsBupare yHKUMATa,
korato pabotu Assisted Cooking nnu
Sous Vide.

Korato cpyHKkumaTa pabotum, moxeTte ga
nsnonssaTe eAVHCTBEHO CUMBONUTE 0)
n || Bewukn octananm cuvesonm wa
KOMaHAHOTO Tabno ca 3akmioyeHun.

DyHKUMATA He cnvpa (PyHKUMMTE Ha
Tanmepa.

[okocHeTe || , 3@ fa aKkTuBmpare
dyHKUmATa.

|l ceersa. Crenenta Ha HarpsiBaHe e
HamaneHa Ha 1.
3a ga geaktusmpare pyHKumsTa,

HaTUcHeTe

dyHKumaTa cnvpa PowerBoost. Haii-
BMCOKaTa CTeNeH Ha HarpsiBaHe ce
aKTVBMpa NOBTOPHO, KOraTo OTHOBO

HaTUcHeTe

6.13 Tanwvep

2[v] Taiimep 3a o6paTHO
OpoeHe

ManonsBarite Ta3un yHKUMA, 3a Aa
NocoYnTE KOMKO ABIro UCKaTe 30HUTE 3a
roTBeHe ga paboTAT No Bpeme Ha efHa
roTaBpcka cecusl.

Moxe fa Harnacute yHKUuATa 3a
BCSIKa 30Ha 3a rOTBEHE OTAENHO.

1. [bpBO HarnaceTte cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe Ha 3oHaTa 3a roTBEHE, a
cnep ToBa U PyHKUMATA.

2. [lokocHeTe cMMBOra Ha 3oHaTta.

3. [okocHeTe Q
[po3opelbT C MEHIOTO Ha Tanmepa ce
nosiBsiBa Ha gucrnes.

4. [lpoBepeTe D 3a Ja aktusuparte
dyHKUMATa.

CuMBONUTE Ce CMEHSAT Ha o .

5. [nb3HeTe NpbCT HanNsBoO Unn
HafscHO, 3a fa usbepeTe enaHoTo
Bpeme (Hamp. YacoBe U/Mnu MUHyYTH).

6. [okocHeTte OK, 3a ga notebpante
nsbopa cu.

Moxe cbLyo Taka Aa nsbeperte X 3a pa
OTMeHUTe n3bopa cu.
Korato BpemeTo cBbpLUM, NPO3BYYaBa

3BYKOB CUrHan u Q npemuraa.
[okocHeTe Q 3a fja cnpeTe curHana.

3a fa uskniounTe OyHKUMATa, HacTponuTe
cTeneHTa Ha HarpsisaHe Ha 0. nn

AOKOCHETe é%v HansiBo OT CTOMHOCTTa Ha

TarimMepa, AOKOCHEeTe X [10 HEero n
noTebpaeTe nsbopa cu, korato ce NosiBu
n3ckavalmaT npo3opeL.

QA Taiimep

MoxeTe Aa usnonssaTe Tas3n yHKUMS,
KoraTo nnoTaTa e akTUBUPaH, HO 30HUTE
3a roteeHe He paboTAT.

Tasu yHKUUS He BNUse BbpXy
paboTaTa Ha 30HWUTe 3a roTBEHe.

1. WN3GepeTe 30Ha 3a roTBeHe.
Ha gucnnes ce noka3sa CbOTBETHUAT
nnb3aray.

2. [okocHeTe Q

[po3opelbT C MEHIOTO Ha Tanmepa ce

nosiBsiBa Ha gucnnes.

3. Tnb3HeTe NpbCT HANsgBO MK
HagsAcHo, 3a Aa usbepeTe xenaHoTo
BpeMe (Hanp. 4acoBe U MUHYTW).
HokocHeTe OK, 3a ga notBbpanTe
nsbopa cu.

Moxe cblLo Taka aa nsbeperte X 3apga
OTMeHuTe 13bopa cu.



Korato BpemeTo cBbpLUM, NPO3BYYaBa
3BYKOB CUrHan v Q npemuraa.
[okocHeTe Q 3a fa crnpeTe curHana.
3a ga peaktusmpare yHkumsTa,
[oKocHeTe [ wansigo ot cToiiHOCTTa Ha

Tarimepa, AOKOCHETE X [0 Hero n
noTebpAeTe nsbopa cu, Korato ce nosisun
n3ckavalusit Npo3opeLl.

@ Stopwatch

dyHKUMSITA cTapTpa aBTOMAaTUYHO
oTOGposiBaHe BeaHara cnef kato cre
aKTMBMpanu 3oHa 3a rotBeHe. MoxeTte
[a u3nonaeare Ta3u yHkuuMs, 3a Aa
HabntofaBaTe KOMKO Abro pabotn
30HaTa 3a roTBeHe.

1. [okocHeTe —= 3a gocTbn Ao Menu.

2. CkponHete B Menu, 3a oa nsbepete
Settings > Stopwatch.

3. [okocHeTe npeBkntoyBaTens, 3a aa
BKITIOYUTE/N3KNIOUNTE PYHKUMUSTA.

PyHKUMATA He cnmpa, Korato

noBAMrHeTe rotBapckmsa cba. 3a aa

Hynuparte yHKuMaTa u ga s

pecTapTuparte pb4YHO, [OKOCHETE @,
nsbepete Reset oT nackavawus
nposopel,. PyHKUMSATa 3anoysa
oTbposiBaHe oT 0. 3a aa Pause Ha
yHKUMATA 3a eHa roTBapcka cecus,

[OKOCHeTe On n3bepete Pause ot
n3ckavawms nposopel. V13bepete Start,
3a Aa npoabmkuTe oTbposisaHe.

6.14 (8 3akniousaHe

MoxkeTe aa 3aknounTe KoMaHOHOTO
Tabno, gokato nnota paboTtn. Taka ce
npegoTBpaTaBaT CryyYainHu NPOMEHU Ha
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

[TbpBO HacTpowTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe.

[okocHeTe EI 3a Ja aktmeupare
dyHKUmATa.
3a ga geaktmBmpare QyHKUMATa,

[OKOCHeTe & 3a 3 ceKyHaM.
KoraTto geaktusupare

nnoTa, AeakTmempaTe CbLlo
1 Tasun pyHKUuS.
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6.15 Child Lock

Tasu yHKUMS NpegoTBpaTsiBa HEBOMHO
13rornsBaHe Ha nnota.

1. [okocHeTe —— Ha aucnnes, 3a ga
oTBOopute Menu.

2. W3bepete Settings > Child Lock ot
cnvcbka.
BkntoueTe npeBkntoyBaTens un
nokocHeTe bykBute A-O-X no
a3byyeH pep, 3a Aa aKkTuBupare
dyHKumATa. 3a ga AeakTuBuparte
yHKUUMATA, U3KMoYeTe
npeBKnoYBaTens.

3a ga nsnesete ot Menu, gokocHeTe —
UINKW gsicHaTa 4acT Ha Aucnnest, U3BbH
n3ckavawms nposoped. 3a aa

HaBurmpate B Menu, nanonssante < nunm

.
6.16 Language

1. [JokocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
oTBOpuTe Menu.

2. W3bepeTte Settings > Setup >
Language oT cnncbka.

3. W3bepeTe CbLOTBETHUS €3UK OT

cnucobka.
AKo cTe n3bpanu rpeLleH esuk,
nokocHeTe —. [osiBAiBa ce CMUCHK.

M3bepeTe TpeTaTa onuusi oT rope
Hagony, nocne npeanocnegHata. Cnen
TOBa n3GepeTe BTOpaTa onyusi.
MpeBbpTETE HAgony, 3a Aa nsbdepete
CbOTBETHUS €3U1K OT cnucbka. Hakpas
n3bepete onuusaTa oTAsICHO.

3a ga nsnesete ot Menu, gokocHeTe —
WINW gsicHaTa 4acT Ha Aucnnest, U3BbH
n3ckavawms nposoped. 3a ga

HaBurmpate B Menu, nsnonssante < nunm

).

6.17 Key Tones / Buzzer
Volume

Moxe ga nsbepete Tmna 3ByK, KOMTO
n3gasa nnoTa Unu ia U3KIuuTe BCUYKK
3Byun. Moxe ga usbupate mexay
knuksaHe (no nogpasbupaxe) unu
Lonnkawy“ 3ByK.
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1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a oa
otBopute Menu.
2. W3bepeTte Settings > Setup> Key
Tones / Buzzer Volume oT cnucbka.
3. V3bepeTe cboTBETHATA OMUUSA.

3a ga unsnesete ot Menu, JokocHeTE —
MW gsicHaTta vyacT Ha gucnnest, U3BbH
n3ckavawms nposopel. 3a aga

HaBuruparte B Menu, nsnonssarTe < unn

).
6.18 Display Brightness

MoxeTe fa NpoMeHsiTe SIpKoCTTa Ha
aucnnes.

Mma 4 HuBa Ha sapKocT, kato 1 e HaW-
HWUCKOTO, a 4 — Han-BUCOKOTO.

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
otBopute Menu.

2. W3bepeTte Settings >Setup > Display
Brightness ot crniucbka.

3. V3bepeTe CbOTBETHOTO HUBO.

3a ga unsnesete ot Menu, AokocHeTE —
WUAn gsicHaTta vyacT Ha gucnnesi, U3BbH
n3ckavawms nposopel. 3a ga

HaBuruparte B Menu, nanonsgaTe < nnn

).
6.19 Hob?Hood

ToBa e MogepHa aBTOMaTNYHa PYHKLKS,
CcBbp3BaLla nnoTa KbM creumaneH
abcopbartop. KakTto nnota, Taka un
abcopbaTopbT pasnonaraT ¢
KOMYHMKaTOp C UHpaYepBeH cUrHan.
CkopocTTa Ha BeHTunaTtopa ce
onpepgens aBTOMaTU4yHO, Bb3 OCHOBA Ha
HacTpolikaTa Ha pexumMa u
TemnepatypaTa Ha Hai-ropeLyuTe
roTBapCkM Cb0BE BbPXY MoTa.

Mpun noBeyeTo abcopbaTopu
AMCTaHUMoHHaTa cuctema e
AeakTuBupaHa no nogpasbupaHe.
AKTuBMpaKiTe 4, Npeav Aa nsnonssarte
dyHKymATa. 3a noBeye nHopmayus
BWXTE PbKOBOACTBOTO 3a ynoTtpeba Ha
abcopbatopa.

3a pa ynpaBnsBaTte yHkunsTa
aBTOMaTUYHO, 3aAaliTe aBTOMaTUYHUSA
pexum Ha H1 — H6. MbpBoHavanHo

nnota e 3agageHa Ha H5. AbcopbatopbT

pearvpa npu pabota c nnota. [noyata
aBTOMaTU4YHO pa3no3HaBa
TemnepaTypaTa Ha roTBapckuTe CbhoBe
1 perynmpa cKopocTTa Ha BEHTuUnaTopa.
MoxxeTe fa HacTpouTe nnoTa Taka, 4ye
[a akTuBMpa caMmo Nnamnuykarta npu
HaTuckaHe Ha H1.

@

AKO CMeHWTe ckopocTTa Ha
BeHTMNaTopa Ha
abcopbartopa, Bpb3kaTa no
nogpasbupaHe Ha nnoTa ce
neakTtmeupa. 3a ga
aKTBMpaTe NOBTOPHO Ta3u
dyHkumsa, NSKINKOYETE
ABaTa ypefa v OTHOBO 1

BKJTFOYETE.
Pe- AB-  Bapene!) Mupxene?
XUM TOMa-
TNY-
HO
oc-
BeT-
ne-
Hue
HO  Wskn. Wskn. W3kn.
H1 Bkn.  W3kn. W3kn.
H23) Bkn.  Ckopoct Ha CkopocT Ha
BEHTMNA- BEHTMNATOP
Top 1 1
H3  Bkn. Wskn. CkopocT Ha
BEHTMNATOP
1
H4  Bkn. Ckopoct Ha CkopocT Ha
BEHTUNa- BEHTMNAaTop
Top 1 1
H5 Bkn. CkopocTt Ha CkopocT Ha
BEHTUNa- BEHTMNAaTop
Top 1 2




Pe- AB-

XUM TOMa-
TUY-
HO
oc-
BeT-
ne-
Hue

Bapenel) Mupxene?)

H6  Bkn. Ckopoct Ha CkopocT Ha
BEHTMNA-  BEHTWUMAaTop

TOp 2 8

1) NMnovara pasnosxasa npoueca Ha Bape-
He 1 aKTMBMpa CKOPOCTTa Ha BeHTUnaTopa
CblMacCHO aBTOMaTU4YHNA PEXUM.

2) Mnoyara pasnosHasa npoueca Ha Mbp-
XEHe 1 aKTMBMPa CKOPOCTTa Ha BEHTUNATO-
pa CbriacHO aBTOMAaTUYHUSA PEXUM.

3) Tosu pesum akTMBMpa BeHTURATOPA 1
OCBETIIEHMETO, KAaTO He 3aB1CKM OT Teme-
patypara.

CwmsiHa Ha pexumnTte

AKO He CTe yA0BMNETBOPEHMN C HUBOTO Ha
Lyma/ckopocTTa Ha BeHTunartopa,

7. MPEMNOPBKN N CbBETU

BHUMAHMUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

7.1 'oTBapcku cbaoBe

@

[Mpn MHAYKLUMOHHUTE 30HM 3a
roTBeHe CUIHo
eneKTpoMarHMTHo rnone
reHepupa TonnvHa B
roTBapCckusl Cbz, MHOTO
Obp3o0.

M3nonasante
WNHOYKLUMOHHUTE 30HU C
NoaxXoAsiyn cbaoBe

@

MaTepMan Ha roTBapckus cba

*  noAxopsLy: YyryH, CTomaHa,
emMannupaHa ctoMaHa, Hepbxagaema
CTOMaHa, C MHOIOCITOMHO OBbHO
(oTBensasaHo kaTto NpaBuUHO OT
NpoV3BOAMTENST).
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MOXeTe CbLLO Taka Aa npeBkoYBaTe
PEXMMUTE PBYHO.

1. [okocHeTe —.

M3bepeTe Settings > Hob?Hood ot
cnucbka.

2. V13bepeTe CbOTBETHUS PEXUM.

3a na nsnesete oT Menu, gokocHeTe ——
UMW OsicHaTa YacT Ha aucnnes, UsBbH
n3ckavalms npo3soped.

KoraTo npuknio4ynTe ¢ roTBEHeTO U
N3KIOYMTE NNoTa, € Bb3MOXHO
BeHTUNaTopbT Ha abcopbaTopa Bce oLule
na paboTu 3a onpefeneH nepvos ot
Bpeme. Cnepf 1031 nepuog oT Bpeme
cucTeMaTa aBTOMaTUYHO AeaKkTuBMpa
BEHTMNaTopa v npegoTepaTtssa
CryYainHOTO My aKTMBMpaHe B
cnepsawmte 30 cekyHau.

OcBeTneHneTo Ha abcopbaTtopa ce
[eaKkTuBupa 2 MUHYTU creg,
U3KMOYBAHETO Ha MnoTa.

* HenoaxogsLy: anyMuHWii, mea,
MECMHT, CTBKIO, Kepamuika,
nopuenat.

CbObT 3a roTBeHe e noaxogsuy 3a

MHAOYKLUMOHHA Nioya, ako:

- Boparta 3aBvpa MHOro 6bp30 Ha
30Ha, HAacCTpOeHa Ha Hali-BMcokara
CTeneH 3a HarpsiBaHe.

e MarHuTBLT TernM KbM ObHOTO Ha
roTBapCKusi Cb.

@

[bHOTO Ha roTBapckuTe
cbaoBe TpsibBa fga e
Bb3MOXHO Han-Aeberno n
paBHo.

YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha
YMHUWTE Ca YUCTU U CyXW,
npeav ga rv noctaBuTe Ha
NMOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

Pa3mepwu Ha roTBapckuTe cbaoBe

MHﬂyKLWIOHHI/ITe 30HM 3a roTBEHE Ce
I'IpVICI'IOCO6F|BaT KbM OBHOTO Ha
roTBapCKuA Cb aBTOMaTUYHO.
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ECbeKTVIBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe e
CBbp3aHa C AnamMeTbpa Ha rotBapcKkua
cba. CbaoBe 3a roTBeHe € No-Manbk
OnamMmeTbp OT MUHUManHUA nony4yasat
camMo 4acT OT MOLLHOCTTa, reHepupaHa
OT 30HaTa 3a roTeBeHe.

@ Bx. "TexHunyeckn gaHHK".

7.2 lLlymoBeTe no Bpeme Ha
paboTa

Axo vyBare:

nyKaLl LLyM: rOTBApCKUSIT CbA, €
HanpaBeH OT pasnuyeH matepuvan
(KOHCTPYKUUSI caHaBuu).

CBMpEHE: BME N3MNon3BaTte 30Ha 3a
rOTBEHE C BUCOKO HUBO Ha MOLLHOCT,
a roTBapCKuAT Cbf € HanpaBeH oT
pasnuueH mMmatepuan (KOHCTPYKLMs
caHaBuu).

Oy4yeHe: BME M3MON3BaTe BUCOKO HMBO
Ha MOLLHOCT.

LipaKaHe: enekTpu4ecko

7.3 Oko Timer (MikoHoMMYeH
Tanmep)

3a foa nectute eHeprus, HarpeeaTenaTt
Ha 30HaTa 3a roTBeHe ce AeakTuBupa
npeau curHana Ha Tanmepa 3a
0TOpOsiBaHe Ha OCTaBaLLOTO BpEME.
PasnukaTta BbB BpemeTo 3a paboTa
3aBUCK OT CTEMEHTA Ha HarpsiBaHe n
BPEMETPAEHETO HAa FOTBEHETO.

7.4 lMpumepn 3a pasnnyHn
Ha4YMHK 3a rOTBEHE

Bpb3kaTta mexay creneHTta Ha
HarpsiBaHe 1 KOHCyMaLuaTa Ha eHeprus
Ha 30HaTa He e NuHelHa. Korato
yBENUYMTE CTENEHTA Ha HarpsiBaHe, T
He e nponopunoHanHa Ha
yBENU4YaBaHeTO Ha KOHCyMauusiTa Ha
eHeprus. ToBa 03HavyaBa, Ye 30HaTa 3a
roTBEeHe CbC CpefHa CTeNeH Ha
HarpsiBaHe M3mnon3ea no-Marnko ot
nonoBMHaTa OT CBOSITA EHeprus.

OaHHuTe B cnepealliarta

NPeBKMOYBaHe, roTBApPCKUAT CbA Lie Tabnuua ca
O6bAe 3aceveH, cneq KkaTo ro OPUEHTUPOBBYHM.
nocTaBuTe Ha nnoTa.
* CBUCTEHe, BpbMYeHe: BEHTUNaTopbT
paboTu.
LLlymoBeTe ca HOpManHu 1 He
nokasBaT HeU3npaBHOCT.
HacTtponka WU3nonsBawnTe 3a: Bpeme CtbBetun
Ha HarpsiBa- (MuH)
HeTo
1 [MoarpsiBaHe Ha croTBeHa KonkoTo [locTaBeTe kanak BbpXy ro-
XpaHa. € HEO-  TBapCKMS CbA.
oxoau-
MO
1-2 XonaHnAcku coc, pastansHe 5-25  OT Bpeme Ha Bpeme pas-
Ha: macno, Lwokonag, xena- 6bpKBaviTe.
TUH.
1-2 BTrBbpasBaHe: nyxkaBn om- 10 -40 [oTBeTe C NOCTaBEH Kamnak.
neTn, Nevyenu anua.
2-3 3a BapeHe Ha opus n actusa ¢ 25-50 [obaBeTe NoHe ABa MbTU

MIIAKO, NpeToniaHe Ha roto-
BU ACTUA.

noBeYye TEYHOCT, OTKONKOTO
€ opu3bT, Mo cpeparta Ha ro-
TBEHETO CMECETE MIEYHUTE
6nioaa.
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Hactponka WM3nonsBawuTe 3a: Bpeme CibBetn

Ha HarpsiBa- (MuH)

HeTo

3-4 3eneHyyum Ha napa, pmba, 20-45 [obaBeTe HAKOMKO CymneHn
Meco. TBXULM TEYHOCT.

4-5 Kaptodm Ha napa. 20-60 WsnonsBawnTte makc. ¥ n BO-

na 3a 750 r kapTodu.

4-5 [MpuroTeBsiHe Ha no-ronemu 60 - [o 3 n Te4YHOCT 3aeaHO CbC

KonuyecTsa xpaHa, 3agywe- 150 CbCTaBKUTE.

HUN ACTUA U CyNnn.

6-7 Jleko 3anbpxBaHe: WHuuen, konkoto O6BbpHeTe No cpegata Ha
TeeLKo KOpAoH 6rbo, KOT- € Heo-  FOTBEHETO.
neTu, KlodTeTa, HageHuua,  6xogu-
Apo6, macneHo-bpalluHeHa MO
3anpbxKa, anua, nanadvHkm,

MOHWUYKM.
7-8 [bnboko NbpxeHe, KapTo- 5-15  O6bpHeTe no cpegata Ha
deHun kodTeTa, pune-MmHb- rOTBEHETO.
OH, MbPXOnW.

9 KuneaHe Ha BoAa, roTBEHE HA MakapOHEHW U3OeNus, 3anbpXXBaHe Ha
Meco (rynaLl, 3agyLeHo), MbpXXeHe Ha KapTodu.

P KuneaHe Ha ronemu konuyectsa Boga. PowerBoost e aktuBupaH.
7.5 MNMpenopbKU U cbBeTHU 3a YBepeTe ce, Ye Bbpxa ce Hamupa B
Food Sensor KOHTaKT C AbHOTO Ha cbaa. [pbxkaTa

Ha Food Sensor BuHaru Tpsioa aa
@ 3a dyHKLMK kaTo Assisted nonaga n3BbH roTBapCK1s CbA.
Cooking n Sous Vide
MOXeTe [a n3nonssare
Food Sensor eanHCTBEHO OT
nsiBaTa cTpaHa Ha nnotta. C

dyHkuymaTa Thermometer
MoXeTe [a uanonssaTe

Food Sensor n ot ascHaTta
cTpaHa Ha nnorara. d b

b
3a fga rapaHTupaTe MakcumanHo gobpa u “
Gy
Bpb3ka (7, 77 ) mexay Food Sensor v —of——— —of———
nnota:
3a Te4yHOCTH
g P d D
« T[lotonete Food Sensor B Te4HOCTTa B 7 7
pamkuTe Ha auanasoHa Ha noTtansHe.
MapkupoBkaTta 3a MUHUMaIHO HUBO o a
Tpsbea aa 6bae nokpuTa.
+ [MocraBete Food Sensor Ha pbba Ha «  Axo xenaeTe aa uanonssate Food
roTBapCKMsi Cb/. AKO & Bb3MOXKHO 5 Sensor oT fsiBaTa cTpaHa Ha nnora,

APBXTE BBB BEpTUKANHA NO3NLINS. ce yBepeTe, ye ce Hammpa B 6nn3ocT
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00 LeHTbpa 1, Ha no3uumna ,1 -3
Yaca“. Ako xxenaeTe Aa 9 usnonssarte
OT AsicHaTa cTpaHa (C yHKumsTa
Thermometer), 1 noctaBeTe Ha
nosuums ,9 — 11 yaca“. Buxre
n3obpaxeHusiTa no-gony.

@‘Q
o
|

.

=
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G g
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MoxeTe pa npuaswkmte Food Sensor
no pbba Ha roTBapcKknsi CbA, ako He
Obae ycTaHoBeHa Bpb3ka.

MoxeTe aa nokpueTte 4acTUYHO
roTBapCKus CbA C Kanak.

Ako nsnonsearte npegHaTa nsiea 3oHa
3a roTBEHE, HE NocTaBsiTe 06eMHM
roTBapcku CbaoBe BbpXy 3agHaTa
nsiea. O6emMHuUTE roTBapckn CbaoBe
BbpXY 3aHaTa NsiBa 30Ha 3a roTBEHE
morat fa 6nokupar curHana.
MpemecTteTe 06eMHUs Cb BbPXY
3a[HaTa OsicHa 30Ha 3a rOTBEHE.

v

—

3a TBbpAM XpaHu (M3MepBaHe Ha
BbTpellHaTa Temneparypa)

MocTaBete Food Sensor B Haii-
NbTHATa YacT Ha SCTUETO, A0
MapKupoBKaTa 3a MUMHUMalHoO HMUBO.
ToukaTa 3a n3mepBaHe TpsiGBa Aa e B

LieHTpanHaTa YacT Ha nopuusiTa.

* YBeperTe ce, 4ye Food Sensor e
cTabunHo noctaBeHa B XxpaHaTta.

MeTtanHuTe YacTtn Ha Food Sensor He

TpabBa Aa 4OKOCBAT CTEHUTE Ha
roteapckusi cba. Kykuukarta Ha
[ApbxkaTa TpsAbBa fa coun Hagony.

» 3a meco/puba c gebenuHa ot 2 - 3
cm BbpXxbT Ha Food Sensor Tpsibea
[a fgoctura AbHOTO Ha TUraHa.

* WsBapete Food Sensor, npean ga
obbpHeTe xpaHarta.

» KoraTo nsnonseaTte rpun-ninoya, ce
yBepeTe, 4Ye Apbxkata Ha Food
Sensor ocTaBa OT AgsicHaTa cTpaHa,
M3BBH NOBBLPXHOCTTA. BuxTe
n3obpaxkeHuaTa no-gony.

————1

7.6 [0TBEHE Ha HUCKK
TemnepaTtypu — NpUHUUNN 3a
©e30nacHOCT Ha XpaHuTe

YBepeTe ce, Ye crnasBaTe crnegHuTe
WHCTPYKLUMM NPU FOTBEHE HA HUCKM
TemnepaTypw, Hanp. Sous Vide.

* VsammBanite/gesnHdektupante
pbLeTe Cv Npeaun roTBeHe.
M3nonsBalite pbkaBuLm 3a
efHoKkpaTHa ynoTtpeba.

* W3nonssante camo
BMCOKOKa4YeCTBEHA NpsiCHA XpaHa,



CbXpaHsiBaHa Npu NOAXOAALLM
yCrnoBusl.

* BuHaru nammsarite obunHo n 6enete
NnoaoBeTE U 3eneHYyumnTe.

* loppbpxante paboTHaTa
NMOBBLPXHOCT U AbCKUTE 3a psidaHe
yncTtu. Misnonsearite pasnuyHu ObCKU
3a psidaHe 3a pas3nuyHNTe BUOOBE
XpaHa.

*  O6pblyanTe cneunanHo BHUIMaHNe Ha
XuUrneHarta npu npuroTeBsiHe Ha NTu4ye
Meco, arua n puba. NTnyeto meco
BuMHarn Tpsbsa ga ce NpuroTes Ha
TemnepaTypa oT Han-manko 65°C 3a
MUHUMYM 50 MUHYTW.

* YBepeTe ce, Ye pubara, KoATO uckate
na npuroteuTte ¢ Sous Vide e ¢
KayecTBO ,callMMn®, a UMEHHO
W3KIMIYMUTENHO NpsicHa.

* CobxpaHsBaWTe NpuroTBeHarTa xpaHa
B XNaAWIMHUK 3a Makcumym 24 vaca.

* 3a xopa cbc cnaba umyHHa cuctema
W XPOHUYHW 3abonsiBaHus e
npenopbYMTENHO Aa nacTbopusnpaTt
XpaHaTta npeamn KoHcyMauus.
MacTtbopusmpainTe xpaHarta Ha 60°C
32 MUHMMYM €[j1MH Yac.

7.7 [0TBaApCKO PbKOBOACTBO

TabnuuaTa no-g4ony cbabpxa npumepu
3a BUOOBE XpaHu 1 NpeacTass
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ONTUManHUTE TeMNepaTypu, KakTo u
NpenopbYUTENHU BPEMEHA 3a FOTBEHE.
MapameTpuTe mMoraT fa Bapupar B
3aBUCUMOCT OT TemnepaTtypara,
KayeCcTBOTO, KOHCUCTEHUMSTa U
KONMMYECTBOTO Ha XpaHara.

MpoobmKMTENHOCTTA Ha rOTBEHE 3aBUCK
rnoBeye OT NITbTHOCTTa Ha XpaHaTa,
OTKONKOTO OT TernoTo . Hanpumep npu
MbPXONUTE KONKOTO MO-NMBTHO €
nap4yeTo, TONKOBa MOBEYe BPeEME LUe e
Heobxo4MMmo 3a cbpLeBnHaTa Aa
[OCTUrHe nNpeaBapuTenHo 3aganeHara
TemnepaTypa. 3a fa JocTurHe egHa 2
cm nbpxona 58°C e HeobxoayM OKono
yac, a Ha egHa 5 cm nmbpxona ca
HeobXx0o4MMKN OKOJO YeTMpu vaca.

HabniogaBante mbpBOTO rOoTBEHE, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye napameTpuTe no-gony
cbBnagat ¢ BawwuTe rotBapcku HaBuUm m
ca noaxoAsLym 3a cbaoseTte Bu 3a
rotBeHe. MoxeTe Aa npoMeHuTe Tesun
napaMeTpu B 3aBUCMMOCT OT NINYHUTE CU
npegnoYnTaHus.
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Bupose KynuHapHa HuBo Haro- lMnbTtHocT/ Temnepa- Bpewme 3aro-
XpaHu obpaboTka TOBHOCT Konuye- Typa B Cb- TBeHe (min)
CTBO Ha pueBUHa-
XpaHaTta Taltemne-
paTtypa Ha
roTBeHe
(°C)
Budptek Sous Vide HegornevyeHo 2cm 50 - 54 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
cpegHo ns-  2cm 55-60 45 -90
rieteno 4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
nobpe usne- 2 cm 61 - 68 45 -90
Hero 4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Munewwkn Sous Vide  pobpe msne- 200-300g 64-72 45- 60
tbeHep YeHo
Poach nobpe nsne- 68 - 74 35-45
YEHO
Munewwko Poach nobpe nsne- 200-300g 78-85 30-60
OyTye YeHo
CBWHCKM Sous Vide nobpe usne- 2 cm 60 - 66 35-60
CTeK YeHo
CBUHCKO Sous Vide nobpe nsne- 4-5cm 62 - 66 60 - 120
OoHpune YeHo
ArHeLuko Sous Vide cpegHo n3-  2cm 56 - 60 35 -60
dune neyeHo
nobpe unsne- 64 - 68 40 - 65
YeHo
ArHeluka Sous Vide  cpegHomn3- 200-300g 56 -60 60 - 120
nneLika neyveHo
6 —_—
(6es koct) n06pe nane- 64 - 68 65- 120
YEHO
Cbomra Sous Vide nonynpo- 2cm 46 - 52 20 -45
PAUCT "3 em 46-52  35-50
Poach nonynpo- 2cm 55 - 68 20 -35
3payvHoCT
3cm 55 - 68 25-45
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Bupose KynuHapHa HuBo Haro- lMnbTtHoct/ Temnepa- Bpewme 3a ro-
XpaHu obpaboTka TOBHOCT Konuye- Typa B Cb- TBeHe (min)
CTBO Ha pueBUHa-
XpaHaTta TalTemne-
patypa Ha
roTBeHe
(°C)
Pnb6a ToH Sous Vide nonynpo- 2cm 45 - 50 35-50
3payHoCT
Ckapuan Sous Vide  monynpo- 1-2cm 50 - 56 25-45
3payHoCT
Anya Sous Vide poxm1) PasmepM 63 -64 45 - 702)
cpefHo cBa- 65 - 67 45 - 702)
peHVI1)
TBBbPAO CBa- 68 - 70 45 - 702)
permnt)
BapeHe POXKO CBa- BBapeHe 4
peHn
cpenHo cBa- BapeHe 7
peHn
TBbPAO CBa- BapeHe 10
peHu
Opus BapeHe oo  cBapeH - - 10-30
Habb6BaHe
Kaptodwu BapeHre CBapeHu - - 15-30
3enenyvyum Sous Vide  cBapeHu - 85 30-40
(npecHn)
Acnepxu Sous Vide  cBapeHu - 85 30 -40

1) BenTbKbT OCcTaBa TeYeH.

2) BpemeHata ce oTHacAT 3a cpegHo ronemu sla. 3a ronemu AiLa u anla ot XnagunHuka
fobaseTe efHa MUHYTa KbM BPEMETO 3a rOTBEHE.

OonbnHuUTenHu cbBeTU 3a Assisted
Cooking:

* HanbnHeTe rotBapckusi Cba CbC
CbOTBETHOTO KONMUYECTBO TEYHOCT
(T.e. mexay 1 - 3 nutpa), npeau aa
NpUCTBNMUTE KbM FOTBEHE.
M3b6sreante gobaBsHeTo Ha oLle
BOJa MO BPeMe Ha roTBEHeE.

* VsnonasaiiTe kanak, 3a 4a cnectute
eneKTPoeHeprusl U Aa AOCTUrHETE
TemnepaTypara no-6bp3o (CbLyo 1 3a
NnoArpsiBaHe Ha BoAa).

Pa3bbpkBaniTe ACTMETO PegoBHO NO
BpeMe Ha npoLeca Ha roTBeHe, 3a aa
OCUrypuTE PaBHOMEPHO
pa3npeneneHve Ha TemnepaTtypara.
[ob6aseTe con B camoTO Hayano Ha
rOTBEHETO.

Pa3wvpassBainTte xpaHaTa, npeav aa
NPUCTBNUTE KbM rOTBEHE.
[obaBeTe 3eneH4vyum (Hanp.
©pokonu, kapduron, 3eneH 606,
Optokcencko 3ene), korato Bogarta
AOCTUrHe npeaBuaeHaTa
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TemnepaTypa ¥ ce NosiBM n3ckavaly,
nposopeL,.

» [loGaBeTe kapTOhv UK OpU3 KbM
CTyaeHa Boda, Npeauv Aa ctaptuparte
pyHKUMATA.

+ 3a sxHWKM, cocoBe, Cynu, Kbpw, pary,
rynaw n 6ynboHn MoxeTe ga
nsnonasate Reheat unu Simmer.
Mpeov aa ctapTupaTe yHKUUATa
Simmer, 3anbpxeTe cbCTaBkMTE (C
nsknoyeHve Ha Food Sensor) n
pobaseTe CTydeHa TEYHOCT; crneq
TOBa aKTMBMpanTe yHKUUATa OT
Assisted Cooking.

+ 3a manku Mopcku Aapose, Hanp.
peseHu/nunana Ha oKTono4 unm
Muan, moxe aa nsnonssarte Pan Fry.

JonbnHutenHu cbBeTu 3a Pan Fry:

C BHUMAHUE!
anonsBaite camo TuraHu ¢

MNOCKO ABHO.

C NPEAYNPEXOEHWUE!
V3anonsBarite nammHupanu
TUraHyn camo npu HUCka
CTeneH Ha HarpsieaHe, 3a ga
npesoTBpaTUTe nperpsisaHe
1 noBpea Ha roTBapcKknuTe
cbaoBe.

« CrapTupaiite yHKUMATA, KOraTo
nnota ctyaeH (He e Heobxoanmo
npeaBapuTENHO NOArpsiBaHE).

+ V3nonsBsariTe rotBapckv cbaose OT
HepbXxaaema CToMaHa ¢ AbHa TUn
~CaHaBUY".

* He nanonssarite rotBapcku cbaose C
penegHO NOKpPUTME B LIEHTbpa Ha
ObHOTO.

+ PasnuyHuTe pasmepu TuraHu nmat
pasnuyHO BpeMe Ha 3arpsiBaHe.
TexkuTe TUraHy cbxpaHasaT noseye
TOMMUHA OT NO-NEKUTE, HO U3NCKBAT
noBeye BpemMe 3a 3arpsiBaHe.

* OO6bpHeTe xpaHaTa, koraTo 4OCTUTHE
nonosuHaTa OT XenaHata
TemnepaTtypa.

Mo-nnbTHUTE NapyeTa xpaHa Tpsbea
Oa ce obpbLyat no-4yecro (T.e.
BEOHBX Ha IBE MUHYTH).
MpenopbyuBame Bu nbpeo Aa
m3nonaseate metoga Sous Vide 3a
nony4aBaHe Ha onTUMarHu
pesyntatu. 3a nobassHe Ha uHaneH

LpKX NoCcTaBeTe roToBUTE NopLun B
npeaBapuTeriHO 3arpsaT TUraH u v
3aneyeTe HabbP30 OT ABETE CTPaHW.
BuHaru nssaxpgavite Food Sensor
npean obpbliaHe Ha XxpaHarta.

7.8 lNpenopbkn U CbBETU 3a
Hob?Hood

[Mpu ynpaeneHve Ha nnovara c Tasu
yHKLMA:

[Ma3eTe naHena Ha abcopbaTopa oT
npsika cMbHYeBa CBETNMHA.

He 3auanBavite xanoreHHaTa namna
Ha naHena Ha abcopbatopa.

He nokpwuBaiTe KOMaHOHOTO Tabno
Ha nnouuTe.

He npekbcBarite curHana mexay
nro4aTa u acnupartopa (Hanpumep ¢
pbKa, roTBapcka pbKoxBaTka unm
TeHaxepa). Bx. kapTuHkaTa.

AcnuvpaTtopbT Ha KapTUHKaTa e caMo
npuMepeH.

@ MopabpxanTe nposopeua

3a Hob?Hood nHdbpavepseH
CUrHaneH KoMyHuKaTop
Hob?Hood uncr.

@ Opyru auctaHumoHHO

KOHTpONMpaHun ypeam morat
Aa 6nokupart curHana. He
n3nonseanTe TakmBa ypeau
B 6nunsocT fo nnovara,
pokato Hob?Hood e
BKITOYEH.

A6cop6aTtopu ¢ Hob*Hood c¢yHkums



3a ga HamepuTe MbnHaTa rama
abcopbaTopu, konTo paboTAT ¢ Tasn
YHKLMSA, 0ObpPHETE CEe KbM Hallnsi
notpebuTtencku yebcant. Electrolux

8. 'PVXXN U MOYNCTBAHE

BHUMAHMUE!
Bx. rmaBa "besonacHocTt".

8.1 O6wwa nHpopmauna

MouncTBanTe nnoyarta cnepg BCcAka
ynoTpeba.

BuHaru nsnonseanTte rotBapcku
CbA0BE C NOYNCTEHO ALHO.
HappackBaHusa nnv TbMHU NEeTHa No
NOBBPXHOCTTA HE BIIUAAT BbPXY
(PYHKLMOHMPAHETO Ha nnoyara.
M3nonsBarite cneuuaneH noYncTealy
npenapar, npegHasHaveH 3a
NOBBPXHOCTTA Ha nro4aTa.
M3nonsBaiTe cneuuanHa cTbprasnka
3a CTbKIO.

8.2 lNoyncTtBaHe Ha nnoyvarta

OTcTpaHsABanTe He3abGaBHO:
pasToneHa nnactmaca, nrnacTmMacoBo
donuo, 3axap 1 xpaHa CbC 3axap, B
NPOTMBEH Cryyali 3aMbpcsaBaHeTo
MOXe Aa noBpeau nnovaTta.
BHumaBawiTe ga He ce usropuTe.
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abcopbatopbT, KONTO paboTu ¢ Tasu
hyHKUMA TpsiOBa Aa CbAbPXa cMMBONa

WM3nonsgalite cneynanHaTa
cTbprarnka Ha CTbKrokepaMmuyHaTa
NMOBBPXHOCT MO OCTHP brbi U
niTb3raTe OCTPMETO No
NOBBbPXHOCTTA.

OTcTpaHeTe, KoraTto nnovara e
[OCTaTb4yHO U3CTUHaNa: cneam ot
BapoBVIK, BOAa, NeTHa OT Ma3HUHa,
TbCKaBW MeTanuyecku
o6esuBeTaBaHus. [MNouncTeante
nro4YaTa ¢ BnaxHa Kbpra u Manko
noyncTealy npenapat. Cnep,
noymMcTBaHe NoAacyLleTe niovaTa ¢
Meka Kbpna.

MpemaxHeTe GnsickaBy MeTarnHu
OPacKOTUHU: U3MON3BaiTe pasTBop
OT BOAA W OLET M noyucTeTe
CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT C MOKbP
napuan.

MoBBbPXHOCTTa Ha NocTaBkaTa 3a
rPEEHEe e C XOPU3OHTanHu »xJreboBe.
MouuncTeTe NnoyaTa c BraxHa Kbpna
1 Manko npenapaT ¢ nfiaBHO
OBWXeHVe OTNnsBo HagsAcHo. Cnep,
rnoymMcTBaHe NoAcyLleTe niovaTa ¢
Meka Kbpra OTNSIBO HAASCHO.

9. OTCTPAHABAHE HA HEN3MNMPABHOCTHN

BHUMAHMUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

9.1 Kak ga noctbnute, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

OTcTpaHsABaHe

He moxeTe fa aktuBmpate
unm pabotuTe ¢ nnota.

[MnoTLT He e CBbpP3aH KbM
€JIeKTpo3axpaHBaHETO U CBbP3aH NpaBuITHO KbM
€ CBbp3aH HenpasWUITHO.

MpoBepeTe Aanu NnoTbLT €

eneKkTpo3axpaHBaHETo.
BwxTe cxemarta 3a cBbp3-
BaHe.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npu4nHa

OTcTpaHsAABaHe

MpepnasutensTt e naro-
pAan.

YBepeTe ce, Ye npegnasu-
TENST € NpyuYMHaTa 3a He-
nanpaeHocTTa. AKo npea-
nasuTensT NpoabiiKasa
[a usrapsi, CBbpXeTe ce ¢
KBanUdULMpaH enexkTpo-
TEXHUK.

He HacTponBaTe creneHTa
Ha HarpsiBaHe Ha 60 cekyH-
an.

BkntoyeTe nnoTta 0THOBO U
3aJanTe CTeNeHTa Ha Ha-
rpsiBaHe 3a no-marnko oT
60 cekyHaum.

[okocHanu cTte 2 unu no-
BeYe CEeH30pHW noneTta ea-
HOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo eaHo
CEH30pPHO Mone.

Pause paboTu.

BwxTe ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

Hucnneat He pearvpa Ha
[JOKOCBaHe.

YacT ot aucnreda e noKkpu-
Ta Unn rotBapcknTe Cbao-
BE ca MoCTaBeH npekane-
HO 61130 A0 Hero.

Mma Te4yHocT unu npeameT
B‘pry auncnnes.

OtcTtpaHeTe npegmeTuTe.
[MpemecTeTe roTBapckute
Cb[oBe Aarney oT Auc-
nnes.

[MouncTeTte ancnnes, usya-
KaviTe JoKaTo ypeabT us-
cTuHe. N3kntoyeTe nnota
OT ENEeKTPUYECKOTO 3a-
XxpaHBaHe. Cneg 1 MuHyTa
CBbpXeTe nnoTta OTHOBO.

[po3ByyaBa 3BYKOB CUr-
Han 1 NNoTbT Ce U3KMY-
Ba.

KoraTto nnoTwbT ce geaktu-
BMpa, MpO3ByYaBa 3BYKOB
curHan.

MocTaBunu cTe Hewwo Bbp-
Xy €HO U1 NOBeYe CeH-
30pHM MonerTa.

MaxHeTe npegmeTa ot
CEH30pHUTE noneTta.

[noTsT ce geakTnBmpa.

[NocTaBunu cTe Hewo Bbp-
Xy CEH30PHOTO rnone @.

MaxHeTe npegmeta ot
CEH30PHOTO rorne.

MHaukaTopbT 32 ocTaTby-
Ha TOMMMHAa He ce BKITHY-
Ba.

3oHaTa He e ropelya, 3a-
woto e paboTuna camo 3a
KpaTKo BpEME UM CEH30-
pbT NoA NnoTa e nospe-
[O€EH.

CBbpKeTe ce C yMbHOMO-
LL|EH CEPBU3EH LIEHTHP,
aKo 30HaTa 3a roTBeHe e
paboTtuna goctaTbyHO
ObIro, 3a Aa ce Harope-
Q.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

OTcTpaHsABaHe

Cnep kaTo akTMBUpaTe
Assisted Cooking koTmno-
HbT 3amnoysa Aa 3arpsiea,
Ccrnvipa 1 OTHOBO CTapTMpa.

ToBa e npoBepka 3a 6e30-
MacHoCT, uensiia ga ra-
paHTupa, Ye Food Sensor
€ B Cb/A, 3a KOUTO e aKTu-
BMpaHa yHKUMATa 3a acu-
CTUPaHO roTBEHE.

ToBa e obuyarHa npote-
Aypa, KOSiTO He nokassa
Heun3npaBHOCT.

He moxeTe ga aktuBmpare
Hal-BMCOKaTa cTeneH Ha
HarpsBaHe.

Beue nwva gpyra 3oHa, kosi-
TO e 3ajajeHa Ha Hal-Bu-
cokaTa CTerneH Ha Harpsi-
BaHe.

[MbpBO HamaneTe MoLL-
HOCTTa Ha Agpyrara 3oHa.

CeH3opHUTE noneTa ce Ha-
ropeLisiear.

rOTBapCKMﬂT CbA e npeka-
JIEHO ronam unum cTte ro no-
cTaBunn TBbpae 6nmn3o go
nonertara 3a yrnpasJieHue.

AKO € Bb3MOXHO, NocTaBe-
Te rofiemMmTe rotBapckmn
CbAoBe BbpXY 3agHUTE 30-
HW 3a rOTBEHE.

[OucnneaT nokasea, Ye
Food Sensor He e oTKpUT.

Mo3nuymaTa Ha Food
Sensor e HenpaBumnHa.
Hewo 6nokupa curHana
(Hanp. npnbopwu 3a xpaHe-
He, OpbXKKa Ha TUraH unm
ApYr cbA).

MocTtaBeTe Food Sensor
Nno NPaBUITHUST HAYNH.
BuxTe nsobpaxeHusita B
pasgen ,CbBeTH 1 Haco-
Kn“.

OTcTpaHeTe MeTanHuTe
WUnu opyrv BUOoBe npeg-
MEeTU, KOUTO Buxa Mornm
Aa 6nokupat curHana.

[OucnneaT nokasea, 4ye
TemnepaTypaTa Ha BogaTta
e no-Bucoka ot 100°C.

He cte kanubpupanuFood
Sensor unu cTe ro Hanpa-
BUMN HEMPaBUITHO.
[MpemecTnnu cTe nnoTa Ha
OpYro MsiCTo.

Kanubpupaiite Food
Sensor owe BeAHbX. Buxk-
Te ,KannbpupaHe".

CobLo Taka Moxe ga ce
Hanoxw Aa npoeepuTe Aa-
11 CTe BbBENW NPaBUITHUS
KoZ4 3a kanubpupaHe. Bux-
Te ,CaBosiBaHe".

[o6aBunu cte npekaneHo
MHOrO COJl BbB BoAarta.

He nocrtaBsiite con BbB
BpsiLla Boga.

TemnepaTtypata He ce
BWKOA Ha aucnnes.
[ucnnesT nokassa UKOHKa
3a npeynpexaeHue.

Food Sensor He e ycTtaHo-
BUna Bpb3Ka C nnota, Tbi
KaTo CUrHanbT e npekane-
Ho cnab.

MoctaBeTe Food Sensor
61130 40 aHTeHaTa BbpXy
NMOBBLPXHOCTTA Ha MnoTa,
00 ueHTbpa. Buxte ,[MNpe-
NOPBHKM N CbBETK®.

Hewwo nokpuea Food
Sensor unu aHTeHaTa Bbp-
Xy MOBBPXHOCTTA Ha Mo-
Ta, Hanp. MeTaneH npubop
3a XpaHeHe.

OTcTpaHeTe BCUYKO, KOETO
NnokpuBa aHTeHara. YBepe-
Te ce, Ye nocTaBsiTe ro-
TBapCKUS CbA B LEHTBPA
Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
BwxTe ,[penopbku 1 cb-
BeTH".
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Mpo6nem

Bb3moxHa npu4nHa

OTcTpaHsAABaHe

3arybeHa Bpb3ka Mexay
Food Sensor n aHTeHaTa.

YBepeTe ce, Ye HULLO He
npeyn Ha curHana. Mpua-
BmkeTe Food Sensor no
pbba Ha cbaa, 3a aa pery-
nupate nosuuusaTa. Buxre
,[1penopbKkn 1 cbBETH.

Mma gpyru ypean, Kouto
paboTaT ChbC chlyaTa Ye-
CTOTa W HapyLuaBaT BPb3-
KaTa.

OTcTpaHeTe ypeaute, Kou-
TO Buxa mornu ga HapyLua-
BaT Bpb3kaTta. BuwxTe ,Tex-
HUYECKN JaHHKU".

TemnepaTtypata Ha xpaHa-
Ta e pasnuyHa oT oYaKea-
HaTa.

Food Sensor e noctaBeHa
HenpaBUITHO.

YBeperTe ce, Ye ToukaTa 3a
1U3MepBaHe e B HaW-NbT-
HaTa YacT Ha xpaHaTa.
BwxTte nsobpaxeHusita B
pasgen ,CbBeTu 1 Haco-
Kn®.

[noyaTa 3acuya 3Ha4m-
TenHW TemnepaTypHU CKo-
KOBe.

[NoGasunu cTe Boaa unu
CTe CMeHWnu cbaa Mo Bpe-
Me Ha roTBeHe.

M3bsareanTe na nobasarte
BOJA UNW Aa CMEHATE Cb-
[a cnep ctapTupaHe Ha
pyHKUMATA.

TonnuHaTta B cbaa He ce e
pasnpeaenuna paBHoMep-
HO, 0COBEHO 3a MbCTU Teu-
HOCTMW.

Pa3bbpkBaliTe yecTo.

CbObT ce Haropelusisa
npekaneHo MHOro Unu xpa-
HaTa ce nMpeBapsiBa npeka-
neHo 6bp30.

VM3nonsBanu cte npekane-
HO ManbK CbA,.

V3nonsBawTte cbaoBe
NoAxoasiLy pasmepu 3a
[afeHa 30Ha 3a roTBeHe.
BwxTte ,, TexHnyeckun gaH-

HU".

He moxe pga aktuBuparte
AageHa pyHKums.

Bbpxy cblLuaTta 30Ha 3a ro-
TBEHE e BKMoYeHa gpyra
YHKLMSA, KOSTO NpeaoT-
BpaTsiBa akTUBUPAHETO WM.

CnpeTe gageHa yHKUmMS,
npegv Aa aktvBupate apy-
ra.

Assisted Cooking nnu
Sous Vide cnupa.

B HayanoTo Ha rotBeHeTo
TemnepaTyparta Ha Teu-
HOCTTa B CbAa e No-Bucoka
ot 40°C.

3non3BaHnST rotBapcku
CbA e ropety,.

VsnonsBavite camo cTtyge-
HW TEYHOCTW.

He 3arpsiBaritTe rotBapckusi
Cb NPEeABapUTESTHO.

Hob?Hood He paboTu.

[Mokpwnu cTe kKoMaHAHOTO
Tabno.

OTtcTpaHeTe npeameTa oT
KOMaHAHOTO Tabro.

Hob?Hood pabotu, Ho ca-
MO famnuykaTta CBeTHU.

AKTMBMpanu cTe pexum
H1.

CwmeHeTe pexuma Ha H2 —
H6 nnu nsvyakarte gokato
cTapTupa aBTOMaTUYHUAT
PEXUM.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

OTcTpaHsABaHe

Hob?Hood pexvmn H1 —
H6 paboTaT, HO Namnuyka-
Ta e U3KIYeHa.

Bb3moxHO e aa nma npo-
6nem c KpyLukara.

CBbpXKeTe Cce C 0TOpU3M-
paH CepBU3EH LIEHTBP.

Hsima 3ByK, koraTto [okoc-
BaTe CEH30pHMTE noneTta
Ha Tabnoro.

3ByKOBETE Ca AeaKTnBupa-
HW.

AKTVBMpaNTE 3BYKOBETE.
BwxTte ,BcekvaHeBHa yno-
Tpeba“.

3apageH e rpeLleH esuk.

CmeHunu cte esuka no-
rpeLuka.

BbpHeTe BCMYkM yHKLMN
KbM habpuyHMTE HACTpOM-
kn. N3bepeTte Reset All
Settings ot Menu.
M3kntoveTe nnota ot enek-
TPUYECKOTO 3axpaHBaHe.
Cnea 1 MuHyTa cBbpXKETE
nnoTta oTHoBoO. 3agante
Language, Display
Brightness n Buzzer
Volume.

3o0HaTa 3a roTBeHe ce
[eakTueupa.

M3nnsa npegynpexaeHue,
Yye 30HaTa 3a roTBeHe Lie
Ce UBKIHoYMN.

ABTOMATMYHOTO M3KIHOY-
BaHe [eaKTuBupa 3oHaTta
3a roteBeHe.

Bwxre ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

M3knto4eTe nnoTa v ro ak-
TUBMpPaNTE OTHOBO.

Manusar & 1 cbobLLleHmne.

3akntoyBaHe paboTu.

Bwxre ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

MNosiBsiBa ce O - X - A.

Child Lock paboTtu.

BwxTe ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba“.

o] npeMuraea.

Hsma cbaoBe BbpXy 30Ha-
Ta.

[MocTtaBeTe roTBapcCku cba
BbpPXYy 30HaTa 3a rotBeHe.

[oTBapCKUSIT cbA € Henoa-
XoasLy,

V3nonsBarite nogxogsim
roTBapcku cbaoBe. Bumkre
LI1penopbkn 1 cbBeTn®.

ﬂmameprbT Ha ObHOTO
Ha rotBapckua cb e npe-
KaneHo ManbK 3a 30HaTa
3a roTBeHe.

V3nonsBarite rotBapcku
CbAOBE C NOAXOASALLM pas-
mMepu. BuxTe , TexHnvecku
OaHHN".
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Mpo6nem Bb3moxHa npuMumHa OTcTpaHsAABaHe

n ce nogdasdaBsa 4nCro.

B nnota nma rpeLuka. [eakTnBupanTe nnota n ro

aKTUBMpanTe OTHOBO crnes

30 cekyHaun. Ako ce no-
SIBU OTHOBO, U3KIOYeTe
nrioTa oT eneKkTpU4ecKoTo
3axpaHBaHe. Cnepg 30 ce-
KYHAM CBBbPXKETE MnoTa oT-
HOBO. AKO MPOGNEMbT Npo-
ObIMKKN, ce 00bpHETE KbM
YMbAHOMOLLEH CEPBU3EH
LEHTBP.

Moxe pa vyyeTe NOCTOAHEH EJ'IeKTpMHeCKaTa Bpb3Ka e M3kntoyeTe nnota ot enek-
3BYKOB CuUrHars. M3NbJIHEHA HEMPaBUITHO. TPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

[Tomonete kBanudpuympaH
enNeKTPOTEXHUK Aa Hanpa-
BV NpOBEepKa Ha MHCTana-
uusTa.

9.2 AKo He oTKpmBaTte
peLLeHune...

AKO He MOXeTe ja HaMepUTe peLLeHNe
Ha npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeeLia C1 UM KbM YMbIIHOMOLLEH
cepBU3eH LieHTbp. CbobLeTe AaHHNUTE
oT TabenkaTa ¢ faHHW. YBepeTe ce, Ye
ynpaBnsiBaTe KOTMOHBLT NpaBuiiHo. B

10. TEXHNYECKWN OAHHN

10.1 Tabenka c TexHu4ecku
JaHHU

Mopen EIS8648

Tun 62 D4A 01 CA
MHAyKumMoHeH7.35 kW
CepurieH HOMED .................
ELECTROLUX

10.2 CobTyepHm NuueHaun

CodTyepbT Ha TO3U NPOAYKT ChAbpXa
3aLUMTEH OT aBTOPCKM MpaBa codTyep,
nuueHsmpaH cnopeg BSD, fontconfig,
FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1,
libdpeg, zLib/ libpng, MIT, OpenSSL /
SSLEAY ISC, Apache 2.0 n gpyru.

I'IpoaepeTe MNBIHOTO KoNMe Ha nNuueH3a

oT: Menu > Settings > Service > License.

NPOTMBEH Cry4ali, NOCELLEHNETO Ha
CEepPBU3HUS CNeLmanucT unm Ha
npogasaya Hama aa 6bae 6esnnaTHo,
CbLLO M Npe3 rapaHLMOHHMS Cpok. B
rapaHuMoHHaTa KHKKa e HamepuTe
yKa3aHusi OTHOCHO CEPBU3HUS LIEHTBP U
rapaHLMOHHNTE YCMNOBUS.

PNC (Homep Ha npogykT) 949 596 889 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
MpounsseaeHo B F'epmaHusa

7.35 kW

cex

MosxeTe fa U3TernuTe U3XoaHUs Kog Ha
cogTyepa C OTBOPEH Kof, KaTo
nocneggare XuneprivHka, KoTo ce
Hamupa Ha yeb cTpaHuuaTa Ha
npoaykra.
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30Ha 3a ro-
TBeHe

HomuHanHa
MolHocT (npu [W]

MaKCcumMasnHa
TONMJIMHHA Ha-

cTpoiika) [W]

PowerBoost

PowerBoost
MaKcuManHa
NpPoAbLINKK-
TenHocT [min]

OnameTbp Ha
roTBapCKu cba
[mm]

MpegHa naga 2300 3200 10 125 - 210
3agHa nsaBa 2300 3200 10 125 - 210
lNpegHa cpen- 1400 2500 4 125 - 145
Ha

3agHa gscHa 2300 3600 10 205 - 240
MoluHoCTTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE MOXe
[a ce OTKIOHSABa B Manku rpaHuLy ot Pa6oTHa yecToTa 433,05 —
HaHHuTe B Tabnuuata. Ta 3aBucK ot 434,73 MHz
maTepuana n pasmepuTte Ha rorBapckuTe

CcbaoBe. MakcumanHa mowHoct 5 dBm

Ha nsnpaujaHe

3a onTuManHu pesynTaTi npu rotBeHe

n3nonsgaiTe rotBapcku CbAoBe, He Mo- TemnepatypeH gnana- 0-120°C
ronemu oT AuameTbpa B Tabnuuarta. 30H

10.4 Food Sensor TexHuyecky ~ Lvken Hausvepsane 3 cekyHaw

cneundukaumm

Food Sensor e ogo6peHa 3a ynotpeba B

KOHTaKT C XpaHa.

11. EHEPTVMIMHA E®EKTUBHOCT

11.1 MNpopaykToBa nHpopmaumsa cbobpasHo EU 66/2014, BanvaeH
camo 3a nasapa Ha EC

MaeHTudukaumsa Ha mo-
nena

EIS8648

Twn roTBapcka nnoya

Brpagenu nnouun

Bpoli 30HM 3a rotBeHe 4

3arpsBalla TexHonorns MHoykums

[OunameTbp Ha kpbriv 30- [peaHa nsasa 21,0 cm

HW 3a roTeBeHe (J) 3agHa nsea 21,0 cm
[MpenHa cpepHa 14,5 cm
3agHa gscHa 24,0 cm

EHepruiHa koHcymaums  lNpegHa nssa 179,6 Wh / kg

Ha 30Ha 3a rotBeHe (EC  3apHa nsBa 189,1 Wh / kg

electric cooking) [MpeaHa cpegHa 180,2 Wh / kg

3agHa gscHa

185,2 Wh / kg
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EHeprunnHa koHcymauns
Ha nnovaTa(EC electric
hob)

183,5 Wh / kg

EN 60350-2 - JomawHu en. ypeau 3a
roTBeHe - Yact 2: [noyun — metoam 3a
n3vepBaHe Ha ehekTMBHOCTTA

EHeprunHuTe CTOMHOCTM, OTHaCALLM ce
[0 30HaTa 3a roteeHe, ca
NAEHTUMDULMPAHM OT MapKUPOBKUTE Ha
CbOTBETHUTE 30HU 3a FOTBEHE.

11.2 EHeprocnecTaBalm

Moxe ia cnecTuTe eHeprus no BpemMe
Ha eXXeJHEBHOTO BM FOTBEHE, aKo
cnepgBaTte CbBETUTE MO-40TY.

¢ AKO e Bb3MOXHO, BUHAru nocraBante

Kanak Ha rotBapckuTe cbaoBe.

» [Mpenwn oa akTuBMpare 30HUTE 3a

roTBeHe, NnoctaBeTe CbaoBeTe 3a
roTBeHe BbpPXYy TAX.

* CnoxeTe marnkute roTBapcCku cbaoBe

Ha MalikuTte 30HU 3a roTBeHe.

* CnoxeTe roTBapcknte CbaoBe BbpXYy
LEeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* W3nonsBanTe octaTbyHaTa TONMAMHA,
3a [a 3anas3uTe XpaHarta Tonsa nnm
na 4 pasronurte.

» KoraTto 3arpasarte Boga n3nonasante
CaMO KONMn4eCcTBOTO KOETO BU Tp;|63a.

12. ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA

Peuuknuparite matepnannte cbC €MNeKTPUYECKN U eNEKTPOHHN ypean. He

A 2
cumBona L. MocTasainTe onakoBkuTe B VISXBBPTIANTE YPEANTE, O3HAHEH CbC

CbOTBETHUTE KOHTeI7IHepVI 3a cumsonal E, 3aegHo C 6utoBaTta cmerT.
peuuknmpaHeTo um. NMomMorHeTe 3a BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
onas3BaHeTO Ha OKOoJiIHaTa cpeaa n peunknmpaHe nnm ce OG‘preTe KbM
YOBELLKOTO 34paBe, KakTo 1 3a BaluaTa obLimHcKa cnyxba.

peLVKNMpaHeTo Ha oTnagbLm oT
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

G Alici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la
@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
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din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.
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- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind
grasimi sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca
un incendiu. 5

- Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa.
Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu
o patura anti-incendiu.

- ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la un
dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un
temporizator, si nu trebuie conectat la un circuit care
este cuplat si decuplat in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.
Un proces de gatire pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati
nimic pe suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul
butonului si nu lasati aceasta operatiune in sarcina
detectorului de vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-I de la sursa de alimentare. In
cazul in care aparatul este conectat direct la sursa de
alimentare folosind cutia de conexiuni, scoateti
siguranta pentru a deconecta aparatul de la sursa de
curent. In ambele cazuri, contactati Centrul de service
autorizat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator, de un service
autorizat sau de persoane cu o calificare calificare
similara pentru a se evita pericolul.
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- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoarele incluse in aparat.
Utilizarea unor opritoare neadecvate poate produce

accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

Pericol de vatamare
personala sau deteriorare a
aparatului.

C AVERTISMENT!

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.

* Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.

+ Inchideti etans suprafetele taiate cu
un agent de etansare pentru ca
umezeala sa nu umfle materialul.

» Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

* Nu asezati aparatul langa o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vasele fierbinti
de pe aparat nu vor cadea atunci

cand usa sau fereastra va fi deschisa.

» Fiecare aparat are ventilatoare de
racire in partea de jos.

» Daca aparatul este instalat deasupra
unui sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic
sau foi de hartie care ar putea fi
aspirate, deoarece acestea pot
deteriora ventilatoarele de racire
sau pot afecta sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Tnainte de a efectua orice tip de
operatie, asigurati-va ca ati
deconectat aparatul de la sursa de
curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare
electrica si stecherele (daca exista)
slabite sau incorecte pot sa provoace
incalzirea excesiva a terminalului.
Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

Nu permiteti Tncélcirea cablurilor
electrice.

Verificati daca este instalata protectia
la electrocutare.

Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

Nu Iasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga
aparatul fierbinte sau vase fierbinti
atunci cand conectati aparatul la
prizele din vecinatate.



* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul (daca exista) sau
cablul de alimentare electrica.
Contactati Centrul nostru de service
autorizat sau un electrician pentru a
schimba un cablu de alimentare
deteriorat.

* Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

« Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

« Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

2.3 Modul de utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri
si electrocutare.

« Scoateti toate ambalajele, etichetele
si foliile de protectie (daca exista)
inainte de prima utilizare.

« Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

* Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

« Dupa fiecare utilizare, opriti zona de
gatit.

* Nu va bazati pe detectorul de vas.
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Nu puneti tacamuri sau capace de
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este
crapata, deconectati imediat aparatul
de la reteaua electrica. Procedati
astfel pentru a preveni electrocutarea.
Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui
sa pastreze o distanta de minim 30 de
cm fata de zonele de gatit prin
inductie atunci cand aparatul este in
functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
pot sa sara stropi.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
explozie

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

Vaporii pe care i elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda
spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decéat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.
Nu puneti un capac fierbinte pe
suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot
lichidul din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
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» Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot zgaria
suprafata din sticla / vitroceramica.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe
plita de gatit.

» Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

2.4 Food Sensor

» Folositi Food Sensor conform
destinatiei sale. A nu se folosi pentru
a deschide sau ridica niciun obiect.

» Folositi doar Food Sensor
recomandat pentru plita, cate unul pe
rand.

* Nu il folositi cand functioneaza
incorect sau este deteriorat.

* Nu folositi Food Sensor in cuptor sau
la microunde.

» Food Sensor poate citi temperaturi de
pana la 120°C.

» Asigurati-va ca Food Sensor este
intotdeauna in interiorul alimentului
sau lichidului pana la marcajul pentru
nivelul minim.

» Curatati Food Sensor inainte de prima
utilizare. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic. Nu spalati Food
Sensor in masina de spalat vase.
Manerul din silicon se poate decolora,
ceea ce nu influenteaza modul de
functionare al Food Sensor.

* Pentru depozitarea Food Sensor,
folositi ambalajul original.

» Daca inlocuiti Food Sensor,
depozitati-l pe cel vechi la cel putin 3

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 Inaintea instalarii

Tnaintea instalrii plitei, notati informatiile
de mai jos aflate pe placuta cu date
tehnice. Placuta cu datele tehnice se afla
pe partea inferioara a plitei.

m distanta. Vechiul Food Sensor
poate influenta functionarea celui nou.

2.5 Ingrijirea si curatarea

« Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

« Tnainte de curétare, opriti cuptorul si
|asati-I sa se raceasca.

» Scoateti aparatul din priza Tnainte de
a efectua operatiile de intretinere.

* Nu folositi apa pulverizata si abur
pentru curatarea aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic.

2.6 Service

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

« Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.7 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind aruncarea adecvata
a acestui aparat.

* Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Numarul de

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.



3.3 Cablu electric de legatura
intre unitati

« Plita este furnizata cu un cablu de
conectare.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de
cablu: HO5V2V2-F care rezista la o
temperatura de 90 °C sau mai
ridicata. Adresati-va Centrului de
service local.

3.4 Asamblarea

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatit

e
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@ Daca aparatul este instalat
deasupra unui sertar,
ventilatia plitei poate incalzi
articolele depozitate in sertar
pe durata procesului de
gatire.

Zona de inductie cu Assisted
Cooking

Zona de inductie cu Assisted
Cooking si Pan Fry

Panou de comanda
Zona de gatit cu inductie
Zona cu antena

C ATENTIE!
Nu puneti nimic pe plita

in aceasta zona.
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4.2 Configuratia panoului de comanda
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Pentru a vedea setarile disponibile, atingeti simbolul corespunzator.

Simbol Comentariu
@® PORNIT / OPRIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.
E Menu Pentru a deschide si inchide Menu.
A Food Sensor Pentru a deschide meniul Food Sensor.
[*] Selectarea zonei Pentru a deschide glisorul pentru zona selec-
tata.
- Indicatorul zonei  Pentru a arata pentru ce zona este glisorul ac-
tiv.
6 | Q - Pentru a seta functiile cronometrului.
= Glisor Pentru a regla nivelul de caldura.
8 | P PowerBoost Pentru a activa functia.
9] & Blocarea Pentru a activa si a dezactiva functia.
- - Fereastra pentru comunicatorul cu semnal infra-
rosu Hob?Hood. Nu o acoperiti.
[l Pause Pentru a activa si a dezactiva functia.
0-9 - Pentru a afisa nivelul curent de caldura.
(3 Bridge Pentru a activa si a dezactiva functia.
fy/ ! Signal indicators Conexiune la nivel maxim / Fara semnal. Pentru
a arata calitatea semnalului conexiunii dintre

Food Sensor si antena.




4.3 Food Sensor

e

Food Sensor este o sonda wireless de
temperatura care functioneaza fara
baterie, livrata in ambalaj impreuna cu
plita. In interiorul manerului sau este o
antena. O alta antena se afla sub
suprafata plitei, sub suprafata dintre cele
doua zone de gatit din spate. Pentru a
asigura un nivel adecvat de comunicare
intre Food Sensor si plita, nu puneti
nimic pe plita in aceasta zona.

Punctul de masurare se afla la jumatatea

dintre varf si marcajul pentru nivelul
minim. Introduceti Food Sensor in
aliment cel putin pana la marcajul pentru
nivelul minim. Pentru lichide, pentru a
obtine cele mai bune rezultate la gatire,
scufundati Food Sensor in lichid pana la
2-5 cm deasupra marcajului pentru
nivelul minim. Puneti Food Sensor pe
marginea oalei sau cratitei de carlig;
inchideti zona cu antena la pozitia orei 1
-3 (pentru partea stéanga a plitei) sau
pozitia orei 9 - 11 (pentru partea dreapta
a plitei).

Urmatorii indicatori prezinta pe afisaj
calitatea conexiunii dintre plita si Food

Sensor: f/ f’/, /. Daca plita nu poate

stabili conexiunea, se aprinde Y. Puteti
misca Food Sensor de-a lungul marginii
vasului pentru a stabili sau creste
calitatea conexiunii. Plita reactualizeaza
starea conexiunii la fiecare 3 secunde.
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Punct de masurare
Marcaj pentru nivelul minim

Intervalul recomandat de adancime
(pentru lichide)

Cod de calibrare

Carlig pentru amplasarea Food
Sensor pe margine

Maner cu antena la interior

B0 BRNE

Pentru mai multe informatii,
consultati ,Informatii si
sfaturi pentru Food Sensor”.

4.4 Principalele caracteristici
ale plitei

Noua dvs. plita SensePro® va indruma
cu precizie prin toata sesiunea de gatit.
Consultati informatiile de mai jos pentru
a descoperi cateva din cele mai bune
caracteristici ale sale.

in functie de tipul de aliment, Assisted
Cooking cu sau fara Food Sensor.
Pentru tipuri diferite de preparate aveti
seturi diferite de functii.

Food Sensor/ - poate fi folosit in doua
moduri. Acesta masoara temperatura la
functii, cum ar fi Thermometer si Pan Fry
precum si va ajuta sa pastrati cu precizie
temperatura pentru tipuri diferite de
alimente in timp ce gatiti Sous Vide sau
folositi functii, precum Poach, Simmer
sau Reheat.

Assisted Cooking - faciliteaza gatitul
oferindu-va retete de-a gata pentru
diverse preparate, parametrii de gatit
predefiniti si instructiuni pas cu pas. O
puteti folosi cu Food Sensor, de ex,
pentru a prepara o friptura sau, fara
acesta, de ex. pentru a prepara clatite.
Optiunile disponibile depind de tipul de
preparat pe care doriti s&-1 pregatiti. In
acest mod, puteti folosi functii precum
Sous Vide, Pan Fry, Simmer, Reheat si
multe altele. Ferestrele pop-up si
sunetele va anunta cand s-a ajuns la
temperatura predefinita. Puteti accesa
Assisted Cooking din Menu.
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Sous Vide I/ - o metoda de gatire la
temperatura redusa a alimentelor
ambalate in vid, pentru o durata mare de
timp, ceea ce va ajuta sa pastrati
vitaminele si aromele. Plita va ofera
setari si instructiuni clare de urmat. Dupa
ce selectati functia de la Assisted
Cooking, temperaturile sunt definite
pentru tipurile diferite de alimente. De
asemenea, puteti alege propriile dvs.
temperaturi daca activati functia de la
Sous Vide din Menu.

Pan Fry 55 o metoda de frigere cu
niveluri de caldura controlate automat,
dedicate tipurilor diferite de alimente. Va
ajuta sa evitati supraincalzirea
alimentelor sau uleiului. O puteti activa
selectand Assisted Cooking de la Menu.

Thermometer - cu aceasta functie Food
Sensor masoara temperatura in timpul
gatitului. Nu o puteti utiliza cand functia
Assisted Cooking ruleaza.

Alte caracteristici utile ale plitei:

Melting &7 - aceasts functie este
perfecta pentru topirea ciocolatei sau a
untului.

PowerBoost P. aceasta functie fierbe
rapid cantitati mari de apa.

Pause || - aceasta functie reduce
nivelul caldurii la 1 pentru toate zonele
de gatit, permitdndu-va sa pastrati
mancarea calda pentru o perioada mare
de timp.

Bridge [= - aceasta functie va permite
sa combinati ambele zone din partea

stanga si sa folositi un vas mai mare. O
puteti folosi cu Pan Fry.

Hob?Hood - aceasta functie conecteaza
plita cu o hota speciala si regleaza
corespunzator viteza ventilatorului.

Blocarea &- aceasta functie
dezactiveaza temporar panoul de
comanda in timpul gatirii.

Child Lock - aceasta functie
dezactiveaza panoul de comanda in timp
ce plita nu functioneaza, prevenind
utilizarea accidentala.

Stopwatch, Cronometru cu
numaratoare inversa si Ceas avertizor
- puteti alege dintre trei functii pentru a
monitoriza durata gatirii.

Pentru mai multe informatii, consultati
L,Utilizarea zilnica”.

4.5 OptiHeat Control (Indicator
de caldura reziduala cu 3
trepte)

C AVERTISMENT!
11/ 11/ 1 Pericol de arsuri din
cauza caldurii reziduale.

Indicatorul prezinta nivelul
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc
caldura necesara pentru gatire direct in
baza vasului. Suprafata vitroceramica se
incalzeste de la caldura a vaselor.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Utilizarea afisajului

+ Pot fi folosite doar simbolurile cu
lumina de fundal.

» Pentru a activa o anumita optiune,
atingeti simbolul corespunzator de pe
afisaj.

* Functia selectata este activata atunci
cand luati degetul de pe afisaj.

* Pentru a derula prin optiunile
disponibile utilizati un gest rapid sau
trageti cu degetele pe suprafata
afisajului. Viteza gestului stabileste
viteza de miscare a ecranului.

* Derularea se poate opri singura sau o
puteti opri imediat daca atingeti
afisajul.

» Puteti modifica majoritatea
parametrilor care apar pe afisaj atunci



cand atingeti simbolurile
corespunzatoare.

« Pentru a selecta functia sau ora
necesara puteti derula prin lista si/sau
puteti atinge optiunea dorita.

« Atunci cand plita este activata si unele
simboluri dispar de pe afisaj, atingeti-|
din nou. Toate simbolurile sunt afisate
din nou.

¢ Pentru anumite functii, atunci cand le
porniti, apare o fereastra pop-up cu
informatii suplimentare. Pentru a
dezactiva fereastra pop-up

permanent, bifati D inainte de a
activa functia.

» Selectati mai intai o zona pentru a
activa functiile cronometru.

Simboluri utile pentru navigarea prin
afisaj

OK Pentru confirmarea selectiei sau
setarii.

<> Pentru a reveni / inainte cu un ni-
vel la Menu.

A\ Pentru a derula in sus / jos prin
s instructiunile de pe afisaj.

® Pentru a activa / dezactiva optiu-
nile.

X  Pentru a inchide fereastra pop-
up.

Q Pentru anula o setare.

5.2 Prima conectare la sursa de
energie electrica

Atunci cand conectati plita la sursa de
curent aveti de setat Language, Display
Brightness si Buzzer Volume.

Puteti modifica setarea in Menu >
Settings > Setup. Consultati ,Utilizarea
zilnica”.

5.3 Calibrarea Food Sensor

nainte de a incepe sa folositi Food
Sensor este necesara calibrarea
acestuia pentru a va asigura ca citirile de
temperatura sunt corecte.
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Dupa ce Food Sensor este calibrat
corect, acesta masoara temperatura la
punctul de fierbere cu o toleranta in
gama +/-2°C.

Urmati procedura atunci cand:

» instalati plita pentru prima oar3;

* mutati plita intr-un alt loc (schimbare
de altitudine);

» nlocuiti Food Sensor.

Folositi un vas cu diametrul
bazei de 180 mm si umpleti-I
cu1-1,51deapa.

1. Pentru a calibra sau recalibra functia,
puneti Food Sensor pe marginea
unui vas. Umpleti vasul cu apa rece,
cel putin pana la marcajul pentru
nivelul minim si puneti-l pe zona de
gatit stanga fata.

2. Atingeti —.

Selectati Settings > Food Sensor >

Calibration din lista.

Urmati instructiunile de pe ecran.

3. Atingeti Start de langa zona de gatit.

Apare o fereastra pop-up informativa

dupa ce procedura este finalizata.

Nu puneti sare in apa
deoarece procedura poate fi
afectata.
Pentru a parasi Menu, atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up.

5.4 Realizarea perechi Food
Sensor

Initial, plita dvs. are perechea facuta cu
Food Sensor de la livrare.

Daca inlocuiti Food Sensor cu altul nou,
va fi necesara sa-i faceti perechea cu
plita dvs.

1. Atingeti —.

Selectati Settings > Food Sensor >

Pairing din lista.

2. Atingeti Forget pentru a deconecta
Food Sensor anterior.

3. Atingeti Pair de langa zona de gatit.

Apare o fereastra pop-up.
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Pentru a parasi Menu, atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

4. Introduceti codul din cinci cifre
marcat pe noul Food Sensor, folosind
tastatura numerica.

5. Atingeti OK pentru a confirma. .

Food Sensor este acum facut pereche cu  Menu, folositi (sau.

plita. Tabelul prezinta structura de baza a

Calibrati intotdeauna Food Sensor dupa Menu.

realizarea perechii.

Pentru a parasi Menu, atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up.

5.5 Menu structura

Atingeti == pentru a accesa si modifica
setarile plitei sau pentru activarea unor

functii.
Assisted Cooking Qorjfultati sectiunea Assisted Cooking din ,Utilizarea zil-
nica”.
Hob Functions Sous Vide
Thermometer
Melting
Settings Child Lock
Stopwatch
Hob?Hood Consultati sectiunea Hob?Hood
din ,Utilizarea zilnica”.
Food Sensor Connection
Calibration
Pairing
Setup Assisted Cooking
Language
Key Tones
Buzzer Volume
Display Brightness
Service Demo Mode

License

Show Software Version

Alarm History

Reset All Settings




6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva plita.

6.2 Oprire automata

Functia dezactiveaza automat plita
daca:

« toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa
activarea plitei,

e ati varsat sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este
emis un semnal acustic si plita se
dezactiveaza. Indepartati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

« plita se infierbanta prea tare (de ex.
cand s-a evaporat tot lichidul dintr-o
tigaie). Lasati zona de gatit sa se
raceasca Tnainte de a utiliza plita din
nou.

« folositi vase neadecvate sau nu exista
niciun vas pe o anumita zona.
Simbolul zonei de gatit albe clipeste si
zona de gatit cu inductie se
dezactiveaza automat dupa 2 minute.

* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un
timp apare un mesaj, iar plita se
dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si

durata dupa care plita se

dezactiveaza:
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Atunci cand folositi Pan Fry,
plita se dezactiveaza dupa
1,5 ore. Pentru Sous Vide,
plita se dezactiveaza dupa 4
ore.

@

6.3 Utilizarea zonelor de gatit

Puneti vasul in centrul zonei de gatit
selectate. Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatit
selectata, plita 7l detecteaza automat si
glisorul corespunzator apare pe afisaj.
Glisorul este vizibil timp de 8 secunde,
dupa care afisajul revine la vizualizarea
principala. Pentru a inchide mai rapid
glisorul, atingeti ecranul in afara zonei de
glisare.

Cand alte zone sunt active, nivelul de
caldura pentru zona pe care doriti sa o
folositi poate fi limitat. Consultati ,Power
Management”.

@

Asigurati-va ca vasul este
adecvat pentru plitele cu
inductie. Pentru mai multe
informatii privind tipurile de
vase, consultati ,Informatii si
sfaturi”. Verificati
dimensiunea vasului in
,Date tehnice”.

6.4 Nivelul de caldura

1. Activati plita.

2. Puneti vasul pe zona de gatit
selectata.

Glisorul pentru zona de gatit activa apare

Nivelul de Plita se dezacti- pe afisaj si este activ timp de 8 secunde.
caldura veazi dupa 3. Atingeti sau glisati cu degetul pentru
a seta nivelul de caldura dorit.
1-2 6 ore Simbolul se face rosu si devine mai
mare.
3-5 5 ore
Q
6 4 ore Flo 1 2 3 4 )67 8 9 P
7-9 1,5 ore

/)
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De asemenea, puteti schimba nivelul de
caldura in timpul gatitului. Atingeti
simbolul de selectare a zonei de pe
vizualizarea principala a panoului de
comanda si mutati degetul spre stanga
sau dreapta (pentru a reduce sau creste
nivelul de caldura).

6.5 Functia Bridge

Aceasta functie conecteaza doua zone
de gatit care vor functiona ca o singura
zona cu acelasi nivel de caldura.

Puteti folosi functia cu vase mari.

1. Puneti vasul pe doua zone de gatit.
Vasul trebuie sa acopere centrele
ambelor zone.

2. Pentru activarea functiei atingeti [=.
Simbolul zonei se schimba.

3. Setati nivelul de caldura.

Vasul trebuie s& acopere centrele

ambelor zone, insa sa nu depaseasca

marcajul zonei.

N
A S

Pentru a dezactiva functia, atingeti [=.
Zonele de gatit functioneaza
independent.

6.6 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa
putere pentru zona respectiva de gatit cu
inductie; aceasta depinde de
dimensiunea vasului. Functia poate fi

activata doar pentru o perioada limitata
de timp.

1. Atingeti mai intai simbolul zonei
dorite.

2. Atingeti P sau glisati cu degetul spre
dreapta pentru a activa functia pentru
zona de gatit aleasa.

Simbolul se face rosu si devine mai

mare.

Functia se dezactiveaza automat. Pentru

a dezactiva functia manual, selectati

zona si schimbati nivelul de caldura al

acesteia.

Pentru valorile maxime ale
duratei, consultati ,Date
tehnice”.

6.7 Power Management

» Zonele de gatit sunt grupate in functie
de amplasare si numarul de faze de la
plita. Consultati imaginea.

» Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de 3680 W.

* Functia imparte puterea intre zonele
de gatit conectate la aceeasi faza.

* Functia se activeaza cand capacitatea
electrica totala a zonelor de gatit
conectate la o singura faza depaseste
3680 W.

* Functia scade puterea celorlalte zone
de gatit conectate la aceeasi faza,
care influenteaza nivelul de caldura
disponibil.

» Nivelul maxim de caldura este vizibil
pe glisor. Sunt active doar cifrele albe.

* Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai ridicat, reduceti mai intai
nivelul de caldura de la celelalte zone
de gatit.

~._
| he
PN
PN




6.8 Assisted Cooking

Aceasta functie regleaza parametrii la
diferite tipuri de alimente si ii pastreaza
pe durata gatirii.

Cu aceasta functie puteti pregati o gama
larga de preparate, cum ar fi Meat, Fish
& Seafood, Legume, Soups, Sauces,
Pasta sau Milk. Exista metode diferite de
gatire disponibile pentru tipuri diferite de
alimente, de ex. pentru pui puteti alege
intre Pan Fry, Sous Vide sau Poach.

Puteti activa functia doar pe partea
stanga a plitei. Assisted Cooking cu
functia Sous Vide poate fi activata pentru
zona de gatit stanga fata sau spate.
Daca doriti sa folositi Pan Fry, aceasta
poate fi activata pentru zona de gatit
stanga fata sau pentru ambele zone de
gatit cand se face punte.

Daca Assisted Cooking functioneaza pe
zona de gatit stanga fata, folositi zonele
din dreapta pentru a gati fara a folosi
functia.

Nu folositi vase care au baza cu
diametru mai mare de 200 mm pe zona
de gatit stdnga spate atunci cand functia
ruleaza pe zona stanga fata. Acestea pot
influenta conexiunea dintre Food Sensor
si antena aflata sub suprafata plitei.

@

Nu Tncalziti vasul inainte de
a gati. Folositi doar apa rece
de la robinet sau lichide reci,
daca este cazul. Reincalziti
doar preparate reci.

Pentru Pan Fry, urmati
instructiunile de pe afisaj.
Adaugati ulei dupa ce cratita
devine fierbinte.

@

Cu Assisted Cooking, functia
cronometru functioneaza ca
Ceas avertizor. Nu opreste
functia cand durata setata
expira.

@

1. Pentru a activa functia atingeti /

sau —— si selectati Assisted Cooking.
2. Alegeti tipul de aliment pe care doriti
sa-| preparati din lista.
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Pentru fiecare tip de aliment exista
cateva optiuni disponibile. Urmati
instructiunile care apar pe afisaj.

+ Puteti atinge OK deasupra
ferestrei pop-up pentru a folosi
setarile implicite.

* Pentru Pan Fry, puteti modifica
nivelul implicit de caldura. Pentru
anumite preparate, puteti verifica
temperatura zonei de mijloc a
alimentului daca folositi Food
Sensor.

» Pentru majoritatea optiunilor, de
ex. Sous Vide si Poach, puteti
schimba temperatura implicita.

» Puteti modifica durata implicita
sau va setati propria durata. Doar
la Sous Vide este predefinita
durata minima.

Pe ecran sunt disponibile instructiuni
suplimentare cu informatii detaliate. Le

puteti derula cu N s .

3. Atingeti OK. Urmati instructiunile din
ferestrele pop-up.

Unele optiuni incep cu preincalzire.
Puteti urmari progresul pe bara de
comanda.

4. Daca apare o fereastra pop-up cu
instructiuni, atingeti OK si apoi Start
pentru a continua.

Functia ruleaza cu setarile predefinite.

Pentru a dezactiva fereastra pop-up

permanent, bifati ] inainte de a activa

functia.

5. Dupa expirarea timpului setat, este
emis un semnal acustic si apare o
fereastra pop-up. Pentru a inchide
fereastra, atingeti OK.

Functia nu se opreste automat. Pentru

Sous Vide plita se va dezactiva automat

dupa maxim patru ore.

Pentru a opri functia, atingeti \“_I/ sau &8’
sau simbolul zonei active si apoi selectati
Stop. Pentru a confirma, atingeti Yes din
fereastra pop-up.

6.9 Sous Vide

Pentru a prepara carne, peste sau
legume utilizand functia sunt necesare
pungi adecvate cu sistem de inchidere
sau pungi de plastic si un aparat de
sigilat in vid. Puneti alimentele
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condimentate in pungi si sigilati-le in vid.
De asemenea, puteti cumpara portii de
alimente gata de preparat cu aceasta
metoda de gatire.

C AVERTISMENT!
Asigurati-va ca respectati
principiile de siguranta
alimentara. Consultati
LInformatii si sfaturi”.

Cu aceasta functie puteti alege propria
durata si temperatura (intre 35°C si
85°C), adecvate pentru tipul de aliment
pe care doriti sa-| preparati. Folositi
maxim 4 litri de apa; acoperiti vasul cu un
capac. Pentru mai multe detalii despre
parametrii de gatire, consultati tabelul
Instructiuni de gatit din ,Informatii si
sfaturi”. Decongelati alimentul inainte de
a-l prepara.

Functia poate fi activata doar pentru
zona de gatit stanga fata sau stanga
spate. Daca Sous Vide functioneaza,
folositi zonele din dreapta pentru a gati
fara a folosi functia.

@

Cu Sous Vide, functia
cronometru functioneaza ca
Ceas avertizor. Functia se
dezactiveaza automat doar
dupa maxim patru ore.

1. Pregatiti portiile de alimente conform
instructiunilor de mai sus.

2. Puneti oala plina cu apa rece pe
zona fata sau spate stanga.

3. Atingeti /7 > Sous Vide. Puteti

atinge si —= > Hob Functions > Sous
Vide.
4. Selectati temperatura adecvata.
Setati durata (optional). Durata sesiunii
de gatire depinde de grosimea si tipul de
aliment.
5. Atingeti OK pentru a continua.
6. Puneti Food Sensor pe marginea
vasului.
7. Atingeti OK pentru a inchide
fereastra pop-up.
8. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.
Dupa ce vasul ajunge la temperatura
dorita, este emis un semnal acustic si
apare o fereastra pop-up. Atingeti OK
pentru a confirma.

9. Puneti portiile de aliment in pungi
vertical in vas (puteti folosi un suport
Sous Vide). Atingeti Start.

Daca setati Ceas avertizor, aceasta

porneste Tmpreuna cu functia.

10. Este emis un semnal sonor dupa

terminarea duratei setate si Q
clipeste. Pentru a opri semnalul,

atingeti Q
Pentru a opri sau regla functia, atingeti

th sau simbolul zonei active si apoi Stop.
Pentru a confirma, atingeti Yes din
fereastra pop-up.

PastreazaTemperatura

Puteti folosi functia Sous Vide pentru
gatire in timp ce Food Sensor
controleaza cu exactitate si mentine
temperatura (cu acuratetea de + /- 1°C).
Puteti pregati o gama larga de preparate,
cum ar fi sosuri sau baze condimentate
(de ex. tipuri diferite de curry sau
bouillabaisse). Puteti sa setati proprii
dvs. parametrii sau consultati tabelul
Instructiuni de gatit din ,Informatii si
sfaturi”.

Functia poate fi activata doar pentru
zona de gatit stanga fata sau stanga
spate.

1. Atingeti = > Hob Functions > Sous
Vide sau accesati functia atingand

/> Sous Vide.

2. Selectati temperatura adecvata.

Setati durata (optional).

. Atingeti OK pentru a continua.

4. Puneti Food Sensor pe marginea
vasului sau introduceti-l in aliment.

5. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.

Dupa ce vasul ajunge la temperatura

dorita, este emis un semnal acustic si

apare o fereastra pop-up.

6. Atingeti OK pentru a inchide
fereastra pop-up.

7. Atingeti Start.

Daca setati Ceas avertizor, aceasta

porneste Tmpreuna cu functia.

8. Este emis un semnal sonor dupa

terminarea duratei setate si Q



clipeste. Pentru a opri semnalul,
atingeti D
Pentru a opri sau regla functia, atingeti
&4 sau simbolul zonei active si apoi Stop.
Pentru a confirma, atingeti Yes din
fereastra pop-up.

6.10 Thermometer

Cu aceasta functie, Food Sensor
lucreaza ca un termometru, ajutdndu-va
sa monitorizati temperatura alimentului
sau lichidului in timpul gatirii. De
exemplu, va puteti baza pe aceasta
pentru a incalzi laptele sau pentru a
verifica temperatura mancarii de
bebelus.

Cel putin o zona de gatit trebuie sa fie
activa pentru a folosi functia.

Puteti activa functia pentru toate zonele
de gatit, insa doar pentru o singura zona
de gatit pe rand.

1. Introduceti Food Sensor in aliment
sau lichid, pana la marcajul pentru
nivelul minim.

2. Atingeti / pe afisaj pentru a
deschide meniul Food Sensor si
alegeti Thermometer. Puteti atinge si

— > Hob Functions > Thermometer.
3. Atingeti Start.
Masuratoarea incepe pe zona de
gatit activa.
Daca niciuna dintre zonele de gatit
nu este activa, apare o fereastra pop-
up de informare.
Pentru a opri functia, atingeti cifrele care

indica temperatura sau / si selectati
Stop.

6.11 & Melting

Puteti folosi aceasta functie pentru a topi

diferite produse, de ex. ciocolata sau

untul. Puteti folosi functia doar pentru o

singura zona de gatit pe rand.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Menu.

2. Selectati Hob Functions > Melting din
lista.

3. Atingeti Start.
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Trebuie sa selectati zona de gatit
dorita.

Daca zona de gatit este deja activa,
apare o fereastra pop-up. Revocati
nivelul de caldura anterior pentru a
activa functia.

Pentru a parasi Menu, atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Menu, folositi < sau >

Pentru a opri functia, atingeti simbolul de
selectare a zonei, dupa care atingeti
Stop.

6.12 || Pause

Aceasta functie seteaza toate zonele de
gatit care functioneaza la setarea
minima.

Nu puteti activa functia cand Assisted
Cooking sau Sous Vide ruleaza.

Atunci cand functia este activa, doar

simbolurile O si I pot fi folosite. Toate
celelalte simboluri de pe panoul de
comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cu
cronometru.
Pentru activarea functiei atingeti Il

I se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru a dezactiva functia atingeti I .

Functia opreste PowerBoost. Cel mai
ridicat nivel de caldura se reactiveaza

atunci cand atingeti || din nou.

6.13 Timer

2] Cronometru cu
numaratoare inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de
gatit in timpul unei singure sesiuni de
gatit.

Puteti seta functia separat pentru fiecare
zona de gatit.
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1. Setati mai intai nivelul de caldura
pentru zona de gatit respectiva si
dupa aceea setati functia.

2. Atingeti simbolul zona.

3. Atingeti L.

Fereastra cu meniul cronometrului apare
pe afisaj.

4. Pentru activarea functiei bifati 0.

Simbolurile se schimba in o .

5. Glisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si/sau minute).

6. Atingeti OK pentru a confirma
selectia dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste [:3
Atingeti Q pentru a opri semnalul.
Pentru a opri functia, setati nivelul de
caldura la 0. Alternativ, atingeti £ din
stanga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra
pop-up.

Q[ Ceas avertizor

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand
plita este activata, insa zonele de gatit
nu functioneaza.

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

1. Selectati orice zona de gatit.

Glisorul relevant apare pe afisaj.

2. Atingeti L.

Fereastra cu meniul cronometrului apare

pe afisaj.

3. Gilisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si minute).

4. Atingeti OK pentru a confirma
selectia dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste [:3
Atingeti Q pentru a opri semnalul.

Pentru a dezactiva functia, atingeti L din

stanga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra
pop-up.

@ Stopwatch

Functia porneste automat numaratoarea
imediat dupa ce activati o zona de gatit.
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii.

1. Atingeti == pentru a accesa Menu.

2. Derulati Menu pentru a selecta
Settings > Stopwatch.

3. Atingeti comutatorul pentru a porni /
opri functia.

Functia nu se opreste atunci cand ridicati

vasul. Pentru a reseta functia si a o porni

din nou manual, atingeti @ selectati
Reset din fereastra pop-up. Functia
incepe numaratoarea de la 0. Pentru a
Pause functia pentru o singura sesiune

de gatit, atingeti @ si selectati Pause din
fereastra pop-up. Selectati Start pentru a
continua numaratoarea.

6.14 © Blocarea

Puteti bloca panoul de comanda in
timpul utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de caldura.

Reglati mai intai nivelul de caldura.

Pentru activarea functiei atingeti &.

Pentru dezactivarea functiei, atingeti &
timp de 3 secunde.

Cand dezactivati plita se
dezactiveaza si aceasta
functie.

6.15 Child Lock

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

1. Atingeti E pe afisaj pentru a
deschide Menu.

2. Selectati Settings > Child Lock din
lista.



3. Porniti comutatorul si atingeti literele
A-O-X in ordine alfabetica pentru a
activa functia. Pentru a dezactiva
functia, opriti comutatorul.

Pentru a parasi Menu, atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Menu, folositi < sau >

6.16 Language

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Menu.
2. Selectati Settings > Setup >
Language din lista.
3. Alegeti limba adecvata din lista.
Daca alegeti o limba gresita, atingeti =.
Apare o lista. Selectati a treia optiune din
partea de sus, apoi penultima optiune.
Apoi alegeti a doua optiune. Derulati
pentru a alege limba adecvata din lista.
In cele din urma, alegeti optiunea din
dreapta.

Pentru a parasi Menu, atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Menu, folositi {sau >

6.17 Key Tones / Buzzer
Volume

Puteti alege tipul de sunet emis de plita
sau sa opriti sunetele complet. Puteti
alege intre clic (implicit) sau bip.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Menu.

2. Selectati Settings > Setup > Key
Tones / Buzzer Volume din lista.

3. Alegeti optiunea adecvata.

Pentru a parasi Menu, atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Menu, folositi < sau >

6.18 Display Brightness

Puteti modifica luminozitatea afisajului.

Exista 4 niveluri de luminozitate, 1 este
cel mai scazut si 4 cel mai ridicat.
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1. Atingeti = pe afisaj pentru a
deschide Menu.
2. Selectati Settings > Setup > Display
Brightness din lista.
3. Alegeti nivelul adecvat.

Pentru a parasi Menu, atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Menu, folositi < sau >

6.19 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat
plita cat si hota au un sistem de
comunicare cu semnale in infrarosu.
Viteza ventilatorului este stabilita
automat in functie de setarea modului si
a temperaturii celui mai fierbinte vas de
pe plita.

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial
dezactivat. Activati sistemul inainte de a
utiliza functia. Pentru mai multe
informatii, consultati manualul de utilizare
al hotei.

Pentru a utiliza automat functia, setati
modul automat la H1 - H6. Plita este
setata initial la H5. Hota reactioneaza de
fiecare data cand utilizati plita. Plita
recunoaste automat temperatura vasului
si regleaza viteza ventilatorului. Puteti
seta plita sa activeze doar lumina prin
selectarea H1.

@

Daca schimbati viteza
ventilatorului de la hota,
conexiunea implicita cu plita
este dezactivata. Pentru a
reactiva functia, OPRITI si
PORNITI din nou aparatele.

Mod Lu-  Fierbere!) Prajire?)
mina
auto-
mata
HO  Oprit Oprit Oprit
H1  Pornit Oprit Oprit
H23) Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
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Mod Lu-  Eierperel) Prajire?)
mina
auto-
mata

H3  Pornit Oprit Viteza ven-

tilatorului 1

H4  Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1

H5  Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2

H6 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

1) plita detecteaza procesul de fierbere si
activeaza viteza ventilatorului in functie de
modul automat.

2) plita detecteaza procesul de prajire si ac-
tiveaza viteza ventilatorului in functie de
modul automat.

3) Acest mod activeaza ventilatorul si lumi-
na si nu se bazeaza pe temperatura.

7. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Vasul de gatit

@ Pentru zonele de gatit prin
inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura
n vasul pentru gatit.

@ Folositi zonele de gatit prin
inductie cu vase adecvate.

Materialul vaselor de gatit

+ adecvat: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi
(cu un marcaj corect de la
producator).

* neadecvat: aluminiu, arama, alama,
sticla, ceramica, portelan.

Vase sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona
setata la nivelul de caldura maxim.

Schimbarea modurilor

Daca nu sunteti multumiti de nivelul de
zgomot / viteza ventilatorului, puteti
comuta manual intre moduri.

1. Atingeti =.
Selectati Settings > Hob?Hood din lista.
2. Alegeti modul adecvat.

Pentru a parasi Menu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up.

Cand ati terminat de gatit si ati dezactivat
plita, ventilatorul hotei poate functiona in
continuare pentru o anumita perioada de
timp. Dupa trecerea timpului respectiv,
sistemul dezactiveaza automat
ventilatorul si impiedica activarea
accidentala in urmatoarele 30 de
secunde.

Lumina hotei se dezactiveaza la 2
minute dupa dezactivarea plitei.

* un magnet este atras de baza vasului.

@ Baza vasului trebuie sa fie
cat mai groasa si cat mai
plata.
Asigurati-va ca bazele
vaselor sunt curate si uscate
inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

Dimensiunile vaselor

Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Eficienta zonei de gatit este corelata cu
diametrul vasului de gatit. Vasele cu
diametre mai mici decat cea minima
primesc numai partial puterea generata
de zona de gatit.

@ Consultati ,Date tehnice”.

7.2 Zgomotul pe durata
functionarii

Daca auziti:



zgomot de crapaturi: vasul este facut
din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

sunet ca un fluierat: folositi o zona de
gatit cu nivel ridicat de putere, iar
vasul este facut din materiale diferite
(o constructie ,sandvis”).

zumzet: folositi un nivel ridicat de
putere.

pocnituri: apare procese de comutare
electrica, vasul este detectat dupa ce
il puneti pe plita.

suierat, bazait: functioneaza
ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica
nicio defectiune a plitei.
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avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare
depinde de nivelul de caldura si de
durata gatitului.

7.4 Exemple de gatit
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Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu

este direct proportionala cu cresterea
consumului de curent. Aceasta
inseamna ca o zona de gatit cu nivelul

mediu de caldura consuma sub jumatate

din puterea sa maxima.

Datele din tabel sunt doar

n . orientative.

7.3 Oko Timer (Cronometru

ECO)

Pentru a economisi energia, incalzirea

zonei de gatit se dezactiveaza inainte de

Nivelul de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

1 Mentinerea la cald a alimen- con- Puneti un capac pe vas.
telor gatite. form

nece-
sitatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, cio- 5-25  Amestecati din cand in
colata, gelatina. cand.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, 10-40 Gatiti cu capacul pus.
oua ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezu- 25-50 Adaugati minim de doua ori
lui si @ mancarurilor care mai mult lichid decét orez,
contin lapte, incalzirea ali- amestecati la jumatatea pro-
mentelor preparate. cedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legu- 20-45 Adaugati cateva linguri de li-
me, peste, carne. chid.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa

pentru 750 g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai 60 - Pana la 3 | lichid plus ingre-
mari de alimente, tocane si 150 diente.

supe.
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Nivelul de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

6-7 Prajire usoara: escalop, cor- con- intoarceti la jumétatea dura-
don bleu de vitel, snitele, form tei de gatit.
chiftele, carnati, ficat, roux, nece-
oua, clatite, gogosi. sitatilor

7-8 Chiftelute, muschiulet, fripturi 5-15  intoarceti la jumatatea dura-
bine prajite. tei de gatit.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas,
friptura inabusita), pentru a praji cartofi.

P Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

7.5 Sfaturi utile pentru Food
Sensor

Pentru functii, cum ar fi
Assisted Cooking si Sous
Vide, puteti folosi Food
Sensor doar in partea
stanga a plitei. Cu functia
Thermometer puteti folosi
Food Sensor si pe partea
dreapta a plitei.

Pentru a asigura cea mai buna

conexiune (f?', ’7) intre Food Sensor si
plita:

Pentru lichide

Scufundati Food Sensor in lichid, Tn
intervalul recomandat de adancime.
Marcajul pentru nivelul minim sa fie
acoperit.

Puneti Food Sensor pe marginea
vasului. Daca se poate, tineti-l in

pozitie verticala. Asigurati-va ca varful

intra in contact cu fundul vasului.
Manerul Food Sensor sa fie mereu in
exteriorul oalei sau cratitei.

4 4

EAR'E

Daca doriti sa folositi Food Sensor pe
partea stanga a plitei, asigurati-va ca
se afla aproape de centrul plitei, la
pozitia orei 1 - 3. Daca doriti sa il
folositi pe dreapta (cu functia
Thermometer), asigurati-va ca este
plasat la pozitia orei 9 - 11. Consultati
imaginile de mai jos.
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Puteti misca Food Sensor de-a lungul
marginii vasului daca nu se reuseste
stabilirea conexiunii.

Puteti acoperi partial vasul cu un
capac.

Daca folositi zona de gatit fata stanga,
nu puneti niciun vas mare pe zona din
stdnga spate. Vasele mari aflate pe
zona de gatit stnga spate pot bloca
semnalul. Mutati vasul mare pe zona
de gatit dreapta spate.

v
E

—

Pentru alimente solide (masurarea
temperaturii din mijloc)

Introduceti Food Sensor in partea cea
mai groasa a alimentului, pana la
marcajul pentru nivelul minim. Punctul
de masurare sa fie in partea centrala
a portiei.

Asigurati-va ca Food Sensor este
introdus ferm in aliment. Partile
metalice ale Food Sensor sa nu
atinga peretii oalei / cratitei. Carligul
manerului sa fie indreptat in jos.

* Pentru carne / peste cu o grosime de
2 - 3 cm, varful Food Sensor sa atinga
baza vasului.

» Scoateti Food Sensor inainte de a
intoarce alimentul.

» Daca folositi o plancha, asigurati-va
ca manerul Food Sensor ramane pe
partea dreapta, Tn exteriorul suprafetei
sale. Consultati imaginile de mai jos.

— .

> 1l

) 4

——W,

7.6 Gatitul la temperaturi
reduse - Principiile privind
siguranta alimentara

Asigurati-va ca respectati urmatoarele
instructiuni atunci cand gatiti la
temperaturi reduse, de ex. Sous Vide.

« Spalati-va / dezinfectati-va pe maini
fnainte de a prepara mancarea.
Folositi manusi de unica folosinta.

» Folositi doar alimente proaspete, de
calitate Tnalta, depozitate in conditii
adecvate.

» Spalati intotdeauna si curatati bine
coaja fructelor si legumelor.

» Pastrati curata suprafata blatului de
lucru si a tocatoarelor. Folositi
tocatoare diferite pentru tipuri diferite
de alimente.

» Acordati o atentie speciala igienei
alimentare cand preparati pasare, oua
si peste. Pasarea sa fie intotdeauna
preparata la o temperatura de cel
putin 65°C timp de minim 50 de
minute.

» Asigurati-va ca pestele pe care doriti
sa-| preparati cu ajutorul Sous Vide
este de calitate sashimi, adica este
foarte proaspat.
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» Depozitati alimentele preparate intr-
un frigider timp de maxim 24 de ore.

» Pentru persoanele cu sistem imunitar
slabit sau afectiuni medicale cronice,
se recomanda pasteurizarea
alimentelor inainte de consumare.
Pasteurizati alimentele la 60°C timp
de minim o ora.

7.7 Instructiuni de gatit

Tabelul de mai jos prezinta exemple de
tipuri de alimente si va ofera
temperaturile optime si duratele sugerate
pentru gatire. Parametrii pot varia in
functie de temperatura, calitate,
consistenta si cantitatea de alimente.

Durata gatirii depinde mai mult de
grosimea alimentelor, decat de greutatea
acestora. De ex. la friptura, cu cat este
mai groasa bucata, cu atat dureaza mai
mult ca mijlocul sau sa atinga
temperatura predefinita. O friptura
groasa de 2 cm dureaza circa o ora sa
ajunga la 58°C, in timp ce una groasa de
5 cm are nevoie de circa patru ore.

Monitorizati prima sesiune de gatire
pentru a va asigura ca parametrii de mai
jos sunt potriviti cu obiceiurile si vasele
pe care le folositi la gatit. Puteti modifica
acesti parametri in functie de preferintele
dvs. personale.

Tipul ali- Procesul de Nivelulde Grosimea/ Temp.zo- Duratade
mentului  gatire preparare  cantitatea  nei de mij- gatire (min)
de aliment loc /temp.
de gatire
(°C)
Vita - frip-  Sous Vide  in sange 2cm 50 - 54 45 - 90
tura ——
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
mediu 2cm 55 -60 45 -90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
bine facuta 2 cm 61-68 45 -90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Pui - piept Sous Vide  bine facuta 200-300g 64-72 45- 60
Poach bine facuta 68 - 74 35-45
Pui - pulpa Poach bine facuta 200-300g 78-85 30 -60
Porc - frip-  Sous Vide bine facuta 2cm 60 - 66 35-60
tura
Porc - mus- Sous Vide bine facuta 4-5cm 62 - 66 60 - 120
chi file
File de miel Sous Vide mediu 2cm 56 - 60 35-60
bine facuta 64 - 68 40 - 65
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Tipul ali- Procesul de Nivelulde Grosimea/ Temp.zo- Duratade
mentului  gatire preparare  cantitatea  nei de mij- gatire (min)
de aliment loc / temp.
de gatire
(°C)
Spinare de  Sous Vide mediu 200-300g 56-60 60 - 120
el (fara
Wl bine facuta 64-68  65-120
Somon Sous Vide  translucid 2cm 46 - 52 20 - 45
3cm 46 - 52 35-50
Poach translucid 2cm 55 - 68 20 -35
3cm 55 - 68 25-45
Ton Sous Vide  translucid 2cm 45 - 50 35-50
Creveti Sous Vide  translucid 1-2cm 50 - 56 25-45
Oua Sous Vide  q0a1e1) M - marime 63 - 64 45 - 702)
medie) 65-67 45 - 702)
tare) 68-70 45 - 702)
Fierbere moale fierbere clo- 4
cotita
mediu fierbere clo- 7
cotita
tare fierbere clo- 10
cotita
Orez Umflare gatit - - 10- 30
Cartofi Fierbere gatit - - 15-30
Legume Sous Vide  gatit - 85 30-40
(proaspete)
Sparanghel Sous Vide  gatit - 85 30-40

1) Albusul ramane lichid.

2) puratele sunt pentru oua de dimensiuni medii. Pentru oua mari si oua din frigider,
adaugati un minut la durata gatirii.

Sfaturi suplimentare pentru Assisted

Cooking:

« Umpleti vasul cu o cantitate adecvata

de lichid (de ex. intre 1 si 3 litri)
nainte de gatire. Incercati sa evitati
sa adaugati mai mult in timpul gatirii.
« Folositi un capac pentru a economisi
energia si pentru a atinge mai rapid

temperatura (de asemenea, pentru
preincalzirea apei).
* Amestecati regulat Tn vas pe durata
gatirii pentru a asigura o distribuire
uniforma a temperaturii.
» Adaugati sare chiar la inceputul unei
sesiuni de gatit.
» Decongelati alimentul Tnainte de a-I

prepara.
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» Adaugati legume (de ex. broccoli,
conopida, fasole verde, varza de
Bruxelles) cand apa atinge
temperatura dorita si apare fereastra
pop-up.

» Adaugati cartofii sau orezul in apa
rece Tnainte de a porni functia.

» Pentru fripturi inabusite, sosuri, supe,
curry, ostropel, gulas si bulion, puteti
folosi Reheat sau Simmer. Inainte de
a incepe functia Simmer, praijiti
ingredientele (fara Food Sensor) si
adaugati lichid rece; dupa aceea,
activati functia de la Assisted
Cooking.

+ Pentru fructe de mare mici, de ex.
caracatita feliata / tentacule sau
moluste, folositi Pan Fry.

Sfaturi suplimentare pentru Pan Fry:

AVERTISMENT!
Utilizati numai cratite cu
fundul plat.

ATENTIE!

Utilizati cratite laminate doar
cu nivelurile scazute de
caldura pentru a preveni
deteriorarea sau supra-
incalzirea vasului.

AN

+ Porniti functia cand plita este rece (nu
este necesara preincalzirea).

» Utilizati vase cu baza tip sandvis
fabricate din otel inoxidabil.

* Nu utilizati vase care prezinta
deformari in centrul bazei lor.

» Dimensiunile diferite ale cratitelor pot
cauza durate diferite de incalzire.
Cratitele grele stocheaza mai multa
caldura decat cele usoare, insa
incalzirea lor dureaza mai mult.

+ Intoarceti alimentul dupé ce acesta
atinge jumatate din temperatura
dorita.

Portiile foarte groase de alimente sa
se intoarca mai des (de ex. o data la
doua minute). Va recomandam sa
folositi mai intéi metoda Sous Vide
pentru a obtine cele mai bune
rezultate. Pentru un aspect deosibit la
final, puneti portiile preparate pe o
tigaie pre-incalzita si frigeti-le rapid pe
ambele parti.

» Scoateti intotdeauna Food Sensor
inainte de a intoarce alimentul.

7.8 Sfaturi utile pentru
Hob?Hood

Cand utilizati plita cu functia:

* Protejati panoul hotei de lumina
directa a soarelui.

* Nu puneti becuri halogene pe panoul
hotei.

* Nu acoperiti panoul de comanda al
plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si
hota (de ex. cu ména, cu manerul
unui vas sau cu un vas inalt).
Consultati imaginea.

Hota din imagine este doar un

exemplu.

Pastrati curata fereastra
pentru semnalul infrarosu
Hob?Hood al
comunicatorului.

Alte aparate controlate prin
telecomanda pot bloca
semnalul. Nu folositi astfel
de aparate n apropierea
plitei cat timp Plita?Hota este
pornita.

@

Plitele aragazelor cu functia
Hob*Hood

Pentru a gasi gama completa de plite de
aragaz care lucreaza cu aceasta functie
consultati site-ul web pentru
consumatori. Plitele de aragaz de la
Electrolux care lucreaza cu aceasta

functie trebuie sa contina simbolul =.



8. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Informatii cu caracter
general

Curatati plita dupa fiecare
intrebuintare.

Utilizati intotdeauna vase cu baza
curata.

Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata plitei nu au
niciun efect asupra modului de
functionare al plitei.

Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.
Folositi o racleta speciala pentru
sticla.

8.2 Curatarea plitei

inléturagi imediat: plastic topic, folie
de plastic, zahar sau alimente care

9. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

9.1 Ce trebuie facut daca...
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contin zahar, in caz contrar mizeria
poate deteriora plita. Aveti grija sa nu
va ardeti. Folositi o racleta speciala
pe suprafata vitrata, la un unghi mare
si indepartati resturile de pe
suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv.
Dupa curatare, stergeti plita cu o
laveta moale.

indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si
otet si curatati suprafata de sticla cu o
laveta.

Suprafata plitei prezinta canale
orizontale. Curatati plita cu o laveta
moale si putin detergent cu o miscare
usoara de la stanga la dreapta. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta
moale de la stanga spre dreapta.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita
sau utilizata.

Plita nu este conectata la o
sursa electrica sau este
conectata incorect.

Verificati daca plita este
conectata corect la sursa
de curent. Consultati dia-
grama de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Nu ati setat nivelul de
caldura timp de 60 secun-
de.

Activati plita din nou si se-
tati nivelul de caldura in
mai putin de 60 secunde.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Ati atins simultan 2 sau
mai multe cAmpuri cu sen-
zor.

Atingeti doar un camp cu
senzor.

Pause functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

Afisajul nu reactioneaza la
atingere.

Afisajul este acoperit par-
tial sau vase sunt puse
prea aproape de afisaj.
Exista putin lichid sau un
obiect pe afisaj.

indepértati obiectele. Mu-
tati vasele departe de afi-
saj.

Curatati afisajul, asteptati
pana cand aparatul este
rece. Deconectati plita de
la reteaua electrica. Dupa
1 min, conectati din nou
plita.

Este emis un semnal acus-
tic si plita se dezactiveaza.
Atunci cand plita se dezac-
tiveaza este emis un sem-

nal acustic.

Ati pus un obiect pe unul
sau mai multe campuri cu
senzor.

indepértati obiectul de pe
campurile cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus un obiect pe cam-
pul cu senzor (D

indepértati obiectul de pe
campul cu senzor.

Indicatorul caldurii rezidua-
le nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pen-
tru ca a fost utilizata numai
o scurta perioada de timp
sau senzorul de sub supra-
fata plitei este deteriorat.

Daca zona a functionat su-
ficient de mult pentru a fi
fierbinte, contactati un
Centru de service autori-
zat.

Dupa ce activati Assisted
Cooking, plita incepe
incalzirea, se opreste si
apoi porneste din nou.

Aceasta este o verificare
de siguranta pentru a se
asigura ca Food Sensor
este intr-un vas pentru ca-
re a fost activata functia
Gatire asistata.

Este o procedura normala,
nu indica nicio defectare.

Nu puteti activa cel mai ri-
dicat nivel de caldura.

O alta zona este deja se-
tata la cel mai ridicat nivel
de caldura.

Reduceti mai intai puterea
celeilalte zone.

Campurile cu senzor se in-
fierbanta.

Vasul este prea mare sau
I-ati pus prea aproape de
butoane.

Puneti vasele mari pe zo-
nele din spate, daca este
posibil.

Afisajul arata ca Food Sen-
sor nu este gasit.

Pozitia Food Sensor este
incorecta.

Ceva blocheaza semnalul
(de ex. tacamuri, un maner
al vasului sau un alt vas).

Pozitionati Food Sensor
corect. Consultati imaginile
din sectiunea ,Informatii si
sfaturi”.

indepértati toate obiectele
metalice sau alte obiecte
care pot bloca semnalul.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul indica ca tempera-
tura apei este mai mare de
100°C.

Nu ati calibrat Food Sen-
sor sau nu ati facut-o co-
rect.

Ati mutat plita intr-un alt
loc.

Calibrati din nou Food
Sensor. Consultati ,Cali-
brarea”.

Sa verificati si daca codul
de calibrare este corect.
Consultati ,Realizarea pe-
rechii”.

Ati pus prea multa sare in
apa.

Nu sarati apa care fierbe.

Temperatura nu este vizi-
bila pe afisaj.

Afisajul prezinta o picto-
grama de avertisment.

Food Sensor nu a stabilit
conexiunea cu plita deoa-
rece puterea semnalului
este prea mica.

Puneti Food Sensor aproa-
pe de antena pe suprafata
plitei, aproape de centrul
plitei. Consultati ,Informatii
si sfaturi”.

Ceva acopera Food Sen-

sor sau antena de pe su-

prafata plitei, de ex. un ta-
cam din metal.

Indepartati obiectul care
acopera antena. Asigurati-
va ca ati pus vasul pe cen-
trul zonei de gatit. Consul-
tati ,Informatii si sfaturi”.

Conexiunea dintre Food
Sensor si antena s-a pier-
dut.

Asigurati-va ca nimic nu
acopera semnalul. Mutati
Food Sensor de-a lungul
marginii vasului pentru a-i
regla pozitia. Consultati
LInformatii si sfaturi”.

Alte aparate functioneaza
pe aceeasi frecventa si de-
ranjeaza conectarea.

Indepértati toate aparatele
care pot deranja conecta-
rea. Consultati ,Date tehni-

ce.

Temperatura alimentului
este diferita de cea astep-
tata.

Food Sensor este introdus
incorect.

Asigurati-va ca punctul de
masurare se afla in partea
cea mai groasa a alimentu-
lui. Consultati imaginile din
sectiunea ,Informatii si sfa-
turi”.

Plita detecteaza salturi
semnificative de tempera-
tura.

Ati adaugat putina apa sau
ati schimbat vasul in timpul
gatirii.

Evitati sa adaugati apa sau
sa schimbati vasul dupa ce
porneste o functie.

Caldura din vas nu s-a in-
tins uniform, in special
pentru lichide groase.

Amestecati frecvent man-
carea.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Vasul devine prea fierbinte
sau mancarea se arde
prea rapid.

Ati folosit un vas care este
prea mic.

Folositi vase ale caror di-
mensiuni sunt adecvate
pentru o anumita zona de
gatit. Consultati ,Date teh-
nice”.

Nu puteti activa o functie.

O alta functie ruleaza pe
aceeasi zona de gatit,
ceea ce previne activarea.

Opriti functia Tnainte de a
activa alta.

Assisted Cooking sau
Sous Vide se opreste.

La inceputul sesiunii de
gatire, temperatura lichidu-
lui din interiorul vasului es-
te de peste 40°C.

Vasul folosit este fierbinte.

Folositi doar lichide reci.
Nu preincalziti vasul.

Hob?Hood nu functio-
neaza.

Ati acoperit panoul de co-
manda.

indepértati obiectul de pe
panoul de comanda.

Hob?Hood functioneaza,
insa doar lumina este
aprinsa.

Ati activat modul H1.

Schimbati la unul din mo-
durile H2 - H6 sau astepta-
ti inceperea modului auto-
mat.

Modurile Hob?Hood H1 -
H6 functioneaza, insa lu-
mina este stinsa.

Poate fi o problema cu be-
cul.

Contactati un Centru de
service autorizat.

Nu este emis niciun sunet
atunci cand atingeti cam-
purile cu senzor ale panou-
lui.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consul-

tati ,Utilizarea zilnica”.

Este setata o limba gresita.

Ati schimbat limba din gre-
seala.

Resetati toate functiile la
setarile din fabrica. Selec-
tati Reset All Settings din
Menu.

Deconectati plita de la re-
teaua electrica. Dupa 1
min, conectati din nou pli-
ta. Setati Language, Dis-
play Brightness si Buzzer
Volume.

O zona de gatit este de-
zactivata.

Apare un mesaj de averti-
zare care spune ca zona
de gatit se va opri.

Oprire automata dezacti-
veaza zona de gatit.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.
Dezactivati plita si activati-

o din nou.

Este afisat & Si un mesaj.

Blocarea functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.
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Problema Cauza posibila Solutie

O - X - A apare. Child Lock functioneaza. Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

E clipeste. Pe zona nu este niciun Puneti un vas pe zona.

vas.

Vasul este inadecvat.

Utilizati vase adecvate.
Consultati ,Informatii si sfa-
turi”.

Diametrul bazei vasului es-
te prea mic pentru zona.

Utilizati vase de gatit cu di-
mensiuni corecte. Consul-
tati ,Date tehnice”.

Este afisat (€) si un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-
o din nou dupa 30 de se-

cunde. Daca (J se aprinde
din nou, deconectati plita
de la sursa de alimentare
electrica. Dupa 30 de se-
cunde, conectati din nou
plita. Daca problema conti-
nua sa apara, apelati la
Centrul de service autori-
zat.

Auziti un bip constant.

Conexiunea electrica este
necorespunzatoare.

Deconectati plita de la re-
teaua electrica. Cereti unui
electrician calificat sa veri-
fice instalatia.

9.2 Daca nu gasiti o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat.
Furnizati informatiile de pe placuta cu
date tehnice. Verificati daca ati utilizat
plita corect. n caz contrar, trebuie sa

10. DATE TEHNICE

10.1 Placuta cu date tehnice

Model EIS8648
Tip 62 D4A 01 CA
Inductie 7.35 kW
Nr. ser. .occcvvevines
ELECTROLUX

platiti interventia tehnicianului de la
centrul de service sau a comerciantului,
chiar si in perioada de garantie.
Instructiunile cu privire la centrele de
service si conditiile de garantie se
gasesc in brosura de garantie.

PNC 949 596 889 00
220-240V/400V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in Germania

7.35 kW

cexr
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10.2 Licentele software

Software-ul inclus in plita contine
software supus legii drepturilor de autor
care este licentiat in conformitate cu
termenii BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 si altii.

10.3 Specificatiile zonelor de gatit

Consultati textul complet al licentei n:
Menu > Settings > Service > License.

Puteti descarca codul sursa al software-
ului open source prin accesarea
urmatorului link din pagina produsului
web.

Zona de gatit Putere nomi- PowerBoost PowerBoost Diametru vas
nala (nivel [W] durata ma- [mm]
maxim de xima [min]
caldura) [W]
Stanga fata 2300 3200 10 125 -210
Stanga spate 2300 3200 10 125 -210
Mijloc fata 1400 2500 4 125 - 145
Dreapta spate 2300 3600 10 205 - 240

Puterea zonelor de gatit poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de
materialul si dimensiunile vasului.

Pentru rezultate optime la gatire, folositi
vase care nu sunt mai mari decat
diametrul specificat in tabel.

10.4 Food Sensor Specificatii
tehnice

Food Sensor este aprobat pentru a fi
folosit in contact cu mancarea.

11. EFICIENTA ENERGETICA

11.1 Informatii despre produs in conformitate cu EU 66/2014

valabil exclusiv pentru piata UE

Frecventa de functiona- 433,05 -
re 434,73 MHz

Puterea maxima de 5dBm

transmisie

Interval pentru tempera- 0 - 120°C
tura

Ciclu de masurare 3 secunde

Identificarea modelului

EIS8648

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul de zone de gatit 4
Tehnologia de incalzire Inductie
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Diametrul zonelor de gatit Stanga fata 21,0 cm
circulare (9) Stanga spate 21,0 cm
Mijloc fata 14,5 cm
Dreapta spate 24,0 cm
Consumul de energie per Stanga fata 179,6 Wh/kg
zona de gatit (EC electric Stanga spate 189,1 Wh/kg
cooking) Mijloc fata 180,2 Wh/kg
Dreapta spate 185,2 Wh/kg
Consumul de energie al 183,5 Wh/kg

plitei (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode
pentru masurarea performantei

Masuratorile de energie referitoare la
zona de gatit sunt identificate de
marcajele corespunzatoare zonelor de
gatit respective.

11.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul
gatitului zilnic daca respectati
recomandarile de mai jos.

Reciclati materialele marcate cu simbolul

t/:‘-). Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

« Tnainte de a activa zona de gatit,
puneti un vas pe aceasta.

» Puneti vase mici pe zone de gatit
mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

» Pentru a pastra alimentele calde sau
a le topi folositi caldura reziduala.

12. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

aparatele marcate cu acest simbol E
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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