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HWE MNCJTNM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypen oT Electrolux. N36paxTe npogyKT, KONTO
Hocu cbe cebe cn geceTuneTnsi NpodeCUoHaneH onuT U HOBOBBbBEAEHWSI.
OpuruHaneH u cTuneH, Tou e cb3gafdeH ¢ Muchn 3a Bac. Taka ye, korato n ga ro
13nons3sarte, MoXeTe [ia CTe CUTYPHW, Ye LLie Nony4muTe HEBEPOSATHU pesynTaTu
no BCSIKO BPEME.
Oo6pe gownu B Electrolux.
MoceTeTe Halumsa ye6canT, 3a aa:
BwxTe nonesHn cbBeTn 3a ynotpeba, OpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha

@ HEen3npaBHOCTU, MHPOPMaLMSA 3a CEPBU3 Y PEMOHT:

www.electrolux.com/support
g Peructpupaiite npoaykta cu 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTUBW U OPUrMHANHW pe3epBHU YacTu 3a Bawuus
% ypen:

www.electrolux.com/shop

PN N OBCITY>KBAHE HA KITMEHTUTE

BuHaru nanonaearite opurmHanHu pe3epBHM YacTu.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawunsa otopusmpaH otgen ,O6cnyxsaHe”, Tpabea Aa
umare nog pbka cnegHata uHdopmaumsa: Mogen, PNC (Homep Ha npogykT),
CepueH Homep.

VHdpopmaumaTa Moxe ga ce Hamepu Ha Tabenata ¢ HOMUHaNHW CTOMHOCTMW.

MpenynpexaeHne/BHMaHve — BaxkHa nHdopmaums 3a 6esonacHocT
® O6Lwa nHdopmaums n cbBeTn
MHdopmauus 3a onassaHe Ha oKonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A MUHOPOPMALWA 3A BE3OINACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa
BHUMAaTENHO NpoyeTeTe NpeaoCcTaBeHNTE UHCTPYKLMMN.
MNpon3BOAMTENAT HE € OTTOBOPEH 3a HAapaHsIBaHUS UMK
noBpeau B pe3ynTaT Ha HenpaBuiiHa MHCTanauus unm
ynotpeba. BuHaru apbKTe MHCTPYKLUUTE Ha 6e3onacHo
1 NEeCHO AOCTBLMNHO MSACTO 3a crpaBka B Obaelle.

1.1 BesonacHoOCT 3a geua 1 xopa B ySa3BMMO
NoNnoXeHne

To3n ypeg moxe ga 6bae n3nonseaH ot geua Hag 8
roguLHa Bb3pacT, KakTo M fvua ¢ HaMmarneHu
PN3nNYECKN, CETUBHU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU UMK
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, Camo ako Te ca nop,
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
BGesonacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa u Bb3MOXHUTE
puckose. [Jeua nog 8-rogviuHa Bb3pacT U xopa ¢
TEXKM UM KOMMSEKCHU yBpexaaHusa Tpsbsa ga ce
AbpXaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca nog
NOCTOSIHHO HabnoaeHwme.

He nosBonsgBaunTte Ha geua ga vrpasT ¢ ypeaa .

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKM daned oT geua u
N3XBBbpPIeTe ONAaKOBKMUTE NO MECTHUTE NpaBuna.
BHUMAHWE: MaseTe geuata u gomaluHuTe nobumum
Aaned ot ypega, korato paboTn unm Korato n3ctmBea.
[locTbnHUTE YacTn ce HarpsieaT NoO Bpeme Ha
ynoTpeba.

- AKo ypeabT MMa yCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT,
TO TpAGBa Aa ce akTuBMpA.

- [eua He Tpsibea ga n3BbpLIBAT NOYMCTBAHE NN
noaapbXxka Ha ypeaa 6e3 Hagsop.

1.2 OcHoBHa 6e3onacHocCT

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea aa nHctanupa
ypeda v fa cmeHs kabena.

BHUMAHWE: YpeabT 1 HeroBnte AOCTbLMNHM YacTu ce
HaropeLysiBat no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabea ga ce
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BHMMaBa 1 Ja ce n3bsarea JOKOCBaHE Ha
HarpeBaTenuTe.

- BuHarn nanonssanTte pbkaBuun 3a pypHa npum
n3BaxxgaHe Unn NOCTaBsiHE Ha NPUCTaBKKU, UNK
CbAoOBe 3a NneyeHe.

- lNpean n3ebpLlUBaAHETO HA KAKLBTO U A € PEMOHT,
N3KNIYeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.
BHUMAHWE: lNpoBepeTe fanu ypeabT € U3KIYEH,
npeav oa CMeHUTE namnuykaTta, 3a ga nsberHere
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yaap.

He nanonaeanite ypeaa, npean ga ro nHctanupare
BbB BrpageHara KOHCTPYKUUS.

- He nouunctBante ypena c napoymcradka.

He n3nonaeante arpecuBHu, abpasnBHM, NOYUCTBALLN
npenapaTtu unu ocTpu, MeTanHn npudopn npu
NoYncTBaHE Ha CTBLKIIOTO Ha BpaTaTa, Tbi KaTo Te
MoraT Aa HagpackaTt NoBbPXHOCTTa 1 Aa agoseaar Ao
HanykBaHe Ha CTbLKMOTO.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea ga
Cce CMEHW OT NPOM3BOAMUTENS, HErOB OTOPU3NPaH
CEPBU3EH LIEHTBP 1N KBanudunynpaHo nuue, 3a aa
ce n3berHe onacHocCT.
3a pa npemaxHeTe MeT. OAbpXadn BbB (hpypHaTa,
MbpPBO M3gbpnanTe npegHaTa YacT Ha gbpxada u
cnepq ToBa 3agHaTa, 3a Ja ce paskadnm OT CTEHUTE.
[MocTaBeTe MeT. AbpKaym B obpaTHa

nocnegoBaTesiHOCT.
2. NHCTPYKUWW 3A BE3SOIMACHOCT
2.1 MoHTax * BwuHaru BHMMaBavite, korato Mectute
ypena, Tbi KaTo € TexbK. BuHarn
BHUMAHUE! 13nons3eanTe NpeanasHn pbkaBuum 1
Camo kBanudmumpaH YoBek 3aTBOpEHM 0BYBKMN.
MOXe [a U3BBbPLUN MOHTaxa * He gbpnaniTe ypeaa 3a ApbxkaTta.
Ha ypeaa. * MoHTupaviTe ypeaa Ha 6e3onacHo n
NOAXOASLLO MSICTO, KOETO OTroBapsi
MaxHeTe BCUHKM ONAKOBKN. . Ha MOHTa)XHMUTE U3UCKBaHWSI.
* He MOHTUpPaNUTE N He n3non3sanTte . TpgﬁBa [a cnassaTe MUHUMarHoOTO
nospeneH ypen. pascTosiHve 0 Apyru ypeau u
. Cﬂeﬂ,BaﬁTe MHCTPYKUMnUTE 3a yCTpOVICTBa.

VHCTanupaHe, NPUNoXKeHy KbM
ypena.



Mpeav aa moHTUpaTe ypeaa,
npoBepeTe fanv BpaTtuykaTta Ha
dypHaTa ce oTBaps 6e3npobnemHo.
YpenobT e cHabaeH ¢ enektpuyecka
oxnaguTenHa cuctema. TpsibBa oa e
CBbp3aHa KbM eNeKTpUYeckoTo
3axpaHBaHe.

MuHumanHa Buco- 590 (600) mm
Y/Ha Ha oTBOpa 3a

BrpakgaHe (M1HM-

ManHa BUCOYMHA Ha

OTBOpa 3a Brpaxaa-

He nog paboTHusA

nnor)

LLinpnHa Ha oTBOpa 560 mm
3a BrpaxaaHe

[Obnbo4ynHa Ha oT-
BOpa 3a BrpaxaaHe

550 (550) mm

BucouunHa B npeg- 594 mm
HaTa YacT Ha ypena

BucounHa B 3agHa- 576 mm
Ta YyacT Ha ypeda

LLinpnHa B npegHa- 595 mm
Ta YacT Ha ypeaa

LLinpuHa B 3agHaTa 559 mm
YyacT Ha ypena

ObnbouynHa Ha ype- 569 mm
na

ObnboynHa Ha 548 mm
BrpaxgaHe Ha ype-
na

[bn6oynHa npu oT- 1022 mm

BOpeHa BpaTa

MwHumaneH pasvep 560x20 mm
Ha oTBOpa 3a BEH-

Tunaums. OTBOp

pasnonoxeH B J0-

nHaTa 3agHa cTpa-

Ha

[ObmKuHa Ha OCHOB- 1500 mm
HUS 3axpaHBalLL, Ka-

6en. Kabenbt e

pasnosioxeH B Aec-

HUS BrbN Ha 3aHa-

Ta cTpaHa

MoHTa)XHV BUHTOBE 4x25 mm
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2.2 EnekTpnuyecko cBbp3BaHe

BHUMAHME!
Puck ot noXxap unn TokoB
ynap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpabea ga ce
HanpaeaAT OT KBanuuunpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpennsT TpsibBa fa e 3a3eMeH.
YBepeTe ce, 4e napameTpuTe Ha
TabenkaTta c TEXHUYECKN AaHHN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE
OaHHWU Ha 3axpaHBallata Mpexa.
BuHaru nsnonssante npaBunHo
MOHTMpPaH KOHTaKT CbC 3aliuTa oT
TOKOB yAap.

He vn3nonasarite pasknoHUTENN nnm
afanTepu ¢ MHOro BXOA0BE.
BHumaBawTe ga He noBpeaute
3axpaHBaLyus wencen n
3axpaHBaLyusa kaben. Ako
3axpaHBalyuaT kaben TpsioBa Aa
Obae nogmeHeH, ToBa Tpsibea Aa
Obae M3BBLPLLEHO OT HaLLKSA
OTOpPM3NPaH CEPBU3EH LEHTHP.

He ponyckante 3axpaHBawute
kabenu ga ce gobnuxkasart oo
BpaTuykarta Ha ypega unu
NPOCTPaHCTBOTO MOA, HEro, 0cobeHo
KoraTo e BKITHYEH Uin Korato
BpaTuykaTa e ropetya.

3awmTaTta oT TOKOB yaap Ha
ropeLwuTe n n3onupaHn Yactu Tpsabea
Aa 6bae 3aTerHaTa no TakbB HauMH,
Yye Aa He MOXe Ja ce OoTcTpaHu 6e3
WNHCTPYMEHTMU.

CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO
KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanayusaTta. YBeperte ce, ye
LencensT 3a 3axpaHBaHe e
[OOCTBIEH Cref MHCTanupaHeTo.
AKO KOHTaKTbLT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLys LWwencen.
He vsgbpneaniTe 3axpaHBaliung
kaben, 3a ga usknio4ynTe ypeaa.
BuHaru nsgbpneavite wencena Ha
3axpaHBaHEeTo.

M3nonsBsarite camo npaBuiHu
YCTPONCTBA 3a u3onauus: npeanasHu
npekbCcBayn Ha MpexarTa,
npegnasvTenu (Nnpegnasvrenute ot
BMHTOB TuM TpsibBa Aa ce n3BagsaT ot
dacyHrara), nsknousaTenu un
KOHTaKTOpM 3a yTeyka Ha
3a3eMsIBaHeTo.
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» Enektpuyeckata nHctanauus Tpsioea
Aa viMa 13051paLLo YCTPOCTBO,
koeTo Bu no3sonsiea Aa U3Knw4nTe
ypena oT efl. MpexaTta npu BCUYKU
nontocu. MsonnpalloTo yCcTponcTBo
TpsibBa Aa e ¢ WrpKnHa Ha oTBapsiHe
Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

« To3su ypep ce focTaBs C Wencen u
3axpaHBaly kabern.

TunoBe kabenu, noagxoasLwM 3a UH-
cTtanaums unu nogmMmsHa 3a Espona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a HanpeyHoTOo ceyeHne Ha kabena
BMXTe obLljata MOLWHOCT Ha TabenkaTta ¢
MHpopmaumsa Ha ypeaa. CbLyo Taka
MoXeTe fa pasrnegarte tabnuuara:

O6wa mowHoct HanpeuHo ceve-
(W) HMe Ha Kabena
(mm?)

makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

3a3eMUTenHNAT NPOBOAHMK (3eneH/
XBbNT) TpsibBa Aa e ¢ 2 CM No-AbMbr OT
asoBUst U HeyTpanHusi NPOBOAHMK (CUH
n kadss).

2.3 Ynotpeba

AN

BHUMAHME!

Pvick oT HapaHsiBaHe,
n3rapsiHusi, TOKOB yaap unm
eKCnno3usi.

« Tosu ypen e npegHasHayeH camo 3a
AomaluHa ynoTtpeba.

* He npomeHanTe npegHa3Ha4YeHNETO
Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNaUNOHHUTE
OTBOpPU He ca BnokmpaHu.

* He ocraesante ypena 6e3 Haasop,
nokaTo paboTu.

« [eakTuBupawTe ypeaa cnep Bcska
ynotpeba.

+ bBbgeTte BHMMaTENHW, korato
oTBapsTe BpaTMykarta Ha ypeaa,
gokarto ypeabT paboTu. BbamoxHo e
Aa nsnese TOMbN Bb34yX.

He n3nonseainTte ypeaa ¢ MOKpy pbLe
WIN aKo € B KOHTaKT € BoAa.

He okasBaiTe HaTUCK BbpXy
OTBOpEeHaTa BpaTuyka.

He n3nonsBalite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMK 3a CbXpPaHEHUE.
OTBapsviTe BpaTMyKkaTa Ha ypeaa
BHMMaTENHO. YnotpebaTta Ha
CbCTaBKM C ankoxomn Moxe Aa
NPUYNHM CMecBaHe Ha ankoxora ¢
Bb3OyX.

He nosBonsBanTe BNM3aHeTo Ha
WNCKPU UINN OTKPUT OFbH B KOHTAKT C
ypena, korato Bpatuykarta e
OTBOpeHa.

He nocrtaBsinTe 3ananutenHu
MaTepuanu unu npegmeTu, KouTo ca
HanoeHu CbC 3ananuTenHn
maTtepvanu, B ypeaa, B 6nmsoct o
HEro Unun BbPXY Hero.

BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B
ypena.

3a pna nsberHeTe nospeaa unu
obesuBeTsiBaHe Ha emaiina:

— He nocTassanTe anyMUHWEBO
hOonMo OUPEKTHO Ha ABHOTO Ha
KyxvHaTa Ha ypepaa.

— He MocTaBsanTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyuns ypea.

— He OPBbXTe BNaXHU TEHOXEPU 1
XpaHa B ypefa, cnej kato
MPUKMIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHU, KOraTo
OoTCTpaHsiBaTe U MHcTanuparte
akcecoapu.

O6esuBeTsiBaHETO Ha eMaina unm
HepbXgaemarta cTomaHa He oKa3Ba
BNusHME BbPXy paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonaBanTe gbnboka TaBa 3a
neyeHe 3a CMpONMpaHu TOPTK.
MnogoBuTe cCokoBe NpUYnHABAT
neTHa, KOUTO MOXe Aa GbaaT TpanHu.
Tosn ypen e npegHasHayeH camo 3a
roTeeHe. Toli He Tpsbea aa 6bae
M3Mon3BaH 3a HUKaKBM OpYru Lenu,
Hanpvmep oTonneHne Ha
NoMeLLEHMS.

BuHaru rotBeTe cbc 3aTBOpEHa
BpaTuyKka Ha dypHara.

AKO ypeabT e UHCTanupaH 3ag
nperpaga 3a mebenu (Hanp. Bparta),
yBepeTe ce, Ye BpaTaTa HMKora He e
3aTBOpeHa, AoKkaTo paboTu ypeabsT.
Bb3MOXHO e 3a 3aTBOpeHa



nperpaga ga ce obpasysaTt TonnmHa u
Brara, KoeTo B NocneAcTaue aa
npeansBrKa nospeaa Ha ypeaa,
Kopnyca unv noga. He satsapsrite
nperpagara, 4oKaTo ypeabT He e
M3CTMHanN HambIHO cres ynoTpeba.

2.4 ['pyxa n noyncTeaHe

BHUMAHUE!

/ A \ OnacHocT oT HapaHsiBaHe,
noxap unv noepeaa Ha
ypega.

* [pean nogapwbxka usknoveTe ypeaa
1 n3BageTe Lencena Ha
3axpaHBaHETO OT KOHTaKTa Ha en.
Mpexara.

* YBeperTe Ce, 4Ye ypeabT € CTyaeH.
Vima onacHOCT CTBKIEHNTE NaHenm
[a ce cuyn4r.

¢ CwMmeHsliTe He3abaBHO CTbKNEHUTE
naHenu Ha BpaTuykara, koraTo ca
noespegeHun. CBbpxeTe ce C
OTOpU3NPaH CePBU3EH LEHTBP.

* BHumaaliTe, koraTto cBansite
BpaTuykaTta oT ypena. Bpatnykata e
Texkal

* [louyncTBariTe peqoBHO ypeaa, 3a aa
npeagoTBpaTUTE pasBansHe Ha
NOBBPXHOCTHUA MaTepuan.

* [louyucTeTe ypeaa ¢ MOKpa U Meka
Kbpna. Mi3anonsearite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonssavite
abpasvBHM NPOAYKTU, rpanaeu,
noYncTBaLLM Kbpnu, pa3TBOpUTENU
NN MeTanHu NpeameTu.

* Ako nsnonssare cnper 3a gypHa,
cnepgBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
©e3onacHOCT BbpXy OnakoBkaTta my.

2.5 BbTpellHo ocBeTneHne

BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.

3. MHCTAJIMPAHE

BHUMAHMUE!
Bx. rmaBa "besonacHocTt".

BBIIFAPCKU 7

OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Nnamnu,
npogasaHu oTAenHo: Tean namnu ca
npegHasHavYeHu Aa nsgbpxar Ha
E€KCTPEMHU PU3NYECKM YCIIOBUSA B
AOMaKUHCKW ypeau, kaTo
Temnepatypa, Bubpaumm, BNaxHoOCT
Unu ca npegHasHayYeHn ga
CUrHanuampart nHgopmauums 3a
paboTHOTO CbCTOsIHME Ha ypeaa. Te
He ca npefHasHa4YeHn 3a U3non3saHe
B IPYr¥ NPUIIOXKEHMUS 1 HE ca
NoAXoAsLUM 3a ocBeTsBaHe Ha
nomMeLLeHnst B JOMaKNMHCTBOTO.
V3nonseavite camo namnu cbe
cblyuTe cneunduKaLun.

2.6 O6cnyxBaHe

3a nonpaeka Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOpPM3NPaH CePBU3EH LEHTHP.
ManonsBariTe camo opurmHanHu
pes3epBHM YacTu.

2.7 N3xBbpnsiHe

BHUMAHME!
Puck oT HapaHsBaHe unu
3agyluaBaHe.

M3kntoveTe ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

M3BapgeTe 3axpaHBalums en. kaben B
©n13ocCT 40 ypeaa v ro nsxebprieTe.
lMpemaxHeTe gpbxKaTa Ha
BpaTu4yKaTta, 3a Aa npeanorepatute
3aKneLlBaHeTo Ha geua, unu
AOMaLLHM Nobumum B ypeaa.

3.1 BrpaxpgaHe

nv 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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3.2 3akpeneaHe Ha ypHaTa
KbM OTBOpa 3a BrpaxgaHe
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4. ONMMCAHVE HA YPELA
4.1 O6w, npernen

KoHTponeH naHen
T ? ql ?? F Kpbros npeskrioysaren 3a

I ! (PyHKLMUTE Ha 3aTONMsHE
e ”l Namna/cvvBon 3a 3axpaHBaHe
S g EkpaH
'(® 77, KoHTponeH knitoy (3a
| = 9] TemnepaTypaTa)
13N @ [ ﬁ @ Vnaukatop/cumeon 3a Temnepatypa
M N Plus Steam (Mntoc napa)
e C == B Harpsisaw enemeHt
El Namna
@ BeHTtunatop
Pened Ha BbTpeLLHOCTTa —

OTpeneHve 3a BOAHO NOYUCTBaHe

Onopy 3a ckapa, moraT fa ce
[AeMoHTMpar

HuBa Ha ckapaTa

S

4.2 AKcecoapM + TaBa 3a cb6MpaHe Ha Ma3HUHa
3a NpuroTBsiHe Ha Mycaka.
* PeweTtby4Ha ckapa ¢ Teneckonu4yHu Bogauu
3a roTBapcku cbaose, opmm 3a C TeneckonuyHUTE Bogaun MoXeTe
KeKc, ne4ymea. [a nocTtaesite 1 cBansite paToBeTe
* Obnb6ok cbAa 3a neveHe/rpun No-necHo.

3a neyeHe Ha TECTEHU 1 MECHU
XpaHu 1N KaTo Cbp, 3a CbbupaHe Ha
Ma3HuHa.

5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 MNpubupawym ce knoyose

3a ga usnonseaTte ypeaa, HaTucHeTe
Knoya. KnoybsT nanusa.

5.2 CeH3opHu noneta/6yToHM

3a HacTpoiika Ha BpeMEeTO.

3a HacTporka Ha PYHKLMSA Ha YaCOBHMKA.

3a HacTpoiika Ha BpeMEeTO.

B+ O

3a BKIoYBaHe U N3kNoYBaHe Ha PyHKumMsTa Tombn
Bb3ayx MHOC.

Al
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A. ®yHKuMn Ha YacoBHuKa

5.3 EkpaH
A B
| B. Tanwep
i 2 a-C
Q gooo ©
) |

6. NMPEOV MbPBOHAYAJIHA YITOTPEBA

BHUMAHME!

Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 lNpeaun nbpBOHa4anHa ynotpeba

OT hypHaTa MoXe Aa u3nusa MupramMa v 4UM Mo Bpeme Ha npeasBapuTesiHoTo

3aTonnsHe. YBepeTe ce, Ye cTasTa e npoBeTpeHa.

Crtbnka 1

X

CTbnka 2

=]

Ctbnka 3

CBepeTe YacoBHMKa

Mouucrete pypHaTa

MpepnBapuTenHo 3arpemn-
Te nNpa3HaTta ¢pypHa

1. HatucHerte: @

2. +— — HaTUCHETE, 3a
[a 3agapete vac. Ha-

TUCHETE! @

38 +_ — HaTuUCHeTe, 3a
[0a 3ajaferte MUHYTU.

HatucHerte: @

M3Bapgete ot pypHata 1.
BCUYKM NPUHAAMEXHO-

CTU Y NMOABWKHUTE

onopw Ha ckapara.
lMouncTeTe doypHatam o
akcecoapuTe ¢ Meka
Kbpna, Tonna Boga u

ek npenapar 3a no4u-
CTBaHe.

3apgainTe makcumanHa-
Ta TemnepaTtypa 3a

dyHKUmATa: E

Yac: 1 h.

3apanite makcumarnHa-
Ta Temneparypa 3a

dyHKUmATa: |f|

Yac: 15 min.

3apanite makcumarnHa-
Ta Temnepartypa 3a

pyrrumsita: Q@]

Yac: 15 min.

M3kntouete cbypHaTa 1 n3yakante ga usctuHe. Noctasete akcecoapuTe n OeMOHTU-

pyemuTe ornopw 3a ckapaTta BbB (ypHaTa.

7. BCEKMOHEBHA YIOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".



7.1 Kak ga HacTtpouTe: PyHKUnA
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Ha 3aTonnsHe Ctbnka KoraTo roTBEHETO NPUKIIIo-
3 4K, 3aBbPTETE KINHOYOBETE B
Ctbnka 3aBbpTeTe KIova 3a PyHk- 32&2:3?: g;%ﬁglr:’ sana
1 uunTe 3a HarpsieaHe, 3a Aa i
n3bepeTe hyHKLMS 3a Ha-
rpsiBaHe.
Ctbnka 3aBbpTeTE KOHTPOMHUSA
2 Krtod, 3a ga nsbepete TeM-

nepartypara.

7.2 3agaBaHe Ha dyHkumsi: True Fan Cooking PLUS

BHUMAHUE!
OnacHoCT OT usrapsiHe ¥ nospega B ypeaa.

Ctbnka YBeperte ce, 4e dpypHaTa e cTygeHa.
1
Ctbnka HanbnHeTe peneda BbB Bb-
2 TPEeLUHOCTTa C YellMsAHa Boaa.
@ MakcumanHaTta BmecTu-
MOCT Ha peneda BbB Bb-
TpewHocTTa e 250 mn. He
NbAHETE OTHOBO peneda BbB
BbTPELUHOCTTA MO BPEME Ha
roTBEeHe Unun korato dypHaTa
e ropetya.
Crunka 3apavite yHKumMATa:
:
HatucHete: 2. MugukaTopbT cBeTBa. TA paboTu caMo ¢ pyHKumsTa:
True Fan Cooking PLUS.
Ctbnka 3aBbpTeTe Ko4va 3a ynpasneHne Ha Temnepartypara, 3a Aa HacTpoute
4 Temnepartypa.
Ctbnka OcrtaBeTe npasHaTa pypHa Aa 3arpee npeaBapuTEnHO B NPOabIDKEHNE
5 Ha 10 MuHyTKW, 3a fa ce obpasysa Bnara.
Ctbnka [locTaBeTe 4 BbB (bypHaTa.
6 BwxTe rnasa ,[1penopbku 1 cbBeTn”. He oTBapsanTe BpaTata Ha dypHaTa
Mo BPEME Ha roTBEHe Ha napa.
Ctbnka 3aBbpTeTe KIo4va 3a (hyHKUUMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIMIOYEHa No3nuus, 3a
7 Aa nsknovmTe dypHarta.
— HaTuUCcHeTe, 3a Aa usknioumTe dypHata. IHgukaTopbT n3racea.
Ctbnka Cnep kato yHKUMUSITA MPUKIOYM, BHUMATENHO oTBOpeTe BpataTta. OcBo-
8 6oeHaTa BNaXHOCT MOXe Aa NpeansBuka nsrapsHus.
Ctbnka YBeperte ce, 4ye dpypHaTa e ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boga oT
9 penedga BbB BbTPELUHOCTTA.
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7.3 OYyHKUMM Ha 3aTonnsHe

®yHKkuua Ha [MpunoxeHwue

3aTtonnsiHe
0 dypHaTa e U3KnYeHa.
M3kntoueHa
nosuuus
6 3a ga BknovMTe nam-
bl nuykara.

OcBeTneHne

3a neveHe Ha Tpu HMBa
€HOBPEMEHHO U 3a Cy-
LUeHe Ha XpaHa.
3apavite TemnepaTtypa-
Ta ¢ 20 — 40°C no-Huc-
({\> Ka, OTKONKOTO 3a Tpa-
\I JAVLVIOHHO NeYeHe.
Fopely Bb3- 32 AobaBsHe Ha BNnax-
ayx/ HOCT MO BPEME Ha ro-

BEHTUNUP. |/ TBeHe. 3a Aa nony4yute
True Fan npaBUTHUA UBAT U
Cooking XpynKkaBa Kopu4ka rno

PLUS/Aqua BPeme Ha neueHe. 3a
Clean noBeye COYHOCT Mpu
npeTonnsHe.
BwxTe rnaBa [ pwka n
noYncTBaHe" 3a noeeye
MHPOPMaLMA OTHOCHO:
MouncrteaHe ¢ Boaa.

DyHKUMATa e paspabo-
TEHa 3a necTeHe Ha
€eHeprus no Bpeme Ha
rotBeHe. KoraTo us-
nonasare Tasu yHk-
uns, Temnepatypata
BbB BbTPELUHOCTTA MO-
Xe Oa ce pasnu4yasa oT
3ajafeHata Temnepa-
Typa. CteneHTa Ha 3a-
TOonnsiHe Moxe Aa 6vae
HamaneHa. 3a noseye
MHdOPMaLMS BDKTE
rnaBea ,BcekvaHeBHa
ynoTpeba’, ,3agaBaHe
Ha yHKUMA 3a napa”.
[MeyeHe c BNaxHOCT.

)

[NeueHe c
BITAXKHOCT

3a neyeHe Ha KEKCOBE C
—_ XpynkaBa OCHOBa U 3a
KOHCepBUpaHe Ha xpa-
Ha.

[oneH Harpe-
Baten

DyHKUMA Ha
3aTonnsiHe

MpunoxeHune

3a pasmpassaBaHe Ha
004 XpaHa (nnogose u 3e-
nenyyun). Bpemeto 3a

PasmpassBa-
e pa3mpassiBaHe 3aBuUcu
OT KONIMYECTBOTO U ro-
nemMuHaTa Ha xpaHara.
— 3a 3annyaHe Ha TbHKK
XpaHW B rofieMm Komnu-
[lBoeH rpur YecTBa UNW NpenuyaHe
Ha xns6
Bl 3a neyeHe Ha ronemu
Y napyerta Meco Unu nTu-
Typ6o rpun LY C KOCTUTE Ha eAHO
HMBO. 3a orpeTeHn u 3a
KadsiBa kopuyka.
g 3a neyeHe Ha nuua. 3a
i XpYnKaB 1 3aneyveH
DYHKLUMSA NK- e
ua
—_— 3a neyeHe Ha TeCTeHU
— N MECHU XpaHu Ha egHo
TpaguumoHHo HMBO.
neveHe

7.4 benexkn OTHOCHO
noyncteaHeTo: levyeHe ¢
BITAXXHOCT

Tasu cyHkuma Gelle n3non3eaHa 3a
cnasBaHe Ha M3MCKBaHUSATA 3a Knac Ha
eHepruinHa eekTBHOCT U eKoan3anH
crnopen EC 65/2014 n EC 66/2014.
TecTtose cbrnacHo EN 60350-1.

BpaTara Ha dpypHaTa TpsibBa aa ce
3aTBOPY NO BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye
dyHKLMATa He ce NpekbeBa U Aa ce
rapaHTupa, 4e dpypHaTa pabotum ¢
Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprumnHa
e(eKTUBHOCT.

3a UHCTPYKUMUTE 3a rOTBEHE BUXTE
rnaea ,[1penopbku 1 cbeeTn”, MNeveHe ¢
BMNaXHOCT. 3a 06LLumM NnpenopbkM 3a
eHeprocnecTsiBaHe BWxTe ,EHepruinHa
edekTnBHOCT”, rnaea ,VikoHoMusa Ha
eHeprusa’”.
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8. dYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 ®yHKuMM Ha YacoBHuKa

q)yHKLllﬂil Ha YaCoOBHUKa anﬂO)KeHVIe

® 3a HacTpoiika, MPOMsIHa N NpoBepKa Ha YacoBOTO
Yac oT geHoHowmeTo  BPEME.
|—)| 3a onpegensHe Konko Bpeme Aa pabotu dypHaTta.
BpewmeTp.
Ja) 3a HacTponka Ha npeacTapToBoTO 6poeHe. Tasu dyHK-
Taiimep uusi He Bnusie Bbpxy pabotarta Ha dypHaTa. MoxeTe ga

HacTpoiBaTe Tasu YHKLUS MO BCAKO BPEME, BKIOUN-
TerHo 1 Korato chypHaTa e U3KkIYeHa.

8.2 Kak ga HactpouTte: PyHKLUKN Ha YacoBHMKa

Kak ce cmeHs: Yac oT aeHoHoLMeTO

@ — CBETU, KOrato CBbpXxeTe cbypHaTa KbM EeJIEKTPUYECKO 3axXpaHBaHE, a Ce OKaxe,
4ye HAMa TOK nnmn Taﬁmepr He e 3afafeH.

Crenka - _ arycuere Hakonko motn. @ — 3anousa ga mura.

Crenka 4 — _ | a1y cHete, 3a na 3apanete Bpeme.
Crnep, NpuGM3NTENHO 5 CeKYHAM MUraHeTo Cupa v AVUCTNENT Mokasea
yaca.

@ — HaTUCHeTe HEKOJIKOKPaTHO, 3a Aa CMeHUTe 4Yaca. @ — 3ano4ea ga mura.

Kak na HacTpouTe: BpemeTp.

Ctbnka 3apgante dpyHKUMS U TemnepaTypa Ha dypHaTa.

1
g'"’"'(a D - watucrere Hskonko mstu. |- - sanousa pa mura.
gﬂ’""a ~+, — _ hatucrere, sa na sananete spemetpaete.

Ha ekpaHa ce nokassa: >l

[>1- ceerea npyv NpUKItoYBaHe Ha HacTpoeHoTo BpeMe: Mpo3syyasa
curHan, a pypHaTa ce U3KIoYBa.

Ctbnka HatucHeTe npov3BonieH 6YTOH, 3a Aa cripeTe curHana.
4

Ctbnka SaBpreTe Kro4yoBeTe B U3KIKDYEeHa No3nun4.
5
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Kak pa HacTpouTe: Tarimep

CTbnka
1

@ — HaTUCHEeTe HAKOJIKO MbTuU. Q — 3ano4sa ga mura.

CTbnka
2

+, ~ — HaTucHeTe, 3a fa 3ajafeTe BpeMe.
DyHKUMATA 3anoyYBa aBTOMATMYHO crie 5 cekyHau.
Cnep kpas Ha 3agafeHoTo Bpeme Npo3ByYaBa curHar.

CTbnka
3

HaTtucHete Nnpon3BOJiEH 6yTOH, 3a ga crnipete curHana.

CTbnka
4

3aBpreTe Krno4yoBeTe B U3KIKYeHa no3nuuns.

Kak aa cnpete: ®yHKLMM Ha YacoBHUKaA

?“‘""a D — HaTucKaliTe HEKONKOKPATHO 10 33AEMCTBAHETO Ha CUMBONA 33
(PYHKLMS Ha YaCOBHMKA.
g"’"'(a HaTucHeTe 1 3appbxTe. .

q)yHKLWIﬂTa Ha YaCOBHMKa Ce U3KIo4Ba crie HAKOJIKO CeKyHAOuU.

9. 3MNOJN3BAHE HA NMPUHAOJIEXXHOCTUTE

BHUMAHME! BonvbHatuHute ca CbLLUO TaKa cpeacrtea

Bx. rmaea "besonacHocT".

npotue npeobpubluaHe. Bucokmat pvo
oKono LWkada npegoTepaTsiBa
M3NTb3BaHETO Ha rOTBAPCKU CbOBE.

9.1 lNocTaBsiHe Ha
NPUHaANEXHOCTH

Mankata BanbbHaTMHa oTrope
yBenuyaBa 6e3onacHocTTa.

PelweTbyHa ckapa:

BkapawnTte ckapaTta mexay Bogayute
Ha OMopuTe 1 U Ce yBEpeTe, Ye Kpa-
yeTaTa coyat Hagorny.
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Obn6okK TuraH:
HatucHeTe TaBaTa mexay BogauuTe
Ha oropaTa Ha ckapara.

Y

PeweTb4yHa ckapa, Jbn6oK TUraH:

Mnb3HeTe TaBaTa Mex/y BoAauuTe
Ha oropaTa Ha ckapaTa U peLleTby-
HaTa ckapa Ha BogauuTe oTrope. .@
= §
=
=
=
= /ﬂ
==
= T
9.2 bopaBeHe ¢ YBepeTe ce, Ye TeneckonuyHuTe Boaa4n
TeneckonMUHITE BOAAUM ca HaMbIIHO BKapaHu BLB dypHaTa,
npeav Aa 3aTBOpUTe BpaTaTa Ha
He cmasBaiiTe TeneckonMyHUTE BogauM. cdbypHarTa.

Ctbnka M3gbpnawnte HaBbH AecHusi . CTbnka 2 [locTaBeTe ckapaTa Ha Te-

1 neBus TeNecKonuyeH Bogau. NEeCKONMYHMUTE BOAAYUN U
BHUMATEITHO T 6yTHeTe Bb-
Tpe BbB oypHaTa.

10. JOMBJITHUTEITHN ®YHKUNW

10.1 Oxnagall BeHTunaTop dypHaTa, BEHTUNaTopbT 3a oxnaxjaHe
MOXe Aa NPoAbiKkM Aa paboTu, AokaTo

Korato (bypHaTa paGOTVI, oxnaxgawuaT (bypHaTa ce oxnagu.

BEHTUIIATOP Ce BKIKOYBA aBTOMATUYHO,

3a [1a noaabpika NoBbPXHOCTUTE Ha

dypHaTa xnagHu. AKO U3Kn4YmTe
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10.2 MNpegnaseH TepmocTaT

HenpasunHaTa pabota ¢ dpypHaTa unu
noepeara Ha HAKOWM KOMMOHEHTU MOXe
[a foBefe [0 onacHo nperpsisaHe. 3a
Aa npegoTBpaTy ToBa, pypHaTa e

11. NMPEMNOPBKN N CBbBETU

@ Bx. rmaea "BesonacHocT".

11.1 MNpenopbku 3a roTBeHe
dypHaTa uma neT HMBa Ha padpToBe.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BPoAT OT
OBHOTO Ha doypHaTa.

BawaTta dypHa moxe aa neve no-
pasnuyHo OT AoceraluHaTta Bu dypHa.
Tabnuuute no-gony npegnarat
CTaHOapTHM HAaCTPOViKM 3a TeMmneparypa,
Bpeme 3a roTBeHe 1 No3vuus Ha
ckaparTa.

AKO He MoXeTe Aa HamepuTe
HacTporikMTe 3a cneyuanHa peuenta,
noTbpceTe NoAoOHM peuenTu.

He nocraBsainTe TaBaTa 3a cbOupaHe Ha
Ma3HVHa Ha Hali-HUCKOTO HMBO 3a ckapa.

dypHaTa e cHabaeHa cbe creyyanHa
cucTema, KosiTo 3a[IBUXKBa Bb3ayxa U
MOCTOSIHHO peumknvpa napata. C Ta3u
cucTema e Bb3MOXHO Aia Ce FOTBM Ha
napa u a ce nogabpxat ACTUsiTa Meku
OTBbLTPE U XpynKaBu OTBLH. TOBa
MOHWXaBa BPEMETO 32 FOTBEHE U
noTpebneHneTo Ha eHeprus.

lMeyeHe Ha KekcoBe

He oTBapsnTe Bpatuykata Ha pypHara,
npeav ga e uatekno 3/4 ot 3agageHoTo
BpeMe 3a roTBeHe.

11.2 True Fan Cooking PLUS

V3nonsBariTe BTOPOTO HMBO Ha ckapara.

3non3BaiTe TaBa 3a ne4veHe.

obopyasaHa ¢ TepmocTaT 3a
6e30nacHOCT, KOMTO NpeKkbeBa
3axpaHBaHeTo. PypHaTa ce BKIoYBa
OTHOBO aBTOMAaTU4HO, Crief KaTo
TemnepaTypaTa cnagHe.

Ako n3nonssarte eqHOBPEMEHHO ABe
TaBU4KM 3a NevyeHe, ocTaBeTe eaHo
npasHO HMUBO MexAay TAX.

MpuroTeBsiHe Ha meco u puba
Manonssarite gbnbokata TaBa 3a MHOMO
MasHa xpaHa, 3a Aa npeanasute
ypHaTa OT neTHa, KoMTo MoraT aa
6bAaT NOCTOSHHM.

OcTtaBeTe MecoT0 3a npubnuantenHo 15
MWUHYTV Npeaun Hapsi3BaHe, Taka Ye COKbT
Aa He n3Ttn4a HaBbH.

3a ga usberHete TBbpAE MHOTO VM BbB
dypHaTa no Bpeme Ha neyeHe, HanenTe
Marnko Bofa B AbnbokaTta TaBa. Cnep
KaTo BogaTa ce u3napu, JonveariTe
olle, 3a A4a He KOHAEeH3Upa OUMbT.

BpemeHa 3a rorBeHe

BpemeHaTta 3a npurotesiHe 3aBUCAT OT
TMNa Ha XpaHarta, HelrHaTa
KOHCUCTEHLUSI 1 06eMm.

[MepBOHauYanHo, npocnegete
pesyntaTtuTe, Korato roteute. Hamepete
Hawn-0obpuTe HacTPOKkmn (HaCTponka Ha
HarpsiBaHe, BpeMe Ha roTBeHe 1 Ap.) 3a
BawwTe rotBapcku cbaoBe, peuentu 1
KONMMYecTBa, Korato U3nonssare To3u

ypea.

@ TOPTW / CITAOKWU | XNAB

) & O

(ml) (°C) (min)

Bucksutkn / Kndonu ,ckoyHc” / KpoacaHu

100 150-180 10-20
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@ TOPTW / CITAOKWU | XNAB

-

i3 O

(ml) (°C) (min)
dokava 100 200-210 10-20
Muua 100 230 10 - 20
3emenu 100 200 20-25
Xns6 100 180 35-40
Cnagkuw cbe cnueu / A6bnkos nav / KaHenenn  100-150 160- 180 30-60

pynua, U3neyeHn BbB hopmMa 3a Kekc

M3nonsearite 150 ml BoAa, OCBEH ako He e yka3aHo Apyro.

444 3AMPA3EHU rOTOBU ACTUA

O

(°C) (min)
Muua 200 - 210 10-20
KpoacaHu 170 - 180 15-25
JlasaHs, nanonssante 200 ml 180 - 200 35-50

Manonasarite 100 ml Boga.
Hactporite Temnepatypata Ha 110 °C.

Bb3CTAHOBABAHE HA XPAHA

(min)
3emenu 10-20
Xns6 15-25
dokava 15-25
Meco 15-25
MNacTa 15-25
Mvua 15-25
Opus 15-25
3eneH4yum 15-25

Manonaearite 200 ml Boga.

V3nonsBarite CTbKINEHN CbAOBE 3a MeYeHe.
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@ NEYEHE @

(°C) (min)
[NeyeHo rosexano 200 50 - 60
Mune 210 60 - 80
CBMHCKO NneYeHo 180 65 - 80

11.3 NeyeHe Ha TeCcTeHM NPOAYKTU N MEeCO

TpaauumoHHo ne- [opeLy Bb3Ayx/BeHTU- O
yeHe nvp. o o]
I ™

(°C) (°C)

Peuentn ¢ 170 2 160 3(2n4) 45-60 ®opma 3a

6uTa cmec KEKC

MacneHo Te- 170 2 160 3(2n4) 20-30 Popma 3a

cTO KEeKC

MacneHo- 170 1 165 2 60-80 ®dopwma 3a

MIneYeH Ynins- Kekc, @ 26

KEWK cm

LLipyaen 175 3 150 2 60-80 TaBa3a
nevyeHe

Cnagkuiu ¢ 170 2 165 2 30 -40 dopma 3a

Mapmanag Kekc, @ 26
cm

Konepen 160 2 150 2 90-120 dopma 3a

Kelk, npeaBa- Kekc, @ 20

pUTESTHO 3a- cm

rpente npas-

HaTa ypHa

Cnapgkuwl cbe 175 1 160 2 50 - 60 dopma 3a

CcnuBu, npeg- xns6

BapuTENHO

3arpenTe

npasHarta

ypHa

MbduHn 170 3 140-150 3 20-30 TaBa3sa
neyeHe

MbduHu, oBe - - 140-150 2u4 25-35 TaBa 3a

HunBa ne4vyeHe
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TpagUUMOHHO ne-

lopely Bb3ayx/BeHTU-

@ YyeHe nup. @ 10° o
TOPTU ] « ] « (min)
(°C) (°C)

MbduHK, TPN - - 140-150 1,3ub5 30-45 TaBa3a

HMBa nevyeHe

Bucksutun 140 8 140-150 3 30-35 TaBa3sa
neyeHe

Bucksutu, - - 140-150 2u4 35-40 TaBa 3a

[Be HuBa nevyeHe

Bucksuty, - - 140-150 1,3 u5 35-45 TaBa 3a

TPU HUBA nevyeHe

Llenysku 120 3 120 3 80-100 TaBa3a
nevyeHe

LlenyBkn, oBe - - 120 2n4 80-100 TaBa3a

HWBa, Npea- neyeHe

BapuTENHO

3arpewnTte

npasHarta

ypHa

Mutkn, npea- 190 3 190 3 12-20 TaBa3a

BapuTENHO nevyeHe

3arpewnTte

npasHara

ypHa

Exknepu 190 3 170 3 25-35 TaBa3sa
nevyeHe

Eknepu, oBe - - 170 2n4 35-45 TaBa 3a

HMBa nevyeHe

Mnocku Tap- 180 2 170 2 45-70 ®opma 3a

TOBE Kekc, @ 20
cm

Borat nnogoe 160 1 150 2 110 - dopwma 3a

Kenk 120 Keke, @ 24
cm

[MpenBapuTenHo 3arpente npasHarta gypHa.
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y TpaguLMOHHO ne-
xnapun ‘exe

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNUP.

MALA :I:_

](___ (min)

®

(°C) (°C)

Bsan xng6, 1-2 190 1 190 1 60-70 -

opos, 0,5 kg

BCEKM

PbxeH xnsa6, He 190 1 180 1 30-45 dopwma 3a

€ Heobxoanmo xnsa6

npeaBapuTenHo

3arpsisaHe

3emenu, 6 - 8 190 2 180 2(2n4) 25-40 TaBaa3sa

pyna neyeHe

Muua 230-250 1 230-250 1 10-20 Emaiinu-
paHa TaBa

Kudpnn ,.ckoyHc* 200 3 190 3 10-20 TaBa3sa
neyeHe

lMpeaBapuTenHo 3arpeniTe npasHaTa ypHa.

V3nonasarite oopma 3a Kekc.

% nnonoBu

TpaguumnoHHo nevyeHe [opeul Bb3ayx/

O

BEHTUNUP.

nuTHU ](_ ](_ (min)
(°C) (°C)

MakapoHeH dnaH, He e 200 2 180 2 40 - 50

Heo6xoaMMo npeaBapu-

TENHO 3arpsiBaHe

3eneHyykoB cnaH, He e 200 2 175 2 45 - 60

Heo6XxoAMMO npeaBapu-

TENHO 3arpsiBaHe

Kuwwoge 180 1 180 1 50 - 60

INasans 180-190 2 180-190 2 25-40

KaHenoHnwu 180-190 2 180-190 2 25-40

ManonsBarite BTOPOTO HMBO Ha CKaparta.

V3nonsBainTe pelleTbyHaTa ckapa.
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TpaauunoHHO lopeuy Bb3-
@ MECO neyeHe ByX/BeHTUNUP. @
(min)
(°C) (°C)
loBexao 200 190 50-70
CBMHCKO 180 180 90 - 120
Teneluko 190 175 90 - 120
AHIINIACKO roBEXA0 NEYEHO, No- 210 200 50 - 60
nyun3neyeHo
AHIIIMNCKO roBexao neyeHo, cpea- 210 200 60 -70
HO M3neYeHo
AHIMIMIACKO rOBEXA0 neYeHo, Jo- 210 200 70 -75
Ope nsneyeHo
TpaguumoHHo ne- [lopew BbL3AYX/
@ MECO YyeHe BEHTUNUP. @
EH E™
(°C) (°C)
CBuHcKa nnewka c kopuy- 180 2 170 2 120 - 150
ka
CBuHCKa nnewuka, 2 6pos 180 2 160 2 100 - 120
ArHeLukn ByT 190 2 175 2 110 - 130
Lisno nune 220 2 200 2 70 - 85
Myvika, usna 180 2 160 2 210 - 240
Matuua, yana 175 2 220 2 120 - 150
["becka, usna 175 2 160 1 150 - 200
3aek, HapsisaH Ha napyeta 190 2 175 2 60 - 80
3aek, HapsidaH Ha napdeta 190 2 175 2 150 - 200
Lian dasaH 190 2 175 2 90-120

M3nonseawTte BTOPOTO HMBO Ha CKapara.
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TpaguumoHHo ne- Tlopely Bb3ayx/

@ PUBA YyeHe BEeHTUNUP. @

o
(°C) (°C)
MberbpBa / Lunypa, 3 -4 pubn 190 175 40 - 55
Pu6a ToH / Cbomra, 4 - 6 cune- 190 175 35 -60
Ta
11.4 pun

lMpenBaputenHo 3arperite npasHata ypHa.
M3nonsBarite 4eTBBPTOTO HUBO Ha pypHaTa.

[‘punoBanTe Ha MakcumanHarta Temneparypa.

@ EOUHUYEH rPUN @

O

(kg) (min) (min)
nbpBa cTpaHa 2-pa cTpaHa

Mbpxonu cpune, 4 6posi 0.8 12-15 12-14
[oBexaa nbpxxona, 4 6pos 0.6 10-12 6-8
Hapenuun, 8 - 12-15 10-12
CBUVHCKM Mbpkonu, 4 6post 0.6 12-16 12-14
[Mune, nonosuHka, 2 1 30 - 35 25-30
LWvwvera, 4 - 10-15 10-12
Munewkn repan, 4 6posi 0.4 12-15 12-14
Byprepu, 6 0.6 20-30 -
dune ot puba, 4 6pos 0.4 12-14 10-12
[NeyeHun caHasuun, 4 - 6 - 5-7 -
TocT-caHaBuy, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.5 Typ6o rpun

MpeaBapuTenHo 3arpeiTe npasHaTta @ o o @
rOBEX[O

dypHa. =

y (°C) (min)
ManonaeaiiTe MbpBOTO UMK BTOPOTO
HMBO Ha hypHaTa. [oBexao neyeHo 190-200 5-6

unu dune, no-

3a fga ce nsumncnum BpeMEeTO 3a ne4veHe
nynsneyeHo

YMHOXeTe BpemMeTo JaleHo B TaGJ'IVILI'aTa

no-4ony CbC CaHTUMETPUTE Ha
nebenuvHarta Ha uneTo.



BBIFAPCKM 23

@ rOBEXOO @

QAI'HELLIKO @

(°C)  (min) (°C)  (min)
[oBexno neyeHo 180-190 6 -8 ArHeLuKko 160 - 180 40 - 60
unn dune, cpea- rpubye, 1-1,5
HO M3MneYeHo kg
[oBexno nedyeHo 170-180 8- 10
unu dune, 0o-
6pe nane4veHo @ NTUYE @
MECO (°C) (min)
) @ Mmue meco, 200 -220 30 - 50
CBUHCKO nopuuu, 0,2 —
(°C) (min) 0,25 kg Bcsika
Mnewka /Bpat/ 160-180 90 - 120 Mune, 190 -210 35-50
Byt, 1-1.5 kg nomnosuHka, 0,4 —
0,5 ki
Kotnet/Cann- 170 - 180 60 - 90 2 KGBeaNe
cku pebpa, 1 - MMvne, mnaga 190-210 50-70
1,5 kg KokoLuka, 1-1,5
k
Pyno ,Ctecdann”, 160-170 50 - 60 :
0,75 -1 kg Patuuya, 1,5-2 180-200 80-100
k
CauHokn ko~ 150 - 170 90 - 120 <
naH, npegsapu- [becka, 3,5-5kg 160 - 180 120 - 180
TENHO OMneyYeH, =
0,75 - 1 kg Myrika, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
. kg
Myrika, 4-6kg 140-160 150 - 240
@TEHELIJKO @
G o O
PUBA
TeneLuko 160 -180 90-120 .
nedeHo, 1 kg (SAAYLUEHA) (°C) (min)
TeneLuk 160-180 120-150  Lanapuba, 1-  210-220 40-60
mxonaH, 1,5 - 2 1,5kg

kg

; ATHELLKO @
(°C) (min)
ArHewko 6ytye/ 150-170 100 - 120

ArHewko
neyeHo, 1 - 1,5
kg
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11.6 PasmpasdaBaHe

X @ © O ©®

(kg) Bpeme 3a pa3- Bpewme 3a go-
Mpa3ssiBaHe pasmpassiBaHe
(min) (min)

Mune 1 100 - 140 20-30 [MocTaBeTe nuneto
BbpXy 06bpHaTa
YMHWIKa B ronama
YnHus. Pa3bbpkali-
Te (06bpHETE) Xpa-
HaTa no cpegaTta
Ha roTBEHETO.

Meco 1 100 - 140 20-30 Pasbbpkarite
(o6bpHETE) XpaHa-

0.5 90 - 120 Ta Mo cpepara Ha

rOTBEHETO.

CwmeTaHa 2x0,2 80 - 100 10-15 CmeTaHaTa Moxe
na ce pasbve go-
Ope, Aopu koraTo e
olLle Neko 3ampase-
Ha Ha mecTa.

[MbcTbpBa 0.15 25-35 10-15 -

Arogn 0.3 30 - 40 10-20 -

Yuncto macno  0.25 30-40 10-15 -

TopTa 14 60 60 -

11.7 Oexngpauyus - Nopely

BBb34YX/BEHTUNUP. @ . (D
3ENEH- [E

nOKpMﬁTe TaBuUTe C HeoOMas3HABalla ce

XapTusa UNu xapTusi 3a neyeHe. Hyuu (°C) (h)
3a no-no6pu pesynTaTu crpeTe Bobosu pactenns 60 - 70 6-8
hypHaTa no cpegarta Ha BpeMeTo 3a Uywuikm 60-70 5.6
cylleHe, OTBOpeTe BpaTaTa U OcTaBeTe

Aa U3CTUHe efiHa Be4ep, 3a Aa 3enenvyum 3acy- 60-70 5-6
3aBbPLUMTE CYLUEHETO. na

3a 1 TaBa nsnonssarite NO3nUMATa Ha oG 50 - 60 _

TpeTtus padr.

3a 2 TaBu n3nonssarTe No3nLMUTE Ha Moanpasku/Gunkn 40 - 50 2-3

MbPBUS U YETBBPTUSA padT. .
P P pad Hactpowite TemnepatypaTta Ha 60 —

70 °C.
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Eﬁ nnoaoBE 9 & NnnoaoBE g)

Cnueu 8-10 AGBLNKOBM pe3eHn 6-8

Kancun 8-10 KpyLum 6-9

11.8 lNeyeHe ¢ BNaXHOCT — NPENOPBYMUTENHN akcecoapu

M3nonsBavite TbMHK, HeoTpassiBawm onua n cbaose. Te abcopbupat TonnunHa no-
[o6pe OT CBETNUTE U OTpaxaTesiHu CbaoBe.

Kynuuku 3a
TaBa 3a nuua Cba 33 NeyeHe neyeHe MeTanHa ocHoBa
3a onaH
Kepamunyen
TbMeH, HeoTpa3s-  TbMeH, HeoTpassiBaly, matepuan TbMeH, HeoTpass-
BaLy, matepuarn MaTepuvan 8 .cm BaLy, matepuarn
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp anamvetsp, 5 28 cm gnameTbp

Ccm BUCOYMHA

11.9 lNeyeHe ¢ BNaxxHocT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegpamnTte
NpeanoXeHuaTa B gonHarta Tabnuua.

¥ = i I O

(°C) (min)
Cnagku pyna, TaBa 3a nevyeHe unun 175 3 40 - 50
12 6posi Cb/ 3a OTTUYaHe
Pyna, 9 6pos TaBa 3a neveHe unu 180 2 35-45
Cb/A 3a OTTUYaHe
3ampaseHa ckapa 180 2 45 - 55
nuua, 0,35 kg
LLIBenuapcko TaBa 3a neyeHe nnu 170 2 30-40
pyno Cbf 3a OTTMYaHE
BpayHu TaBa 3a rneveHe unu 170 2 45 - 50
Cb/A 3a OTTUYaHe
Cydne, 6 6posi  kKepaMuiHU pamekuHn 190 3 45 - 55

Ha ckapara
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¥ = i I O

(°C) (min)

OcHoBa 3a NaH- MeTarnHa OCHOBa 3a 180 2 35-45
AvLInaHeH dnaH Ha ckapaTa
donaH
BuktopmaHckn  cba 3a neyeHe Ha cka- 170 2 35-50
caHaBUY pata
Mowwmpana TaBa 3a neyeHe unu 180 2 35-45
puba, 0,3 kg Cb/ 3a OTTMYaHe
Lisana puba, 0,2 TaBa 3a neyeHe nnu 180 3 25-35
kg Cb/ 3a OTTUYaAHE
®dune ot puba, TuraH 3a nuua Ha cka- 170 3 30-40
0,3 kg paTta
MowwnpaHo TaBa 3a neyeHe unu 180 3 35-45
meco, 0,25 kg Cb/ 3a OTTMYaHe
LWawnwuk, 0,5 kg TaBa 3a neyeHe unu 180 3 40 - 50

CbA 3a OTTUYaHe
BuckButkn, 16  TaBa 3a neyeHe unu 150 2 30 - 45
Opost cbp 3a OTTUYaHe
PpeHckM Maka- TaBa 3a NeyveHe unm 180 2 45 - 55
poHn, 20 6pos  cbpA 3a OTTUYAHE
MbduHn, 12 TaBa 3a neyeHe unu 170 2 30 -40
6posi CbA 3a OTTUYaHe
[NnkaHTHO Te- TaBa 3a neyeHe unu 170 2 35-45
cTo, 16 6pos Cb/ 3a OTTUYaHe
Kypabwuiikm oT  TaBa 3a neyeHe unu 150 2 40 - 50
neko tecto, 20 cbA 3a OTTUYaHE
Opos
Taptanetu, 8 TaBa 3a neyeHe unu 170 2 30-40
Opost cbp 3a OTTUYaHe
3enen4yum, TaBa 3a neyeHe unu 180 2 35-45
nowwnpann, 0,4 cba 3a oTTMYaHe
kg
BeretapuaHckn TuraH 3a nuua Ha cka- 180 3 35-45
omnet pata
3eneHyyum No  TaBa 3a NeyeHe unu 180 4 35-45

Cpean3eMHOMO  CbA 3a OTTMYaHe
pcku, 0,7 kg




11.10 NHdbopmaumsa 3a
n3nuTBaLm nadoparopum

Tectoee no IEC 60350-1.
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=]

¥ B = E§O @
\ CJ =
(°C) (min)
Manku Tpagm- TaBasa 3 170 20 - 30 -
KEKCYE-  LMOHHO Me- neyeHe
Ta, 20 yeHe
6pos/
TaBa
Manku lopew Bb3- TaBasza 3 150- 20-35 -
Kekcye-  OyX/BEHTU- neyeHe 160
Ta, 20 nmp.
6pos/
TaBa
Manku lopew Bb3- TaBa3a 2u4 150- 20-35 -
Kekcye-  Oyx/BEHTU- MevyeHe 160
Ta, 20 nvp.
6pos/
TaBa
AbbnkoB Tpagu- Pewe- 2 180 70 -90 -
naw, 2 LMOHHO Me- Tb4Ha
TaBu YyeHe ckapa
@20 cm
AbwbnkoB [opely Bb3- Pelue- 2 160 70 -90 -
nawn, 2 Oyx/BEHTN- TbYHa
TaBu nmp. ckapa
@20 cm
Manguw- Tpagm- Pewe- 2 170 40 - 50 3arpewTte yp-
MaHoBa  LMOHHO Me- Tb4Ha HaTa npenBapu-
TopTa, YyeHe ckapa TenHo 3a 10 mu-
dopma HYTW.
3a 6nat
@26 cm
Manguw- Topew Bb3- Pele- 2 160 40 - 50 3arpewnTte dyp-
naHoBa  OyX/BEHTU- TbyHa HaTa npegBapu-
TopTa, nmp. ckapa TenHo 3a 10 mu-
dopma HYTW.
3a 6bnat

@26 cm
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o=

X8 = EB0C O
\ (. ey
(°C) (min)

Manguw- lopewy Bb3- Pelue- 2n4 160 40 - 60 3arpenTe yp-
naHoBa  AyXx/BEHTU- TbyHa HaTa npeaapu-
TOpTa, nvp. ckapa TenHo 3a 10 mu-
dopma HYTW.
3a 6nat
@26 cm
MacneH- Tlopew Bb3- TaBa3a 3 140- 20-40 -
K1 OyX/BEHTU- ne4veHe 150

nmp.
MacneH- Tlopew Bb3- TaBa3a 2wn4 140- 25-45 -
K OyX/BEHTU- Ne4veHe 150

mp.
MacneH- Tpagm- TaBasza 3 140- 25-45 -
Kn LMOHHO Ne- neyeHe 150

YyeHe
TocT- pyn Pewe- 4 Makc.  2-3 MUHYTU 3arpeiite dyp-
caHaBuY, TbYHa OT egHaTa HaTa npegBapu-
4-6 ckapa cTpaHa; 2-3 TENHO 3a 3 Mu-
Opos MUHYTU OT HYTW.

apyrata cTpa-
Ha

Tenewkn [pun Ckapaun 4 makc. 20 -30 [NoctaBeTe pe-
Oyprep, TaBa 3a LWeTbYHaTa cKa-
6 oTue- pa Ha YeTBbPTO-
napyera, xaaHe TO HMBO Y TaBa-
0,6 kg Ta 3a oTuexaaHe

Ha TPeTOTO HMBO
Ha doypHaTta.
O6bpHeTe
ACTUETO Ha Mo-
noBuHaTa Bpeme
3a roTBeHe.
3arpeiite dyp-
HaTa npegBapu-
TEnHo 3a 3 Mu-
HYTK.

12. TPVXXA N TNIOYNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rnasa "besonacHocT".
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12.1 BeneXkn OTHOCHO NMOYNCTBAHETO

<

Mpenapatu
3a no4u-
cTBaHe

[MouncreTe nuuesBaTa YacT Ha dhypHaTa C Meka Kbpna ¢ Tonna Boga
1 ek npenapart 3a noyncTBaHe. [Mouyncrete n npoBepeTe ynimbTHe-
HMETO Ha BpaTaTta OKOJI0 paMKaTa Ha BbTPELLUHOCTTA.

M3nonsBanTte no4ymcTeBall pa3TBop, 3a Aa NnovYncTuTe MmetTarnHuTe no-
BBHPXHOCTHU.

[NouncTeTe neTHaTa c nek noYncTBaly npenapar.

[MouncTeanTe BbTpELUHOCTTA crnef Beska ynotpeba. HatpynBaHusa Ha
MasHWHWU UNW ApYr1 ocTaTbly MoraT Aa goBeaaT Ao noxap.

[l

BcekugHeB-
Ha ynoTtpe6a

BbB dhypHaTa nnm no cTbknaTa Ha BpaTuykata Moxe Aa KOHAeH3upa
Bnara. 3a ga HamanuTe KoHAeH3auuaTa, octaBeTe dypHaTa aa pa-
6011 10 MUHYTW Npeau roTBeHe. He cbxpaHsBaliTe xpaHaTa BbB
dypHaTa 3a noseye ot 20 MuHyTK. MNoacyllaBanTe BbTPELUHOCTTa
Ha dypHaTa C Meka Kbpna crnep Bcsika ynotpeba.

3wy
c24

Akcecoapu

[MouncTBanTe NpUHaaNeXHoCTUTE Ha doypHaTa crnef BCAKO Non3BaHe
W rv ocTaBsliTe ga nscbxHart. /ianonssanTe meka kbpna ¢ Tonna Bo-
Aa 1 ek noyucTeall npenapar. He nouncteante npuHaanexHoctTute
B CbAOMMUSNHA.

He nouvcTBaiitTe HesanensalyTe akcecoapy ¢ abpasnBHO NOYUCTBA-
LL|0 CPEACTBO MMM NpeaMeTH ¢ ocTpu pbboBe.

12.2 Kak ce nounctea: Pened
Ha BbTPELUHOCTTa

[Mouncrete peneda Ha BbTPELLHOCTTA,
3a Ja OTCTpaHWTe OcTaTbLM OT BapOBUK
cnep roTeeHe ¢ napa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
Macunete: 250 ml 65n OcrtaBeTe oueTa Aa pas- [MouncreTe BbTpELIHOCTTa
oueT B peneda Ha Bb- TBOPY OCTaTbYHUS Bapo-  Ha cpypHaTa ¢ xnagka Bo-

TpelwHocTTa Ha doypHaTa.  BMK Ha CTaviHa TemnepaTty- Aa v Meka Kbpna.
V3nonseavite makcumym pa 3a 30 MUHYTW.
6% oueT 6e3 nobaBku.

3a dyHkuuara: True Fan Cooking PLUS nouuctete doypHaTa Ha Bcekn 5-10 uukbna.

12.3 HauvH Ha oTCcTpaHsiBaHe: 12.4 HaunH Ha n3nonasaHe:
HHocaun Ha ckapaTa Aqua Clean

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa Tasu nouncTealla npoueaypa M3nona3sa
noyncTute oypHaTta. BNaXXHOCT 3a OTCTpaHsiBaHe Ha

nonenHanu MasHuHM 1 YacTuLmM XpaHa oT
dypHaTa.
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Ctbnka HanmbnHete peneda Ha Bb- Ctbnka V3kniovete oypHarta.

1 TpewHocTTa ¢ Boaa: 200 ml. 5

Ctbnka g, naiiTe pyHKUMATa: @ Ctbnka V3vakanTte, gokato dypHa-

2 Ta usctuHe. MNoacyLleTe Bb-
Hatuchete: [, TpeLlHoCcTTa Ha oypHaTa ¢

Ctbnka Hactponte TemnepartypaTa D o

3 Ha 90 °C.

Ctbnka OcraBeTe pypHaTa ga pa-

4 6011 3a 30 MUH.

12.5 Kak ga npemaxHeTe 1 nHcTanumparte: Bparta

BpartaTa Ha dpypHaTa numa aBa cTbkneHn naHena. Moxete Aa oTCcTpaHuTe BpaTtaTa Ha
dypHaTa 1 BbTPELLUHWUSI CTbKIEH NaHern, 3a Aa ro novuctute. [NpoyeTteTe M3yuano
WHCTpYKUuunTe ,M3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTaTta’, npeav Aa nssagurte
CTBbKMEHUTE NaHenu.

NPEAYNPEXOEHUE!
He nanonssavite cypHaTa 6e3 CTbKIeHUTe NaHenu.

Ctbnka OTBopeTe M3LSMo BpaTarta 1 oT-

1 KpWiiTe naHTaTa oT AsfcHaTa
cTpaHa.

Ctbnka V3nonseanTte oTBEpTKA, 3a Aa

2 noBaurHeTe n o6bpHETe Aokpan
NI0CTYETO Ha MaHTaTa OT AsCHa-
Ta cTpaHa.

Ctbnka OTkpuiTe NaHTaTa oT nABara

3 YyacT Ha BparaTa.

Ctbnka [loBaurHeTe u 3aBbpTETE U3LS-

4 110 fI0CTa Ha nssaTa naHra.

Ctbnka 3aTtBOpeTe BpaTata Ha oypHaTta

5 HanonoBMHa A0 MbPBOTO Bb3-
MOXXHO MOMOXeHNe 3a oTBapsiHe.
Cnep ToBa NoBAUrHETE, ApPbHE-
Te Hanpea v n3BageTe Bparara
OT FrHe3[0To.

Ctbnka [locTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka

6 Kbpra Ha cTabuiiHa NoBbPXHOCT.
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Ctbnka XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa SN W—
7 YyacT Ha BpaTara (B) ot aBete n
CTpPaHu U HaTUCHETE HaBbTPE, 3a
Aa oceoboaunTe e3nyeTo.
Crtbnka V3gbpnanTe pamkaTta Ha BpaTa- D
8 Ta KbM cebe cu, 3a aa s ussagu- ( LY !
Te.
Ctbnka XBaHeTe CTbKIEeHUs NaHen Ha
9 BpaTaTa 3a ropHarta 4acT U BHU-
MaTeriHo ro nsgbpnante. Yeepe-
Te ce, Ye CTHLKIOTO Ce nib3ara
HaMbIHO MO NoAnopuTe.
Ctbnka [louyncTteTe CTbKIIEHUTE NaHenu
10 C BoAa v canyH. BHumarenHo
MOACYLUETE CTbKIEHUTE NaHenu.
He nouuctBaite cTbkneHuTe na-
HEnn B CbAOMUSNIHA MaLUnHa.
Ctbnka Crneg noynMctBaHe MOHTUpaTe
1 CTbKMEeHWsi NaHen 1 BpataTa Ha

dypHarta.

LLlamnosaHaTa MapkupoBka TpsibBa 4a e
obbpHaTa KbM BbTpELLUHaTa CTpaHa Ha
BpataTa. YBeperTe ce, Ye Cref MoHTa-

Xa, Korato gokoceaTte 30HUTe CbC LiaM-
rna no noBbPXHOCTTA Ha paMkKaTa Ha

CTBbKINEeHUd naHen, He ycellaTe rpana-

BUHN.

[py npaBunNeH MOHTax rapHuTypaTa Ha
BpaTaTa LpakBa.

YBeperTe ce, Ye CTe MOHTUPanu Bb-
TPELUHWS CTBKIIEH NaHen NpaBuUHo B

rHesgara.

12.6 Kak pa nogmeHuTe: Jlamna

BHUMAHUE!

OnacHocT OT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe aa e
ropetia.

BuHarv apbxTe xanoreHHaTa namna ¢
Kbpna, 3a [a npeaoTspaTute
U3rapsiHeTo Ha ocTaTbyHaTa MasHuHa
BbpXy Namnara.
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lMpeau pa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 CTtbnka 2

CTtbnka 3

M3kntovete dypHaTa ot
enekTpuyeckaTa Mmpexa.

M3kntovete dypHaTa. U3-
YakanTte, JokaTo oypHaTa
N3CTUHE.

MocTaBeTe napye nnat
BbPXY ABHOTO Ha hypHa-

Ta.

3agHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKIEHNS Kanak, 3a Aa ro ussagure.

1

Ctbnka [loyncTeTe CTHKIEHNUS Kanak.

2

Ctbnka CwMeHeTe cTapaTa KpyLuka ¢ MoAXOAsL A HOBa KpyLLUKa, YyCTONYMBa Ha
3 Temnepatypa 300°C.

Ctbnka MoOHTUpanTe CTbKNEHUS Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTU

lMpoBepeTe pa-
nu...

BHUMAHWE!
Bx. rnasa "BesonacHocT". Mpo6nem
13.1 Kak pa noctbnute, ako... HesagosonutenHu

pesyntaTu oT us-
MbIIHEHMETO Ha
dyHKumaTa: True
Fan Cooking

3a cryyaunte, KOUTO NMMceaT B
Tabnuuarta, Monsi, CBbpPXXeTe ce C
OTOPU3VPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

HanbnHeTe Bb-
TPELHOTO oTAene-
HUE C YellumsiHa
BoAa.

Mpo6nem

lMpoBepeTe pna-
nm...

PLUS .

dPypHaTa He Ha-
rpsisa.

[Npennasutenart e
naropsn.

YRmbTHEHUETO Ha
Bparara e nospe-
[eHo.

He nsnonssante
dypHaTa. CBbp-

XeTe ce ¢ oTopu-
3vpaH cepBu3eH

LEHTBP.

Ha gucnnes ce no-
kasga ,12.00".

Vimano e npekbc-
BaHe Ha Toka. Ha-
CTpoiika Ha YacoB-
HUKa.

BopgaTa ustuya ot
BbTPELUHOTO OTAE-
NeHue.

Vima npekaneHo
MHOro BoJa BbB
BbTPELUHOTO OTAe-
nexHve.

Jlamnuykata e us-
ropsna.

Jlamnuykata He
pabotu.

13.2 [1aHHK 3a o6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe jla HamepuTe peLLeHne
Ha npobrnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproseLa cu Unn KbM YMbTHOMOLLLEH
CepBU3EH LIEHTBP.

HaHHuTe, Heobxoaumu 3a CepBU3HUS
LieHTbP, ca NOCoYeHN Ha Tabenkara ¢
naHHW. Tasu Tabenka ce Hamvpa BbpXy
npegHaTa pamka Ha BbTpeLIHOCTTa Ha
dypHaTa. He oTcTpaHsiBaliTe TabenkaTa
C LaHHW OT BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.
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I'Ipenop'quame BU Oa 3anuuieTe gaHHUTEe TYK:

Mogen (MOD.)

Howmep Ha npogykT (PNC)

CepueH Homep (SN)

14. EHEPTMIMHA E®EKTMBHOCT

14.1 MpopgykToBa nHpopmauyusa n NMpoaykToB NMHPOPMaLNOHEH

nmet*
Mime Ha pocTtaBumk Electrolux
VpeHTudukauusa Ha mogena EOD3H70X 949499337
VHaekc Ha eHeprunHa edpekTMBHOCT 95.3
Knac Ha eHeprumnHa epekTBHOCT A

KoHcymaumsi Ha eHeprusi CbC CTaHOAPTHO HaTo-
BapBaHe, KOHBEHLIMOHAMEH PEXUM

0.93 kWh/unkbn

KOHcyMaLI,VIﬂ Ha eHeprma CbC CTaHO4apTHO HaATo-
BapBaHe, 3acuieH BEHTUNaUNOHEH peXxnv

0.81 kWh/unkbn

Bpoii KyxuHu

1

TonnMHEH N3TOYHMK

Enektpnyectso

Cuna Ha 3Byka

721

Tun Ha dypHaTa

®dypHa 3a BrpaxaaHe

Maca

29.9 kg

*3a EBponevickusa cbio3 cbrnacHo PernamenTn (EC) 65/2014 n 66/2014.

3a Penybnuka benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxeHue G; STB 2477 —

2017, Anekcu A n B.
3a YkpaiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa e(hekTUBHOCT He € Npunoxunm 3a Pycus.

EN 60350-1 — butoBu enekTpuyeckn ypeam 3a rotseHe — Yact 1: Namu, dpypHu, nap-
HW1 dypHY 1 rpunose — MeToam 3a namepBaHe Ha NMPon3BOAUTENHOCTTA.

14.2 EHeprocnectaBaHe

4YeCTO Mo BpeMe Ha roTBeHe.

[MNogabpxanTte ynmbTHEHUETO Ha

dypHaTa cbabpxa PyHKLMK,
KOWTO BM NO3BONsABaT Aa
cnecTsiBaTe eHeprus npu
€XeHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, 4e BpaTarta Ha ypHaTa e
3aTBOpeEHa, koraTo ypHaTa paboTtu. He
OTBap4alTe BpaTarta Ha pypHaTa TBbpae

M3nonssarite meTanHu rotsapcku
cbOoBe, 3a fa nogobpute
€HeprocnecTsBaHeTo

BpaTarta 4ucTo U Ce yBepeTe, Ye e fobpe
¢huKcrpaHo B CBOSITA MO3ULKSI.
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Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBanTe
npegBapuTenHo dypHaTa, npeau aa
NPUCTBLNUTE KbM FOTBEHE.

KoraTo npurotBATe HAKOMKO ACTUSA
HaBeAHbX, CBEXAaNTe NHTepBanuTe
MeXAy roTBEHETO UM 4O MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNATOp

Mpu Bb3MOXHOCT U3non3aBaiite
(hYHKLMUTE 32 FOTBEHE C BEHTUNATOP, 3a
[a NecTute eneKkTpoeHeprus.

OcTtaTby4Ha TonnuHa

Korato NnpogbmKUTENHOCTTa Ha roTBeHe
e no-ronsama ot 30 MMHYTUK, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTa go
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha

Peuvknupante matepuanute cbc

cumBona L/.\) [MocTaBsinTe onakoBkuTe B
CbOTBETHUTE KOHTENHEPM 3a
peuunknupaHeTo um. NomorHeTe 3a
onasBaHeTO Ha oKofiHaTa cpeaa u
YOBELLKOTO 3/lpaBe, KakTo 1 3a
peLuKknnMpaHeTo Ha oTnagbLm oT

rotBeHeTo. XpaHaTta npogbimkasa Aa ce
roteu, 6narogapeHne Ha octaTbyHaTa
TONNMHa BbLB pypHaTa.

M3nonsgaiiTe ocTaTbYyHaTa TOMMMHA, 3a
[a 3aTonnsTe Apyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa
nsnonasaTte octaTbyYyHaTa TonnuHa 1 ga
nopgabpxare actuaTa Tonnu.

MeyeHe c BnaxHocT
®yHkuMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi No Bpeme Ha roTBeHe.

15. ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA

€NEeKTPUYECKM U eNeKTPOHHU ypeau. He
U3XBBPNSTEe ypeauTe, 03Ha4YeHn Cbe

cumBonal =, 3aefHo ¢ 6uToBaTa cmerT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuuKnMpaHe unu ce o6bpHeTE KbM
BaluaTa obLmHcKa cnyxoba.



ROMANA 35

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA ..ottt 36
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ...ttt 37
3L INSTALAREA ...ttt 40
4. DESCRIEREA PRODUSULUL .....ocvitiiiicieiieieeesceseseee s 42
5. PANOUL DE COMANDA........ooiimiimiimiimnineineenee s 42
6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE. ..ottt 43
7. UTILIZAREA ZILNICA ..ot 43
8. FUNCTIILE CEASULUL ..ot 46
9. UTILIZAREA ACCESORIILOR........ouiuiiiieirineieieseieseseessiees s 47
10. FUNCTIH SUPLIMENTARE ......cooctuiimiiieiieeeeseeessssseseseessesses s ssesss s seseenas 48
11. INFORMATII ST SFATURI. ..ottt 49
12. INGRIJIREA SI CURATAREA........coooiiiiiieiiieisieieieeieise s 60
13. DEPANAREA. ..ottt 64
14. EFICIENTA ENERGETICA . .......ouiiiiiiiieieieieeeieeie s 64

NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care aduce cu el decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si
stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il
utilizati sa aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul nostru la:
Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service
@ si reparatii:

www.electrolux.com/support

Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
@ www.registerelectrolux.com
Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

ASISTENTA CLIENTI S| SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul de service autorizat, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.



36  www.electrolux.com

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.
Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-
le conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se
apropie de aparat atunci cand acesta este in functiune
sau cand se raceste. Partile accesibile devin fierbinti
in timpul functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Siguranta generala

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.
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AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a
scoate sau a pune in interior accesorii sau vase.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatie de intretinere.
AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit
inainte de a Tnlocui becul pentru a evita o posibila
electrocutare.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator, de Centrul de
service autorizat al acestuia sau de persoane cu o
calificare similara pentru a se evita electrocutarea.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii
laterali. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea » Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
AVERTISMENT! Folositi intotdeauna manusi de
Doar o persoana calificata protectie si incaltaminte inchisa.
trebuie sa instaleze acest » Nu trageti aparatul de méaner.
aparat.  Instalati aparatul intr-un loc sigur si
R adecvat care satisface cerintele
Indepartati toate ambalajele. privind instalarea.
Daca aparatul este deteriorat, nu il . Respecta[’:i distan]’:e|e minime fa"_'é de
instalati sau utilizati. alte aparate si corpuri de mobilier.
Urmati instructiunile de instalare + Tnainte de a monta aparatul, verificati
furnizate impreuna cu aparatul. daca usa cuptorului se deschide fara

oprelisti.
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Aparatul este echipat cu un sistem de
racire electric. Acesta trebuie utilizat
cu o sursa de alimentare electrica.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
fmpamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (fmpamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri

prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu

deteriora stecherul si cablul de

alimentare electrica. Daca este

Tnaltimea minimé& a
cabinetului
(inaltimea minima a
cabinetului sub bla-
tul de lucru)

590 (600) mm

560 mm
550 (550) mm

Latimea cabinetului

Adancimea cabine-
tului

Tnaltimea fetei apa- 594 mm .

ratului

Inaltimea spatelui 576 mm necesara inlocuirea cablului de
aparatului alimentare, acesta trebuie inlocuit

. - numai de catre Centrul de service
tue:ltllimea fetei apara- 595 mm autol'izat_. . .

* Nu lasati cablurile de alimentare
Latimea spatelui 559 mm electrica sa atinga sau sa se afle in
aparatului apropierea usii aparatului sau a nisei
de sub aparat, in special atunci cand

Adéancimea aparatu- 569 mm acesta functioneaza sau usa este

lui fierbinte.
» Protectia la electrocutare a pieselor

'g‘g::)g?g?:i i?);r:é_ S il qﬂatg sub teAnsiynevsi izolate .trfabuie

tului fixata astfel .|nvcavt sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor

Adéancimea cu usa 1022 mm unelte.

deschisa » Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de

Dimensiunea mini- 560x20 mm instalare. Asigurati accesul la priz&

ma a deschiderii de dupé instalare.

ventilatie. Deschide- - Dac4 priza de curent prezinta jocuri,

rea este pozitionata nu conectati stecherul.

pe partea din spate + Nu trageti de cablul de alimentare

Jos pentru a scoate din priza aparatul.

: - Trageti intotdeauna de stecher.
I&:na%imgr?tgfgleulgé- HEUID Galif » Folositi do?r dispo;itive de izolare
trica. Cablul este adecva_te:_lrytr_erqpatoare pe_ntru
pozitionat in coltul Prqtecglg liniei, sigurante (sigurante
drea'pta al partii din |nf||etab||<_e scoase din su_port), _
spate ’ contactori si declansatori la protectia

de impamantare.
Suruburile de montaj 4x25 mm  Instalatia electrica trebuie sa fie

prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecher
si un cablu de alimentare electrica.

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.



Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire pentru Euro-
pa:

HO7 RN-F, H0O5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totald consumata de pe placuta
cu date tehnice. De asemenea, puteti
consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

lui (mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de masa (cablul verde/galben) va
fi cu 2 cm mai lung decat cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.
Deschideti usa aparatului cu atentie.

Utilizarea unor ingrediente cu continut

de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

ROMANA 39

* Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre Tn contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse Tn aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente
in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

» Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele
unui panou de mobila (de ex. o usa),
asigurati-va ca usa nu se inchide
niciodata atunci cand aparatul
functioneaza. Caldura si umezeala se
pot acumula in spatele panoului
fnchis de mobila ceea ce produce
daune aparatului, unitatii de mobilier
sau podelei. Nu inchideti panoul de
mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 ngrijirea si curatarea

é AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu

sau de deteriorare a
aparatului.
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Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

Inlocuiti imediat panourile de sticla ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de service
autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalajul acestuia.

2.5 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt
concepute pentru a suporta situatiile
fizice extreme din aparatele

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

electrocasnice, cum ar fi cele de
temperatura, vibratie, umiditate sau
au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor
din locuinta.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Service

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.7 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-|.
Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in
aparat.

3.1 Incorporarea

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N
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3.2 Fixarea aparatului de
mobilier
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

BAA
(=]

-
-

4.2 Accesoriile

* Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

» Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.

Butonul iese in afara.

5.2 Campuri cu senzor / Butoane

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de
gatire

Bec / simbol alimentare

Afisaj

Buton de control (pentru
temperatura)

ﬂ Indicator / simbol pentru temperatura

Abur Plus

Bl Element incalzire

El Bec

Ventilator

Adancitura cavitate - Recipient
pentru curatarea cu apa

Suport pentru gratar, detasabil
Pozitii rafturi

» Cratita foarte adanca
Pentru a face musaca.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice
puteti monta sau scoate rafturile cu
usurinta.

Pentru a seta ora.

Pentru a seta o functie ceas.

+O

Pentru a seta ora.

©

\l

Pentru a porni si opri functia Aer cald PLUS.
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5.3 Afisaj
A B A. Functiile ceasului
I B. Cronometru
Q boog ©
s |

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea

este ventilata.

Etapa 1

X

Etapa 2

=]

55
Etapa 3

Setati ceasul

Curatati cuptorul

Preincalziti cuptorul gol

1. Apasati: .

2. +_ - apasati pentru
a seta ora. Apasati:

O.

38 +_ - apasati pentru
a seta minutele. Apa-

sati: .

Scoateti din cuptor toa- 1.
te accesoriile si supor-
turile pentru raftul mo-

bil.

Curatati cuptorul si ac-
cesoriile cu o laveta
moale, apa calda si un
detergent neutru.

Setati temperatura ma-
xima a functiei: =
Ora: 1 h.

Setati temperatura ma-
xima a functiei: &
Ora: 15 min.

Setati temperatura ma-
xima a functiei: @l

Ora: 15 min.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Puneti in cuptor accesoriile si suporturile

raftului detasabil.

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind

siguranta.

7.1 Modul de utilizare: Functie

de gatire

Etapa 1

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire
pentru a selecta o functie de
gatire.
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Etapa 2

Rotiti butonul de comanda Etapa3 Cand gatitul se incheie, ro-
pentru a selecta temperatu- titi butoanele la pozitia oprit
ra. pentru a opri cuptorul.

7.2 Setarea functiei:True Fan Cooking PLUS

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

Etapa 1

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Etapa 2

Umpleti adancitura cavitatii cu
apa de la robinet.

@ Capacitatea maxima a
adanciturii cavitatii este de
250 ml. Nu reumpleti adanci-
tura cavitatii in timpul gatirii
sau atunci cand cuptorul este
fierbinte.

Etapa 3

Setati functia: @,

Apasati: [@]. Indicatorul se aprinde. Functioneaza doar cu functia: True
Fan Cooking PLUS.

Etapa 4

Rotiti butonul de control pentru temperatura pentru a seta temperatura.

Etapa 5

Preincalziti cuptorul timp de 10 min pentru a crea umiditate.

Etapa 6

Introduceti mancarea in cuptor.
Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”. Nu deschideti usa cuptorului in
timpul gatirii.

Etapa 7

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru
a opri cuptorul.

- apasati pentru a opri cuptorul. Indicatorul se stinge.

Etapa 8

Dupa terminarea functiei, deschideti cu atentie usa. Umiditatea eliberata
poate produce arsuri.

Etapa 9

Verificati daca cuptorul s-a racit. Indepartati apa ramasé din adancitura
cavitatii.

7.3 Functii de gatire

Functie de  Aplicatie

Functie de
gatire

Aplicatie gatire

0

'6' Pentru a aprinde becul.
Cuptorul este oprit. e
lluminare

Pozitia Sfarsit cuptor
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Functie de  Aplicatie Functie de  Aplicatie
gatire gatire
Pentru a coace simultan = Pentru frigerea a ali-
pe pana la trei pozitii mentelor subtiri in canti-
ale rgftulw §|_pentru a Grill rapid tag__rqarl Si pentru paine
deshidrata alimentele. prajita.
Setati temperatura cu - —
Crb 20 - 40 °C mai jos decat — PenFru a frige bucati .
lI”}  pentru Incalzire sus/jos. ¥ mari de carne sau pui

Aer cald cu
ventilatie /
True Fan

Cooking

PLUS / Cu-
ratarea cu

apa

Pentru a adauga umidi-
tate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoa-
rea adecvata si crusta
crocanta in timpul coa-
cerii. Pentru a oferi mai
multa suculenta in tim-
pul reincalzirii. .
Consultati capitolul ,In-
grijirea si curatarea"
pentru detalii despre:
Aqua Clean.

)

Aer cald
umed

Aceasta functie este
conceputa sa economi-
seasca energia in tim-
pul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta
functie, temperatura din
cavitate poate fi diferita
de temperatura setata.
Nivelul de caldura poate
fi redus. Pentru mai
multe informatii, consul-
tati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Note cu privire
la: Aer cald umed.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri
cu coaja crocanta si
pentru a conserva ali-
mentele.

Xy

Decongelare

Pentru a decongela ali-
mente (legume si fruc-
te). Timpul necesar de-
congelarii depinde de
numarul si de dimensiu-
nea alimentelor conge-
late.

Cu 0s pe o pozitie a raf-

Turbo Grill . ) .
tului. Pentru gratinare si
rumenire.

vvv Pentru a coace pizza.

i Pentru o rumenire in-

Functie Pizza fensivasio baza cro-
canta.

Pentru a coace si a praji
alimentele pe o singura
pozitie a raftului.

Incalzire
sus/jos

7.4 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta
energetica si cerintele de ecodesign
conform cu UE 65/2014 si UE 66/2014.
Teste conforme cu EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Pentru instructiuni de gatit consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald
umed. Pentru recomandari generale
privind economia de energie, consultati
capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceasului Aplicatie
©) Pentru a seta, modifica sau verifica ora.
Ora curenta
=] Pentru a seta durata de functionare a cuptorului.
Durata
ja) Pentru a seta cronometrul. Aceasta functie nu are nici o
Cronometru influenta asupra functionarii cuptorului. Puteti seta

aceasta functie oricand, chiar si atunci cand cuptorul
este oprit.

8.2 Modul de utilizare: Functiile ceasului

Cum se schimba: Ora curenta

D-se aprinde intermitent cand conectati cuptorul la reteaua electrica, cand a fost o
pana de curent sau cand cronometrul nu este setat.

Etapa1 4 _apasati in mod repetat. @ - incepe sa clipeasca.

Etapa2 + — _,pasati pentru a seta ora.

Dupa aproximativ 5 secunde, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea
intermitenta, iar afisajul indica ora.

O. apasati in mod repetat pentru a modifica ora curenta. D. incepe sa clipeasca.

Modul de utilizare: Durata

Etapa1 Selectati o functie a cuptorului si temperatura.

Etapa2 (D . gpasati in mod repetat. || - incepe sa clipeasca.

Etapa3 o —._ apasati pentru a seta durata.

Afisajul indica: [P,
I~l- clipeste cand se incheie durata setata. Este emis un semnal si cup-
torul se opreste.

Etapa 4 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.

Etapa 5 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Modul de utilizare: Cronometru

Etapa1 (D . apasati in mod repetat. &) - incepe sa clipeasca.
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Modul de utilizare: Cronometru
Etapa 2

-F , - apasati pentru a seta ora.
Functia porneste automat dupa 5 secunde.
La incheierea duratei alese, este emis semnalul sonor.

Etapa 3 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.

Etapa 4 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Anularea: Functiile ceasului

Etapa1 (D . apasati repetat pana cand simbolul functiei ceas incepe sa clipeas-
ca.
Etapa 2 Apésati lung: —.

Functia ceas se opreste dupa cateva secunde.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

asemenea, dispozitive anti-rasturnare.

1
égfslt-ll;lastiw(l:iNitTc;lele i Muchia ridicata din jurul raftului impiedica
8  cap P alunecarea vaselor de pe raft.
siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus
creste siguranta. Proeminentele sunt, de

Raft de sarma:

Tmpinge;i raftul intre sinele de ghidaj
ale suportului raftului si asigurati-va
ca piciorusele sunt indreptate in jos.
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Tava adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj
ale nivelului raftului.

%

§

Raft de sarma, Tava adéanca:
Impingeti tava intre barele de ghidaj
ale suportului raftului si raftul de séar-
ma deasupra barelor de ghidaj.

%

=i

\

\Wg

9.2 Utilizarea ghidaje|or Tnainte de a inchide usa cuptorului,

telescopice verificati daca ati impins ghidajele
telescopice complet in cuptor.

Nu ungeti ghidajele telescopice.

Etapa1 Trageti complet in afara ghi- Etapa2 Puneti gratarul pe ghidajele
dajele telescopice din stdnga telescopice, apoi impingeti-I
Si dreapta. cu atentie in interiorul cup-
torului.

10. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

10.1 Suflanta cu aer rece cu aer rece continua sa functioneze
oL ) . pana cand cuptorul se raceste.
Atunci cand cuptorul functioneaza,

suflanta cu aer rece porneste automat
pentru a mentine reci suprafetele
cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta



10.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un

11. INFORMATII SI SFATURI

Consultati capitolele privind
siguranta.

11.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba
un alt comportament la coacere/frigere
fata de cuptorul de pana acum. Tabelele
de mai jos va indica setarile standard
pentru temperatura, durata gatitului si
pozitia raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o
reteta speciala, cautati alta similara.

Nu puneti cratita foarte adanca pe
pozitia cea mai de jos a raftului.

Cuptorul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului si
o reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu cu
aburi si puteti pastra preparatele moi in
interior si crocante la exterior. Aceasta
reduce durata de gatire si consumul de
energie.

11.2 True Fan Cooking PLUS

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.
Utilizati o tava de gatit.
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termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. In momentul in
care temperatura scade, cuptorul
porneste din nou Th mod automat.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului Tnainte ca
3/4 din durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, lasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

Lasati carnea aproximativ 15 minute
fnainte de a o taia, astfel incat sucul sa
nu se prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum n cuptor pe durata frigerii, se
recomanda adaugarea de putina apa in
cratita adanca. Pentru a preveni
condensarea fumului, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se evapora.

Durate de gatit
Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

= Y
PRAJITURI / PRODUSE DE PATISE-

i O

RIE / PAINE (ml) (°C) (min)

Prajituri / Pateuri / Croissant 100 150-180 10-20
Focaccia 100 200-210 10-20
Pizza 100 230 10 - 20
Chifle 100 200 20-25
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= -
PRAJITURI / PRODUSE DE PATISE-

RIE / PAINE (ml)

i3 O

(°C) (min)

Paine 100

180 35-40

Prajitura cu prune / Placinta cu mere / Rulouricu 100 - 150
scortisoara, facute intr-o forma de tort

160- 180 30-60

Folositi 150 ml de apa daca nu se specifica altfel.

¢4¢ ALIMENTE PREPARATE $I CONGELATE

O

(°C) (min)

Pizza 200 - 210 10 -20
Croissant 170 - 180 15-25
Lasagne, folositi 200 ml 180 - 200 35-50
Folositi 100 ml de apa.
Setati temperatura la 110 °C.

REGENERAREA ALIMENTELOR @

(min)

Chifle 10 - 20

Paine 15 - 25

Focaccia 15-25

carne 15-25

Paste 15-25

Pizza 15-25

Orez 15-25

Legume 15-25

Folositi 200 ml de apa.
Folositi un vas din sticla pentru coacere.

@ FRIGERE @

(°C) (min)
Friptura de vita 200 50 - 60
Pui 210 60 - 80

Friptura de porc 180 65 - 80
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11.3 Coacere si frigere

@ Incalzire sus/jos  Aer cald cu ventilatie @ i
0" 0
PRAJITURI I=" I=" (min)

(°C) (°C)
Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45-60 Forma de
compozitie prajitura
batuta cu telul
Aluat fraged 170 2 160 3(2si4) 20-30 Formade
prajitura
Prajitura cu 170 1 165 2 60-80 Formade
branza si lap- prajitura, @
te batut 26 cm
Strudel 175 3 150 2 60-80 Tavade
gatit
Tarta cugem 170 2 165 2 30-40 Formade
prajitura, &
26 cm
Prajitura pen- 160 2 150 2 90-120 Forma de
tru Craciun, prajitura, @
preincalziti 20 cm
cuptorul gol
Prajitura cu 175 1 160 2 50-60 Forma de
prune, prein- paine
calziti cupto-
rul gol
Briose 170 3 140-150 3 20-30 Tavade
gatit
Briose, doua - - 140-150 2si4 25-35 Tavade
niveluri gatit
Briose, trei ni- - - 140-150 1,35si5 30-45 Tavade
veluri gatit
Biscuiti 140 3 140-150 3 30-35 Tavade
gatit
Biscuiti, doua - - 140-150 2si4 35-40 Tavade
niveluri gatit
Biscuiti, trei - - 140-150 1,3si5 35-45 Tavade
niveluri gatit
Bezele 120 & 120 8 80-100 Tavade

gatit
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% Incalzire sus/jos  Aer cald cu ventilatie @ e
0" 0
PRAJITURI I=(' IZ(_ (min)

(°C) (°C)

Bezele, doua - - 120 2si4 80-100 Tavade

niveluri, pre- gatit

ncalziti cup-

torul gol

Chifle dulci, 190 3 190 B 12-20 Tavade

preincalziti gatit

cuptorul gol

Eclere 190 3 170 & 25-35 Tavade
gatit

Eclere, doua - - 170 2si4 35-45 Tavade

niveluri gatit

Tarte 180 2 170 2 45-70 Formade
prajitura, @
20 cm

Tort cu multe 160 1 150 2 110 - Forma de

fructe 120 prajitura, @
24 cm

Preincalziti cuptorul gol.

y Incalzire sus/jos Aer cald cu ventila- @ @
PAINE S 5
PIZZA ](_ ](_ (min)

(°C) (°C)

Paine alba, 1-2 190 1 190 1 60-70 -

bucati, 0,5 kg

fiecare

Paine de seca- 190 1 180 1 30-45 Formade

ra, preincalzirea paine

nu este necesa-

ra

Chifle, 6 - 8 chi- 190 2 180 2(2si4) 25-40 Tavade

fle gatit

Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Tava
emailata

Pateuri 200 3 190 3 10-20 Tavade
gatit

Preincalziti cuptorul gol.
Folositi forma pentru prajituri.
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@ TARTE CU

Incalzire sus/jos

tie

Aer cald cu ventila- @

FRUCTE ](_ ](_ (min)
(°C) (°C)

Tarte cu paste, preincal- 200 2 180 2 40 - 50

zirea nu este necesara

Tarte cu legume, prein- 200 2 175 2 45 - 60

calzirea nu este necesa-

ra

Tarte tip Quiche 180 1 180 1 50 - 60

Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40

Paste Cannelloni 180 - 190 2 180-190 2 25-40

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Folositi raftul de sarma.

@ CARNE

Incalzire sus/jos

Aer cald cu
ventilatie

(min)
(°C) (°C)
Vita 200 190 50-70
Porc 180 180 90 - 120
Vitel 190 175 90 -120
F[ipturé de vita englezeasca, in 210 200 50 - 60
sange
Friptura de vita englezeasca, gatita 210 200 60 -70
mediu
Friptura de vita englezeasca, bine 210 200 70-75

facuta

@ CARNE

Incalzire susl/jos

latie

Aer cald cu venti- @

I e ™

(°C) (°C)
Spata de porc, cu sorici 180 2 170 2 120 - 150
Pulpa de porc, 2 bucati 180 2 160 2 100 - 120
Pulpa de miel 190 2 175 2 110 - 130
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@ CARNE

Incalzire sus/jos

latie

Aer cald cu venti- @

I

](___ (min)

(°C) (°C)

Pui intreg 220 2 200 2 70 - 85
Curcan, intreg 180 2 160 2 210 - 240
Rata, intreaga 175 2 220 2 120 - 150
Gasca, intreaga 175 2 160 1 150 - 200
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 60 - 80
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 150 - 200
Fazan intreg 190 2 175 2 90 - 120

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Incalzire sus/jos

Aer cald cu ven- @
@(I PESTE tilatie
o
(°C) (°C)
Pastrav / Dorada rosie, 3 - 4 190 175 40 - 55
pesti
Ton / Somon, 4 - 6 fileuri 190 175 35 -60

11.4 Girill

Preincalziti cuptorul gol.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

@ GRATAR

O O

(kg) (min) (min)
Pe o parte Pe cealalta par-
te
File bucati, 4 bucati 0.8 12-15 12 -14
Friptura de vita, 4 bucati 0.6 10-12 6-8
Cérnati, 8 - 12-15 10-12
Cotlet de porc, 4 bucati 0.6 12-16 12-14
Pui, jumatate, 2 1 30-35 25-30
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@ GRATAR

D

O

(kg) (min) (min)
Pe o parte Pe cealalta par-
te

Kebab, 4 - 10 - 15 10-12

Piept de pui, 4 bucati 0.4 12-15 12-14

Burgeri, 6 0.6 20-30 -

File de peste, 4 bucati 0.4 12-14 10-12

Sandvis cu paine prajita, 4-6 - 5-7 -

Paine prajita, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.5 Turbo Grill

Preincalziti cuptorul gol.

Utilizati raftul de pe primul sau al doilea
nivel.

Pentru a calcula durata de preparare a
fripturii, Tnmultiti durata din tabelul de
mai jos cu centimetrii de grosime ai
fileului.

@ PORC @

@ VITA @

(°C) (min)

(°C) (min)
Bucata de carne, 160-170 50 - 60
0,75 - 1 kg
Picior de porc, 150-170 90-120

semipreparat,
0,75 - 1 kg

Friptura de vita 190-200 5-6
sau file, in sange

S VITEL @

Friptura de vita 180-190 6-8
sau file, gatita
mediu

Friptura de vita 170-180 8-10
sau file, bine fa-
cuta

(°C) (min)
Friptura de vitel, 160 -180 90 - 120
1 kg
Picior de vitel, 160 - 180 120 - 150
1,5-2 kg

@ PORC @

(°C) (min)

@ MIEL @

Spinare / Gat / 160-180 90-120
Halca de jambon,
1-1,5kg

(°C) (min)
Pulpa de miel/  150-170 100 - 120
Friptura de miel,
1-1,5kg
Spata de miel, 1 160 - 180 40 - 60

-1,5 kg

Cotlete / Coasta 170-180 60 - 90
de porc, 1-1,5
kg
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5 O

(°C) (min)

@ PASARE

@ PASARE @

(°C) (min)

Pui, portii, 0,2- 200 -220 30 -50

0,25 kg fiecare

Curcan, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
kg

Pui, jumatate, 190 -210 35- 50
0,4 - 0,5 kg fie-

care

Curcan,4-6kg 140-160 150 - 240

Pui, pasare indo- 190 -210 50 -70
pata, 1-1,5 kg

Rata, 1,6-2kg 180-200 80 -100

@A PESTE (D

(LA ABUR) (°C) (min)

Gésca, 3,5-5kg 160-180 120-180

Peste intreg, 1- 210-220 40-60

1,5 kg

11.6 Decongelare

X @& O

8 ®

(kg) Timp de de- Timp suplimen-
congelare tar de decongela-
(min) re (min)

Pui 1 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe pla-
tanul inferior intors,
pe o farfurie mare.
Intoarceti la jumata-
tea duratei de gatit.

carne 1 100 - 140 20-30 Intoarceti la jumata-
t tei atit.

05 90-120 ea duratei de gati

Frisca 2x0,2 80-100 10-15 Frisca se poate ba-
te chiar daca au
mai ramas unele
parti usor in-
ghetate.

Pastrav 0.15 25-35 10-15 -

Capsuni 0.3 30-40 10-20 -

Unt 0.25 30-40 10-15 -

Prajitura 1.4 60 60 -

11.7 Dezhidratare - Aer cald cu
ventilatie

Acoperiti tavile cu hartie cerata sau cu
pergament.

Pentru rezultate mai bune, opriti cuptorul
la jumatatea duratei de uscare,
deschideti usa si lasati sa se raceasca
peste noapte pentru terminarea uscarii.

Pentru 1 tava, folositi a treia pozitie a
raftului.
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Pentru 2 tavi, folositi prima si a patra Setati temperatura la 60 - 70 °C.
pozitie a raftului.

@ LEGUME @ & FRUCT 9

g h
(°c) (h) Prune 8-10
Fasol -7 §
asole 60-70 6-8 Caise 8-10
Ardei 60-70 5-6 " =
Felii de mar 6-8
L - 60 - -
egume pentru su- 60 - 70 5-6 Pere 6-9
pa
Ciuperci 50-60 6-8
lerburi 40-50  2-3

11.8 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

Ramekin-uri  Tay3 rotunda pen-

Tigaie de pizza Tava de copt tru tarte

Vitroceramica

Diametru de 8 Culoare inchisa, fara

reflexie

Culoare inchisa, fara  Culoare inchisa, fara
reflexie reflexie

Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm anj’ [l Diametru de 28 cm
e5cm
11.9 Aer cald umed
Pentru cele mai bune rezultate,
respectati sugestiile din tabelul de mai
jos.
¥ = IS
\ ru
(°C) (min)
Rulouri dulci, 12 tava de gatit sau tava 175 & 40 - 50
bucati de colectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava 180 2 35-45
de colectare
Pizza, congela- raft sarma 180 2 45 - 55

ta, 0,35 kg
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¥ = i I O

(°C) (min)

Rulada tava de gatit sautava 170 2 30-40
de colectare

Negresa tava de gatit sau tava 170 2 45 - 50
de colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin 190 3 45 - 55
pe raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fra- 180 2 35-45

dispan ged pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raftde 170 2 35-50
sarma

Peste fiert, 0,3  tava de gatit sau tava 180 2 35-45

kg de colectare

Peste intreg, tava de gatit sau tava 180 3 25-35

0,2 kg de colectare

File de peste, tava de pizza pe raft 170 3 30-40

0,3 kg de sarma

Carne fiarta, tava de gatit sau tava 180 3 35-45

0,25 kg de colectare

Saslac, 0,5 kg  tava de gatit sautava 180 3 40 - 50
de colectare

Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava 150 2 30 -45

cati de colectare

Pricomigdale, tava de gatit sau tava 180 2 45 - 55

20 bucati de colectare

Briose, 12 bu-  tava de gatit sautava 170 2 30 -40

cati de colectare

Patiserie sarata, tava de gatit sautava 170 2 35-45

16 bucati de colectare

Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava 150 2 40 - 50

bucati de colectare

Tarte mici, 8 bu- tava de gatit sautava 170 2 30-40

cati de colectare

Legume, fierte, tava de gatit sautava 180 2 35-45

0,4 kg de colectare

Omleta vegeta- tava de pizza pe raft 180 3 35-45

riana de sarma

Legume medite- tava de gatit sau tava 180 4 35-45

raneene, 0,7 kg de colectare
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11.10 Informatii pentru
institutele de testare

Teste conform cu IEC 60350-1.

X B = EHO ©
°C)  (min

Prajituri  Incalzire Tavade 3 170 20-30 -
mici, 20  sus/jos gatit

de bu-

cati/tava

Prajituri  Aercaldcu Tavade 3 150- 20-35 -
mici, 20  ventilatie gatit 160

de bu-

cati/tava

Prajituri  Aercaldcu Tavade 2si4 150- 20-35 -
mici, 20  ventilatie gatit 160

de bu-

cati/tava

Placinta Incalzire Raftde 2 180 70 -90 -
cu mere, sus/jos sarma

2 forme

@20 cm

Placinta Aercaldcu Raftde 2 160 70-90 -
cu mere, ventilatie sarma

2 forme

@20 cm

Pan- Incalzire Raftde 2 170 40 - 50 Preincalziti cup-
dispan,  sus/jos sarma torul timp de 10
forma minute.

pentru

prajituri

@26 cm

Pan- Aercaldcu Raftde 2 160 40 - 50 Preincalziti cup-
dispan, ventilatie sarma torul timp de 10
forma minute.

pentru

prajituri

@26 cm

Pan- Aercaldcu Raftde 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cup-
dispan, ventilatie sarma torul timp de 10
forma minute.

pentru

prajituri

@26 cm
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o=

¥ B = EEOC ®
\ (. Ty
(°C) (min)
Biscuit Aercaldcu Tavade 3 140- 20-40 -
sfarami-  ventilatie gatit 150
cios
Biscuit ~ Aercaldcu Tavade 2si4 140- 25-45 -
sfarami-  ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tavade 3 140- 25-45 -
sfarami-  sus/jos gatit 150
cios
Péine Grill Raftde 4 max. 2-3 minute  Preincalziti cup-
prajita, 4 sarma pe o parte; 2 - torul timp de 3
- 6 bu- 3 minute pe  minute.
cati cealalta parte
Burger  Girill Raftde 4 max. 20-30 Puneti raftul de
de vita, 6 sarma si sarma pe al pa-
bucati, tava de trulea nivel si ta-
0,6 kg colectare va de colectare

pe al treilea nivel
al cuptorului. Tn-
toarceti alimen-
tele la jumatatea
duratei de gatire.
Preincalziti cup-
torul timp de 3
minute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind

siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

<

7)

Agenti de
curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si

un detergent neutru. Curatati si verificati garnitura usii din jurul ca-
drului cavitatii.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.
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Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau
- de orice alte reziduuri poate produce un incendiu.

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sti-
cla ale usii. Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functione-
ze timp de 10 minute Tnainte de gatire. Nu tineti alimentele Tn cuptor

i\

Utilizarea zil- : ; : . =
e pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea cu o laveta moale
dupa fiecare utilizare.
& Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o
/_"J laveta moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati acce-

///;/ soriile Tn masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare
Accesoriile abraziv sau obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura
cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce
gatiti cu abur.

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Turnati: 250 ml de otet din  Lasati otetul sa dizolve re- Curatati cavitatea cu apa
vin alb in adancitura cavi-  ziduurile de calcar la tem-  calda si o laveta moale.

tatii. Folositi un otet de peratura mediului ambiant
maxim 6%, fara niciun adi- timp de 30 de minute.
tiv.

Pentru functia: True Fan Cooking PLUS curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de
gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile

pentru raft Etapa2  getati functia: (@1 6]
Scoateti suporturile raftului pentru a Apasati: 32

curata cuptorul. Etapa 3 Setati temperatura la 90 °C.

12.4 Modul de utilizare: Etapa4 Lasati cuptorul sa functio-
Curatarea cu apa neze timp de 30 min.
Aceasta procedura de curatare foloseste Etapa5  Opriti cuptorul.

umiditatea pentru a elimina grasimile si

resturile de mancare ramase in cuptor. Etapa 6 Asteptati pana cand cupto-

rul este rece. Uscati cavita-
tea cu o laveta moale.

Etapa1 Turnati apa in adancitura

cavitatii: 200 ml.
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12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu doua panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa
cuptorului si panoul intern de sticla pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la
,Scoaterea si instalarea usii” Thainte de a scoate panourile de sticla.

ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa1 Deschideti complet usa si locali-
zati balamaua din partea dreapta
a usii.

Etapa2 Folositi o surubelnita pentru a ri-
dica si rotiti complet manerul ba-
lamalei de pe partea dreapta.

Etapa 3 Localizati balamaua din partea
stanga a usii.

Etapa 4 Ridicati si rotiti complet parghia
de pe balamaua din stanga.

Etapa 5 Inchideti pe jumatate usa cupto-
rului pana la prima pozitie de
deschidere. Dupa aceea, ridicati
Si Tmpingeti si scoateti usa din
locas.

Etapa 6 Puneti usa pe o laveta moale, pe
o suprafata stabila.

Etapa 7 Apucati garnitura profilata a usii
(B) de pe partea superioara a
usii, de ambele parti si apasati-o
catre interior pentru a elibera
carligul.

Etapa8 Trageti in afara de garnitura pro-
filata a usii pentru a o scoate.
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Etapa 9 Tineti panoul de sticla al usii de
partea superioara si scoateti-l cu
atentie. Asigurati-va ca sticla ie-

se complet din suporturi.

Etapa 10 Curatati panourile de sticla cu
apa calda si sapun. Uscati cu
grija panourile de sticla. Nu cu-
ratati panourile de sticla n

masina de spalat vase.

Etapa 11 Dupa curatare, instalati panoul

de sticla si usa cuptorului.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu

fata spre partea interioara a usii. Dupa

instalare, asigurati-va ca suprafata ca-
drului panoului de sticla din zonele seri-
grafiate nu prezinta asperitati la atinge-
re.

Daca este instalata corect, garnitura usii
face clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in lo-
casul sau panoul de sticla de la interior.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Tntotdeauna tineti becul halogen cu
ajutorul unei carpe pentru a preveni
arderea reziduurilor de grasime pe bec.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati
pana cand cuptorul este

rece. ca.

Deconectati cuptorul de la
sursa de alimentare electri-

Puneti o laveta pe fundul
cavitatii.

Becul din spate

Etapa 1

Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.
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Etapa2 Curatati capacul de sticla.
Etapa 3 Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o caldura de 300 °C.
Etapa4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind

14. EFICIENTA ENERGETICA

siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuti
in acest tabel, contactati un Centru de

service autorizat.

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu se in-
calzeste.

Siguranta este ar-
sa.

Garnitura usii este
deteriorata.

Nu folositi cupto-
rul. Contactati un
Centru de service
autorizat.

Afisajul indica
,12.00".

Alimentarea a fost
intrerupta. Setati
timpul.

Apa se scurge din
adancitura cavi-
tatii.

Este prea multa
apa in adancitura
cavitatii.

Problema Verificati daca...

Performante nesa- Ati umplut adanci-
tisfacatoare la gati- tura cavitatii cu

re pentru functia:  apa.

True Fan Cooking

PLUS.

Becul nu functio-  Becul este ars.

neaza.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie,
adresati-va comerciantului sau unui
Centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.
Aceasta este amplasata pe cadrul frontal
din interiorul cuptorului. Nu scoateti
placuta cu date tehnice din interiorul
cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOD3H70X 949499337
Indexul de eficienta energetica 95.3
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Clasa de eficienta energetica

A

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul conventional

0.93 kWh(/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul de ventilatie

0.81 kWh/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

721

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

29.9 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477- 2017,

Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare
cu abur si gratare - Metode de masurare a performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele
functii care va ajuta la
economisirea energiei in
timpul procesului zilnic de
gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este
nchisa Tn timpul functionarii cuptorului.
Nu deschideti usa cuptorului prea des in
timpul gatirii. Mentineti curata garnitura
usii si asigurati-va ca este bine fixata in
pozitie.

Folositi vase din metal pentru a
imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul
fnaintea gatitului.

Faceti pauze cat mai mici intre doua
coaceri atunci cand pregatiti cateva
preparate simultan.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Caldura reziduala

Cand durata gatirii este mai mare de 30
de min, reduceti temperatura cuptorului
cu cel putin 3 - 10 min Tnainte de a
termina gatitul. Caldura reziduala din
interiorul cuptorului va continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi
caldura reziduala si mentine o mancare
calda.

Aer cald umed
Functie conceputd sa economiseasca
energia in timpul gatitului.
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15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul aparatele marcate cu acest simbol E

C). Pentru a recicla ambalajele, acestea impreuna cu deseurile menajere.
trebuie puse n containerele Returnati produsul la centrul local de
corespunzatoare. Ajutati la protejarea reciclare sau contactati administratia
mediului si a sanatatii umane si la orasului dvs.

reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati
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