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ES- El fabricante no responde por las posibles inexactitudes, imputables a errores de im-
prenta o de transcripcion, contenidas en este manual. Se reserva el derecho de po-

der aportar a los propios productos aquellas modificaciones que considere necesarias
o Utiles, sin perjudicar las caracteristicas esenciales de funcionalidad y de seguridad.




Pando Integralcooking

Espafiol

En primer lugar, queremos agradecerle la confianza depositada en nuestra firma
por la adquisicién de uno de nuestros productos. Estamos seguros de que ha
tomado la decision mas acertada.

En Pando, no solo ofrecemos productos de primera calidad, sino que disponemos
de un amplio equipo de profesionales que le atenderan y asesoraran en cualquier
consulta que se le presente a la hora de su instalacion o funcionamiento.

También le invitamos a que visite nuestra pagina web (www.pando.es) para cono-
cernos mejor y donde podra ver toda nuestra gama de productos con la informa-
cion comercial y técnica necesaria.

En ella encontrara una amplia seleccion de Campanas Decorativas. De pared, de
techo, en isla y de integracién. Cuatro tipos de instalacion que nos permiten adap-
tarnos a cualquier clase de cocina segun las necesidades que se nos presenten.

También le mostramos nuestra coleccion de electrodomeésticos imprescindibles

en cualquier hogar. Electrodomésticos tales como nuestra coleccién de Hornos y
Microondas con elevadas prestaciones, las Placas de Induccion y Gas que le ayu-
daran a realizar las mejores de las recetas, Vinotecas y bodegas de envejecimien-
to para mantener y conservar sus vinos en las mejores condiciones y Lavavajillas
de integracidn con la tecnologia mas actual.

Todo ello bajo una Marca con una larguisima trayectoria de mas de 40 afos en el
mercado, que elabora sus productos como un verdadero artesano. Plasmando en
ellos lo mejor de nuestra experiencia para poder satisfacer todas sus necesida-
des.

Esperamos sinceramente que se divierta, experimente y disfrute del confort y
capacidades del que ya es su nuevo aliado en la cocina.

Muchas gracias

El equipo de Pando
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PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

RECOGIDA DE LOS El simbolo en el producto o en su embalaje indica que este pro-
ELECTHODUMESTlCD'S ducto no se puede tratar como desperdicios normaleg’ del hoga.r.
Este producto se debe entregar al punto de recoleccion de equi-

pos eléctricos y electronicos para reciclaje. Al asegurarse de que

este producto se deseche correctamente, usted ayudara a evi-

tar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la

salud publica, lo cual podria ocurrir si este producto no se mani-

pula de forma adecuada. Para obtener informacion mas detalla-

- da sobre el reciclaje de este producto, pongase en contacto con

la administracion de su ciudad, con su servicio de desechos del

hogar o con la tienda donde compré el producto. Este electrodo-

méstico esta marcado conforme a la directiva Europea 2012/19/EU

sobre los residuos de aparatos eléctricos y electréonicos (WEEE).

@ DEL MEDIOAMBIENTE Y TRATAMIENTO DEL RESIDUO

ELIMINACION DEL EMBALAJE. El embalaje estd marcado con el Punto Verde.
En su compromiso con la protecciéon del Medio Ambiente y en cumplimiento con lo dispuesto en la
Directiva Europea 94/62/EC relativa a los envases y residuos de envases y la derivada Ley 22/2011
de Residuos y Suelos Contaminados, Pando encomienda a entidades de economia social un Sis-
tema Integrado de Gestion, encargado de la recogida periddica en el domicilio del consumidor
0 en sus proximidades de envases usados y residuos de envases para su posterior tratamiento.
Para eliminar todos los materiales de embalaje tales como el cartdn, el poliuretano expandido y las
peliculas, utilice los contenedores adecuados.

De este modo se garantiza el correcto tratamiento y la reutilizacion de los materiales de embalaje.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

Cuando se usa un aparato eléctrico, hay ciertas precauciones que se
deben segquir para reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica y
lesiones a personas, incluyendo lo siguiente:

POR SU SEGURIDAD

Lea atentamente las instrucciones, incluso si esta muy familiarizado con el

aparato.

« Elaparatoestadestinadoaserutilizadoparaelalmacenamientodevino.Use
este aparato s6locomo se describe en este manual. Otros usos norecomen-
dadospuedencausarincendios,descargaseléctricasolesionespersonales.

« Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afnos o mas y las per-
sonas con discapacidad fisica, sensorial o mental o falta de expe-
riencia y conocimiento, si se les ha dado la supervision instruccio-
nes relativas al uso del aparato de una manera segura y entender los
riesgos inherentes. Los nifios no deben jugar con el aparato. La lim-
pieza y mantenimiento no debe ser hecha por nifos sin supervision.

* De acuerdo con los estandares de IEC: este dispositivo no esta disefiado
para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por falta de experiencia y conocimien-
to, a menos que hayan sido supervisados o instruidos sobre el uso del dis-
positivo por parte de una persona responsable de su seguridad. Los ninos
deben sersupervisados para asegurarse de que no jueguan con el aparato.

* 0S aparatos eléctricos no son juguetes. Mantener siempre el dispositi-
vo fuera del alcance de los nifios. Mantenga el cable de alimentacion
fuera del alcance de los nifios. No deje que el cable de red cuelgue so-
bre el borde de la mesa o encimera donde esté colocado el aparato.

* Los nifos de edades comprendidas entre 3 a 8 anos se les permite car-
gar y descargar los aparatos de refrigeracion.

« Para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica, NO SUMERJA
la unidad, el cable o el enchufe en agua o rocie ningun otro liquido.

» Desenchufe los aparatos de la toma de corriente cuando no esté en
uso, cuando se pase de un lugar a otro y antes de limpiarlo.

» Para desconectar el aparato, sujete el enchufe y tire de la toma de la
pared. Nunca tire del cable.




P andOIntegraIcooking ES

ADVERTENCIA: Por favor, mantenga el aparato alejado

de sustancias, que puedan causar la ignicion. No haga
funcionar el aparato en presencia de gases explosivos y /

o inflamables.

* No coloque el aparato o cualquiera de sus partes cerca de una llama
abierta, cocina u otro aparato de calefaccion

* No haga funcionar el aparato con el cable o enchufe dafiado, si el pro-
ducto no funciona, o si se ha caido o dafiado de alguna manera. Si el
cable de alimentacion esta dafnado, debe ser reemplazado por el fabri-
cante, o un centro de servicio autorizado o por personal cualificado con
el fin de evitar situaciones de peligro.

» El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede ser peli-
groso.

» Coloque la unidad sobre una superficie seca y nivelada.

* No lo ponga en funcionamiento si la carcasa se quita o se dafia.

« Una mala conexidén entre la toma de corriente de red AC (de pared) y
el enchufe puede provocar recalentamiento y deformacion del mismo.
Pdngase en contacto con un electricista cualificado para reemplazar la
toma de pared si esta floja o dafiada.

» Coloque la unidad lejos de la luz solar directa y de fuentes de calor (es-
tufa, calentador, radiador, etc.)

« ADVERTENCIA: Este aparato esta libre de gases CFC y HFC y contie-
ne pequenas cantidades de isobutano (R600a), que es respetuoso con
el medio ambiente, pero inflamable. No daia la capa de ozono, ni va
a incrementar el efecto invernadero. Se debe tener cuidado durante el
transporte y puesta en marcha de la maquina de que no haya partes del
sistema de refrigeracion estén dafiadas. Las fugas de refrigerante pue-
den inflamarse y pueden dafiar los ojos.

En el caso de danos:

- Evitar lamas abiertas y todo lo que cree una chispa

- Desconectar de la red eléctrica

- Airear la habitacion en la que el aparato se encuentra durante varios

minutos y pdngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica para

asesoramiento.
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En el caso de fuga de refrigerante, si el aparato se encuentra en una pe-
quena habitacion, existe el peligro de que los gases combustibles se es-
parcen por la habitacion. Por cada 8 g de refrigerante se requiere al menos
1 metro cubico de espacio de la habitacion. La cantidad de refrigeran-
te en el aparato esta indicada en la placa de datos del interior del apa-
rato. Es peligroso para cualquier persona que no sea un servicio técnico
autorizado llevar a cabo el mantenimiento o reparacion de este aparato.
ADVERTENCIA: Mantenga las aberturas de ventilacion, en el aparato ode la
estructuraintegrada, sinobstaculos.Noseaceptararesponsabilidadalgunapor
cualquier dano que hayaincurrido debido al mal uso del aparato o como resul-
tado de las reparaciones efectuadas por personal no cualificado. En este caso
no sera valida ni la garantia ni cualquier otra reclamacién de responsabilidad.
ADVERTENCIA:Noutilicedispositivosmecanicosuotrosmediosparaacelerar
elprocesode descongelacion que noseanlosrecomendados porelfabricante.
ADVERTENCIA: No darie el circuito refrigerante. Nunca utilice un aparato
con un circuito danado.

ADVERTENCIA: No utilice ningun aparato eléctrico en el interior del com-
partimento de alimentos del aparato, a menos que sean del tipo recomen-
dado por el fabricante.

ADVERTENCIA: Para evitar el peligro debido a la inestabilidad del apara-
to, ha de fijarse de acuerdo con las instrucciones.

PRECAUCION: Por favor, mantenga los productos lejos del fuego o sus-
tancias abrasivas, antes de instalar el refrigerador.

ADVERTENCIA: NO almacene sustancias explosivas como latas de aero-
sol con un propelente inflamable en este aparato.

ADVERTENCIA: cuando instale el aparato, asegurese de que el cable de
alimentacién no quede atrapado o danado.

ADVERTENCIA: No ubique enchufes portatiles, alargos o fuentes de ali-
mentacion portatiles en la parte posterior de la unidad.

Para evitar la contaminacion de los productos estocados, respete las

siguientes instrucciones:

 Abrir la puerta durante periodos prolongados puede provocar un aumen-
to significativo de la temperatura en los compartimentos del aparato.

» Limpie regularmente las superficies que puedan entrar en contacto con
vertidos accidentales de liquidos.
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Si el aparato de refrigeracion se deja vacio por periodos prolongados,
apague, descongele, limpie, seque y deje la puerta abierta para evitar
que se forme moho en el aparato.

La vinoteca no esta destinada a la conservacion de alimentos. El uso
recomendado es para la conservacion de liquidos embotellados.

Este aparato esta destinado a uso DOMESTICO, NO siendo recomen-
dado para uso INDUSTRIAL.

No intente reparar o reemplazar cualquier pieza de este producto a me-
nos que se recomiende especificamente en este manual. Cualquier otro
servicio debe ser realizado por un técnico cualificado.

Recolocar todos los paneles después de un servicio antes de poner en
marcha.

Use dos 0 mas personas para mover e instalar el aparato. El no hacerlo
puede dafar su espalda y/o producir otras lesiones.

Nunca limpie las piezas de este electrodoméstico con liquidos inflama-
bles. Sus vapores pueden provocar un riesgo de incendio o explosion. Y
no almacene o use gasolina u otros liquidos inflamables en las proximi-
dades. Sus vapores pueden ocasionar fuego o explosiones fortuitas.

No conecte o desconecte el enchufe eléctrico con las manos mojadas.
Se recomienda un circuito separado, que preste servicio Unicamente su
aparato. Use tomas de red que no se puedan apagar con un interruptor.
Si tiene un dispositivo de cerradura, no guardar la llave cerca del apara-
to o al alcance de los nifios.

ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de incendio, descargas eléctricas o
lesiones personales, desenchufe o desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion antes de hacer tareas de mantenimiento.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Si esta experimentando problemas, consulte la Guia de solucion de pro-
blemas en la parte posterior de este manual. En ella se enumeran las cau-
sas de los problemas de funcionamiento menores, que se pueden corregir
por si mismos.
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EMBALAJES Y FIN DE VIDA UTIL

Debe deshacerse del embalaje del aparato correctamente. Asegurese de
que las envolturas de plastico, bolsas, etc. estan dispuestas de manera se-
gura y manténganse fuera del alcance de los bebés y los nifios pequefios.
jPeligro de asfixia!

El equipo de refrigeracion debe desecharse de forma adecuada de una
manera profesional y apropiada, de acuerdo con las regulaciones locales
actuales y las leyes que protegen el medio ambiente. Esto se aplica a los
dispositivos inservibles y también para su nueva unidad una vez que haya
llegado al final de su vida util.

ADVERTENCIA: Asegurese de que los viejos electrodomésticos usados
no puedan utilizarse después de su eliminacion mediante la extraccion de
las puertas, quitando el tapon, cortando el cable de red, y la eliminacion

o destruccion de cualquier cierre con resorte o tornillos. De este modo se
evitara que los niflos se queden encerrados en el aparato durante el juego
(riesgo de asfixia) o poner en peligro sus vidas de cualquier otra manera.
NO deposite el aparato en los vertederos con el aislamiento (cyclopenta-
no) y con el gas refrigerante (R600a) contenido en estos aparatos, pues
son inflamables.

INSTRUCCIONES PARA LA ELIMINACION:

« El aparato no se debe tirar a la basura o con la basura normal del hogar.

 El circuito de refrigeracion, en particular el intercambiador de calor en la
parte posterior / inferior de la unidad, no debe danarse.
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

« Equipado con instalacion de estantes independiente con una, dos o tres zonas de
temperatura, dependiendo del modelo.

« Control electronico de temperatura variable con pantalla digital y la entrada tactil.

« La temperatura se puede ajustar desde 5°C a 20°C (41°F a 68°F) en cualquiera de
los compartimientos y se puede mostrar en grados Fahrenheit o grados Celsius.

» Puede configurarse para temperatura de almacenamiento a largo plazo de o a
temperatura de servicio especifica para los vinos tintos / blancos / espumosos.

« Enfriamiento y calentamiento para mantener el almacenamiento perfectoy /o en
condicion de servicio.

« Compresor de refrigeracion dinamico para garantizar la circulacion del aire interior
con una distribucion uniforme de la temperatura y la humedad.

* Luz LED azul en el interior con interruptor ON / OFF. Modo funcionamiento y modo
escaparate.

« Sistema de alarma de mal funcionamiento por puerta abierta.

» ElI modo de reposo “DISPLAY OFF” permitira que los indicadores luminosos (dis-
plays), luz interior y alarmas audibles, queden desconectadas. Las operaciones de
enfriamiento pre-existentes seguiran funcionando normalmente.

* Funcion de memoria de temperatura - Si se interrumpe la alimentacion (subida de
tension, interruptor en paro, etc.) y luego se vuelve a encender, la unidad funciona-
ra con la ultima temperatura seleccionada.

» Descongelacion automatica con evaporaciéon del agua de descongelacion.

« Puerta de cristal templado reversible, de triple panel, ahumado que protege el vino
de luz UV y crea una presentacion atractiva con poca condensacién y bajo nivel
de ruido.

« Marco exterior de acero recubierto en mate negro con el revestimiento interior tam-
bién en negro, ofrece gran rendimiento, larga duracidn y estabilidad. Este revesti-
miento negro evita que la luz excesiva dane el proceso de maduracion.

« Puerta de cristal con marco de acero inoxidable opcional con pomo de acero inoxi-
dable.

» Estantes con desplazamiento hacia afuera opcional de haya maciza barnizados y
ajustables que permiten la maxima comodidad y flexibilidad para adaptarse a dife-
rentes tamanos de botellas.

» Refrigerante respetuoso del medio ambiente con espuma de aislamiento.

» Sistema de control de la humedad opcional (Depdsito de agua)

NOTA: Las caracteristicas y las especificaciones estan sujetas a cam-
bio sin previo aviso.

10
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INSTALACION
ANTES DE USAR EL APARATO

¢ Retire todo el embalaje exterior e interior. Limpie la superficie interior con agua templada y un
pafio suave. La unidad puede tener olores residuales en un primer momento, van a desaparecer a
medida que la unidad se enfrie.

¢ Antes de conectar el aparato a la red eléctrica, déjelo reposar en posicion vertical durante al
menos 24 horas. Esto reducira la posibilidad de un mal funcionamiento en el sistema de
enfriamiento causado por la manipulacién durante el transporte. Durante este tiempo, se
recomienda que deje la puerta abierta para eliminar cualquier olor residual.

¢ La puerta de este aparato se puede abrir desde la izquierda o desde la derecha. La unidad se
entrega con la apertura de la puerta en el lado izquierdo. Si desea abrir la puerta desde la
derecha, siga las instrucciones "revertir la bisagra de la puerta".

¢ Modificar el asa de la puerta si es necesario.

INSTALACION

PLANOS Y COTAS DE INSTALACION, VER PAGINAS FINALES DEL MANUAL.

¢ Los aparatos estan disenados para ser incorporados en la instalacion, empotrados o de pie libre.
¢ ADVERTENCIA: No almacenar o instalar el aparato en el exterior. La unidad es para uso en
interiores.

e ADVERTENCIA: no hacer la instalacién del aparato en el lavadero. Evitar la ubicacién de la
unidad, en zonas humedas.

¢ Coloque el aparato sobre un piso que sea lo suficientemente fuerte como para soportar su peso
cuando esta totalmente cargado. Para nivelar la unidad, ajuste la pata niveladora frontal en la
parte inferior de la unidad.

¢ Para la instalacion independiente, se requieren 100 mm de espacio entre la parte posterior y
los lados de la unidad, para permitir la circulacion de aire necesario para enfriar el compresor y
el condensador con el consiguiente ahorro de energia. Incluso para la instalacidén incorporada,
es necesario mantener un espacio de 5 mm en cada lado y en la parte superior para garantizar
un acceso adecuado y su ventilacion. Tenga cuidado de que la salida de aire en la parte delantera
del aparato no esté cubierta o bloqueada de ninguna manera.

e Coloque la unidad fuera de la luz solar directa y de fuentes de calor (estufa, calentador,
radiador, etc.). La luz solar directa puede afectar a la capa de acrilico y su calentamiento puede
aumentar el consumo eléctrico. Las temperaturas ambiente extremadamente frias también
pueden hacer que la unidad no funcione correctamente.

e Conecte el aparato a una toma de corriente exclusiva, de facil acceso. Cualquier pregunta
relacionada con la potencia y / o puesta a tierra, deben ser dirigidas hacia un electricista
cualificado o un centro de servicio autorizado.

o El aparato debe ser instalado con todas las conexiones eléctricas, de fontaneria, agua y
desagie de acuerdo con las normas estatales y locales.

IMPORTANTE: CLIMA DE ALTA HUMEDAD

Durante los periodos de alta humedad, puede aparecer alguna condensacion en las superficies exteriores
de la puerta de cristal. Esta condensacion desaparecera cuando bajen los niveles de humedad. Para la
prevencion, es aconsejable instalar el aparato con ventilacion suficiente en un lugar con aire seco y/o aire
acondicionado.

NOTA: El aparato debe colocarse de modo que el enchufe sea accesible.

11
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Instalacion De Varios Electrodomeésticos

ATENCION: INSTALACION VARIOS ELECTRODOMESTICOS CON VENTILACIONES
COMPARTIDAS:

Se informa que si se instala la vinoteca en mobiliario donde hayan otros aparatos emisores
de calor, se han de tomar las medidas de ventilacion y aislamiento necesarios
para que el calor de estos otros aparatos no comunique o afecte directamente con cualquier
parte de la vinoteca. Un aislamiento y ventilacién inapropiados podrian provocar

mal funcionamiento o averia en la vinoteca, o dafios en el mobiliario, que NO estarian
cubiertos por la garantia del fabricante.

A #

o ———————————— | > Nals

0?'
&
(o)
NI

iﬁ—?ﬁﬁ
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INSTRUCCIONES DE MONTAJE DEBAJO DE ENCIMERA

Solo para modelos:

e PVMB 30-16

e PVMB 40-28

e PVMB 60-46

e PVMBP 60-44

e PVMBP HD 40-25
e PVMBP HD 60-52

Asegurese de que su instalacion no bloquee la rejilla de ventilacidn delantera. La unidad esta
disefiada para caber debajo de encimeras de entre 820 y 890mm de altura, utilizando la rejilla de
ventilacion regulable para garantizar que los pies estan ocultos a la vista frontal. Quitar los
tornillos de la rejilla de ventilacidn ajustables y deslizarla a la altura requerida. Apriete los tornillos
para fijar la rejilla en su posicion.

Si la unidad se instala totalmente integrada, para el montaje de z6calo de la cocina, asegurese
de que las rejillas de ventilacion en dicho zd6calo pueden disipar al menos 300 centimetros
cuadrados de modo que el aire caliente puede dispersarse sin obstaculos. De lo contrario, el
aparato tiene que trabajar mas, lo que conlleva en un aumento en el consumo de electricidad.

Y asegurese también de que la puerta se abrira y cerrara correctamente en el lugar elegido.

NOTA: Al empujar el aparato en el encastre, asegurese de que el cable de alimentacion no quede
atrapado.

13
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INSTRUCCIONES DE MONTAJE INTEGRADO

Solo para modelos:

e PVMAV 60-23 e PVMAVP 45-16

e PVMAV 88-45 o PVMAVP 60-23

e PVMAV 124-65 e PVMAVP 88-45

e PVMAV 178-101 ¢ PVMAVP 124-65
e PVMAV 45-18 ¢ PVMAVP 178-101

Estos modelos llevan incorporado un sistema de
ventilacién integrada exclusivo Pando, ver imagen.

Incorporan un sistema de ventilacion en la parte frontal
superior e inferior, invisibles con la puerta de la unidad
cerrada.

No tapar ni obstaculizar las rejillas, mantenerlas
limpias para el libre paso del aire.

Se pueden montar en el nicho del mueble /columna
directamente, sin necesidad de disponer de ventilaciones
en el mueble.

VISTA FRONTAL

min.Smm

A

min.5mm

A AVISO

Respetar las medidas minimas de ventilacién frontal en perimetro y en fondo (5mm), para evitar mal
funcionamiento o averias en el producto que NO estarian cubiertos por la garantia.

JATENCION! - PARA INSTALACION CONSULTAR DIBUJOS CON DETALLES
EN PAGINAS FINALES DEL MANUAL

14
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CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA: El uso incorrecto de la toma de tierra puede provocar riesgo de descarga
eléctrica. Si el cable de red esta danado, se debe reemplazar por un electricista cualificado o un
centro de servicio autorizado.

Todo el trabajo eléctrico debe llevarse a cabo por un profesional cualificado, de acuerdo con las
regulaciones locales y nacionales de seguridad.

Compruebe que la tension indicada en el producto se corresponde con la tension de alimentacion
de su instalacion.

Conecte el aparato por separado a una toma de corriente que soporte 13A

La conexién debe hacerse a través de una adecuada toma de corriente facilmente accesible.
Para mayor seguridad es conveniente instalar un dispositivo de corriente residual (RCD) con una
corriente de disparo de 30 mA.

Chequear el aparato y el circuito por un electricista cualificado para asegurarse de que la toma
de corriente esta conectada a tierra correctamente.

Nota: En los lugares donde hay relampagos frecuentes, es recomendable usar protectores de
sobretension.

No conecte el aparato a la red eléctrica con un cable de extension /alargo. Los cables de
extension no garantizan la seguridad necesaria del aparato (por ejemplo, peligro de
sobrecalentamiento).

El aparato no debe estar conectado a un inversor y no debe utilizarse con un adaptador de
enchufe ya que estos pueden causar dafos a la unidad electronica.

El cable debe estar seguro detras del aparato y evitando que se enrede o que se cuelga sin
proteccion.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A TOMA DE TIERRA.

INSTALACION DEL TIRADOR

IMPORTANTE: No apriete demasiado los tornillos y no utilice herramientas eléctricas para
instalar la maneta.

Colocar la maneta (1) sobre los pasadores de fijacion
(3) de la puerta y con la llave Allen suministrada,
| apriete los tornillos prisioneros que sujetan (2) para
A fijar la maneta

NOTA:

Todas las piezas cambiadas
, deben ser guardadas para la re-

instalacidon de la puerta a su estado
1 2 3 inicial, si se requiere.

15
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FIJARY ASEGURAR LA UNIDAD AL MUEBLE
Modelos Bajo Encimera

e PVMB 30-16

e PVMB 40-28

e PVMB 60-46

e PVMBP 60-44

e PVMBP HD 40-25
e PVMBP HD 60-52

Saque las dos tapas de proteccién del lado
opuesto de la bisagra y fije el aparato en el

nicho apretando los tornillos a través del soporte
de fijacion.

Modelos En Columna/ De Integracion

PVMAYV 60-23

o e PVMAVP 45-16

e PVMAV 88-45 e PVMAVP 60-23

o PVMAV 124-65 e PVMAVP 88-45

e PVMAV 178-101 e PVMAVP 124-65
o PVMAV 45-18 e PVMAVP 178-101

Abra la puerta y asegure el aparato en el

nicho. Coloque los tornillos en los soportes superior

e inferior de la unidad, apretandolos en el soporte
de montaje del mueble.

16
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PUERTA REVERSIBLE
Bisagra Con Cierre “Soft”

s |
(%)

ATENCION - Tenga mucho cuidado con las bisagras articuladas. La bisagra
se cierra automaticamente y existen muchos puntos de pellizco antes /
durante la instalacion.

1. Desatornille y retire los dos tornillos (1) y afloje los dos tornillos (2). Desplace la puerta por e
agujero coliso y retirela. Tenga cuidado en sujetar firmemente la puerta y coléquela sobre
una superficie acolchada para evitar dafios.

2. Retire los tornillos (2). Saque las tapas en el lado contrario del gabinete y utilicelas para
cubrir los orificios de estos tornillos.

3. En el lado contrario, atornille los tornillos (2) hasta la mitad de su recorrido.

4. Coloque la nueva puerta en el lado opuesto, desplazando el agujero coliso de la bisagra por los
tornillos (2). Nivelar y apretar firmemente ambos tornillos.

5. Finalmente, atornille firmemente los tornillos (1)
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Este aparato esta disefiado para funcionar a determinadas temperaturas ambiente. La clase

climatica esta especificada en la placa de caracteristicas.

El aparato puede funcionar incorrectamente si se deja durante un largo periodo a
una temperatura fuera del rango especificado. Por ejemplo, la colocacion de la
unidad en condiciones de frio o calor extreme, puede causar fluctuaciones en las

temperaturas internas. El rango de entre 5°C y 20°C (41°F y 68°F) no se podra alcanzar.

Clase climatica | Temperatura ambiente
SN +10°C a +32°C
N +16°C a +32°C
ST +16°C a +38°C
T +16°C a +43°C

NOTA: Las unidades sin calentador no elevaran su temperatura interna si la temperatura

ambiente donde se encuentra la unidad es inferior a la temperatura establecida.

ATENCION: cuando utilice el aparato por primera vez o después reiniciarlo por

haber sido apagado durante mucho tiempo, podria haber una variacion de unos
pocos grados entre la temperatura seleccionada y la indicada en el panel de lectura

LED. Esto es normal y es debido al tiempo de activacion. Una vez que la unidad esta en

funcionamiento durante unas horas todo volvera a la normalidad.

Si la unidad se desconecta, hay un corte de energia o se apaga, tendra que esperar de 3

a 5 minutos antes de reiniciar la unidad.

Si intenta reiniciar antes de este tiempo, la unidad no se iniciara.
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USO Y FUNCIONAMIENTO DEL PANEL DE CONTROL/
DISPLAY

DISPLAY UNA ZONA

Pando U

Hi€> 08
ﬁ:l
= B
>
N
=

ENCENDIDO - Para apagar la vinoteca, toque suavemente la tecla y manténgala
presionada durante 5 segundos hasta que se apague. Para encender la vinoteca, toque
suavemente la tecla y manténgala presionada durante 1 segundo hasta que se encienda el
indicador de temperatura.

SELECTOR - Ajuste la temperatura que se mostrara en graos Fahrenheit o grados Celsius
LUZ - Se utiliza para encender / apagar la luz interna.

SUBIR - Se utiliza para aumentar la temperatura programada en 1°C/1°F.

BAJAR - Se utiliza para bajar la temperatura fijada en 1°C/1°F.

SELECTOR DE AUSTE - Selecciona la temperatura y la humedad que desea ajustar.

Simbolos en la pantalla

i

O %

B &

& O[>

Visualizacién de la temperatura o del codigo de error
El compresor esta encendido.

El calefactor esta encendido.

Modo de descongelacion.

Modo DynaClima.

EMO Modo Eco Demo.

La luz interior esta en modo de exhibicion.
Advertencia

Senal de tonos audibles

El seguro para nifios esta activado

Modo anticondensacion
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Primer encendido

Cuando enchufe la unidad por primera vez, ésta se encendera automaticamente con los

valores predeterminados. La temperatura preestablecida en fabrica es de 12°C (54°F).

1. Toque el selector de ajuste hasta que parpadee la temperatura que desea ajustar. A

continuacioén, puede utilizar las teclas ARRIBA y ABAJO para ajustar la temperatura
interior que desee. Cuando toque cualquiera de las dos teclas por primera vez, la pantalla

mostrara la ultima temperatura ajustada anteriormente.

. La temperatura aumentara 1°C/1°F si toca la tecla ARRIBA una vez, o la temperatura

disminuira 1°C/1°F si toca la tecla ABAJO una vez. La pantalla parpadea mientras realiza

el ajuste.

. La temperatura ajustada aparecera temporalmente flash en la pantalla durante 5

segundos después de haber ajustado la temperatura. A continuacion, la pantalla volvera a

mostrar la temperatura interior actual.

. Para ver la temperatura programada en cualquier momento, toque la tecla del selector de

ajuste , la temperatura programada parpadeara temporalmente en la pantalla durante 5

segundos. A continuacion, la pantalla volvera a mostrar la temperatura interior actual.

DISPLAY DOBLE ZONA

S
Pando o % om :ngm 5 v
g |

g

ENCENDIDO - Para apagar la vinoteca, toque suavemente la tecla y manténgala
presionada durante 5 segundos hasta que se apague. Para encender la vinoteca, toque
suavemente la tecla y manténgala presionada durante 1 segundo hasta que se encienda el
indicador de temperatura.

SELECTOR - Ajuste la temperatura que se mostrara en graos Fahrenheit o grados Celsius
LUZ - Se utiliza para encender / apagar la luz interna.
SUBIR - Se utiliza para aumentar la temperatura programada en 1°C/1°F.

BAJAR - Se utiliza para bajar la temperatura fijada en 1°C/1°F.
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Simbolos en la pantalla
Simbolos en la pantalla

0B  Visualizacion de la temperatura o del codigo de error para zona superior/izquierda
2 Visualizacion de la temperatura o del codigo de error

S El compresor esta encendido.

O El calefactor esta encendido.

-O;q Modo de descongelacion.

T Modo DynaClima.

%Er'ﬂo Modo Eco Demo.

La luz interior esta en modo de exhibicidon. Advertencia
Senal de tonos audibles
El seguro para nifios esta activado

] ‘.:.';

3 )

Funcion multitecla

Para realizar la funcién multitecla, toque ligeramente y mantenga pulsada la primera tecla,
después toque la tecla restante durante al menos 5 segundos y, a continuacion, suelte todas
las teclas. Ajuste del control de temperatura

. La unidad dispone de dos zonas de temperatura independientes. La temperatura de
ambas zonas puede ajustarse entre 5°C y 20°C (41°F y 68°F). Para servir el vino, la
temperatura recomendada de la zona SUPERIOR debe estar entre 5°C y 10°C (41°F y 50°F),
ideal para servir champan y vino blanco, y la temperatura recomendada de la zona INFERIOR
debe estar entre 15°C y 20°C (58°F y 68°F), ideal para servir vino tinto.

. Cuando enchufe la unidad por primera vez, ésta se encendera automaticamente con los
valores predeterminados. La temperatura preajustada de fabrica para la zona de temperatura
SUPERIOR es de 8°C (46°F) y para la zona de temperatura INFERIOR es de 12°C (54°F).

. Toque el selector de ajuste hasta que parpadee la temperatura que desea ajustar. A
continuacion, puede utilizar las teclas ARRIBA y ABAJO para ajustar la temperatura interior
que desee. Cuando toque cualquiera de las dos teclas por primera vez, la pantalla mostrara la
ultima temperatura ajustada anteriormente.

22
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iIMPORTANTE! SOLO PARA MODELOS DE DOBLE DISPLAY

SIN sistemas de acondicionamiento Twin Wine, la temperatura de la zona
INFERIOR debe ser siempre igual o superior a la de la zona SUPERIOR.

CON sistemas de acondicionamiento Twin Wine, la temperatura de la
zona INFERIOR tiene un ajuste de temperatura totalmente independiente al ajuste
de temperatura de la zona SUPERIOR, cada zona puede ser ajustada entre 5°C -
20°C

** Los modelos CON sistema de acondicionamiento Twin Wine:

PVMAYV 88-45
PVMAV 124-65
PVMAV 178-101
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

. La temperatura aumentara 1°C/1°F si toca la tecla ARRIBA una vez, o la temperatura
disminuira 1°C/1°F si toca la tecla ABAJO una vez. La pantalla parpadea mientras realiza el
ajuste.

. La temperatura ajustada aparecera temporalmente flash en la pantalla durante 5
segundos después de haber ajustado la temperatura. A continuacion, la pantalla volvera a
mostrar la temperatura interior actual.

. Para ver la temperatura programada en cualquier momento, toque la tecla del selector

de ajuste , la temperatura programada parpadeara temporalmente en la pantalla durante 5
segundos. A continuacion, la pantalla volvera a mostrar la temperatura interior actual.
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MODO DE CONFIGURACION

Algunos ajustes de la vinoteca solo pueden seleccionarse en el modo Ajustes.

Toque y mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para entrar y salir del modo
Ajustes. El aparato saldra automaticamente del modo Ajustes transcurrido aproximadamente un
minuto.

°F/°C Seleccién

1. Toque ligeramente y mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para entrar
en el modo Configuracion.

2. Utilice las teclas ARRIBA y ABAJO para seleccionar el ajuste de visualizacion de la
temperatura en grados Fahrenheit o Celsius.

3. Mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para confirmar la seleccion.

Brillo De La Pantalla

1. Toque ligeramente y mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para entrar
en el modo Configuracion y, a continuacion, toque la tecla ENCENDIDO una vez.
2. Utilice las teclas ARRIBA y ABAJO para seleccionar el brillo de la pantalla cuando la

puerta esta cerrada. Cuando la puerta esta abierta, el brillo de la pantalla vuelve a su nivel
normal.

d0: apagado
d1: ajuste mas tenue (por defecto)
d2: ajuste medio
d3: ajuste mas brillante
3. Mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para confirmar la seleccion

lluminacion Interior

1. Toque ligeramente y mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para entrar
en el modo Configuracioén y, a continuacion, toque dos veces la tecla ENCENDIDO.
2. Utilice las teclas ARRIBA y ABAJO para seleccionar el brillo de la iluminacion interior

cuando la puerta esta cerrada. Cuando la puerta esta abierta, la iluminacién interior vuelve a su
nivel normal.

LO: apagado cuando la puerta esta cerrada o abierta
L1: ajuste mas tenue

L2: ajuste medio

L3: ajuste mas brillante (por defecto)

3. Mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para confirmar la seleccion.

Modo Ventilador

1. Toque ligeramente y mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para entrar
en el modo Configuracion y, a continuacién, toque la tecla ENCENDIDO tres (3) veces.
2. Utilice las teclas ARRIBA y ABAJO para seleccionar el modo de ventilador.

FO: Modo silencioso - Modo de ahorro de energia (por defecto)
F1: Modo DynaClima - medio tiempo
F2: Modo DynaClima - tiempo completo

3. Mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para confirmar la seleccién.
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Tonos Auditibles

1. Toque ligeramente y mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para
entrar en el modo Configuracion y, a continuacion, toque la tecla ENCENDIDO cuatro (4)
veces.

2. Utilice las teclas ARRIBA y ABAJO para seleccionar los tonos audibles.

SO0: tono de sensor ON, tono de alarma OFF

S1: tono de sensor ON, tono de alarma ON (por defecto)

S2: tono de sensor APAGADO, tono de alarma APAGADO

S3: tono de sensor OFF, tono de alarma ON

3. Mantenga pulsada la tecla ARRIBA durante 5 segundos para confirmar la seleccion.

Visualizacion De La Temperatura

Durante el funcionamiento normal, el indicador de temperatura del panel de control muestra la
temperatura en el interior del aparato. El indicador de temperatura parpadeara si

- Se esta ajustando una temperatura diferente,
- La temperatura de la zona se desvia mas de 5°C (9°F) de la temperatura programada.

La visualizacién intermitente de la temperatura garantiza que ésta no pueda subir o bajar de
forma inadvertida y perjudicar al vino.

Funcion De La Memoria De Temperatura

En caso de interrupcion del suministro eléctrico (subida de tension, interruptor automatico,
etc.), la unidad recuerda los ajustes de temperatura anteriores. Cuando se recupere la
alimentacion, la temperatura del armario volvera a la misma temperatura de ajuste que antes
de la interrupcion de la alimentacion.

Alarma De Temperatura

Sonara una alarma acustica si la temperatura de una de las zonas sube o baja fuera del
rango de temperatura. El indicador de temperatura correspondiente parpadeara al
mismo tiempo y se encenderan los simbolos y .

La temperatura a la que esta ajustado el aparato determina la temperatura que el
aparato reconoce como demasiado caliente o demasiado fria.
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Sonara la alarma acustica y la indicacién de temperatura parpadeara:

— Cuando encienda el aparato, si la temperatura en el interior del aparato es muy diferente de la
temperatura ajustada.

— Cuando se ha producido una interrupcién prolongada del suministro eléctrico.

— Cuando se han introducido demasiados articulos en la unidad a la vez. O ha entrado
demasiado aire ambiente al reordenar y sacar los objetos almacenados.

— Cuando la puerta no esté bien cerrada.
— El aparato esta averiado.

La alarma acustica se silenciara automaticamente, la indicacion de temperatura dejara de parpadear y
los simbolos de advertencia y sefial de tonos audibles (campana) se apagaran cuando se alcance
de nuevo la temperatura programada. No obstante, si el ruido le molesta, puede desactivar
antes la alarma sonora tocando una vez cualquier tecla y la alarma se detendra. El indicador de
temperatura correspondiente seguira parpadeando y los simbolos de advertencia y sefal de
tonos audibles (campana) seguiran encendidos hasta que se alcance la temperatura programada. A
continuacion, la pantalla se iluminara de forma constante, los simbolos de advertencia y sefal
de tonos audibles (campana) y el sistema de alarma volvera a estar totalmente activo.

Alarma De Puerta

Si la puerta ha permanecido abierta durante mas de 60 segundos, sonara la alarma
acustica y se encendera el simbolo de sefal de tonos audibles (campana) . Cerrando la puerta o
tocando cualquier tecla una vez puede apagar la alarma sonora.

Dynclima / Modo Silencioso

El aparato dispone de dos modos de funcionamiento diferentes: Los modos DynaClima y
Silencioso.

El modo DYNACLIMA (Clima Dinamico) permite que la humedad relativa dentro de la unidad y
la temperatura se distribuyan uniformemente por el interior para que pueda almacenar todo
su vino exactamente en las mismas excelentes condiciones. Si desea utilizar la unidad para
almacenar vino a largo plazo, el modo DYNACLIMA es imprescindible. Esto creara un clima
continuo en el armario que imita el de una bodega.

En el modo DYNACLIMA, el ventilador interior hace circular el aire interior de forma uniforme
incluso cuando se alcanza la temperatura fijada. El uso del modo DYNACLIMA aumenta el
nivel de ruido durante el funcionamiento. Se encendera el simbolo . En el modo
SILENCIOSO (también conocido como modo de ahorro de energia), el aparato funcionara
sin el ventilador una vez alcanzada la temperatura fijada. El simbolo se apagara.
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Modo Display Off

Este modo apaga las pantallas, la luz interior, los tonos de los sensores y las alarmas
sonoras e impide que vuelvan a encenderse. Las operaciones normales de refrigeracion
seguiran teniendo lugar.

Para iniciar el modo Display off toque las teclas POWER y LIGHT simultaneamente durante al
menos 5 segundos. Las pantallas y las luces interiores se apagaran para confirmar que el
modo esta activado.

El modo Display off puede cancelarse repitiendo el proceso anterior. Se desactivara
automaticamente después de 96 horas.

Modo Eco Demo

El modo Eco Demo puede activarse presentando el aparato en exposiciones o salas de
ventas. En el modo Eco Demo, el compresor y todos los motores de los ventiladores estan
apagados. También es perfecto como modo de limpieza. La refrigeracion se apaga mientras las
luces permanecen encendidas.

Al tocar y mantener pulsadas las teclas "UP"&"DOWN" y "LIGHT" simultdneamente durante al
menos 5 segundos, el simbolo se encendera para confirmar la entrada y la unidad
funcionara en modo Eco Demo. El modo Eco Demo puede cancelarse repitiendo el proceso
anterior y el simbolo se apagara.
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FUNCCION APERTURA AUTOMATICA PUSH

Solo para modelos:

- PVMAVP 45-16

- PVMAVP 60-23 s
- PVMAVP 88-45 =
- PVMAVP 124-65

- PVMAVP 178-101

La funcién de puerta PushOpen (si su modelo dispone de ella) se activa cuando se enciende la unidad. Para abrir
la puerta, empujela ligeramente hacia dentro en la posicidn superior izquierda para el modelo de bisagra derecha
(la posicion superior derecha para el modelo de bisagra izquierda) y luego suéltela. El piston de empuje abrira un
poco la puerta. A continuacion, la puerta podra abrirse completamente de forma manual. El pistén de
empuje volvera automaticamente a su posicion inicial al cabo de 2 segundos.

NOTA:

o Para evitar aperturas involuntarias, la puerta volvera a cerrarse sola al cabo de 2 segundos si no tira de ella
manualmente ne los modelos con bisagras articuladas.

¢ No bloquee la puerta ni la sujete mientras se estfie abriendo. Si bloquea la puerta o la sujeta durante la
apuertura, el sistema de apertura automa tica de puertas y la puerta resultara dafiada. Se oiran fuertes y
repetidos chasquidos.

e no empuje el pistdn de empuje ni lo sujete durante el cierre. Si el piston de empuje se bloquea durante el
cierre, ya no podra alcanzar su posicion inicial. En la posicién inicial, el pistdbn de empuje esta enrasado con la
parte frontal del armario. Para volver a colocar el piston de empuje en su posicion inicial, desconecte el
aparato de la red eléctrica, espere unos 10 segundos y vuelva a conectarlo. El piston de empuje volvera a su
posicion inicial.

o El sistema no se activa inmediatamente después de cerrar la puerta. Espere 3 segundos y vuelva a intentarlo.
No se trata de un fallo del sistema.

La puerta de la unidad es sensible a la presion. La sensibilidad a la presifion para abrir la puerta se puede ajustar
como se indica a continuacion:

e Abra la puerta

o Gire el tornillo situado en la parte superior central de la puerta en el sentido contrario a las agujas del reloj
para aumentar la sensibilidad y en el sentido de las agujas del reloj para disminuirla

o Cierre la puerta y compruebe si esta corectamente ajustada. Girar demasiado el tornillo en el sentido
contrario a alas gujas del reloj puede hacer que la puerta se abra automaticamente incluso sin empujar o
simplemente cerrando la puerta con fuerza. A la inversa, girar demasiado el tornillo en el sentido de las
agujas del reloj puede hacer que la puerta no se habra.

O
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Luz interior

La iluminacién interior facilita la visualizacion de las etiquetas de sus vinos y realza la
exposicién de su coleccion. Si mantiene pulsada la tecla LUZ durante 5 segundos, cambiara
entre 2 modos de funcionamiento de las luces interiores: el modo funcional (por defecto) y el
modo escaparate. Si esta en modo funcional (por defecto), las luces se encenderan sodlo
cuando la puerta esté abierta. La luz interior se apagara unos 5 segundos después de cerrar la
puerta. Si estda en modo escaparate, las luces se encenderan tanto si la puerta esta
abierta como si no y se iluminara el simbolo de la bombilla.

La unidad esta equipada con luces de tipo LED y estan disefiadas para una vida util
extremadamente larga. Gracias a la iluminaciéon LED, el vino no se vera afectado
negativamente por el calor o la luz ultravioleta. Pero no son reparables por el usuario. Para
cambiarlas, pongase en contacto con el servicio técnico.

NOTA: Utilice unicamente los accesorios de iluminacion LED originales suministrados por el
fabricante.

Bandejas y almacenamiento

ADVERTENCIA: No tire con mas de un estante cargado a la vez ya que esto puede causar que
la unidad se incline hacia delante. Algunos estantes estan disefnados para almacenar mas de 1
capa de botellas. Tales estantes no se deben deslizar si hay mas de 1 capa de botellas cargadas
en ellos.

ADVERTENCIA: No intente deslizar los estantes hacia fuera mas alla del tope para evitar que
las botellas se caigan.

ADVERTENCIA: Para evitar danar la junta de la puerta, asegurese de que la puerta esta
completamente abierta cuando se tira de los estantes de su compartimento.

Todos los estantes de vino se deslizan para un facil acceso, a excepcion del estante inferior.
Para acceder facilmente a las botellas almacenadas, tire del estante hacia afuera suavemente
hasta que se detenga. Los estantes estan disefiados con una parada de emergencia para
prevenir que se extiendan demasiado mientras se cargan las botellas.

IMPORTANTE: No cubra ninguna parte de los estantes con papel de aluminio o cualquier otro
material que impida una circulacién de aire adecuada dentro del armario.

ADVERTENCIA: Las botellas pueden variar en tamaiio y dimensiones. En el mercado
pueden darse diferentes formatos en tamano y diametro. Por esa razén, el numero real
de botellas a almacenar podria variar. La capacidad maxima del botellero se produce
con botellas tradicionales de Burdeos de 750 ml. con una altura de la botella de hasta
30cm.

29



P andOIntegraIcooking ES

. Usted puede cargar sus botellas de vino en una sola fila o bien apiladas, teniendo en
cuenta lo siguiente: si usted no tiene suficientes botellas para llenar su vinoteca, es mejor
distribuir la carga a lo largo de la misma a fin de evitar cargar "todo arriba" o "todo abajo".

. No elimine o cambie los estantes de madera ajustables para dar cabida a mayor tipo de
botellas o aumentar la capacidad de la bodega por apilamiento de las botellas si es necesario.
(Véase la eliminacion de estantes).

. Mantener espacios pequefos entre las paredes y las botellas para permitir la circulacién
de aire. Al igual que una bodega subterranea, la circulacidon de aire es importante para evitar el
moho y generar una temperatura mas homogeénea.

. No sobrecargue su bodega para facilitar la circulacion del aire.

. Colocar las botellas planas.

. Evitar la obstruccién de los ventiladores internos (ubicados en el interior del panel
posterior de la unidad)

. No introduzca contaminante. Almacenar solamente vino en su unidad para garantizar
que el medio ambiente es libre de olores.

. Solo almacenar el vino con botellas sin abrir. El almacenamiento de las botellas abiertas

puede dar lugar a derrames.

Estantes con guias telecéopicas

Para evitar dafar la junta de la puerta, asegurese de tener la puerta completamente abierta al
sacar los estantes del compartimento de rieles.

Para facilitar el acceso a las botellas, debe sacar los estantes aproximadamente 1/3 del
compartimento de riel.

» Para extraer los estantes de las guias, sacar cada estante hasta el tope hacia afuera.

VER IMAGEN DE
DETALLE B

VER IMAGEN DE
DETALLE A
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Con las dos manos, presionar con los dedos ambas palancas a la vez, hacia abajo la palanca
de plastico derecha como se muestra en la Imagen A y hacia arriba la palanca de plastico
izquierda como se muestra en la Imagen B. Luego extraiga el estante lentamente.

Imagen de detalle - A

Imagen de detalle - B
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Descongelacion / Higrometria / Ventilaciéon

La unidad esta disefiada con un sistema de descongelacion automatica. Durante el "ciclo de
apagado" el evaporador de detras, en la pared posterior de la unidad, descongela
automaticamente.

La condensacién se acumula en la cubeta de drenaje detras de la pared posterior de la unidad,
y parte de ella fluye a través del orificio de drenaje en la bandeja de goteo por encima del
compresor.

El calor se transfiere desde el tubo de descarga o el compresor evaporandose cualquier
condensacion que se acumule en la bandeja. Una parte del agua restante se recoge dentro de
la unidad para temas de humedad.

Este sistema permite la creacion del nivel de humedad correcto dentro de su unidad, requerida
por el corcho natural, para mantener un sellado de larga duracion.

El aparato no esta totalmente sellado: La admisién de aire fresco se produce a través de la tuberia
de drenaje. El aire circula a través de la unidad por medio de un ventilador / ventiladores por los
huecos de los estantes.

NOTA: Puede acumularse escarcha en el evaporador si la unidad se abre en frecuentemente
con mucho calor ambiente o esta ubicado en un lugar con elevada humedad. Si la escarcha no
desaparece dentro de 24 horas, su unidad requerira descongelacién manual.

IMPORTANTE: No instalar la vinoteca, en especial los modelos integrados, de manera que
en zonas adyacentes haya focos de calor, tales como congeladoreshornos, estufas, etc... Esto
puede ocasionar que el conjunto compresor no deje nunca de funcionar y la unidad
produzca hielo en exceso, afectando al correcto funcionamiento de los ventiladores internos y
del propio conjunto compresor.
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INFORMACION IMPORTANTE ACERCA DE LA TEMPERATURA

Su unidad ha sido disefnada para garantizar unas condiciones 6ptimas para almacenar y/

0 Servir sus vinos.

Los vinos finos requieren una evolucién larga y suave y necesitan unas
condiciones especificas para alcanzar todo su potencial.

Todos los vinos maduran a la misma temperatura, que es una temperatura constante
fijada entre 11°C y 14°C. Unicamente la temperatura de "dégustation" (apreciacion del vino)
varia en funcién del tipo de vinos (véase la Tabla de temperaturas de servicio del vino que
figura mas arriba). Dicho esto, y al igual que en las bodegas naturales utilizadas por los
productores de vino para largos periodos de almacenamiento, lo importante no es la
temperatura exacta, sino su constancia. En otras palabras, mientras la temperatura de su
bodega sea constante (entre 11°C y 14°C, o 52°F y 57°F) sus vinos se conservaran en
perfectas condiciones.

No todos los vinos mejoran con los anos. Algunos deben consumirse en una fase temprana
(de 2 a 3 afos) mientras que otros tienen una enorme capacidad de envejecimiento (50
afnos o mas). Todos los vinos tienen un pico de madurez. Consulte a su comerciante de
vinos para obtener la informacion pertinente.

A una temperatura demasiado alta (mas de 20°C) el vino madura demasiado rapido, lo
que impide que los aromas se desarrollen mas. El vino no puede madurar completamente a

una temperatura demasiado baja (inferior a 5°C).

Las fluctuaciones de temperatura someten al vino a estrés e interrumpen el proceso
de maduracion. Por eso es muy importante mantener una temperatura constante.

Consejo: Guarde el vino 1 6 2°C mas frio que la temperatura de consumo
recomendada, ya que se calienta un poco al verterlo en la copa.

Consejo: Los tintos con cuerpo deben abrirse durante 2-3 horas antes de
beberlos para que el vino respire y desarrolle su aroma.
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA: Si no desconecta el aparato durante un mantenimiento o limpieza, se
podria provocar una descarga eléctrica o dafios personales.

Control De Humedad

El aparato esta equipado con un sistema para mantener el nivel correcto de humedad.
En condiciones ambientales extremadamente secas, es posible que tenga que afiadir un poco
de agua en la caja de la humedad proporcionada.

Llenar el pequefio depdsito de plastico (caja de humedad) a % de su capacidad con agua, e
insertarlo en las guias que se encuentran en el estante superior del aparato. Comprobar el nivel
de agua de forma regular y rellenar de segun sea necesario.

Asegurese de que el depdsito esta colocado correctamente en las guias del estante superior
para evitar la posibilidad de que el agua se derrame.

Limpieza de la unidad

Apague el aparato, desenchufelo y retire todos los objetos, incluidos los estantes y la rejilla.

Lave las superficies interiores con una solucion de agua tibia y bicarbonato sddico.
La solucién debe ser de unas 2 cucharadas de bicarbonato por cada litro de agua.

Lave los estantes con una solucion de detergente suave.
Escurra el exceso de agua de la esponja o pafo cuando limpie cualquier zona de los mandos.

La junta de estanqueidad alrededor de la puerta debe limpiarse con regularidad para
evitar la decoloracion y prolongar la vida util. Utilice agua limpia. Después de limpiar la
junta de sellado, compruebe que sigue proporcionando un sellado hermético.

Lave el mueble exterior con agua tibia y detergente liquido suave. Aclarelo bien y
séquelo con un pafio suave y limpio.

No limpie el acero inoxidable con estropajos de acero. Le sugerimos que utilice un limpiador
de acero inoxidable "todo en uno" para limpiar el acero inoxidable. Limpie siempre en el
sentido de la veta.
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Fallo De Alimentacion

En caso de interrupcion del suministro eléctrico, todos los ajustes de temperatura anteriores se
memorizan automaticamente. Si se interrumpe la alimentacion (subida de
tension, interruptor automatico, etc.) y se vuelve a encender, la unidad funcionara con el ultimo
punto de ajuste de temperatura.

La mayoria de los cortes de corriente se corrigen en pocas horas y no deberian afectar
a la temperatura de su electrodomeéstico si reduce al minimo el numero de veces que
abre la puerta. Si la corriente va a estar cortada durante un periodo de tiempo mas largo,
debe tomar las medidas adecuadas para proteger su contenido.

NOTA: Independientemente de la causa, si observa niveles anormales de temperatura

o humedad en el interior de su unidad, tenga la seguridad de que sdélo una exposicidon
prolongada y frecuente a estas condiciones anormales puede causar un efecto perjudicial en
Sus vinos.

Vacaciones

Vacaciones cortas: Deje la unidad en funcionamiento durante las vacaciones de menos de
tres semanas.

Ausencias prolongadas: Si no va a utilizar el aparato durante varios meses, retire todos
los objetos, apaguelo y desenchufelo. Limpie y seque bien el interior. Para evitar la
formacion de olores y moho, deje la puerta ligeramente abierta, bloqueandola si es necesario.

Trasladar Su Aparato

Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

Retire el contenido de las rejillas y todas las piezas moviles del interior.

Levante las patas ajustables hasta la base para evitar dafos.

Cierre la puerta con cinta adhesiva y bloquéela si dispone de un sistema de bloqueo. Transporte
el aparato so6lo en posicion vertical. Proteja también el exterior del aparato con

una manta o elemento similar.
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Filtros De Aire De Carbon Activado

El filtro de aire de carbdn activo (si su modelo lo incluye) se encuentra en la parte posterior del
compartimento. El filtro de carbdn activo consigue una calidad de aire 6ptima filtrando el aire
entrante y absorbiendo los olores no deseados. Sustituyalo por uno nuevo una vez al afo.
Puede adquirirlo a través del departamento de Post-venta

1. Retire el estante situado delante del filtro.

2. Sujete el filtro y girelo 90° en el sentido de las agujas del reloj o en sentido contrario
para extraerlo.

3. Introduzca el nuevo filtro en posicidn vertical y girelo 90° en el sentido de las agujas
del reloj o en sentido contrario hasta que encaje en su posicidon
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Cortes De Energia Eléctrica

En el caso de una interrupcidn de energia, todos los ajustes de temperatura existentes se
memorizan automaticamente. Si se interrumpe la alimentacion (subida de tensién, corte del
interruptor, etc.) y luego se vuelve a encender, la unidad funcionara a la ultima temperatura
seleccionada.

La mayoria de los cortes de energia son subsanados en pocas horas y no deben afectar a la
temperatura de su electrodoméstico si se minimiza el numero de veces que se abre la puerta. Si
la energia va a ser cortada durante un periodo de tiempo mas largo, es necesario tomar las
medidas adecuadas para proteger el contenido.

NOTA: Independientemente de la causa, si nota cualquier temperatura anormal o variacién en
los niveles de humedad en el interior de la unidad, se les asegure que sélo una larga frecuente
exposicion a estas condiciones anormales puede causar un efecto perjudicial en susvinos.

Consejos Para Ahorrar Energia

En caso de que el aparato permanezca vacio durante largos periodos de tiempo, se sugiere
desenchufarlo y, después de limpiarlo cuidadosamente, dejar la puerta entreabierta para
permitir que el aire circule por el interior del armario con el fin de evitar la posible formacién
de condensacioén, moho u olores.

El aparato debe instalarse en la zona mas fresca de la habitacién, lejos de aparatos que
produzcan calor y de la luz directa del sol.

Asegurese de que la unidad esta adecuadamente ventilada. No cubra nunca los orificios de
ventilacion. Limpie el polvo y la suciedad del condensador a intervalos regulares.

Abra la puerta s6lo lo necesario y durante el menor tiempo posible.
Almacene el contenido de forma organizada.

Para permitir la circulacion del aire, no llene demasiado el aparato.
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Ruidos De Funcionamiento

La unidad se refrigera mediante un compresor (agregado de refrigeracion). EI compresor
bombea refrigerante a través del sistema de refrigeracion, produciendo ruido de
funcionamiento. Incluso cuando el compresor se apaga, los ruidos causados por los cambios
de temperatura y presion son inevitables. El ruido de funcionamiento sera mas audible
inmediatamente después de la conexion del compresor. Se vuelve mas silencioso a medida
que continua el periodo de funcionamiento.

Los siguientes ruidos son normales y se producen de vez en cuando:

— Sonido gorgoteante, causado por el refrigerante que fluye a través de las bobinas del
aparato.

— Zumbido producido por el compresor del motor. Este ruido puede hacerse mas fuerte
durante breves periodos cuando el motor se pone en marcha.

— Sonidos de crujidos y chasquidos, resultado de la contraccién y expansion de los
materiales debido a las variaciones de temperatura.

— Sonido de funcionamiento del ventilador, para hacer circular el aire dentro de la
vinoteca.

— Los ruidos inusuales son normalmente el resultado de una instalacién incorrecta. Bajo
ninguna circunstancia los tubos deben entrar en contacto con una pared, con otros
muebles o con otros tubos.

— Sila unidad se instala en una cocina de planta abierta o en paredes divisorias, el nivel
de ruido de funcionamiento se oira con mayor intensidad. Sin embargo, esto se debe a
la arquitectura circundante y no a la unidad.

— La percepcion individual del ruido esta directamente relacionada con el entorno en el
que se encuentra el aparato, asi como con el tipo especifico de modelo. Nuestros
aparatos se ajustan a las normas internacionales para este tipo de aparatos y a los
ultimos avances técnicos. Pero recuerde que el ruido del compresor y del refrigerante
que circula por el sistema es inevitable.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Se pueden solucionar muchos problemas comunes con facilidad, que le ahorrara el coste de la
asistencia del servicio técnico

Pruebe las siguientes sugerencias para ver si puede resolver el problema antes de llamar al
servicio al cliente / post venta.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA REMEDIO
e El aparato no esta conectado a una e Conecte el aparato.
Nada funciona. fuente de alimentacion.
El aparato no e El aparato esta apagado. e Encienda el aparato.
funciona. e Se ha disparado el disyuntor o se ha e Conecte el disyuntor o
fundido un fusible. sustituya el fusible.
e Latemperatura no esta ajustada
correctamente. e Compruebe la temperatura
e La temperatura ambiente podria requerir programada.
un ajuste de temperatura diferente. e Ajuste otra temperatura.
e La puerta se abria con demasiada
frecuencia. e No abra la puerta mas de lo
El aparato no necesario.
enfria lo e La puerta no estaba cerrada del todo. e Cierre bien la puerta.
suficiente. e La puerta no esta herméticamente e Compruebe la junta de la
cerrada. puerta y limpiela o sustituyala.
e Limpie el condensador cuando
e El condensador estd demasiado sucio. sea necesario.
e Despeje los obstaculos y limpie
e La abertura de ventilacion esta el polvo.

bloqueada o tiene demasiado polvo.

e Latemperatura ambiente es superior a la

. e Coloque el aparato en un lugar
media. q P 9

e Se ha afiadido una gran cantidad de . mas fresco. .
. e Deje que el aparato funcione
botellas a la unidad.
El aparato se durante un rato hasta alcanzar
enciende y . la temperatura ajustada.
e La puerta se abre con demasiada X
apaga con e No abra la puerta mas de lo

; frecuencia. .
frecuencia. necesario.

e Cierre bien la puerta.

e Compruebe la junta de la
puerta y limpiela o sustituyala.

e La puerta no se cierra completamente.
e Lajunta de la puerta no sella
correctamente.

e Conecte el aparato.
e El aparato no esta conectado a una

fuente de alimentacion. e Conecte el disyuntor o
La luz no se ¢ Se ha disparado el disyuntor o se ha sustituya el fusible.
enciende. fundido un fusible. e Encienda la luz.
e Laluz se apagé en el panel de control.
e Luz averiada. e Llame al servicio técnico para

que lo sustituyan.
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ES

parece hacer

demasiado ruido.

paredes interiores puede provocar ruidos de estallidos y crujidos.

. . -y . ¢ Nivele el aparato con las patas
Vibraciones. e El aparato no esta bien nivelado. ajustables.
El ruido de traqueteo puede provenir del flujo del refrigerante, lo cual es normal. Al
finalizar cada ciclo, es posible que oiga gorgoteos causados por el flujo de
refrigerante en su aparato.
El aparato Si se producen fluctuaciones de temperatura, la contraccion y dilatacién de las

o El aparato no esta bien nivelado.

e Nivele el aparato con las patas

ajustables.

La puerta no se
cierra
correctamente.

o El aparato no esta bien nivelado.

e La puerta se invirtié y no se volvié a
instalar correctamente.
e La junta esta sucia.
e Los estantes estan fuera de posicion.

¢ Nivele el aparato con las patas

ajustables.
o Compruebe la bisagra de la
puerta y vuelva a montarla
correctamente.
e Limpie la junta de la puerta.
e Compruebe los estantes y
vuelva a colocarlos
correctamente.

En la pantalla
aparece EO, E1,
E2, E3, E4, ES5,
E6, E7, ES, E9,

Ec o Et.

e Cadigo de error.

¢ Intente restablecer los
controles desconectando la
alimentacion de la unidad
durante 5 minutos y volviéndola
a conectar. Si el codigo de
error vuelve a aparecer, el
problema no puede ser
resuelto por el usuario. Llame
al servicio técnico.

La alarma suena
y el indicador de
temperatura NO
parpadea (alarma
de puerta).

e La puerta se ha dejado abierta mas de 60
segundos.

e Cierre la puerta o toque
cualquier tecla para desactivar
la alarma. La alarma se
restablecera cuando se cierre
la puerta.

La alarma suena
Y la indicacién de
temperatura

parpadea (alarma
de temperatura).

e ;Ha estado abierta la puerta del aparato
durante mas de 60 segundos? Si no es
asi, entonces la temperatura ha subido o
bajado por encima de la temperatura que
se ha ajustado. Esto podria deberse a:
- La puerta del aparato se abre con

demasiada frecuencia.
- La abertura de ventilacion esta
tapada o tiene demasiado polvo.
- Unainterrupcién prolongada del
suministro eléctrico.
- Se ha afiadido una gran cantidad de

botellas a la unidad.

Si la respuesta es afirmativa,
cierre la puerta.

- No abra la puerta mas de lo
necesario.
- Despeje los obstaculos y
limpie el polvo.
- Deje que el aparato
funcione durante un rato
hasta alcanzar la

temperatura ajustada.
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El icono de
guiones "--" se
ilumina y
parpadea en la
pantalla de
temperatura.

La indicacion de temperatura esta fuera

de rango.

o Sila temperatura no se
encuentra dentro de este rango
que el aparato es capaz de
mostrar, aparecera en su lugar
el icono de guiones "--". Esto
es normal. Mantenga la puerta
cerrada y deje que el aparato
se enfrie hasta alcanzar la
temperatura fijada.

Condensacion en
las superficies
exteriores de la
puerta de cristal

e Clima de alta humedad.

Durante los periodos de alta
humedad, puede aparecer algo
de condensacion en las
superficies exteriores de la
puerta de cristal. Desaparecera
cuando bajen los niveles de
humedad. Es aconsejable
instalar el aparato con
suficiente ventilacién en un
lugar seco y/o climatizado.

Los estantes de
madera se estan
deformando.

El cambio de volumen debido a la

absorcion de humedad o a la desecacion
es una caracteristica tipica de la madera.
Un aumento de la humedad hara que los
componentes de madera se alabeen, lo
que puede provocar grietas. Los nudos y

la patina del grano forman parte del
caracter natural de la madera.

Sustituya los estantes si es
necesario.

Un cambio estético o de forma
de los estantes no estara
cubierto por la garantia
siempre y cuando cumpla con
la funcionalidad de soporte de
las botellas
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PREGUNTAS FREQUENTES

. (Cuales son las condiciones de almacenaje que preocupan a los coleccionistas y
consumidores de buen vino?
La luz, la humedad, la temperatura y la vibracion.

. ¢Cual es la temperatura ideal para el vino?

La temperatura ideal para almacenar vino es de entre 52°F y 57°F (11°C~14°C). No obstante,
cualquier temperatura entre 41°~68°F (5°~20°C) sera suficiente siempre y cuando sea
constante

. ¢Cual es la humedad ideal para el vino?

Una humedad de entre el 60%-70% es un excelente rango en el que almacenar el vino. Los
altos niveles de humedad mantienen la humedad dentro de la botella evitando asi la
evaporacion a través del corcho. Los niveles de humedad demasiado altos a menudo causan
la creacion de microorganismos que pueden envejecer su vino de manera prematura e incluso
llegar a estropearlo.

. La temperatura de almacenaje parece variar de 2 a 4 grados frecuentemente.

Es normal: las pequefas diferencias de temperatura son necesarias para que el aparato
funcione correctamente. Cuando la bodega empieza el ciclo de descongelacién, la
temperatura aumenta ligeramente. Cuando el sistema de refrigeracion vuelve a funcionar, la
temperatura baja de nuevo.

Tales cambios suceden en un corto periodo de tiempo y su efecto es minimo para afectar la
conservacion del vino. El liquido tiende a mantener una temperatura media con un margen de
+2°C. Por ejemplo, si la temperatura de una piscina es de 25°C y, una noche, la temperatura
exterior baja a 18°C, la temperatura del agua no bajara tanto. Por la manana puede que sélo
esté a 22°C.

. Se ha acumulado agua en el suelo o ha aparecido en la parte trasera del aparato.
Asegurese de que la manguera de drenaje de dentro del aparato esté bien colocada sobre la
bandeja de recogida de agua de la parte posterior. Si lo esta, en momentos de mucha
humedad debera recoger el exceso de agua con una esponja.

. Ha aparecido agua en la pared interior del aparato.
Durante temporadas muy humedas, puede suceder al abrir la puerta demasiadas veces.

. Parece que el aparato no se apaga nunca: siempre esta en funcionamiento.
Asegurese de que la puerta esta cerrada correctamente. Aiada otro termdémetro en el interior
de la bodega para ver si el termostato de la bodega marca la mismatemperatura.

. Ha aparecido vapor/condensacion en la puerta de vidrio.

Puede suceder durante temporadas muy humedas, especialmente en verano.

Certifique que se haya respetado lainstalacion segun manual, en concreto las ventilaciones que
son muy importantes para un éptimo funcionamiento y evitar averias graves.

En cuanto a la condensacion por el exterior de la puerta de la vinoteca, es un efecto normal y
natural que se produce en circunstancias atipicas, donde se juntan una temperatura elevada del
exterior, humedad relativa alta, habitacion o cocina sin ventilacion adecuada, estancia cerrada
durante mucho tiempo y la puerta fria de cristal de la vinoteca, todos ellos son factores que
provocan certeramente condensacion.

Se aconseja instalar la unidad en un lugar con suficiente ventilacion, en un lugar seco y / o con
aire acondicionado.
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9. Los motores de ventilador interiores se encienden y apagan incluso al llegar a la
temperatura configurada.
Para circular el aire y mantener la temperatura configurada dentro del armario, los ventiladores
interiores deben funcionar en ON y OFF cuando el compresor esta apagado en modo Clima
Dinamico. Los ventiladores se encenderan y apagaran cada 20 segundos aproximadamente.
Este ciclo es normal y esta hecho tanto para circular el aire como para asegurar el estado de
funcionamiento continuo de los ventiladores. Si el ventilador se para completamente y no
completa el ciclo, el ventilador no funciona. El modo Clima Dinamico es el preestablecido por
fabrica. Si el usuario lo encuentra ruidoso, puede seleccionar el modo SILENT pulsando
sostenidamente la tecla UP durante al menos 5 segundos hasta oir “B B B” tres sonidos que
confirman que el modo silencioso esta activado.

10. No se pueden configurar las temperaturas alta y baja por separado — ambas se ajustan
a la vez (si se sube una la otra también, etc.).
Es normal. La temperatura configurada para la ZONA INFERIOR debera ser siempre la misma
o superior a la de la ZONA SUPERIOR. Asi, cuando el usuario ajusta la temperatura de una de
las zonas, sino puede cumplirse la condicion anterior, latemperatura configurada de la segunda
zona se cambiara de manera automatica para cumplir con dicha condicién.

11. Parece que el panel de control no funciona.
El panel de control de este equipo tiene una caracteristica de auto-cierre que evita la
manipulacion de la temperatura o de las opciones de energia. Esta caracteristica se activa
automaticamente 2 minutos después de haber tocado por ultima vez una tecla del panel de
control. Para desbloquear el panel de control, pulse sostenidamente las teclas UP y DOWN
durante 5 segundos.

12. Los ventiladores funcionan constantemente. ; Es normal?
Para circular el aire y mantener la temperatura configurada dentro del armario, los ventiladores
interiores deben funcionar en ON y OFF cuando el compresor esta apagado en modo Clima
Dinamico. Los ventiladores se encenderan y apagaran cada 20 segundos aproximadamente.
Este ciclo es normal y esta hecho tanto para circular el aire como para asegurar el estado de
funcionamiento continuo de los ventiladores. Si el ventilador se para completamente y no
completa el ciclo, el ventilador no funciona.

13. La pantalla digital funciona. Pero el aparato no enfria.
Compruebe si el aparato esta en “Modo Demo Eco”. Pulse sostenidamente las teclas “UP”,
‘DOWN” y “LIGHT” al mismo tiempo durante al menos 5 segundos para salir del Modo Demo
Eco.

14. La pantalla digital, la luz y el sonido no funcionan, pero el aparato enfria bien. Puede
que el aparato esté en modo “display OFF”

15. Se acumula hielo en la parte posterior inferior (zona el compresor) pudiendo éste rozar
con el ventilador y ocasionar un mal funcionamiento de la unidad.
Compruebe si en la parte inferior o adyacente, especialmente en modelos de integracion, hay
algun otro electrodomeéstico que produzca o sea fuente de calor, tal como un congelador, horno
etc., NO SE DEBE INSTALAR LA VINOTECA EN ESTAS CIRCUNSTANCIAS.
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FICHAS TECNICAS
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M ODEL PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23
Specification (EN) Especificaciones (ES)
Number of Sections Secciones de frio 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2
Cold sections insulation Aislamiento secciones frio Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Bottles with Full N° botellas Total
Sliding Shelves - Total (Burdeos 0,75! / @76mm) 16 28 25 46 44 52 16 16 23 23
Bottle height (mm) Altura botella (mm) 300 300 300 300 300 300 300 300 300 300
Wine Bottles - Zone One N° botellas Zona 1 5 9 9 16 16 22 N.A N.A 12 12
(Upper or Left)
Wine Bottle_s - Zone Two N° botellas Zona 2 11 19 16 30 28 30 N.A N.A 11 11
(Lower or Right)
No. Trays removable wood Haya N° Bandejas madera Haya 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
No. Trays fixed department N° Bandejas departamento fijo 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Cabinet Shelf (Q'ty) o . P
(Sliding Wooden Shelves) N° bandejas o guias fijas 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
Trays with sliding guides Bandejas con guias correderas 0 0 5 5 4 5 2 2 3 3
Light Luz interior Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temp. Control (Electronic- Control t t Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico-
Digital/Mechanical) ontrol temperatura Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Temperatura operativa 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Temp; Raonge - Zone One (Upper or Temperatura Zona 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Left) (°C/°F)
Tgmp. Io?arlge - Zone Two (Lower or Temperatura Zona 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Right) (°C/°F)
Defrostlnlg (Automatic/Semi Defrost (Descongelado) Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Automatic/Manual/Frost Free)
Humidity Control (Humidity Box) Control de humedad (Caja humedad) Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Heating Calefactor Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Alarma temperatura Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Alarma puerta Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter  |Filtro olores Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity [Depdsito control humedad interior. Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Cont.rc?l System Humidity Pump for  |Sistema automatico con bomba de No No No No No No No No No No
humidity control control de humedad.
°C/°F Temperature Display L%‘jf,?:ador temperatura display en si si si si si si si si si si
Displav Col Blue/Red Color displ White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue
isplay Color (Blue/Red) olor display Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco
Interior Light Type (LED/Bulb) Luz interior LED LED LED LED LED LED LED LED LED LED
White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Interior Light Color (White/Blue)

Color iluminacién interior

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Flush Back Design Disefio posterior (liso o radiador) Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso
Light Switch Interruptor luz Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE Eéi@i?:mirr?tfssiﬁgglra " No No si No si si si si si si
Door reversibility Puerta reversible Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angulo apertura 115° 115° 95-115° 115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Cristal puerta Filtro UV Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door N° cristales puerta 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Cristal templado Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Free Standing Formato libre instalacion. Si Si Si Si Si Si No No No No
Built-in Formato integraciéon en mueble. No No No No No No Si Si Si Si

45




M ODE L PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23

Specification (EN) Especificaciones (ES)

Built-under Formato integracion bajo mueble. Si Si Si Si Si Si No No No No

\F;VO;:'Ier Cord Length (m) - Cabinet to Largo cable red (m) 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8

Integrated ventilation system Sistema ventilacién integrado No No No No No No Si Si Si Si

Air Ventilation (Kitchen Unit Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre

Ventilacién, zécalo o trasera

Ventilation/Front Plinth Ventilation) frontal zécalo | frontal zocalo | frontal z6calo | frontal zécalo | frontal zécalo | frontal zo6calo integrada integrada integrada integrada
Height (mm/Inches) Alto H (mm) 820 820 880 820 820 880 455 455 595 595
Width (mm/Inches) Ancho_W (mm) 295 395 395 595 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches)  |Profundidad sin tirador_D (mm) 575 575 55 575 555 555 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profundidad con tirador (mm) 615 615 - 615 - - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profundidad cuerpo sin puerta (mm) 530 530 510 530 510 510 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) (Pr;?]:‘;”didad y altura zocalo_DxH 72495 72495 72495 72495 72%95 72x95 : : : :
Handle Dimensions_ HXWxD (mm) Dimensiones Tirador  HXWxD (mm) 510x25x40 510x25x40 - 510x25x40 - - 285x25x40 - 340x25x40 -
product size (HXWxD) 5:r:(jegfiones_HXWXD (mm) SIN 820x295x575 820x395x575 | 880x395x555 | 820x595x575 | 820x595x555 880x595x555 455x595x559 455x595x559 595x595x559 595x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) [Encastre_HxWxD (mm) 822x300x 2575 | 822x400x 2575 | 882x400x 2555 | 822x600x 2575 | 822x600x 2555 | 882x600x 2555 | 450x556x545 450x556x545 589x556x545 589x556x545
Total Storage Volume (1) ;fnp:(f::;‘:m\e/ﬁm)e” 52 75 80 125 116 130 46 46 63 63
Energy Efficiency Class / 2021 Clase energética / 2021 F F F F F F E E F F
Climate Class (Temp. Range) Clase climatica ST ST ST ST ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentacion red 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
/50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty N° Unidades de lampara led interior 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4
Consumption for indoor led unit (W) [Consumo por unidad led interior (W) - - - - - - - - - -
(CV;’;‘S”’“"“” Total indoor led light | & ymo Total Iuz led interior (W) 2.4 2,2 2,8 2,4 2,2 2,8 1,2 1,2 1,6 1,4
Power Input (W) Potencia (W) 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Current (A) Corriente (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2
Eg; : gy Consumption (kWhiy.r) / Consumo (Kwh/ aio) / 2021 98 100 100 104 104 105 77 77 99 99
INVERTER (Yes / No) INVERTER (Si / NO) Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Refrigerant Type Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 |Potencia sonora LwWA (dBA) / 2021 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35
CE Approval Aprobacién CE Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
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M OD EL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101
Specification (EN) Especificaciones (ES)
Number of Sections Secciones de frio 2 2 2 2 2 2
Cold sections insulation Aislamiento secciones frio Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Bottles with Full N° botellas Total
Sliding Shelves - Total (Burdeos 0,751 / @76mm) 45 45 65 65 101 101
Bottle height (mm) Altura botella (mm) 300 300 300 300 300 300
Wine Bottles - Zone One N° botellas Zona 1 12 12 18 18 30 30
(Upper or Left)
Wine Bottles - Zone Two N° botellas Zona 2 33 33 47 47 71 71
(Lower or Right)
No. Trays removable wood Haya N° Bandejas madera Haya 5 5 9 9 15 15
No. Trays fixed department N° Bandejas departamento fijo 1 1 1 1 1 1
Cabinet Shelf (Q'ty) o , f e
(Sliding Wooden Shelves) N° bandejas o guias fijas 4 4 8 8 14 14
Trays with sliding guides Bandejas con guias correderas 4 4 8 8 14 14
Light Luz interior Si Si Si Si Si Si
Temp. Control (Electronic- Control temperatura Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico-
DigitaI/MechanicaI) P u Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Temperatura operativa 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Temp.o Ra;nge - Zone One (Upper or Temperatura Zona 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Left) (°C/°F)
Temp. Range - Zone Two (Lower or one oo oo Ao oo —one
Right) (°C/°F) Temperatura Zona 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Defrosthg (Automatic/Semi Defrost (Descongelado) Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Automatic/Manual/Frost Free)
Humidity Control (Humidity Box) Control de humedad (Caja humedad) Si Si Si Si Si Si
Heating Calefactor Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Alarma temperatura Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Alarma puerta Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter  |Filtro olores Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity |Depésito control humedad interior. Si Si Si Si Si Si
Cont.ro_l System Humidity Pump for  |Sistema automatico con bomba de No No No No No No
humidity control control de humedad.
°C/°F Temperature Display Lr(‘:%(;ador temperatura display en si si si si si si
. . White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue
Display Color (Blue/Red) Color display Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco
Interior Light Type (LED/Bulb) Luz interior LED LED LED LED LED LED
White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Interior Light Color (White/Blue)

Color iluminacién interior

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Flush Back Design Disefio posterior (liso o radiador) Liso Liso Liso Liso Liso Liso
Light Switch Interruptor luz Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE Ecl)?npg\)(laelfﬁmzrr?:eesiiggglra da Si Si Si Si Si Si
Door reversibility Puerta reversible Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angulo apertura 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Cristal puerta Filtro UV Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door N° cristales puerta 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Cristal templado Si Si Si Si Si Si
Free Standing Formato libre instalacion. No No No No No No
Built-in Formato integracién en mueble. Si Si Si Si Si Si
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M OD EL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101

Specification (EN) Especificaciones (ES)

Built-under Formato integracidn bajo mueble. No No No No No No

\F/’\;);/;/Ier Cord Length (m) - Cabinet to Largo cable red (m) 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8

Integrated ventilation system Sistema ventilacién integrado Si Si Si Si Si Si

Air Ventilation (Kitchen Unit

Ventilaciéon, zécalo o trasera

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilation/Front Plinth Ventilation) integrada integrada integrada integrada integrada integrada
Height (mm/Inches) Alto_H (mm) 885 885 1234 1234 1784 1784
Width (mm/Inches) Ancho_W (mm) 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches) |Profundidad sin tirador_D (mm) 559 559 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profundidad con tirador (mm) 599 - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profundidad cuerpo sin puerta (mm) 512 512 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) Fnz?;l;ndidad y altura zocalo_DxH - - - - - -
Handle Dimensions_HxWxD (mm) Dimensiones Tirador_HxWxD (mm) 510x25x40 - 510x25x40 - 510x25x40 -
product size (HXWxD) Elr:j:fiones—HXWXD (mm) SIN 885x595x559 885x595x559 1234x595x559 1234x595x559 1784x595x559 1784x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) |Encastre_HxWxD (mm) 874x556x545 874x556x545 | 1223x556x545 | 1223x556x545 | 1773x556x545 | 1773x556x545
Total Storage Volume (I) ;fnp:cféf]aa‘:m\églg”a?” 116 116 182 182 285 285
Energy Efficiency Class / 2021 Clase energética / 2021 G G G G G G
Climate Class (Temp. Range) Clase climatica ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentacion red 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
/50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty N° Unidades de lampara led interior 4 4 4 4 4 4
Consumption for indoor led unit (W) |Consumo por unidad led interior (W) - - - - - -
gz)"s”mptm" Total indoor led light | & \mo Total luz led interior (W) 3 3 4,4 4,4 5,2 5,2
Power Input (W) Potencia (W) 100 100 160 160 160 160
Current (A) Corriente (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,4 1,4
E(r;;rgy Consumption (kWhiy.r) / Consumo (Kwh/ afio) / 2021 128 128 151 151 185 185
INVERTER (Yes / No) INVERTER (Si / NO) Si Si Si Si Si Si
Refrigerant Type Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 |Potencia sonora LwA (dBA) / 2021 36 36 36 36 36 36
CE Approval Aprobacion CE Si Si Si Si Si Si
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SERVICIO TECNICO POST-VENTA (SAT) Y GARANTIA

INOXPAN S.L., le agradece la eleccion y confianza depositada en un producto de nuestra marcaPando,
que se distingue por su Calidad, Disefio e Innovacion, siendo fiel a sus origenes y compromisos.

CONDICIONES GARANTIA PANDO:

Este aparato dispone de una garantia de 3 afos a partir de la fecha de compra. Esta garantia
cubre exclusivamente al producto Pando contra todo defecto de fabricacién que afecte a su buen funcionamiento.
Para la validez de la misma es imprescindible presentar la factura o ticket de compra junto con una foto de la
etiqueta o matricula del producto ante el técnico del Servicio Oficial Autorizado Pando.

Durante dicho periodo, la Empresa se compromete a reponer o reparar gratuitamente cualquier pieza defectuosa
debida a vicio o defecto de fabricacion del aparato, hasta conseguir su funcionamiento correcto, asi como la mano de
obra necesaria y gastos ocasionados como consecuencia de tal reparacién o reposicion.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA PANDO:

No estara cubierto por la garantia del producto o vinoteca, o podria ser causa de anulacion de la misma,
debiéndose hacer cargo en estos casos el usuario de las costas de los materiales, mano de obra y
desplazamiento del servicio técnico, los siguientes supuestos:

- La instalacion, realizacion de revisiones, limpieza o mantenimiento del aparato.

- Cualquier averia, desperfecto o mal funcionamiento ocasionado por una incorrecta instalacion o uso.

- Averias o desperfectos ocasionados por no respetar o seguir las instrucciones de seguridad,
recomendaciones de uso y mantenimiento de los manuales del aparato.

- Cuando el producto esté destinado a un uso comercial o no residencial, para el que no esta previsto.

- Mal funcionamiento o dafios en el aparato por incumplimiento de las instrucciones descritas en el manual
de usuario, instrucciones de instalacion y ventilacion del aparato.

- Averias o desperfectos producidos por transportes o traslados, y manipulacion del aparato por
personal no autorizado y ajeno a esta empresa o a la marca Pando.

- Golpes, abolladuras, ralladas o rozaduras, cristales rotos.

- Presencia de cuerpos extrafios ajenos al aparato, en el interior o exterior del producto.

- Que el producto no esté accesible, porque haya elementos que impidan su facil y seguro acceso. Los
medios que se necesitasen para el acceso del técnico Autorizado Pando al aparato seran a cuenta y
responsabilidad del usuario.

- Manipulacién indebida del cableado y conexiones del producto.

- Averias o dafios causados en el producto por una alimentacién o conexion eléctrica incorrecta.

- Componentes estéticos, de uso y desgaste, como pantallas de luz, filtros, lamparas (LED), estantes,
cajones, tapas, juntas, etc.

- Oxido, manchas, cambios de tonalidad producido por aplicacién indebida o exposicién sin proteccién a
elementos corrosivos como productos de limpieza no recomendados por el fabricante e inadecuados,
como los que contienen agentes quimicos corrosivos, y la exposicion a la brisa marina (Salitre).

- Cualquier dafo que hayan sufrido los vinos o cualquier otro contenido debido a posibles incidencias o
averias del aparato.

- Averias o desperfectos producidos por variaciones de suministro eléctrico o causas fortuitas y naturales
de origen atmosférico o geolégicos como tormentas, rayos, terremotos, inundaciones, etc.

- Aparatos procedentes de reventas, segunda mano, cambio titular original del aparato o de exposiciones
que tengan mas de tres afios desde su fecha de fabricacion.

INOXPAN, S.L., queda expresamente excluida de cualquier responsabilidad sobre eventuales dafos directos o

indirectos a personas o cosas causadas por un producto instalado, manipulado, usado y/o mantenido indebidamente.

Datos de contacto Servicio Técnico Oficial Autorizado Pando
ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA: OTROS PAISES:

EN
https://www.pando.es/en/after-sales-services/
FR
https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/

https://www.pando.es/asistencia-tecnica/

www.pando.es V23.1
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PT- Le fabricant décline toute responsabilité en cas d’éventuelles inexactitudes attribua-
bles a des erreurs d’'impression ou de transcription contenues dans ce manuel. Il se ré-

serve le droit d’apporter a ses produits les modifications qu’il juge nécessaires ou uti-
les, sans compromettre les caractéristiques essentielles de fonctionnalité et de sécurité.
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Portugés

Em primeiro lugar, queremos agradecer-lhe a confianga depositada na nossa em-
presa pela aquisicdo de um dos nossos produtos. Estamos certos de que tomou a
decisdo mais acertada

Na Pando, n&o s6 oferecemos produtos de primeira qualidade, mas tambem dis-
pomos de uma equipa de profissionais que o atenderao e o ajudardo em qualquer
consulta que se justifique na hora da instalagao e ao funcionamento

Convidamo-lo a visitar a nossa pagina web (www.pando.es), para nos conhecer
melhor, onde podera ver toda a nossa gama de produtos, com toda a informacéao
técnica e comercial.

Nela encontrara uma ampla selegcao de Chaminés Decorativas de parede, de teto,
de ilha e de integracédo. Quatro modos de instalagdo que nos permitem adaptar a
qualquer tipo de cozinha, segundo as necessidades apresentadas.

Também Ihe mostramos a nossa colecéo de eletrodomésticos, imprescindiveis em
qualquer cozinha, tais como: a nova cole¢ao de Fornos e Micro Ondas com ele-
vadas prestagdes; as Placas de Indugado e a Gas que o ajudarao a fazer as mel-
hores receitas; Vinotecas e “caves” de envelhecimento para manter e conservar
os seus vinhos nas melhores condigbes: Maquinas de lavar Loi¢a de integracéo,
com tecnologia inovadora

Tudo isto sob uma Marca com uma larguissima trajetéria com mais de 40 anos no
mercado; que fabrica os seus produtos como um verdadeiro artesao, espelhando
neles o melhor da sua experiéncia no sentido de satisfazer todas as necessida-
des dos nossos clientes.

Esperamos sinceramente que se divirta, experimente e desfrute do conforto e das
possibilidades do que ja € o seu novo aliado na cozinha.

Muito obrigado.

Equipa Pando
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PROTECAO DO MEIO AMBIENTE

RECOGIDA DE LOS
ELECTRODOMESTICOS

O simbolo no produto ou na sua embalagem indica que este produ-
to ndo pode ser tratado como lixo doméstico normal. Este produto
deve ser entregue no ponto de recolha de equipamentos elétricos
e eletronicos para reciclagem. Ao garantir que este produto € elimi-
nado corretamente, ajudara a evitar possiveis consequéncias ne-
gativas para o meio ambiente e para a saude publica, que de outra
forma poderiam ocorrer se este produto nao for manuseado de for-
ma adequada. Para obter informacdes mais pormenorizadas sobre
a reciclagem deste produto, entre em contacto com o municipio da
sua area de residéncia, com o servico de recolha de residuos do-
mésticos ou com a loja onde adquiriu o produto. Este eletrodomés-
tico esta marcado de acordo com a diretiva Europeia 2012/19/EU
relativa aos residuos de equipamento elétrico e eletronico (WEEE)

@ PROTECAO DO MEIO AMBIENTE E TRATAMENTO DE RESiIiDUOS

ELIMINACAO DA EMBALAGEM. A embalagem esta marcada com um PONTO VERDE.

No seu compromisso com a protecao do Meio Ambiente e em cumprimento com o disposto na
Diretiva. Europeia 94/62/EC relativa as embalagens e residuos de embalagens e a Lei 22/2011, dai
derivada, de Residuos e Solos Contaminados, Pando encomenda a entidades de economia social
um Sistema Integrado de Gestao, encarregado da recolha periédica no domicilio do consumidor

ou proximo dele, das embalagens usadas e dos residuos dessas embalagens para a sua posterior

reciclagem.

Para eliminar todos os materiais das embalagens tais como cartdo, poliuretano expandido e plati-
cos, utilize os contentores adequados.
De este modo garante-se o perfeito tratamento e reutilizacdo dos materiais das embalagens.
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MEDIDAS DE SEGURANCA

Ao utilizar um aparelho elétrico, existem certas precaugcées que
devem ser seguidas para reduzir o risco de incéndio, choque
elétrico e ferimentos nas pessoas, incluindo as seguintes:

PARA SUA SEGURANCA

Leia_atentamente as instrucdes, mesmo que esteja familiarizado com o

aparelho.

» O aparelho destina-se a ser utilizado para a conservacido do vinho.
Utilizar este aparelho apenas como descrito neste manual. Outras
utilizagcdes ndo recomendadas podem provocar incéndios, choques
eléctricos ou lesdes corporais.

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
tenham recebido supervisao ou instrugcdes sobre a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencgao
nao devem ser efectuadas por criancas sem supervisio.

 De acordo com as normas |IEC: Este aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, exceto se tiverem recebido supervisao ou instrucoes
relativas a utilizacao do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca. As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

» Los aparelhos eléctricos nao sao brinquedos. Manter sempre o
aparelho fora do alcance das criancas. Manter o cabo de alimentacao
fora do alcance das criancas. Ndo deixar o cabo de alimentacao
pendurado no bordo da mesa ou da bancada onde o aparelho esta
colocado.

* As criancas com idades compreendidas entre os 3 e os 8 anos sao
autorizadas a carregar e descarregar o equipamento de refrigeracao.

« Para se proteger do risco de choque elétrico, NAO SUBMERJA
a unidade, o cabo ou a ficha em agua ou pulverizar qualquer outro
liquido.
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Desligue os aparelhos da tomada quando nao estiverem a ser

utilizados, quando se deslocar de um local para outro e antes de os
limpar.

Para desligar o aparelho, agarre na ficha e retire-a da tomada. Nunca

puxar pelo cabo.

AVISO: Manter o aparelho afastado de substancias que
possam causar ignicao. Nao utilizar o aparelho na
presenca de gases explosivos e/ou inflamaveis.

Nao colocar o aparelho ou qualquer um dos seus componentes perto
de uma chama aberta lareira aberta, fogao ou outro aparelho de

aquecimento

N&o utilize o aparelho com um cabo ou uma ficha danificados, se o
produto ndo estiver a funcionar, se tiver caido ou se tiver sido
danificado de alguma forma. Se o cabo de alimentacao estiver
danificado, deve ser substituido pelo fabricante ou pelo seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas com qualificacbes semelhantes, de
modo a evitar qualquer perigo.

A utilizacao de acessorios ndo recomendados pelo fabricante pode ser
perigosa.

Colocar a unidade numa superficie seca e nivelada.

Nao utilizar se a caixa tiver sido retirada ou estiver danificada.

Uma ma ligagao entre a tomada de corrente alternada (parede) e a
ficha pode provocar um sobreaquecimento e a deformacao da ficha.
Contacte um eletricista qualificado para substituir a tomada de parede
se esta estiver solta ou danificada.

Coloque a unidade longe da luz solar direta e de fontes de calor
(fogao, aquecedor, radiador, etc.).

AVISO: Este aparelho ndo contém gases CFC e HFC e contém
pequenas quantidades de isobutano (R600a), que é amigo do
ambiente mas inflamavel. Nao danifica a camada de ozono, nem
causara danos a camada de ozono.

aumentar o efeito de estufa. Durante o transporte e a colocacdo em
funcionamento da maquina, deve ter-se o cuidado de n&o danificar
nenhuma peca do sistema de refrigeragdo. As fugas de liquido de
refrigeragdo podem incendiar-se e provocar lesdes oculares.
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Em caso de danos:

- Evite chamas abertas e tudo o que possa provocar faiscas.

- Desligar da rede eléctrica

- Arejar o local onde se encontra o aparelho durante alguns minutos e
contactar o servico de assisténcia técnica para obter aconselhamento.

Em caso de fuga de fluido frigorigéneo, se o aparelho estiver situado numa
divisao pequena, existe o perigo de os gases combustiveis se espalharem
pela divisdo. Por cada 8 g de refrigerante, € necessario pelo menos 1
metro cubico de espacgo. A quantidade de refrigerante no aparelho esta
indicada na placa de caracteristicas no interior do aparelho. E perigoso
que qualquer pessoa, exceto um técnico de assisténcia autorizado,
proceda a manutencao ou reparacao deste aparelho.

ATENCAO: Mantenha as aberturas de ventilacdo, no aparelho ou na
estrutura integrada, livres de obstrugdes. Nao sera aceite qualquer
responsabilidade por danos resultantes de uma utilizacao incorrecta do
aparelho ou de reparacoes efectuadas por pessoal nao qualificado. Neste
caso, nem a garantia nem qualquer outra reivindicagcao de
responsabilidade serdo validas.

m Nao utilizar dispositivos mecanicos ou outros meios para
acelerar o processo de descongelacdo que nao sejam os recomendados

pelo fabricante.

AVISO: Nao danificar o circuito do refrigerante. Nunca utilize um aparelho
com um circuito danificado.

ATENCAO: N3o utilizar aparelhos eléctricos no interior do compartimento
de alimentos do aparelho, exceto se forem do tipo recomendado pelo
fabricante.

ADVERTENCIA: Para evitar qualquer perigo devido a instabilidade
do aparelho, € imperativo n&o utilizar nenhum dos seguintes aparelhos

O veiculo deve ser fixado de acordo com as instrucoes.

CUIDADO: Manter os produtos afastados do fogo ou de substancias
abrasivas antes de instalar o refrigerador.

AVISO: NAO armazenar substancias explosivas, tais como latas
aerdbicas. O propulsor inflamavel utilizado neste aparelho ndo deve ser
utilizado com um propulsor inflamavel neste aparelho.
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AVISO: Ao instalar o aparelho, certifique-se de que o cabo de
alimentacao nio fica preso ou danificado.

AVISO: Nio coloque tomadas portateis, cabos de extensao ou fontes de
alimentacao portateis na parte de tras da unidade.

Para evitar a contaminacao dos produtos armazenados, respeitar as
instrugoes seguintes:

Abrir a porta durante longos periodos de tempo pode levar a um
aumento de A temperatura nos compartimentos do aparelho deve ser
significativamente reduzida.

Limpar as superficies que podem entrar em contacto com derrame
acidental de liquidos

Se o aparelho de refrigeracdo for deixado vazio durante longos
periodos de tempo, desligue-o, descongele-o, limpe-0, seque-o e
deixe a porta aberta para evitar a formacao de bolor e mofo no
aparelho.

O refrigerador de vinho ndo se destina a armazenar alimentos. A
utiizacdo recomendada ¢é para a conservacdo de liquidos
engarrafados.

Este aparelho destina-se a uso DOMESTICO e NAO é recomendado
para uso INDUSTRIAL.

Nao tente reparar ou substituir qualquer peca deste produto, exceto se
tal for especificamente recomendado neste manual. Qualquer outro
servico deve ser efectuado por um técnico qualificado.

Substituir todos os painéis apds a manutencao e antes da colocacéo
em funcionamento.

Utilize duas ou mais pessoas para deslocar e instalar o aparelho. Se
nao o fizer, pode magoar as suas costas e/ou causar outros ferimentos.
Nunca limpe as pecas deste aparelho com liquidos inflamaveis. Os
seus fumos podem provocar um risco de incéndio ou de explosdo. E
nao guarde ou utilize gasolina ou outros liquidos inflamaveis nas
proximidades. Os seus fumos podem provocar um incéndio ou uma
explosao acidental.

Nao ligar ou desligar a ficha eléctrica com as maos molhadas.
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« Recomenda-se um circuito separado que sirva apenas o seu aparelho.
Utilizar tomadas de corrente que nao possam ser desligadas com um
interrutor.

« Se tiver um dispositivo de bloqueio, ndo guarde a chave perto do
aparelho ou ao alcance das criangas.

AVISO: Para reduzir o risco de incéndio, choque elétrico ou ferimentos

pessoais, desligue o aparelho da corrente eléctrica antes de proceder a sua
manutencao.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

Se estiver a ter problemas, consulte o Guia de Resolugcao de Problemas no
final deste manual. Este guia enumera as causas de problemas de
funcionamento menores, que sdo auto-corrigiveis.
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EMBALAGEM E FIM DE VIDA

A embalagem do aparelho deve ser eliminada corretamente. As
embalagens de plastico, sacos, etc. devem ser eliminados de forma segura
e mantidos fora do alcance de bebés e criancas pequenas.

Perigo de asfixia!

Os aparelhos de refrigeracdo devem ser eliminados de forma profissional e
adequada, de acordo com os regulamentos locais em vigor e as leis de
protecdo do ambiente. Isto é valido para os aparelhos fora de servigo e
também para o seu novo aparelho quando este tiver atingido o fim da sua
vida util.

AVISO: Certifique-se de que os aparelhos usados ndo podem ser
utilizados apds a eliminacéo, retirando as portas, retirando a ficha,
cortando o cabo de alimentagao e eliminando o aparelho.

ou destruicao dos fechos ou parafusos com mola. Deste modo, evita-se
que as criancas fiquem presas no aparelho durante as brincadeiras (risco
de asfixia) ou que ponham a sua vida em perigo. NAO eliminar o aparelho
em aterros sanitarios com o isolamento (ciclopenteno) e o gas refrigerante
(R600a) contidos nestes aparelhos, uma vez que sao inflamaveis.

INSTRUCOES DE ELIMINAGAO:

» O aparelho nao deve ser deitado fora no lixo ou juntamente com o lixo
domeéstico normal.

» QO circuito de arrefecimento, nomeadamente o permutador de calor
situado na parte traseira / inferior do aparelho, ndo deve ser danificado.
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Equipado com instalacdo de prateleiras separadas com uma, duas ou trés zonas
de temperatura, consoante o modelo.

Controlo eletronico variavel da temperatura com visor digital e entrada tatil.

A temperatura pode ser definida entre 5°C e 20°C (41°F e 68°F) em qualquer
compartimento e pode ser apresentada em graus Fahrenheit ou graus Celsius.
Pode ser definido para uma temperatura de armazenamento a longo prazo ou
para uma temperatura de servico especifica para vinhos tintos / brancos /
espumantes.

Arrefecimento e aquecimento para manter um armazenamento perfeito e/ou em
condicao de servico.

Compressor de arrefecimento dindmico para assegurar a circulagao do ar interior
com uma distribuigcdo uniforme da temperatura e da humidade.

Luz LED azul no interior com interrutor ON/OFF. Modo de funcionamento e modo
montra.

Sistema de alarme de avaria para porta aberta.

O modo de repouso "DISPLAY OFF" permite desligar as luzes indicadoras
(displays), a luz interior e os alarmes sonoros. As operacdes de arrefecimento preé-
existentes continuardo a funcionar normalmente.

Funcdo de memdria da temperatura - Se a alimentacgao eléctrica for interrompida
(picos de corrente, desligamento, etc.) e depois voltar a ser ligada, a unidade
funcionara a ultima temperatura selecionada.

Descongelacdo automatica com evaporagao da agua de descongelacgao.

A porta reversivel de vidro temperado fumado com trés painéis protege o vinho da
luz UV e cria uma apresentagao atractiva com baixa condensacao e baixo nivel
de ruido.

A estrutura exterior em aco revestido a preto mate com um revestimento interior
preto oferece um elevado desempenho, durabilidade e estabilidade. Este
revestimento preto impede que o excesso de luz prejudique o processo de
maturacgao.

Porta de vidro com estrutura opcional em acgo inoxidavel e puxador em aco
inoxidavel.

Prateleiras deslizantes exteriores opcionais em faia macica envernizada e
ajustavel para maxima comodidade e flexibilidade para acomodar diferentes
tamanhos de garrafas.

Refrigerante amigo do ambiente com isolamento de espuma.

Sistema opcional de controlo da humidade (depdsito de agua)

NOTA: As caracteristicas e especificacoes estao sujeitas a alteragcoes
sem aviso prévio.
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INSTALACAO
ANTES DE UTILIZAR O DISPOSITIVO

» Retirar todas as embalagens exteriores e interiores. Limpe a superficie interior com agua
morna € um pano macio. A unidade pode apresentar odores residuais no inicio, que
desaparecerao a medida que a unidade arrefecer.

» Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, deixe-o repousar na vertical durante pelo menos 24
horas. Deste modo, reduz-se a possibilidade de um mau funcionamento do sistema de
arrefecimento devido ao manuseamento durante o transporte. Durante este periodo,
recomenda-se que deixe a porta aberta para eliminar eventuais odores residuais.

* A porta deste aparelho pode ser aberta pela esquerda ou pela direita. O aparelho é fornecido
com a abertura da porta do lado esquerdo. Se desejar abrir a porta pela direita, siga as
instrucdes "Inverter a dobradica da porta".

» Modificar o puxador da porta, se necessario.

INSTALACAO

DESENHOS DE INSTALAGAO E DIMENSOES, VER PAGINAS FINAIS DO MANUAL.

» Os aparelhos séo concebidos para serem encastrados, embutidos ou independentes.
¢ AVISO: Nao guarde nem instale o aparelho no exterior. O aparelho destina-se a ser utilizado
no interior.

« ATENGAO: N3o instalar o aparelho na lavandaria. Evitar colocar o aparelho em zonas
hdamidas.

» Coloque a unidade num ché&o suficientemente forte para suportar o seu peso quando
totalmente carregada. Para nivelar a unidade, ajuste o pé nivelador frontal na parte inferior da
unidade.

» Para uma instalacao independente, € necessario um espaco de 100 mm entre a parte de tras
e os lados da unidade para permitir a circulacdo de ar necessaria para arrefecer o compressor
e 0 condensador, poupando assim energia. Mesmo para a instalacdo embutida, € necessario
manter um espag¢o de 5 mm de cada lado e na parte superior para garantir 0 acesso e a
ventilagcdo adequados. A saida de ar na parte da frente da unidade nao deve ser coberta ou
bloqueada de forma alguma.

» Coloque a unidade fora da luz solar direta e longe de fontes de calor (fogdo, aquecedor,
radiador, etc.). A luz solar direta pode afetar o revestimento acrilico e o seu aquecimento pode
aumentar o consumo de energia. As temperaturas ambiente extremamente baixas também
podem provocar o mau funcionamento da unidade.

* Ligar o aparelho a uma tomada dedicada e de facil acesso. Quaisquer questdes relativas a
alimentagao e/ou ligacéo a terra devem ser dirigidas a um eletricista qualificado ou a um centro
de assisténcia autorizado.

« O aparelho deve ser instalado com todas as ligagdes eléctricas, de canalizagao, de agua e de
drenagem em conformidade com os codigos locais e estatais.

IMPORTANTE: CLIMA DE ELEVADA HUMIDADE

Durante os periodos de humidade elevada, pode aparecer alguma condensagdo nas superficies
exteriores da porta de vidro. Esta condensagado desaparece quando o nivel de humidade diminui. Para
prevenir, € aconselhavel instalar o aparelho com ventilagao suficiente num local com ar seco e/ou ar
condicionado.

NOTA: O aparelho deve ser colocado de forma a que a ficha esteja acessivel.
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Instalagcao de varios electrodomésticos

ATENGAO: INSTALAGAO DE VARIOS APARELHOS COM VENTILAGAO PARTILHADA:

Tenha em atencdo que, se o refrigerador de vinho for instalado num movel onde existam
outros aparelhos emissores de calor, devem ser tomadas as medidas de ventilagdo e
isolamento necessarias para que o calor desses outros aparelhos ndo comunique com ou
afecte diretamente qualquer parte do refrigerador de vinho. Um isolamento e uma ventilagao
inadequados podem provocar o mau funcionamento ou a avaria do refrigerador de vinho, ou
danos no movel, que NAO serao cobertos pela garantia do fabricante.
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INSTRUGCOES DE MONTAGEM EM BANCADA DE TRABALHO

Apenas para os modelos:

e PVMB 30-16

e PVMB 40-28

e PVMB 60-46

e PVMBP 60-44

e PVMBP HD 40-25
e PVMBP HD 60-52

Certifique-se de que a sua instalacdo nao bloqueia a grelha de ventilagdo frontal. A unidade foi
concebida para ser instalada sob bancadas de trabalho com uma altura entre 820 e 890 mm,
utilizando a grelha de ventilagdo ajustavel para garantir que os pés ficam ocultos da vista
frontal. Retire os parafusos da grelha de ventilagdo ajustavel e faga-a deslizar até a altura
pretendida. Aperte os parafusos para fixar a grelha na sua posigao.

Se o aparelho for instalado totalmente integrado, para a montagem no rodapé da cozinha,
certifique-se de que as grelhas de ventilagdo no rodapé podem dissipar pelo menos 300
centimetros quadrados, para que o ar quente se possa dispersar sem obstaculos. Caso
contrario, o aparelho tem de trabalhar mais, o que leva a um aumento do consumo de
eletricidade.

E certifique-se também de que a porta abre e fecha corretamente no local escolhido.

NOTA: Quando empurrar o aparelho para a tomada, certifique-se de que o cabo de alimentagcao
nao fica preso.
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INSTRUCOES DE MONTAGEM INTEGRATED

Apenas para os modelos:

Estes modelos estao equipados com um sistema de
ventilagao integrado exclusivo Pando, ver imagem.

Incorporam um sistema de ventilagdo na parte superior e
inferior da frente, invisivel quando a porta da unidade esta

fechada.

Nao cobrir ou obstruir as grelhas, manté-las limpas
para a livre passagem do ar.

Podem ser montados

ventilagdo no armario.

VISTA FRONTAL

PVMAYV 60-23
PVMAYV 88-45
PVMAYV 124-65

PVMAYV 178-101
PVMAYV 45-18

diretamente no nicho do
armario/coluna, sem necessidade de aberturas de

min.5mm
i

PVMAVP 45-16
PVMAVP 60-23
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

L

A AVISO

min.smm

I

Respeitar as medidas minimas de ventilagao frontal no perimetro e no fundo (5mm), para evitar mau
funcionamento ou avarias no produto que NAO seriam cobertas pela garantia.

PARA A INSTALAGAO, CONSULTAR OS DESENHOS PORMENORIZADOS NO

FINAL DO MANUAL.
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LIGAGAO ELECTRICA

AVISO: A utilizagdo incorrecta da ligagao a terra pode provocar um risco de choque elétrico. Se
o cabo de alimentacéao estiver danificado, deve ser substituido por um eletricista qualificado ou
por um centro de assisténcia autorizado.

Todos os trabalhos eléctricos devem ser realizados por um profissional qualificado, de acordo
com os regulamentos de seguranga locais e nacionais.

Verifique se a tensdo indicada no produto corresponde a tensdo de alimentagcdo da sua
instalacéao.

Ligar o aparelho separadamente a uma tomada eléctrica com capacidade para 13A.

A ligagao deve ser efectuada através de uma tomada de corrente adequada e facilmente
acessivel. Por razbes de seguranga, é aconselhavel instalar um dispositivo de corrente residual
(RCD) com uma corrente de disparo de 30 mA.

O aparelho e o circuito devem ser verificados por um eletricista qualificado para garantir que a
tomada esta devidamente ligada a terra.

Nota: Nos locais onde ha trovoadas frequentes, € aconselhavel utilizar protectores contra
sobretensoes.

Nao ligar o aparelho a rede eléctrica com uma extensao / cabo longo. Os cabos de extensao
nao garantem a segurancga necessaria do aparelho (por exemplo, perigo de sobreaquecimento).

O aparelho nao deve ser ligado a um inversor e nao deve ser utilizado com um adaptador de
ficha, uma vez que estes podem causar danos na unidade eletronica.

O cabo deve ser fixado por detras do aparelho e evitar que fique emaranhado ou pendurado
sem protegao.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A TERRA.

INSTALAGCAO DA PEGA

IMPORTANTE: Nao aperte demasiado os parafusos e nao utilize ferramentas eléctricas para
instalar o manipulo.

Colocar o punho (1) sobre os pinos de fixacao.

(3) da porta e, utilizando a chave Allen fornecida,
) aperte os parafusos de fixacdo (2) para fixar o
R D puxador da porta (3).

NOTA:

Todas as pecas substituidas devem

. ser guardadas para a reinstalagao

1 2 3 da port’a_no seu estado inicial, se
necessario.
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FIXAR E PROTEGER A UNIDADE EM MOBILIARIO
Modelos de balcao

- PVMB 30-16
 PVMB 40-28

- PVMB 60-46

- PVMBP 60-44
 PVMBP HD 40-25

 PVMBP HD 60-52

Retirar as duas tampas de protecédo do lado oposto
da dobradiga e fixar o aparelho no nicho, apertando
os parafusos através do suporte de fixagao.

PVMAYV 60-23 - PVMAVP 45-16
PVMAV 88-45 PVMAVP 60-23
PVMAV 124-65 « PVMAVP 88-45
PVMAV 178-101 PVMAVP 124-65

PVMAYV 45-18 PVMAVP 178-101

Abra a porta e fixe a unidade no nicho. Encaixe os

parafusos nos suportes superior e inferior da
unidade, apertando-os no suporte de montagem do
armario.
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PORTA REVERSIVEL
Dobradiga com fecho "soft

CUIDADO - Tenha muito cuidado com as dobradicas com dobradigas. A
dobradica fecha-se automaticamente e existem muitos pontos de aperto antes
/ durante a instalagdo.

1. Desapertar e retirar os dois parafusos (1) e desapertar os dois parafusos (2). Faga deslizar a
porta através do orificio ranhurado e retire-a. Segure a porta com firmeza e coloque-a sobre
uma superficie almofadada para evitar danos.

2. Retirar os parafusos (2). Retire as tampas do lado oposto do armario e utilize-as para tapar os
orificios destes parafusos.

3. No lado oposto, aparafusar os parafusos (2) até meio.

4. Colocar a nova porta no lado oposto, deslocando o orificio colorido da dobradica com os
parafusos (2). Nivelar e apertar bem os dois parafusos.

5. Por fim, apertar bem os parafusos (1).
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Angulos de corte
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INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

Este aparelho foi concebido para funcionar a determinadas temperaturas ambiente. A classe

climatica esta indicada na placa de caracteristicas.

O aparelho pode funcionar mal se for deixado durante um longo periodo de tempo a uma
temperatura fora do intervalo especificado. Por exemplo, colocar o aparelho em condi¢des de
calor ou frio extremo pode provocar flutuagbes na temperatura interna. O intervalo entre 5°C e

20°C (41°F e 68°F) pode néo ser atingido.

Classe climatica| Temperatura ambiente
SN +10°C a +32°C
N +16°C a +32°C
ST +16°C a +38°C
T +16°C a +43°C

NOTA: As unidades sem aquecedor ndo aumentardo a sua temperatura interna se a

temperatura ambiente onde a unidade se encontra for inferior a temperatura definida.

ATENGCAO: Ao utilizar o aparelho pela primeira vez ou depois de o reiniciar por ter

estado desligado durante muito tempo, pode haver uma variagao de alguns graus entre a
temperatura selecionada e a indicada no painel de visualizagao.

LED. Isto é normal e deve-se ao tempo de ativagao. Quando a unidade estiver a funcionar

durante algumas horas, tudo voltara ao normal.

Se a unidade for desligada. se houver uma falha de energia ou se a unidade for desligada,
tera de esperar 3 a 5 minutos antes de reiniciar a unidade.

Se tentar reiniciar antes deste tempo, a unidade nao arranca.
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UTILIZAGAO E FUNCIONAMENTO DO PAINEL DE
CONTROLO/VISOR

APRESENTAR UMA AREA

£ via
Pando o % ox & @e, a9 o

ON - Para desligar o refrigerador de vinho, toque suavemente na tecla e mantenha-a premida
durante 5 segundos até se desligar. Para ligar o refrigerador de vinho, toque suavemente na tecla e
mantenha-a premida durante 1 segundo até o indicador de temperatura se acender.

)

" SELECTOR - Define a temperatura a ser apresentada em graus Fahrenheit ou graus Celsius.

ff} LUZ - Utilizada para ligar/desligar a luz interna.
2 RISE (Subir) - Utilizado para aumentar a temperatura programada em 1°C/1°F.

i/ LOWER - Utilizado para baixar a temperatura definida em 1°C/1°F.

; SELECTOR DE DEFINIGAO - Selecciona a temperatura e a humidade a definir.

Simbolos no ecra

i Indicagdo da temperatura ou do cédigo de erro O
3 Compressor esta ligado.
{ O aquecedor esta ligado.

& Modo de descongelacéo.

% Modo DynaClima.

DEMO Modo Eco Demo.

6 A luz interior esta no modo de visualizagao.

/N Aviso

"\ Sinal sonoro audivel

() O bloqueio para criangas esta ativado
& Modo anti-condensacéao
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Primeira ignicao

Quando a unidade é ligada a corrente pela primeira vez, liga-se automaticamente com as

predefinicdes. A temperatura predefinida de fabrica € de 12°C (54°F).

1. Toque no seletor de ajuste até a temperatura que pretende definir ficar intermitente. Pode
entdo utilizar as teclas UP e DOWN para definir a temperatura interior desejada. Quando
tocar numa das teclas pela primeira vez, o ecra apresentara a ultima temperatura
previamente definida.

2. A temperatura aumentara em 1°C/1°F se tocar uma vez na tecla UP, ou diminuira em
1°C/1°F se tocar uma vez na tecla DOWN. O visor fica intermitente enquanto se efectua o
ajuste.

3. A temperatura definida fica temporariamente intermitente no ecra durante 5 segundos
depois de a temperatura ter sido definida. O visor volta entdo a mostrar a temperatura
interior atual.

4. Para ver a temperatura definida em qualquer altura, toque na tecla de selecdo de
configuragdo, a temperatura definida piscara temporariamente no visor durante 5

segundos. O visor volta a mostrar a temperatura interior atual.

ECRA DUPLO ZONA

£ M NS
: ; > 08, °
Pando O % A |Ec , & v
2 \
» LIGAR - Para desligar o refrigerador de vinho, toque suavemente na tecla e

mantenha-a premida durante 5 segundos até que se desligue. Para ligar o refrigerador de
vinho, toque suavemente na tecla e mantenha-a premida durante 1 segundo até que se el
ligue.
indicador temperatura.
“F SELECTOR - Ajuste la temperatura que se mostrara en graos Fahrenheit o grados Celsius
i~ LIGHUtilizado para ligar/desligar a luz interna.
/4 RISEUtilizado para aumentar a temperaturaprogramada em 1°C/1°F.

' LOWERUtilizado para baixar a temperatura definida em 1°C/1°F.
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Simbolos no ecra
Simbolos no ecra

08 Visualizacion de la temperatura o del codigo de error para zona superior/izquierda
12 Visualizacion de la temperatura o del codigo de error

s El compresor esta encendido.

O  El calefactor esta encendido.

% Modo de descongelacion.

¥ Modo DynaClima.

%Er'ﬂo Modo Eco Demo.

La luz interior esta en modo de exhibicion. Advertencia
Sefal de tonos audibles
El seguro para nifios esta activado

O e
bO >

Funcao multi-teclas

Para executar a fungdo multi-teclas, toque ligeiramente e mantenha premida a primeira tecla,
depois toque na tecla restante durante pelo menos 5 segundos e, em seguida, solte todas as
teclas. Definicao do controlo da temperatura

. O aparelho dispde de duas zonas de temperatura independentes. A temperatura de
ambas as zonas pode ser ajustada entre 5°C e 20°C. Para servir vinho, a temperatura
recomendada para a zona SUPERIOR deve situar-se entre os 5°C e os 10°C, ideal para servir
champanhe e vinho branco, e a temperatura recomendada para a zona INFERIOR deve situar-
se entre 0s 15°C e os 20°C, ideal para servir vinho tinto.

. Quando a unidade é ligada a corrente pela primeira vez, liga-se automaticamente com
as predefini¢cdes. A temperatura predefinida de fabrica para a zona de temperatura SUPERIOR
€ de 8°C (46°F) e para a zona de temperatura INFERIOR é de 12°C (54°F).

. Toque no seletor de ajuste até a temperatura que pretende definir ficar intermitente.
Pode entéo utilizar as teclas UP e DOWN para definir a temperatura interior desejada. Quando
tocar numa das teclas pela primeira vez, o ecra apresentara a ultima temperatura previamente
definida.
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IMPORTANTE! APENAS PARA MODELOS COM ECRA DUPLO

SEM os sistemas de climatizagcao Twin Wine, a temperatura da zona INFERIOR
deve ser sempre igual ou superior a da zona SUPERIOR.

Com os sistemas de climatizacao Twin Wine, a temperatura da zona
INFERIOR tem uma regulagdo completamente independente da regulagéo da
temperatura da zona SUPERIOR, podendo cada zona ser regulada entre 5°C -
20°C.

** Os modelos COM sistema de climatizagado Twin Wine:

PVMAYV 88-45
PVMAV 124-65
PVMAV 178-101
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

. A temperatura aumentara 1°C/1°F se tocar uma vez na tecla UP, ou diminuira 1°C/1°F
se tocar uma vez na tecla DOWN. O visor fica intermitente enquanto se efectua o ajuste.

. A temperatura definida fica temporariamente intermitente no ecra durante 5
segundos depois de a temperatura ter sido definida. O visor volta entdo a mostrar a
temperatura interior atual.

. Para ver a temperatura definida em qualquer altura, toque na tecla de selegao de

configuragao, a temperatura definida piscara temporariamente no visor durante 5 segundos. O
visor volta a mostrar a temperatura interior atual.
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MODO DE CONFIGURAGAO

Algumas definigbes do refrigerador de vinho s6 podem ser seleccionadas no modo Definigdes.

Toque sem soltar a tecla UP durante 5 segundos para entrar e sair do modo Defini¢gdes. O
dispositivo saira automaticamente do modo Definicbes apds cerca de um minuto.

Selegao de °F/°C

1. Toque ligeiramente e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para entrar no
modo de configuragao.

2. Utilize as teclas UP e DOWN para selecionar a definicao de visualizagao da temperatura
em Fahrenheit ou Celsius.

3. Prima e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para confirmar a selegao.

Ecra de brilho

1. Toque ligeiramente e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para entrar no
modo de configuragao e, em seguida, toque uma vez na tecla ON.
2. Utilize as teclas UP e DOWN para selecionar o brilho do ecra quando a porta esta

fechada. Quando a porta é aberta, o brilho do ecra volta ao seu nivel normal.

dO: desligado
d1: regulacao da intensidade da luz
(predefini¢cao) d2: regulacdo média
d3: definicdo mais clara
3. Prima e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para confirmar a selegao.

lluminacgao Interior

1. Toque ligeiramente e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para entrar no
modo de configuragao e, em seguida, toque duas vezes na tecla ON.
2. Utilize as teclas UP e DOWN para selecionar o brilho da iluminagao interior quando a

porta esta fechada. Quando a porta € aberta, a iluminagéao interior volta ao seu nivel normal.

LO: desligado quando a porta esta fechada ou aberta
L1: regulagéo da intensidade da luz

L2: regulacao meédia

L3: definicdo mais brilhante (predefinicéo)

3. Prima e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para confirmar a selegao.

Modo Ventilador
1. Toque ligeiramente e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para entrar no
modo de configuracdo e, em seguida, toque na tecla ON trés (3) vezes.
2. Utilize as teclas UP e DOWN para selecionar o modo de ventilagao.

FO: Modo silencioso - modo de poupancga de energia
(predefini¢ao) F1: Modo DynaClima - meio tempo
F2: Modo DynaClima - a tempo inteiro

3. Prima e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para confirmar a selegao.
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Tons Audivel

1. Toque ligeiramente e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para
entrar no modo de configuragéo e, em seguida, toque na tecla ON quatro (4) vezes.
2. Utilize as teclas UP e DOWN para selecionar os tons audiveis. SO:

som do sensor ligado, som do alarme desligado

S1: tom do sensor ligado, tom do alarme ligado

(predefinigdo) S2: tom do sensor desligado, tom do alarme

desligado S3: tom do sensor desligado, tom do alarme

ligado S4: tom do sensor desligado, tom do alarme ligado

S5: tom do sensor ligado, tom do alarme ligado S6: tom do

sensor desligado, tom do alarme ligado S7: tom do sensor

ligado, tom do alarme ligado S8: tom do sensor desligado,

tom do alarme ligado

3. Prima e mantenha premida a tecla UP durante 5 segundos para confirmar a selegéo.

Indicagcao da temperatura

Durante o funcionamento normal, o indicador de temperatura no painel de controlo mostra a
temperatura no interior do aparelho. O indicador de temperatura piscara se

- Esta a ser definida uma temperatura diferente,
- A temperatura da zona desvia-se mais de 5°C (9°F) da temperatura definida.

A indicagao intermitente da temperatura garante que a temperatura néo pode subir ou descer
inadvertidamente e danificar o vinho.

Funcao de meméria a partir de Temperatura

No caso de uma falha de energia (pico de energia, disjuntor, etc.), a unidade lembra-se das
definigbes de temperatura anteriores. Quando a energia € restabelecida, a temperatura do
armario regressa a mesma definicdo de temperatura que tinha antes da interrupgéo da
energia.

Alarme de temperatura

Um alarme acustico soara se a temperatura de uma das zonas subir ou descer fora do
intervalo de temperatura. O indicador de temperatura correspondente piscara ao
mesmo tempo e os simbolos e acender-se-ao.

A temperatura a que o aparelho esta regulado determina a temperatura que o aparelho
reconhece como demasiado quente ou demasiado fria.
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O alarme sonoro soara e o ecra de temperatura piscara:

- A(c)j li a_lao aparelho, se a temperatura no interior do aparelho for muito diferente da temperatura
efinida.

- Quando ha uma falha de energia prolongada.

- Quando foram colocados demasiados artigos na unidade ao mesmo tempo. Ou se tiver
entrado demasiado ar ambiente durante™a arrumagao e remocgao de artigos armazenados.

- Quando a porta nao esta corretamente fechada.
- O aparelho esta avariado.

O alarme sonoro é automaticamente silenciado, o indicador de temperatura deixa de piscar e os
simbolos de aviso e 0s sinais sonoros (campainha) sao desligados quando a temperatura definida é
novamente atingida. No entanto, se o ruido o incomodar, pode desativar primeiro o alarme sonoro
tocando uma vez em qualquer tecla e o alarme para. O indicador de temperatura correspondente
continuara a piscar e os simbolos de aviso e o sinal sonoro (campainha) permanecerao acesos até que
a temperatura definida seja atingida. O visor fica entdo permanentemente iluminado, os simbolos de
aviso e 0s sinais sonoros (campainha) e o sistema de alarme ficam novamente totalmente activos.

Alarme de porta

Se a porta estiver aberta durante mais de 60 segundos, o alarme sonoro soa e o simbolo do sinal
sonoro (campainha) acende-se. Ao fechar a porta ou tocar uma vez em qualquer tecla, pode desligar o
alarme sonoro.

Dynclima / Modo silencioso

O aparelho tem dois modos de funcionamento diferentes: Os modos DynaClima e Silencioso.

O modo DYNACLIMA (clima dinamico) permite que a humidade relativa no interior da unidade e
a temperatura sejam distribuidas uniformemente pelo interior, para que possa armazenar todos
0s seus vinhos exatamente nas mesmas excelentes condi¢gdes. Se pretender utilizar a unidade
para armazenamento de vinho a longo prazo, o modo DYNACLIMA é obrigatério. Isto criara um
clima continuo no armario que imita o de uma adega de vinhos.

No modo DYNACLIMA, a ventoinha interior faz circular o ar interior uniformemente, mesmo
quando a temperatura definida € atingida. A utilizagdo do modo DYNACLIMA aumenta o nivel
de ruido durante o funcionamento. O simbolo acende-se. No modo SILENCIOSO (também
conhecido como modo de poupanga de energia), o aparelho funciona sem ventoinha quando a
temperatura definida é atingida. O simbolo apaga-se.
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Modo de ecra Off

DESLIGADO
Este modo desliga os visores, a luz interior, os tons dos sensores e os alarmes sonoros e

impede que sejam novamente activados. As operag¢des normais de arrefecimento continuardo a
ser efectuadas.

Para iniciar o modo Display off, toque simultaneamente nas teclas POWER e LIGHT durante
pelo menos 5 segundos. Os visores e as luzes interiores apagar-se-ao para confirmar que o
modo esta ativado.

O modo de ecra desligado pode ser cancelado repetindo o processo acima. Desativar-se-a
automaticamente apds 96 horas.

Modo Eco Demo

O modo Eco Demo pode ser ativado através da apresentagcao da unidade em exposi¢cdes ou
salas de vendas. No modo Eco Demo, o compressor e todos os motores dos ventiladores sao
desligados. Também é perfeito como modo de limpeza. A refrigeragéo é desligada enquanto as
luzes permanecem acesas.

Ao tocar e manter premidas simultaneamente as teclas "UP"&"DOWN" e "LIGHT" durante pelo
menos 5 segundos, o simbolo acende-se para confirmar a entrada e a unidade passa a
funcionar no modo Eco Demo. O modo Eco Demo pode ser cancelado repetindo o processo
acima e o simbolo apagar-se-a.
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AUTOMATIC OPENING PUSH FUNCTION

For models only:

PVMAVP 45-16
PVMAVP 60-23
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

A funcéo da porta PushOpen (se o seu modelo tiver uma) é activada quando a unidade ¢é ligada. Para abrir a
porta, empurre-a ligeiramente para dentro até a posigao superior esquerda para o modelo com dobradica
direita (posicao superior direita para o modelo com dobradiga esquerda) e, em seguida, solte-a. O pistao de
empurrar abrird ligeiramente a porta. O pistdo de presséo abre ligeiramente a porta. A porta pode entdo ser
totalmente aberta manualmente. O pistdo de impulso regressa automaticamente a sua posigao inicial apos 2
segundos.

NOTE:
- Para evitar uma abertura involuntéaria, a porta fecha-se novamente apds cerca de 2 segundos se nédo a
puxar manualmente nos modelos com dobradigas.
- Nao bloqueie a porta nem a segure enquanto estiver a abrir. Se bloquear a porta ou a segurar durante a
abertura, o dispositivo de abertura automatica da porta e a porta ficardo danificados. Ouvir-se-do sons
altos e repetidos de estalidos.
- Nao empurre o pistdo de impulso nem o segure durante o fecho. Se o pistdo de impulso for bloqueado
durante o fecho, deixara de poder alcangar a sua posi¢ao inicial. Na posicao inicial, o pistdo de impulso
esta nivelado com a parte frontal do armario. Para voltar a colocar o pistdo de impulso na sua posicao
inicial, desligue o aparelho da rede eléctrica, aguarde cerca de 10 segundos e volte a liga-lo. O pistao de
impulso volta a sua posicao inicial. O pistdo de impulso volta a sua posicao inicial.
- O sistema n&o se ativa imediatamente apos o fecho da porta. Aguardar 3 segundos e tentar de novo.
Nao se trata de uma avaria do sistema.

A porta da unidade é sensivel a presséo. A sensibilidade da presséo para abrir a porta pode
ser ajustada conforme indicado abaixo:

- Abrir a porta.

- Rodar o parafuso situado na parte superior central da porta no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio para aumentar a sensibilidade e no sentido dos ponteiros do relégio para a diminuir.

- Fechar a porta e verificar se a regulagéo esta correcta. Rodar demasiado o parafuso no sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio pode fazer com que a porta se abra automaticamente mesmo sem empurrar
ou simplesmente fechar a porta com forga. Inversamente, rodar demasiado o parafuso no sentido dos
ponteiros do relégio pode fazer com que a porta ndo se abra mesmo com um empurrao forte.
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Luz interior

INTERIOR

A iluminacéao interior facilita a visualizagdo dos rétulos dos vinhos e melhora a apresentagao
da sua colecdo. Se premir e mantiver premida a tecla LIGHT durante 5 segundos, alterna
entre 2 modos de funcionamento das luzes interiores: modo funcional (predefinicdo) e modo
de exposigao. Se estiver no modo funcional (predefinicdo), as luzes sé se acendem quando a
porta esta aberta. A luz interior desliga-se cerca de 5 segundos depois de a porta ser fechada.
Se estiver no modo de exposicéo, as luzes acendem-se quer a porta esteja aberta ou ndo e o
simbolo da lampada acende-se.

A unidade esta equipada com luzes LED e foi concebida para uma vida util extremamente
longa. Gragas a iluminagao LED, o vinho ndo sera afetado pelo calor ou pela luz ultravioleta.
No entanto, ndo podem ser reparadas pelo utilizador. Para as substituir, contacte o nosso
servigo de assisténcia técnica.

NOTA: Utilize apenas dispositivos de iluminagédo LED originais fornecidos pelo fabricante.

Tabuleiros e arrumacgao

AVISO: Nao puxe com mais de uma prateleira carregada de cada vez, pois isso pode fazer
com que a unidade tombe para a frente. Algumas prateleiras foram concebidas para armazenar
mais de uma camada de garrafas. Essas prateleiras ndo devem deslizar se houver mais de
uma camada de garrafas carregadas.

AVISO: Nao tente fazer deslizar as prateleiras para além do batente para evitar que as garrafas
caiam.

AVISO: Para evitar danificar a vedagao da porta, certifique-se de que a porta esta totalmente
aberta quando retirar as prateleiras do seu compartimento.

Todas as prateleiras para vinho deslizam para fora para facilitar o acesso, com excec¢ao da
prateleira inferior. Para facilitar o acesso as garrafas armazenadas, puxe a prateleira para fora
com cuidado até parar. As prateleiras foram concebidas com uma paragem de emergéncia
para evitar que se estendam demasiado durante o carregamento de garrafas.

IMPORTANTE: Nao cobrir qualquer parte das prateleiras com folha de aluminio ou qualquer
outro material que impeca a circulagéo correcta do ar no interior do armario.

AVISO: As garrafas podem variar em termos de tamanho e dimensdes. Podem estar
disponiveis no mercado formatos diferentes em termos de tamanho e didametro. Por este
motivo, o numero efetivo de garrafas a armazenar pode variar. A capacidade maxima do
porta-garrafas é produzida com garrafas tradicionais de Bordéus de 750 ml. com uma
altura de garrafa até 30 cm.
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. Pode carregar as suas garrafas de vinho numa fila tnica ou empilhadas, tendo em conta
0 seguinte: se nao tiver garrafas suficientes para encher o seu refrigerador de vinho, € melhor
distribuir a carga ao longo do refrigerador de vinho para evitar carregar "tudo em cima" ou "tudo
em baixo".

. Nao remover ou alterar as prateleiras de madeira ajustaveis para acomodar mais
garrafas ou aumentar a capacidade da garrafeira empilhando as garrafas, se necessario (ver
remogao das prateleiras).

. Manter pequenos espagos entre as paredes e as garrafas para permitir a circulagao do
ar. Tal como numa cave subterranea, a circulagao do ar € importante para evitar o bolor e para
gerar uma temperatura mais homogénea.

. N&o sobrecarregue a sua cave para facilitar a circulagéo do ar.

. Colocar as garrafas na horizontal.

. Evitar a obstrug&do das ventoinhas internas (situadas no interior do painel traseiro da
unidade).

. Nao introduzir contaminantes. Armazene apenas vinho na sua unidade para garantir que
o0 ambiente € isento de odores.

. Guardar o vinho apenas com garrafas fechadas. O armazenamento de garrafas abertas

pode provocar derrames.

Prateleiras com calhas de topo
TELESCOPICAS
Para evitar danificar o vedante da porta, certifique-se de que a porta esta totalmente aberta
quando retirar as prateleiras do compartimento das calhas.
Para facilitar o acesso as garrafas, as prateleiras devem ser puxadas para fora cerca de 1/3 do
compartimento das calhas.

 Para retirar as prateleiras das corredicas, puxe cada prateleira para fora até ao limite.

VER IMAGEM DE
PORMENOR B

VER IMAGEM DE
PORMENOR A
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Com as duas méaos, prima as duas alavancas ao mesmo tempo com os dedos, para baixo na
alavanca de plastico direita, como mostra a imagem A, e para cima na alavanca de plastico
esquerda, como mostra a imagem B. Em seguida, puxe lentamente a prateleira para fora.

Imagem de pormenor - A

Imagem de pormenor - B
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Descongelacao / Higrometria / Ventilagao

A unidade foi concebida com um sistema de descongelagdo automatica. Durante o "ciclo
desligado”, o evaporador na parte de tras, na parede traseira da unidade, descongela
automaticamente.

A condensacido acumula-se no tabuleiro de drenagem atras da parede traseira da unidade e
alguma flui através do orificio de drenagem no tabuleiro de recolha de agua por cima do
compressor.

O calor é transferido do tubo de descarga ou do compressor, evaporando qualquer
condensacgao que se acumule no tabuleiro. Alguma da agua restante € recolhida no interior da
unidade por questdes de humidade.

Este sistema permite a criacdo do nivel de humidade correto no interior da sua unidade,
necessario a cortica natural, para manter uma vedacao duradoura.

O aparelho ndo esta completamente selado: a entrada de ar fresco faz-se através do tubo de
escoamento. O ar circula através do aparelho por meio de um ventilador ou ventiladores através
das aberturas das prateleiras.

NOTA: Podera acumular-se gelo no evaporador se a unidade for aberta em condi¢cées de calor
ambiente elevado frequente ou se estiver localizada num local com humidade elevada. Se o
gelo ndo desaparecer no espago de 24 horas, a unidade terd de ser descongelada
manualmente.

IMPORTANTE: N&o instale o refrigerador de vinho, especialmente os modelos de encastrar,
de forma a que nas areas adjacentes existam fontes de calor, tais como congleador,esfornos,

fogdes, etc. .... Isto pode fazer com que o conjunto do compressor nunca pare de funcionar e a
unidade produza gelo em excesso, afectando o funcionamento correto das ventoinhas internas
e do proprio conjunto do compressor.
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INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE A TEMPERATURA

A sua unidade foi concebida para garantir condi¢des 6ptimas para armazenar e/ou servir 0s

seus vinhos.

Os vinhos finos requerem uma evolugao longa e suave e necessitam de condigdes
especificas para atingir o seu pleno potencial.

Todos os vinhos amadurecem a mesma temperatura, que € uma temperatura constante fixada
entre 11°C e 14°C. Apenas a temperatura de "dégustation" (apreciacdo do vinho) varia
consoante o tipo de vinhos (ver tabela de temperaturas de servigo do vinho acima). Dito isto, e
tal como nas caves naturais utilizadas pelos produtores de vinho para longos periodos de
armazenamento, nao € a temperatura exacta que € importante, mas sim a sua constancia. Por
outras palavras, desde que a temperatura da sua adega seja constante (entre 11°C e 14°C, ou
52°F e 57°F) os seus vinhos serdo mantidos em perfeitas condicoes.

Nem todos os vinhos melhoram com a idade. Alguns devem ser consumidos numa fase
precoce (2 a 3 anos), enquanto outros tém uma enorme capacidade de envelhecimento (50
anos ou mais). Todos os vinhos tém um pico de maturidade. Consulte o seu comerciante de
vinhos para obter informacgdes relevantes.

A uma temperatura demasiado elevada (superior a 20°C), o vinho amadurece demasiado
depressa, o que impede o desenvolvimento dos aromas. O vinho ndo pode amadurecer
completamente a uma temperatura demasiado baixa (inferior a 5°C).

As flutuacdes de temperatura provocam stress no vinho e interrompem o processo de
maturacdo. Por conseguinte, € muito importante manter uma temperatura constante.

Dica: Guarde o vinho 1 ou 2°C mais frio do que a temperatura de consumo
recomendada, uma vez que agquece um pouco quando é vertido no copo.

Sugestao: Os tintos encorpados devem ser abertos durante 2 a 3 horas antes
de serem consumidos, para permitir que o vinho respire e desenvolva o seu
aroma.
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CUIDADOS E MANUTENCAO

AVISO: Se o aparelho nao for desligado da tomada durante a manutencéo ou a limpeza,
podem ocorrer choques eléctricos ou ferimentos pessoais.

Controlo da humidade

HUMIDADE
O aparelho esta equipado com um sistema para manter o nivel de humidade correto. Em

condigdes ambientais extremamente secas, pode ser necessario adicionar um pouco de agua
na caixa de humidade fornecida.

Encher o pequeno depdsito de plastico (caixa de humidade) com agua até % da sua
capacidade e inseri-lo nas guias da prateleira superior do aparelho. Verificar regularmente o
nivel da agua e completar se necessario.

Certifique-se de que o reservatorio esta corretamente posicionado nas guias da prateleira
superior para evitar a possibilidade de derrame de agua.

Limpeza da unidade

Desligar o aparelho, retirar a ficha da tomada e retirar todos os objectos, incluindo as prateleiras e
0 suporte.

Lave as superficies interiores com uma solugdo de agua morna e bicarbonato de sodio. A
solucao deve ser de cerca de 2 colheres de sopa de bicarbonato de sodio por litro de agua.

Lavar as prateleiras com uma solugao de detergente suave.
Torga a agua em excesso da esponja ou do pano quando limpar qualquer area dos controlos.

A junta de vedacgao a volta da porta deve ser limpa regularmente para evitar a descoloragao e
prolongar a vida util. Utilizar agua limpa. Apds a limpeza da junta de vedagao, verificar se esta
continua a vedar bem.

Lave o mobiliario de exterior com agua morna e um detergente liquido suave.
Enxaguar bem e secar com um pano macio e limpo.

N&o limpar o ago inoxidavel com palha de ago. Sugerimos que utilize um produto de limpeza
multifuncional para ago inoxidavel para limpar o ago inoxidavel. Limpar sempre na diregdo do
grao.
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Falha de energia

Em caso de falha de energia, todas as definicbes de temperatura anteriores sao
automaticamente memorizadas. Se a alimentagao eléctrica for interrompida (pico de corrente,
disjuntor, etc.) e voltar a ser ligada, a unidade funcionara com o ultimo ponto de regulagédo da

temperatura.

A maior parte das falhas de energia s&o corrigidas em poucas horas e ndo devem afetar a
temperatura do seu aparelho se reduzir ao minimo o numero de vezes que abre a porta. Se o
corte de energia for prolongado, deve tomar as medidas adequadas para proteger o seu

conteudo.
NOTA: Independentemente da causa, se observar niveis anormais de temperatura

ou humidade no interior da sua unidade, tenha a certeza de que apenas uma exposi¢ao
prolongada e frequente a estas condi¢des anormais pode causar um efeito prejudicial nos seus
vinhos.

Férias
Férias curtas: Deixar a unidade em funcionamento durante as férias de menos de trés semanas.

Auséncias prolongadas: Se o aparelho nao for utilizado durante varios meses, retire todos os
objectos, desligue-o e retire a ficha da tomada. Limpar e secar bem o interior. Para evitar a
formagao de odores e de bolor, deixar a porta ligeiramente aberta, fechando-a se necessario.

Mover o dispositivo

Desligar a ficha da tomada de corrente.

Retirar o conteudo das grelhas e todas as pegas médveis no interior.

Levantar os pés regulaveis até a base para evitar danos.

Fechar a porta com fita adesiva e tranca-la se estiver equipada com um sistema de fecho.
Transportar o aparelho apenas na posigao vertical. Proteja também o exterior do aparelho com

um cobertor ou objeto semelhante.
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Filtros de ar de carvao ativado

O filtro de ar de carvéao ativo (se o seu modelo estiver equipado com um) esta situado na parte
de tras do compartimento. O filtro de carvao ativado permite obter uma qualidade de ar 6ptima,
filtrando o ar que entra e absorvendo os odores indesejaveis. Substitua-o por um novo uma vez
por ano. Pode adquiri-lo no nosso servigo pés-venda.

1. Retirar a prateleira que se encontra a frente do filtro.

2. Segure o filtro e rode-o 90° no sentido dos ponteiros do relégio ou no sentido
contrario para o retirar.

3. Introduzir o novo filtro na vertical e roda-lo 90° no sentido dos ponteiros do reldgio
ou no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até encaixar na posi¢cao
correcta.

— [ E—
ral B H BN
A HEEEERY
|

87



P andOIntegraIcooking PT

Falhas de energia

Em caso de interrupcdo da corrente eléctrica, todas as definicbes de temperatura existentes
sdo automaticamente memorizadas. Se a alimentagdo eléctrica for interrompida (pico de
tensao, falha do interrutor, etc.) e depois voltar a ser ligada, o aparelho funcionara a ultima
temperatura selecionada.

A maior parte das falhas de corrente sdo resolvidas em poucas horas e ndo devem afetar a
temperatura do seu aparelho se o0 numero de vezes que a porta é aberta for reduzido ao
minimo. Se o corte de energia for prolongado, é necessario tomar medidas adequadas para
proteger o conteudo.

NOTA: Independentemente da causa, se notar alguma temperatura anormal ou variagdo nos
niveis de humidade no interior da unidade, tenha a certeza de que apenas a exposi¢cao
frequente e prolongada a estas condigbes anormais pode causar um efeito prejudicial nos seus
vinhos.

Conselhos de poupanca de energia

No caso de o aparelho permanecer vazio durante longos periodos de tempo, sugere-se que
o desligue da tomada e, apds uma limpeza cuidadosa, deixe a porta entreaberta para
permitir a circulagéo de ar no interior do armario, de modo a evitar a possivel formagao de
condensacao, bolor ou odores.

O aparelho deve ser instalado na parte mais fresca da diviséo, longe de aparelhos que produzam
calor e da luz solar direta.

Assegurar uma ventilagdo adequada do aparelho. Nunca tape as aberturas de ventilagaéo. Limpar
0 po e a sujidade do condensador em intervalos regulares.

Abrir a porta apenas o necessario e durante o minimo de tempo
possivel. Armazenar o conteudo de forma organizada.

Para permitir a circulacdo do ar, ndo encher demasiado o aparelho.
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Ruidos de funcionamento

A unidade é arrefecida por um compressor (agregado de arrefecimento). O compressor
bombeia o refrigerante através do sistema de refrigeracdo, produzindo ruido de
funcionamento. Mesmo quando o compressor esta desligado, os ruidos causados pelas
mudancas de temperatura e pressdo sio inevitaveis. O ruido de funcionamento sera mais
audivel imediatamente apds o compressor ser ligado. Torna-se mais silencioso a medida que
o periodo de funcionamento continua.

Os ruidos seguintes sdo normais e ocorrem de vez em quando:

- Som de gorgolejo, provocado pelo liquido de arrefecimento que circula nas bobinas do
aparelho.

- Zumbido produzido pelo compressor do motor. Este ruido pode tornar-se mais forte

durante curtos periodos de tempo quando o motor € ligado.
- Sons de fendas e estalos, resultantes da contragdo e expansao dos materiais devido a
variagoes de temperatura.

- Som de funcionamento da ventoinha, para fazer circular o ar no interior do refrigerador de
vinho.

- Os ruidos anormais sao geralmente o resultado de uma instalagao incorrecta. Os tubos
nao devem, em caso algum, entrar em contacto com uma parede, outros moveis ou
outros tubos.

- Se a unidade for instalada numa cozinha de plano aberto ou em paredes divisorias, o
nivel de ruido de funcionamento sera mais elevado. No entanto, isto deve-se a
arquitetura circundante e n&o a unidade.

- A percecao individual do ruido esta diretamente relacionada com o ambiente em que o
aparelho se encontra, bem como com o tipo especifico de modelo. Os nossos aparelhos
estdo em conformidade com as normas internacionais para este tipo de aparelhos e
com os mais recentes desenvolvimentos técnicos. Mas lembre-se que o ruido do
compressor e do refrigerante que circula no sistema ¢ inevitavel.
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SOLUCAO DE PROBLEMAS

Muitos problemas comuns podem ser facilmente resolvidos, poupando-lhe o custo da assisténcia

técnica

Experimente as seguintes sugestdes para ver se consegue resolver o problema antes de
contactar o servigco de apoio ao cliente / pés-venda.

PROBLEMA

CAUSA POSSIVEL

REMEDIO

Nada funciona.
O dispositivo
nao funciona.

* O aparelho nao esta ligado a uma

fonte de alimentacéo.
¢ O aparelho esta desligado.

O disjuntor disparou ou foi disparado.
fusivel queimado.

¢ Ligar o aparelho.

e Ligar o aparelho.
e Ligar o disjuntor ou
substituir o fusivel.

O aparelho
nao arrefece o
suficiente.

e A temperatura ndo esta definida
corretamente.

A temperatura ambiente pode exigir
uma definicdo de temperatura
diferente.

e A porta abriu-se com demasiada

frequéncia.

A porta n&o estava completamente
fechada.
¢ A porta ndo esta hermeticamente

fechada
O condensador esta demasiado sujo.

¢ A abertura de ventilagao esta
bloqueada ou com demasiado po.

e Verificar a temperatura

¢ Verifique a vedacao da

programado.
¢ Definir outra temperatura.

Nao abrir a porta mais do que
necessario.
¢ Fechar bem a porta.

porta e limpe-a ou substitua.

Limpar o condensador quando
se necessario.
Eliminar obstaculos e limpar
0 po.

O aparelho
liga-se e
desliga-se
frequentemente

A temperatura ambiente é superior
a meios de comunicacao social.

e Foi acrescentado um grande
numero de garrafas a
unidade.

e A porta abre-se com demasiada
frequéncia.

A porta néo se fecha completamente.

* O vedante da porta ndo veda
corretamente.

¢ Nao abrir a porta mais do que

Colocar o dispositivo num local
mais frio.

Deixar o aparelho funcionar
durante algum tempo até
atingir

a temperatura definida.

necessario.
¢ Fechar bem a porta.
¢ Verifique a vedacao da
porta e limpe-a ou substitua-
a.

A luz ndo se
acende.

e O aparelho nao esta ligado a uma
fonte de alimentagao.

¢ O disjuntor disparou ou foi disparado.

fusivel queimado.

A luz do painel de controlo apagou-se.

¢ lLuz avariada.

e Ligar o aparelho.

e Ligar o disjuntor ou
substituir o fusivel.
¢ Acender a luz.

Chamar um técnico de
assisténcia para efetuar a
substituicéo.
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¢ Ajunta esta suja.
* As prateleiras estao fora de posicao.

. ~ ~ . ¢ Nivelar o aparelho com os pés
Vibracoes. ¢ O aparelho nao esta corretamente pare P
. ajustavel.
nivelado.
O ruido de chocalhar pode provir do fluxo de refrigerante, o que € normal. No
final de cada ciclo, pode ouvir ruidos borbulhantes provocados pelo fluxo de
fluido frigorigéneo no seu aparelho.
O aparelho Se ocorrerem flutuacdes de temperatura, a contracdo e a expansao das paredes
parece fazer interiores podem provocar ruidos de estalos e rangidos.
demasiado
barulho. ~ i . .
¢ O aparelho nao esta corretamente ¢ Nivelar o aparelho com os pés
nivelado. ajustavel.
¢ Nivelar o aparelho com os pés
¢ O aparelho n&o esta corretamente ajustavel.
nivelado.  Verificar a dobradica da
A porta néo . . ~ . orta e voltar a monta-la.
P ¢ A porta foi invertida e nio foi P
fecha . corretamente.
reinstalada corretamente.
corretamente.

¢ Limpar o vedante da porta.
* Verificar as prateleiras e
substitui-las corretamente

O ecra mostra
EO, E1, E2, E3,
E4, E5,
E6, E7, ES8, E9,
Ec ou Et.

+ (Cadigo de erro.

¢ Tente repor os controlos
desligando a alimentacéo da
unidade durante 5 minutos e
voltar a ligar o aparelho. Se o
codigo de erro voltar a
aparecer, o problema nao pode
ser resolvido pelo utilizador.

¢ Chamar a assisténcia
técnica.

O alarme soa e
o indicador de
temperatura NAO
pisca (alarme
porta)

A porta foi deixada aberta durante mais
de 60 segundos.

e Feche a porta ou toque
em qualquer tecla para
desativar a porta.
o alarme. O alarme é
sera reposto quando a porta
for fechada.

O alarme soa E o
ecra de
temperatura
pisca (alarme de
temperatura).

e A porta do aparelho esteve aberta

durante mais de 60 segundos? Em caso
negativo, a temperatura subiu ou
desceu acima da temperatura
programada. Isto pode dever-se a:
- A porta do aparelho abre-se com
demasiada frequéncia.

- A abertura de ventilacdo esta
obstruida ou com demasiado
po.

- Um corte de

prolongado.
- Uma grande quantidade de
garrafas para a unidade.

energia

* Se a resposta for sim,

fechar a porta.

- Nao abrir a porta mais do
que necessario.

- Limpar os obstaculos e
0 po.

- Deixar o aparelho
funcionar durante algum
tempo para alcangar o
temperatura definida.
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O icone
tracejado "--"
acende-se e
pisca no ecra

A indicacao da temperatura esta
desligada de classificagao.

e Se atemperatura néo se
situar dentro deste intervalo

que o dispositivo é capaz de
apresentar, aparecera o icone
a tracejado "--". Isto € normal.

Mantenha a porta fechada e

de . .
deixe o aparelho arrefecer até
temperatura. R e
a temperatura definida.

e Durante periodos de
humidade elevada, podem
ocorrer algumas das seguintes

Condensacéo situacoes

nas superficies
exteriores da
porta de vidro

¢ Clima de elevada humidade.

condensacao nas superficies

exteriores da porta de vidro.

Esta desaparecera quando a

humidade baixar. E

aconselhavel instalar o
aparelho com ventilagao

suficiente num local seco e/ou

com ar condicionado.

As prateleiras
de madeira
estao a
deformar-se.

¢ A alteracdo de volume devido a
absorg¢ao de humidade ou a secagem ¢é
uma carateristica tipica da madeira. Um
aumento da humidade provoca a
deformacgao dos componentes da
madeira, o que pode originar fissuras.
Nos e a patina do grao faz parte do
caracter natural da madeira.

Substituir as prateleiras, se
necessario.

Uma alteracao estética ou
de forma das prateleiras
nao sera abrangida pela
garantia, desde que
cumpra a funcionalidade de
suporte das garrafas.
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PERGUNTAS PERGUNTAS FREQUENTES

1. Quais sao as condigées de armazenamento que preocupam os coleccionadores e os
consumidores de bom vinho?
Luz, humidade, temperatura e vibragao.

2. Qual é a temperatura ideal para o vinho?
A temperatura ideal para armazenar o vinho é entre 11°C~14°C (52°F e 57°F). No entanto,
qualquer temperatura entre 41°~68°F (5°~20°C) sera suficiente desde que seja constante.

3. Qual é a humidade ideal para o vinho?
Uma humidade entre 60%-70% é um excelente intervalo para armazenar o vinho. Niveis de
humidade elevados mantém a humidade no interior da garrafa e evitam a evaporacéo
através da rolha. Os niveis de humidade demasiado elevados provocam frequentemente a
criacdo de microrganismos que podem envelhecer prematuramente o seu vinho e até
estraga-lo.

4. A temperatura de armazenamento parece variar de 2 a 4 graus com frequéncia.

Isto € normal: sdo necessarias pequenas diferencas de temperatura para que o aparelho
funcione corretamente. Quando a garrafeira inicia o ciclo de descongelacao, a temperatura
sobe ligeiramente. Quando o sistema de refrigeragéo volta a funcionar, a temperatura desce
novamente.

Estas alteracdes ocorrem num curto periodo de tempo e o seu efeito € minimo para afetar a
conservacgao do vinho. O liquido tende a manter uma temperatura média com uma amplitude
de

¥2°C. Por exemplo, se a temperatura de uma piscina for de 25°C e, numa noite, a

temperatura exterior descer para 18°C, a temperatura da agua nado descera tanto. De
manha, pode ser apenas

esta a 22°C.

5. A agua acumulou-se no chao ou apareceu na parte de tras do aparelho. Certifique-se
de que a mangueira de escoamento no interior do aparelho esta corretamente posicionada
sobre o recipiente de recolha de agua situado na parte de tras do aparelho. Se estiver, em
caso de humidade elevada, deve recolher o excesso de agua com uma esponja.

6. Apareceu agua na parede interior do aparelho.
Durante as estacdes muito humidas, pode acontecer quando a porta é aberta demasiadas vezes.

7. Parece que o aparelho nunca esta desligado: esta sempre ligado.
Certifique-se de que a porta esta bem fechada. Coloque outro termémetro no interior da
cave para verificar se o termdstato da cave esta a mesma temperatura.

8. Apareceu vapor/condensagao na porta de vidro.
Pode ocorrer durante as estagdes muito humidas, especialmente no verao.
Certificar-se de que a instalacado foi efectuada de acordo com o manual, em particular as
aberturas de ventilacdo, que sdo muito importantes para um funcionamento 6timo e para
evitar avarias graves.
Quanto a condensacao no exterior da porta do refrigerador de vinho, trata-se de um efeito
normal e natural que ocorre em circunstancias atipicas, em que a temperatura exterior
elevada, a humidade relativa elevada, a sala ou cozinha sem ventilagcdo adequada, a sala
fechada durante muito tempo e a porta de vidro fria do refrigerador de vinho sao factores que
certamente causam condensacao.
E aconselhavel instalar a unidade num local bem ventilado, seco e/ou com ar condicionado.
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9. Os motores dos ventiladores interiores sao ligados e desligados mesmo quando a
temperatura definida é atingida.
Para fazer circular o ar e manter a temperatura definida no interior do armario, as ventoinhas
interiores tém de funcionar LIGADAS e DESLIGADAS quando o compressor esta desligado
no modo de climatizagdo dinamica. As ventoinhas ligam-se e desligam-se aproximadamente
a cada 20 segundos. Este ciclo € normal e é efectuado tanto para fazer circular o ar como
para assegurar o estado de funcionamento continuo das ventoinhas. Se o ventilador parar
completamente e ndo completar o ciclo, o ventilador n&o funcionara. O modo de climatizagao
dindmica € o modo predefinido de fabrica. Se o utilizador o considerar ruidoso, o modo
SILENCIOSO pode ser selecionado premindo e mantendo premida a tecla UP durante pelo
menos 5 segundos até ouvir trés sons "B B B" que confirmam que o modo silencioso esta
ativado.

10. As temperaturas alta e baixa nao podem ser reguladas separadamente - ambas sao
reguladas ao mesmo tempo (se uma for aumentada, a outra é aumentada, etc.).
Isto € normal. A temperatura definida para a ZONA INFERIOR deve ser sempre igual ou
superior a da ZONA SUPERIOR. Assim, quando o utilizador ajusta a temperatura de uma
das zonas, se a condicdo acima nao puder ser cumprida, a temperatura definida da segunda
zona sera automaticamente alterada para cumprir a condicdo acima.

11. O painel de controlo nao parece estar a funcionar.
O painel de controlo deste equipamento tem uma func¢ao de bloqueio automatico que impede
a manipulacado abusiva das definigdes de temperatura ou poténcia. Esta fungédo é activada
automaticamente 2 minutos apos o ultimo toque numa tecla do painel de controlo. Para
desbloquear o painel de controlo, prima e mantenha premidas as teclas UP e DOWN durante
5 segundos.

12. As ventoinhas estao constantemente a funcionar, isto € normal?
Para fazer circular o ar e manter a temperatura definida no interior do armario, as ventoinhas
interiores tém de funcionar LIGADAS e DESLIGADAS quando o compressor esta desligado
no modo de climatizagdo dindmica. As ventoinhas ligam-se e desligam-se aproximadamente
a cada 20 segundos. Este ciclo é normal e é efectuado tanto para fazer circular o ar como
para assegurar o estado de funcionamento continuo das ventoinhas. Se o ventilador parar
completamente e ndo completar o ciclo, o ventilador nao funcionara.

13. O ecra digital funciona. Mas o aparelho nao arrefece.
Verificar se o aparelho esta no "Modo Eco Demo". Prima e mantenha premidos os botdes
"UP", "DOWN?" e "LIGHT" ao mesmo tempo durante pelo menos 5 segundos para sair do
modo Eco Demo.

14. O visor digital, a luz e o som ndo funcionam, mas o aparelho arrefece bem. E possivel
que o dispositivo esta no modo "display OFF" (visor desligado)

15. O gelo acumula-se na parte traseira inferior (area do compressor) e pode entrar em
contacto com a ventoinha, provocando o mau funcionamento da unidade.
Verificar se existe algum outro aparelho que produza ou seja uma fonte de calor, como um
congelador, um forno, etc., na parte inferior ou adjacente, especialmente nos modelos de
integracdo, A VINOTECA NAO DEVE SER INSTALADA NESSAS CIRCUNSTANCIAS.
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SPECIFICACOES TECNICAS
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M ODEL PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23
Specification (EN) Especificagées (EN)
Number of Sections Seccdes frias 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2
Cold sections insulation Seccodes frias de isolamento Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
W.In.e Storage Bottles with Full N.° de garrafas Total (Bordeaux 16 28 25 46 44 52 16 16 23 23
Sliding Shelves - Total 0,75! /&76mm)
Bottle height (mm) Altura da garrafa (mm) 300 300 300 300 300 300 300 300 300 300
Wine Bottles - Zone One
(Upper or Left) N.° de garrafas Zona 1 5 9 9 16 16 22 N.A N.A 12 12
Wine Bottles - Zone Two
(Lower or Right) N.° de garrafas Zona 2 11 19 16 30 28 30 N.A N.A 11 11
No. Trays removable wood Haya N © de tabuleiros Madeira de faia 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
No. Trays fixed department N.° de tabuleiros departamento fixo 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Cabinet Shelf (Q'ty)
(Sliding Wooden Shelves) N.° de tabuleiros ou calhas fixas 3 4 3 5 4 S 2 2 3 3
Trays with sliding guides Tabuleiros com calhas deslizantes 0 0 S S 4 S 2 2 3 3
Light Luz interior Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temp. Control (Electronic- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico-
DigitaI/MechanicaI) Controlo da temperatura Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Temperatura de funcionamento 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Temp. Range - Zone One (Upper or o o o o o o o o
Left) (°C/°F) Temperatura Zona 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Temp. Range - Zone Two (Lower or oo oo oo oo oo oo oo oo
Right) (°C/°F) Temperatura Zona 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Defrosting (Automatic/Semi » i i » i » - » » ”
Automatic/Manual/Frost Free) Descongelacdo Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
- - Controlo da humidade (Caixa de . . , , , , , , , ,
Humidity Control (Humidity Box) humidade) ( Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Heating Aquecedor Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Alarme de temperatura Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Alarme de porta Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter Filtro de odores Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity| Tanque de controlo Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
da humidade interior.
Cont.rql System Humidity Pump for Sistema autométicq com bomba No No No No No No No No No No
humidity control de controlo da humidade.
oo - Indicacao do indicador de ] . ) . ] . ] ] ] ]
C/°F Temperature Displa S S S S S S S S S S
peratd 'splay temperatura em °C/°F | I | I | I I I | I
Displav Col Blue/Red Ecrs White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue
ISpiay Lolor ( ue/re ) Cra a cores Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco
Interior Light Type (LED/Bulb) Luz interior LED LED LED LED LED LED LED LED LED LED
White or Blue White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Interior Light Color (White/Blue)

Cor da iluminacgao interior

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Design da retaguarda

Flush Back Design (liso ou com radiador) Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso
Light Switch Interruptor de luz Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE | BATENTE profissional No No Si No Si Si Si Si Si Si
totalmente integrado

Door reversibility Porta reversivel Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angulo de abertura 115° 115° 95-115° 115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Porta de vidro com filtro UV Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door N.° de folhas de porta 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Vidro temperado Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Free Standing Formato de instalagéo livre. Si Si Si Si Si Si No No No No
Built-in Formato para integragdo no No No No No No No si si si si

mobiliario.
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M 0 D E L PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23

Specification (EN) Especificaciones (ES)

Built-under Formato para integragao sob o si si si si si si No No No No

mobiliario.

Power Cord Length (m) - Cabinet to Cpmprime~nto do cabo de 18 1.8 1.8 1.8 1.8 18 1,8 1,8 1,8 1,8

Wall alimentagao (m)

Integrated ventilation system Sistema de ventilagao integrado No No No No No No Si Si Si Si

Air Ventilation (Kitchen Unit Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre

Ventilation/Front Plinth Ventilation) Ventilagao, rodapé ou traseira frontal zocalo | frontal zocalo | frontal zocalo | frontal zocalo | frontal zécalo | frontal z6calo integrada integrada integrada integrada
Height (mm/Inches) Altura_H (mm) 820 820 880 820 820 880 455 455 595 595
Width (mm/Inches) Largura_ W (mm) 295 395 395 595 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches) Profundidade sem pega_D (mm) 575 575 55 575 555 555 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profundidade com pega (mm) 615 615 - 615 - - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) '(Dr::?:]l;ndidade do corpo sem porta 530 530 510 530 510 510 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) E;cs’gjfg;d:?riri;‘"ura da 72x95 72x95 72x95 72x95 72x95 72x95 i i - i
Handle Dimensions_ HXWxD (mm) Dimensdes Pega_HxWxD (mm) 510x25x40 510x25x40 - 510x25x40 - - 285x25x40 - 340x25x40 -
product size (HXWxD) ELZ:”SE)GS—HXWXD (mm) SEM 820x295x575 | 820x395x575 | 880x395x555 | 820x595x575 | 820x595x555 | 880x595x555 | 455x595x559 | 455x595x559 | 595x595x559 | 595x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) | Encaixe_HxWxD (mm) 822x300x 2575 | 822x400x 2575 | 882x400x 2555 | 822x600x 2575 | 822x600x 555 | 882x600x 555 | 450x556x545 | 450x556x545 | 589x556x545 | 589x556x545
Total Storage Volume (1) gfnﬁ’:zcé‘:lzdrséxg“(rr)‘e de 52 75 80 125 116 130 46 46 63 63
Energy Efficiency Class / 2021 Classe energética / 2021 F F F F F F E E F F
Climate Class (Temp. Range) Classe climatica ST ST ST ST ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply _ i o 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
Alimentacao eléctrica /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty I':t;gg rggidades de lampadas LED 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4
Consumption for indoor led unit (W) EEBSFVT)O por unidade interior - - : - - - ; - ] _
(C\:Iz)nsumption Total indoor led light icr::t)::g:n(th)Otal da luz led 2,4 2,2 2.8 2.4 2,2 2,8 1,2 1,2 1,6 1,4
Power Input (W) Poténcia (W) 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Current (A) Corrente (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2
Egggy Consumption (kWhly.r) / Consumo (kWh/ano) / 2021 98 100 100 104 104 105 77 77 99 99
INVERTER (Yes / No) INVERSOR (Sim / No) Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Refrigerant Type Liquido de refrigeracao R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 :‘J‘éﬂ)";‘*zggﬁé"da sonora LwA 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35
CE Approval Aprovacéo CE Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
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MODEL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101
Specification (EN) Especificaciones (ES)
Number of Sections Secgoes frias 2 2 2 2 2 2
Cold sections insulation Seccdes frias de isolamento Si Si Si Si Si Si
fone Slorage Blles N Ful | e gL s | s | s | s | w |
Bottle height (mm) Altura da garrafa (mm) 300 300 300 300 300 300
\(/l\ji:se?z’tr’tlfesf;)Zone One N.° de garrafas Zona 1 12 12 18 18 30 30
\(/t/i)rﬁe?c;trﬂ;?g-htz)one Two N.° de garrafas Zona 2 33 33 47 47 7 &
No. Trays removable wood Haya N.° de tabuleiros Madeira de faia 5 5 9 9 15 15
No. Trays fixed department N.° de tabuleiros departamento fixo 1 1 1 1 1 1
E)Sa;ibdiir;]egt \,Svr;e()lgéa'g%e|ves) N.° de tabuleiros ou calhas fixas 4 4 8 8 14 14
Trays with sliding guides Tabuleiros com calhas deslizantes 4 4 8 8 14 14
Light Luz interior Si Si Si Si Si Si
Temp. Control (Electronic- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico-
Digital/Mechanical) Controlo da temperatura Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Temperatura de funcionamento 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
I:ﬁrr;a;gﬁr;?e - Zone One (Upper or Temperatura Zona 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
;?grﬂf)' (E{é‘/rl?f)’ -Zone Two (Loweror | o eratura Zona 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
23{;?:2;2/& u;a;T?;LZ/SS,[GFT;e) Descongelagédo Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Humidity Control (Humidity Box) ﬁf&fﬁﬁ‘é ed)a humidade (Caixa de si si si si si si
Heating Aquecedor Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Alarme de temperatura Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Alarme de porta Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter Filtro de odores Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity -clj-:r;mquun?ic(jjaedfaomtreorli%r_ Si Si Si Si Si Si
I e e I T e L
°C/°F Temperature Display ’I(g?ri;ae?i&:jao;rr]:i‘%ﬁgr de Si Si Si Si Si Si
Display Color (BleiRec) rusve | Whtecrae | Wlearste | Witoorse || el | Whtecr e
Interior Light Type (LED/Bulb) Luz interior LED LED LED LED LED LED
White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Interior Light Color (White/Blue)

Cor da iluminagao interior

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Design da retaguarda

Flush Back Design : ) Liso Liso Liso Liso Liso Liso
(liso ou com radiador)
Light Switch Interruptor de luz Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE BATENTE profissional Si Si Si Si Si Si
totalmente integrado
Door reversibility Porta reversivel Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angulo de abertura 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Porta de vidro com filtro UV Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door N.° de folhas de porta 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Vidro temperado Si Si Si Si Si Si
Free Standing Formato de instalago livre. No No No No No No
Built-in Formato para integracdo no Si Si Si Si si Si

mobiliario.
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M 0 DEL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101

Specification (EN) Especificaciones (ES)

Built-under Form{a’to_ para integragao sob o No No No No No No

mobiliario.

Power Cord Length (m) - Cabinet to Cpmprime~nto do cabo de 1.8 18 18 18 18 18

Wall alimentagao (m)

Integrated ventilation system Si Si Si Si Si Si

Sistema de ventilagado integrado

Air Ventilation (Kitchen Unit

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilation/Front Plinth Ventilation) Ventilagao, rodapé ou traseira integrada integrada integrada integrada integrada integrada
Height (mm/Inches) Altura_H (mm) 885 885 1234 1234 1784 1784
Width (mm/Inches) Largura_ W (mm) 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches) Profundidade sem pega_D (mm) 559 559 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profundidade com pega (mm) 599 - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Eg?{;rzrc::?na)de do corpo sem 512 512 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) E;rg;l;g(fgiﬂe (reniqlt)ura do ; - ; ] ] ]
Handle Dimensions_HxWxD (mm) DimensGes Pega_HxWxD (mm) 510x25x40 - 510x25x40 - 510x25x40 -
product size (HXWxD) ELZ:“SéeS—HXWXD (mm) SEM 885x595x559 | 885x595x559 | 1234x595x559 | 1234x595x559 | 1784x595x559 | 1784x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) | Encaixe_HxWxD (mm) 874x556x545 | 874x556x545 | 1223x556x545 | 1223x556x545 | 1773x556x545 | 1773x556x545
Total Storage Volume (1) gfrﬁaaje‘f‘adrséx%“&;‘e de 116 116 182 182 285 285
Energy Efficiency Class / 2021 Classe energética / 2021 G G G G G G
Climate Class (Temp. Range) Classe climatica ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentagio eléctrica 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
/50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty E;Ddﬁ]fe’::gfgses de lampadas 4 4 4 4 4 4
Consumption for indoor led unit (W) (C\Jlsglsumo por unidade interior LED - - - - - -
gz)nsumption Total indoor led light g‘?:zggg :\7;?' de luz LED em 3 3 4.4 4,4 5.2 5.2
Power Input (W) Poténcia (W) 100 100 160 160 160 160
Current (A) Corrente (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,4 1,4
E(r;;rgy Consumption (kWhiy.r)/ Consumo (kWh/ano) / 2021 128 128 151 151 185 185
INVERTER (Yes / No) INVERSOR (Sim / Nao) Si Si Si Si Si Si
Refrigerant Type Liquido de refrigeracao R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pw) / 2021 | Nivel de poténcia sonora LwA 36 36 36 36 36 36
(dBA) / 2021
CE Approval Aprovacgao CE Si Si Si Si Si Si
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SERVIGO POS-VENDA (SAT) E GARANTIA

INOXPAN S.L., agradece-lhe por ter escolhido e depositado a sua confianga num produto da nossa
marca Pando, que se distingue pela sua Qualidade, Design e Inovagao, sendo fiel as suas origens e
cCompromissos.

CONDIGOES DE GARANTIA PANDO:

Este eletrodoméstico tem uma garantia de 3 anos a partir da data de compra. Esta garantia cobre
exclusivamente o produto Pando contra qualquer defeito de fabrico que afecte o seu bom funcionamento. Para
que a garantia seja valida, é indispensavel apresentar ao técnico do Servigo Autorizado Pando a fatura ou o
recibo de compra juntamente com uma fotografia da etiqueta ou do nimero de registo do produto.

Durante este periodo, a Sociedade compromete-se a substituir ou a reparar gratuitamente qualquer pega defeituosa
devida a um defeito ou a um defeito de fabrico do aparelho, até que este esteja em bom estado de funcionamento,
bem como a mao de obra necessaria e as despesas decorrentes dessa reparagao ou dessa substituigao.

EXCLUSOES DA GARANTIA PANDO:

Os seguintes casos nao serdo cobertos pela garantia do produto ou do refrigerador de vinho, ou
poderdo ser motivo de anulagcdo da mesma, caso em que o utilizador sera responsavel pelo custo dos
materiais, mao de obra e despesas de deslocagao do servigo técnico:

- Ainstalagao, a assisténcia técnica, a limpeza ou a manutengao do aparelho.

- Qualquer avaria, mau funcionamento ou mau funcionamento causado por instalagcdo ou utilizacdo
incorrectas.

- Avarias ou danos causados pelo desrespeito ou cumprimento das instrucbes de seguranca,
recomendacdes de utilizacdo e manutengao constantes dos manuais do aparelho.

- Quando o produto se destina a uma utilizagdo comercial ou ndo residencial, para a qual nao foi

concebido.

Avarias ou danos no aparelho devido ao incumprimento das instru¢des descritas no manual do utilizador,

nas instrucdes de instalacéo e de ventilagdo do aparelho.

Avarias ou danos causados pelo transporte ou transferéncia e manuseamento do aparelho porpessoal nao

autorizado e nao pertencente a esta empresa ou a marca Pando.

- Choques, amolgadelas, riscos ou arranhdes, vidros partidos.

Presencga de corpos estranhos ao dispositivo, dentro ou fora do produto.

- O produto ndo é acessivel porque existem elementos que impedem um acesso facil e seguro. Os
meios necessarios para que o técnico autorizado de Pando possa aceder ao aparelho serao
suportados e da responsabilidade do utilizador.

- Manuseamento incorreto da cablagem e das ligagdes do produto.

- Avarias ou danos no produto causados por uma alimentagéo eléctrica ou ligagao eléctrica incorrecta.

- Componentes estéticos e de desgaste, tais como ecras de luz, filtros, lampadas (LED), prateleiras,
gavetas, tampas, juntas, etc.

- Ferrugem, manchas, descoloracdo causada por aplicagdo incorrecta ou exposi¢cao desprotegida a
elementos corrosivos, como produtos de limpeza ndo recomendados pelo fabricante e agentes de
limpeza inadequados, como 0s que contém produtos quimicos corrosivos, e exposi¢cao a brisa do mar
(salitre).

- Qualquer dano nos vinhos ou em qualquer outro conteudo devido a possiveis incidentes ou mau
funcionamento do aparelho.

- Avarias ou danos causados por variacbes no fornecimento de eletricidade ou por causas fortuitas e
naturais de origem atmosférica ou geoldgica, tais como tempestades, raios, terramotos, inundagdes, etc.

- Aparelhos de revenda, de segunda mao, de troca ou de exposi¢cado que tenham mais de trés anos a
contar da data de fabrico.

A INOXPAN, S.L., fica expressamente excluida de qualquer responsabilidade por danos directos ou indirectos a
pessoas ou coisas causados por um produto instalado, manipulado, utilizado e/ou mantido de forma inadequada.

Dados de contacto Centro de Servigo Oficial Autorizado Pando
ESPANHA, PORTUGAL E ANDORRA: NOUTROS PAISES:

PT
https://www.pando.es/en/after-sales-services/
FR
https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/

https://www.pando.es/asistencia-tecnica/
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FR- Le fabricant décline toute responsabilité en cas d’éventuelles inexactitudes attribua-
bles a des erreurs d’'impression ou de transcription contenues dans ce manuel. Il se ré-

serve le droit d’apporter a ses produits les modifications qu'il juge nécessaires ou uti-
les, sans compromettre les caractéristiques essentielles de fonctionnalité et de sécurité.
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Francés

Tout d’abord, nous tenons a vous remercier pour la confiance accordée a notre
enterprise pour I'acquisistion d’'un de nos produits. Nous sommes convaincus que
vous avez pris la bonne décision.

Chez Pando, nous ofroons non seulement des produit de qualité supérieure, mais
nous avons également une grande équipe de professionnels quivous assisteront
et vous conseille sur toute question pouvant survenir au moment de l'installation
ou de I'exploitation.

Nous vous invitons également a visiter notre site Web (www.pando.es/fr) pour
mieux nous connaitre et ou vous pouvez retrouver toute nos gammes de produits
avec les informations commerciales et techniques nécessaires.

Vous y trouverez une large sélection de hottes décoratives murales, plafond, ilot
et intégration. Quatre types d’installation qui nous permettent de nous adapter a
tout type de cuisine en fonction des besoins qui se présentent.

Nous vous montrons également notre collection d’appareils électroménagers es-
sentiels dans n'importe quelle maison. Des appareils tels que notre collection de
fours et micro-ondes a hautes performances, des plaques a induction et a gaz qui
vous aideront a réaliser les meilleures recettes, des caves a vin pour entretenir et
conserver vos vins dans les meilleures conditions et des lave-vaisselle de intégra-
tion avec les derniéres technologies disponibles.

Tout cela sous une marque avec une tres longue histoire de plus de 40 ans sur le
marché, qui fabrique ses produits comme un véritable artisan. Nous y concentrons
le meilleur de notre expérience pour satisfaire tous vos besoins

Nous espérons sinceérement que vous vous amuserez. expérimenterez apprécie-
rez le confort et les capacités de votre nouvel allié de cuisine.

Merci beaucoup

L'équipe Pando
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PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

RECOGIDA DE LOS Le symbole qui se trouve sur le produit ou son emballage indique
ELECTHODUMESTlCD'S que ce produit ne peut étre traité comme un déchet ménager. Ce
produit doit étre déposé au point de collecte pour les équipements
électriques et électroniques en but de son recyclage. En veillant a
I'élimination correcte e ce produit, vous aiderez a prévenir les con-
séquences neégatives potentielles pour I'environnement et la santé
publique, ce qui pourrait se produire si ce produit n’était pas manipu-
|é de forme correcte. Pour plus d’informations sur le recyclage de ce
produit, veuillez contacter les services administratifs de votre localité
et notamment le service d’élimination des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté le produit. Cet appareil électrodomes-
tique est marqué selon la directive européenne 2012/19/EU relati-
ve aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE).

PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT ET TRAITEMENT
DES DECHETS

ELIMINATION DE LEMBALLAGE. L'emballage est marqué du Point Vert.

Dans son engagement pour la protection de I'environnement et conformément aux dispositions de la
directive européenne 94/62 / CE relative aux emballages et aux déchets d’emballages et a la loi dé-
rivée 22/2011 sur les résidus et sols contaminés, Pando confie aux entités de économie sociale un
Systeme de Gestion Intégre, responsable de la collecte périodique au domicile du consommateur
ou a proximité, des emballages usagés et des déchets d’emballages pour un traitement ultérieur.
Pour retirer tous les matériaux d’emballage tels que le carton, le polyuréthane expansé et le film,
utilisez les conteneurs appropriés.

C ela garantit le traitement et la réutilisation corrects des matériaux d’emballage.

~ 2
Pour en savoir plus:

www_quefairedemesdechets fr
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MESURES DE SECURITE

Lors de l'utilisation d'un appareil électrique, certaines précautions
doivent étre prises afin de réduire les risques d‘incendie,
d'électrocution et de blessures, notamment les suivantes :

POUR VOTRE SECURITE
Lisez attentivement les instructions, méme si vous connaissez trés bien

I'appareil

L'appareil est destiné a la conservation du vin. Utilisez cet
appareil uniguement de la maniére décrite dans ce manuel. Toute
autre utilisation non recommandée peut provoquer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et de
connaissances, a condition gu'ils aient recu une surveillance ou des
instructions concernant ['utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu'ils comprennent les risques encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Conformément aux normes CEI : Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent
d'expérience et de connaissances, a moins qu'elles n'aient pu bénéficier
d'une surveillance ou d'instructions concernant l'utilisation de l'appareil
de la part d'une personne responsable de leur sécurité. Les enfants
doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

es appareils électriques ne sont pas des jouets. Tenez toujours
I'appareil hors de portée des enfants. Tenez le cordon d'alimentation
hors de portée des enfants. Ne laissez pas le cordon d'alimentation
pendre sur le bord de la table ou du plan de travail ou se trouve
I'appareil.

Pour se protéger contre les risques d'électrocution, NE PAS PLONCER
L'appareil, le cordon ou la fiche ne doivent pas étre immergés dans I'eau
ou dans tout autre liquide.
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» Pour débrancher l'appareil, saisissez la fiche et retirez-la de la prise
murale. Ne jamais tirer sur le cordon.

* Les enfants agés de 3 a 8 ans sont autorisés a porter et a décharger le
matériel de réfrigération.

» Débranchez les appareils de la prise murale lorsque vous ne les utilisez
pas, lorsque vous les déplacez d'un endroit a un autre et avant de les
nettoyer.

AVERTISSEMENT : Tenez l'appareil a I'écart des
substances susceptibles de provoquer une inflammation.
Ne pas faire fonctionner I'appareil en présence de gaz

explosifs et/ou inflammables.

* Ne placez pas l'appareil ou l'une de ses pieces a proximité d'une
flamme nue cheminée ouverte, cuisiniére ou autre appareil de chauffage

* Ne pas faire fonctionner I'appareil avec un cordon ou une fiche
endommageé(e), si l'appareil ne fonctionne pas ou s'il est tombé ou a été
endommagé de quelque maniére que ce soit. Si le cordon d'alimentation
est endommageé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

« L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut étre
dangereuse.

« Placez I'appareil sur une surface séche et plane.

* Ne pas utiliser I'appareil si le boitier est retiré ou endommageé.

* Une mauvaise connexion entre la prise murale et la fiche peut entrainer
une surchauffe et une déformation de la fiche. Contactez un électricien
qualifié pour remplacer la prise murale si elle est desserrée ou
endommageée.

« Placez I'appareil a I'abri de la lumiere directe du soleil et des sources de
chaleur (poéle, chauffage, radiateur, etc.).

« AVERTISSEMENT : Cet appareil est exempt de gaz CFC et HFC et
contient de petites quantités d'isobutane (R600a), un gaz respectueux
de l'environnement mais inflammable. || n'endommage pas la couche
d'ozone et ne risque pas de I'endommager.
augmenter l'effet de serre. Lors du transport et de la mise en service de
la machine, il faut veiller a ce qu'aucune piéce du systéme de
refroidissement ne soit endommagée. Les fuites de liquide de

refroidissement peuvent s'enflammer et provoquer des Iésions oculaires.
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En cas de dommage :

- Evitez les flammes nues et tout ce qui peut provoquer une étincelle.

- Déconnecter du réseau électrique

- Aérez la piece dans laquelle se trouve l'appareil pendant plusieurs
minutes et contactez le service d'assistance technique pour obtenir des
conseils.

En cas de fuite de réfrigérant, si I'appareil est situé dans une petite piéce,
les gaz combustibles risquent de se répandre dans la piéce. Pour 8 g de
réfrigérant, il faut au moins 1 métre cube d'espace dans la piéce. La
quantité de réfrigérant contenue dans l'appareil est indiquée sur la plaque
signalétique a l'intérieur de l'appareil. |l est dangereux pour toute personne
autre qu'un technicien d'entretien agréé de procéder a I'entretien ou a la
réeparation de cet appareil.

AVERTISSEMENT : Veillez a ce que les ouvertures de ventilation de
I'appareil ou de la structure intégrée ne soient pas obstruées. Nous
déclinons toute responsabilité en cas de dommages résultant d'une
mauvaise utilisation de I'appareil ou de réparations effectuées par du
personnel non qualifié. Dans ce cas, la garantie et les autres droits a la
responsabilité ne seront pas valables.

AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser de dispositifs mécaniques ou d'autres
moyens pour accélérer le processus de dégivrage autres que ceux
recommandés par le fabricant.

AVERTISSEMENT : Ne pas endommager le circuit du réfrigérant. Ne
jamais utiliser un appareil dont le circuit est endommage.

AVERTISSEMENT : N'utilisez pas d'appareils électriques a l'intérieur du
compartiment alimentaire de I'appareil, sauf s'ils sont du type
recommandé par le fabricant.

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter tout danger da a l'instabilité de
I'appareil, il est impératif de ne pas utiliser les éléments suivants

Le véhicule doit étre fixé conformément aux instructions.

ATTENTION : Avant d'installer le refroidisseur, veuillez tenir les produits a
I'écart du feu ou de substances abrasives.
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AVERTISSEMENT : NE PAS stocker de substances explosives telles que
les boites aérobies.

Le gaz propulseur inflammable utilisé dans cet appareil ne doit pas étre
utilisé avec un gaz propulseur inflammable dans cet appareil.
AVERTISSEMENT : Lors de l'installation de I'appareil, veillez a ce que le
cordon d'alimentation ne soit pas coincé ou endommageé.
AVERTISSEMENT : Ne placez pas de prises portables, de rallonges ou de
sources d'alimentation portables a I'arriere de l'appareil.

Pour éviter la contamination des produits stockés, il convient de
respecter les instructions suivantes :

* L'ouverture de la porte pendant des périodes prolongees peut entrainer
une augmentation de I'exposition a I'oxygene. La température dans les
compartiments de 'appareil doit étre considérablement réduite.

» Nettoyer régulierement les surfaces susceptibles d'entrer en contact avec
le déversement accidentel de liquides.

« Sil'appareil de réfrigération reste vide pendant de longues périodes,
éteignez-le, dégivrez-le, nettoyez-le, séchez-le et laissez la porte ouverte
afin d'éviter la formation de moisissures dans l'appareil.

» Le refroidisseur de vin n'est pas destiné a la conservation des aliments.
L'utilisation recommandée est la conservation de liquides en bouteille.

» Cet appareil est destiné a un usage domestique et n'est pas recommandé
pour un usage industriel.

* N'essayez pas de réparer ou de remplacer une piece quelconque de ce
produit, sauf si cela est spécifiquement recommandé dans ce manuel.
Toute autre intervention doit étre effectuée par un technicien qualifié.

» Remplacer tous les panneaux apres l'entretien avant la mise en service.

» Le déplacement et l'installation de I'appareil doivent étre effectués par au
moins deux personnes. Dans le cas contraire, vous risquez de vous
abimer le dos et/ou de vous blesser.

* Ne nettoyez jamais les piéces de cet appareil avec des liquides
inflammables. Leurs vapeurs peuvent provoquer un risque d'incendie ou
d'explosion. Ne stockez pas et n'utilisez pas d'essence ou d'autres
liquides inflammables a proximité de I'appareil. Leurs vapeurs peuvent
provoquer un incendie ou une explosion accidentelle.
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* Ne pas brancher ou débrancher la fiche électrique avec des mains
mouillées.

* |l est recommandé d'établir un circuit sépare, desservant uniquement
votre appareil. Utilisez des prises de courant qui ne peuvent pas étre
coupeées par un interrupteur.

» Sivous disposez d'un dispositif de verrouillage, ne conservez pas la clé
a proximité de I'appareil ou a la portée des enfants.

AVERTISSEMENT : Pour réduire les risques d'incendie, d'électrocution ou
de blessure, débranchez ou déconnectez I'appareil de I'alimentation
électrique avant toute intervention.

CONSERVER CES INSTRUCTIONS

Si vous rencontrez des probléemes, consultez le guide de dépannage a la fin
de ce manuel. Il répertorie les causes des problémes mineurs de
fonctionnement, qui peuvent étre corrigés automatiquement.
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EMBALLAGE ET FIN DE VIE

L'emballage de I'appareil doit &tre éliminé de maniére appropriée. Veillez a
ce que les emballages en plastique, les sacs, etc. soient éliminés de
maniére sdre et tenus hors de portée des bébés et des jeunes enfants.
Risque d'étouffement !

Les équipements frigorifiques doivent étre éliminés de maniére
professionnelle et appropriée, conformément aux réglementations locales
en vigueur et aux lois protégeant I'environnement. Cette regle s'applique
aux appareils hors d'usage ainsi qu'a votre nouvel appareil une fois qu'il a
atteint la fin de sa durée de vie.

AVERTISSEMENT : Veillez a ce que les appareils usagés ne puissent
plus étre utilisés apres leur mise au rebut en retirant les portes, en
débranchant la prise, en coupant le cable d'alimentation et en mettant
I'appareil au rebut.

ou la destruction des fixations a ressort ou des vis. Vous éviterez ainsi que
les enfants ne se retrouvent coincés dans l'appareil pendant qu'ils jouent
(risque de suffocation) ou qu'ils ne mettent leur vie en danger. NE PAS
mettre I'appareil en décharge avec l'isolant (cyclopentene) et le gaz
réfrigérant (R600a) contenus dans ces appareils, car ils sont inflammables.

INSTRUCTIONS D'ELIMINATION :
L'appareil ne doit pas étre jeté a la poubelle ou avec les ordures
meénageres.

» Le circuit de refroidissement, en particulier I'échangeur de chaleur situé
a l'arriéere/en bas de I'appareil, ne doit pas étre endommage.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Equipé d'une tablette séparée avec une, deux ou trois zones de température,
selon le modéle.

Contrdle électronique de la température variable avec affichage numérique et
entrée tactile.

La température peut étre réglée de 5°C a 20°C (41°F a 68°F) dans I'un ou l'autre
compartiment et peut étre affichée en degrés Fahrenheit ou en degrés Celsius.

Il peut étre réglé pour une température de stockage a long terme ou pour une
température de service spécifique pour les vins rouges, blancs et pétillants.
Refroidissement et chauffage pour maintenir un stockage parfait et / ou sur le site.
condition de service.

Compresseur de refroidissement dynamique pour assurer la circulation de I'air
intérieur avec une distribution uniforme de la température et de I'humidité.
Lumiére LED bleue a l'intérieur avec interrupteur ON/OFF. Mode de fonctionnement
et mode

vitrine.

Systéme d'alarme en cas de dysfonctionnement de la porte ouverte.

Le mode veille "DISPLAY OFF" permet d'éteindre les voyants (écrans), I'éclairage
intérieur et les alarmes sonores. Les opérations de refroidissement en cours
continuent a fonctionner normalement.

Fonction de mémorisation de la température - Si I'alimentation électrique est
interrompue (surtension, extinction, etc.) et remise en marche, I'appareil
fonctionnera a la derniére température sélectionnée.

Dégivrage automatique avec évaporation de I'eau de degivrage.

La porte réversible en verre trempé fumé a triple vitrage protége le vin de la
lumiére UV et crée une présentation attrayante avec un faible niveau de
condensation et de bruit.

Le cadre extérieur en acier revétu de noir mat et le revétement intérieur noir offrent
des performances, une durabilité et une stabilité élevées. Ce revétement noir
empéche la lumiére excessive d'endommager le processus de maturation.

Porte en verre avec cadre en acier inoxydable et bouton en acier inoxydable en
option.

Tablettes coulissantes vers l'extérieur en hétre massif verni, réglables en option,
pour un maximum de commaodité et de flexibilité afin d'accueillir des bouteilles de
tailles différentes.

Réfrigérant respectueux de I'environnement avec isolation en mousse.

Systeme de contrdle de I'humidité en option (réservoir d'eau)

REMARQUE : Les caractéristiques et les spécifications peuvent étre
modifiées sans préavis.
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INSTALLATION
AVANT D'UTILISER L'APPAREIL

* Retirez tous les emballages extérieurs et intérieurs. Nettoyez la surface intérieure avec de
I'eau chaude et un chiffon doux. L'appareil peut dégager des odeurs résiduelles au début, qui
disparaitront au fur et a mesure que I'appareil refroidira.

» Avant de brancher I'appareil sur le secteur, laissez-le reposer en position verticale pendant au
moins 24 heures. Cela réduira les risques de dysfonctionnement du systéme de refroidissement
dus aux manipulations pendant le transport. Pendant cette période, il est recommandé de
laisser la porte ouverte afin d'éliminer les éventuelles odeurs résiduelles.

* La porte de cet appareil peut s'ouvrir a gauche ou a droite. L'appareil est livré avec l'ouverture
de la porte sur le cbété gauche. Si vous souhaitez ouvrir la porte par la droite, suivez les
instructions "Inverser la charniére de la porte".

» Modifier la poignée de la porte si nécessaire.

INSTALLATION

POUR LES PLANS D'INSTALLATION ET LES DIMENSIONS, VOIR LES DERNIERES PAGES DU MANUEL.

* Les dispositifs sont congus pour étre intégrés, encastrés ou autonomes.

» AVERTISSEMENT : Ne pas stocker ou installer I'appareil a I'extérieur. L'appareil est destiné a
étre utilisé a l'intérieur.

« AVERTISSEMENT : N'installez pas I'appareil dans une buanderie. Evitez d'installer I'appareil
dans des endroits humides.

» Placez l'appareil sur un sol suffisamment solide pour supporter son poids lorsqu'il est
entierement chargé. Pour mettre I'appareil a niveau, réglez le pied de réglage avant situé sous
I'appareil.

* Pour une installation autonome, un espace de 100 mm est nécessaire entre l'arriere et les
cbtés de l'appareil pour permettre la circulation de l'air nécessaire au refroidissement du
compresseur et du condenseur, ce qui permet d'économiser de I'énergie. Méme dans le cas
d'une installation encastrée, il est nécessaire de conserver un espace de 5 mm de chaque cété
et en haut de l'appareil pour garantir un accés et une ventilation adéquats. Veillez a ce que la
sortie d'air a l'avant de 'appareil ne soit pas couverte ou bloquée de quelque maniére que ce
soit.

» Placez l'appareil a I'abri de la lumiére directe du soleil et a I'écart des sources de chaleur
(cuisiniere, chauffage, radiateur, etc.). La lumiére directe du soleil peut affecter le revétement
acrylique et son réchauffement peut augmenter la consommation d'énergie. Des températures
ambiantes extrémement froides peuvent également entrainer un dysfonctionnement de
I'appareil.

* Branchez I'appareil sur une prise dédiée et facilement accessible. Toute question concernant
I'alimentation électrique et/ou la mise a la terre doit étre adressée a un électricien qualifié ou a
un centre de service agrée.

« L'appareil doit étre installé avec tous les raccordements électriques, de plomberie, d'eau et
d'évacuation conformément aux codes nationaux et locaux.

IMPORTANT : CLIMAT A FORTE HUMIDITE

Pendant les périodes de forte humidité, de la condensation peut apparaitre sur les surfaces extérieures
de la porte en verre. Cette condensation disparaitra lorsque le taux d'humidité diminuera. En guise de
prévention, il est conseillé d'installer I'appareil avec une ventilation suffisante dans un endroit ou I'air est
sec et/ou climatisé.

REMARQUE : L'appareil doit étre placé de maniére a ce que la prise soit accessible.
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Installation de divers appareils ménagers

ATTENTION : INSTALLATION DE PLUSIEURS APPAREILS AVEC VENTILATION
COMMUNE :

Veuillez noter que si le refroidisseur de vin est installé dans un meuble ou se trouvent d'autres
appareils émettant de la chaleur, les mesures de ventilation et d'isolation nécessaires doivent
étre prises afin que la chaleur de ces autres appareils ne communique pas avec le
refroidisseur de vin ou n'affecte pas directement I'une de ses parties. Une isolation et une
ventilation inappropriées pourraient entrainer un dysfonctionnement ou une panne du

refroidisseur de vin, ou endommager le meuble, ce qui ne serait PAS couvert par la garantie
du fabricant.
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INSTRUCTIONS DE MONTAGE SOUS PLAN DE TRAVAIL

Pour les modéles uniquement :

e PVMB 30-16

e PVMB 40-28

e PVMB 60-46

e PVMBP 60-44

e PVMBP HD 40-25
e PVMBP HD 60-52

Veillez a ce que votre installation ne bloque pas la grille d'aération avant. L'appareil est congu
pour étre installé sous des plans de travail d'une hauteur comprise entre 820 et 890 mm, en
utilisant la grille d'aération réglable pour s'assurer que les pieds ne sont pas visibles de l'avant.
Retirez les vis de la grille d'aération réglable et faites-la glisser a la hauteur voulue. Serrez les
vis pour fixer la grille en position.

Si l'appareil est entierement intégré, pour un montage sur socle de cuisine, veillez a ce que les
grilles d'aération du socle puissent dissiper au moins 300 centimétres carrés, afin que l'air
chaud puisse s'évacuer sans entrave. Dans le cas contraire, I'appareil doit travailler davantage,
ce qui entraine une augmentation de la consommation d'électricité.

Assurez-vous également que la porte s'ouvre et se ferme correctement a I'endroit choisi.

REMARQUE : Lorsque vous enfoncez I'appareil dans la prise, veillez a ce que le cordon
d'alimentation ne soit pas coinceé.
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INSTRUCTIONS DE MONTAGE INTEGRATED

Pour les modéles uniquement :

PVMAYV 60-23
PVMAYV 88-45
PVMAYV 124-65

PVMAYV 178-101
PVMAYV 45-18

PVMAVP 45-16
PVMAVP 60-23
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

Ces modeéles sont équipés d'un systéme de ventilation
intégré exclusif Pando, voir photo.

lIs intégrent un systeme de ventilation en haut et en bas e —
de la facade, invisible lorsque la porte de l'appareil est
fermée.

Ne pas couvrir ou obstruer les grilles, les maintenir
propres pour permettre le libre passage de l'air.

lls peuvent étre montés directement dans la niche de
I'armoire ou de la colonne, sans qu'il soit nécessaire de
prévoir des évents dans l'armoire.

FACE VUE DE COTE

VUE DE FRONT /

2
min.5mm |
y

L

I
min.5mm

A AVIS

Respecter les mesures minimales de ventilation frontale dans le périmétre et le fond (5mm), afin
d'éviter des dysfonctionnements ou des pannes du produit qui ne seraient PAS couverts par la
garantie.
POUR L'INSTALLATION, VEUILLEZ VOUS REFERER AUX DESSINS
DETAILLES A LA FIN DU MANUEL.
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CONNEXION ELECTRICA

AVERTISSEMENT : L'utilisation incorrecte de la prise de terre peut entrainer un risque
d'électrocution. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
électricien qualifié ou un centre de service agréeé.

Tous les travaux électriques doivent étre effectués par un professionnel qualifié, conformément
aux réglementations locales et nationales en matiere de sécurité.

Vérifiez que la tension indiquée sur le produit correspond a la tension d'alimentation de votre
installation.

Branchez 'appareil séparément sur une prise de courant pouvant supporter 13A.

Le raccordement doit étre effectué via une prise de courant appropriée et facilement accessible.
Pour des raisons de sécurité, il est conseillé d'installer un disjoncteur différentiel avec un
courant de déclenchement de 30 mA.

Faites vérifier I'appareil et le circuit par un électricien qualifié pour vous assurer que la prise est
correctement mise a la terre.

Note : Dans les endroits ou la foudre est fréquente, il est conseillé d'utiliser des
parasurtenseurs.

Ne raccordez pas l'appareil au réseau électrique avec une rallonge ou un long céble. Les
rallonges ne garantissent pas la sécurité nécessaire de l'appareil (par exemple, risque de
surchauffe).

L'appareil ne doit pas étre connecté a un onduleur et ne doit pas étre utilisé avec un adaptateur
de prise, car cela pourrait endommager l'unité électronique.

Le cable doit étre fixé derriere I'appareil et éviter qu'il ne s'emméle ou ne pende sans protection.

AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE MIS A LA TERRE.

INSTALLATION DE LA POIGNEE

IMPORTANT : Ne pas trop serrer les vis et ne pas utiliser d'outils €lectriques pour installer la
poignée.

Placer la poignée (1) sur les goupilles de fixation.

(3) de la porte et, a I'aide de la clé Allen fournie, serrer
) les vis sans téte de retenue (2) pour fixer la poignée
) de la porte (3).

NOTE :

Toutes les piéces remplacées
. doivent étre conservées en vue de

la réinstallation de la porte a son
1 2 3 état initial, si nécessaire.
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FIXER ET SECURISER L'UNITE SUR L'ARMOIRE
Modéles de comptoir

- PVMB 30-16

- PVMB 40-28

- PVMB 60-46

- PVMBP 60-44
 PVMBP HD 40-25

= PVMBP HD 60-52

Retirez les deux capuchons de protection du cété
opposé a la charniere et fixez I'appareil dans la
niche en serrant les vis a travers le support de

fixation.

Modéles de colonne/d'intégration

* PVMAV 60-23 - PVMAVP 45-16
« PVMAYV 88-45 - PVMAVP 60-23
* PVMAV 124-65 PVMAVP 88-45
« PVMAV 178-101 PVMAVP 124-65

* PVMAV 45-18 PVMAVP 178-101

Ouvrez la porte et fixez I'appareil dans la niche.

Introduisez les vis dans les supports supérieur et

inférieur de l'appareil et serrez-les dans le support

de montage de I'armoire.
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PORTE REVERSIBLE
Charniéere avec serrure "soft"

ATTENTION- Soyez trés prudent avec les charniéres. La charniére se ferme
automatiquement et il y a de nombreux points de pincement avant / pendant
l'installation.

1. Dévissez et retirez les deux vis (1) et desserrez les deux vis (2). Faites glisser la porte a
travers le trou oblong et retirez-la. Veillez a tenir fermement la porte et a la placer sur une
surface rembourrée pour éviter de 'endommager.

2. Retirez les vis (2). Retirer les caches du cbété opposé de I'armoire et les utiliser pour couvrir les
trous de ces vis.

3. De l'autre c6té, visser les vis (2) a moitié.

4. Positionner la nouvelle porte sur le c6té opposé, en décalant le trou coloré de la charniére par
les vis (2). Mettre a niveau et serrer fermement les deux vis.

5. Enfin, serrez fermement les vis (1).
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Angles de garniture

2X €
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MODE D’'EMPLOI

Cet appareil est congu pour fonctionner a certaines températures ambiantes. La classe climatique

est indiquée sur la plaque signalétique.

L'appareil peut présenter des dysfonctionnements s'il est laissé pendant une période prolongée
a une température en dehors de la plage spécifiée. Par exemple, le fait de placer I'appareil dans
des conditions extrémement chaudes ou froides peut entrainer des fluctuations de la

température interne. La plage comprise entre 5°C et 20°C (41°F et 68°F) peut ne pas étre

atteinte.
Classe Température ambiante
climatique
SN +10°C a +32°C
N +16°C a +32°C
ST +16°C a +38°C
T +16°C a +43°C

REMARQUE : les appareils sans chauffage n'augmenteront pas leur température interne si la

température ambiante ou se trouve I'appareil est inférieure a la température réglée.

AVERTISSEMENT : Lors de la premiére utilisation de I'appareil ou aprés un

redémarrage suite a un arrét prolongé, il peut y avoir une variation de quelques degrés
entre la température sélectionnée et celle indiquée sur le panneau d'affichage.
LED. Ce phénoméne est normal et est dii au temps d'activation. Une fois que l'appareil

aura fonctionné pendant quelques heures, tout reviendra a la normale.

Si I'appareil est déconnecté, s'il y a une panne de courant ou si I'appareil est éteint, il faut

attendre 3 a 5 minutes avant de redémarrer l'appareil.

Si vous essayez de redémarrer avant ce délai, I'appareil ne démarrera pas.
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UTILISATION ET FONCTIONNEMENT DU PANNEAU DE
CONTROLE/AFFICHAGE

AFFICHER UNE ZONE

Pando S

®EL > O %
A
& B
>
<
=

(y ON - Pour éteindre le refroidisseur de vin, appuyez doucement sur la touche et maintenez-la
enfoncée pendant 5 secondes jusqu'a ce qu'il s'éteigne. Pour allumer le refroidisseur de vin,
appuyez doucement sur la touche et maintenez-la enfoncée pendant 1 seconde jusqu'a ce que
l'indicateur de température s'allume.

S SELECTEUR - Permet de régler la température a afficher en degrés Fahrenheit ou en degrés Celsius.
5} LUMIERE - Permet d'allumer ou d'éteindre la lumiére interne.
5 RAISE - Permet d'augmenter la température programmée de 1°C/1°F.
'/ LOWER - Permet d'abaisser la température de consigne de 1°C/1°F.
;i SELECTIONNEUR DE REGLAGE - Sélectionne la température et I'numidité a régler.

Symboles a I'écran

ic Affichage de la température ou du code d'erreur Le
%  compresseur est en marche.
Le chauffage est en marche.
5 Mode dégivrage.
%  Mode DynaClima.
DEMO Mode éco-démo.
U= L'éclairage intérieur est en mode affichage.
Avertissement
Signal sonore
La sécurité enfant est activée Signal de
Mode anti-condensation

Ol=

& b
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Premier allumage

Lorsque I'appareil est branché pour la premiére fois, il s'allume automatiquement avec les réglages

par défaut. La température préréglée en usine est de 12°C (54°F).

1. Touchez la molette de réglage jusqu'a ce que la température que vous souhaitez régler
clignote. Vous pouvez ensuite utiliser les touches HAUT et BAS pour régler la température
intérieure souhaitée. Lorsque vous appuyez sur l'une des touches pour la premiére fois,
I'écran affiche la derniére température réglée.

2. La température augmentera de 1°C/1°F si vous appuyez une fois sur la touche UP, ou la
température diminuera de 1°C/1°F si vous appuyez une fois sur la touche DOWN. L'écran
clignote pendant le réglage.

3. La température réglée clignote temporairement sur I'écran pendant 5 secondes aprés le
réglage de la température. L'écran revient ensuite a la température intérieure actuelle.

4. Pour visualiser la température réglée a tout moment, appuyez sur la touche de sélection
du réglage, la température réglée clignotera temporairement sur I'écran pendant 5

secondes. L'écran revient ensuite a la température intérieure actuelle.

DOUBLE AFFICHAGE ZONE

N o
ando o % & B ,Etg A Vg
P |

(y MISE EN MAREHE Pour éteindre le refroidisseur de vin, appuyez doucement sur la touche
et maintenez-la enfoncée pendant 5 secondes jusqu'a ce qu'il s'éteigne. Pour allumer le
refroidisseur de vin, touchez doucement la touche et maintenez-la enfoncée pendant 1 el
seconde jusqu'a ce qu'il s'allume.
indicador température.

Sk SELECTOR - Ajuste la temperatura que se mostrara en graos Fahrenheit o grados Celsius

4 ECLAIRRAGEPour allumer/éteindre I'éclairage interne.

£ RISEUtilisé pour augmenter la températureprogramada de 1°C./1°F.

“* LOWERUEtilisé pour abaisser la température réglée a 1°C/1°F.
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Symboles a I'écran
Symboles a I'écran

0B Visualizacién de la temperatura o del codigo de error para zona superior/izquierda
= Visualizacion de la temperatura o del codigo de error

g El compresor esta encendido.

{3  El calefactor esta encendido.

% Modo de descongelacion.

¥ Modo DynaClima.

%Ef'-'m Modo Eco Demo.

La luz interior esta en modo de exhibicion. Advertencia
Sefal de tonos audibles
El seguro para nifios esta activado

(D | .%::-

e

Fonction multi-touches

Pour exécuter la fonction multi-touches, touchez Iégérement la premiére touche et maintenez-
la enfoncée, puis touchez la touche restante pendant au moins 5 secondes, puis relachez
toutes les touches. Réglage de la température

. L'appareil dispose de deux zones de température indépendantes. La température des
deux zones peut étre réglée entre 5°C et 20°C (41°F et 68°F). Pour le service du vin, la
température recommandée de la zone SUPERIEURE doit &tre comprise entre 5°C et 10°C
(41°F et 50°F), idéale pour le service du champagne et du vin blanc, et la température
recommandée de la zone INFERIEURE doit &tre comprise entre 15°C et 20°C (58°F et 68°F),
idéale pour le service du vin rouge.

. Lorsque l'appareil est branché pour la premiére fois, il s'allume automatiquement avec
les réglages par défaut. La température préréglée en usine pour la zone de température
SUPERIEURE est de 8°C (46°F) et pour la zone de température INFERIEURE est de 12°C
(54°F).

. Touchez la molette de réglage jusqu'a ce que la température que vous souhaitez régler
clignote. Vous pouvez ensuite utiliser les touches HAUT et BAS pour régler la température
intérieure souhaitée. Lorsque vous touchez l'une des touches pour la premiére fois, I'écran
affiche la derniére température réglée.
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IMPORTANT ! UNIQUEMENT POUR LES MODELES A DOUBLE
AFFICHAGE

SANS systéme de climatisation Twin Wine. la température de la zone inférieure doit

toujours étre égale ou supérieure a celle de la zone supérieure.

Avec les systémes de climatisation Twin Wine, la température de la zone
inférieure est réglée de maniere totalement indépendante de celle de la zone

supérieure. Chaque zone peut étre réglée entre 5°C et 20°C.

** Les modéles avec systéme de climatisation Twin Wine :

PVMAYV 88-45
PVMAV 124-65
PVMAV 178-101
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

. La température augmentera de 1°C/1°F si vous appuyez une fois sur la touche UP, ou
la température diminuera de 1°C/1°F si vous appuyez une fois sur la touche DOWN. L'écran
clignote pendant le réglage.

. La température réglée clignote temporairement sur I'écran pendant 5 secondes
apres le réglage de la température. L'écran revient ensuite a la température intérieure
actuelle.

. Pour visualiser la température réglée a tout moment, appuyez sur la touche de

sélection du réglage, la température réglée clignotera temporairement sur I'écran pendant 5
secondes. L'écran revient ensuite a la température intérieure actuelle.
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MODE DE CONFIGURATION

Certains réglages du refroidisseur de vin ne peuvent étre sélectionnés qu'en mode Réglages.

Touchez et maintenez la touche UP pendant 5 secondes pour entrer et sortir du mode
Réglages. L'appareil quitte automatiquement le mode Réglages au bout d'une minute environ.

Sélection °F/°C

1. Appuyez légérement sur la touche UP et maintenez-la enfoncée pendant 5 secondes
pour entrer dans le mode de configuration.

2. Utilisez les touches HAUT et BAS pour sélectionner le réglage de l'affichage de la
température en Fahrenheit ou en Celsius.

3. Appuyez sur la touche UP pendant 5 secondes pour confirmer la sélection.

Affichage de la luminosité

1. Appuyez légerement sur la touche UP et maintenez-la enfoncée pendant 5 secondes
pour entrer dans le mode de configuration, puis appuyez une fois sur la touche ON.
2. Utilisez les touches HAUT et BAS pour sélectionner la luminosité de I'écran lorsque la

porte est fermée. Lorsque la porte est ouverte, la luminosité de I'écran revient a son niveau
normal.

dO : désactivé
d1 : réglage du variateur (par
défaut) d2 : réglage moyen
d3 : réglage plus lumineux
3. Appuyez sur la touche UP pendant 5 secondes pour confirmer la sélection.

Eclairage Intérieur

1. Appuyez légérement sur la touche UP et maintenez-la enfoncée pendant 5 secondes pour
entrer dans le mode de configuration, puis appuyez deux fois sur la touche ON.
2. Utilisez les touches HAUT et BAS pour sélectionner la luminosité de I'éclairage intérieur

lorsque la porte est fermée. Lorsque la porte est ouverte, I'éclairage intérieur revient a son niveau
normal.

LO : éteint lorsque la porte est fermée ou ouverte L1 :
réglage de l'intensité lumineuse

L2 : réglage moyen

L3 : réglage le plus lumineux (par défaut)

3. Appuyez sur la touche UP pendant 5 secondes pour confirmer la sélection.

Mode Ventilateur

1. Appuyez légerement sur la touche UP et maintenez-la enfoncée pendant 5 secondes
pour entrer dans le mode de configuration, puis appuyez trois (3) fois sur la touche ON.
2. Utilisez les touches HAUT et BAS pour sélectionner le mode de ventilation.

FO : Mode silencieux - mode économie d'énergie (par défaut) F1
: Mode DynaClima - demi-temps
F2 : Mode DynaClima - temps plein

3. Appuyez sur la touche UP pendant 5 secondes pour confirmer la sélection.
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Tonalités Audible

1. Appuyez légerement sur la touche UP et maintenez-la enfoncée pendant 5
secondes pour entrer dans le mode de configuration, puis appuyez quatre (4) fois sur la
touche ON.

2. Utilisez les touches HAUT et BAS pour sélectionner les tonalités
audibles. SO : tonalité du capteur ON, tonalité de I'alarme OFF

S1 : tonalité du capteur ON, tonalité de I'alarme ON (par

défaut) S2 : tonalité du capteur OFF, tonalité de I'alarme

OFF S3 : tonalité du capteur OFF, tonalité de I'alarme ON

S4 : tonalité du capteur OFF, tonalité de I'alarme ON S5 :

tonalité du capteur ON, tonalité de I'alarme ON S6 : tonalité

du capteur OFF, tonalité de I'alarme ON S7 : tonalité du

capteur ON, tonalité de I'alarme ON S8 : tonalité du capteur

OFF, tonalité de I'alarme ON

3. Appuyez sur la touche UP pendant 5 secondes pour confirmer la sélection.

Affichage de la température

En fonctionnement normal, l'indicateur de température du panneau de commande indique la
température a l'intérieur de 'appareil. L'indicateur de température clignote si

- Une température différente est réglée,
- La température de la zone s'écarte de plus de 5°C (9°F) de la température programmée.

L'affichage intermittent de la température garantit que la température ne peut pas augmenter ou
diminuer par inadvertance et endommager le vin.

Fonction mémoire a partir de Température
TEMPERATURE
En cas de coupure de courant (surtension, disjoncteur, etc.), 'appareil garde en mémoire les

réglages de température précédents. Lorsque le courant est rétabli, la température de I'armoire
revient au méme réglage qu'avant la coupure de courant.

Alarme de température

Une alarme sonore se déclenche lorsque la température de I'une des zones augmente
ou diminue en dehors de la plage de température. L'indicateur de température
correspondant clignote en méme temps et les symboles et s'allument.

La température a laquelle I'appareil est réglé détermine la température que l'appareil
reconnait comme étant trop chaude ou trop froide.
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L'alarme sonore se déclenche et I'affichage de la température clignote :

- Lors de la mise en marche de I'appareil, si la température a l'intérieur de I'appareil est trés différente de

la température réglée.

- En cas de panne de courant prolongée.

- Lorsque trop d'objets ont été placés dans 'appareil en méme temps. Ou Jorsqu'un
gasngglauantlte d'air ambiant pénétre dans l'appareil lors de la réorganisation et
i

etrop .
; du retrait
es stockeés.

- Lorsque la porte n'est pas correctement fermée.

- L'appareil est défectueux.

L'alarme sonore s'éteint automatiquement, l'affichage de la température cesse de clignoter et les
symboles d'avertissement ainsi que les signaux sonores (cloche) s'arrétent lorsque la température
réglée est a nouveau atteinte. Toutefois, si le bruit vous dérange, vous pouvez d'abord désactiver
I'alarme sonore en appuyant une fois sur n'importe quelle touche, et l'alarme s'arrétera. L'indicateur de
température correspondant continue a clignoter, les symboles d'avertissement et le signal sonore
(cloche) restent allumés jusqu'a ce que la température réglée soit atteinte. L'écran s'allume alors en
continu, les symboles d'avertissement et le signal sonore (cloche) et le systéme d'alarme sont de
nouveau pleinement actifs.

Alarme de porte

Si la porte est restée ouverte pendant plus de 60 secondes, I'alarme sonore retentit et le symbole du
signal sonore (cloche) s'allume. En fermant la porte ou en appuyant une fois sur n'importe quelle
touche, vous pouvez désactiver I'alarme sonore.

Dynclima / Mode silencieux

L'appareil dispose de deux modes de fonctionnement différents : DynaClima et Silent.

Le mode DYNACLIMA (Dynamic Climate) permet de répartir uniformément I'humidité relative et
la température a l'intérieur de l'appareil, de sorte que vous puissiez conserver tous vos vins
dans les mémes conditions d'excellence. Si vous souhaitez utiliser I'appareil pour une
conservation a long terme du vin, le mode DYNACLIMA est indispensable. Ce mode crée un
climat continu dans I'armoire qui imite celui d'une cave a vin.

En mode DYNACLIMA, le ventilateur intérieur fait circuler I'air intérieur de maniére uniforme
méme lorsque la température réglée est atteinte. L'utilisation du mode DYNACLIMA augmente
le niveau de bruit pendant le fonctionnement. Le symbole s'allume. En mode SILENCIEUX
(également appelé mode d'économie d'énergie), I'appareil fonctionne sans ventilateur lorsque la
température réglée est atteinte. Le symbole s'éteint.
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MODE de d'affichage Désactivé

Ce mode désactive les écrans, I'éclairage intérieur, les tonalités des capteurs et les alarmes
sonores et les empéche de se rallumer. Les opérations de refroidissement normales se poursuivent.

Pour lancer le mode d'extinction de l'affichage, appuyez simultanément sur les touches POWER et
LIGHT pendant au moins 5 secondes. Les écrans et les lumiéres intérieures s'éteignent pour
confirmer que le mode est activé.

Le mode d'extinction de I'affichage peut étre annulé en répétant la procédure ci-dessus. Il se
désactive automatiquement au bout de 96 heures.

Mode Eco Démonstration

Le mode Eco Demo peut étre activé en présentant I'appareil lors d'expositions ou dans des
salles de vente. En mode Eco Demo, le compresseur et tous les moteurs des ventilateurs sont
éteints. Ce mode est également parfait pour le nettoyage. Le systéme de réfrigération est éteint
tandis que les lumiéres restent allumées.

En touchant et en maintenant simultanément les touches "UP"&"DOWN" et "LIGHT" pendant au
moins 5 secondes, le symbole s'allume pour confirmer la saisie et I'appareil fonctionne en mode
Eco Demo. Le mode Eco Demo peut étre annulé en répétant la procédure ci-dessus et le
symbole s'éteindra.
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FONCTION DE POUSSEE D'OUVERTURE
AUTOMATIQUE

Pour les modeéles uniquement :

- PVMAVP 45-16

- PVMAVP 60-23

- PVMAVP 88-45

- PVMAVP 124-65
- PVMAVP 178-101

La fonction PushOpen de la porte (si votre modéle en est équipé) est activée lorsque I'appareil est mis
en marche. Pour ouvrir la porte, poussez-la Iégérement vers l'intérieur jusqu'a la position supérieure
gauche pour le modéle a charniére droite (position supérieure droite pour le modele a charniére
gauche), puis relachez-la. Le piston de poussée ouvre légérement la porte. Le piston de poussée ouvre
légérement la porte. La porte peut ensuite étre complétement ouverte manuellement. Le piston de
pousseée revient automatiquement a sa position initiale aprés 2 secondes.

NOTA:

- Pour éviter une ouverture involontaire, la porte se referme aprés environ 2 secondes si vous ne la
tirez pas manuellement sur les modéles a charniéres.

- Ne bloquez pas la porte et ne la tenez pas pendant I'ouverture. Si vous bloquez la porte ou la
tenez pendant l'ouverture, le dispositif d'ouverture automatique de la porte et la porte seront
endommagés. Des cliquetis forts et répétés se feront entendre.

- Ne poussez pas le piston de poussée et ne le tenez pas pendant la fermeture. Si le piston de
poussée est bloqué pendant la fermeture, il ne peut plus atteindre sa position initiale. En position
initiale, le piston poussoir est au méme niveau que l'avant de I'enceinte. Pour remettre le piston de
pousseée dans sa position initiale, débranchez I'appareil, attendez environ 10 secondes et remettez-
le en marche. Le piston d'impulsion revient a sa position initiale. Le piston d'impulsion revient a sa
position initiale.

- Le systeme ne s'active pas immédiatement apres la fermeture de la porte. Attendez 3 secondes
et réessayez. Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement du systéme.

La porte de I'appareil est sensible a la pression. La sensibilité a la pression pour
ouvrir la porte peut étre réglée comme indiqué ci-dessous :

- Ouvrez la porte.

- Tournez la vis située en haut au centre de la porte dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour augmenter la sensibilité et dans le sens des aiguilles d'une montre pour la diminuer.
- Fermez la porte et vérifiez que le réglage est correct. Si vous tournez la vis trop loin dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre, la porte risque de s'ouvrir automatiquement méme si
vous ne la poussez pas ou si vous la fermez simplement avec force. Inversement, une rotation
trop importante de la vis dans le sens des aiguilles d'une montre peut empécher l'ouverture de la
porte, méme en cas de forte poussée.
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Eclairage intérieur
INTERIEUR

L'éclairage intérieur facilite la lecture des étiquettes de vin et met en valeur votre collection.
Appuyez sur la touche LIGHT pendant 5 secondes pour basculer entre deux modes de
fonctionnement de I'éclairage intérieur : le mode fonctionnel (par défaut) et le mode vitrine. Si
vous étes en mode fonctionnel (par défaut), les lumiéres ne s'allument que lorsque la porte est
ouverte. L'éclairage intérieur s'éteint environ 5 secondes aprés la fermeture de la porte. En
mode vitrine, les lumiéres s'allument que la porte soit ouverte ou non et le symbole de
I'ampoule s'illumine.

L'appareil est équipé de lampes LED et est congu pour une durée de vie extrémement longue.
Grace a l'éclairage LED, le vin n'est pas affecté par la chaleur ou les rayons ultraviolets.
Toutefois, ces lampes ne peuvent pas étre réparées par l'utilisateur. Pour les remplacer,
veuillez contacter notre service aprés-vente.

REMARQUE : N'utilisez que les appareils d'éclairage LED d'origine fournis par le fabricant.

Plateaux et rangements

AVERTISSEMENT : Ne pas tirer avec plus d'une étagére chargée a la fois, car I'appareil
pourrait basculer vers I'avant. Certaines clayettes sont congues pour stocker plus d'une couche
de bouteilles. Ces étagéres ne doivent pas glisser si elles contiennent plus d'une couche de
bouteilles.

AVERTISSEMENT : N'essayez pas de faire glisser les étagéres au-dela de la butée pour éviter
que les bouteilles ne tombent.

AVERTISSEMENT : Pour éviter d'endommager le joint de la porte, assurez-vous que la porte
est complétement ouverte lorsque vous sortez les étageres de leur compartiment.

Toutes les clayettes a vin coulissent pour faciliter I'accés, a I'exception de la clayette inférieure.
Pour accéder facilement aux bouteilles stockées, tirez doucement sur la clayette jusqu'a ce
qu'elle s'arréte. Les clayettes sont dotées d'un arrét d'urgence pour éviter qu'elles ne s'étendent
trop lors du chargement des bouteilles.

IMPORTANT : Ne recouvrez aucune partie des étagéres avec du papier aluminium ou tout
autre matériau qui empécherait une bonne circulation de I'air a l'intérieur de I'armoire.

AVERTISSEMENT : La taille et les dimensions des bouteilles peuvent varier. Différents
formats de taille et de diameétre peuvent étre disponibles sur le marché. C'est pourquoi le
nombre réel de bouteilles a stocker peut varier. La capacité maximale du porte-bouteilles
est obtenue avec des bouteilles bordelaises traditionnelles de 750 ml et une hauteur de
bouteille allant jusqu'a 30 cm.
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. Vous pouvez charger vos bouteilles de vin sur une seule rangée ou les empiler, en
gardant a l'esprit ce qui suit : si vous n'avez pas assez de bouteilles pour remplir votre
refroidisseur a vin, il est préférable de répartir la charge le long du refroidisseur a vin afin
d'éviter de charger "tout en haut" ou "tout en bas".

. Ne pas enlever ou modifier les clayettes en bois réglables pour accueillir plus de
bouteilles ou augmenter la capacité de la cave a vin en empilant les bouteilles si nécessaire
(voir enlévement des clayettes).

. Maintenez de petits espaces entre les murs et les bouteilles pour permettre la circulation
de l'air. Comme dans une cave souterraine, la circulation de I'air est importante pour éviter les
moisissures et générer une température plus homogene.

. Ne surchargez pas votre cave pour faciliter la circulation de I'air.

. Poser les bouteilles a plat.

. Empécher I'obstruction des ventilateurs internes (situés a l'intérieur du panneau arriere
de l'appareil).

. N'introduisez pas de contaminants. Ne conservez que du vin dans votre unité et veillez a
ce que I'environnement soit exempt d'odeurs.

. Ne conservez le vin qu'avec des bouteilles non ouvertes. Le stockage de bouteilles

ouvertes peut entrainer des fuites.

Tablettes avec rails pour chapeaux
TELESCOPIQUES
Pour éviter d'endommager le joint de la porte, veillez a ce que la porte soit completement ouverte
lorsque vous retirez les étageres du compartiment des rails.
Pour faciliter I'accés aux bouteilles, les étagéres doivent étre sorties d'environ 1/3 du compartiment
des rails.

* Pour retirer les étagéres des rails, tirez sur chaque étagére jusqu'a la butée.

VOIR DETAIL IMAGE B

VOIR DETAIL IMAGE A
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Avec les deux mains, appuyez simultanément sur les deux leviers avec vos doigts, vers le bas
sur le levier en plastique de droite comme indiqué sur I'image A et vers le haut sur le levier en
plastique de gauche comme indiqué sur l'image B. Retirez ensuite lentement la tablette.

Image de détail - A

Image de détail - B
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Dégivrage / Hygromeétrie / Ventilation

L'appareil est doté d'un systéeme de dégivrage automatique. Pendant le "cycle d'arrét",
I'évaporateur situé a l'arriere, sur la paroi arriére de I'appareil, se dégivre automatiquement.

La condensation s'accumule dans le bac d'égouttage situé derriére la paroi arriere de l'unité, et
une partie s'écoule par le trou d'égouttage situé dans le bac d'égouttage au-dessus du
compresseur.

La chaleur est transférée depuis le tuyau de refoulement ou le compresseur, ce qui permet
d'évaporer la condensation qui s'accumule dans le bac. Une partie de l'eau restante est
recueillie a l'intérieur de I'unité pour les problémes d'humidité.

Ce systéme permet de créer le niveau d'humidité adéquat a l'intérieur de I'appareil, requis par le
liege naturel, afin de maintenir une étanchéité durable.

L'appareil n'est pas completement étanche : I'entrée d'air frais se fait par le tuyau d'évacuation.
L'air circule dans I'appareil a I'aide d'un ou plusieurs ventilateurs par les ouvertures de I'étagere.

REMARQUE : Du givre peut s'accumuler sur I'évaporateur si I'appareil est ouvert en cas de forte
chaleur ambiante fréquente ou s'il est situé dans un endroit trés humide. Si le givre ne disparait
pas dans les 24 heures, votre appareil devra étre dégivré manuellement.

IMPORTANT : N'installez pas le refroidisseur de vin, en particulier les modeéles encastrables,
de maniére a ce qu'il y ait des sources de chaleur dans les zones adjacentes, telles que des
congélateur, des fours, des cuisiniéres, etc. .... Le groupe compresseur pourrait ne jamais
fonctionner et I'appareil pourrait produire un excés de glace, ce qui nuirait au bon fonctionnement
des ventilateurs internes et du groupe compresseur lui-méme.
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INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA TEMPERATURE

Votre appareil a été congu pour assurer des conditions optimales de conservation et/ou de

service de vos vins.

Les grands vins nécessitent une évolution longue et douce et ont besoin de conditions
spécifiques pour atteindre leur plein potentiel.

Tous les vins madrissent a la méme température, c'est-a-dire a une température constante
comprise entre 11 et 14 °C. Seule la température de dégustation varie en fonction du type de
vin (voir le tableau des températures de service des vins ci-dessus). Seule la température de
dégustation varie en fonction du type de vin (voir le tableau des températures de service des
vins ci-dessus). Cela dit, et comme dans les caves naturelles utilisées par les producteurs de
vin pour de longues périodes de stockage, ce n'est pas la température exacte qui est
importante, mais sa constance. En d'autres termes, tant que la température de votre cave est
constante (entre 11°C et 14°C, ou 52°F et 57°F), vos vins seront conservés dans de parfaites
conditions.

Tous les vins ne se bonifient pas en vieillissant. Certains doivent étre consommeés précocement
(2 a 3 ans) tandis que d'autres ont une énorme capacité de vieillissement (50 ans ou plus).
Tous les vins ont un pic de maturité. Consultez votre caviste pour obtenir des informations
pertinentes.

A une température trop élevée (plus de 20 °C), le vin mdrit trop vite, ce qui empéche les
ardbmes de se développer davantage. A une température trop basse (moins de 5°C), le vin ne
peut pas marir complétement.

Les variations de température stressent le vin et perturbent le processus de maturation. |
est donc trés important de maintenir une température constante.

Conseil : conservez le vin a une température inférieure de1ou2°Cala
température de consommation recommandée, car il se réchauffe légérement
lorsqu'il est versé dans le verre.

Conseil : les vins rouges corsés doivent étre ouverts pendant 2 a 3 heures
avant d'étre consommeés, afin de permettre au vin de respirer et de développer
ses aromes.
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE

AVERTISSEMENT : Le fait de ne pas débrancher l'appareil pendant I'entretien ou le
nettoyage peut entrainer un choc électrique ou des blessures.

Contréle de I'humidité

‘HUNMIUIIE, |, |, . . . .
t’apparel est équipé d'un systeme permettant de maintenir un niveau d'humidité correct. Dans

des conditions ambiantes extrémement séches, il peut étre nécessaire d'ajouter un peu d'eau
dans le bac a humidité prévu a cet effet.

Remplir d'eau le petit réservoir en plastique (boite a humidité) aux % de sa capacité et l'insérer
dans les guides situés sur I'étagére supérieure de l'appareil. Vérifiez réguliérement le niveau
d'eau et complétez-le si nécessaire.

Veillez a ce que le réservoir soit correctement positionné sur les guides de I'étagére supérieure
afin d'éviter tout risque de déversement d'eau.

Nettoyage appareli

Eteignezz I'apareil, débranchez-le et retirez tous les objets, y compris les étagéres et le support.

Lavez les surfaces intérieures avec une solution d'eau chaude et de bicarbonate de soude. La
solution doit contenir environ 2 cuilleres a soupe de bicarbonate de soude par litre d'eau.

Lavez les étagéres avec une solution détergente douce.

Essorez I'excédent d'eau de I'éponge ou du chiffon lorsque vous nettoyez une zone quelconque
des commandes.

Le joint d'étanchéité autour de la porte doit étre nettoyé régulierement afin d'éviter toute
décoloration et de prolonger la durée de vie de l'appareil. Utilisez de I'eau propre. Aprés avoir
nettoyé le joint d'étanchéité, vérifiez qu'il est toujours étanche.

Lavez le mobilier d'extérieur avec de I'eau chaude et un détergent liquide doux. Rincez
abondamment et séchez avec un chiffon doux et propre.

Ne nettoyez pas l'acier inoxydable avec de la laine d'acier. Nous vous conseillons d'utiliser un
nettoyant tout-en-un pour l'acier inoxydable. Nettoyez toujours dans le sens du grain.
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Panne d'électricité

En cas de panne de courant, tous les réglages de température précédents sont
automatiquement mémorisés.  Si l'alimentation électrique est interrompue (surtension,
disjoncteur, etc.) et remise en marche, I'appareil fonctionnera avec la derniére température de
consigne.

La plupart des coupures de courant sont corrigées en quelques heures et ne devraient pas
affecter la température de votre appareil si vous réduisez le nombre de fois que vous ouvrez la
porte. En cas de coupure de courant prolongée, vous devez prendre des mesures appropriées
pour protéger le contenu de l'appareil.

REMARQUE : Quelle qu'en soit la cause, si vous observez des niveaux anormaux de température

ou I'hnumidité a l'intérieur de votre appareil, soyez assuré que seule une exposition prolongée et
fréquente a ces conditions anormales peut avoir un effet néfaste sur vos vins.

Vacances
Vacances de courte durée : laissez I'appareil en service pendant les vacances de moins de trois
semaines.

Absences prolongées : Si I'appareil ne doit pas étre utilisé pendant plusieurs mois, retirez tous
les objets, éteignez-le et débranchez-le. Nettoyez et séchez soigneusement l'intérieur. Pour
éviter la formation d'odeurs et de moisissures, laissez la porte Iégérement ouverte, en la
verrouillant si nécessaire.

Déplacer votre appareil

Debrancher a fiche de la prise.

Retirez le contenu des grilles et toutes les piéces mobiles a l'intérieur.

Soulevez les pieds réglables jusqu'a la base pour éviter de les

endommager.

Fermez la porte avec du ruban adhésif et verrouillez-la si elle est équipée d'un systéme de
verrouillage. Transportez I'appareil uniquement en position verticale. Protégez également
I'extérieur de I'appareil avec

une couverture ou un objet similaire.
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Filtres a air a charbon actif

Le filtre a charbon actif (si votre modeéle en est équipé) est situé a l'arriere du compartiment. Le
filtre a charbon actif permet d'obtenir une qualité d'air optimale en filtrant I'air entrant et en
absorbant les odeurs indésirables. Remplacez-le par un nouveau filtre une fois par an. Vous
pouvez I'acheter auprés de notre service aprés-vente.

1. Retirer la tablette située devant le filtre.

2. Tenez le filtre et tournez-le de 90° dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans
le sens inverse pour le retirer.

3. Insérez le nouveau filtre verticalement et tournez-le de 90° dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse jusqu'a ce qu'il s'enclenche.
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Coupures d'électricité

En cas de coupure de courant, tous les réglages de température existants sont
automatiquement mémorisés. Si Il'alimentation électrique est interrompue (surtension, panne
d'interrupteur, etc.) et remise en marche, l'appareil fonctionnera a la derniére température
sélectionnée.

La plupart des coupures de courant sont résolues en quelques heures et ne devraient pas
affecter la température de votre appareil si le nombre de fois que la porte est ouverte est réduit
au minimum. En cas de coupure de courant prolongée, il est nécessaire de prendre des
mesures appropriees pour protéger le contenu de l'appareil.

REMARQUE : Quelle qu'en soit la cause, si vous constatez une température anormale ou une

variation du taux d'humidité a l'intérieur de I'appareil, sachez que seule une exposition fréquente
et prolongée a ces conditions anormales peut avoir un effet préjudiciable sur vos vins.

Conseils pour économiser I'énergie

Si l'appareil reste vide pendant de longues périodes, il est conseillé de le débrancher et,
apres l'avoir soigneusement nettoyé, de laisser la porte entrouverte pour permettre a I'air de
circuler a l'intérieur de I'armoire afin d'éviter la formation éventuelle de condensation, de
moisissures ou d'odeurs.

L'appareil doit étre installé dans la partie la plus froide de la piéce, a I'écart des appareils
produisant de la chaleur et de la lumiere directe du soleil.

Veillez a ce que I'appareil soit suffisamment ventilé. Ne jamais couvrir les ouvertures de
ventilation. Nettoyez réguliérement le condenseur de la poussiére et de la saleté.

N'ouvrez la porte que le temps nécessaire et le moins longtemps
possible. Ranger le contenu de maniére organisée.

Pour permettre la circulation de I'air, ne remplissez pas trop I'appareil.
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Bruits de fonctionnement

L'unité est refroidie par un compresseur (agrégat de refroidissement). Le compresseur pompe
le réfrigérant dans le systeme de refroidissement, ce qui produit des bruits de fonctionnement.
Méme lorsque le compresseur est éteint, les bruits causés par les changements de
température et de pression sont inévitables. Le bruit de fonctionnement est le plus audible
immédiatement aprés la mise en marche du compresseur. |l s'atténue au fur et a mesure que
la période de fonctionnement se prolonge.

Les bruits suivants sont normaux et se produisent de temps a autre :

- Le gargouillement est causé par la circulation du liquide de refroidissement dans les bobines
de l'appareil.

- Bruit de bourdonnement produit par le compresseur du moteur. Ce bruit peut s'intensifier
pendant de courtes périodes lorsque le moteur est démarré.

- Les bruits de craquement et d'éclatement, résultant de la contraction et de la dilatation des
matériaux sous l'effet des variations de température.

- Son de fonctionnement du ventilateur, pour faire circuler I'air a l'intérieur du refroidisseur de
vin.

- Les bruits inhabituels sont généralement le résultat d'une installation incorrecte. Les
tuyaux ne doivent en aucun cas entrer en contact avec un mur, d'autres meubles ou
d'autres tuyaux.

- Si l'appareil est installé dans une cuisine ouverte ou dans des cloisons, le niveau sonore
de fonctionnement sera plus élevé. Toutefois, cela est di a I'architecture environnante
et non a l'appareil.

- La perception individuelle du bruit est directement liée a I'environnement dans lequel se
trouve l'appareil, ainsi qu'au type spécifique de modéle. Nos appareils sont conformes
aux normes internationales pour ce type d'appareils et aux derniers développements
techniques. Mais n'oubliez pas que le bruit du compresseur et du fluide frigorigéne qui
circule dans le systeme est inévitable.
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SOLUTION DES PROBLEMES

De nombreux problémes courants peuvent étre résolus facilement, ce qui vous permet
d'économiser le colt du service d'assistance technique.
Essayez les suggestions suivantes pour voir si vous pouvez résoudre le probléme avant d'appeler
le service clientéle/aprés-vente.

L'appareil ne
fonctionne pas.

¢ Le disjoncteur s'est déclenché ou a été

déclenché fusible grillé.

PROBLEME CAUSE POSSIBLE REMEDE
* L'appareil n'est pas connecté a ¢ Allumez 'appareil.
Rien ne une source d'alimentation.
fonctionne. ¢ |'appareil est éteint. ¢ Allumez I'appareil.

e Activez le disjoncteur ou
remplacez le fusible.

L'appareil ne
refroidit pas

e Latempérature n'est pas réglée
correctement.

La température ambiante peut
nécessiter un réglage différent.

¢ La porte s'est ouverte avec trop de
fréquence.

La porte n'était pas complétement

¢ N'ouvrez pas la porte plus

Vérifier la température
programmee.

¢ Régler une autre
température.

largement que nécessaires.

La porte ne se ferme pas complétement.

¢ Le joint de porte n'est pas étanche
correctement.

suffisamment. fermée.
e La porte n'est pas hermétiquement e Fermez bien la porte.
fermée o Vérifier le joint de la porte
et le nettoyer ou le remplacer.
¢ Nettoyer le condenseur lorsque
¢ Le condenseur est trop encrasseé. Si nécessaire.
o Dégager les obstacles et
e L'ouverture de ventilation est nettoyer la poussiére.
obstruée ou trop poussiéreuse.
e Latempérature amblant’e fest supeérieure a | Placer I'appareil dans un endroit
des médias. -
. refroidisseur.
¢ Un grand nombre de bouteilles ont « Laissez 'appareil fonctionner
_ été ajoutées a l'unité. pparel
L'appareil pendant un certain temps
s'allume et , jusqu'a ce qu'il atteigne
S'éteint e Laportes ouvre avec trop de la température réglée.
, fréquence. .
fréquemment. e N'ouvrez pas la porte plus

largement que nécessaires.

¢ Fermez bien la porte.

e Vérifier le joint de la porte
et le nettoyer ou le remplacer.

Le voyant ne
s'allume pas.

* |'appareil n'est pas connecté a
une source d'alimentation.
¢ Le disjoncteur s'est déclenché ou a été
déclenché fusible grillé.

La lumiére s'est éteinte sur le panneau
de contréle.
¢ Lumiere défectueuse.

¢ Allumez l'appareil.

¢ Activez le disjoncteur ou
remplacez le fusible.

e Allumez la lumiére.

Appeler un technicien pour le
remplacement.
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Vibrations.

¢ L'appareil n'est pas correctement mis
a niveau.

Mettre I'appareil a niveau avec
les pieds réglable

L'appareil
semble faire trop
de bruit.

Le bruit de cliquetis peut provenir de I'écoulement du réfrigérant, ce qui est
normal. A la fin de chaque cycle, vous pouvez entendre des gargouillis causés
par I'écoulement du réfrigérant dans votre appareil.

En cas de variations de température, la contraction et la dilatation des murs
intérieurs peuvent provoquer des bruits de claquement et de craquement.

¢ L'appareil n'est pas correctement mis
a niveau.

Mettre I'appareil a niveau avec
les pieds réglable.

La porte ne se
ferme pas
correctement.

¢ |'appareil n'est pas correctement mis
a niveau.

¢ La porte a été inversée et n'a pas
été réinstallée correctement.
e Lejoint est sale.
* Les étagéres sont mal positionnées.

Mettre I'appareil a niveau avec
les pieds réglable.

Vérifier la charniére de la
porte et la remonter
correctement

Nettoyer le joint de la porte.
Veérifier les étageéres et les
remplacer correctement.

L'écran affiche
EO, E1, E2, E3,
E4, E5,
E6, E7, ES8, E9,
Ec ou Et.

e Code d'erreur.

» Essayez de réinitialiser
les commandes en
débranchant 'appareil.
pendant 5 minutes et le
rallumer. Si le code d'erreur
réapparait, le probléme ne
peut étre résolu par
l'utilisateur. Appelez le service
aprés-vente.

L'alarme retentit
et lindicateur de
température

ne clignote PAS
(alarme porte).

La porte est restée ouverte pendant plus
de 60 secondes

* Fermez la porte ou
touchez n'importe quelle
touche pour désactiver la
porte l'alarme. L'alarme
est se réinitialise a la
fermeture de la porte.

L'alarme retentit
ET l'affichage de
la température
clignote (alarme
température).

La porte de l'appareil est-elle ouverte
depuis plus de 60 secondes ? Si ce
n'‘est pas le cas, la température a
augmenté ou diminué par rapport a la
température réglée. Cela peut étre dd a
- La porte de I'appareil s'ouvre trop
souvent.
- L'ouverture de ventilation est
obstruée ou trop poussiéreuse.
- Une panne d'électricité
prolongée.
- Une grande quantité de
a l'unité.

Si la réponse est oui,
fermer la porte.

- N'ouvrez pas la porte plus
largement que
nécessaires.
- Eliminer les obstacles et
la poussiére.
- Laisser I'appareil
fonctionner pendant un
certain temps
pour atteindre le
régler la température.
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L'icone en
pointillé "--"
s'allume et
clignote sur
I'affichage de
la température.

L'indication de température est désactivée

de rang.

e Silatempérature ne se
situe pas dans cette fourchette
que l'appareil est capable
d'afficher, l'icbne "--" en
pointillé apparaitra a la place.
C'est normal. Laissez la porte
fermée et laissez I'appareil
refroidir jusqu'a la
température réglée.

Condensation
sur les surfaces
extérieures de la

porte vitrée

Climat a forte humidité.

Pendant les périodes de
forte humidité, les
phénomeénes suivants peuvent
se produire condensation sur
les surfaces extérieures de la
porte en verre. Elle
disparaitra lorsque le taux
d'humidité diminuera. Il est
conseillé d'installer I'appareil
avec une ventilation suffisante
dans un endroit sec et/ou
climatisé.

Les étagéres en
bois se
déforment.

La variation de volume due a

I'absorption d'humidité ou au séchage
est une caractéristique typique du bois.
Une augmentation de I'humidité entraine
un gauchissement des éléments en bois,
ce qui peut provoquer des fissures. Les
noeuds et lesla patine du grain fait partie
du caractere naturel du bois.

¢ Remplacer les étageéres si
nécessaire.

¢ Une modification
esthétique ou de forme
des clayettes n'est pas
couverte par la garantie, a
condition qu'elles
remplissent leur fonction
de support des bouteilles.
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QUESTIONS QUESTIONS FREQUEMMENT POSEES

. Quelles sont les conditions de stockage qui préoccupent les collectionneurs et les

consommateurs de bons vins ?
Lumiére, humidité, température et vibrations.

. Quelle est la température idéale pour le vin ?

La température idéale pour conserver le vin se situe entre 11°C et 14°C (52°F et 57°F).
Cependant, toute température comprise entre 5°~20°C (41°~68°F) suffit, a condition qu'elle soit
constante.

. Quelle est I'hnumidité idéale pour le vin ?

Un taux d'humidité compris entre 60 et 70 % est un excellent taux de conservation du vin. Un
taux d'humidité élevé maintient I'humidité a l'intérieur de la bouteille et empéche I'évaporation
a travers le bouchon. Un taux d'humidité trop élevé entraine souvent la création de micro-
organismes qui peuvent faire vieillir prématurément votre vin, voire le gacher.

La température de stockage semble varier de 2 a 4 degrés fréquemment.

C'est normal : de petites différences de température sont nécessaires au bon fonctionnement de
I'appareil. Lorsque la cave a vin entame le cycle de dégivrage, la température augmente
légerement. Lorsque le systéme de réfrigération se remet en marche, la température baisse

a nouveau.

Ces changements se produisent dans un court laps de temps et leur effet est minime pour
affecter la conservation du vin. Le liquide a tendance a maintenir une température moyenne
avec une plage de

¥2°C. Par exemple, si la température d'une piscine est de 25°C et qu'une nuit la température
extérieure descend a 18°C, la température de I'eau ne baissera pas autant. Le matin, elle ne sera
que de

est a 22°C.

De I'eau s'est accumulée sur le sol ou est apparue a l'arriére de l'appareil. Assurez-
vous que le tuyau d'évacuation situé a l'intérieur de I'appareil est correctement positionné sur
le bac de récupération d'eau situé a l'arriere de l'appareil. Si c'est le cas, en période de forte
humidité, vous devez recueillir I'eau excédentaire a 'aide d'une éponge.

De I'eau est apparue sur la paroi intérieure de I'appareil.
Pendant les saisons trés humides, cela peut se produire lorsque la porte est ouverte trop
souvent.

. Il semble que I'appareil ne soit jamais éteint : il est toujours allumé.

Assurez-vous que la porte est bien fermée. Ajoutez un autre thermometre a l'intérieur de la
cave pour vérifier si le thermostat de la cave est a la méme température.

. De la vapeur/condensation est apparue sur la porte en verre.

Elle peut survenir lors de saisons trés humides, en particulier en été.

Certifier que l'installation a été réalisée conformément au manuel, en particulier les évents, qui
sont trées importants pour un fonctionnement optimal et pour éviter de graves
dysfonctionnements.

La condensation sur la face extérieure de la porte du refroidisseur de vin est un phénoméne
normal et naturel qui se produit dans des circonstances atypiques, ou une température
extérieure élevée, une humidité relative élevée, une piece ou une cuisine sans ventilation
adéquate, une piece fermée pendant une longue période et la porte en verre froide du
refroidisseur de vin sont autant de facteurs qui provoquent certainement de la condensation. Il est
conseillé d'installer I'appareil dans un endroit bien ventilé, sec et/ou climatisé.
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9. Les moteurs des ventilateurs intérieurs se mettent en marche et s'arrétent méme
lorsque la température de consigne est atteinte.
Pour faire circuler I'air et maintenir la température réglée a l'intérieur de Il'armoire, les
ventilateurs intérieurs doivent se mettre en marche et s'arréter lorsque le compresseur est a
I'arrét en mode Dynamic Climate. Les ventilateurs se mettent en marche et s'arrétent toutes
les 20 secondes environ. Ce cycle est normal et sert a la fois a faire circuler I'air et a assurer
le fonctionnement continu des ventilateurs. Si le ventilateur s'arréte compléetement et ne
termine pas le cycle, il ne fonctionne pas. Le mode Climat dynamique est le mode préréglé
en usine. Si l'utilisateur le trouve bruyant, il peut sélectionner le mode SILENCIEUX en
appuyant sur la touche UP et en la maintenant enfoncée pendant au moins 5 secondes
jusqu'a ce qu'il entende les trois sons "B B B" confirmant que le mode silencieux est activé.

10. Les températures haute et basse ne peuvent pas étre réglées séparément - elles sont
réglées en méme temps (si I'une est relevée, I'autre est relevée, etc.).
C'est normal. La température de consigne de la ZONE INFERIEURE doit toujours étre égale
ou supérieure a celle de la ZONE SUPERIEURE. Ainsi, lorsque I'utilisateur régle la
température de I'une des zones, si la condition ci-dessus ne peut étre remplie, la température
de consigne de la deuxieme zone sera automatiquement modifiée pour satisfaire a la
condition ci-dessus.

11. Le panneau de contréle ne semble pas fonctionner.
Le panneau de commande de cet appareil est doté d'une fonction de verrouillage
automatique qui empéche toute manipulation des réglages de température ou de puissance.
Cette fonction est automatiquement activée 2 minutes aprés la derniére pression sur une
touche du panneau de commande. Pour déverrouiller le panneau de commande, appuyez
sur les touches UP et DOWN et maintenez-les enfoncées pendant 5 secondes.

12. Les ventilateurs tournent en permanence, est-ce normal ?
Pour faire circuler I'air et maintenir la température réglée a l'intérieur de I'armoire, les
ventilateurs intérieurs doivent se mettre en marche et s'arréter lorsque le compresseur est a
I'arrét en mode Dynamic Climate. Les ventilateurs se mettent en marche et s'arrétent toutes
les 20 secondes environ. Ce cycle est normal et sert a la fois a faire circuler I'air et a assurer
le fonctionnement continu des ventilateurs. Si le ventilateur s'arréte completement et ne
termine pas le cycle, il ne fonctionnera pas.

13. L'affichage numérique fonctionne. Mais I'appareil ne refroidit pas.
Vérifiez si I'appareil est en "mode démo éco". Appuyez simultanément sur les touches "UP",
"DOWN" et "LIGHT" et maintenez-les enfoncées pendant au moins 5 secondes pour quitter
le mode de démonstration écologique.

14. L'affichage numérique, I'éclairage et le son ne fonctionnent pas, mais I'appareil refroidit
bien. Vous pouvez
que l'appareil est en mode "affichage OFF".

15. De la glace s'accumule sur la partie arriére inférieure (zone du compresseur) et peut
frotter contre le ventilateur, entrainant un dysfonctionnement de I'appareil.
Vérifiez qu'il n'y a pas d'autres appareils qui produisent ou sont une source de chaleur,
comme un congélateur, un four, etc., en bas ou a coété, surtout dans les modéles
d'intégration.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES
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Display Color (Blue/Red)

Affichage en couleur

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

M 0 D E L PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23
Specification (EN) Spécifications techniques(FR
Number of Sections Sections froides 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2
Cold sections insulation Isolement des sections froides oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Lige Sorago BotiooninFul | Bodles T O T T S A I S
Bottle height (mm) Hauteur de la bouteille(mm) 300 300 300 300 300 300 300 300 300 300
Y&igse?ztr”f:ﬁ')zone One Nombre de bouteilles Zone 1 5 9 9 16 16 22 N.A N.A 12 12
zll\_/i)r:;e?%trtlsisg%tz)one Two Nombre de bouteilles Zone 2 " 19 16 30 28 30 N.A N.A " "
No. Trays removable wood Haya Nombre de plateaux Bois de hétre 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
No. Trays fixed department Nombre de plateaux département fixe 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
?Se;:)diir:g \,Svk;i,lfdé?gzlewes) Nombre de plateaux ou de rails fixes 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
Trays with sliding guides Plateaux avec rails coulissants 0 0 5 5 4 5 2 2 3 3
Light Eclairage intérieur oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Temp. Control (Electronic- . . Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico-
Digital/Mechanical) Contréle de la température Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Température de fonctionnement 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
I:ﬂrr;p(;gaor;?e - Zone One (Upper or Température Zone 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
;?QT]B' (lfg/rl?:? - Zone Two (Loweror | 1. «rature Zone 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C . . 5~20°C 5~20°C
23{;?:232 /Ii/'IA;’l ur:ﬁ;?fl;[:‘?)/ssteFTeie) Dégivrage Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Humidity Control (Humidity Box) Esr’:]tifi’lg)de 'humidite (boite a oui oui oui oul o ou ou oui ou ou
Heating Chauffage oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Temperature Alarm System Alarme de température ouli oui oui ouli oui oui oui oui oui oui
Door Alarm System Alarme de porte oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Deodorizer - Active Charcoal Filter Filtre a odeurs oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Wine Storage Compartment Humidity Eté:r?g;:ier_de controle de Fhumidite ouli oui ouli ouli ouli ouli oui ouli oui oui
Conte Sslem HumdyPump o | Syere ombaie e pome |y | o e | ne [ ke | e | e | ke | ke |
°C/°F Temperature Display :[A(;frfri]cphéargteu;j: é’LnS(i;:/illt:eur de oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Azul o Blanco

Interior Light Type (LED/Bulb)

Eclairage intérieur

LED

LED

LED

LED

LED

LED

LED

LED

LED

LED

Interior Light Color (White/Blue)

Couleur de I'éclairage intérieur

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

White or Blue
Azul o Blanco

Conception de l'arriére

mobilier.

Flush Back Design (simple ou radiateur) Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso
Light Switch Interrupteur d'éclairage oul oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Profesional Fully-integrated HINDGE I':![’:;E professionnel entierement No No oui No oui oui oui oui oui oui
Door reversibility Porte réversible oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Door Opening Angle Angle d'ouverture 115° 115° 95-115° 115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Porte en verre Filtre UV Si Si Si si Si si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door Nombre de vitres de la porte 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Verre trempé oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Free Standing Format d'installation libre. oui oui oui oui oui oui No No No No
Built-in Format pour l'intégration dans le No No No No No No si si si si
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M 0 D E L PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23

Specification (EN) Spécifications techniques(FR

Built-under Format pour l'intégration sous le Si Si Si Si Si Si No No No No

mobilier.

Power Cord Length (m) - Cabinet to

Wall gth (m) Longueur du cable d'alimentation (m) 1.8 1.8 1.8 1.8 1.8 1.8 1.8 1.8 1.8 1.8

Integrated ventilation system Systeme de ventilation intégré No No No No No No oui oui oui oui

Air Ventilation (Kitchen Unit Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre

Ventilation/Front Plinth Ventilation) Ventilation, socle ou arriere frontal zocalo | frontal zocalo | frontal zécalo | frontal zocalo | frontal zécalo | frontal zdcalo integrada integrada integrada integrada
Height (mm/Inches) Hauteur H (mm) 820 820 880 820 820 880 455 455 595 595
Width (mm/Inches) Largeur_W (mm) 295 395 395 595 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches) Profondeur sans poignée_D (mm) 575 575 55 575 555 555 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profondeur avec poignée (mm) 615 615 - 615 - - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profondeur du corps sans porte (mm) 530 530 510 530 510 510 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) Spgglfgfgiul_lr (er:]rr:]a)me”r du 72x95 72x95 72x95 72x95 72x95 72x95 . i - i
Handle Dimensions_ HXWxD (mm) Dimensions Poignée_HxLxP (mm) 510x25x40 510x25x40 - 510x25x40 - - 285x25x40 - 340x25x40 -
product size (HXWxD) ELTQG:ZLO”S—HXWXD (mm) SANS 820x295x575 | 820x395x575 | 880x395x555 | 820x595x575 | 820x595x555 | 880x595x555 | 455x595x559 | 455x595x559 | 595x595x559 | 595x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) | £castrem ent_HxWxD (mm) 822x300x 2575 | 822x400x 2575 | 882x400x 2555 | 822x600x 2575 | 822x600x 2555 | 882x600x 2555 | 450x556x545 | 450x556x545 | 589x556x545 | 589x556x545
Total Storage Volume (1) Capacité, volume de stockage (1) 52 75 80 125 116 130 46 46 63 63
Energy Efficiency Class / 2021 Classe énergétique / 2021 F F F F F F E E F F
Climate Class (Temp. Range) Classe climatique ST ST ST ST ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentation dlectrique 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
/50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty Nombre dunités de lampes LED 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4
Consumption for indoor led unit (W) ﬁ(t)enr?;?:?g/t\}())n par unité LED - - - - - - - - - -
(C\:Iz)nsumption Total indoor led light Eégiz?;w::i,%n(w;ale de lumiére 2.4 2.2 2,8 2.4 2,2 2.8 1,2 1,2 1,6 1,4
Power Input (W) Puissance (W) 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Current (A) Courant (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2
Egggy Consumption (kWhiy.r) /| ¢ s ommation (kWhian) / 2021 98 100 100 104 104 105 77 77 99 99
INVERTER (Yes / No) INVERSEUR (Oui / Non) oui oui oui oui oui oui oui oui oui oui
Refrigerant Type Liquide de refroidissement R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pw) / 2021 | Niveau de puissance acoustique 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35

LwA (dBA) / 2021

CE Approval

Approbation de la CE

oui

oui

oui

oui

oui

oui

oui

oui

oui

oui
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M OD E L PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101
Specification (EN) Spécifications techniques(FR
Cold sections insulation Isolation des sections froides Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Bottles with Full Nombre de bouteilles Total
Sliding Shelves - Total (Bordeaux 0,75! / @76mm) 45 45 65 65 101 101
Bottle height (mm) Hauteur de la bouteille (mm) 300 300 300 300 300 300
Wine Bottles - Zone One
(Upper or Left) Nombre de bouteilles Zone 1 12 12 18 18 30 30
Wine Bottles - Zone Two
(Lower or Right) Nombre de bouteilles Zone 2 33 33 a7 a7 71 7
No. Trays removable wood Haya Nombre de plateaux Bois de hétre 5 5 9 9 15 15
No. Trays fixed department Nombre de plateaux département fixe 1 1 1 1 1 1
Cabinet Shelf (Q'ty)
(Sliding Wooden Shelves) Nombre de plateaux ou de rails fixes 4 4 8 8 14 14
Trays with sliding guides Plateaux avec rails coulissants 4 4 8 8 14 14
Light Eclairage intérieur oui oui oui oui oui oui
Temp. Control (Electronic- A ) Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico-
Digital/Mechanical) Controle de la température Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Température de fonctionnement 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Temp.o Ra;nge - Zone One (Upper or Température Zone 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Left) (°C/°F)
Temp. Range - Zone Two (Lower or , one oo oo Ao oo —one
Right) (°C/°F) Température Zone 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Defrosting (Automatic/Semi Déqi » ” » i i o
égivrage
Automatic/Manual/Erost Free) givrag Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Humidity Control (Humidity Box) Controle de humidité (boite a oui ou o ou oui ou
humidité)
Heating Chauffage oui oui oui oui oui oui
Temperature Alarm System Alarme de température oui oui oui oui oui oui
Door Alarm System Alarme de porte oui oui oui oui oui oui
Deodorizer - Active Charcoal Filter Filtre a odeurs oui oui oui oui oui oui
Wine Storage Compartment Humidity Bese!"’.‘",r .de’c.ontrole de oui oui oui oui oui oui
I'humidité intérieure.
COHt.I“O_| System Humidity Pump for Systéme autom?tique avec o No No No No No No
humidity control pompe de controle de I'humidité.
°C/°F Temperature Display Affich’age de l'indicateur de oui oui oui oui ol ou
température en °C/°F
. ) White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue
Display Color (Blue/Red) Affichage en couleur Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco
Interior Light Type (LED/Bulb) Eclairage intérieur LED LED LED LED LED LED
White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Interior Light Color (White/Blue)

Couleur de I'éclairage intérieur

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Flush Back Design Conception de l'arriere (simple ou Liso Liso Liso Liso Liso Liso
radiateur)

Profesional Fully-integrated HINDGE | HINGE professionnel oui oui oui oui oui oui
entierement intégré

Door reversibility Porte réversible oui oui oui oui oui oui

Door Opening Angle Angle d'ouverture 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°

Anti UV Glass Porte en verre Filtre UV oui oui oui oui oui oui

Number of Layers for Glass Door Nombre de vitres de la porte 3 3 3 3 3 3

Tempered Glass Verre trempé oui oui oui oui oui oui

Free Standing Format d'installation libre. No No No No No No

Built-in Format pour l'intégration dans le oui oui ou oui oui ol

mobilier.

148




M OD EL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101

Specification (EN) Especificaciones (ES)

Built-under Format pour l'intégration sous le oui oui ol oui oui oui

mobilier.

Power Cord Length (m) - Cabinet to

Wall gth (m) Longueur du cable d'alimentation (m) 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8

Integrated ventilation system Systéme de ventilation intégré Si Si Si Si Si Si

Air Ventilation (Kitchen Unit

Ventilation libre

Ventilation libre

Ventilation libre

Ventilation libre

Ventilation libre

Ventilation libre

Ventilation/Front Plinth Ventilation) Ventilation, socle ou arriere intégrée intégrée intégrée intégrée intégrée intégrée
Height (mm/Inches) Hauteur_H (mm) 885 885 1234 1234 1784 1784
Width (mm/Inches) Largeur W (mm) 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches) Profondeur sans poignée_D (mm) 559 559 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profondeur avec poignée (mm) 599 - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profondeur du corps sans porte (mm) 512 512 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) SP(;(():lfgig?(llilr ;en:rr:]e;uteur du ; - ; ] ] ]
Handle Dimensions_ HXWxD (mm) Dimensions Poignée HxLxP (mm) 510x25x40 - 510x25x40 - 510x25x40 -
product size (HXWxD) ELT::;LO”S—HXWXD (mm) SANS 885x595x559 | 885x595x559 | 1234x595x559 | 1234x595x559 | 1784x595x559 | 1784x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) | Encastrement_HxWxD (mm) 874x556x545 874x556x545 | 1223x556x545 | 1223x556x545 | 1773x556x545 | 1773x556x545
Total Storage Volume (1) Capacité, volume de stockage (1) 116 116 182 182 285 285
Energy Efficiency Class / 2021 Classe énergétique / 2021 G G G G G G
Climate Class (Temp. Range) Classe climatique ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentation électrique 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
I50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty Nombre d'unités de lampes LED 4 4 4 4 4 4
intérieures
Consumption for indoor led unit (W) ﬁfénrisgl:??g}\i;;n par unite LED - - - - - -
gz)nsumption Total indoor led light E?ii??&asi?nnt ézteal:(:ed&v ) 3 3 4.4 4.4 5.2 5.2
Power Input (W) Puissance (W) 100 100 160 160 160 160
Current (A) Courant (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,4 1,4
53:; gy Consumption (kiWhiy.r)/ Consommation (kWh/an) / 2021 128 128 151 151 185 185
INVERTER (Yes / No) INVERSEUR (Oui / Non) oui oui oui oui oui oui
Refrigerant Type Liquide de refroidissement R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 ;“i‘(’)‘f}i‘:igﬁepl‘_"i;:“'(’;‘;) 2021 36 36 36 36 36 36
CE Approval Approbation de la CE oui oui oui oui oui oui
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SERVICE APRES-VENTE (SAT) ET GARANTIE

INOXPAN S.L. vous remercie d'avoir choisi et fait confiance a un produit de notre marque Pando, qui se
distingue par sa qualité, son design et son innovation, en restant fidéle a ses origines et a ses
engagements.

CONDITIONS DE GARANTIE PANDO :

Cet appareil est garanti pendant 3 ans a compter de la date d'achat. Cette garantie couvre exclusivement le
produit Pando contre tout défaut de fabrication affectant son bon fonctionnement. Pour que la garantie soit valable,
il est indispensable de présenter la facture ou le regu d'achat ainsi qu'une photo de I'étiquette ou du numéro
d'enregistrement du produit au technicien du Service Agréé Pando.

Pendant cette période, la société s'engage a remplacer ou a réparer gratuitement toute piece défectueuse due a un
défaut ou a un vice de fabrication de l'appareil, jusqu'a ce qu'il soit en bon état de fonctionnement, ainsi que la main-
d'ceuvre nécessaire et les frais encourus a la suite de cette réparation ou de ce remplacement.

EXCLUSIONS DE LA GARANTIE PANDO :

Les cas suivants ne sont pas couverts par la garantie du produit ou du refroidisseur de vin, ou peuvent
constituer un motif d'annulation de celle-ci, auquel cas I'utilisateur est responsable du colt des matériaux,
de la main-d'ceuvre et des frais de déplacement du service technique :

- L'installation, I'entretien, le nettoyage ou la maintenance de I'appareil.

- Toute panne, tout dysfonctionnement ou toute défaillance résultant d'une installation ou d'une utilisation
incorrecte.

- Les pannes ou dommages causeés par le non-respect ou l'inobservation des consignes de sécurité, des
recommandations d'utilisation et d'entretien figurant dans les manuels de I'appareil.

- Lorsque le produit est destiné a un usage commercial ou non résidentiel, pour lequel il n'est pas prévu.

- Dysfonctionnements ou dommages a I'appareil dus au non-respect des instructions décrites dans le
manuel d'utilisation, les instructions d'installation et de ventilation de l'appareil.

- Les pannes ou les dommages causés par le transport ou le transfert, et la manipulation de I'appareil
par du personnel non autorisé n'appartenant pas a cette société ou a la marque Pando.

- Les chocs, les bosses, les rayures ou les éraflures, les bris de verre.

- Présence de corps étrangers au dispositif, a l'intérieur ou a I'extérieur du produit.

- Le produit n'est pas accessible parce qu'il y a des éléments qui empéchent un acceés facile et sdr. Les
moyens nécessaires pour que le technicien autorisé de Pando puisse accéder a l'appareil sont a la
charge et sous la responsabilité de I'utilisateur.

- Manipulation incorrecte du cablage et des connexions du produit.

- Défauts ou dommages causés au produit par une alimentation ou une connexion électrique incorrecte.

- Composants esthétiques et d'usure, tels que les écrans lumineux, les filtres, les lampes (LED), les
étageres, les tiroirs, les couvercles, les joints, etc.

- Rouille, taches, décoloration causées par une mauvaise application ou une exposition non protégée a
des éléments corrosifs tels que des produits de nettoyage non recommandés par le fabricant et des
agents de nettoyage inadaptés, tels que ceux contenant des produits chimiques corrosifs, et
I'exposition a la brise de mer (salpétre).

- Tout dommage aux vins ou a tout autre contenu dd a d'éventuels incidents ou dysfonctionnements de
I'appareil.

- Les pannes ou dommages causés par des variations de la fourniture d'électricité ou des causes
fortuites et naturelles d'origine atmosphérique ou géologique telles que les tempétes, la foudre, les
tremblements de terre, les inondations, etc.

- Appareils provenant de la revente, de 'occasion, de la reprise ou d'expositions qui ont plus de trois ans a
compter de la date de fabrication.

INOXPAN, S.L., décline expressément toute responsabilité en cas de dommages directs ou indirects causés a des
personnes ou a des choses par un produit installé, manipulé, utilisé et/ou entretenu de maniére incorrecte.

Coordonnées Centre de service officiel agréé Pando
L'ESPAGNE, LE PORTUGAL ET L'ANDORRE : | D'AUTRES PAYS :

FR
https://www.pando.es/en/after-sales-services/
FR
https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/

https://www.pando.es/asistencia-tecnica/
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EN- The manufacturer will not be held liable for any possible inaccuracies due
to printing or transcription errors in this manual The manufacturer reserves the ri-

ght to incorporate modifications considered useful or necessary into the pro-
ducts, which will not alter their essential functional and safety characteristics.
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Inglés

First of all we wish to thank you for the trust shown on our Company by purcha-
sing one of our products. We are sure you have made the right choice.

In Pando, not only we offer first quality products, but also we make available a
large professional team to serve and assist you on any query you may have regar-
ding installation and/or performance

We also suggest you to pay a visit to our web site (www.pando.es/en) to get to
know us better and where you will find all product range containing all necessary
commercial and technical information.

A wide selection of extractor hoods can be found there; Wall Hoods. Ceiling, Is-
land or Canopy Hoods. Four types of installation making possible to adapt oursel-
ves to any type of kitchen based on different needs

At the same time. we take the opportunity to introduce you our collection of in hou-
se essential appliances, such our new high performance Ovens and Microwaves.
Induction and Gas Hobs to make real your best recipes. Wine Coolers and Aging
Wine Coolers to maintain and keep your wines in best of conditions and built-in
Dishwashers with latest technology

All that under a brand with over 40 year history in the market, making products like
a real craftsman, and gathering in them the best of our experience to please all
your needs.

We sincerely look forward you to have fun, experience and enjoy with the comfort
and capacity of what already became your new kitchen ally.

Many Thanks

El equipo de Pando
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ENVIRONMENTAL PROTECTION

RECOGIDA DE LOS The symbol on the product or its packaging indicates that this pro-
ELECTHODUMESNCUS duct cannot be disposed of like normal domestic waste. The pro-
duct must be handed over at a collection point for recycling elec-

trical and electronic equipment. If you ensure that this product is

correctly disposed of, you will help to avoid the possible negative

environmental and public health effects that could arise from inco-

rrect disposal. For more detailed information about recycling this

product, please contact your city authorities, the domestic waste

- service or the establishment where you purchased it. This electri-

cal appliance is marked in compliance with European Directive

2012/19/EU on electrical and electronic appliance waste (WEEE).

@ ENVIRONMENTAL PROTECTION AND WASTE TREATMENT

DISPOSAL OF THE PACKAGING. The packaging is marked with in Green Dot.

In its commitment to the protection of the environment and in compliance with the provisions of the
European Directive 94/62 / EC on packaging and packaging waste and the derived Law 22/2011 on
Contaminated Residues and Soils, Pando entrusts entities of social economy an Integrated Mana-
gement System, responsible for the periodic collection at the consumer’s home or in its vicinity of
used packaging and packaging waste for subsequent treatment.

To remove all packaging materials such as cardboard, expanded polyurethane, and film, use the
appropriate containers.

This ensures the correct treatment and reuse of packaging materials.
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SECURITY MEASURES

When using an electrical appliance, there are certain precautions
that must be followed to reduce the risk of fire, electric shock and
injury to persons, including the following:

FOR YOUR SAFETY
Read the instructions carefully, even if you are very familiar with the

appliance.

The appliance is intended to be used for the storage of wine. Use this
appliance only as described in this manual. Other non-recommended uses
may cause fire, electric shock or personal injury.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and maintenance shall not be made by children
without supervision.

In accordance with IEC standards: This appliance is not intended for use
by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

lectrical appliances are not toys. Always keep the device out of the reach
of children. Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let
the mains cord hang over the edge of the table or worktop where the
appliance is placed.

Children between the ages of 3 to 8 years are allowed to carry and
unload refrigeration equipment.

To protect against the risk of electric shock, DO NOT PLUNK

unit, cord or plug in water or spray any other liquid.

Unplug appliances from the wall socket when not in use, when
moving from one place to another and before cleaning.

To disconnect the appliance, grasp the plug and pull it out of the wall
socket. Never pull on the cord.
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WARNING: Please keep the appliance away from

substances, which may cause ignition. Do not operate
the appliance in the presence of explosive and/or

flammable gases.

» Do not place the appliance or any of its parts near a naked flame. open
fireplace, cooker or other heating appliance

» Do not operate the appliance with a damaged cord or plug, if the
product is not working, or if it has been dropped or damaged in any
way. If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

» The use of accessories not recommended by the manufacturer can be
dangerous.

» Place the unit on a dry, level surface.

« Do not operate if the housing is removed or damaged.

* A poor connection between the AC mains (wall) socket and the plug
may cause overheating and deformation of the plug. Contact a
qualified electrician to replace the wall socket if it is loose or damaged.

» Place the unit away from direct sunlight and heat sources (stove,
heater, radiator, etc.).

« WARNING: This appliance is free of CFC and HFC gases and contains
small amounts of isobutane (R600a), which is environmentally friendly
but flammable. It does not damage the ozone layer, nor will it cause
damage to the ozone layer.
increase the greenhouse effect. Care must be taken during transport and
commissioning of the machine to ensure that no parts of the cooling
system are damaged. Leaking coolant can ignite and can damage the
eyes.

In the event of damage:

- Avoid open flames and anything that creates a spark.

- Disconnect from the mains

- Air the room in which the appliance is located for several minutes

and contact the Technical Support Service for advice.
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In the event of refrigerant leakage, if the appliance is located in a small
room, there is a danger that combustible gases will spread through the
room. For every 8 g of refrigerant, at least 1 cubic metre of room space is
required. The amount of refrigerant in the appliance is indicated on the
rating plate inside the appliance. It is dangerous for anyone other than an
authorised service technician to service or repair this appliance.
WARNING: Keep the ventilation openings, on the appliance or of the
integrated structure, free of obstructions. No liability will be accepted for
any damage incurred as a result of misuse of the appliance or as a result
of repairs carried out by unqualified personnel. In this case neither the
warranty nor any other liability claims will be valid.

WARNING: Do not use mechanical devices or other means to accelerate
the defrosting process other than those recommended by the
manufacturer. WARNING: Do not damage the refrigerant circuit. Never use
an appliance with a damaged circuit.

WARNING: Do not use any electrical appliances inside the food
compartment of the appliance unless they are of a type recommended by
the manufacturer.

WARNING: In order to avoid danger due to the instability of the
apparatus, it is imperative that you do not use any of the following

The vehicle must be fixed in accordance with the instructions.

CAUTION: Please keep the products away from fire or abrasive
substances before installing the cooler.

WARNING: DO NOT store explosive substances such as aerobic cans.
The flammable propellant used in this appliance must not be used with
a flammable propellant in this appliance.

WARNING: When installing the appliance, make sure that the power cord
is not trapped or damaged.

WARNING: Do not locate portable outlets, extension cords or portable
power sources on the back of the unit.

To avoid contamination of stored products, observe the following

instructions:

» Opening the door for prolonged periods of time can lead to an increase
in The temperature in the compartments of the appliance shall be
significantly reduced.
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» Regularly clean surfaces which may come into contact with accidental
spillage of liquids.

« If the refrigeration appliance is left empty for extended periods of time,
turn off, defrost, clean, dry and leave the door open to prevent mould
and mildew from forming in the appliance.

« The wine cooler is not intended for food storage. The recommended
use is for the preservation of bottled liquids.

 This appliance is intended for DOMESTIC use and is NOT
recommended for INDUSTRIAL use.

Do not attempt to repair or replace any part of this product unless
specifically recommended in this manual. Any other service should be
performed by a qualified technician.

» Replace all panels after servicing before commissioning.

» Use two or more people to move and install the appliance. Failure to do
so may damage your back and/or cause other injuries.

* Never clean parts of this appliance with flammable liquids. Their fumes
may cause a risk of fire or explosion. And do not store or use gasoline or
other flammable liquids in the vicinity. Their fumes may cause fire or
accidental explosion.

* Do not connect or disconnect the electrical plug with wet hands.

« A separate circuit, serving your appliance only, is recommended. Use
mains sockets that cannot be switched off with a switch.

 If you have a locking device, do not keep the key near the appliance or
within reach of children.

WARNING: To reduce the risk of fire, electric shock or personal injury,
unplug or disconnect the appliance from the power supply before servicing.

KEEP THESE INSTRUCTIONS

If you are experiencing problems, refer to the Troubleshooting Guide at the
back of this manual. It lists the causes of minor operating problems, which
are self-correctable.
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PACKAGING AND END-OF-LIFE

The packaging of the appliance must be disposed of properly. Make sure
that plastic wrappings, bags, etc. are disposed of in a safe manner and kept
out of the reach of babies and small children.

Choking hazard!

Refrigeration equipment must be disposed of properly in a professional and
appropriate manner, in accordance with current local regulations and laws
protecting the environment. This applies to unserviceable devices and also
for your new unit once it has reached the end of its service life.

WARNING: Ensure that old used appliances cannot be used after

disposal by removing the doors, removing the plug, cutting the mains
cable, and disposing of the appliance.

or destruction of any spring-loaded fasteners or screws. This will prevent
children from being trapped in the appliance during play (risk of
suffocation) or otherwise endangering their lives. DO NOT dispose of the
appliance in landfills with the insulation (cyclopentene) and refrigerant gas
(R600a) contained in these appliances, as they are flammable.

DISPOSAL INSTRUCTIONS:

The appliance must not be disposed of with normal household waste or
rubbish.

« The cooling circuit, in particular the heat exchanger at the rear / bottom
of the unit, must not be damaged.
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CHARACTERISTICS OF THE PRODUCT

« Equipped with separate shelf installation with one, two or three temperature
zones, depending on the model.

« Electronic variable temperature control with digital display and touch input.

» The temperature can be set from 5°C to 20°C (41°F to 68°F) in either compartment
and can be displayed in degrees Fahrenheit or degrees Celsius.

* |t can be set for long term storage temperature of or at specific serving
temperature for red / white / sparkling wines.

« Cooling and heating to maintain perfect storage and / or on
condition of service.

« Dynamic cooling compressor to ensure indoor air circulation with uniform
temperature and humidity distribution.

» Blue LED light inside with ON/OFF switch. Operating mode and mode
shop window.

« Malfunction alarm system for open door.

« The "DISPLAY OFF" sleep mode will allow the indicator lights (dis- plays), interior
light and audible alarms to be switched off. Pre-existing cooling operations will
continue to function normally.

« Temperature memory function - If the power supply is interrupted (power surge,
switch off, etc.) and then switched on again, the unit will operate at the last
selected temperature.

» Automatic defrosting with evaporation of defrost water.

* Reversible, triple-pane, smoked, tempered glass door protects the wine from UV
light and creates an attractive presentation with low condensation and low noise
level.

« The matt black coated steel outer frame with a black inner lining offers high
performance, durability and stability. This black coating prevents excessive light
from damaging the maturation process.

» Glass door with optional stainless steel frame and stainless steel knob.

» Optional outward sliding shelves made of varnished, adjustable solid beech for
maximum convenience and flexibility to accommodate different bottle sizes.

« Environmentally friendly refrigerant with foam insulation.

» Optional Humidity Control System (Water Tank)

NOTE: Features and specifications are subject to change without
notice.
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INSTALLATION
BEFORE USING THE DEVICE

* Remove all outer and inner packaging. Clean the inside surface with warm water and a soft
cloth. The unit may have residual odours at first, these will disappear as the unit cools down.

» Before connecting the appliance to the mains, allow it to stand upright for at least 24 hours.
This will reduce the possibility of a malfunction in the cooling system caused by handling during
transport. During this time, it is recommended that you leave the door open to eliminate any
residual odours.

» The door of this appliance can be opened from either the left or the right. The unit is delivered
with the door opening on the left side. If you wish to open the door from the right, follow the
instructions "Reverse door hinge".

* Modify the door handle if necessary.

INSTALLATION

INSTALLATION DRAWINGS AND DIMENSIONS, SEE END PAGES OF THE MANUAL.

» The devices are designed to be built-in, flush-mounted or free-standing.
» WARNING: Do not store or install the appliance outdoors. The unit is for indoor use.

* WARNING: Do not install the appliance in the laundry room. Avoid locating the unit in damp
areas.

¢ Place the unit on a floor that is strong enough to support its weight when fully loaded. To level
the unit, adjust the front leveling foot on the bottom of the unit.

* For free-standing installation, 100 mm of space is required between the back and sides of the
unit to allow for the air circulation necessary to cool the compressor and condenser, thus saving
energy. Even for built-in installation, it is necessary to maintain a 5 mm space on each side and
at the top to ensure proper access and ventilation. Take care that the air outlet at the front of the
unit is not covered or blocked in any way.

» Place the unit out of direct sunlight and away from heat sources (cooker, heater, radiator,

etc.). Direct sunlight can affect the acrylic coating and its heating can increase power
consumption. Extremely cold ambient temperatures may also cause the unit to malfunction.

» Connect the appliance to a dedicated, easily accessible outlet. Any questions regarding power
and/or grounding should be directed to a qualified electrician or an authorized service centre.

« The appliance must be installed with all electrical, plumbing, water and drain connections in
accordance with state and local codes.

IMPORTANT: HIGH HUMIDITY CLIMATE

During periods of high humidity, some condensation may appear on the outer surfaces of the glass door.
This condensation will disappear when the humidity levels drop. For prevention, it is advisable to install
the appliance with sufficient ventilation in a place with dry air and/or air conditioning.

NOTE: The appliance must be positioned so that the plug is accessible.
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Installation Of Various Household Appliances

ATTENTION: INSTALLATION OF SEVERAL APPLIANCES WITH SHARED VENTILATION:

Please note that if the wine cooler is installed in furniture where there are other heat emitting
appliances, the necessary ventilation and insulation measures must be taken so that the heat
from these other appliances does not communicate with or directly affect any part of the wine
cooler. Inappropriate insulation and ventilation could cause malfunction or breakdown of the
wine cooler, or damage to the furniture, which would NOT be covered by the manufacturer's
warranty.
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ASSEMBLY INSTRUCTIONS UNDER WORKTOP

For models only:
e PVMB 30-16
e PVMB 40-28
e PVMB 60-46
e PVMBP 60-44
e PVMBP HD 40-25
e PVMBP HD 60-52

Ensure that your installation does not block the front ventilation grille. The unit is designed to fit
under worktops between 820 and 890mm high, using the adjustable vent to ensure that the feet
are hidden from front view. Remove the screws from the adjustable ventilation grille and slide it
to the required height. Tighten the screws to secure the grille in position.

If the unit is installed fully integrated, for kitchen plinth mounting, make sure that the ventilation
grilles in the plinth can dissipate at least 300 square centimetres so that the hot air can disperse
unhindered. Otherwise, the appliance has to work harder, which leads to an increase in
electricity consumption.

And also make sure that the door will open and close correctly at the chosen location.

NOTE: When pushing the appliance into the socket, make sure that the power cord is not trapped.
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ASSEMBLY INSTRUCTIONS INTEGRATED

For models only:

PVMAVP 45-16
PVMAVP 60-23
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

PVMAYV 60-23
PVMAYV 88-45
PVMAYV 124-65

PVMAYV 178-101
PVMAYV 45-18

These models are equipped with an exclusive Pando
integrated ventilation system, see picture.

They incorporate a ventilation system at the top and
bottom front, invisible when the door of the unit is closed.

Do not cover or obstruct the grilles, keep them clean for
the free passage of air.

They can be mounted directly in the niche of the
cabinet/column, without the need for vents in the cabinet.

SIDE VIEW

FRONT VIEW

min.5Smm

/\ NOTICE

Respect the minimum measures of front ventilation in perimeter and bottom (5mm), to avoid
malfunctions or breakdowns in the product that would NOT be covered by the warranty.

FOR INSTALLATION, PLEASE REFER TO THE DETAILED DRAWINGS AT THE
END OF THE MANUAL.
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CONNECTION ELECTRICA

WARNING: Incorrect use of the earth connection may result in a risk of electric shock. If the
mains cable is damaged, it must be replaced by a qualified electrician or an authorised service
centre.

All electrical work must be carried out by a qualified professional in accordance with local and
national safety regulations.

Check that the voltage indicated on the product corresponds to the supply voltage of your
installation.

Connect the device separately to a mains socket that can withstand 13A.

The connection must be made via a suitable, easily accessible socket outlet. For safety reasons
it is advisable to install a residual current device (RCD) with a tripping current of 30 mA.

Have the appliance and circuit checked by a qualified electrician to ensure that the outlet is
properly grounded.

Note: In places where there is frequent lightning, it is advisable to use surge protectors.

Do not connect the appliance to the mains with an extension / long cable. Extension cables do
not guarantee the necessary safety of the appliance (e.g. danger of overheating).

The device must not be connected to an inverter and must not be used with a plug adapter as
these may cause damage to the electronic unit.

The cable must be secure behind the appliance and prevent it from becoming entangled or
dangling unprotected.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

INSTALLATION OF THE HANDLE

IMPORTANT: Do not overtighten the screws and do not use power tools to install the handle.

Place the handle (1) on the fastening pins.

(3) of the door and using the Allen key provided,
) tighten the retaining grub screws (2) to secure the
) door handle (3).

NOTE:

All replaced parts should be saved
. for re-installation of the door to its
1 2 3 initial state, if required.
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FIX AND SECURE THE UNIT TO FURNITURE

Under-counter models

- PVMB 30-16

- PVMB 40-28

- PVMB 60-46

- PVMBP 60-44
 PVMBP HD 40-25

 PVMBP HD 60-52

Remove the two protective caps on the opposite
side of the hinge and fix the appliance in the niche
by tightening the screws through the fixing bracket.

- PVMAV 60-23 - PVMAVP 45-16
- PVMAV 88-45 PVMAVP 60-23
e PVMAV 124-65 « PVMAVP 88-45
« PVMAV 178-101 PVMAVP 124-65

» PVMAV 45-18 PVMAVP 178-101

Open the door and secure the unit in the niche. Fit
the screws into the top and bottom brackets of the
unit, tightening them into the cabinet mounting
bracket.
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REVERSIBLE DOOR
Hinge With "Soft" Lock

CAUTION - Be very careful with hinged hinges. The hinge closes
automatically and there are many pinch points before / during installation.

1. Unscrew and remove the two screws (1) and loosen the two screws (2). Slide the door through
the slotted hole and remove it. Take care to hold the door firmly and place it on a cushioned
surface to avoid damage.

2. Remove the screws (2). Remove the covers on the opposite side of the cabinet and use them to
cover the holes for these screws.

3. On the opposite side, screw in the screws (2) halfway.

4. Position the new door on the opposite side, offsetting the hinge's coloured hole by the screws
(2). Level and tighten both screws firmly.

5. Finally, tighten the screws (1) firmly.
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Trim Angles

2X ¢

o
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OPERATING INSTRUCTIONS

This appliance is designed to operate at certain ambient temperatures. The climate class is

specified on the rating plate.

The appliance may malfunction if left for a long period of time at a temperature outside the
specified range. For example, placing the unit in extremely hot or cold conditions may cause

fluctuations in internal temperatures. The range between 5°C and 20°C (41°F and 68°F) may not

be reached.
Climate class Ambient temperature
SN +10°C to +32°C
N +16°C to +32°C
ST +16°C to +38°C
T +16°C to +43°C

NOTE: Units without a heater will not raise their internal temperature if the ambient temperature

where the unit is located is below the set temperature.

WARNING: When using the appliance for the first time or after restarting it because it

has been switched off for a long time, there may be a variation of a few degrees between
the selected temperature and that indicated on the display panel.

LED. This is normal and is due to the activation time. Once the unit is in operation for a

few hours everything will return to normal.

If the unit is disconnected. there is a power failure or the unit is switched off, you will

have to wait 3 to 5 minutes before restarting the unit.
If you try to reboot before this time, the unit will not start.
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USE AND OPERATION OF THE CONTROL PANEL/DISPLAY

DISPLAY A AREA
Pando o w & Fde. o v 4

1y ON - To turn the wine cooler off, gently touch the key and hold it down for 5 seconds until it turns
off. To turn the wine cooler on, gently touch and hold the key for 1 second until the temperature
indicator lights up.

Ot SELECTOR - Set the temperature to be displayed in degrees Fahrenheit or degrees Celsius.

‘- LIGHT - Used to turn on/off the internal light.

2 RISE - Used to increase the programmed temperature by 1°C/1°F.

'/ LOWER - Used to lower the set temperature by 1°C/1°F.

;i SET SELECTOR - Selects the temperature and humidity to be set.

Symbols on the screen

i Temperature or error code display Compressor is on.
s The heater is switched on.

{3 The heating is on
&  Defrost mode.
% DynaClima mode.

DEMO Eco Demo Mode.

% The interior light is in display mod.
~  Warning

~  Audible tone signal

g Child lock is activated Signal of wifi

Anti-condensation mode Relative
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First ignition
When the unit is first plugged in, it will automatically turn on at the default settings. The factory

preset temperature is 12°C (54°F).

1. Touch the setting dial until the temperature you want to set flashes. You can then use the
UP and DOWN keys to set the desired indoor temperature. When you touch either key for
the first time, the display will show the last previously set temperature.

2. The temperature will increase by 1°C/1°F if you touch the UP key once, or the temperature
will decrease by 1°C/1°F if you touch the DOWN key once. The display flashes while
making the adjustment.

3. The set temperature will temporarily flash on the display for 5 seconds after the
temperature has been set. The display will then return to the current indoor temperature.

4. To view the set temperature at any time, touch the setting selector key, the set
temperature will temporarily flash on the display for 5 seconds. The display will then return

to the current indoor temperature.

DOUBLE DISPLAY ZONE

> Mg “:
Pando O % :;'-:Eta AVOd
% |

> TURNING ON - To turn the wine cooler off, gently touch and hold the key for 5 seconds
until it turns off. To turn the wine cooler on, gently touch and hold the key for 1 second until
it turns on. el
indicador temperature.

Sk SELECTOR - Ajuste la temperatura que se mostrara en graos Fahrenheit o grados Celsius
('f} LIGHTUsed to switch the internal light on/off.

% RISEUsed to increase the temperatureprogramada by 1°C./1°F.

./ LOWERUSsed to lower the temperature set at 1°C/1°F.

171



P andOIntegraIcooking

Symbols on the screen
Symbols on the screen

08 Visualizacién de la temperatura o del codigo de error para zona superior/izquierda
12 Visualizacion de la temperatura o del codigo de error

s El compresor esta encendido.

O El calefactor esta encendido.

% Modo de descongelacion.

E Modo DynaClima.

DEMO Modo Eco Demo.

OD

La luz interior esta en modo de exhibicion. Advertencia
Sefal de tonos audibles
El seguro para nifios esta activado

D=

oW

&
[ol

Multi-key function

To perform the multi-key function, lightly touch and hold the first key, then touch the remaining
key for at least 5 seconds, then release all keys. Temperature control setting

. The unit has two independent temperature zones. The temperature of both zones can
be adjusted between 5°C and 20°C (41°F and 68°F). For serving wine, the recommended
temperature of the UPPER zone should be between 5°C and 10°C (41°F and 50°F), ideal for
serving champagne and white wine, and the recommended temperature of the LOWER zone
should be between 15°C and 20°C (58°F and 68°F), ideal for serving red wine.

. When the unit is plugged in for the first time, it will automatically turn on with the default
settings. The factory preset temperature for the UPPER temperature zone is 8°C (46°F) and for
the LOWER temperature zone is 12°C (54°F).

. Touch the setting dial until the temperature you want to set flashes. You can then use
the UP and DOWN keys to set the desired indoor temperature. When you touch either key for
the first time, the display will show the last previously set temperature.
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IMPORTANT! ONLY FOR DUAL DISPLAY MODELS

WITHOUT Twin Wine conditioning systems. the temperature of the LOWER zone
must always be equal to or higher than that of the UPPER zone.

With Twin Wine conditioning systems, the temperature of the LOWER
zone has a completely independent temperature setting from the temperature

setting of the UPPER zone, each zone can be adjusted between 5°C - 20°C.

** The models WITH Twin Wine conditioning system:

PVMAYV 88-45
PVMAYV 124-65
PVMAV 178-101
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

. The temperature will increase by 1°C/1°F if you touch the UP key once, or the
temperature will decrease by 1°C/1°F if you touch the DOWN key once. The display flashes
while making the adjustment.

. The set temperature will temporarily flash on the display for 5 seconds after the
temperature has been set. The display will then return to the current indoor temperature.

. To view the set temperature at any time, touch the setting selector key, the set

temperature will temporarily flash on the display for 5 seconds. The display will then return to
the current indoor temperature.
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CONFIGURATION MODE

Some wine cooler settings can only be selected in the Settings mode.

Touch and hold the UP key for 5 seconds to enter and exit the Settings mode. The device will
automatically exit Settings mode after approximately one minute.

°F/°C Selection

1. Lightly touch and hold the UP key for 5 seconds to enter Setup mode.

2. Use the UP and DOWN keys to select the temperature display setting in Fahrenheit or
Celsius.

3. Press and hold the UP key for 5 seconds to confirm the selection.
Brightness Display

1. Lightly touch and hold the UP key for 5 seconds to enter Setup mode, then touch the ON
key once.

2. Use the UP and DOWN keys to select the brightness of the display when the door is
closed. When the door is open, the display brightness returns to its normal level.

dO: off
d1: dimmer setting (default) d2:
medium setting
d3: brighter setting
3. Press and hold the UP key for 5 seconds to confirm the selection.

Lighting Indoor

1. Lightly touch and hold the UP key for 5 seconds to enter Setup mode, then double-tap the
ON key.

2. Use the UP and DOWN keys to select the brightness of the interior lighting when the door
is closed. When the door is open, the interior lighting returns to its normal level.

LO: off when door is closed or open L1: dimmer setting
L2: medium setting
L3: brightest setting (default)

3. Press and hold the UP key for 5 seconds to confirm the selection.

Mode Fan

1. Lightly touch and hold the UP key for 5 seconds to enter Setup mode, then touch the ON
key three (3) times.

2. Use the UP and DOWN keys to select the fan mode.

FO: Silent mode - energy saving mode (default) F1: DynaClima
mode - half time
F2: DynaClima mode - full time

3. Press and hold the UP key for 5 seconds to confirm the selection.
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Tones Audible
1. Lightly touch and hold the UP key for 5 seconds to enter Setup mode, then touch
the ON key four (4) times.
2. Use the UP and DOWN keys to select the audible tones. SO: sensor
tone ON, alarm tone OFF
S1: Sensor tone ON, Alarm tone ON (default) S2: Sensor
tone OFF, Alarm tone OFF S3: Sensor tone OFF, Alarm
tone ON
3. Press and hold the UP key for 5 seconds to confirm the selection.

Display of the Temperature

During normal operation, the temperature indicator on the control panel shows the temperature
inside the appliance. The temperature indicator will flash if

- A different temperature is being set,
- Zone temperature deviates more than 5°C (9°F) from the set temperature.

The intermittent temperature display ensures that the temperature cannot inadvertently rise or
fall and damage the wine.

Memory Function From Temperature

In the event of a power failure (power surge, circuit breaker, etc.), the unit remembers the
previous temperature settings. When the power is restored, the cabinet temperature will return
to the same temperature setting as before the power interruption.

Temperature Alarm

An acoustic alarm will sound if the temperature of one of the zones rises or falls outside
the temperature range. The corresponding temperature indicator shall flash at the same
time and the symbols and shall light up.

The temperature at which the appliance is set determines the temperature that the
appliance recognises as too hot or too cold.
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The audible alarm will sound and the temperature display will flash:

- When switching on the appliance, if the temperature inside the appliance is very different from the set

temperature.

- When there has been a prolonged power failure.

- When too many items have been put into the unit at the same time. Or too much ambient air
has entered when rearranging and removing stored items.

- When the door is not properly closed.
- The device is faulty.

The audible alarm will be automatically silenced, the temperature display will stop flashing and the
warning symbols and audible signal tones (bell) will be switched off when the set temperature is
reached again. However, if the noise bothers you, you can deactivate the audible alarm beforehand by
touching any key once and the alarm will stop. The corresponding temperature indicator will continue to
flash and the warning symbols and audible tone signal (bell) will remain lit until the set temperature is
reached. The display will then be steadily illuminated, the warning symbols and audible signal tones
(bell) and the alarm system will be fully active again.

Door Alarm

If the door has been open for more than 60 seconds, the audible alarm will sound and the audible tone
signal symbol (bell) will light up. By closing the door or touching any key once you can turn off the
audible alarm.

Dynclima / Silent Mode

The appliance has two different operating modes: DynaClima and Silent modes.

The DYNACLIMA (Dynamic Climate) mode allows the relative humidity inside the unit and the
temperature to be evenly distributed throughout the interior so that you can store all your wine in
exactly the same excellent conditions. If you want to use the unit for long-term wine storage, the
DYNACLIMA mode is a must. This will create a continuous climate in the cabinet that mimics
that of a wine cellar.

In DYNACLIMA mode, the indoor fan circulates the indoor air evenly even when the set
temperature is reached. Using the DYNACLIMA mode increases the noise level during
operation. The symbol will light up. In SILENT mode (also known as energy saving mode), the
appliance will operate without the fan once the set temperature is reached. The symbol will go
out.
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Display Mode Off

This mode turns off the displays, interior light, sensor tones and audible alarms and prevents
them from being turned on again. Normal cooling operations will continue to take place.

To initiate Display off mode, touch the POWER and LIGHT keys simultaneously for at least 5
seconds. The displays and interior lights will turn off to confirm that the mode is activated.

The Display off mode can be cancelled by repeating the above process. It will automatically
deactivate after 96 hours.

Eco Mode Demo

The Eco Demo mode can be activated by presenting the unit at exhibitions or sales rooms. In
Eco Demo mode, the compressor and all fan motors are switched off. It is also perfect as a
cleaning mode. The refrigeration is switched off while the lights remain on.

By touching and holding the "UP"&"DOWN" and "LIGHT" keys simultaneously for at least 5
seconds, the symbol will light up to confirm the input and the unit will operate in Eco Demo
mode. The Eco Demo mode can be cancelled by repeating the above process and the symbol
will turn off.
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AUTOMATIC OPENING PUSH FUNCTION

For models only:

PVMAVP 45-16
PVMAVP 60-23
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101

The PushOpen door function (if your model has one) is activated when the unit is switched on. To open the
door, push it inwards slightly to the top left position for the right hinged model (top right position for the left
hinged model) and then release it. The push piston will open the door slightly. The push piston opens the
door slightly. The door can then be fully opened manually. The push piston automatically returns to its initial
position after 2 seconds.

NOTE:
- To prevent unintentional opening, the door will close again after about 2 seconds if you do not pull it
manually on hinged models.
- Do not block the door or hold it while opening. If you block the door or hold it while opening, the
automatic door opening device and the door will be damaged. Loud and repeated clicking sounds will be
heard.
- Do not push the push piston or hold it during closing. If the push piston is blocked during closing, it will
no longer be able to reach its initial position. In the initial position, the push piston is flush with the front of
the enclosure. To return the push piston to its initial position, disconnect the appliance from the mains,
wait approximately 10 seconds and then switch it on again. The impulse piston returns to its initial position.
The impulse piston returns to its initial position.
- The system does not activate immediately after closing the door. Wait 3 seconds and try again. This is
not a system malfunction.

The door of the unit is pressure sensitive. The pressure sensitivity to open the door can be
adjusted as indicated below:

- Open the door.

- Turn the screw in the top centre of the door anti-clockwise to increase the sensitivity and clockwise to
decrease it.

- Close the door and check that the setting is correct. Turning the screw too far anti-clockwise may cause
the door to open automatically even without pushing or simply closing the door forcefully. Conversely,
turning the screw too far clockwise may cause the door not to open even with a strong push.
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Interior light
LIGHTING

The interior lighting makes it easier to see your wine labels and enhances the display of your
collection. If you press and hold the LIGHT key for 5 seconds, you will switch between 2 modes
of operation of the interior lights: functional mode (default) and showcase mode. If you are in
functional mode (default), the lights will be switched on only when the door is open. The interior
light will turn off about 5 seconds after the door is closed. If in showcase mode, the lights will
come on whether the door is open or not and the light bulb symbol will be illuminated.

The unit is equipped with LED lights and is designed for an extremely long service life. Thanks
to the LED lighting, the wine will not be adversely affected by heat or ultraviolet light. However,
they are not user serviceable. To replace them, please contact our service department.

NOTE: Use only original LED lighting fixtures supplied by the manufacturer.

Trays and storage

WARNING: Do not pull with more than one loaded shelf at a time as this may cause the unit to
tip forward. Some shelves are designed to hold more than 1 layer of bottles. Such shelves
should not slide if there is more than 1 layer of bottles loaded on them.

WARNING: Do not attempt to slide the shelves out beyond the stop to prevent the bottles from
falling.

WARNING: To avoid damaging the door seal, make sure that the door is fully open when
pulling the shelves out of their compartment.

All wine shelves slide out for easy access, with the exception of the bottom shelf. For easy
access to stored bottles, pull the shelf out gently until it stops. The shelves are designed with an
emergency stop to prevent them from overextending while loading bottles.

IMPORTANT: Do not cover any part of the shelves with aluminium foil or any other material
that prevents proper air circulation inside the cabinet.

WARNING: Bottles may vary in size and dimensions. Different formats in size and
diameter may be available on the market. For this reason, the actual number of bottles to
be stored may vary. The maximum capacity of the bottle rack is produced with traditional
Bordeaux bottles of 750 ml. with a bottle height of up to 30cm.
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. You can load your wine bottles in a single row or stacked, keeping in mind the following:
if you do not have enough bottles to fill your wine cooler, it is better to distribute the load along
the wine cooler in order to avoid loading "all up" or "all down".

. Do not remove or change the adjustable wooden shelves to accommodate more bottles
or increase the capacity of the wine cellar by stacking the bottles if necessary (see removal of
shelves).

. Maintain small spaces between walls and bottles to allow air circulation. Like an
underground cellar, air circulation is important to avoid mould and to generate a more
homogeneous temperature.

. Do not overload your cellar to facilitate air circulation.

. Lay the bottles flat.

. Prevent obstruction of the internal fans (located inside the rear panel of the unit).

. Do not introduce contaminants. Store only wine in your unit to ensure that the
environment is odour free.

. Only store wine with unopened bottles. Storing opened bottles can lead to spillage.

Shelves with top-hat rails

To avoid damaging the door seal, be sure to have the door fully open when removing the shelves
from the rail compartment.

To facilitate access to the bottles, the shelves should be pulled out about 1/3 of the rail
compartment.

» To remove the shelves from the rails, pull out each shelf as far as it will go.

SEE DETAIL IMAGE B

SEE DETAIL IMAG
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With both hands, press both levers at the same time with your fingers, downwards on the right
plastic lever as shown in Image A and upwards on the left plastic lever as shown in Image B.
Then slowly pull out the shelf.

Detail image - A

Detail image - B
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Defrosting / Hygrometry / Ventilation

The unit is designed with an automatic defrost system. During the "off cycle" the evaporator at
the back, on the rear wall of the unit, defrosts automatically.

Condensation collects in the drain pan behind the rear wall of the unit, and some of it flows
through the drain hole in the drip pan above the compressor.

Heat is transferred from the discharge pipe or compressor evaporating any condensation that
accumulates in the tray. Some of the remaining water is collected inside the unit for humidity
issues.

This system allows the creation of the correct humidity level inside your unit, required by the
natural cork, to maintain a long lasting seal.

The appliance is not completely sealed: The fresh air intake is via the drain pipe. The air is
circulated through the unit by means of a fan / fans through the shelf openings.

NOTE: Frost may accumulate on the evaporator if the unit is opened in frequent high ambient
heat or is located in a place with high humidity. If the frost does not disappear within 24 hours,
your unit will require manual defrosting.

IMPORTANT: Do not install the wine cooler, especially the built-in models, in such a way

that in adjacent areas there are sources of heat, such as freez,ersovens, cookers, etc.... This may
cause the compressor unit to never stop working and the unit to produce excess ice, affecting

the correct operation of the internal fans and the compressor unit itself.
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IMPORTANT INFORMATION ABOUT TEMPERATURE

Your unit has been designed to ensure optimal conditions for storing and/or serving your

wines.

Fine wines require a long and gentle evolution and need specific conditions to reach their
full potential.

All wines mature at the same temperature, which is a constant temperature set at between
11°C and 14°C. Only the temperature of "dégustation" (wine appreciation) varies according to
the type of wines (see the table of wine serving temperatures above). That said, and as in the
natural cellars used by wine producers for long storage periods, it is not the exact temperature
that is important, but its constancy. In other words, as long as the temperature of your cellar is
constant (between 11°C and 14°C, or 52°F and 57°F) your wines will be kept in perfect
condition.

Not all wines improve with age. Some should be consumed at an early stage (2 to 3 years)
while others have an enormous ageing capacity (50 years or more). All wines have a peak of

maturity. Consult your wine merchant for relevant information.

At too high a temperature (over 20°C) the wine ripens too quickly, which prevents the aromas
from developing further. The wine cannot fully mature at too low a temperature (below 5°C).

Fluctuations in temperature stress the wine and disrupt the maturation process. It is
therefore very important to maintain a constant temperature.

Tip: Store the wine 1 or 2°C cooler than the recommended drinking
temperature, as it warms up a little when poured into the glass.

Tip: Full-bodied reds should be opened for 2-3 hours before drinking to allow
the wine to breathe and develop its aroma.
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CARE AND MAINTENANCE

WARNING: Failure to unplug the appliance during servicing or cleaning may result in electric
shock or personal injury.

Humidity Control

The appliance is equipped with a system to maintain the correct humidity level. In extremely dry
ambient conditions, you may need to add a little water in the humidity box provided.

Fill the small plastic tank (humidity box) to % of its capacity with water, and insert it into the
guides on the top shelf of the appliance. Check the water level regularly and top up as
necessary.

Make sure that the tank is correctly positioned on the top shelf guides to avoid the possibility of
water spillage.

Cleaning the unit

Switch off the appliance, unplug it and remove all objects, including the shelves and rack.

Wash interior surfaces with a solution of warm water and baking soda. The solution should be
about 2 tablespoons of baking soda per litre of water.

Wash the shelves with a mild detergent solution.
Wring excess water from the sponge or cloth when cleaning any area of the controls.

The sealing gasket around the door must be cleaned regularly to prevent discolouration and
prolong the service life. Use clean water. After cleaning the sealing gasket, check that it still
provides a tight seal.

Wash the outdoor furniture with warm water and mild liquid detergent. Rinse thoroughly
and dry with a soft, clean cloth.

Do not clean stainless steel with steel wool. We suggest that you use an all-in-one stainless
steel cleaner to clean stainless steel. Always clean in the direction of the grain.
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Power Failure

In the event of a power failure, all previous temperature settings are automatically memorised.
If the power supply is interrupted (power surge, circuit breaker, etc.) and switched on again, the
unit will operate with the last temperature setpoint.

Most power outages are corrected within a few hours and should not affect the temperature of
your appliance if you minimise the number of times you open the door. If the power is going to
be off for a longer period of time, you should take appropriate measures to protect its contents.

NOTE: Regardless of the cause, if you observe abnormal levels of temperature

or humidity inside your unit, rest assured that only prolonged and frequent exposure to these
abnormal conditions can cause a detrimental effect on your wines.

Holidays

Short holidays: Leave the unit in operation during holidays of less than three weeks.

Prolonged absences: If the appliance is not to be used for several months, remove all objects,
switch it off and unplug it. Clean and dry the interior thoroughly. To prevent the formation of
odours and mould, leave the door slightly open, locking it if necessary.

Moving Your Device

Disconnect the plug from the socket.

Remove the contents of the grilles and all moving parts inside. Lift the

adjustable feet up to the base to prevent damage.

Tape the door shut and lock it if it is fitted with a locking system. Transport the appliance in an
upright position only. Also protect the outside of the appliance with

a blanket or similar item.
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Activated Carbon Air Filters

The active carbon air filter (if your model is equipped with one) is located at the rear of the
compartment. The activated carbon filter achieves optimum air quality by filtering the incoming

air and absorbing unwanted odours. Replace it with a new one once a year. You can purchase
it from our After-Sales department.

1. Remove the shelf in front of the filter.
2. Hold the filter and turn it 90° clockwise or counterclockwise to remove it.

3. Insert the new filter vertically and rotate it 90° clockwise or counterclockwise until it
clicks into position

A HEEEERY
A
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Power Outages

In the event of a power interruption, all existing temperature settings are automatically
memorised. If the power supply is interrupted (power surge, switch failure, etc.) and then
switched on again, the unit will operate at the last selected temperature.

Most power outages are rectified within a few hours and should not affect the temperature of
your appliance if the number of times the door is opened is minimised. If the power is to be cut
off for a longer period of time, it is necessary to take appropriate measures to protect the
contents.

NOTE: Regardless of the cause, if you notice any abnormal temperature or variation in humidity
levels inside the unit, please be assured that only frequent long term exposure to these
abnormal conditions can cause a detrimental effect on your wines.

Energy Saving Tips

In case the appliance remains empty for long periods of time, it is suggested to unplug it and,
after careful cleaning, leave the door ajar to allow air to circulate inside the cabinet to avoid
possible formation of condensation, mould or odours.

The appliance should be installed in the coolest part of the room, away from heat-producing
appliances and direct sunlight.

Ensure that the unit is adequately ventilated. Never cover the ventilation openings. Clean dust
and dirt from the condenser at regular intervals.

Open the door only as much as necessary and for as little time as
possible. Store contents in an organised manner.

To allow air circulation, do not overfill the appliance.

187



P andOIntegraIcooking

Operating Noises

The unit is cooled by a compressor (cooling aggregate). The compressor pumps refrigerant
through the cooling system, producing operating noise. Even when the compressor is switched
off, noises caused by temperature and pressure changes are unavoidable. The operating noise
will be most audible immediately after the compressor is switched on. It becomes quieter as the
period of operation continues.

The following noises are normal and occur from time to time:

- Gurgling sound, caused by coolant flowing through the coils of the appliance.

- Buzzing noise produced by the engine compressor. This noise may become louder for short
periods when the engine is started.

- Cracking and popping sounds, resulting from the contraction and expansion of materials due
to temperature variations.

- Fan operation sound, to circulate the air inside the wine cooler.

- Unusual noises are usually the result of incorrect installation. Under no circumstances
should the pipes come into contact with a wall, other furniture or other pipes.

- If the unit is installed in an open plan kitchen or in partition walls, the operating noise
level will be louder. However, this is due to the surrounding architecture and not the
unit.

- Individual noise perception is directly related to the environment in which the device is
located, as well as to the specific type of model. Our appliances comply with
international standards for this type of appliance and the latest technical developments.
But remember that noise from the compressor and the refrigerant flowing through the
system is unavoidable.

188



P andOInteg ralcooking

SOLUTION OF PROBLEMS

Many common problems can be easily solved, saving you the cost of service support

Try the following suggestions to see if you can solve the problem before calling customer service /
after sales.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

Nothing works.
The device
does not work.

The device is not connected to a
power supply.

The device is switched off.

The circuit breaker has tripped or has

been tripped. blown fuse.

Switch on the device.

¢ Switch on the device.

Turn on the circuit
breaker or replace
the fuse.

The appliance
does not cool
sufficiently.

Temperature is not set correctly.

¢ The ambient temperature may require a
different temperature setting.
The door opened with too much

frequency.

The door was not completely closed.

The door is not hermetically sealed
closed.

The condenser is too dirty.

¢ The ventilation opening is blocked
or too dusty.

Check the temperature
programmed.
Set another temperature.

Do not open the door wider
than necessary.

Close the door tightly.
Check the door seal and
clean or replace it.

Clean the condenser when
as necessary.
Clear obstacles and clean up
the dust.

The appliance
switches on
and off
frequently.

The ambient temperature is higher than
media.

A large number of bottles have
been added to the unit.

The door opens with too much
frequency.

The door does not close completely.
¢ Door seal does not seal
correctly.

Place the device in a location
cooler.
Let the appliance operate for
a while until it reaches
the set temperature.
Do not open the door wider
than necessary.

Close the door tightly.
Check the door seal and
clean or replace it.

The light does
not come on.

The device is not connected to a
power supply.

The circuit breaker has tripped or has
been tripped blown fuse.

The light went out on the control panel.
¢ Faulty light.

Switch on the device.

Turn on the circuit breaker
or replace the fuse

Turn on the light.

Call a service technician for
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Level the device with the feet

Vibrations. ¢ The appliance is not properly levelled. adjustable.
The rattling noise may come from the refrigerant flow, which is normal. At the
end of each cycle, you may hear gurgling noises caused by the flow of refrigerant
in your appliance.
The device If temperature fluctuations occur, the contraction and expansion of the interior

seems to make
too much noise.

walls can cause popping and creaking noises.

¢ The appliance is not properly levelled.

Level the device with the feet
adjustable.

The door does

¢ The appliance is not properly levelled.

¢ The door was reversed and not

Level the device with the feet
adjustable.
Check the door hinge and
reassemble it.

not close reinstalled correctly. correcly.
properly. « The gasket is dirty. » Clean the door seal.
¢ The shelves are out of position. * Check the shelves and
replace them
correctly.
¢ Try resetting the
controls by disconnecting
The display power to the unit.
shows EO, E1, for 5 minutes and switch it on
E2, E3, E4, ES5, + Error code. again. If the error code
E6, E7, ES, E9, reappears, the problem cannot
Ec or Et. be solved by the user. Call for
service.
The alarm ¢ Close the door or touch
,[S; r:r;g?atiped the ¢ The door has been left open for more than anytﬁiyatlz::ref.?.ﬂ\éa;elatﬂﬁ ic;oor.
indicator is NOT | 60 seconds. will reset when the door is
flashing (alarm closed.
door).
e Has the appliance door been open for * Ifthe anlswe;rlls %es’
more than 60 seconds? If not, then the close the door.
temperature has risen or fallen above
the temperature that has been set. This
The alarm could be due to:
sounds AND the - The appliance door opens too - Do not open the door wider
temperature often.
. _— . . than necessary.
display flashes - The ventilation opening is _ Clear obstacles and dust
(temperature clogged or too dusty.
alarm). - A prolonged power outage. - Let the appliance run

- A large amount of bottles to the unit.

for a while to reach the set
temperature.
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The dashed
icon "--" lights
up and flashes

on the
temperature
display.

Temperature indication is off

of rank.

e |f the temperature does
not fall within this range
that the device is capable of
displaying, the dashed "--"
icon will appear instead. This
is normal. Keep the door
closed and let the appliance
cool down to the set
temperature.

Condensation on

During periods of high
humidity, some of the following
may occur condensation on
the outer surfaces of the glass

the outer . . _ door. It will disappear when
surfaces of the * High humidity climate. humidity levels drop. It is
glass door advisable to install the
appliance with sufficient
ventilation in a dry and/or air-
conditioned location.
« Volume change due to moisture * Remplacer les étageres si
absorption or drying out is a typical nécessaire.
The wooden characteristic of wood. An increase in * Une modification esthétique
shelves are humidity will cause wood components to ou de forme des clayettes
warping. warp, which can lead to cracks. Knots n'est pas couverte par la

and the patina of the grain is part of the

natural character of the wood.

garantie, a condition qu'elles
remplissent leur fonction de
support des bouteilles.
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QUESTIONS FREQUENTLY ASKED
QUESTIONS

. What are the storage conditions that concern collectors and consumers of good wine?
Light, humidity, temperature and vibration.

. What is the ideal temperature for wine?
The ideal temperature for storing wine is between 52°F and 57°F (11°C~14°C). However, any
temperature between 41°~68°F (5°~20°C) will suffice as long as it is constant.

. What is the ideal humidity for wine?

A humidity of between 60%-70% is an excellent range in which to store wine. High humidity
levels keep moisture inside the bottle and prevent evaporation through the cork. Humidity
levels that are too high often cause the creation of micro-organisms that can prematurely age
your wine and even spoil it.

. The storage temperature seems to vary from 2 to 4 degrees frequently.

This is normal: small temperature differences are necessary for the appliance to work
properly. When the wine cellar starts the defrost cycle, the temperature rises slightly. When
the refrigeration system starts working again, the temperature drops again.

Such changes occur in a short period of time and their effect is minimal to affect the
conservation of the wine. The liquid tends to maintain a medium temperature with a range of
F¥2°C. For example, if the temperature of a swimming pool is 25°C and, one night, the outside

temper?ture drops to 18°C, the water temperature will not drop that much. In the morning it
may only

is at 22°C.

. Water has accumulated on the floor or has appeared on the back of the appliance.
Make sure that the drain hose inside the appliance is properly positioned over the water
collection tray at the back of the appliance. If it is, in times of high humidity you should collect
the excess water with a sponge.

. Water has appeared on the inside wall of the appliance.
During very wet seasons, it can happen when the door is opened too many times.

. It seems that the device is never switched off: it is always on.
Make sure that the door is closed properly. Add another thermometer inside the cellar to see
if the thermostat in the cellar is at the same temperature.

. Steam/condensation has appeared on the glass door.

It can occur during very wet seasons, especially in summer.

Certify that the installation has been carried out in accordance with the manual, in particular the
vents, which are very important for optimum operation and to avoid serious malfunctions.

As for condensation on the outside of the wine cooler door, it is a normal and natural effect
that occurs in atypical circumstances, where high outside temperature, high relative humidity,
room or kitchen without adequate ventilation, room closed for a long time and the cold glass
door of the wine cooler are all factors that certainly cause condensation.

It is advisable to install the unit in a well ventilated, dry and/or air-conditioned location.
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9. The indoor fan motors are switched on and off even when the set temperature is
reached.
To circulate the air and maintain the set temperature inside the cabinet, the indoor fans must
run ON and OFF when the compressor is off in Dynamic Climate mode. The fans will cycle
on and off approximately every 20 seconds. This cycle is normal and is done both to circulate
the air and to ensure the continuous running status of the fans. If the fan stops completely
and does not complete the cycle, the fan will not operate. The Dynamic Climate mode is the
factory preset mode. If the user finds it noisy, the SILENT mode can be selected by pressing
and holding the UP key for at least 5 seconds until hearing "B B B" three sounds confirming
that the silent mode is activated.

10. High and low temperatures cannot be set separately - both are set at the same time (if
one is raised, the other is raised, etc.).
This is normal. The set temperature of the LOWER ZONE should always be the same or
higher than that of the UPPER ZONE. Thus, when the user adjusts the temperature of one of
the zones, if the above condition cannot be met, the set temperature of the second zone will be
automatically changed to meet the above condition.

11. The control panel does not seem to be working.
The control panel of this equipment has an auto-lock feature that prevents tampering with the
temperature or power settings. This feature is automatically activated 2 minutes after the last
touch of a control panel key. To unlock the control panel, press and hold the UP and DOWN
keys for 5 seconds.

12. The fans run constantly, is this normal?
To circulate the air and maintain the set temperature inside the cabinet, the indoor fans must
run ON and OFF when the compressor is off in Dynamic Climate mode. The fans will cycle
on and off approximately every 20 seconds. This cycle is normal and is done both to circulate
the air and to ensure the continuous running status of the fans. If the fan stops completely
and does not complete the cycle, the fan will not operate.

13. The digital display works. But the appliance does not cool.
Check if the appliance is in "Eco Demo Mode". Press and hold the "UP", "DOWN" and
"LIGHT" buttons at the same time for at least 5 seconds to exit the Eco Demo Mode.

14. The digital display, light and sound do not work, but the appliance cools well. You can
that the device is in "display OFF" mode

15. Ice accumulates on the lower rear side (compressor area) and may rub against the
fan, causing the unit to malfunction.
Check if there is any other appliance that produces or is a source of heat, such as a freezer,
oven etc., at the bottom or adjacent to it, especially in integration models, THE VINOTECA
MUST NOT BE INSTALLED UNDER THESE CIRCUMSTANCES.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS
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M ODEL PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23
Specification (EN) Especificaciones (ES)
Number of Sections Secciones de frio 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2
Cold sections insulation Aislamiento secciones frio Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Bottles with Full N° botellas Total
Sliding Shelves - Total (Burdeos 0,75! / @76mm) 16 28 25 46 44 52 16 16 23 23
Bottle height (mm) Altura botella (mm) 300 300 300 300 300 300 300 300 300 300
Wine Bottles - Zone One N° botellas Zona 1 5 9 9 16 16 22 N.A N.A 12 12
(Upper or Left)
Wine Bottle_s - Zone Two N° botellas Zona 2 11 19 16 30 28 30 N.A N.A 11 11
(Lower or Right)
No. Trays removable wood Haya N° Bandejas madera Haya 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
No. Trays fixed department N° Bandejas departamento fijo 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Cabinet Shelf (Q'ty) o . P
(Sliding Wooden Shelves) N° bandejas o guias fijas 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
Trays with sliding guides Bandejas con guias correderas 0 0 5 5 4 5 2 2 3 3
Light Luz interior Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temp. Control (Electronic- Control t t Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico-
Digital/Mechanical) ontrol temperatura Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Temperatura operativa 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Temp; Raonge - Zone One (Upper or Temperatura Zona 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Left) (°C/°F)
Tgmp. Io?arlge - Zone Two (Lower or Temperatura Zona 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Right) (°C/°F)
Defrostlnlg (Automatic/Semi Defrost (Descongelado) Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Automatic/Manual/Frost Free)
Humidity Control (Humidity Box) Control de humedad (Caja humedad) Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Heating Calefactor Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Alarma temperatura Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Alarma puerta Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter  |Filtro olores Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity [Depdsito control humedad interior. Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Cont.rc?l System Humidity Pump for  |Sistema automatico con bomba de No No No No No No No No No No
humidity control control de humedad.
°C/°F Temperature Display L%‘jf,?:ador temperatura display en si si si si si si si si si si
Displav Col Blue/Red Color displ White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue
isplay Color (Blue/Red) olor display Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco | Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco
Interior Light Type (LED/Bulb) Luz interior LED LED LED LED LED LED LED LED LED LED
White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Interior Light Color (White/Blue)

Color iluminacién interior

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Flush Back Design Disefio posterior (liso o radiador) Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso
Light Switch Interruptor luz Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE Eéi@i?:mirr?tfssiﬁgglra " No No si No si si si si si si
Door reversibility Puerta reversible Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angulo apertura 115° 115° 95-115° 115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Cristal puerta Filtro UV Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door N° cristales puerta 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Cristal templado Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Free Standing Formato libre instalacion. Si Si Si Si Si Si No No No No
Built-in Formato integraciéon en mueble. No No No No No No Si Si Si Si
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M ODE L PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23

Specification (EN) Especificaciones (ES)

Built-under Formato integracion bajo mueble. Si Si Si Si Si Si No No No No

\F;VO;:'Ier Cord Length (m) - Cabinet to Largo cable red (m) 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8

Integrated ventilation system Sistema ventilacién integrado No No No No No No Si Si Si Si

Air Ventilation (Kitchen Unit Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre | Ventilacion libre

Ventilacién, zécalo o trasera

Ventilation/Front Plinth Ventilation) frontal zécalo | frontal zocalo | frontal z6calo | frontal zécalo | frontal zécalo | frontal zo6calo integrada integrada integrada integrada
Height (mm/Inches) Alto H (mm) 820 820 880 820 820 880 455 455 595 595
Width (mm/Inches) Ancho_W (mm) 295 395 395 595 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches)  |Profundidad sin tirador_D (mm) 575 575 55 575 555 555 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profundidad con tirador (mm) 615 615 - 615 - - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profundidad cuerpo sin puerta (mm) 530 530 510 530 510 510 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) (Pr;?]:‘;”didad y altura zocalo_DxH 72495 72495 72495 72495 72%95 72x95 : : : :
Handle Dimensions_ HXWxD (mm) Dimensiones Tirador  HXWxD (mm) 510x25x40 510x25x40 - 510x25x40 - - 285x25x40 - 340x25x40 -
product size (HXWxD) 5:r:(jegfiones_HXWXD (mm) SIN 820x295x575 820x395x575 | 880x395x555 | 820x595x575 | 820x595x555 880x595x555 455x595x559 455x595x559 595x595x559 595x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) [Encastre_HxWxD (mm) 822x300x 2575 | 822x400x 2575 | 882x400x 2555 | 822x600x 2575 | 822x600x 2555 | 882x600x 2555 | 450x556x545 450x556x545 589x556x545 589x556x545
Total Storage Volume (1) ;fnp:(f::;‘:m\e/ﬁm)e” 52 75 80 125 116 130 46 46 63 63
Energy Efficiency Class / 2021 Clase energética / 2021 F F F F F F E E F F
Climate Class (Temp. Range) Clase climatica ST ST ST ST ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentacion red 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
/50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty N° Unidades de lampara led interior 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4
Consumption for indoor led unit (W) [Consumo por unidad led interior (W) - - - - - - - - - -
(CV;’;‘S”’“"“” Total indoor led light | & ymo Total Iuz led interior (W) 2.4 2,2 2,8 2,4 2,2 2,8 1,2 1,2 1,6 1,4
Power Input (W) Potencia (W) 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Current (A) Corriente (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2
Eg; : gy Consumption (kWhiy.r) / Consumo (Kwh/ aio) / 2021 98 100 100 104 104 105 77 77 99 99
INVERTER (Yes / No) INVERTER (Si / NO) Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Refrigerant Type Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 |Potencia sonora LwWA (dBA) / 2021 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35
CE Approval Aprobacién CE Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
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M OD EL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101
Specification (EN) Especificaciones (ES)
Number of Sections Secciones de frio 2 2 2 2 2 2
Cold sections insulation Aislamiento secciones frio Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Bottles with Full N° botellas Total
Sliding Shelves - Total (Burdeos 0,751 / @76mm) 45 45 65 65 101 101
Bottle height (mm) Altura botella (mm) 300 300 300 300 300 300
Wine Bottles - Zone One N° botellas Zona 1 12 12 18 18 30 30
(Upper or Left)
Wine Bottles - Zone Two N° botellas Zona 2 33 33 47 47 71 71
(Lower or Right)
No. Trays removable wood Haya N° Bandejas madera Haya 5 5 9 9 15 15
No. Trays fixed department N° Bandejas departamento fijo 1 1 1 1 1 1
Cabinet Shelf (Q'ty) o , f e
(Sliding Wooden Shelves) N° bandejas o guias fijas 4 4 8 8 14 14
Trays with sliding guides Bandejas con guias correderas 4 4 8 8 14 14
Light Luz interior Si Si Si Si Si Si
Temp. Control (Electronic- Control temperatura Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico- Electrénico-
DigitaI/MechanicaI) P u Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Temperatura operativa 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Temp.o Ra;nge - Zone One (Upper or Temperatura Zona 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Left) (°C/°F)
Temp. Range - Zone Two (Lower or one oo oo Ao oo —one
Right) (°C/°F) Temperatura Zona 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Defrosthg (Automatic/Semi Defrost (Descongelado) Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Automatic/Manual/Frost Free)
Humidity Control (Humidity Box) Control de humedad (Caja humedad) Si Si Si Si Si Si
Heating Calefactor Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Alarma temperatura Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Alarma puerta Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter  |Filtro olores Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity |Depésito control humedad interior. Si Si Si Si Si Si
Cont.ro_l System Humidity Pump for  |Sistema automatico con bomba de No No No No No No
humidity control control de humedad.
°C/°F Temperature Display Lr(‘:%(;ador temperatura display en si si si si si si
. . White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue
Display Color (Blue/Red) Color display Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco Azul o Blanco
Interior Light Type (LED/Bulb) Luz interior LED LED LED LED LED LED
White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue

Interior Light Color (White/Blue)

Color iluminacién interior

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Azul o Blanco

Flush Back Design Disefio posterior (liso o radiador) Liso Liso Liso Liso Liso Liso
Light Switch Interruptor luz Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE Ecl)?npg\)(laelfﬁmzrr?:eesiiggglra da Si Si Si Si Si Si
Door reversibility Puerta reversible Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angulo apertura 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Cristal puerta Filtro UV Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door N° cristales puerta 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Cristal templado Si Si Si Si Si Si
Free Standing Formato libre instalacion. No No No No No No
Built-in Formato integracién en mueble. Si Si Si Si Si Si
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M OD EL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101

Specification (EN) Especificaciones (ES)

Built-under Formato integracidn bajo mueble. No No No No No No

\F/’\;);/;/Ier Cord Length (m) - Cabinet to Largo cable red (m) 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8

Integrated ventilation system Sistema ventilacién integrado Si Si Si Si Si Si

Air Ventilation (Kitchen Unit

Ventilaciéon, zécalo o trasera

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilacion libre

Ventilation/Front Plinth Ventilation) integrada integrada integrada integrada integrada integrada
Height (mm/Inches) Alto_H (mm) 885 885 1234 1234 1784 1784
Width (mm/Inches) Ancho_W (mm) 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches) |Profundidad sin tirador_D (mm) 559 559 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profundidad con tirador (mm) 599 - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profundidad cuerpo sin puerta (mm) 512 512 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) Fnz?;l;ndidad y altura zocalo_DxH - - - - - -
Handle Dimensions_HxWxD (mm) Dimensiones Tirador_HxWxD (mm) 510x25x40 - 510x25x40 - 510x25x40 -
product size (HXWxD) Elr:j:fiones—HXWXD (mm) SIN 885x595x559 885x595x559 1234x595x559 1234x595x559 1784x595x559 1784x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) |Encastre_HxWxD (mm) 874x556x545 874x556x545 | 1223x556x545 | 1223x556x545 | 1773x556x545 | 1773x556x545
Total Storage Volume (I) ;fnp:cféf]aa‘:m\églg”a?” 116 116 182 182 285 285
Energy Efficiency Class / 2021 Clase energética / 2021 G G G G G G
Climate Class (Temp. Range) Clase climatica ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentacion red 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
/50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty N° Unidades de lampara led interior 4 4 4 4 4 4
Consumption for indoor led unit (W) |Consumo por unidad led interior (W) - - - - - -
gz)"s”mptm" Total indoor led light | & \mo Total luz led interior (W) 3 3 4,4 4,4 5,2 5,2
Power Input (W) Potencia (W) 100 100 160 160 160 160
Current (A) Corriente (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,4 1,4
E(r;;rgy Consumption (kWhiy.r) / Consumo (Kwh/ afio) / 2021 128 128 151 151 185 185
INVERTER (Yes / No) INVERTER (Si / NO) Si Si Si Si Si Si
Refrigerant Type Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 |Potencia sonora LwA (dBA) / 2021 36 36 36 36 36 36
CE Approval Aprobacion CE Si Si Si Si Si Si
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AFTER-SALES SERVICE (SAT) AND GUARANTEE

INOXPAN S.L., thanks you for choosing and placing your trust in a product of our brand Pando, which is
distinguished by its Quality, Design and Innovation, being faithful to its origins and commitments.

PANDO WARRANTY CONDITIONS:

This appliance is guaranteed for 3 years from the date of purchase. This warranty exclusively covers the
Pando product against any manufacturing defect that affects its proper functioning. In order for the warranty to be
valid, it is essential to present the invoice or purchase receipt together with a photo of the label or
registration number of the product to the Pando Authorised Service technician.

During this period, the Company undertakes to replace or repair free of charge any defective part due to a defect or
manufacturing defect in the appliance, until it is in proper working order, as well as the necessary labour and
expenses incurred as a result of such repair or replacement.

EXCLUSIONS FROM THE PANDO WARRANTY:

The following cases will not be covered by the guarantee of the product or wine cooler, or could be
cause for cancellation of the same, in which case the user will be responsible for the cost of materials,
labour and travel expenses of the technical service:

- The installation, servicing, cleaning or maintenance of the appliance.

- Any breakdown, malfunction or malfunction caused by incorrect installation or use.

- Breakdowns or damage caused by failure to observe or follow the safety instructions,
recommendations for use and maintenance in the appliance's manuals.

- When the product is intended for commercial or non-residential use, for which it is not intended.

- Malfunctions or damage to the appliance due to non-compliance with the instructions described in the
user manual, installation and ventilation instructions for the appliance.

- Breakdowns or damage caused by transport or transfer, and handling of the device by unauthorised
personnel not belonging to this company or to the Pando brand.

- Bumps, dents, scratches or scrapes, broken glass.

- Presence of foreign bodies foreign to the device, inside or outside the product.

- The product is not accessible because there are elements that prevent easy and safe access. The
means required for the authorised Pando technician to access the device shall be at the user's expense
and responsibility.

- Improper handling of product wiring and connections.

- Faults or damage to the product caused by incorrect power supply or electrical connection.

- Aesthetic, wear and tear components, such as light screens, filters, lamps (LED), shelves, drawers, lids,
gaskets, etc.

- Rust, stains, discolouration caused by improper application or unprotected exposure to corrosive
elements such as cleaning products not recommended by the manufacturer and unsuitable cleaning
agents, such as those containing corrosive chemicals, and exposure to sea breeze (saltpetre).

- Any damage to the wines or any other contents due to possible incidents or malfunctions of the
appliance.

- Breakdowns or damage caused by variations in the electricity supply or fortuitous and natural causes of
atmospheric or geological origin such as storms, lightning, earthquakes, floods, etc.

- Appliances from resale, second hand, trade-in or exhibitions that are more than three years old from
the date of manufacture.

INOXPAN, S.L., is expressly excluded from any liability for any direct or indirect damage to persons or things caused

by a product installed, manipulated, used and/or maintained improperly.

Contact details Official Authorised Pando Service Centre
SPAIN, PORTUGAL AND ANDORRA: OTHER COUNTRIES:

EN
https://www.pando.es/en/after-sales-services/
FR
https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/

https://www.pando.es/asistencia-tecnica/

www.pando.es 199 V23.1
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IT- Il produttore non é& responsabile di eventuali imprecisioni, dovute a erro-
ri di stampa o di trascrizione, contenute nel presente manuale. Il produttore si riser-

va il diritto di apportare ai propri prodotti le modifiche che riterra necessarie o uti-
li, senza pregiudicare le caratteristiche essenziali di funzionalita e sicurezza.
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Italiano

Rima di tutto vogliamo ringraziarvi per la fiducia riposta nella nostra azienda per
I"acquisizione di un nostro prodotto. Siamo sicuri che tu abbia preso la decisione
giusta.

In Pando, non offriamo solo prodatti di alta qualita, ma abbiamo anche un ampioteam
di professionisti che ti assisteranno e ti consiglieranno su qualsiasi domanda che
possa sorgere al momento dell'installazione o del funzionamento.

M invitiamo indltre a visitare il nostro sito web (www.pando.es) per conoscerci meglio
e dove potrete visionare tutta la nostra gamma di prodotti con le necessarie
informazioni commerciali e tecniche.

In esso troverai un'ampia selezione di Cappe Decorative per parete, soffitto, isola e
integrazione. Quattro tipologie di installazione che ci permettono di adattarci a
qualsiasi tipo di cucina in base ale esigenze che si presentano.

Ti mostriamo anche la nostra collezione di elettrodomestici essenziali in ogni casa.
Bettrodomestici come la nostra callezione di forni € microonde ad alte prestazioni,
piani cottura e induzione e gas cheti aiuteranno arealizzare le migliori ricette, cantine
e cantine di invecchiamento per mantenere e preservare i tuol vini nelle migliori
condizioni e lavastoviglie di integrazione con le ultime tecndlogie .

Tutto questo sotto un marchio con una lunga storia di dtre 40 anni nel mercato, che
rende i suoi prodotti come un vero artigiano. Hasmare in loro il meglio della nostra
esperienza per soddisfare tutte le vostre esigenze.

@ auguriamo sinceramente che vi divertiate, sperimentiate e apprezziate il comfort e
le capacita del vostro nuovo alleato in cucina.

Gazie mille

Il team Pando
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PROTEZIONE DELL'AMBIENTE
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MISURE DI SICUREZZA

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, € necessario seguire
alcune precauzioni per ridurre il rischio di incendio, scosse
elettriche e lesioni alle persone, tra cui le seguenti:

PER LA VOSTRA SICUREZZA
Leggere attentamente le istruzioni, anche se si conosce bene

I'apparecchio.

L'apparecchio € destinato alla conservazione del vino. Utilizzare
I'apparecchio solo come descritto nel presente manuale. Altri usi
non raccomandati possono causare incendi, scosse elettriche o lesioni
personali.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini a partire dagli 8
anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
0 con mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano
ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo
sicuro e che comprendano i pericoli connessi. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini senza supervisione.

In conformita alle norme IEC: Questo apparecchio non & destinato
alluso da parte di persone (compresi i bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o con mancanza di esperienza

e conoscenza, a meno che non abbiano ricevuto supervisione o
istruzioni sull'uso dell'apparecchio da parte di una persona responsabile
della loro sicurezza. | bambini devono essere sorvegliati per evitare
che giochino con l'apparecchio.

Gli apparecchi elettrici non sono giocattoli. Tenere sempre 'apparecchio
fuori dalla portata dei bambini. Tenere il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini. Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
oltre il bordo del tavolo o del piano di lavoro dove é collocato
I'apparecchio.

| bambini di eta compresa tra i 3 e gli 8 anni possono trasportare e
scaricare le attrezzature di refrigerazione.

Per evitare il rischio di scosse elettriche, NON SOMMERGERE

I'unita, il cavo o la spina in acqua o spruzzare qualsiasi altro liquido.
Scollegare gli apparecchi dalla presa di corrente quando non
vengono utilizzati, quando si spostano da un luogo all'altro e prima
della pulizia.
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AVVERTENZA: Tenere 'apparecchio lontano da

sostanze che possono provocare un'accensione. Non
utilizzare I'apparecchio in presenza di gas esplosivi e/o

inflammabili.

* Non collocare I'apparecchio o le sue parti vicino a fiamme libere, caminetti
o altri apparecchi inflammabili.

* Non utilizzare I'apparecchio con un cavo o una spina danneggiati, se |l
prodotto non funziona o se é caduto o é stato danneggiato in qualsiasi
modo. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore o dal suo agente di assistenza o da persone
analogamente qualificate, al fine di evitare un pericolo.

» L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo essere
pericoloso.

» Posizionare l'unita su una superficie asciutta e piana.

* Non utilizzare se I'alloggiamento € stato rimosso o danneggiato.

* Un cattivo collegamento tra |la presa di rete CA (a muro) e la spina puo
causare il surriscaldamento e la deformazione della spina. Rivolgersi a un
elettricista qualificato per sostituire la presa a muro se ¢é allentata o
danneggiata.

» Collocare l'unita lontano dalla luce solare diretta e da fonti di calore
(stufe, termosifoni, ecc.).

« AVVERTENZA: Questo apparecchio € privo di gas CFC e HFC e
contiene piccole quantita di isobutano (R600a), ecologico ma
inflammabile. Non danneggia lo strato di ozono e non provoca danni
allo strato di ozono.
aumentare l'effetto serra. Durante il trasporto e la messa in funzione della
macchina & necessario prestare attenzione a non danneggiare le parti del
sistema di raffreddamento. Il liquido di raffreddamento che fuoriesce pud
incendiarsi e danneggiare gli occhi.

In caso di danni:

- Evitare le fiamme libere e tutto cid che crea scintille.

- Scollegare dalla rete elettrica

- Aerare il locale in cui si trova l'apparecchio per alcuni minuti e
contattare il servizio di assistenza tecnica per un consiglio.
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In caso di perdita di refrigerante, se I'apparecchio si trova in una stanza
piccola, c'é il pericolo che i gas combustibili si diffondano nella stanza.
Per ogni 8 g di refrigerante € necessario almeno 1 metro cubo di
spazio. La quantita di refrigerante presente nell'apparecchio & indicata
sulla targhetta all'interno dell'apparecchio. E pericoloso per chiunque non
sia un tecnico autorizzato effettuare interventi di manutenzione o
riparazione su questo apparecchio.

ATTENZIONE: Mantenere le aperture di ventilazione, sull'apparecchio o sulla
struttura incorporata, libere da ostruzioni. Non si risponde di eventuali danni
causati da un uso improprio dell'apparecchio o da riparazioni effettuate da
personale non qualificato. In questo caso, non saranno valide né la garanzia
né altre richieste di responsabilita.

ATTENZIONE: Nonutilizzare dispositivimeccanici o altrimezziperaccelerare
ilprocessodisbrinamentodiversidaquelliraccomandatidal produttore.
ATTENZIONE: Non danneggiare il circuito del refrigerante. Non utilizzare
mai un apparecchio con un circuito danneggiato.

ATTENZIONE: Non utilizzare apparecchi elettrici all'interno del vano
alimenti dell'apparecchio, a meno che non siano del tipo raccomandato dal
produttore.

ATTENZIONE: Per evitare pericoli dovuti all'instabilita del dispositivo, &
necessario fissarlo secondo le istruzioni.

ATTENZIONE: Prima di installare il dispenser, tenere i prodotti lontano da
flamme o sostanze abrasive.

ATTENZIONE:NON immagazzinare sostanze esplosive come le
bombolette spray.

ATTENZIONE: Durante l'installazione dell'apparecchio, assicurarsi che |l
cavo di alimentazione non sia incastrato o danneggiato.

ATTENZIONE: Non collocare spine, prolunghe o alimentatori portatili sul
retro dell'unita.

Per evitare la contaminazione dei prodotti stoccati, si prega di
osservare le seguenti istruzioni le seguenti istruzioni:

» L'apertura della porta per periodi prolungati pudé causare un aumento
significativo della temperatura nei vani dell'apparecchio.

« Pulire regolarmente le superfici che possono venire a contatto con
versamenti accidentali di liquidi.
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Se l'apparecchio di refrigerazione viene lasciato vuoto per lunghi
periodi di tempo, spegnerlo, sbrinarlo, pulirlo, asciugarlo e lasciare lo
sportello aperto per evitare la formazione di muffa e funghi all'interno
dell'apparecchio.

Il refrigeratore per vino non & destinato alla conservazione degli
alimenti. L'uso consigliato € per la conservazione di liquidi in
bottiglia.

Questo apparecchio €& destinato all'uso domestico e NON é
raccomandato per l'uso industriale.

Non tentare di riparare o sostituire alcuna parte di questo prodotto se
non espressamente raccomandato in questo manuale. Qualsiasi altro
intervento deve essere eseguito da un tecnico qualificato.

Sostituire tutti i pannelli dopo la manutenzione prima della messa in
funzione.

Per spostare e installare I'apparecchio, utilizzare due o piu persone. In
caso contrario, si potrebbero verificare danni alla schiena e/o altre

lesioni.

* Non pulire mai le parti di questo apparecchio con liquidi inflammabili. |
loro fumi possono causare un rischio di incendio o di esplosione. Non
conservare o utilizzare benzina o altri liquidi inflammabili nelle vicinanze.
| loro fumi possono causare incendi o esplosioni accidentali.

* Non collegare o scollegare la spina elettrica con le mani bagnate.

 Si consiglia di creare un circuito separato che serva esclusivamente
I'apparecchio. Utilizzare prese di rete che non possono essere
disattivate con un interruttore.

» Se si dispone di un dispositivo di chiusura, non tenere la chiave vicino
all'apparecchio o alla portata dei bambini.

AVVERTENZA: per ridurre il rischio di incendi, scosse elettriche o lesioni
personali, scollegare I'apparecchio dall'alimentazione prima di effettuare
interventi di manutenzione.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

In caso di problemi, consultare la Guida alla risoluzione dei problemi sul
retro di questo manuale. In essa sono elencate le cause di problemi di
funzionamento minori, che possono essere risolti in modo autonomo.

5
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IMBALLAGGIO E FINE VITA

L'imballaggio dell'apparecchio deve essere smaltito correttamente.
Assicurarsi che gli involucri di plastica, i sacchetti, ecc. siano smaltiti in
modo sicuro e tenuti fuori dalla portata di neonati e bambini piccoli.
Pericolo di soffocamento!

Le apparecchiature di refrigerazione devono essere smaltite in modo
professionale e appropriato, in conformita alle normative locali vigenti e alle
leggi che tutelano I'ambiente. Questo vale per i dispositivi non piu utilizzabili
e anche per il nuovo apparecchio una volta che ha raggiunto la fine della
sua vita utile.

AVVERTENZA: Assicurarsi che i vecchi apparecchi usati non possano
essere utilizzati dopo lo smaltimento, rimuovendo gli sportelli, togliendo la
spina, tagliando il cavo di alimentazione e smaltendo I'apparecchio.

o la distruzione di qualsiasi elemento di fissaggio o vite a molla. In questo
modo si evitera che i bambini rimangano intrappolati nell'apparecchio
durante il gioco (rischio di soffocamento) o che mettano in pericolo la loro
vita. NON smaltire in discarica I'apparecchio con l'isolante (ciclopentene) e
il gas refrigerante (R600a) contenuti in questi apparecchi, poiché sono
inflammabili.

ISTRUZIONI PER LO SMALTIMENTO:

» L'apparecchio non deve essere smaltito nella spazzatura o con i normali
rifiuti domestici.

« |l circuito di raffreddamento, in particolare lo scambiatore di calore nella
parte posteriore/inferiore dell'unita, non deve essere danneggiato.
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IT

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Dotato di installazione a ripiani separati con una, due o tre zone di temperatura, a
seconda del modello.

Controllo elettronico della temperatura variabile con display digitale e ingresso
touch.

La temperatura puo essere impostata da 5°C a 20°C (41°F a 68°F) in entrambi gli
scomparti e puo essere visualizzata in gradi Fahrenheit o gradi Celsius.

Puo essere impostato per una temperatura di conservazione a lungo termine o
per una temperatura di servizio specifica per vini rossi, bianchi e spumanti.
Raffreddamento e riscaldamento per mantenere una perfetta conservazione e/o
accensione.

condizione di servizio.

Compressore di raffreddamento dinamico per garantire la circolazione dell'aria
interna con una distribuzione uniforme della temperatura e dell'umidita.

Luce LED blu all'interno con interruttore ON/OFF. Modalita di funzionamento e
modalita

vetrina.

Sistema di allarme per malfunzionamento della porta aperta.

La modalita di riposo "DISPLAY OFF" consente di spegnere le spie luminose (dis-
play), la luce interna e gli allarmi acustici. Le operazioni di raffreddamento
preesistenti continueranno a funzionare normalmente.

Funzione di memoria della temperatura - Se I'alimentazione viene interrotta (sbalzo
di tensione, spegnimento, ecc.) e poi riaccesa, I'unita funzionera all'ultima
temperatura selezionata.

Sbrinamento automatico con evaporazione dell'acqua di sbrinamento.

La porta reversibile in vetro temperato a triplo vetro fumé protegge il vino dai raggi
UV e crea una presentazione attraente con una bassa condensa e un basso livello
di rumore.

Il telaio esterno in acciaio rivestito di nero opaco con rivestimento interno nero offre
elevate prestazioni, durata e stabilita. Il rivestimento nero impedisce alla luce
eccessiva di danneggiare il processo di maturazione.

Porta in vetro con telaio opzionale in acciaio inox e pomolo in acciaio inox.

Ripiani scorrevoli verso l'esterno, opzionali, in faggio massiccio verniciato e
regolabili, per la massima praticita e flessibilita nell'accogliere bottiglie di diversi
formati.

Refrigerante ecologico con isolamento in schiuma.

Sistema di controllo dell'umidita opzionale (serbatoio dell'acqua)

NOTA: Le caratteristiche e le specifiche sono soggette a modifiche
senza preavviso.
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INSTALLAZIONE

PRIMA DI UTILIZZARE IL DISPOSITIVO

» Rimuovere tutti gli imballaggi esterni e interni. Pulire la superficie interna con acqua calda e un
panno morbido. Allinizio l'unita potrebbe presentare degli odori residui, che scompariranno
quando l'unita si raffreddera.

» Prima di collegare 'apparecchio alla rete elettrica, lasciarlo in posizione verticale per almeno
24 ore. In questo modo si riduce la possibilita di un malfunzionamento del sistema di
raffreddamento causato dalla manipolazione durante il trasporto. Durante questo periodo, si
consiglia di lasciare la porta aperta per eliminare eventuali odori residui.

 La porta di questo apparecchio pud essere aperta sia da sinistra che da destra. L'apparecchio
viene consegnato con l'apertura della porta sul lato sinistro. Se si desidera aprire la porta da
destra, seguire le istruzioni "Invertire la cerniera della porta".

» Se necessario, modificare la maniglia della porta.

INSTALLAZIONE

PER | DISEGNI DI INSTALLAZIONE E LE DIMENSIONI, VEDERE LE PAGINE FINALI DEL
MANUALE.

¢ | dispositivi sono progettati per essere incassati, montati a incasso o a libera installazione.
* AVVERTENZA: Non conservare o installare l'apparecchio all'aperto. L'apparecchio e
destinato all'uso interno.

« AVVERTENZA: Non installare I'apparecchio nella lavanderia. Evitare di collocare
I'apparecchio in zone umide.

* Collocare l'unita su un pavimento sufficientemente robusto per sostenerne il peso a pieno
carico. Per livellare I'unita, regolare il piede di livellamento anteriore sul fondo dell'unita.

¢ Per l'installazione a libera installazione, € necessario uno spazio di 100 mm tra il retro e i lati
dell'unita per consentire la circolazione dell'aria necessaria a raffreddare il compressore e il
condensatore, risparmiando cosi energia. Anche per l'installazione a incasso, € necessario
mantenere uno spazio di 5 mm su ciascun lato e in alto per garantire un accesso e una
ventilazione adeguati. Fare attenzione che l'uscita dell'aria nella parte anteriore dell'unita non
sia coperta o bloccata in alcun modo.

» Posizionare l'unita al riparo dalla luce solare diretta e lontano da fonti di calore (fornelli, stufe,
radiatori, ecc.). La luce diretta del sole pud compromettere il rivestimento acrilico e il suo
riscaldamento pud aumentare il consumo di energia. Anche le temperature ambientali
estremamente basse possono causare il malfunzionamento dell'unita.

* Collegare l'apparecchio a una presa dedicata e facilmente accessibile. Per qualsiasi domanda
relativa all'alimentazione e/o alla messa a terra, rivolgersi a un elettricista qualificato o a un
centro di assistenza autorizzato.

« L'apparecchio deve essere installato con tutti i collegamenti elettrici, idraulici, idrici e di scarico
in conformita alle norme statali e locali.

IMPORTANTE: CLIMA AD ALTA UMIDITA

Durante i periodi di elevata umidita, sulle superfici esterne della porta in vetro pud comparire della
condensa. Questa condensa scompare quando il livello di umidita diminuisce. Per prevenire, si consiglia
di installare l'apparecchio con una ventilazione sufficiente in un luogo con aria secca e/o aria
condizionata.

NOTA: L'apparecchio deve essere posizionato in modo che la spina sia
accessibile.
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Installazione di vari elettrodomestici

ATTENZIONE: INSTALLAZIONE DI PIU APPARECCHI CON VENTILAZIONE CONDIVISA:

Se il refrigeratore per vini viene installato in un mobile in cui sono presenti altri apparecchi che
emettono calore, € necessario adottare le necessarie misure di ventilazione e
isolamento in modo che il calore di questi altri apparecchi non comunichi con il refrigeratore
per vini e non influisca direttamente su alcuna parte di esso. Un isolamento e una ventilazione
inadeguati potrebbero causare un malfunzionamento o un guasto del refrigeratore per vini o
danni al mobile, che NON sarebbero coperti dalla garanzia del produttore.
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ISTRUZIONI DI MONTAGGIO SOTTO IL PIANO DI LAVORO

Solo per i modelli:

- PVMB 30-16
 PVMB 40-28

» PVMB 60-46CRR
- PVMBP 60-44

» PVMBP HD 40-25

- PVMBP HD 60-52

Assicurarsi che l'installazione non blocchi la griglia di ventilazione anteriore. L'unita &€ progettata
per essere collocata sotto piani di lavoro di altezza compresa tra 820 e 890 mm, utilizzando la
griglia di ventilazione regolabile per garantire che i piedini siano nascosti dalla vista frontale.
Rimuovere le viti dalla griglia di ventilazione regolabile e farla scorrere all'altezza desiderata.
Serrare le viti per fissare la griglia in posizione.

Se l'unita e installata completamente integrata, per il montaggio sullo zoccolo della cucina,
assicurarsi che le griglie di ventilazione nello zoccolo possano dissipare almeno 300 centimetri
quadrati in modo che l'aria calda possa disperdersi senza ostacoli. In caso contrario,
I'apparecchio dovra lavorare di piu, con conseguente aumento del consumo di elettricita.
Assicuratevi inoltre che la porta si apra e si chiuda correttamente nella posizione scelta.

NOTA: Quando si inserisce |'apparecchio nella presa di corrente, assicurarsi che il cavo di
alimentazione non rimanga incastrato.

10
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ISTRUZIONI DI MONTAGGIO INTEGRATO

Solo per i modelli:

- PVMAV 60-23 < PVMAVP 45-16

- PVMAV 8845 <+« PVMAVP 60-23
« PVMAV 12465 -+ PVMAVP 88-45

- PVMAV 178-101 - PVMAVP 124-65
» PVMAVP 178-101

Questi modelli sono dotati di un esclusivosistema di
ventilazione integrato Pando, vedi foto.

I modelli incorporano un sistema di ventilazione nella parte
anteriore superiore e inferiore, invisibile quando la porta
dell'unita é chiusa.

Non coprire o ostruire le griglie, ma mantenerle pulite
per consentire il libero passaggio dell'aria.

Possono essere montati direttamente nella nicchia ‘!AHAF&I
dell'armadio/colonna, senza bisogno di bocchette ) —~
nell'armadio. -

VISTA FRONTALE VISTA
LATERALE

min.5
min.5smm |

min. min.
Smm_ S5mm

min.smm

A AVVISO

Rispettare le misure minime di ventilazione frontale perimetrale e inferiore (5 mm), per evitare
malfunzionamenti o guasti al prodotto che NON sarebbero coperti da garanzia.

PER L'INSTALLAZIONE, FARE RIFERIMENTO Al DISEGNI DETTAGLIATI
RIPORTATI ALLA FINE DEL MANUALE.

11
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CONNESSIONE ELETTRICA

AVVERTENZA: I'uso improprio del collegamento a terra pud comportare il rischio di scosse
elettriche. Se il cavo di rete & danneggiato, deve essere sostituito da un elettricista qualificato o
da un centro di assistenza autorizzato.

Tutti i lavori elettrici devono essere eseguiti da un professionista qualificato in conformita alle
norme di sicurezza locali e nazionali.

Verificare che la tensione indicata sul prodotto corrisponda alla tensione di alimentazione
dell'impianto.

Collegare il dispositivo separatamente a una presa di corrente in grado di sopportare 13A.

Il collegamento deve essere effettuato tramite una presa di corrente adeguata e faciimente

accessibile. Per motivi di sicurezza, si consiglia di installare un interruttore differenziale (RCD)
con una corrente di intervento di 30 mA.

Far controllare I'apparecchio e il circuito da un elettricista qualificato per assicurarsi che la presa
sia correttamente collegata a terra.

Nota: nei luoghi in cui i fulmini sono frequenti, & consigliabile utilizzare dispositivi di protezione
dalle sovratensioni.

Non collegare l'apparecchio alla rete elettrica con una prolunga o un cavo lungo. | cavi di
prolunga non garantiscono la necessaria sicurezza dell'apparecchio (ad es. pericolo di
surriscaldamento).

L'apparecchio non deve essere collegato a un inverter e non deve essere utilizzato con un
adattatore di spina, in quanto cid potrebbe danneggiare l'unita elettronica.

Il cavo deve essere fissato dietro I'apparecchio ed evitare che si impigli o penzoli senza
protezione.

ATTENZIONE: QUESTO APPARECCHIO DEVE ESSERE COLLEGATO A TERRA.

INSTALLAZIONE DELLA MANIGLIA

IMPORTANTE: non serrare eccessivamente le viti e non utilizzare utensili elettrici per installare
la maniglia.

Posizionare la maniglia (1) sui perni di fissaggio

(3) della porta e, utilizzando la chiave a brugola in
) dotazione, stringere le viti di fissaggio (2) per fissare
) la maniglia della porta (3).

NOTA:

Tutte le parti sostituite devono
. essere conservate per poter

reinstallare la porta allo stato
1 2 3 iniziale, se necessario.

12
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FISSARE E FISSARE L'UNITA Al MOBILI
Modelli sottobanco

- PVMB 30-16
 PVMB 40-28

» PVMB 60-46CRR
- PVMBP 60-44

» PVMBP HD 40-25

 PVMBP HD 60-52

Rimuovere i due tappi di protezione sul lato
opposto della cerniera e fissare I'apparecchio
nella nicchia stringendo le viti attraverso la
staffa di fissaggio.

Modelli di colonnal/integrazione

< PVMAYV 60-23  PVMAVP 45-16
- PVMAYV 88-45 PVMAVP 60-23
e PVMAV 124-65 PVMAVP 88-45
e PVMAV 178-101 PVMAVP 124-65

» PVMAVP 178-101

Aprire lo sportello e fissare l'unita n e I | a nicchia.

Inserire le viti nelle staffe superiori e inferiori

dell'unita, serrandole nella staffa di montaggio del

mobile.

13
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PORTA REVERSIBILE
Cerniera con serratura "morbida

ATTENZIONE - Prestare molta attenzione alle cerniere a cerniera. La
cerniera si chiude automaticamente e ci sono molti punti di contatto prima e
durante l'installazione.

1. Svitare e rimuovere le due viti (1) e allentare le due viti (2). Far scorrere lo sportello attraverso
l'asola e rimuoverlo. Fare attenzione a tenere saldamente lo sportello e a posizionarlo su una
superficie ammortizzata per evitare di danneggiarlo.

2. Rimuovere le viti (2). Rimuovere le coperture sul lato opposto del mobile e utilizzarle per coprire
i fori delle viti.

3. Sul lato opposto, avvitare a meta le viti (2).

4. Posizionare la nuova porta sul lato opposto, spostando il foro colorato della cerniera con le viti
(2). Livellare e serrare saldamente entrambe le viti.

5. Infine, serrare saldamente le viti (1).
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Angoli di taglio
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ISTRUZIONI PER L'USO

Questo apparecchio € progettato per funzionare a determinate temperature ambientali. La classe

climatica € indicata sulla targhetta.

L'apparecchio potrebbe non funzionare correttamente se lasciato per un lungo periodo di tempo
a una temperatura che non rientra nell'intervallo specificato. Ad esempio, il posizionamento
dell'apparecchio in condizioni di caldo o freddo estremo pud causare fluttuazioni della

temperatura interna. L'intervallo tra 5°C e 20°C (41°F e 68°F) potrebbe non essere raggiunto.

Classe climatica| Temperatura ambiente
SN Da +10°C a +32°C
N Da +16°C a +32°C
ST Da +16°C a +38°C
T Da +16°C a +43°C

NOTA: Le unita senza riscaldatore non aumentano la temperatura interna se la temperatura

ambiente in cui si trova 'unita € inferiore alla temperatura impostata.

AVVERTENZA: Quando si utilizza I'apparecchio _per la prima volta o dopo averlo
riavviato perché é stato spento per molto te m p o, & possibile che si verifichi una
variazione di alcuni gradi tra la temperatura selezionata e quella indicata sul pannello del
display.

LED. Questo € normale ed é dovuto al tempo di attivazione. Una volta che l'unita € in

funzione per alcune ore, tutto tornera alla normalita.

Se l'unita viene scollegata, se si verifica un'interruzione di corrente o se l'unita viene
spenta, € necessario attendere da 3 a 5 minuti prima di riavviare I'unita.

Se si tenta di riavviare prima di questo tempo, I'unita non si avvia.

16



P andOIntegraIcooking T

USO E FUNZIONAMENTO DEL PANNELLO DI
CONTROLLO/DISPLAY

VISUALIZZARE UN'AREA

Pando S

BERE O f
(N

ON - Per spegnere il refrigeratore per vini, toccare delicatamente il tasto e tenerlo premuto per 5
secondi finché non si spegne. Per accendere il refrigeratore, toccare delicatamente il tasto e tenerlo
premuto per 1 secondo finché non si accende l'indicatore della temperatura.

O

“& SELETTORE - Imposta la temperatura da visualizzare in gradi Fahrenheit o gradi Celsius.
@- LIGHT - Serve ad accendere/spegnere la luce interna.
S AUMENTO - Serve per aumentare la temperatura programmata di 1°C/1°F.
i/ INFERIORE - Serve per abbassare la temperatura impostata di 1°C/1°F.
i SELETTORE SET - Seleziona la temperatura e I'umidita da impostare.

Simboli sullo schermo

id Visualizzazione della temperatura o del codice di errore
% Il compressore & acceso.

Il riscaldamento & acceso.
& Modalita di sbrinamento.

%  Modalita DynaClima.
DEMO Modalita Eco Demo.

6 La luce interna & in modalita di visualizzazione.

Y\ Avvertenza

P* Segnale acustico

& Il blocco bambini & attivato

yof Segnale di Modalita anticondensa

%10 Visualizzazione dell'umidita relativa (solo per i modelli PBE 89-66 e PBE 182-190)

17
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Prima accensione

Quando l'unita viene collegata per la prima volta, si accende automaticamente con le

impostazioni predefinite. La temperatura preimpostata in fabbrica & di 12°C (54°F).

1. Toccare il selettore di impostazione finché non lampeggia la temperatura che si desidera
impostare. E quindi possibile utilizzare i tasti SU e GIU per impostare la temperatura
interna desiderata. Quando si tocca uno dei due tasti per la prima volta, il display
visualizza l'ultima temperatura impostata in precedenza.

2. La temperatura aumenta di 1°C/1°F se si tocca una volta il tasto SU, o diminuisce di
1°C/1°F se si tocca una volta il tasto GIU. |l display lampeggia durante la regolazione.

3. La temperatura impostata lampeggia temporaneamente sul display per 5 secondi dopo
l'impostazione della temperatura. Il display tornera quindi alla temperatura interna attuale.

4. Per visualizzare la temperatura impostata in qualsiasi momento, toccare il tasto di
selezione delle impostazioni; la temperatura impostata lampeggera temporaneamente sul

display per 5 secondi. Il display tornera quindi alla temperatura interna attuale.

DOPPIO DISPLAY ZONA

Pando o w» = 3

1y ACCENSIONE- Per spegnere il refrigeratore per vini, toccare delicatamente il tasto e
tenerlo premuto perb5 secondifinché non si spegne. Per accendere il dispenser,
toccare delicatamente il tasto e tenerlo premuto per 1 secondo finché non si accende. el
indicador temperatura.

Sk SELECTOR - Ajuste la temperatura que se mostrara en graos Fahrenheit o grados Celsius
q'f} LIGHTSI usa per accendere/spegnere la luce interna.
% RISEUtilizzato per aumentare la temperaturaprogramada di 1°C. /1°F.

/' LOWERS#Husa per abbassare la temperatura impostata a1°C/1°F.

18
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Simboli di visualizzazione

u Visualizzazione della temperatura o del codice di errore per la zona superiore/sinistra
Visualizzazione della temperatura o del codice di errore
o compressore € acceso

{  Iiriscaldatore & acceso

-0{ Modalita sbrinamento

¥ Modalita DynaClima

DEMO Modalita EcoDemo

% Laluce interna & in modalita display

Avvertenza

Segnale acustico

o] Blocco bambini attivato

Funzione multi-tasto

Per eseguire la funzione multi-tasto, toccare leggermente e tenere premuto il primo tasto,
quindi toccare gli altri tasti per almeno 5 secondi, quindi rilasciare tutti i tasti. Impostazione del
controllo della temperatura

. L'unita dispone di due zone di temperatura indipendenti. La temperatura di entrambe le
zone puo essere regolata tra 5°C e 20°C (41°F e 68°F). Per il servizio del vino, la temperatura
consigliata della zona SUPERIORE dovrebbe essere compresa tra 5°C e 10°C (41°F e 50°F),
ideale per servire champagne e vino bianco, mentre la temperatura consigliata della zona
INFERIORE dovrebbe essere compresa tra 15°C e 20°C (58°F e 68°F), ideale per servire vino
rosso.

. Quando l'unita viene collegata per la prima volta, si accende automaticamente con le
impostazioni predefinite. La temperatura preimpostata in fabbrica per la zona di temperatura
SUPERIORE ¢ di 8°C (46°F) e per la zona di temperatura INFERIORE & di 12°C (54°F).

. Toccare il selettore di impostazione finché non lampeggia la temperatura che si
desidera impostare. E quindi possibile utilizzare i tasti SU e GIU per impostare la temperatura
interna desiderata. Quando si tocca uno dei due tasti per la prima volta, il display visualizza
l'ultima temperatura impostata in precedenza.
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IMPORTANTE! SOLO PER I MODELLI A DOPPIO DISPLAY

SENZA sistemi di condizionamento Twin Wine. |a temperatura della zona
INFERIORE deve essere sempre uguale o superiore a quella della zona SUPERIORE.

Con i sistemi di condizionamento Twin Wine, |a temperatura della zona
INFERIORE ha un'impostazione completamente indipendente da quella della zona
SUPERIORE; ogni zona puo essere regolata tra 5°C e 20°C.

** | modelli CON sistema di condizionamento Twin Wine:

PVMAYV 88-45
PVMAV 124-65
PVMAV 178-101
PVMAVP 88-45
PVMAVP 124-65
PVMAVP 178-101
PVMAYV 60-23
PVMAVP 60-23

. La temperatura aumenta di 1°C/1°F se si tocca una volta il tasto SU, o diminuisce di
1°C/1°F se si tocca una volta il tasto GIU. |l display lampeggia durante la regolazione.

. La temperatura impostata lampeggia temporaneamente sul display per 5 secondi
dopo l'impostazione della temperatura. |l display tornera quindi alla temperatura interna
attuale.

. Per visualizzare la temperatura impostata in qualsiasi momento, toccare il tasto di

selezione delle impostazioni; la temperatura impostata lampeggera temporaneamente sul
display per 5 secondi. Il display tornera quindi alla temperatura interna attuale.

20
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MODALITA DI CONFIGURAZIONE

Alcune impostazioni del refrigeratore per vino possono essere selezionate solo nella modalita
Impostazioni.

Tenere premuto il tasto UP per 5 secondi per entrare e uscire dalla modalita Impostazioni. I
dispositivo uscira automaticamente dalla modalita Impostazioni dopo circa un minuto.

Selezione °F/°C

1. Tenere leggermente premuto il tasto UP per 5 secondi per accedere alla modalita di
impostazione.

2. Utilizzare i tasti SU e GIU per selezionare I'impostazione del display della temperatura in
Fahrenheit o Celsius.

3. Tenere premuto il tasto SU per 5 secondi per confermare la selezione.

Display di luminosita

1. Tenere leggermente premuto il tasto UP per 5 secondi per accedere alla modalita di
impostazione, quindi toccare una volta il tasto ON.
2. Utilizzare i tasti SU e GIU per selezionare la luminosita del display quando lo sportello &

chiuso. Quando lo sportello & aperto, la luminosita del display torna al livello normale.

dO: spento
d1: impostazione dimmer
(predefinita) d2: impostazione
media
d3: impostazione piu luminosa
3. Tenere premuto il tasto SU per 5 secondi per confermare la selezione.

Illuminazione Indoor

1. Tenere leggermente premuto il tasto UP per 5 secondi per accedere alla modalita
Impostazione, quindi toccare due volte il tasto ON.
2. Utilizzare i tasti SU e GIU per selezionare la luminosita dell'illuminazione interna quando la

porta & chiusa. Quando la porta & aperta, l'illuminazione interna torna al suo livello normale.

LO: spento quando la porta € chiusa o aperta L1:
impostazione del dimmer

L2: impostazione media

L3: impostazione piu luminosa (predefinita)

3. Tenere premuto il tasto SU per 5 secondi per confermare la selezione.

Modalita Ventola

1. Tenere leggermente premuto il tasto UP per 5 secondi per accedere alla modalita di
impostazione, quindi toccare il tasto ON tre (3) volte.
2. Utilizzare i tasti SU e GIU per selezionare la modalita della ventola.

FO: Modalita silenziosa - modalita risparmio energetico
(predefinita) F1: Modalita DynaClima - meta tempo
F2: modalita DynaClima - tempo pieno

3. Tenere premuto il tasto SU per 5 secondi per confermare la selezione.

21



P andOInteg ralcooking

Toni Audible

1. Tenere leggermente premuto il tasto UP per 5 secondi per accedere alla modalita
di impostazione, quindi toccare il tasto ON quattro (4) volte.

2. Utilizzare i tasti SU e GIU per selezionare i toni acustici. SO: tono
sensore ON, tono allarme OFF

S1: tono del sensore ON, tono di allarme ON (predefinito)

S2: tono del sensore OFF, tono di allarme OFF S3: tono del

sensore OFF, tono di allarme ON S4: tono del sensore

OFF, tono di allarme ON S5: tono del sensore ON, tono di

allarme ON S6: tono del sensore OFF, tono di allarme ON

S7: tono del sensore ON, tono di allarme ON S8: tono del

sensore OFF, tono di allarme ON

3. Tenere premuto il tasto SU per 5 secondi per confermare la selezione.

Visualizzazione della temperatura

Durante il normale funzionamento, l'indicatore di temperatura sul pannello di controllo indica
la temperatura interna dell'apparecchio. L'indicatore di temperatura lampeggia se

- E stata impostata una temperatura diversa,
- La temperatura della zona si discosta di oltre 5°C (9°F) dalla temperatura impostata.

La visualizzazione intermittente della temperatura garantisce che la temperatura non
possa inavvertitamente aumentare o diminuire e danneggiare il vino.

Funzione di memoria da Temperatura
TEMPERATURA

In caso di interruzione dell'alimentazione (sbalzo di tensione, interruzione del circuito, ecc.),
l'unita memorizza le impostazioni di temperatura precedenti. Al ripristino dell'alimentazione, la
temperatura dell'armadio tornera alla stessa impostazione di temperatura precedente
l'interruzione.

Allarme temperatura

Se la temperatura di una delle zone sale o scende al di fuori dell'intervallo di temperatura,
viene emesso un allarme acustico. L'indicatore di temperatura corrispondente lampeggia
contemporaneamente e i simboli e si accendono.

La temperatura a cui € impostato I'apparecchio determina la temperatura che l'apparecchio
riconosce come troppo calda o troppo fredda.
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L'allarme acustico suona e il display della temperatura lampeggia:
- Quando si accende l'apparecchio, se la temperatura interna & molto diversa da quella

impostata.

- In caso di interruzione prolungata dell'alimentazione.

- Quando nell'unita sono stati inseriti troppi articoli contemporaneamente. Oppure quando
€ entrata troppa aria ambiente durante il riordino e la rimozione degli articoli
immagazzinati.

- Quando la porta non é chiusa correttamente. Il dispositivo € difettoso.

L'allarme acustico viene automaticamente tacitato, il display della temperatura smette di
lampeggiare e i simboli di avvertimento e i segnali acustici (campanello) si spengono
quando si raggiunge nuovamente la temperatura impostata. Tuttavia, se il rumore vi
infastidisce, potete disattivare prima l'allarme acustico toccando una volta un tasto
qualsiasi e l'allarme si fermera. L'indicatore di temperatura corrispondente continuera a
lampeggiare e i simboli di avvertimento e il segnale acustico (campana) rimarranno accesi
fino al raggiungimento della temperatura impostata. A questo punto il display si illuminera
in modo fisso, i simboli di avvertimento e i segnali acustici (campana) e il sistema di
allarme saranno di nuovo completamente attivi.

Allarme porta

Se la porta & rimasta aperta per piu di 60 secondi, l'allarme acustico suona e il simbolo del
segnale acustico (campanello) si accende. Chiudendo la porta o toccando una volta un
tasto qualsiasi e possibile disattivare I'allarme acustico.

Dynclima / Modalita silenziosa

SILENZIOSA
L'apparecchio dispone di due diverse modalita di funzionamento: DynaClima e Silent.

La modalita DYNACLIMA (Dynamic Climate) consente di distribuire in modo uniforme I'umidita
relativa e la temperatura all'interno dell'unita, in modo da conservare tutti i vini nelle stesse
eccellenti condizioni. Se si desidera utilizzare 'unita per la conservazione del vino a lungo
termine, la modalita DYNACLIMA & indispensabile. In questo modo si crea un clima continuo
nell'armadio che imita quello di una cantina.

In modalita DYNACLIMA, il ventilatore interno fa circolare I'aria interna in modo uniforme anche
quando viene raggiunta la temperatura impostata. L'utilizzo della modalita DYNACLIMA
aumentail livello di rumore durante il funzionamento. Il simbolo si accende. In modalita
SILENT (nota anche come modalita di risparmio energetico), I'apparecchio funziona senza il
ventilatore una volta raggiunta la temperatura impostata. |l simbolo si spegne.
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Modalita di visualizzazione Off

Questa modalita spegne i display, l'illuminazione interna, i toni dei sensori e gli allarmi acustici e
ne impedisce la riaccensione. Le normali operazioni di raffreddamento continueranno a
svolgersi.

Per attivare la modalita Display off, toccare contemporaneamente i tasti POWER e LIGHT per
almeno 5 secondi. | display e le luci interne si spegneranno per confermare I'attivazione della
modalita.

La modalita di spegnimento del display pud essere annullata ripetendo la procedura
sopra descritta. Si disattivera automaticamente dopo 96 ore.

Modalita Eco Demo

La modalita Eco Demo pud essere attivata presentando I'unita in occasione di fiere o sale
vendita. In modalita Eco Demo, il compressore e tutti i motori dei ventilatori sono spenti. E
perfetta anche come modalita di pulizia. La refrigerazione viene spenta mentre le luci
rimangono accese.

Tenendo premuti contemporaneamente i tasti "UP"&"DOWN" e "LIGHT" per almeno 5 secondi,
il simbolo si accende per confermare l'immissione e l'unita funziona in modalita Eco Demo. La
modalita Eco Demo pu0 essere annullata ripetendo la procedura sopra descritta e il simbolo si
spegnera.

24



P andOIntegraIcooking T

FUNZIONE DI APERTURA AUTOMATICA A

SPINTA

Solo per i modelli:

- PVMAVP 45-16

- PVMAVP 60-23

- PVMAVP 88-45
-PVMAVP 124-65
-PVMAVP 178-101

La funzione PushOpen dello sportello (se presente) si attiva all'accensione dell'apparecchio. Per
aprire lo sportello, spingerlo leggermente verso l'interno nella posizione in alto a sinistra per i modelli
con cerniera a destra (in alto a destra per i modelli con cerniera a sinistra), quindi rilasciarlo. I
pistone di spinta apre leggermente lo sportello. Il pistone di spinta apre leggermente la porta. A
questo punto € possibile aprire completamente lo sportello manualmente. Il pulsante di spinta ritorna
automaticamente alla posizione iniziale dopo 2 second..

NOTA:

Per evitare un'apertura involontaria, lo sportello si chiude dopo circa 2 secondi se non viene
tirato manualmente nei modelli a cerniera.

Non bloccate o trattenete la porta durante I'apertura. Se si blocca la porta o la si trattiene
durante I'apertura, il meccanismo di apertura automatica e la porta si danneggiano. Si
sentiranno ripetuti e forti rumori di sferragliamento.

Non spingere o trattenere il pistone di spinta durante la chiusura. Se il pistone di spinta &
bloccato durante la chiusura, non puo raggiungere la posizione iniziale. Nella posizione iniziale,
il pistone di spinta € a livello della parte anteriore dell'involucro. Per riportare il pistone di spinta
nella posizione iniziale, scollegare I'apparecchio, attendere circa 10 secondi e riaccenderlo. |l
pistone di spinta ritorna nella posizione iniziale. Il pistone di spinta torna nella posizione iniziale.
Il sistema non si attiva subito dopo la chiusura della porta. Attendere 3 secondi e riprovare. Non
si tratta di un malfunzionamento del sistema.

Lo sportello dell'apparecchio & sensibile alla pressione. La sensibilita alla pressione per I'apertura
della porta puo essere regolata come indicato di seguito:

Aprire lo sportello.

Ruotare la vite in alto al centro dello sportello in senso antiorario per aumentare la sensibilita e
in senso orario per diminuirla.

Chiudere lo sportello e verificare che l'impostazione sia corretta. Se si ruota la vite troppo in
senso antiorario, lo sportello potrebbe aprirsi automaticamente anche senza spingerlo o
semplicemente chiudendolo con forza. Al contrario, ruotando la vite troppo in senso orario, la
porta potrebbe non aprirsi, anche se spinta con forza.

O
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Luce interna
NE INTERNA

L'illuminazione interna facilita la visione delle etichette dei vini e migliora la visualizzazione
della collezione. Tenendo premuto il tasto LIGHT per 5 secondi, si passa da una modalita di
funzionamento delle luci interne all'altra: modalita funzionale (predefinita) e modalita vetrina. In
modalita funzionale (default), le luci si accendono solo quando la porta & aperta. La luce
interna si spegne circa 5 secondi dopo la chiusura della porta. In modalita vetrina, le luci si
accendono indipendentemente dal fatto che la porta sia apertaomenoeilsimbolo della
lampadina si illumina.

L'unita e dotata di luci LED ed & progettata per una durata estremamente lunga. Grazie
all'illuminazione a LED, il vino non viene danneggiato dal calore o dalla luce ultravioletta.
Tuttavia, non sono riparabili dall'utente. Per sostituirle, contattare il nostro servizio di
assistenza.

NOTA: utilizzare solo apparecchi di illuminazione a LED originali forniti dal produttore.

Vassoi e contenitori

AVVERTENZA: non tirare con piu di un ripiano carico alla volta per evitare che ['unita si ribalti in
avanti. Alcuni ripiani sono progettati per contenere piu di uno strato di bottiglie. Tali ripiani non
devono scivolare se vi € caricato piu di uno strato di bottiglie.

AVVERTENZA: non tentare di far scorrere i ripiani oltre I'arresto per evitare che le bottiglie
cadano.

AVVERTENZA: per evitare di danneggiare la guarnizione dello sportello, assicurarsi che
quest'ultimo sia completamente aperto quando si estraggono i ripiani dal loro vano.

Tutti i ripiani per il vino scorrono per un facile accesso, ad eccezione del ripiano inferiore. Per
accedere facilmente alle bottiglie conservate, estrarre delicatamente il ripiano fino all'arresto. |
ripiani sono progettati con un arresto di emergenza per evitare che si estendano
eccessivamente durante il caricamento delle bottiglie.

IMPORTANTE: non coprire nessuna parte dei ripiani con fogli di alluminio o qualsiasi altro
materiale che impedisca la corretta circolazione dell'aria all'interno dell'armadio.

AVVERTENZA: Le bottiglie possono variare in termini di dimensioni e di dimensioni. Sul
mercato possono essere disponibili formati diversi per dimensioni e diametro. Per
questo motivo, il numero effettivo di bottiglie da conservare pu6 variare. La capacita
massima del portabottiglie & prodotta con bottiglie bordolesi tradizionali da 750 ml. con
un'altezza della bottiglia fino a 30 cm.
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. E possibile caricare le bottiglie di vino in fila indiana o impilate, tenendo presente quanto
segue: se non si hanno abbastanza bottiglie per riempire la cantinetta, & meglio distribuire il
carico lungo la cantinetta per evitare di caricare "tutto su" o "tutto giu".

. Non rimuovere o modificare i ripiani in legno regolabili per ospitare piu bottiglie o
aumentare la capacita della cantina impilando le bottiglie, se necessario (vedere rimozione dei
ripiani).

. Mantenere piccoli spazi tra le pareti e le bottiglie per consentire la circolazione dell'aria.

Come in una cantina sotterranea, la circolazione dell'aria &€ importante per evitare la formazione
di muffe e per generare una temperatura pit omogenea.

. Non sovraccaricate la cantina per favorire la circolazione dell'aria.

. Posare le bottiglie in piano.

. Impedire 'ostruzione delle ventole interne (situate all'interno del pannello posteriore
dell'unita).

. Non introdurre contaminanti. Conservare nell'apparecchio solo il vino per garantire che
I'ambiente sia privo di odori.

. Conservare il vino solo con bottiglie non aperte. Conservare le bottiglie aperte pud

causare fuoriuscite.

Ripiani con guide per cappelli superiori
TELESCOPICHE
Per evitare di danneggiare la guarnizione dello sportello, assicurarsi che lo sportello sia
completamente aperto quando si rimuovono i ripiani dal vano guide.
Per facilitare I'accesso alle bottiglie, i ripiani devono essere estratti per circa 1/3 del vano binari.

 Per rimuovere i ripiani dai binari, estrarre ciascun ripiano fino all'arresto.

VEDI IMMAGINE DI
DETTAGLIO B

VEDI IMMAGINE Dl
DETTAGLIOA
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Con entrambe le mani, premere contemporaneamente le due leve con le dita, verso il basso
sulla leva di plastica destra, come mostrato nell'immagine A, e verso l'alto sulla leva di plastica
sinistra, come mostrato nell'immagine B. Estrarre quindi lentamente il ripiano.

Immagine di dettaglio - A

Immagine di dettaglio - B
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Sbrinamento / Igrometria / Ventilazione

L'unita & progettata con un sistema di sbrinamento automatico. Durante il "ciclo di spegnimento”
I'evaporatore posteriore, sulla parete posteriore dell'unita, si sbrina automaticamente.

La condensa si raccoglie nella vaschetta di scarico dietro la parete posteriore dell'unita e in parte
passa attraverso il foro di scarico nella vaschetta di raccolta sopra il compressore.

Il calore viene trasferito dal tubo di scarico o dal compressore facendo evaporare la condensa
che si accumula nella vaschetta. Una parte dell'acqua rimanente viene raccolta all'interno
dell'unita per risolvere i problemi di umidita.

Questo sistema permette di creare all'interno dell'unita il giusto livello di umidita, richiesto dal
sughero naturale, per mantenere una tenuta duratura.

L'apparecchio non & completamente sigillato: I'ingresso dell'aria fresca avviene attraverso il tubo
di scarico. L'aria viene fatta circolare nell'apparecchio tramite una ventola/ventilatori attraverso le
aperture dei ripiani.

NOTA: L'evaporatore pud accumularsi di brina se l'unita viene aperta in presenza di un calore
ambientale frequentemente elevato o se si trova in un luogo ad alta umidita. Se la brina non
scompare entro 24 ore, I'apparecchio dovra essere sbrinato manualmente.

IMPORTANTE: Non installare il refrigeratore per vino, in particolare i modelli da incasso, in
modo che nelle zone adiacenti vi siano fonti di calore, come cong,leatiorforni, fornelli, ecc.... Cid
potrebbe causare l'interruzione del funzionamento del compressore e la produzione di ghiaccio
in eccesso, compromettendo il corretto funzionamento delle ventole interne e del compressore
stesso.
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INFORMAZIONI IMPORTANTI SULLA TEMPERATURA

L'unita & stata progettata per garantire condizioni ottimali per la conservazione e/o il servizio

dei vini.

| vini pregiati richiedono un'evoluzione lunga e delicata e necessitano di condizioni
specifiche per raggiungere il loro pieno potenziale.

Tutti i vini maturano alla stessa temperatura, che & una temperatura costante fissata tra gli
11°C e i 14°C. Solo la temperatura di "dégustation" (apprezzamento del vino) varia a seconda
del tipo di vino (si veda la tabella delle temperature di servizio del vino riportata sopra). Detto
questo, e come nelle cantine naturali utilizzate dai produttori di vino per lunghi periodi di
conservazione, non € importante la temperatura esatta, ma la sua costanza. In altre parole,
finché la temperatura della vostra cantina & costante (tra gli 11°C e i 14°C, o 52°F e 57°F) i
vostri vini si manterranno in perfette condizioni.

Non tutti i vini migliorano con linvecchiamento. Alcuni dovrebbero essere consumati
precocemente (2-3 anni), mentre altri hanno un'enorme capacita di invecchiamento (50 anni o
pit). Tutti i vini hanno un picco di maturita. Consultate il vostro enotecario per avere
informazioni in merito.

A temperature troppo elevate (oltre 20°C) il vino matura troppo rapidamente, impedendo agli
aromi di svilupparsi ulteriormente. Il vino non pud maturare completamente a temperature
troppo basse (inferiori a 5°C).

Le fluttuazioni di temperatura stressano il vino e interromponoilprocesso di
maturazione. E quindi molto importante mantenere una temperatura costante.

Suggerimento: conservare il vino a1 o0 2°C in meno rispetto alla temperatura
di consumo consigliata, poiché si riscalda leggermente quando viene versato
nel bicchiere.

Suggerimento: i rossi corposi dovrebbero essere aperti per 2-3 ore prima di
essere bevuti per consentire al vino di respirare e sviluppare il suo aroma.
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CURA E MANUTENZIONE

AVVERTENZA: La mancata disconnessione della spina dell'apparecchio durante la
manutenzione o la pulizia pud provocare scosse elettriche o lesioni personali.

Controllo dell'umidita
DELL'UMIDITA
L'apparecchio & dotato di un sistema per mantenere il corretto livello di umidita. In condizioni

ambientali estremamente secche, potrebbe essere necessario aggiungere un po' d'acqua
nell'apposito contenitore.

Riempire d'acqua il piccolo serbatoio di plastica (cassetta dell'umidita) fino a % della sua
capacita e inserirlo nelle guide sul ripiano superiore dell'apparecchio. Controllare regolarmente il
livello dell'acqua e rabboccare se necessario.

Assicurarsi che il serbatoio sia posizionato correttamente sulle guide del ripiano superiore per
evitare la possibilita di fuoriuscita dell'acqua.

Pulizia dell'unita

Spegnere l'apparecchio, staccare la spina e rimuovere tutti gli oggetti, compresi i ripiani e il rack.

Lavare le superfici interne con una soluzione di acqua calda e bicarbonato di sodio. La
soluzione deve essere di circa 2 cucchiai di bicarbonato di sodio per litro d'acqua.

Lavare i ripiani con una soluzione detergente delicata.

Strizzare I'acqua in eccesso dalla spugna o dal panno quando si pulisce qualsiasi area dei
comandi.

La guarnizione di tenuta intorno alla porta deve essere pulita regolarmente per evitare che si
scolorisca e per prolungarne la durata. Utilizzare acqua pulita. Dopo aver pulito la
guarnizione ditenuta, verificare che sia ancora ben sigillata.

Lavare i mobili da esterno con acqua calda e un detergente liquido delicato.
Risciacquare accuratamente e asciugare con un panno morbido e pulito.

Non pulire l'acciaio inossidabile con lana d'acciaio. Per la pulizia dell'acciaio inossidabile si
consiglia di utilizzare un detergente all-in-one. Pulire sempre nel senso della venatura.
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Interruzione di corrente

GUASTO ALL'ALIMENTAZIONE

In caso di interruzione di corrente, tutte le impostazioni di temperatura precedenti vengono
automaticamente memorizzate. Se I'alimentazione viene interrotta (sbalzo di tensione,
interruttore automatico, ecc.) e riaccesa, l'apparecchio funzionera con l'ultima temperatura
impostata.

La maggior parte delle interruzioni di corrente si risolve nel giro di poche ore e non dovrebbe
influire sulla temperatura dell'apparecchio se si riduce al minimo il numero di volte in cui si apre
lo sportello. Se l'interruzione di corrente si protrae per un periodo di tempo piu lungo, €
necessario adottare misure adeguate per proteggere il contenuto dell'apparecchio.

NOTA: A prescindere dalla causa, se si notano livelli anomali di temperatura o umidita
all'interno dell'unita, siate certi che solo un'esposizione prolungata e frequente a queste
condizioni anomale pud causare un effetto dannoso sui vostri vini.

Vacanze
Vacanze brevi: lasciare l'unita in funzione durante le vacanze di durata inferiore a tre

settimane.

Assenze prolungate: se l'apparecchio non viene utilizzato per diversi mesi, rimuovere tutti gli
oggetti, spegnerlo e staccare la spina. Pulire e asciugare accuratamente l'interno. Per evitare la
formazione di odori e muffe, lasciare la porta leggermente aperta, chiudendola se necessario.

Spostamento del dispositivo

Scollegare la spina dalla presa.

Rimuovere il contenuto delle griglie e tutte le parti mobili all'interno.

Sollevare i piedini regolabili fino alla base per evitare di danneggiarli.

Chiudere la porta con il nastro adesivo e bloccarla se € dotata di un sistema di chiusura.
Trasportare I'apparecchio solo in posizione verticale. Proteggere anche I'esterno dell'apparecchio
con

una coperta o un oggetto simile.
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Filtri aria a carbone attivo

Il filtro dell'aria a carboni attivi (se il modello ne & dotato) si trova nella parte posteriore del vano.
Il filtro a carboni attivi consente di ottenere una qualita dell'aria ottimale filtrando I'aria in entrata
e assorbendo gli odori indesiderati. Sostituirlo con uno nuovo una volta all'anno. E possibile
acquistarlo presso il nostro servizio post-vendita.

1. Rimuovere il ripiano davanti al filtro.
2. Tenere il filtro e ruotarlo di 90° in senso orario o0 antiorario per rimuoverlo.
3. Inserire il nuovo filtro in verticale e ruotarlo di 90° in senso orario o antiorario finché

non scatta in posizione.
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Interruzioni di corrente

In caso di interruzione dell'alimentazione, tutte le impostazioni di temperatura esistenti vengono
memorizzate automaticamente. Se l'alimentazione viene interrotta (sbalzo di tensione, guasto
all'interruttore, ecc.) e poi riaccesa, l'apparecchio funzionera con |l'ultima temperatura
selezionata.

La maggior parte delle interruzioni di corrente si risolve in poche ore e non dovrebbe influire
sulla temperatura dell'apparecchio se si riduce al minimo il numero di aperture dello sportello.
Se l'interruzione dell'alimentazione elettrica si protrae per un periodo di tempo piu lungo, &
necessario adottare misure adeguate per proteggere il contenuto.

NOTA: Indipendentemente dalla causa, se si notano temperature anomale o variazioni dei livelli
di umidita all'interno dell'unita, si tenga presente che solo un'esposizione frequente e prolungata
a queste condizioni anomale pud causare effetti dannosi sui vini.

Suggerimenti per il risparmio energetico

Nel caso in cui I'apparecchio rimanga vuoto per lunghi periodi di tempo, si consiglia di
staccare la spina e, dopo un'accurata pulizia, di lasciare la porta socchiusa per consentire
all'aria di circolare all'interno dell'armadio per evitare la possibile formazione di condensa,
muffa o odori.

L'apparecchio deve essere installato nella parte piu fresca della stanza, lontano da apparecchi
che producono calore e dalla luce solare diretta.

Assicurarsi che l'unita sia adeguatamente ventilata. Non coprire mai le aperture di ventilazione.
Pulire il condensatore dalla polvere e dallo sporco a intervalli regolari.

Aprire la porta solo lo stretto necessario e per il minor tempo
possibile. Conservare il contenuto in modo organizzato.

Per consentire la circolazione dell'aria, non riempire eccessivamente |'apparecchio.
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Rumori di funzionamento

L'unita é raffreddata da un compressore (aggregato di raffreddamento). Il compressore pompa
il refrigerante attraverso il sistema di raffreddamento, producendo rumori di funzionamento.
Anche quando il compressore € spento, i rumori causati dalle variazioni di temperatura e
pressione sono inevitabili. Il rumore di funzionamento € piu udibile subito dopo I'accensione del
compressore. Diventa piu silenzioso man mano che il periodo di funzionamento prosegue.

| seguenti rumori sono normali e si verificano di tanto in tanto:

- Gorgoglio, causato dal liquido di raffreddamento che scorre attraverso le bobine
dell'apparecchio.

- Rumore di ronzio prodotto dal compressore del motore. Questo rumore pud diventare piu
forte per brevi periodi quando il motore viene avviato.

- Scricchioliie rum ori, dovuti alla contrazione e all'espansione d e i materiali a causa delle
variazioni di temperatura.

- Suono di funzionamento della ventola, per far circolare I'aria all'interno del refrigeratore per

vini.

- Rumori insoliti sono solitamente il risultato di un'installazione non corretta. In nessun
caso i tubi devono entrare in contatto con una parete, con altri mobili o con altre
tubature.

- Se l'unita e installata in una cucina a pianta aperta o tra pareti divisorie, il livello di
rumore di funzionamento sara piu elevato. Tuttavia, cid € dovuto all'architettura
circostante e non all'unita.

- La percezione individuale del rumore & direttamente correlata all'ambiente in cui si trova
I'apparecchio e al tipo specifico di modello. | nostri apparecchi sono conformi agli
standard internazionali per questo tipo di apparecchi e agli ultimi sviluppi tecnici. Ma
ricordate che il rumore del compressore e del refrigerante che scorre nel sistema &
inevitabile.
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SOLUZIONE DEI PROBLEMI DI

Molti problemi comuni possono essere risolti facilmente, risparmiando cosi il costo dell'assistenza

tecnica.

Provate i seguenti suggerimenti per vedere se riuscite a risolvere il problema prima di chiamare

il servizio clienti/assistenza.

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

RIMEDIO

Non funziona
nulla. Il
dispositivo non
funziona.

¢ |l dispositivo non & collegato
all'alimentazione.
¢ |l dispositivo & spento.
¢ L'interruttore automatico & scattato o &
intervenuto.
fusibile bruciato.

e Accendere il dispositivo.
¢ Accendere il dispositivo.

o Attivare l'interruttore
automatico o sostituire il
fusibile.

L'apparecchio
non si
raffredda a
sufficienza.

e La porta non era completamente chiusa.

¢ La temperatura non & impostata
correttamente.

La temperatura ambiente puo richiedere
un'impostazione diversa.

e La porta si apri con troppa
frequenza.

¢ La porta non ¢ sigillata ermeticamente
chiuso.

Il condensatore & troppo sporco.

e L'apertura di ventilazione &
bloccata o troppo polverosa.

Controllare la temperatura
programmato

Impostare un'altra
temperatura.

Non aprire la porta piu
di quanto necessario

Chiudere bene la porta.
Controllare la guarnizione

della porta e pulirla o
sostituirla.

¢ Pulire il condensatore quando
se necessario.

¢ Eliminare gli ostacoli e pulire

la polvere.

L'apparecchio
si accende e si
spegne
frequentemente

La temperatura ambiente & superiore a
media.
¢ All'unita & stato aggiunto un gran
numero dibottiglie.

e La porta si apre con troppa
frequenza.

La porta non si chiude completamente.
¢ La guarnizione della porta non fa
tenuta
correttamente.

Posizionare il dispositivo in un

luogo piu fresco.

Lasciar funzionare
I'apparecchio per un po' di
tempo fino a quando non
raggiunge la temperatura
impostata.

Non aprire la porta piu di

quanto necessario.

Chiudere bene la porta.

Controllare la guarnizione

della porta e pulirla o sostituirla.

La luce non si
accende.

Il dispositivo non & collegato
all'alimentazione

L'interruttore automatico & scattato o &
intervenuto fusibile bruciato.

La luce del pannello di controllo si &
spenta.

Luce difettosa.

Accendere il dispositivo.

Attivare l'interruttore
automatico o sostituire il
fusibile.

Accendere la luce.

Chiamare un tecnico per
la sostituzione.

36




P andOIntegraIcooking

IT

Vibrazioni.

e L'apparecchio non € ben livellato.

Livellare il dispositivo con i piedi
regolabile.

Il dispositivo
sembra fare
troppo rumore.

Il rumore di sferragliamento puo derivare dal flusso di refrigerante, il che &
normale. Alla fine di ogni ciclo, & possibile che si senta un gorgoglio causato dal
flusso del refrigerante nell'apparecchio.

In caso di sbalzi di temperatura, la contrazione e la dilatazione delle pareti interne
possono provocare rumori e scricchiolii.

e L'apparecchio non & ben livellato.

Livellare il dispositivo con i piedi
regolabile.

La porta non si

e L'apparecchio non € ben livellato.

e La porta & stata invertita e non &

Livellare il dispositivo con i piedi
regolabile.
¢ Controllare la cerniera
della porta e rimontarla.

chiude stata reinstallata . correttamgnte.
correttamente. correttamente. e Pulire la guarnizione della
e La guarnizione é sporca. porta. Co
¢ Gli scaffali sono fuori posizione. * Control[arg | nipiani e
sostituirli
correttamente.
e Provare aripristinare i
controlli scollegando
Il display l'alimentazione dell'unita.
visualizza EO, per 5 minuti e riaccenderlo. Se
E1, E2, E3, E4, * Codice di errore. il codice di errore ricompare, il
ES5, problema non pud essere
E6, E7, ES8, E9, risolto dall'utente. Rivolgersi
Ec o Et. all'assistenza.

L'allarme suona
e l'indicatore di

La porta € stata lasciata aperta per piu di

temperatura ) disattivarla.

NON lampeggia 60 secondi. I'allarme. L'allarme &

(allarme). si ripristina alla chiusura della
porta). porta.

¢ Chiudere la porta o
toccare un tasto qualsiasi per

L'allarme suona
e il display della
temperatura
lampeggia
(allarme
temperatura).

e La porta dell'apparecchio ¢é

rimasta
aperta per piu di 60 secondi? In caso
contrario, la temperatura & salita o
scesa al di sopra di quella impostata.
Cio potrebbe essere dovuto a:
- La porta dell'apparecchio si apre
troppo spesso.
- L'apertura di ventilazione &
ostruita o troppo polverosa.
- Un'interruzione di  corrente
prolungata.
- Una grande quantita di
bottiglie all'unita.

Se la risposta ¢ si,
chiudere la porta.

- Non aprire la porta piu di
quanto
necessario.
- Eliminare gli ostacoli e
la polvere.
- Lasciare funzionare
I'apparecchio per un po'
di tempo
per raggiungere il
temperatura impostata.
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L'icona
tratteggiata
"--" si
accende e
lampeggia sul
display della
temperatura.

L'indicazione della temperatura € spenta

di rango.

+ Se la temperatura non
rientra in questo intervallo
che il dispositivo & in grado di
visualizzare, apparira invece
I'icona tratteggiata "--".
Questo & normale. Tenere lo
sportello chiuso e lasciare che
I'apparecchio si raffreddi alla
temperatura impostata.

Condensa sulle
superfici esterne
della porta in
vetro

¢ Clima ad alta umidita.

Durante i periodi di elevata
umidita, possono verificarsi
alcune delle seguenti situazioni

condensa sulle superfici
esterne della porta in vetro.
Scomparira quando il livello di
umidita diminuira. Si consiglia
di installare I'apparecchio con
una ventilazione sufficiente in
un luogo asciutto e/o
climatizzato.

| ripiani in legno
si stanno
deformando.

La variazione di volume dovuta

all'assorbimento o all'essiccazione
dell'umidita € una caratteristica tipica del
legno. Un aumento dell'umidita provoca
la deformazione dei componenti in
legno, che puo0 portare alla formazione
di crepe. Nodi e |a patina delle venature

fa parte del carattere naturale del legno.

Sostituire i ripiani, se
necessario
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DOMANDE DOMANDE FREQUENTI

. Quali sono le condizioni di conservazione che preoccupano i collezionisti e i
consumatori di buon vino?
Luce, umidita, temperatura e vibrazioni.

. Qual e la temperatura ideale per il vino?

La temperatura ideale per la conservazione del vino € compresa tra 52°F e 57°F
(11°C~14°C). Tuttavia, qualsiasi temperatura compresa tra 41°~68°F (5°~20°C) é sufficiente,
purché sia costante.

. Qual & I'umidita ideale per il vino?

Un'umidita compresa tra il 60% e il 70% € un intervallo eccellente in cui conservare il vino.
Livelli di umidita elevati mantengono l'umidita all'interno della bottiglia e impediscono
I'evaporazione attraverso il tappo. Livelli di umidita troppo elevati spesso causano la
creazione di microrganismi che possono invecchiare prematuramente il vino e persino
rovinarlo.

. La temperatura di conservazione sembra variare frequentemente da 2 a 4 gradi. Questo
€ normale: piccole differenze di temperatura sono necessarie per il corretto
funzionamento dell'apparecchio. Quando la cantina inizia il ciclo di sbrinamento, la
temperatura sale leggermente. Quando il sistema di refrigerazione riprende a funzionare, la
temperatura si abbassa nuovamente.

Questi cambiamenti avvengono in un breve periodo di tempo e il loro effetto & minimo per
influenzare la conservazione del vino. Il liquido tende a mantenere una temperatura media
con un margine di+2°C. Ad esempio, se la temperatura di una piscina € di 25°C e una notte
la temperatura esterna scende a 18°C, la temperatura dell'acqua non si abbassa di molto. Al
mattino potrebbe essere di soli 22°C.

. L'acqua si & accumulata sul pavimento o € comparsa sul retro dell'apparecchio.
Assicurarsi che il tubo di scarico all'interno dell'apparecchio sia posizionato correttamente
sulla vaschetta di raccolta dell'acqua sul retro dell'apparecchio. In caso contrario, nei periodi
di elevata umidita & necessario raccogliere I'acqua in eccesso con una spugna.

. L'acqua e comparsa sulla parete interna dell'apparecchio.
Durante le stagioni molto umide, pu0 accadere che la porta venga aperta troppe volte.

. Sembra che il dispositivo non sia mai spento: € sempre acceso.
Assicurarsi che la porta sia chiusa correttamente. Aggiungere un altro termometro all'interno
della cantina per verificare se il termostato della cantina ha la stessa temperatura.

. Sulla porta di vetro € comparsa vapore/condensa.

Puo verificarsi durante le stagioni molto umide, soprattutto in estate.

Certificare che l'installazione & stata eseguita in conformita al manuale, in particolare
per quanto riguarda gli sfiati, che sono molto importanti per un funzionamento ottimale e
per evitare gravi malfunzionamenti.

Per quanto riguarda la condensa sull'esterno della porta del refrigeratore per vini, si tratta di
un effetto normale e naturale che si verifica in circostanze atipiche, dove l'elevata
temperatura esterna, l'alta umidita relativa, la stanza o la cucina senza un'adeguata
ventilazione, la stanza chiusa per lungo tempo e la fredda porta in vetro del refrigeratore per
vini sono tutti fattori che certamente causano la condensa.
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9. | motori dei ventilatori interni si accendono e si spengono anche quando viene
raggiunta la temperatura impostata.
Per far circolare l'aria e mantenere la temperatura impostata all'interno dell'armadio, i
ventilatori interni devono funzionare in modalita ON e OFF quando il compressore € spento in
modalita Clima dinamico. Le ventole si accendono e si spengono ogni 20 secondi circa.
Questo ciclo € normale e serve sia a far circolare I'aria sia a garantire il funzionamento
continuo delle ventole. Se la ventola si ferma completamente e non completa il ciclo, non
funziona. La modalita Clima dinamico € quella preimpostata in fabbrica. Se I'utente la trova
rumorosa, € possibile selezionare la modalita SILENZIOSA tenendo premuto il tasto SU per
almeno 5 secondi fino a quando non si sentono tre suoni "B B B" che confermano
I'attivazione della modalita silenziosa.

10. Le temperature alte e basse non possono essere impostate separatamente: vengono
impostate entrambe contemporaneamente (se si alza una, si alza anche I'altra, ecc.).
Questo € normale. La temperatura impostata della ZONA INFERIORE deve essere sempre
uguale o superiore a quella della ZONA SUPERIORE. Pertanto, quando l'utente regola la
temperatura di una delle zone, se la condizione di cui sopra non pud essere soddisfatta, la
temperatura impostata della seconda zona verra automaticamente modificata per soddisfare
la condizione di cui sopra.

11. Il pannello di controllo non sembra funzionare.
Il pannello di controllo di questa apparecchiatura & dotato di una funzione di blocco
automatico che impedisce la manomissione delle impostazioni di temperatura o di potenza.
Questa funzione si attiva automaticamente 2 minuti dopo l'ultimo tocco di un tasto del
pannello di controllo. Per sbloccare il pannello di controllo, tenere premuti i tasti SU e GIU per
5 secondi.

12. Le ventole funzionano costantemente, € normale?
Per far circolare l'aria e mantenere la temperatura impostata all'interno dell'armadio, i
ventilatori interni devono funzionare in modalita ON e OFF quando il compressore € spento in
modalita Clima dinamico. Le ventole si accendono e si spengono ogni 20 secondi circa.
Questo ciclo € normale e serve sia a far circolare I'aria sia a garantire il funzionamento
continuo delle ventole. Se la ventola si ferma completamente e non completa il ciclo, non
funziona.

13. |l display digitale funziona. Ma I'apparecchio non si raffredda.
Verificare se I'apparecchio € in "Modalita Eco Demo". Tenere premuti contemporaneamente i
tasti "SU", "GIU" e "LUCE" per almeno 5 secondi per uscire dalla modalita Eco Demo.

14. |l display digitale, la luce e il suono non funzionano, ma I'apparecchio si raffredda bene.
E possibile che I'apparecchio si trova in modalita "display OFF

15. 1l ghiaccio si accumula sul lato posteriore inferiore (area del compressore) e puo
sfregare contro la ventola, causando il malfunzionamento dell’unita.
Verificare la presenza di altri apparecchi che producono o sono fonte di calore, come ad
esempio un congelatore, un forno, ecc.
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M o D E L PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23
Specification (EN) Specifiche tecniche (IT)
Number of Sections Sezioni fredde 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2
Cold sections insulation Isolamento sezioni a freddo Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Bottles with Full N. di bottiglie Totale
Sliding Shelves - Total (Bordeaux 0,751 / @76mm) 16 28 25 46 44 52 16 16 23 23
Bottle height (mm) Altezza della bottiglia (mm) 300 300 300 300 300 300 300 300 300 300
Wine Bottles - Zone One N. bottiglie Zona 1 5 0 0 16 16 2 NA NA 12 12
(Upper or Left)
Wine Botlles - Zone Two N. bottiglie Zona 2 1 19 16 30 28 30 NA NA 17 11
(Lower or Right)
No. Trays removable wood Haya N. di vassoi Legno di faggio 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
No. Trays fixed department N. di vassoi reparto fisso 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Cabinet Shelf (Q'ty) . . ——
(Sliding Wooden Shelves) Numero di vassoi o guide fisse 5 4 5 5 4 5 2 2 3 3
Trays with sliding guides Vassoi con guide di scorrimento 0 0 5 5 4 5 2 2 3 3
Light Luce interna Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temp. Control (Electronic- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electronico- Electrénico-
Digital/Mechanical) Controllo della temperatura Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Temp. Range (°C/°F) Temperatura di esercizio 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
Temp;, Ragnge - Zone One (Upper or Temperatura Zona 1 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Left) (°C/°F)
T.emp' Fjarlge - Zone Two (Lower or Temperatura Zona 2 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C - - 5~20°C 5~20°C
Right) (°C/°F)
Defrosmg (Automatic/Semi Defrost (Sbrinamento) Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Automatic/Manual/Frost Free)
Humidity Control (Humidity Box) Controllo dell'umidita (Humidity box) Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Heating Riscaldatore Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Allarme temperatura Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Allarme porta Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter  |Filtro antiodore Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity i(:tr):;mo di controllo delfumidita Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Cont‘roll System Humidity Pump for  |Sistema autc)lma_tlgq con pompa di No No No No No No No No No No
humidity control controllo dell'umidita.
oo . Visualizzazione dell'indicatore di . . . " . " " . . "
C/°F Temperature Display temperatura in °C/oF Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
. . : White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue
Display Color (Blue/Red) Display a colori Bluobianco | Bluobianco | Bluobianco | Bluobianco | Bluobianco | Bluo bianco Bluobianco | Blu o bianco Bluobianco | Bluo bianco
Interior Light Type (LED/Bulb) Luce interna LED LED LED LED LED LED LED LED LED LED
: : " " A . White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue | White or Blue White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue
Interior Light Color (White/Blue) Colore dell'iluminazione interna Blu o bianco | Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco | Bluobianco | Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco
Flush Back Design Des_lgn posteriore (liscio o con Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso Liso
radiatore)
Light Switch Interruttore della luce Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE CERNIERA prof_essmnale No No Si No Si Si Si Si Si Si
completamente integrata
Door reversibility Porta reversibile Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angolo di apertura 115° 115° 95-115° 115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Filtro UV con porta in vetro Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door Numero di vetri della porta 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Vetro temperato Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
Free Standing Formato di installazione libero. Si Si Si Si Si Si No No No No
Built-in Formato per l'integrazione nei mobili. No No No No No No Si Si Si Si
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MODEL PVMB PVMB PVMBP PVMB PVMBP PVMBP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
30-16 40-28 HD 40-25 60-46 60-44 HD 60-52 45-16 45-16 60-23 60-23
Specification (EN) Specifiche tecniche (IT)
. Formato per l'integrazione sotto . ’ ” ’ . .
Built-under : ™ Si Si Si Si Si Si No No No No
i mobili.
Power Cord Length (m) - Cabinet to | Lunghezza del cavo di alimentazione 18 18 18 18 18 18 18 1,8 1,8 1,8
Wall (m)
Integrated ventilation system Sistema di ventilazione integrato No No No No No No Si Si Si Si
i iati i i Presa di Presa di Presa di Presa di Presa di Presa di o -
Air Ventilation (Kitchen Unit - . . .- Ventilazione Ventilazione Ventilazione Ventilazione
P Ny - Ventilazione, a zoccolo o posteriore ventilazione ventilazione ventilazione ventilazione ventilazione ventilazione . B . f " . . .
Ventilation/Front Plinth Ventilation) anteriore anteriore anteriore anteriore nteriore anteriore libera integrata | libera integrata | libera integrata | libera integrata
Height (mm/Inches) Altezza_H (mm) 820 820 880 820 820 880 455 455 595 595
Width (mm/Inches) Larghezza_W (mm) 295 395 395 595 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches) |Profondita senza maniglia_D (mm) 575 575 55 575 555 555 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profondita con maniglia (mm) 615 615 - 615 - - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profondita del corpo senza porta (mm 530 530 510 530 510 510 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) Profondita e altezza dello 72x95 72x95 72x95 72x95 72x95 72x95 - - - -
zoccolo_DxH (mm)
Handle Dimensions_HxWxD (mm) Dimensioni Maniglia_HxWxD (mm) 510x25x40 510x25x40 - 510x25x40 - - 285x25%40 - 340x25x40 -
product size (HXWxD) DlmensanHX\.NXD (mm) 820x295x575 820x395x575 | 880x395x555 | 820x595x575 20; 80:
SENZA maniglia
Adjustment measures_HxWxD (mm) (Incorporazione_HxWxD (mm) 822x300x 2575 | 822x400x 2575 | 882x400x 2555 | 822x600x 2575 | 822x600x 2555 | 882x600x 2555 |  450; 450; 45
Total Storage Volume (1) Capaita, volume di 52 75 80 125 116 130 46 46 63 63
archiviazione (1)
Energy Efficiency Class / 2021 Classe energetica / 2021 F F F F F F E E F F
Climate Class (Temp. Range) Classe climatica ST ST ST ST ST ST ST ST ST ST
Rated Power Suppl Alimentazione di rete 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ | 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
PPl /50Hz /50Hz I50Hz I50Hz I50Hz /50Hz I50Hz /50Hz I50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty Ne Unita LED per interni 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4
Consumption for indoor led unit (W) [Consumo per unita LED interna (W) - - - - - - - - - -
Consumption Total indoor led light | Consumo totale luce led per
(W) interni (W) 24 2,2 2,8 2,4 2,2 2,8 1,2 1,2 1,6 1,4
Power Input (W) Potenza (W) 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Current (A) Attuale (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2 1,2
;u;;rgy Consumption (kWhiy.r)/ Consumo (Kwh/ afio) / 2021 98 100 100 104 104 105 v 77 99 99
INVERTER (Yes / No) INVERTER (Si / NO) si si si si si si si si si si
Refrigerant Type Liquido di raffreddamento R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 |Potenza sonora LwA (dBA) / 2021 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35
CE Approval Approvazione CE Si Si Si Si Si Si Si Si Si Si
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MODEL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101

Specification (EN) Specifiche tecniche (IT)
Number of Sections Sezioni fredde 2 2 2 2 2 2
Cold sections insulation Isolamento sezioni a freddo Si Si Si Si Si Si
Ko SregeBotls i Full |, 0ot Tt ) s | e | s | s | |
Bottle height (mm) Altezza della bottiglia (mm) 300 300 300 300 300 300
zltlji‘;]:e?ztrtlfsf{)Zone One N. bottiglie Zona 1 12 12 18 18 30 30
Ylglfe?gtr”;isg;nzfne Two N° bottiglie Zona 2 33 33 47 47 7 7
No. Trays removable wood Haya N° Vassoi di legno Faggio 5 5 9 9 15 15
No. Trays fixed department N° Vassoi reparto fisso 1 1 1 1 1 1
?SE:E;? \?\Ihoeolzié?tsy%elves) Ne vassoi o binari fissi 4 4 8 8 14 14
Trays with sliding guides Vassoi con guide di scorrimento 4 4 8 ) 14 14
Light Luce interna Si Si Si Si Si Si
Tome peory (Gectonc oo | Siner | Secroneo | B | St | i
Temp. Range (°C/°F) Temperatura di esercizio 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C 5~20°C
I:ﬂrT;p(;CRﬁ:?e - Zone One (Upper or |7+ i temperatura 1 5-20°C 5-20°C 5-20°C 5-20°C 5-20°C 5-20°C
;iegn:‘g' ('f(a:/rl?:? - Zone Two (Lower or |5, i temperatura 2 5-20°C 5-20°C 5-20°C 5-20°C 5-20°C 5-20°C
Ezfgﬁgzglmur:ﬁg:/a;:z/sste;:;e) Defrost (Sbrinamento) Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico Automatico
Humidity Control (Humidity Box) Controllo dell'umidita (Humidity box)) Si Si Si Si Si Si
Heating Riscaldatore Si Si Si Si Si Si
Temperature Alarm System Allarme di temperatura Si Si Si Si Si Si
Door Alarm System Allarme porta Si Si Si Si Si Si
Deodorizer - Active Charcoal Filter  |Filtro antiodore Si Si Si Si Si Si
Wine Storage Compartment Humidity ﬁ::::;-oio di controllo delfumidita Si Si Si Si Si Si
Contor Sy tumity Purp o |Stera auomatiaconpomgad || e e [ | e |
°C/°F Temperature Display Indicatore di temperatura in °C/°F Si Si Si Si Si Si

. . . White or Blue | White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue White or Blue
Display Color (Blue/Red) Display a colori Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco Blu o bianco
Interior Light Type (LED/Bulb) Luce interna LED LED LED LED LED LED
Interior Light Color (White/Blue) Colore dell'illuminazione interna v;::‘z Eiraif: v‘\gl::,il(e, S{fn‘c“: \gmf girait]: V;."Jf Si':n”c”f Vg:j‘z Eira?c“f V;\Tf gira?::
Flush Back Design 2;?;%2rzc))steriore (liscio o con Liso Liso Liso Liso Liso Liso
Light Switch Interruttore della luce Si Si Si Si Si Si
Profesional Fully-integrated HINDGE Sfjg‘;img;gfﬁ:;gze Si Si Si Si Si Si
Door reversibility Reversibilita della porta Si Si Si Si Si Si
Door Opening Angle Angolo di apertura 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115° 95-115°
Anti UV Glass Filtro UV con porta in vetro Si Si Si Si Si Si
Number of Layers for Glass Door N° Vetri delle porte 3 3 3 3 3 3
Tempered Glass Vetro temperato Si Si Si Si Si Si
Free Standing ormato di installazione libero. No No No No No No
Built-in Formato per l'integrazione nei mobili. Si Si Si Si Si
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M O DEL PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP PVMAV PVMAVP
88-45 88-45 124-65 124-65 178-101 178-101
Specification (EN) Specifiche tecniche (IT)
F " . .
Built-under ormgto per l'integrazione sotto i No No No No No No
mobili.
5V°;l;/|er Cord Length (m) - Cabinet to Lunghezza del cavo di rete (m) 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8
Integrated ventilation system Sistema di ventilazione integrato Si Si Si Si Si Si
Air Ventilation (Kitchen Unit Ventilazione Ventilazione Ventilazione Ventilazione Ventilazione Ventilazione

Ventilation/Front Plinth Ventilation)

Ventilazione, a zoccolo o posteriore

libera integrata

libera integrata

libera integrata

libera integrata

libera integrata

ibera integrata

Height (mm/Inches) Alto_H (mm) 885 885 1234 1234 1784 1784
Width (mm/Inches) Larghezza_W (mm) 595 595 595 595 595 595
Depth without handle (mm/Inches)  |Profondita senza maniglia_D (mm) 559 559 559 559 559 559
Depth with handle (mm/Inches) Profondita con maniglia (mm) 599 - 599 - 599 -
Body depth without door (mm) Profondita del corpo senza porta (mm 512 512 512 512 512 512
Depth and height base_DxH (mm) ch)fc%?gi_tngaiﬁfnzf dello - - - _ _
Handle Dimensions_HxWxD (mm) Dimensioni Maniglia_HxWxD (mm) 510x25x40 - 510x25x40 - 510x25x40 -
product size (HXWxD) gglezn:'?:;—n'j;ﬁ XD (mm) 885x595x559 885x595x559 | 1234x595x559 | 1234x595x559 | 1784x595x559 | 1784x595x559
Adjustment measures_HxWxD (mm) [Incorporazione_HxWxD (mm) 874x556x545 874x556x545 1223x556x545 | 1223x556x545 | 1773x556x545 | 1773x556x545
Total Storage Volume (1) stgfila‘;?gil“?lf' 116 116 182 182 285 285
Energy Efficiency Class / 2021 Classe energetica / 2021 G G G G G G
Climate Class (Temp. Range) Classe climatica ST ST ST ST ST ST
Rated Power Supply Alimentazione di rete 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
/50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz /50Hz
Interior Light Number Qty N° Unita LED per interni 4 4 4 4 4 4
Consumption for indoor led unit (W) |Consumo per unita LED interna(W) - - - - - -
g]z;sumption Total indoor led light Consumo totale luce led per interni[(W) 3 3 4,4 4,4 5,2 5,2
Power Input (W) Potenza (W) 100 100 160 160 160 160
Current (A) Attuale (A) 1,2 1,2 1,2 1,2 1,4 1,4
Eg;;gy Consumption (kWhly.r) / Consumo (Kwh/ afio) / 2021 128 128 151 151 185 185
INVERTER (Yes / No) INVERTER (Si/ NO) Si Si Si Si Si Si
Refrigerant Type Liquido di raffreddamento R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Sound LwA (dB(A) re 1 pW) / 2021 |Potenza sonora LwA (dBA) / 2021 36 36 36 36 36 36
CE Approval Approvazione CE Si Si Si Si Si Si
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ESQUEMAS DE INSTALACION Y COTAS
ESQUEMAS DE INSTALACAO E DIMENSOES
DIAGRAMMES D’INSTALLATION ET DIMENSIONS
INSTALLATION DIAGRAMS AND DIMENSIONS

SCHEMI DI INSTALLAZIONE E DIMENSIONI
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=5 /A\AvISO

5mm Ventilacion PERIMETRAL
Ver detalles en pagina 12

5mm Ventilagao PERIMETRAL
Ver pormenores na pagina 63

5mm PERIMETRAL Ventilation
Voir détails page 111

5mm PERIMETRAL Ventilation
See details on page 162

Max. 1750 =a[Q)]
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. AAviso

5mm Ventilacion PERIMETRAL
Ver detalles en pagina 12

5mm Ventilagdo PERIMETRAL
Ver pormenores na pagina 63

5mm PERIMETRAL Ventilation
Voir détails page 111

5mm PERIMETRAL Ventilation
See details on page 162

Max. 1750 =[]

\«n— 4503\—-\
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/A AVISO

5mm Ventilacion PERIMETRAL
Ver detalles en pagina 12

A
\®)

5mm Ventilagdo PERIMETRAL
Ver pormenores na pagina 63

5mm PERIMETRAL Ventilation
Voir détails page 111

5mm PERIMETRAL Ventilation
See details on page 162

Max. 1750 =a|(%)
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/A AVISO

5mm Ventilacion PERIMETRAL
Ver detalles en pagina 12

e

5mm Ventilagado PERIMETRAL
Ver pormenores na pagina 63

5mm PERIMETRAL Ventilation
Voir détails page 111

5mm PERIMETRAL Ventilation
See details on page 162

Max. 1750 =)
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/AAvVISO

5mm Ventilacion PERIMETRAL
Ver detalles en pagina 12

5mm Ventilacao PERIMETRAL
— @ Ver pormenores na pagina 63

5mm PERIMETRAL Ventilation
Voir détails page 111

5mm PERIMETRAL Ventilation
See details on page 162

Max. 1750 =@[C)]
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/AAvVISO

5mm Ventilacion PERIMETRAL

Ver detalles en pagina 12
5mm Ventilacao PERIMETRAL
Ver pormenores na pagina 63
5mm PERIMETRAL Ventilation

Voir détails page 111

5mm PERIMETRAL Ventilation

/ See details on page 162

R
®

1773-1780

Max. 1750 =a[(D)]
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DISTRIBUCION DE BOTELLAS
DISTRIBUICAO DE GARRAFAS
DISTRIBUTION DE BOUTEILLES
BOTTLE DISTRIBUTION
DISTRIBUZIONE DELLE BOTTIGLIE
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INOXPAN S.L.

Pol. Ind. El Cros

Av. El Moli de les Mateves,11
Apdo. Correos n° 21
08310 ARGENTONA
(Barcelona - Spanien)
Tel. +34 93 741 55 10
Fax +34 93 741 55 10
www.pando.es
com.pando@pando.es
Export:
export@pando.es

Tel. 93 741 55 11

SERVICE APRES VENTE
AFTER SALES SERVICE

Otros paises

Autres pays / Other countries
www.pando.es/en/after-sales-services/

Certificacion del Sistema de Gestion de la Calidad
Zertifizierung des Umweltmanagementsystems
UNE-EN ISO 14001:2015

ES20/208675

Sistema de Gestion de la Calidad
Qualitdtsmanagementsystem

UNE-EN ISO 9001: 2015
ES19/86566

www.pando.es
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