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1 Siguranţa
Respectaţi următoarele instrucţiuni de sigu-
ranţă.

1.1 Instrucţiuni generale
¡ Citiţi cu atenţie acest manual.
¡ Păstraţi instrucţiunile, precum şi informaţiile

producătorului în vederea utilizării ulterioare
sau înmânării acestora următorului proprie-
tar.

¡ Nu este permisă punerea în funcţiune a
aparatului dacă acesta a fost deteriorat în
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinaţiei
Acest aparat este destinat numai utilizării inte-
grat în mobilierul de bucătărie. Respectaţi in-
strucţiunile speciale de montaj.
Racordarea fără ştecher a aparatelor poate fi
efectuată numai de către personal de speciali-
tate autorizat. În cazul avariilor rezultate în ur-
ma unei conectări eronate, dreptul de garanţie
este anulat.
Utilizaţi acest aparat numai:
¡ pentru prepararea de alimente şi băuturi.
¡ în locuinţa proprie şi în încăperi închise din

mediul casnic.
¡ până la o înălţime de 2000 m deasupra

nivelului mării.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori
Acest aparat poate fi folosit de copii cu vârsta
de peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fără
experienţă şi/sau cunoştinţe numai dacă sunt
supravegheaţi sau au fost instruiţi referitor la
utilizarea în siguranţă a aparatului şi au înţeles
pericolele care rezultă din aceasta.
Copiii nu trebuie lăsaţi să se joace cu apara-
tul.
Curăţarea şi întreţinerea realizată de către uti-
lizator nu trebuie făcută de copii, în afară de
cazul în care ei au vârsta de 15 ani şi mai
mari şi sunt supravegheaţi.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la dis-
tanţă de aparat şi de cablul de alimentare
electrică al acestuia.

1.4 Utilizarea în siguranţă
Respectaţi aceste instrucţiuni atunci când utili-
zaţi o funcţie de preparare cu aburi.
Introduceţi întotdeauna accesoriul în locul co-
respunzător din interiorul cuptorului. 
→ "Accesorii", Pagina 8
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AVERTISMENT ‒ Pericol de arsuri!
În timpul utilizării, aparatul şi piesele care pot
fi atinse se înfierbântă.
▶ Se recomandă precuaţie, pentru se a evita

atingerea elementelor de încălzire.
▶ Copiii cu vârsta de sub 8 ani trebuie să fie

ţinuţi la distanţă.
▶ Nu atingeţi niciodată orificiile de ventilare.
Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-
binţi.
▶ Scoateţi întotdeauna accesoriile sau vasele

fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi de bucătă-
rie.

AVERTISMENT ‒ Pericol de opărire!
În timpul utilizării, părţile accesibile devin fier-
binţi.
▶ Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi.
▶ Ţineţi copiii la distanţă.
La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur
fierbinte. În funcţie de temperatură, aburii pot
fi uneori greu de observat.
▶ Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi

foarte aproape de el.
▶ Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
▶ Ţineţi copiii la distanţă.
Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate
duce la formarea de aburi fierbinţi.
▶ Nu turnaţi niciodată apă în interiorul cupto-

rului fierbinte.
Apa din recipientul de vaporizare este încă fi-
erbinte după deconectarea aparatului.
▶ Nu goliţi niciodată recipientul de vaporizare

imediat după deconectarea aparatului.
▶ Înainte de curăţare, lăsaţi aparatul să se ră-

cească.
La scoaterea accesoriului, se poate revărsa li-
chid fierbinte.
▶ Accesoriile fierbinţi trebuie scoase cu

atenţie şi numai purtând mănuşi de prote-
cţie.

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
În cazul în care este zgâriat, geamul uşii apa-
ratului se poate crăpa.
▶ Nu utilizaţi detergenţi puternici şi abrazivi

sau raclete metalice ascuţite pentru a cură-
ţa geamul uşii cuptorului, în caz contrar, su-
prafaţa se poate zgâria.

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde în
interiorul cuptorului din cauza suprafeţelor fier-
binţi (deflagraţie). Uşa aparatului poate explo-
da. Se pot degaja vapori fierbinţi şi flăcări ex-
plozive.
▶ Nu turnaţi lichide inflamabile (de exemplu,

băuturi cu conţinut de alcool) în rezervorul
de apă.

▶ Turnaţi în rezervorul de apă doar apă sau
soluţia de agent de decalcifiere recoman-
dată de noi.

AVERTISMENT ‒ Pericol de
electrocutare!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoa-
se.
▶ Numai personalul de specialitate are permi-

siunea de a efectua lucrări de reparaţii la
nivelul aparatului.

▶ La reparaţia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

▶ Dacă se deteriorează cablul de alimentare
al acestui aparat, acesta trebuie înlocuit de
către o persoană calificată şi instruită.

O izolaţie deteriorată a cablului de alimentare
electrică este periculoasă.
▶ Cablul de alimentare electrică nu trebuie să

intre niciodată în contact cu surse de căl-
dură sau cu componentele fierbinţi ale apa-
ratului.

▶ Cablul de alimentare electrică nu trebuie să
intre niciodată în contact cu vârfuri sau mu-
chii ascuţite.

▶ Nu este permisă îndoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
că.

Pătrunderea umidităţii în interiorul aparatului
poate provoca electrocutarea.
▶ Nu utilizaţi pentru curăţarea aparatului apa-

rate de curăţat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.
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Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-
tare de la reţea deteriorat este periculos.
▶ Nu utilizaţi niciodată un aparat deteriorat.
▶ Nu trageţi niciodată de cablul de alimentare

electrică pentru a deconecta aparatul de la
reţeaua de alimentare electrică. Scoateţi în-
totdeauna din priză ştecherul cablului de
alimentare electrică.

▶ Dacă aparatul sau cablul de alimentare
electrică este deteriorat, scoateţi imediat
ştecherul din priză sau decuplaţi siguranţa
din cutia cu siguranţe.

▶ Contactaţi unitatea de service abilitată.
→ Pagina 36

La schimbarea lămpii, contactele de la duliile
lămpilor se află sub tensiune.
▶ Înainte de a schimba lampa, asiguraţi-vă că

aparatul este oprit, pentru a evita posibilita-
tea de electrocutare.

▶ De asemenea, scoateţi ştecherul din priză
sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de si-
guranţe.

AVERTISMENT ‒ Pericol: Magnetism!
În panoul de comandă sau la elementele de
operare se folosesc magneţi permanenţi.
Aceştia pot avea influenţă asupra implanturilor
electronice, de exemplu, stimulator cardiac
sau pompe de insulină.
▶ Purtătorii de implanturi electronice trebuie

să menţină o distanţă minimă de 10 cm fa-
ţă de panoul de comandă.

AVERTISMENT ‒ Pericol de asfixiere!
Copiii se pot înfăşura în ambalaj sau şi-l pot
trage pe cap, asfixiindu-se.
▶ Nu lăsaţi copii în apropierea ambalajului.
▶ Nu lăsaţi copii să se joace cu materialul de

ambalaj.
Copii pot aspira sau înghiţi piesele mici şi se
pot asfixia.
▶ Nu lăsaţi copii în apropierea pieselor mici.
▶ Nu lăsaţi copii să se joace cu piesele mici.

2  Evitarea deteriorărilor
ATENŢIE!
Vesela cu urme de rugină poate provoca formarea de
coroziune în interiorul cuptorului. Chiar şi cele mai mici
pete pot duce la coroziune.
▶ Nu utilizaţi veselă cu urme de rugină.
Lichidele scurse murdăresc baza interiorului cuptorului.
▶ La prepararea cu aburi într-un recipient perforat, in-

troduceţi întotdeauna dedesubt tava de copt, tigaia
universală sau recipientul neperforat. Lichidul care
picură va fi colectat.

Dacă soluţia de decalcifiere intră în contact cu panoul
de comandă sau cu suprafeţele sensibile, acestea se
vor deteriora.
▶ Îndepărtaţi imediat cu apă soluţia de decalcifiere.
Curăţarea rezervorului de apă în maşina de spălat vase
produce deteriorări ale acestuia.
▶ Nu curăţaţi rezervorul de apă în maşina de spălat

vase.
▶ Curăţaţi rezervorul de apă cu o lavetă moale şi cu

detergent de vase uzual din comerţ.
În funcţie de tipul de aparat, accesoriile pot zgâria gea-
mul uşii în momentul închiderii uşii aparatului.
▶ Introduceţi întotdeauna accesoriile până la opritor în

interiorul aparatului.
În cazul utilizării uşii cuptorului pe post de suprafaţă de
aşezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-
orări.
▶ Nu vă urcaţi, nu vă aşezaţi, nu agăţaţi şi nu sprijiniţi

obiecte pe uşa aparatului.
▶ Nu aşezaţi veselă sau accesorii pe uşa aparatului.

Dacă garnitura este foarte murdară, uşa aparatului nu
se mai închide corect în timpul funcţionării. Părţile fron-
tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorări.
▶ Menţineţi garnitura întotdeauna curată.
▶ Nu utilizaţi niciodată aparatul cu o garnitură de

etanşare deteriorată sau fără garnitură de etanşare.
Umiditatea prelungită din interiorul aparatului duce la
coroziune.
▶ După utilizare, lăsaţi interiorul cuptorului să se usu-

ce.
▶ Nu păstraţi alimente umede pentru un timp mai lung

în interiorul cuptorului închis.
▶ Nu depozitați preparate în interiorul cuptorului.
Prin acoperierea cu folie de aluminiu a geamului uşii
pot rezulta decolorări permanente acestuia.
▶ Folia din aluminiu din interiorul cuptorului nu trebuie

să intre în contact cu geamul uşii.
Întreţinerea necorespunzătoare poate produce coroziu-
ne în interiorul cuptorului.
▶ Respectaţi instrucţiunile de întreţinere şi de curăţare.
▶ După ce aparatul s-a răcit, îndepărtaţi murdăria din

interiorul cuptorului.
Prin tragerea aparatului de mânerul uşii, acesta din ur-
mă se poate desprinde. Mânerul uşii nu poate susţine
greutatea aparatului.
▶ Nu trageţi şi nu sprijiniţi aparatul ţinându-l de mâne-

rul uşii.
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Acumularea de căldură duce la deteriorarea aparatului.
▶ Nu aşezaţi niciodată accesorii, folie, hârtie de copt

sau veselă pe baza spaţiului interior al cuptorului.
▶ Nu acoperiţi niciodată baza spaţiului interior al cup-

torului cu folie, de orice tip.
▶ Menţineţi în permanenţă libere baza spaţiului interior

al cuptorului şi recipientul de vaporizare.
▶ Așezați întotdeauna vesela într-un recipient de pre-

parare perforat.

Apa fierbinte din rezervorul de apă poate deteriora sis-
temul cu aburi.
▶ Turnaţi numai apă rece în rezervorul de apă.

3  Protecţia mediului şi economisirea
3.1 Predarea la deşeuri a ambalajului
Ambalajele sunt ecologice şi reciclabile.
▶ Eliminaţi componentele separat, în funcţie de tipul

acestora.

3.2 Economisirea de energie
Dacă respectaţi aceste instrucţiuni, aparatul dvs. va
consuma mai puţină energie electrică.
Preîncălziţi aparatul numai dacă acest lucru este pre-
văzut în reţetă sau în cadrul recomandărilor de reglare
→ Pagina 26.
¡ Dacă optaţi să nu preîncălziţi aparatul, obţineţi o

economie energetică de 20%.

Deschideţi uşa aparatului cât mai rar posibil în timpul
funcţionării acestuia.
¡ Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este

menţinută constantă, iar aparatul nu trebuie să se
reîncălzească.

Puteţi prepara simultan alimentele pe mai multe nive-
luri. Introduceţi mai întâi alimentul cu cea mai lungă
durată de preparare.
¡ Când preparaţi simultan alimentele, reduceţi durata

de funcţionare.
Notă:
Aparatul necesită:
¡ max. 1 W în regimul de funcţionare, cu display-ul ac-

tivat
¡ max. 0,5 W în regimul de funcţionare, cu display-ul

dezactivat

4  Cunoaşterea

4.1 Elementele de comandă
Prin intermediul elementului de operare setaţi toate fun-
cţiile aparatului dvs şi primiţi informaţii cu privire la sta-
diul de operare.
Notă: În funcție de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate în imagine, de ex. culoarea şi
forma.
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2 3 2

1

1 Display

2 Câmpurile tactile

3 Elementul de comandă ShiftControl

Câmpurile tactile
Câmpurile touch sunt suprafeţe sensibile la atingere.
Pentru a selecta o funcţie atingeţi câmpul aferent.

Simbol Nume Descriere
Pornit/Oprit Porniţi şi opriţi aparatul.

Meniul prin-
cipal

Selectaţi modurile de funcţiona-
re şi setările.

Informaţii Afişaţi informaţii suplimentare.
Afişaţi temperatura actuală.

Funcţiile de
timp

Setaţi ceasul cu alarmă, setaţi
durata şi setaţi funcţionarea
temporizată "Gata la".

Sistemul de
siguranţă
împotriva
accesului
copiilor

Activaţi şi dezactivaţi sistemul
de siguranţă împotriva accesu-
lui copiilor.

Pornire/
Oprire

Porniţi, opriţi sau anulaţi proce-
sul de funcţionare.

Elementul de comandă ShiftControl
Cu ajutorul elementelor de comandă ShiftControl, navi-
gaţi prin rândurile prezentate pe display şi selectaţi se-
tările.

Setările pe care le puteţi modifica au săgeţi orientate
spre dreapta şi spre stânga.

Simbol Descriere
Navigaţi spre stânga pe
display.
Navigaţi spre dreapta pe
display.
Navigaţi în sus pe display.

Navigaţi în jos pe display.

Notă: Dacă menţineţi apăsate tastele, puteţi derula ra-
pid valorile de setare. Dacă eliberaţi tasta, derularea ra-
pidă este oprită.

4.2 Meniul principal
Pentru a accesa meniul principal, apăsaţi tasta ​⁠.

Simbol Nume Descriere
Preparare cu
aburi

Setaţi modul de încălzire
cu aburi şi porniţi apara-
tul. → Pagina 11

Programul de
preparare cu
aburi

Preparaţi cu aburi alimen-
tele. → Pagina 13

Setările de bază Adaptaţi setările de bază
→ Pagina 17.

Decalcifierea Decalcifiaţi → Pagina 17.

4.3 Modurile de încălzire
Aici este disponibilă o prezentare generală a modurilor de încălzire. Aceasat cuprinde recomandări privind utilizarea
modurilor de încălzire.
Când selectaţi un mod de încălzire, aparatul propune o anumită temperatură sau treaptă. Puteţi prelua valorile sau la
puteţi modifica în domeniul respectiv.
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Simbol Nume Temperatură Utilizare
Preparare cu aburi 30-100 °C Blanşarea şi prepararea cu aburi:

¡ Legume
¡ Peşte
¡ Garnituri
Deshidratarea fructelor.

Regenerarea 80-100°C Adecvată pentru preparatele la farfurie.
Modul de încălzire cu aburi încălzeşte delicat preparate-
le. Datorită aportului de aburi, preparatele nu se vor us-
ca.

Prepararea 30-50 °C Adecvată pentru aluatul cu drojdie.
Aluatul cu drojdie dospeşte mai repede decât la tempe-
ratura camerei. Suprafaţa aluatului nu se usucă.

Decongelarea 30-60 °C Adecvată pentru legume şi fructe.
Modul de încălzire cu aburi transmite căldura într-un mod
delicat preparatelor, prin umiditate. Preparatele nu se
usucă şi nu se deformează.

4.4 Afişarea informaţiilor suplimentare
Când se aprinde ​⁠, puteţi afişa mai multe informaţii.
▶ Apăsaţi tasta ​⁠.
a Informaţiile suplimentare vor fi afişate pentru câteva

secunde.

4.5 Interiorul cuptorului
Funcţiile din interiorul cuptorului facilitează utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului
Când deschideţi uşa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activează. În cazul în care
uşa aparatului rămâne deschisă timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactivează din nou.
La începerea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activează în cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de funcţionare. Atunci
când procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactivează.
Din cadrul setărilor de bază puteţi stabili dacă doriţi ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului să se acti-
veze în timpul funcţionării aparatului. → Pagina 17

Suflanta de răcire
Suflanta de răcire se conectează şi se deconectează
după cum este necesar. Aerul cald este degajat pe de-
asupra uşii.
ATENŢIE!
Acoperirea fantelor de ventilare determină supraîncălzi-
rea aparatului.
▶ Nu acoperiţi fantele de ventilare.

Pentru o răcire mai rapidă a interiorul cuptorului după
finalizarea procesului de preparare, suflanta de răcire
continuă să funcţioneze pentru o anumită perioadă de
timp.

Puteţi stabili din cadrul setărilor de bază timpul de
postfuncţionare a suflantei de răcire. → Pagina 17

Nivelurile
Nivelurile se numără de jos în sus.

A B
A Recipient de vaporizare

B Rezervorul de apă din locaş

4.6 Uşa aparatului
Dacă deschideţi uşa aparatului în timpul unei funcţio-
nări aflate în derulare, funcţionarea va fi întreruptă. Da-
că închideţi uşa aparatului, procesul de funcţionare
continuă automat.
Recomandare: Dacă deschideţi uşa aparatului, funcţio-
narea va continua cu anumite moduri de încălzire.
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5  Accesorii
Utilizați accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastră.
Notă: În cazul în care accesoriile se încing, acestea se
pot deforma. Această deformare nu influenţează fun-
cţionarea. După răcirea accesorilor, deformarea dispa-
re.

În funcţie de tipul aparatului, în pachetul de livrare exis-
tă accesorii livrate împreună cu acesta.

Accesorii Caracteristici Utilizare
Recipient de preparare cu
aburi, neperforat, mărimea
L

¡ Prepararea orezului, leguminoaselor sau
cerealelor

¡ Colectarea lichidului care picură,
de exemplu, la prepararea cu aburi

Recipient de aburi perforat,
mărimea L

¡ Prepararea cu aburi a peştelui întreg sau
cantităţilor mai mari de legume

¡ Extragerea sucului din cantităţi mari de
fructe de pădure

5.1 Funcţia de fixare
Funcţia de fixare împiedică răsturnarea accesoriului la
tragerea afară a acestuia.
Puteţi trage accesoriul afară aproximativ până la jumă-
tate, până când se fixează. Protecţia împotriva răsturnă-
rii funcţionează numai dacă accesoriul este introdus
corect în interiorul cuptorului.

5.2 Introducerea recipientului de preparare
cu aburi
ATENŢIE!
Acumularea de căldură duce la deteriorarea aparatului.
▶ Nu aşezaţi niciodată accesorii, folie, hârtie de copt

sau veselă pe baza spaţiului interior al cuptorului.
▶ Nu acoperiţi niciodată baza spaţiului interior al cup-

torului cu folie, de orice tip.
▶ Menţineţi în permanenţă libere baza spaţiului interior

al cuptorului şi recipientul de vaporizare.
▶ Așezați întotdeauna vesela într-un recipient de pre-

parare perforat.

1. Rotiţi recipientul de preparare cu aburi astfel încât
ciocul de înclichetare ​⁠ să se afle în spate şi orien-
tat în sus.

2. Nu împingeţi recipientul de preparare cu aburi din-
colo de adâncitura ​⁠.

3. Fixaţi pe mijloc recipientul de preparare cu aburi şi
împingeţi-l în interior.

5.3 Alte accesorii
Puteţi achiziţiona alte accesorii de la unităţile de servi-
ce abilitate, din comerţul de specialitate sau de pe in-
ternet.
O ofertă cuprinzătoare pentru aparatul dumneavoastră
puteţi găsi pe internet sau în broşurile noastre:
www.neff-international.com
Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achiziţionare, precizaţi întotdeauna numărul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastră (Nr. E).
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Pentru a afla care accesorii sunt corespunzătoare pen-
tru aparatul dumneavoastră, accesaţi magazinul online
sau adresaţi-vă reprezentanţei locale.

6  Înainte de prima utilizare
Efectuaţi setările necesare pentru prima punere în funcţiune. Curăţaţi aparatul şi accesoriile.

6.1 Gradul de duritate a apei
Înainte de a efectua prima punere în funcţiune, informa-
ţi-vă la furnizorul de apă de la nivel local cu privire la
gradul de duritate a apei din reţea. Pentru ca aparatul
să vă poată aminti în mod fiabil când să efectuaţi de-
calcifierea, este necesar să setaţi corect gradul de duri-
tate a apei.
ATENŢIE!
Dacă este setată o duritate greşită a apei, aparatul nu
vă va putea aminti în timp util să efectuaţi decalcifierea.
▶ Setaţi corect duritatea apei.

Deteriorări ale aparatului din cauza utilizării de lichide
neadecvate.
▶ Nu folosiţi apă distilată, apă din reţea cu conţinut

mare de cloruri (> 40mg/l) sau alte lichide.
▶ Utilizaţi exclusiv apă potabilă din reţea, rece, apă

dedurizată sau apă minerală necarbozificată.

Observaţii
¡ În cazul în care utilizaţi apă minerală, setaţi domeni-

ul de duritate a apei la nivelul „foarte dură”. În cazul
în care utilizaţi apă minerală, folosiţi doar apă mine-
rală necarbogazificată.

¡ Dacă apa din reţea este foarte calcaroasă, vă reco-
mandăm să folosiţi apă dedurizată. În cazul în care
utilizaţi exclusiv apă dedurizată, setaţi domeniul de
duritate a apei la nivelul „dedurizată“.

Setare Duritatea apei în mmol/l Grad de duritate măsu-
rat în grade germane
(°dH)

Grad de duritate măsu-
rat în grade franceze
(°fH)

0 (dedurizată) - - -
1 (duritate scăzută) până la 1,5 până la 8,4 până la 15
2 (duritate medie) 1,5-2,5 8,4-14 15-25
3 (dură) 2,5-3,8 14-21,3 25-38
4 (foarte dură) peste 3,8 peste 21,3 peste 38

6.2 Prima punere în funcţiune
După conectarea la reţeaua de alimentare cu energie
electrică sau după o pană de curent mai îndelungată,
sunt afişate setările pentru prima punere în funcţiune a
aparatului.
Notă: Puteți modifica în orice moment setările din ca-
drul setărilor de bază. 
→ "Utilizarea de bază", Pagina 10

Setarea limbii
1. Navigaţi la rândul cel mai de jos cu ​⁠.
2. Selectaţi limba dorită cu ​⁠ sau ​⁠.
3. Navigaţi cu ​⁠ înapoi la setarea "Limbă".
4. Selectaţi setarea următoare cu ​⁠.

Setarea orei
1. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
2. Setaţi ora curentă cu ​⁠ sau ​⁠.
3. Apăsaţi tasta ​⁠.
4. Selectaţi setarea următoare cu ​⁠.

Setarea datei
1. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
2. Setaţi ziua curentă cu ​⁠ sau ​⁠.
3. Navigaţi cu ​⁠ înapoi la setarea "Zi".
4. Selectaţi setarea următoare cu ​⁠.

5. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
6. Setaţi luna curentă cu ​⁠ sau ​⁠.
7. Navigaţi cu ​⁠ înapoi la setarea "Lună".
8. Selectaţi setarea următoare cu ​⁠.
9. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
10. Setaţi anul curent cu ​⁠ sau ​⁠.
11. Navigaţi cu ​⁠ înapoi la setarea "An".
12. Selectaţi setarea următoare cu ​⁠.

Reglarea durităţii apei
1. Navigaţi la rândul cel mai de jos cu ​⁠.
2. Setaţi domeniul de duritate a apei cu ​⁠ sau ​⁠.
3. Navigaţi cu ​⁠ înapoi la setarea "Duritate apă".
4. Apăsaţi tasta ​⁠.
a Gradul de duritate a apei este stocat.
a Prima punere în funcţiune este finalizată.
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6.3 Calibrarea aparatului
Temperatura de fierbere a apei depinde de presiunea
aerului. În cursul calibrării, aparatul se va regla în fun-
cţie de condiţiile de presiune de la locul instalării. La
calibrare, pot fi eliberate cantităţi mari de aburi.

Efectuarea calibrării
Observaţii
¡ Nu deschideţi uşa aparatului pe parcursul calibrării.

În caz contrar, calibrarea va fi anulată.
¡ Pentru ca, după o mutare, aparatul să se adapteze

la noul loc de instalare, resetaţi setările de bază la
setările din fabrică. Repetaţi prima punere în funcţiu-
ne şi calibrarea.

¡ Aparatul memorează setările de la calibrare şi în ca-
zul unei pene de curent sau al deconectării de la
reţea. Nu este necesar ca acesta să se recalibreze.

Cerinţă: Interiorul cuptorului este rece sau are tempe-
ratura camerei.
1. Scoateţi din cuptor accesoriile şi resturile de amba-

laj, de exemplu, biluţele de polistiren.
2. Ştergeţi suprafeţele lucioase din interiorul cuptorului

utilizând o lavetă moale, umedă.
3. Porniţi aparatul cu ​⁠.
4. Umpleţi rezervorul de apă. 

→ "Umpleţi rezervorul de apă", Pagina 10

5. Setaţi următorul mod de încălzire, temperatura şi du-
rata de preparare. 
→ "Setarea modului de încălzire şi a temperaturii",
Pagina 11

Setare Valoare
Mod de încălzire Preparare cu aburi ​⁠
Temperatură 100 °C
Durată de preparare 20 minute

6. Deconectaţi aparatul cu ​⁠.
7. Aşteptaţi până când interiorul cuptorului se răceşte.

6.4 Curăţarea interiorului cuptorului
Cerinţă: Interiorul cuptorului este rece sau are tempe-
ratura camerei.
1. Curăţaţi suprafeţele lucioase utilizând o soluţie de

apă cu detergent de vase şi o lavetă.
2. Goliţi şi uscaţi rezervorul de apă.
3. Uscaţi interiorul cuptorului.

6.5 Curăţarea accesoriilor
▶ Curăţaţi accesoriile utilizând o soluţie de apă cu de-

tergent de vase şi o lavetă sau o perie moale.

7  Utilizarea de bază
7.1 Conectarea aparatului
▶ Porniţi aparatul cu ​⁠.
Observaţii
¡ Din cadrul setărilor de bază puteţi stabili dacă doriţi

ca, după conectare, să apară modurile de încălzire
sau meniul principal. 
→ "Setările de bază", Pagina 17

¡ Dacă nu folosiţi aparatul un timp mai îndelungat,
acesta se deconectează automat.

7.2 Deconectarea aparatului
▶ Deconectaţi aparatul cu ​⁠.
Observaţii
¡ În funcţie de temperatura din interiorul cuptorului, pe

display este afişat indicatorul de căldură reziduală. 
→ "Indicator de căldură reziduală", Pagina 10

¡ În funcţie de temperatura din interiorul cuptorului,
suflanta de răcire continuă să funcţioneze până
când interiorul cuptorului s-a răcit. 
→ "Suflanta de răcire", Pagina 7

7.3 Indicator de căldură reziduală
După ce aţi deconectat aparatul, pe display apare indi-
catorul de căldură reziduală.

Display-ul Semnificaţie
-h- Căldură reziduală (între

60 °C şi 100 °C)

7.4 Umpleţi rezervorul de apă
Rezervorul de apă se găseşte lângă cuptor. Umpleţi re-
zervorul cu apă înainte de a porni un regim de funcţio-
nare cu aburi.

AVERTISMENT ‒ Pericol de opărire!
La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte.
În funcţie de temperatură, aburii pot fi uneori greu de
observat.
▶ Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi foarte

aproape de el.
▶ Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
▶ Ţineţi copiii la distanţă.
Apa din recipientul de vaporizare este încă fierbinte du-
pă deconectarea aparatului.
▶ Nu goliţi niciodată recipientul de vaporizare imediat

după deconectarea aparatului.
▶ Înainte de curăţare, lăsaţi aparatul să se răcească.
Când deschideţi uşa, din interiorul aparatului se poate
scurge apă fierbinte.
▶ Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi foarte

aproape de el.
▶ Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
▶ Ţineţi copiii la distanţă.
▶ Atunci când recipientul de vaporizare se revarsă, nu

realimentaţi rezervorul de apă.

ATENŢIE!
Deteriorări ale aparatului din cauza utilizării de lichide
neadecvate.
▶ Nu folosiţi apă distilată, apă din reţea cu conţinut

mare de cloruri (> 40mg/l) sau alte lichide.
▶ Utilizaţi exclusiv apă potabilă din reţea, rece, apă

dedurizată sau apă minerală necarbozificată.
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Cerinţă: Domeniul de duritate a apei este reglat corect.
→ Pagina 9
1. Deschideţi uşa aparatului.
2. Scoateţi rezervorul de apă din locaş.

3. Umpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul
max.

4. Închideţi capacul rezervorului.
5. Introduceţi rezervorul de apă plin în locaşul său.

6. Verificaţi dacă rezervorul de apă este introdus la
nivel cu locaşul său.

7. Închideţi uşa aparatului.

7.5 Realimentarea rezervorului de apă
Dacă rezervorul de apă se goleşte în timpul funcţionă-
rii, funcţionarea se va întrerupe.
1. Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
2. Scoateţi rezervorul de apă din locaş.
3. Umpleţi cu apă rezervorul de apă.
4. Introduceţi rezervorul de apă plin în locaşul său.
5. Închideţi uşa aparatului.
6. Pentru a continua modul de funcţionare, apăsaţi pe

​⁠.

7.6 Setarea modului de încălzire şi a
temperaturii
Când porniţi aparatul, apar un mod de încălzire şi o
temperatură propuse. Puteţi porni această setare în
mod direct cu ​⁠. Pentru alte setări, modificaţi valorile.
Cerinţă: Rezervorul de apă este umplut suficient cu
apă.
1. Porniţi aparatul cu ​⁠.
a Apoi apar modurile de încălzire.
2. Selectaţi modul de încălzire cu ​⁠ sau ​⁠.
3. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
4. Selectaţi temperatura cu ​⁠ sau ​⁠.
5. Apăsaţi tasta ​⁠.
a Funcţionarea începe.
Notă: Dacă doriţi ca la pornirea aparatului să fie acce-
sat direct meniul principal  ​⁠, puteţi adapta setarea de
bază "Modul de funcţionare iniţial". 
→ "Setările de bază", Pagina 17

7.7 Mesajul "Umpleţi rezervorul de apă"
Când setaţi modul de încălzire, iar rezervorul de apă
este umplut numai pe jumătate, aparatul afişează me-
sajul "Umpleţi rezervorul de apă".
Dacă apa din rezervorul de apă este suficientă pentru
procesul de preparare, porniţi regimul de funcţionare.
Dacă apa din rezervorul de apă nu este suficientă pen-
tru procesul de preparare, umpleţi rezervorul de apă.
→ "Umpleţi rezervorul de apă", Pagina 10

7.8 Controlul încălzirii
Când porniţi un mod de încălzire, pe display apare con-
trolul încălzirii. Controlul încălzirii afişează creşterea
temperaturii în interiorul cuptorului.
Notă: Dacă este setat modul de încălzire cu aburi  ​⁠,
controlul încălzirii nu este afişat.

7.9 Afişarea temperaturii actuale
În timpul încălzirii, puteţi afişa temperatura actuală.
▶ Apăsaţi tasta ​⁠.

7.10 Întreruperea regimului de funcţionare a
aparatului
Cerinţă: Aparatul este în funcţiune.
▶ Apăsaţi tasta ​⁠.
Notă: Dacă deschideţi uşa aparatului în timpul funcţio-
nării, aparatul se opreşte. Dacă închideţi uşa aparatului,
modul de funcţionare porneşte din nou.
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7.11 Modificarea regimului de funcţionare a
aparatului
1. Pentru a întrerupe modul de funcţionare, apăsaţi pe

​⁠.
a După întreruperea sau anularea funcţionării, suflanta

de răcire poate funcţiona în continuare.
2. Cu ​⁠ sau ​⁠ navigaţi la rândul cu setarea pe care

doriţi să o modificaţi.
3. Pentru a modifica setarea, apăsaţi pe ​⁠ sau ​⁠.
4. Pentru a modifica regimul de funcţionare, apăsaţi pe

​⁠.

7.12 Anularea modului de funcţionare
Notă: Procesul de decalcifiere nu poate fi întrerupt.

▶ Menţineţi apăsat ​⁠ până când regimul de funcţiona-
re al aparatului se întrerupe.

a După întreruperea sau anularea funcţionării, suflanta
de răcire poate funcţiona în continuare.

7.13 După fiecare funcţionare cu aburi
După fiecare funcţionare, în interiorul cuptorului rămân
umiditate şi impurităţi. De aceea, uscaţi şi curăţaţi apa-
ratul după fiecare utilizare. De asemenea, goliţi rezervo-
rul de apă.

După fiecare funcţionare cu aburi
1. Uscaţi interiorul cuptorului.

→ "Uscarea spaţiului de coacere", Pagina 19
2. Goliţi rezervorul de apă.

→ "Golirea rezervorului de apă", Pagina 19

8  Funcţiile de timp
Aparatul dumneavoastră dispune de diverse funcţii de
timp cu ajutorul cărora puteţi controla modul de funcţio-
nare.

8.1 Prezentare generală a funcţiilor de timp
Pentru un mod de funcţionare, puteţi seta durata de
preparare şi ora de finalizare a acestuia. Temporizato-
rul poate fi setat independent de modul de funcţionare.

Funcţia de timp Utilizare
Temporizatorul ​⁠ Puteţi seta temporizatorul în mod

independent faţă de modul de fun-
cţionare. Aceasta nu influenţează
aparatul.

Durata de prepa-
rare ​⁠

Dacă setaţi o durată de preparare,
după expirarea acesteia, aparatul
încetează automat să mai încălze-
ască.

Finalizarea ​⁠ Pentru durata de preparare, puteţi
seta o oră de finalizare a modului
de funcţionare. Aparatul porneşte
automat, astfel încât modul de fun-
cţionare să se finalizeze la ora do-
rită.

Notă: Dacă nu efectuaţi nicio setare, funcţiile de timp
dispar automat după câteva secunde. Dacă aţi setat
deja o durată, aceasta va fi preluată.

8.2 Setarea temporizatorului
Puteţi seta temporizatorul indiferent dacă aparatul este
conectat sau deconectat.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Selectaţi temporizatorul cu ​⁠.

‒ Când aparatul este conectat, navigaţi mai întâi cu
​⁠ la "Temporizator"  ​⁠, iar apoi selectaţi tempori-

zatorul cu ​⁠.
3. Porniţi temporizatorul cu ​⁠.
a Pe display apare ​⁠. Începe derularea duratei setate

la temporizator.
a Atunci când durata setată la temporizator expiră, es-

te emis un semnal sonor.

4. Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor, apăsa-
ţi pe ​⁠.

Modificarea duratei setate la temporizator
Puteţi modifica din nou valoarea temporizatorului în ori-
ce moment.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Modificaţi durata setată la temporizator cu ​⁠ sau ​⁠.
a Setarea este preluată.

Anularea funcţionării temporizatorului
Puteţi anula în orice moment durata de temporizare.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Cu ​⁠ setaţi durata "00:00" la temporizator.
a Durata de la temporizator este ştearsă.

8.3 Setarea duratei de preparare
După expirarea unei durate de preparare reglate, apa-
ratul se deconectează automat. Puteţi utiliza durata de
preparare numai în combinaţie cu un mod de încălzire.
Cerinţă: Sunt setate un mod de încălzire şi o tempera-
tură.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Selectaţi valoarea propusă.

Tastă Valoarea propusă
10 minute

30 minute

3. Selectaţi durata de preparare cu ​⁠ sau ​⁠.
4. Porniţi regimul de funcţionare cu durata de prepara-

re cu ​⁠.
a Pe display este prezentată durata de preparare. Du-

rata de preparare este cronometrată.
a Când durata de preparare expiră, este emis un sem-

nal sonor.
5. Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor, apăsa-

ţi pe ​⁠.
Observaţii
¡ Dacă porniţi modul de încălzire cu aburi  ​⁠, derula-

rea duratei de preparare începe numai după ce a
fost atinsă temperatura setată.
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¡ Dacă deschideţi uşa aparatului în timpul preparării
cu aburi  ​⁠, regimul de funcţionare a aparatului se
opreşte. Dacă închideţi uşa aparatului, aparatul tre-
buie mai întâi să se încălzească la temperatura seta-
tă înainte ca durata de preparare să fie derulată în
continuare.

Modificarea duratei de preparare
Puteţi modifica în orice moment durata de preparare.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Modificaţi durata de preparare cu ​⁠ sau ​⁠.
a Setarea este preluată.

Anularea duratei de preparare
Puteţi anula în orice moment durata de preparare.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Setaţi durata de preparare "00:00" cu ​⁠.
a Durata de preparare este ştearsă.
3. Pentru a continua regimul de funcţionare fără o du-

rată de preparare, apăsaţi pe ​⁠.

8.4 Setarea funcţionării temporizate Gata la
Puteţi decala ora de finalizare a duratei de preparare
cu până la 23 de ore şi 59 de minute.
Observaţii
¡ Pentru a obţine un rezultat optim al preparării, ora

de finalizare nu mai trebuie să fie setată în cazul în
care modul de funcţionare este deja pornit.

¡ Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le lăsaţi
prea mult timp în interiorul cuptorului.

Cerinţă: Regimul de funcţionare setat nu a fost pornit.

1. Introduceţi alimentele în interiorul cuptorului şi închi-
deţi uşa acestuia.
Utilizaţi accesorii adecvate.

2. Apăsaţi tasta ​⁠.
3. Setaţi durata de preparare cu ​⁠.
4. Navigaţi cu ​⁠ în rândurile ​⁠ "Gata la".
5. Setaţi ora de finalizare cu ​⁠.
6. Porniţi modul de funcţionare cu ​⁠.
a Pe display apare ora de pornire. Aparatul este în po-

ziţia de aşteptare.
a Când ora de pornire este atinsă, aparatul începe să

se încălzească, iar durata este cronometrată.
a Când durata a expirat, este emis un semnal sonor.

Durata prezentată pe display este zero.
7. Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor, apăsa-

ţi pe ​⁠.

Modificarea funcţionării temporizate „Gata la”
Pentru o preparare optimă, modificaţi ora de finalizare
setată numai înainte de a porni modul de funcţionare şi
cronometrarea duratei de preparare.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Selectaţi "Gata la"  ​⁠ cu ​⁠.
3. Modificaţi ora de finalizare cu ​⁠ sau ​⁠.
a Setarea este preluată.

Întreruperea funcţionării temporizate „Gata la”
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Resetaţi ora de finalizare cu ​⁠.
a Ora de finalizare se calculează adăugând durata de

preparare setată la ora curentă.
a Regimul de funcţionare începe cu durata de prepa-

rare setată.

9  Programul de preparare cu aburi
Programele permit prepararea deosebit de uşoară a
alimentelor. Setarea optimă este configurată de către
program.

9.1 Selectarea programului

AVERTISMENT ‒ Pericol de opărire!
La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte.
În funcţie de temperatură, aburii pot fi uneori greu de
observat.
▶ Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi foarte

aproape de el.
▶ Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
▶ Ţineţi copiii la distanţă.

1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Selectaţi "programele de preparare cu aburi"  ​⁠ cu ​⁠

sau ​⁠.
3. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
4. Selectaţi programul de preparare cu aburi cu ​⁠ sau ​⁠.
5. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
6. Porniţi programul de preparare cu aburi cu ​⁠.
a Aparatul începe să se încălzească, iar durata de

preparare este cronometrată.
a Durata afişată se poate modifica pe parcursul pri-

melor minute deoarece perioada de încălzire depin-
de, de exemplu, de temperatura preparatelor şi a
apei.

a Când durata de preparare setată expiră, este emis
un semnal sonor, iar aparatul nu mai încălzeşte.

7. Când durata de preparare expiră:
‒ Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor,

apăsaţi pe ​⁠.
‒ În cazul anumitor preparate, puteţi continua mo-

dul de funcţionare dacă este necesar. 
→ "Continuarea a procesului de preparare a ali-
mentelor", Pagina 13

‒ Atunci când preparatul este gata, deconectaţi
aparatul cu ​⁠.

9.2 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor
În cazul anumitor preparate, puteţi continua procesul
de preparare după expirarea duratei de preparare seta-
te. Puteţi continua procesul de preparare de câte ori
doriţi.
1. Pentru a selecta "continuarea procesului de prepa-

rare", apăsaţi pe ​⁠.
a Pe display este prezentată o durată de preparare.
2. Dacă este necesar, modificaţi durata de preparare

cu ​⁠ sau ​⁠.
3. Porniţi modul de funcţionare cu ​⁠.
a Aparatul începe să se încălzească, iar durata de

preparare este cronometrată.



ro Programul de preparare cu aburi

14

a Când durata de preparare expiră, este emis un sem-
nal sonor. Aparatul nu mai încălzeşte. Indicaţiile pri-
vind continuarea preparării sunt afişate din nou.

4. Când durata de preparare expiră:
‒ Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor,

apăsaţi pe ​⁠.
‒ Dacă doriţi din nou să continuaţi prepararea,

apăsaţi pe ​⁠.

‒ Atunci când preparatul este gata, deconectaţi
aparatul cu ​⁠.

9.3 Anularea modului de funcţionare
▶ Pentru a şterge toate setările, menţineţi apăsat ​⁠.
a Modul de funcţionare este anulat. Puteţi efectua noi

setări.

9.4 Prezentare generală a programului de preparare cu aburi
Respectaţi indicaţiile referitoare la preparate.

Preparat Greutate/Cantitate Accesorii/Veselă Nivel
Bucheţele de conopidă, prepara-
re cu aburi

bucheţele de dimensiuni
egale

recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Bucheţele de broccoli, preparare
cu aburi

bucheţele de dimensiuni
egale

recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Fasole verde, preparare cu aburi - recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Morcovi tăiaţi rondele, preparare
cu aburi

rondele de aproximativ
3 mm grosime

recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Prepararea cu aburi a legumelor
asortate congelate (blanşate)

- recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Cartofi fierţi în coajă dimensiune medie, Ø 4 -
 5 cm

recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Orez basmati max. 0,75 kg recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Orez nedecorticat max. 0,75 kg recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Cuşcuş max. 0,75 kg recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Linte max. 0,55 kg recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Regenerarea garniturilor gătite recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Prepararea cu aburi a pieptului
de pui proaspăt

Greutate totală de 0,2 -
 0,5 kg

recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Prepararea cu aburi a fileului de
peşte proaspăt

max. 2,5 cm grosime recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Prepararea cu aburi a peştelui în-
treg

0,3 - 2 kg recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Prepararea iaurtului în borcane - Borcane +
recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Prepararea orezului cu lapte - recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Prepararea compotului de fructe - recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Dezinfectarea sticlelor recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

2

Prepararea ouălor fierte moi Ouă mărimea M, max. 1 kg recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1

Prepararea ouălor fierte tari Ouă mărimea M, max.
1,8 kg

recipient perforat + neperforat pentru
preparare cu aburi

2 + 1
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9.5 Recomandări privind prepararea
alimentelor
Urmaţi instrucţiunile de la aparat. Ţineţi cont de aceste
informaţii atunci când preparaţi alimente.
¡ Toate programele sunt definite pentru prepararea pe

un singur nivel. Duaratele de preparare pot varia în
funcţie de cantitatea şi calitatea alimentelor.

Cantitate / Greutate
¡ Introduceţi alimentele până la o înălţime maximă de

4 cm în accesoriu.
¡ Nu depăşiţi greutatea maximă specificată în cadrul

instrucţiunilor.

Accesorii/Veselă
¡ Utilizaţi vasele recomandate în cadrul prezentării ge-

nerale.
¡ În cazul preparării în recipientul perforat pentru pre-

parare cu aburi, introduceţi suplimentar recipientul
neperforat pentru preparare cu aburi pe nivelul 1. Li-
chidul care picură va fi colectat.

Produse din cereale sau linte
Cântăriţi alimentul care urmează să fie preparat şi
adăugaţi apă în proporţia corectă:
¡ Orez Basmati 1:1,5
¡ Cuşcuş 1:1
¡ Orez nedecorticat 1:1,5
¡ Linte 1:2
¡ Pentru o absorbţie mai rapidă a apri reziduale,

amestecaţi cerealele după preparare.

Peşte
¡ Ungeţi recipientul perforat pentru preparare cu

aburi.
¡ Nu aşezaţi suprapus peştii întregi sau fileurile de

peşte.
¡ Utilizaţi peşte sau fileuri de peşte de dimensiuni pe

cât posibil egale.
¡ Specificaţi greurarea celui mai greu peşte.

Ouă
¡ Înţepaţi ouăle înainte de preparare.
¡ Nu aşezaţi suprapus ouăle.

Piept de pui
¡ Nu aşezaţi suprapuse piepturile de pui.

Legume
¡ Condimentaţi legumele doar după preparare.
¡ Nu utilizaţi produse congelate, cu foarte multă ghea-

ţă. Îndepărtaţi gheaţa de pe alimente.

¡ Distribuiţi alimentele întotdeauna uniform în vas. În
cazul unor straturi de înălţimi diferite, alimentele se
vor prepara neuniform.

Prepararea iaurtului
1. Încălziţi laptele pe plită la 90°C.

În cazul laptelui UHT, este suficientă încălzirea la
40 °C.

2. Lăsaţi laptele să se răcească la 40 °C.
3. Adăugaţi în lapte 150 g de iaurt la temperatura frigi-

derului şi amestecaţi.
4. Turnaţi amestecul în ceşti sau în borcane mici şi

acoperiţi-le cu folie alimentară.
5. Aşezaţi ceştile sau borcanele într-un recipient pentru

preparare cu aburi.
6. Ţineţi cont de indicaţiile din prezentarea generală şi

porniţi programul. → Pagina 14
7. După preparare, lăsaţi iaurtul să se răcească în frigi-

der.

Prepararea orezului cu lapte
1. Cântăriţi orezul.
2. Adăugaţi o cantitate de lapte de 2,5 ori mai mare

decât cea de orez.
3. Introduceţi orezul şi laptele în accesoriu, până la o

înălţime de maximum 2,5 cm.
4. Ţineţi cont de indicaţiile din prezentarea generală şi

porniţi programul. → Pagina 14
5. După preparare, amestecaţi orezul.
a Orezul cu lapte absoarbe laptele rămas.

Prepararea compotului de fructe
Programul este adecvat numai pentru drupe şi fructe
cu sâmburi.
1. Cântăriţi fructele.
2. Adăugaţi aproximativ 1/3 din cantitatea de apă.
3. Adăugaţi zahăr şi condimente după gust.
4. Ţineţi cont de indicaţiile din prezentarea generală şi

porniţi programul. → Pagina 14

Dezinfectarea biberoanelor
Cu aparatul dumneavoastră puteţi dezinfecta sticle.
Procedeul corespunde fierberii obişnuite.
1. Curăţaţi biberoanele cu o perie pentru sticle, imediat

după golire.
2. Curăţaţi sticlele în maşina de spălat vase.
3. Aşezaţi sticlele în recipientul perforat pentru prepa-

rare cu aburi astfel încât să nu se atingă între ele.
4. Ţineţi cont de indicaţiile din prezentarea generală şi

porniţi programul. → Pagina 14
5. Uscaţi sticlele utilizând o lavetă curată.
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10  Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
Asiguraţi aparatul împotriva conectării accidentale de
către copii sau împotriva modificării setărilor de către
aceştia.

10.1 Modurile de blocare
Aparatul dumneavoastră dispune de 2 moduri de blo-
care:

Mod de blocare Activare / Dezactivare
Sistemul automat de sigu-
ranţă împotriva accesului
copiilor

Prin intermediul
setărilor  ​⁠.

Sistem unic de siguranţă
împotriva accesului copii-
lor

Prin intermediul tastei  ​⁠

10.2 Activarea sistemului automat de
siguranţă împotriva accesului copiilor
Sistemul automat de siguranţă împotriva accesului co-
piilor blochează panoul de comandă astfel încât copiii
să nu poată conecta accidental aparatul. Pentru a co-
necta aparatul, întrerupeţi sistemul automat de sigu-
ranţă împotriva accesului copiilor. După finalizarea mo-
dului de funcţionare, aparatul blochează automat pano-
ul de comandă.
Notă: Când activaţi sistem de siguranţă împotriva acce-
sului copiilor, panoul de comandă va fi blocat. Tastele

​⁠ şi ​⁠ sunt excluse de la această blocare. Puteţi dez-
activa în orice moment sistemul de siguranţă împotriva
accesului copiilor.
Cerinţă: Aparatul este conectat.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Selectaţi "setările"  ​⁠ cu ​⁠ sau ​⁠.
3. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
4. Selectaţi "sistemul automat de siguranţă împotriva

accesului copiilor" cu ​⁠ sau ​⁠.
5. Selectaţi setările cu ​⁠.
6. Setaţi "Activat" cu ​⁠.
7. Apăsaţi tasta ​⁠.
8. Stocaţi setarea cu ​⁠.
a Când deconectaţi aparatul, pe display apare ​⁠.

10.3 Întreruperea sistemului automat de
siguranţă împotriva accesului copiilor
1. Menţineţi apăsată tasta  ​⁠ până când este prezentat

mesajul "Sistem de siguranţă împotriva accesului
copiilor dezactivat".

2. Porniţi aparatul cu ​⁠ şi setaţi modul de funcţionare.

10.4 Dezactivarea sistemului automat de
siguranţă împotriva accesului copiilor
1. Menţineţi apăsată tasta  ​⁠ până când pe display es-

te prezentat mesajul "Sistem de siguranţă împotriva
accesului copiilor dezactivat".

2. Porniţi aparatul cu ​⁠.
3. Apăsaţi tasta ​⁠.
4. Selectaţi "setările"  ​⁠ cu ​⁠ sau ​⁠.
5. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
6. Selectaţi "sistemul automat de siguranţă împotriva

accesului copiilor" cu ​⁠ sau ​⁠.
7. Selectaţi setările cu ​⁠.
8. Setaţi "Dezactivat" cu ​⁠.
9. Apăsaţi tasta ​⁠.
10. Stocaţi setările cu ​⁠.

10.5 Activarea sistemului unic de siguranţă
împotriva accesului copiilor
Sistemul unic de siguranţă împotriva accesului copiilor
blochează panoul de comandă astfel încât copiii să nu
poată conecta accidental aparatul. Pentru a conecta
aparatul, dezactivaţi sistemul unic de siguranţă împotri-
va accesului copiilor. După ce aţi deconectat aparatul,
acesta nu mai blochează panoul de comandă.
Notă: Când activaţi sistem de siguranţă împotriva acce-
sului copiilor, panoul de comandă va fi blocat. Tastele

​⁠ şi ​⁠ sunt excluse de la această blocare. Puteţi dez-
activa în orice moment sistemul de siguranţă împotriva
accesului copiilor.
▶ Menţineţi apăsată tasta  ​⁠ până când este prezentat

mesajul "Sistem de siguranţă împotriva accesului
copiilor activat".

10.6 Dezactivarea sistemului unic de
siguranţă împotriva accesului copiilor
▶ Menţineţi apăsată tasta  ​⁠ până când este prezentat

mesajul "Sistem de siguranţă împotriva accesului
copiilor dezactivat".
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11  Setările de bază
Puteţi regla setările de bază ale aparatului după cum
este necesar.

11.1 Prezentare generală a setărilor de bază
Aici găsiţi o privire de ansamblu asupra setările de ba-
ză şi setările din fabricaţie. Setările de bază depind de
dotarea aparatului dvs.

Setare Opţiuni
Limbă Selectarea limbii
Oră Setarea orei curente
Data Setarea datei curente
Duritatea apei 0 (dedurizată)

1 (duritate scăzută)
2 (duritate medie)
3 (dură)
4 (foarte dură)

Semnal sonor Scurt
Mediu
Lung

Sunet pentru taste Dezactivat (Sunetul pentru
tasta ​⁠​⁠ rămâne activ
chiar dacă sunetul pentru
taste este activ)
Activat

Luminozitatea afişajului Se reglează în 5 trepte
Afişajul orei Digital

Dezactivat
Sistemul de iluminare Activat în timpul funcţionă-

rii
Dezactivat în timpul fun-
cţionării

Sistemul automat de sigu-
ranţă împotriva accesului
copiilor

Dezactivat
Activat

Setare Opţiuni
Modul de funcţionare iniţi-
al

Preparare cu abur
Meniul principal
Programul de preparare
cu aburi

Reducerea luminozităţii Dezactivată
Activat
Notă: Când funcţia de re-
ducere a luminozităţii este
activată, luminozitatea dis-
play-ului este redusă între
oreşe 22:00 şi 5:59.

Sigla mărcii Afişare
Fără afişare

Timp de postfuncţionare a
suflantei

Recomandat
Minim

Setări din fabrică Încărcare

11.2 Modificarea setărilor de bază
Cerinţă: Aparatul este deconectat.
1. Apăsaţi tasta ​⁠.
2. Apăsaţi tasta ​⁠.
3. Cu ​⁠ sau ​⁠, selectaţi "setările" ​⁠.
4. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
a Pe display este prezentată prima setare de bază.
5. Selectaţi setarea cu ​⁠ sau ​⁠.
6. Navigaţi la rândul următor cu ​⁠.
7. Modificaţi setarea de bază cu ​⁠ sau ​⁠.
8. Apăsaţi tasta ​⁠.
9. Cu ​⁠ selectaţi "stocarea".
a Setările sunt stocate.

Anularea modificării setărilor de bază
▶ Cu ​⁠ selectaţi "renunţarea".
a Toate modificările se vor pierde şi nu vor fi memora-

te.

12  Curăţare şi îngrijire
Pentru a asigura funcţionarea optimă a aparatului pentru o perioadă îndelungată de timp, curăţaţi-l şi îngrijiţi-l cu
atenţie.

12.1 Produse de curăţare
Utilizaţi numai produse de curăţare adecvate pentru di-
feritele suprafeţe ale aparatului.

AVERTISMENT ‒ Pericol de electrocutare!
Pătrunderea umidităţii în interiorul aparatului poate pro-
voca electrocutarea.
▶ Nu utilizaţi pentru curăţarea aparatului aparate de

curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.
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ATENŢIE!
Agenţii de curăţare neadecvaţi pot deteriora suprafaţa
aparatului.
▶ Nu folosiţi mijloace de curăţare ascuţite sau abrazi-

ve.
▶ Nu folosiţi produse de curăţare pentru cuptoare.
▶ Nu aplicaţi produse de decalcifiere pe mânerul uşii

sau pe panoul de comandă pentru a îndepărta pete-
le d pe acestea, în caz contrar, aceste pete nu vor
mai putea fi îndepărtate.

▶ Nu utilizaţi agenţi de curăţare corozivi, agresivi sau
cu conţinut de clor.

▶ Sărurile sunt foarte agresive şi pot provoca zone de
rugină. Imediat după răcire, îndepărtaţi din interiorul
cuptorului resturile de sosuri picante sau de mâncă-
ruri sărate.

▶ Nu folosiţi agenţi de curăţare cu conţinut mare de
alcool.

▶ Nu folosiţi niciodată bureţi din sârmă sau bureţi de
vase duri.

Masca faţă a aparatului

Suprafaţa Produse de curăţare Observaţii
Aluminiu Soluţie de apă cu detergent

Produs neutru pentru curăţarea
geamurilor

După curăţare, uscaţi cu o lavetă moale su-
prafaţa.
Ştergeţi masca frontală din aluminiu cu un
produs netru pentru curăţat geamuri, utili-
zând o lavetă moale sau din microfibre care
nu lasă scame, prin mişcări orizontale şi fără
a apăsa.

Oţel inoxidabil Soluţie de apă cu detergent
Produs special de curăţare pen-
tru inox

După curăţare, uscaţi cu o lavetă moale su-
prafaţa.
Pentru a preveni coroziunea, îndepărtaţi ime-
diat depunerile de calcar, grăsime, amidon
sau albuş de ou de pe suprafeţele din oţel
inoxidabil ale aparatului.

Interiorul aparatului

Cuptor cu recipient de vaporizare Soluţie fierbinte de detergent
Apă cu oţet

Pentru curăţarea cu o soluţie fierbinte de de-
tergent de vase sau apă cu oţet, utilizaţi bu-
retele furnizat sau o perie moale.

Accesorii Soluţie fierbinte de detergent
Apă cu oţet

Curăţaţi accesoriile utilizând o soluţie fierbin-
te de apă cu detergent şi o perie moale sau
un burete.
Alternativ, curăţaţi accesoriile în maşina de
spălat vase.
În cazul decolorărilor, curăţaţi accesoriile cu
apă cu oţet.

Rezervor de apă Soluţie de apă cu detergent Nu curăţaţi rezervorul de apă în maşina de
spălat vase.

Locaşul rezervorului După fiecare funcţionare, uscaţi prin frecare.
Garnitura din capacul rezervoru-
lui de apă

După fiecare funcţionare, uscaţi prin frecare.

Uşa aparatului

Geamurile uşilor Produse de curăţat pentru gea-
muri

După curăţare, uscaţi cu o lavetă moale su-
prafaţa.

Garnitura de etanşare a uşii Soluţie fierbinte de detergent
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12.2 Laveta din microfibre
Laveta din microfibre îndepărtează atât murdăria ume-
dă, cât şi pe cea cu conţinut de grăsimi.
Număr de comandă 460 770 sau comandă din maga-
zinul online
Laveta din microfibre cu structură de tip fagure este
ideală pentru curăţarea suprafeţelor delicate, precum:
¡ sticlă
¡ Vitroceramică
¡ Oţel inoxidabil
¡ Aluminiu

12.3 Burete de curăţare
Utilizaţi buretele de curăţare cu putere mare de absor-
bţie numai pentru curăţarea spaţiului de coacere şi
pentru îndepărtarea apei rămase în recipientul de vapo-
rizare.
Spălaţi temeinic buretele de curăţare înainte de utiliza-
re.
Puteţi spăla buretele de curăţare în maşina de spălate
rufe cu programul de fierbere.

12.4 Uscarea spaţiului de coacere

AVERTISMENT ‒ Pericol de opărire!
La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte.
În funcţie de temperatură, aburii pot fi uneori greu de
observat.
▶ Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi foarte

aproape de el.
▶ Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
▶ Ţineţi copiii la distanţă.
Apa din recipientul de vaporizare este încă fierbinte du-
pă deconectarea aparatului.
▶ Nu goliţi niciodată recipientul de vaporizare imediat

după deconectarea aparatului.
▶ Înainte de curăţare, lăsaţi aparatul să se răcească.

1. Lăsaţi uşa cuptorului întredeschisă până când apa-
ratul se răceşte.

2. Îndepărtaţi impurităţile din interiorul cuptorului.
3. Ştergeţi interiorul răcit al cuptorului şi recipientul de

vaporizare cu buretele de curăţare şi uscaţi-le cu o
lavetă moale.

4. Ştergeţi părţile frontale ale mobilierului dacă pe
acestea s-au format depuneri de conedens.

12.5 Golirea rezervorului de apă
ATENŢIE!
Uscarea rezervorului de apă în cuptorul fierbinte duce
la deteriorarea rezervorului.
▶ Nu uscaţi rezervorul de apă în cuptorul fierbinte.
Curăţarea rezervorului de apă în maşina de spălat vase
produce deteriorări ale acestuia.
▶ Nu curăţaţi rezervorul de apă în maşina de spălat

vase.
▶ Curăţaţi rezervorul de apă cu o lavetă moale şi cu

detergent de vase uzual din comerţ.

1. Deschideţi uşa aparatului.
2. Scoateţi rezervorul de apă şi scurgeţi apa reziduală.
3. Uscaţi garnitura capacului rezervorului şi locaşul din

aparat al rezervorului.
4. Introduceți rezervorul de apă în locaşul său.

5. Închideţi uşa aparatului.

12.6 Decalcifierea
Pentru ca aparatul dumneavoastră să rămână funcţio-
nal, trebuie să efectuaţi cu regularitate decalcifierea
acestuia. Frecvenţa cu care trebuie efectuată decalcifi-
erea aparatului depinde de duritatea apei folosite.
Observaţii
¡ Pentru decalcifiere utilizaţi exclusiv agentul de de-

calcifiere lichid recomandat de noi (număr de co-
mandă 311 680).

¡ Dacă întrerupeţi procesul de decalcifiere, după re-
conectarea aparatului vi se va solicita să continuaţi
decalcifierea.

¡ În momentul în care mai sunt posibile 5 sau mai pu-
ţine moduri de funcţionare cu aburi, aparatul vă
aminteşte să efectuaţi decalcifierea.

Etapa Durată de preparare
Decalcifierea
→ Pagina 19

Aproximativ 30 min.

Primul ciclu de clătire
→ Pagina 19

20 s

Al doilea ciclu de clătire
→ Pagina 20

20 s

Pornirea decalcifierii
ATENŢIE!
Dacă soluţia de decalcifiere intră în contact cu panoul
de comandă sau cu suprafeţele sensibile, acestea se
vor deteriora.
▶ Îndepărtaţi imediat cu apă soluţia de decalcifiere.
Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca
deteriorări ale aparatului.
▶ Pentru decalcifiere utilizaţi exclusiv agentul de de-

calcifiere lichid recomandat de noi. Duratele de
acţionare din cadrul procesului de decalcifiere de-
pind de agentul de decalcifiere.

1. Amestecaţi 300 ml de apă cu 60 ml de agent de
decalcifiere lichid pentru a obţine o soluţie de decal-
cifiere.

2. Scoateţi rezervorul de apă şi umpleţi-l cu această
soluţie de decalcifiere.

3. Introduceţi complet rezervorul de apă în interiorul
aparatului.

4. Închideţi uşa aparatului.
5. Apăsaţi tasta ​⁠
6. Apăsaţi tasta ​⁠.
7. Pentru a selecta "Decalcifierea " ​⁠, apăsaţi pe ​⁠ sau

​⁠.
8. Navigaţi la rândul următor.

Durata de preparare nu poate fi modificată în timpul
derulării programului de decalcifiere.

9. Navigaţi la rândul următor.
10. Porniţi decalcifierea cu ​⁠.

Derularea primului ciclu de clătire
1. Cu ajutorul buretelui ataşat, îndepărtaţi soluţia de

agent de decalcifiere din recipientul de vaporizare şi
spălaţi temeinic cu apă buretele.

2. Scoateţi rezervorul de apă şi spălaţi-l temeinic.
3. Umpleţi rezervorul cu apă şi introduceţi-l la loc.
4. Închideţi uşa aparatului.
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5. Apăsaţi tasta ​⁠.
a Aparatul clăteşte timp de aproximativ 20 de secun-

de.
6. Deschideţi uşa aparatului.
7. Îndepărtaţi cu ajutorul buretelui restul de apă din re-

cipientul de vaporizare.
8. Continuaţi cu cel de-al doilea ciclu de clătire.

→ Pagina 20

Derularea celui de-al doilea ciclu de clătire
1. Scoateţi rezervorul de apă şi spălaţi-l temeinic.
2. Umpleţi rezervorul cu apă şi introduceţi-l la loc.
3. Închideţi uşa aparatului.
4. Apăsaţi tasta ​⁠.
a Aparatul clăteşte timp de aproximativ 20 de secun-

de.
5. Îndepărtaţi cu ajutorul buretelui restul de apă din re-

cipientul de vaporizare.
6. Ştergeţi interiorul cuptorului cu buretele, iar apoi us-

caţi-l cu o lavetă moale.
7. Deconectaţi aparatul.
a Aparatul este din nou pregătit pentru funcţionare.

Decalcifierea recipientului de vaporizare
Puteţi decalcifia separat recipientul de vaporizare. Pen-
tru aceasta, puteţi utiliza funcţia de decalcifiere a apa-
ratului dumneavoastră sau puteţi decalcifia manual re-
cipientul de vaporizare.
ATENŢIE!
Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca
deteriorări ale aparatului.
▶ Pentru decalcifiere utilizaţi exclusiv agentul de de-

calcifiere lichid recomandat de noi. Duratele de
acţionare din cadrul procesului de decalcifiere de-
pind de agentul de decalcifiere.

Dacă soluţia de decalcifiere intră în contact cu panoul
de comandă sau cu suprafeţele sensibile, acestea se
vor deteriora.
▶ Îndepărtaţi imediat cu apă soluţia de decalcifiere.

1. Amestecaţi 100 ml de apă cu 20 ml de agent de
decalcifiere lichid pentru a obţine o soluţie de decal-
cifiere.

2. Umpleţi complet recipientul de vaporizare cu soluţie
de decalcifiere.

3. Umpleţi cu apă complet rezervorul de apă şi intro-
duceţi-l complet în interiorul aparatului.

4. Închideţi uşa aparatului.
5. Porniţi decalcifierea. → Pagina 19

12.7 Uşa aparatului
Pentru curăţarea şi demontarea geamurilor uşii, puteţi
scoate uşa aparatului din balamale.
Balamalele uşii aparatului au fiecare câte o pârghie de
blocare. Atunci când pârghiile de blocare sunt închise,
uşa aparatului este securizată. Uşa aparatului nu poate
fi demontată în această stare.

Când pârghiile de blocare sunt deschise, balamalele
sunt asigurate şi nu se pot închide.

Demontarea uşii aparatului
Când pârghiile de blocare sunt deschise pentru de-
montarea uşii aparatului, balamalele sunt asigurate şi
nu se pot închide.

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Dacă balamalele nu sunt securizate, se închid brusc,
cu putere mare.
▶ Aveţi grijă ca pârghiile de blocare să fie întotdeauna

închise complet, respectiv deschise complet la de-
montarea uşii aparatului.

Balamalele uşii aparatului se mişcă la deschiderea şi
închiderea uşii şi vă puteţi prinde mâna.
▶ Nu introduceţi mâinile în zona balamalelor.

1. Deschideţi complet uşa aparatului.
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2. Deschideţi prin rabatare pârghiile de blocare din
stânga şi din dreapta.

3. Închideţi uşa aparatului astfel încât aceasta să rămâ-
nă deschisă la aproximativ 30°.

4. Prindeţi cu ambele mâini părţile stângă şi dreaptă
ale uşii aparatului şi scoateţi-o trăgând-o în sus.

Montarea uşii aparatului
Atunci când pârghiile de blocare sunt închise, uşa apa-
ratului este securizată şi nu poate fi demontată.
Notă: Efectuaţi etapele de demontare a uşii aparatului
în ordinea inversă a etapelor de montare. 
→ "Demontarea uşii aparatului", Pagina 20
1. Introduceţi uşa aparatului până la opritor astfel încât

balamalele să poată pătrunde în poziţie dreaptă în
orificiu.

2. Deschideţi complet uşa aparatului.

3. Închideţi prin rabatare pârghiile de blocare.

4. Închideţi uşa aparatului.

12.8 Geamurile uşilor
Pentru a putea curăţa mai bine geamurile uşii, puteţi
demonta uşa aparatului.

Demontarea geamurilor uşii

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
În cazul în care este zgâriat, geamul uşii aparatului se
poate crăpa.
▶ Nu utilizaţi detergenţi puternici şi abrazivi sau raclete

metalice ascuţite pentru a curăţa geamul uşii cupto-
rului, în caz contrar, suprafaţa se poate zgâria.

Balamalele uşii aparatului se mişcă la deschiderea şi
închiderea uşii şi vă puteţi prinde mâna.
▶ Nu introduceţi mâinile în zona balamalelor.
Componentele din interiorul uşii aparatului pot avea
muchii ascuţite.
▶ Purtaţi mănuşi de protecţie.

1. Deschideţi puţin uşa aparatului.
2. Apăsaţi pe părţile stângă şi dreaptă ale capacului

​⁠.
3. Scoateţi capacul ​⁠.
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4. Scoateţi în sus geamul interior şi aşezaţi-l pe o su-
prafaţă plană.

5. Dacă este necesar, scoateţi recipientul de colectare
a condensului pentru a-l curăţa, deschideţi complet
prin rabatare uşa aparatului.

6. Rabataţi în sus recipientul de colectare a condensu-
lui şi trageţi-l afară.

7. Curăţaţi geamurile uşii cu detergent pentru geamuri
şi cu o lavetă moale. Curăţaţi recipientul de colecta-
re a condensului utilizând o lavetă şi o soluţie fier-
binte de apă cu detergent.

Montarea geamurilor uşii

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Balamalele uşii aparatului se mişcă la deschiderea şi
închiderea uşii şi vă puteţi prinde mâna.
▶ Nu introduceţi mâinile în zona balamalelor.
Componentele din interiorul uşii aparatului pot avea
muchii ascuţite.
▶ Purtaţi mănuşi de protecţie.

Notă: Puteţi utiliza din nou aparatul după ce geamurile
au fost montate corect.
1. Deschideţi complet uşa aparatului.

2. Introduceţi la loc recipientul de colectare a conden-
sului. Pentru aceasta, introduceţi vertical recipientul
de colectare a condensului şi răsuciţi-l în jos ​⁠.

3. Introduceţi geamul interior ​⁠.

Aveţi grijă ca partea lucioasă a acestuia să fie orien-
tată spre exterior, iar partea teşită să fie orientată în
sus, spre stânga şi dreapta.
Geamul trebuie să fie aşezat corect jos în suport.

4. Apăsaţi pe geamul interior de sus în jos ​⁠.

5. Aşezaţi capacul şi apăsaţi-l până când se fixează
sonor ​⁠.

6. Deschideţi complet uşa aparatului.
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7. Închideţi prin rabatare pârghiile de blocare din stân-
ga şi dreapta ​⁠.

8. Închideţi uşa aparatului.

13  Remediaţi defecţiunile
Defecţiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastră. Înainte de a contacta unitatea de service, con-
sultaţi informaţiile privind remedierea defecţiunilor. Ast-
fel evitaţi cheltuielile inutile.

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoase.
▶ Numai personalul de specialitate are dreptul de a

executa reparaţii ale aparatului.
▶ Dacă aparatul este defect, înştiinţaţi unitatea de ser-

vice abilitată.

AVERTISMENT ‒ Pericol de electrocutare!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoase.
▶ Numai personalul de specialitate are permisiunea

de a efectua lucrări de reparaţii la nivelul aparatului.
▶ La reparaţia aparatului trebuie utilizate numai piese

de schimb originale.
▶ Dacă se deteriorează cablul de alimentare al aces-

tui aparat, acesta trebuie înlocuit de către o persoa-
nă calificată şi instruită.

13.1 Erori de funcţionare

Defecţiune Cauzele şi remedierea defectelor
Aparatul nu funcţione-
ază.

Siguranţa din panoul de siguranţe s-a declanşat.
▶ Verificaţi siguranţa din panoul de siguranţe.
Alimentarea cu curent electric a fost întreruptă.
▶ Verificaţi funcţionarea iluminării interiorului şi altor aparate din încăpere.
Fişa de reţea a cablului de alimentare nu este introdusă în priză.
▶ Conectaţi aparatul la reţeaua de curent.

Aparatul conectat nu
poate fi pornit, pe dis-
play apare ​⁠.

Sistemul automat de siguranţă împotriva accesului copiilor este activat.
▶ Menţineţi apăsat ​⁠ până când pe display apare ​⁠.

Aparatul conectat nu
poate fi utilizat, pe
display apare ​⁠.

Sistemul de protecţie împotriva accesului copiilor este activat.
▶ Menţineţi apăsat ​⁠ până când pe display apare ​⁠.

Interiorul cuptorului
nu se încălzeşte, iar
pe display apare ​⁠.

Modul Demo este activat.
1. Deconectaţi scurt aparatul de la reţeaua de alimentare cu energie electrică decuplând

pentru scurt timp siguranţa de la tabloul cu siguranţe, iar apoi reconectaţi-l după aproxi-
mativ 10 secunde.

2. În interval de 3 minute, dezactivaţi modul Demo din setările de bază.
→ "Setările de bază", Pagina 17

Pe display apare un
mesaj cu "D" sau "E",
de exemplu, D0111
sau E0111.

Deficienţe de funcţionare
1. Deconectaţi şi reconectaţi aparatul.
a Dacă eroarea a fost remediată prin acest procedeu, mesajul dispare.
2. Dacă anunţul apare din nou, contactaţi unitatea de service pentru clienţi. În acest caz,

specificaţi cu exactitate mesajul de eroare.
Aparatul nu poate fi
pornit.

Uşa aparatului nu este închisă complet.
▶ Închideţi uşa aparatului.
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Defecţiune Cauzele şi remedierea defectelor
Aparatul nu poate fi
pornit.

Aparatul nu este deconectat.
▶ Deconectaţi şi reconectaţi aparatul.

Ora nu este afişată
atunci când aparatul
este deconectat
Aparatul vă solicită
să ştergeţi cu grijă in-
teriorul cuptorului şi
să umpleţi rezervorul
de apă.

În timpul decalcifierii a fost întreruptă alimentarea cu energie electrică sau aparatul a fost
deconectat.
▶ După reconectare, clătiţi de două ori aparatul.

După activarea unui
mod de funcţionare,
pe display apare un
mesaj care vă infor-
mează că temperatu-
ra este prea mare.

Aparatul nu s-a răcit suficient.
1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
2. Porniţi din nou un regim de funcţionare.

Aparatul vă solicită
să efectuaţi decalcifi-
erea fără ca în prea-
labil să se afişeze
contorul.

Domeniul de duritate a apei este prea scăzut
1. Decalcifiaţi aparatul.
2. Verificaţi domeniul de duritate a apei setat şi adaptaţi-l.

Tastele se aprind in-
termitent.

Fenomen normal ca urmare a apei din condens acumulate în spatele panoului de comandă.
Nu sunt necesare intervenţii.

Recipientul de vapori-
zare este uscat, deşi
rezervorul de apă es-
te plin.

Rezervorul de apă nu este introdus corect.
▶ Împingeţi rezervorul de apă până când se fixează sesizabil.
Conducta de alimentare de la rezervorul de apă este înfundată.
1. Decalcifiaţi aparatul.
2. Verificaţi domeniul de duritate a apei setat şi adaptaţi-l.

Rezervorul de apă se
goleşte fără motiv şi
recipientul de vapori-
zare se revarsă.

Rezervorul de apă nu a fost închis corect.
▶ Închideţi capacul rezervorului de apă până când se fixează sesizabil.
Garnitura capacului rezervorului este murdară.
▶ Curăţaţi garnitura.
Garnitura capacului rezervorului este defectă.
▶ Achiziţionaţi un nou rezervor de apă de la unitatea de service abilitată.

Aparatul vă solicită
să umpleţi rezervorul
de apă, deşi acesta
este plin.

Rezervorul de apă nu este introdus corect.
▶ Împingeţi rezervorul de apă până când se fixează sesizabil.
Sistemul de detectare nu funcţionează.
▶ Contactaţi serviciul de asistenţă pentru clienţi.

Aparatul vă solicită
să umpleţi rezervorul
de apă, deşi acesta
nu este gol sau apa-
ratul nu vă solicită să
umpleţi rezervorul de
apă, deşi acesta este
gol.

Rezervorul de apă este murdar, iar senzorii mobili de nivel ai apei sunt blocaţi.
1. Scuturaţi şi curăţaţi rezervorul.
2. În cazul în care piesele blocate nu se desprind, comandaţi un nou rezervor de apă de la

unitatea service abilitată.

În timpul funcţionării,
pe display apare me-
sajul "Umpleţi rezer-
vorul de apă?".

Rezervorul de apă este plin pe jumătate.
Nu sunt necesare intervenţii.

Pe display apare me-
sajul "Aparatul se în-
călzeşte", dar apara-
tul nu a atins tempe-
ratura selectată.

Valorile setate ale calibrării automate nu sunt optime.
▶ Resetaţi aparatul la setările din fabrică şi repetaţi prima punere în funcţiune. 

→ "Setările de bază", Pagina 17 
→ "Înainte de prima utilizare", Pagina 9

a La următoarea preparare la abur la 100 °C, calibrarea se va derula automat, de aceea
se va produce mai mult aburi.



Remediaţi defecţiunile ro

25

Defecţiune Cauzele şi remedierea defectelor
În timpul preparării cu
aburi se formează ex-
trem de mulţi aburi.

Aparatul este calibrat automat.
Nu sunt necesare intervenţii.

În timpul preparării cu
aburi se formează în
mod repetat extrem
de mulţi aburi.

În cazul timpilor de preparare prea scurţi, aparatul nu se poate calibra automat.
▶ Resetaţi aparatul la setările din fabrică şi repetaţi calibrarea.

În timpul preparării,
ies aburi prin fantele
de aerisire.

Proces normal.
Nu sunt necesare intervenţii.

13.2 Înlocuirea becului din interiorul
cuptorului
Dacă sistemul de iluminare din interiorul cuptorului nu
funcţionează, înlocuiţi lampa din interiorul cuptorului.
Notă: Lămpi cu halogen de 230 V şi 25 W, rezistente
la temperaturi înalte, pot fi achiziţionate de la unităţile
de service abilitate sau din comerţul de specialitate.
Utilizaţi numai aceste lămpi. Apucaţi noua lampă cu ha-
logen utilizând o lavetă curată şi uscată. Astfel veţi pre-
lungi durata de viaţă a lămpii.

AVERTISMENT ‒ Pericol de arsuri!
În timpul utilizării, aparatul şi piesele care pot fi atinse
se înfierbântă.
▶ Se recomandă precuaţie, pentru se a evita atingerea

elementelor de încălzire.
▶ Copiii cu vârsta de sub 8 ani trebuie să fie ţinuţi la

distanţă.
▶ Nu atingeţi niciodată orificiile de ventilare.

AVERTISMENT ‒ Pericol de electrocutare!
La schimbarea lămpii, contactele de la duliile lămpilor
se află sub tensiune.
▶ Înainte de a schimba lampa, asiguraţi-vă că aparatul

este oprit, pentru a evita posibilitatea de electrocuta-
re.

▶ De asemenea, scoateţi ştecherul din priză sau între-
rupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe.

Cerinţe
¡ Aparatul este deconectat de la reţeaua de alimenta-

re cu energie electrică.
¡ Interiorul cuptorului s-a răcit.
¡ Noua lampă cu halogen de schimb este disponibilă.
1. Scoateţi capacul din sticlă rotindu-l spre stânga  ​⁠.
2. Scoateţi lampa cu halogen fără a o răsuci  ​⁠.

3. Montaţi noua lampă cu halogen şi apăsaţi-o ferm în
dulie.
Ţineţi cont de poziţia ştifturilor.

4. Aşezaţi în ordine corectă garniturile noi şi inelul de
fixare pe capacul din sticlă.

5. Înşurubaţi din nou capacul din sticlă cu garniturile.
Utilizaţi aparatul numai cu capacul din sticlă şi cu
garniturile.

6. Conectaţi aparatul la reţeaua de alimentare cu ener-
gie electrică şi efectuaţi din nou prima punere în
funcţiune.

13.3 Înlocuirea capacului din sticlă sau a
garniturilor
În cazul în care capacul din sticlă sau garniturile lămpii
cu halogen sunt deteriorate, trebuie să înlocuiţi piesele
deteriorate.
▶ Înlocuiţi capacul din sticlă sau garniturile.

Puteţi achiziţiona un capac din sticlă nou sau garni-
turi noi de la unitatea de service abilitată.
→ "Serviciul clienţi", Pagina 36

13.4 Înlocuirea garniturii de etanşare a uşii
Dacă garnitura exterioară a uşii cuptorului este defectă,
garnitura uşii trebuie înlocuită. Garnituri de schimb pen-
tru aparatul dvs. puteţi obţine de la unitatea de service
abilitată. Vă rugăm să specificaţi numărul E şi numărul
FD ale aparatului dumneavoastră.
1. Deschideţi uşa aparatului.
2. Desprindeţi garnitura veche a uşii.
3. Introduceţi noua garnitură într-un punct lateral al in-

teriorului cuptorului şi prindeţi-o pe contur.
Marginea de îmbinare trebuie să fie orientată lateral.

4. Verificaţi aşezarea garniturii, mai ales la colţuri.
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14  Evacuarea ca deşeu
14.1 Predarea aparatului vechi
Datorită reciclării ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.
1. Scoateţi ştecherul cablului de racordare la reţea din

priză.
2. Separaţi cablul de alimentare.
3. Eliminaţi în mod ecologic aparatul.

Informaţii despre modalităţile curente de eliminare
ecologică a aparatelor pot fi obţinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar şi de la primăria
sau administraţia locală.

Acest aparat este marcat corespun-
zător directivei europene 2012/19/
UE în privinţa aparatelor electrice şi
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment – WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare înapoi, valabilă în întreaga
UE, şi valorificarea aparatelor vechi.

15  Procedaţi astfel
Pentru diverse preparate, găsiţi aici setările corespun-
zătoare, precum şi cele mai bune accesorii şi vase. Re-
comandările sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastră.

15.1 Procedaţi, preferabil, după cum
urmează

AVERTISMENT ‒ Pericol de opărire!
La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte.
În funcţie de temperatură, aburii pot fi uneori greu de
observat.
▶ Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi foarte

aproape de el.
▶ Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
▶ Ţineţi copiii la distanţă.

Recomandare
La prima utilizare a aparatului, respectaţi aceste
informaţii de bază:
¡ → "Siguranţa", Pagina 2
¡ → "Economisirea de energie", Pagina 5
¡ → "Apă de condens", Pagina 27
1. Selectaţi un preparat corespunzător din cadrul pre-

zentării generale a preparatelor.
Recomandări
¡ Aparatul este prevăzut cu setări speciale pentru

selectarea preparatelor. Dacă doriţi ca setările să
fie efectuate direct de aparat, utilizaţi preparatele
→ Pagina 13 programate.

¡ Dacă nu ştiţi cu exactitate care preparatul pe ca-
re doriţi să-l gătiţi sau care este modul de utiliza-
re pe care doriţi să-l utilizaţi, orientaţi-vă după un
preparat asemănător.

2. Scoateţi accesoriile din interiorul cuptorului.
3. Alegeţi vase şi accesorii adecvate.

Utilizaţi vasele şi accesoriile specificate în cadrul re-
comandărilor de reglare.

4. Preîncălziţi aparatul numai dacă acest lucru este
prevăzut în reţetă sau în cadrul recomandărilor de
reglare.

5. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.
6. Atunci când preparatul este gata, deconectaţi apara-

tul cu ​⁠.

15.2 Bine de ştiut
În tabele găsiţi o selecţie de preparate care pot fi gătite
în aparatul dumneavoastră. Puteţi citi ce moduri de în-
călzire, ce accesorii şi ce temperatură sunt cele mai
potrivite. Datele sunt valabile pentru introducerea în
aparatul rece dacă nu există alte indicaţii.

Accesorii
Utilizaţi accesoriile livrate împreună cu aparatul.
La prepararea cu aburi a alimentelor în recipientul per-
forat pentru preparare cu aburi, introduceţi întotdeauna
recipientul neperforat pentru preparare cu aburi dede-
subt. Recipientul de preparare neperforat cu aburi co-
lectează lichidul care se scurge.

Veselă
Când utilizaţi vase, aşezaţi-le întotdeauna în centrul re-
cipientului perforat pentru preparare cu aburi.
Vasele trebuie să fie rezistente la căldură şi la aburi. În
cazul utilizării de vase cu pereţi groşi, duratele de pre-
parare se vor prelungi.
Acoperiţi cu folie alimentele pe care le preparaţi în baie
de aburi (de exemplu, la topirea ciocolatei).

Timpul de preparare şi cantitatea de alimente
La prepararea cu aburi, timpii de preparare depind de
mărimea bucăţii, dar nu depind de cantitatea totală.
Aparatul poate prepara cu aburi maxim 2 kg de alimen-
te.
Respectaţi mărimea bucăţilor indicată în tabele. În ca-
zul bucăţilor mai mici se scurtează duratele de prepara-
re, iar în cazul bucăţilor de alimente mai mari, duratele
de preparare cresc. Calitatea şi gradul de maturare in-
fluenţează de asemenea timpul de preparare. De ace-
ea, valorile date sunt doar orientative.

Aşezarea uniformă a alimentelor
Distribuiţi alimentele întotdeauna uniform în vas. În ca-
zul unor straturi de înălţimi diferite, alimentele se vor
prepara neuniform.

Alimentele sensibile la presiune
Nu aşezaţi alimentele sensibile la presiune în straturi
prea înalte în recipientul de aburi. Este preferabil să uti-
lizaţi două recipiente de preparare cu aburi.
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Prepararea de meniuri
La aburi puteţi prepara simultan meniuri întregi, fără ca
aromele alimentelor să se amestece.
Introduceţi în cuptor mai întâi alimentul cu cea mai lun-
gă durată de preparare. Apoi introduceţi celelalte ali-
mente la momentul corespunzător. În acest fel, toate
preparatele vor fi gata în acelaşi timp.
Durata totală de preparare se prelungesşte în cazul
preapării de meniuri. Când deschideţi uşa aparatului,
este eliberată o mică cantitate de aburi, iar interiorul
cuptorului trebuie să se reîncălzească.

Apă de condens
În timpul procesului de preparare, în interiorul cuptoru-
lui şi pe uşa acestuia se poate acumula apă de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afectează funcţionarea aparatului. Înde-
părtaţi prin ştergere apa de condens după finalizarea
procesului de preparare.

15.3 Legume
Puneţi legumele în recipientul perforat pentru preparare cu aburi şi introduceţi-l pe nivelul 2. Introduceţi recipientul ne-
perforat pentru preparare cu aburi dedesubt, pe nivelul 1. Recipientul de preparare neperforat cu aburi colectează li-
chidul care se scurge.

Legume

Aliment Mărimea bucăţii Accesorii / Veselă Mod de încălzire Temperatura în
°C

Timpul de prepa-
rare în min.

Anghinare Întreagă recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 20 - 35

Conopidã întreagă recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 25 - 35

Conopidã bucheţele recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 10 - 15

Broccoli bucheţele recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 8 - 10

Mazăre - recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 5 - 10

Fenicul felii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 10 - 14

Flan de legume - Formă pentru ba-
ie de aburi
de 1,5 l + vas
perforat pe nive-
lul 2

100 50 - 70

Fasole verde - recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 20 - 25

Morcovi felii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 10 - 20
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Aliment Mărimea bucăţii Accesorii / Veselă Mod de încălzire Temperatura în
°C

Timpul de prepa-
rare în min.

Gulie felii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 20 - 25

Praz felii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 6 - 9

Porumb întreg recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 25 - 35

Lobodă Tăiată fâşii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 8 - 10

Sparanghel, ver-
de

întreg recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 7 - 12

Sparanghel, alb întreg recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 10 - 15

Spanac - recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 2 - 3

Broccoli Romane-
sco

bucheţele recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 8 - 10

Varză de Bruxel-
les

bucheţele recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 20 - 30

Sfeclă roşie întreagă recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 40 - 50

Varză roşie / Var-
ză vânătă

tăiată fâşii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 30 - 35

Varză albă / Var-
ză

tăiată fâşii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 25 - 35

Dovlecei zucchini felii recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 3 - 4

Mazăre păstăi - recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 8 - 12
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15.4 Garnituri şi leguminoase
Recomandări de reglare pentru garnituri şi leguminoa-
se.

Prepararea garniturilor şi leguminoaselor
1. Adăugaţi apă, respectiv lichid, în proporţia indicată.

Exemplu: 1:1,5 = la fiecare 100 g de orez adăugaţi
150 ml de lichid.

2. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.

Garnituri şi leguminoase

Aliment Proporţia Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura
în °C

Durata de pre-
parare în min.

Cartofi fierţi în
coajă (dimen-
siune medie)

- recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 100 35 - 45

Cartofi natur - recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 100 20 - 25

Orez nedecor-
ticat

1:1,5 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 35 - 45

Orez cu bob
lung

1:1,5 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 20 - 30

Orez basmati 1:1,5 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 20 - 30

Orez prefiert 1:1,5 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 15 - 20

Rizoto 1:2 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 30 35

Linte 1:2 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 35 - 50

Boabe de fa-
sole albă, în-
muiate în prea-
labil

1:2 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 65 - 75

Cuşcuş 1:1 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 6 - 10

Cereale verzi,
sfărâmate

1:2,5 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 15 - 20

Mei, întreg 1:2,5 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 25 - 35
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Aliment Proporţia Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura
în °C

Durata de pre-
parare în min.

Grâu, întreg 1:1 recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 60 - 70

Găluşte - recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 100 20 - 25

15.5 Pasăre şi carne
Recomandări de reglare pentru carne de pasăre şi carne.

Pasăre

Aliment Cantitate Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura în
°C

Timpul de pre-
parare în min.

Piept de pui fiecare
de 0,15 kg

recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 15 ‑ 25

Piept de raţă fiecare
de 0,35 kg

recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 12 ‑ 18

Carne de vită

Aliment Cantitate Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura în
°C

Timpul de pre-
parare în min.

friptură de vită
subţire, mediu

1 kg recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 25 - 35

friptură de vită
groasă, mediu

1 kg recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

3 + 1 100 30 - 40

Carne de porc

Aliment Cantitate Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura în
°C

Timpul de pre-
parare în min.

File de porc 0,5 kg recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 16 ‑ 20

Medalioane de
porc

grosime de
aproximativ
3 cm

recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 10 ‑ 12

Coaste de
porc afumate

feliate 2 100 15 ‑ 20
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Cârnaţi

Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Cârnăciori vienezi recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 12 ‑ 18

Cârnaţi albi recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 20 ‑ 25

15.6 Peşte
Recomandări de reglare pentru prepararea peştelui şi scoicilor.

Peşte

Aliment Cantitate Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura în
°C

Timpul de pre-
parare în min.

Doradă, întrea-
gă

fiecare de
0,3 kg

recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 15 ‑ 25

File de doradă fiecare de
0,15 kg

recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 10 ‑ 20

Terină de peş-
te

Formă pentru
baie de aburi
1,5 l

recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 70 ‑ 80 40 ‑ 80

Păstrăv, întreg fiecare de
0,2 kg

recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 12 ‑ 15

File de cod fiecare de
0,15 kg

recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 10 ‑ 14

File de somon fiecare de
0,15 kg

recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 100 8 ‑ 10

Scoici 1,5 kg recipient de
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

2 100 10 ‑ 15
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Aliment Cantitate Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura în
°C

Timpul de pre-
parare în min.

File de biban fiecare
de 0,15 kg

recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 10 ‑ 20

Rulouri de lim-
bi de mare,
umplute

recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 80 ‑ 90 10 ‑ 20

15.7 Garnituri pentru supe, altele

Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Supă royale recipient de pre-
parare cu aburi,
neperforat

2 90 15 - 20

Găluşte de griş recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 90 - 95 7 - 10

Ouă fierte tari
(mărime M, max.
1,8 kg)

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 10 - 12

Ouă fierte moi
(mărime M, max.
1 kg)

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 6 - 8

15.8 Deserturi, compot
Recomandări de reglare pentru prepararea deserturilor
şi compotului.

Prepararea compotului
1. Cântăriţi fructele.
2. Adăugaţi aproximativ 1/3 din cantitatea de apă.
3. Adăugaţi zahăr şi condimente după gust.
4. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.

Prepararea orezului cu lapte
1. Cântăriţi orezul.
2. Adăugaţi o cantitate de lapte de 2,5 ori mai mare

decât cea de orez.
3. Turnaţi orezul şi laptele într-un castron până la un

nivel de max. 2,5 cm înălţime.
4. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.

5. După preparare, amestecaţi orezul cu lapte.
a Orezul cu lapte absoarbe laptele rămas.

Prepararea iaurtului
1. Încălziţi laptele pe plită la 90°C. Ulterior, lăsaţi-l să

se răcească până la 40 °C.
Dacă utilizaţi lapte UHT, încălziţi-l la 40 °C. Această
temperatură este suficientă pentru laptele UHT.

2. Adăugaţi în lapte 150 g de iaurt (la temperatura fri-
giderului) şi amestecaţi.

3. Turnaţi amestecul în ceşti sau în borcane mici şi
acoperiţi-le cu folie alimentară.

4. Introduceţi în cuptor recipientul perforat pentru pre-
parare cu aburi.

5. Așezaţi cănile în recipientul perforat pentru prepara-
re cu aburi.

6. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.
7. După preparare, lăsaţi iaurtul să se răcească în frigi-

der.

Deserturi, compot

Aliment Accesorii / Veselă Mod de încălzire Temperatura în °C Durata de preparare
în min.

Găluşte umplute recipient de prepara-
re cu aburi, neperfo-
rat

100 20 - 25
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Aliment Accesorii / Veselă Mod de încălzire Temperatura în °C Durata de preparare
în min.

Cremă de zahăr ars Forme mici + reci-
pient perforat pentru
preparare cu aburi

80 15 - 20

Orez cu lapte recipient de prepara-
re cu aburi, neperfo-
rat

100 25 - 35

Iaurt Borcane mici + reci-
pient perforat pentru
preparare cu aburi

40 300 - 360

Compot de mere recipient de prepara-
re cu aburi, neperfo-
rat

100 10 - 15

Compot de pere recipient de prepara-
re cu aburi, neperfo-
rat

100 10 - 15

Compot de cireşe recipient de prepara-
re cu aburi, neperfo-
rat

100 10 - 15

Compot de rubarbă recipient de prepara-
re cu aburi, neperfo-
rat

100 10 - 15

Compot de prune recipient de prepara-
re cu aburi, neperfo-
rat

100 15 - 20

15.9 Regenerarea
Funcţia de regenerare încălzeşte delicat alimentele reci. Alimentele arată şi au gust ca şi cum ar fi fost proaspăt pre-
parate.

Regenerarea
La regenerare, preparatele vor fi reîncălzite într-un mod protectiv. Acestea arată şi au gust ca şi cum ar fi proaspăt
preparate.

Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Legume recipient de pre-
parare cu aburi,
neperforat

2 100 12 - 15

Fidea, cartofi,
orez

recipient de pre-
parare cu aburi,
neperforat

2 100 5 - 25

15.10 Decongelarea
Funcţia cu abur de decongelare este destinată decon-
gelării fructelor şi legumelor congelate.
Este recomandat să decongelaţi în frigider carnea şi
peştele.
Pentru alimentele congelate în cazul cărora lichidul tre-
buie păstrat în interior, de exemplu, spanac cu smântâ-
nă congelat, utilizaţi recipientul neperforat pentru pre-
parare cu aburi.

Observaţii
¡ Datele despre timp din tabele sunt valori orientative

care depind de calitatea, temperatura de congelare
(-18 °C) şi natura alimentelor. În tabel sunt indicate
intervalele de timp. Setaţi mai întâi durata de prepa-
rare mai scurtă şi prelungiţi-o dacă este necesar.

¡ Bucăţile tăiate felii sau porţionate de alimente con-
gelate se decongelează mai rapid decât cele con-
gelate în bloc.

Decongelarea alimentelor congelate
1. Scoateţi din ambalaj alimentele congelate.
2. Aşezaţi alimentele congelate în recipientul perforat

pentru preparare cu aburi.
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3. Introduceţi recipientul perforat pentru preparare cu
aburi în cuptor, iar dedesubt introduceţi recipientul
neperforat pentru preparare cu aburi.

a Alimentele nu rămân în apa rezultată în urma decon-
gelării, iar apa scursă este colectată de recipientul
neperforat pentru preparare cu aburi.

4. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.

Decongelarea

Aliment Cantitate Accesorii / Ve-
selă

Nivel Mod de încălzi-
re

Temperatura în
°C

Timpul de pre-
parare în min.

Fructe de pă-
dure

0,5 kg recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 50 ‑ 55 15 - 20

Legume 0,5 kg recipient perfo-
rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

2 + 1 40 - 50 15 ‑ 50

15.11 Deshidratarea
Recomandări de reglare pentru extragerea sucului din
fructele de pădure.

Extragerea sucului din fructele de pădure
1. Introduceţi fructele de pădure într-un castron şi pre-

săraţi-le cu zahăr.
2. Lăsaţi amestecul să se odihnească cel puţin o oră,

pentru ca sucul fructelor de pădure să se scurgă.

3. Aşezaţi fructele de pădure în recipientul perforat
pentru preparare cu aburi şi aşezaţi-l pe nivelul 2.

4. Pentru a colecta zeama, aşezaţi pe nivelul de dede-
subt recipientul neperforat pentru preparare cu
aburi.

5. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.
6. După expirarea timpului de preparare, aşezaţi fruc-

tele de pădure într-un şervet şi presaţi-le pentru a
elimina restul de suc din acestea.

7. Uscaţi interiorul cuptorului.

Deshidratarea

Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Zmeură recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 30 ‑ 45

Coacăze recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 40 ‑ 50

15.12 Fierberea
Conservaţi fructele şi legume-le încălzindu-le, iar apoi
depozitaţi-le etanş în borcane.
¡ Conservaţi alimentele proaspete. O depozitare înde-

lungată reduce conţinutul în vitamine, iar alimentele
fermentează mai repede.

¡ Nu utilizaţi decât fructe şi legume aflate în stare opti-
mă.

¡ Următoarele alimente nu pot fi fierte în aparatul
dumneavoastră: conţinutul cutiilor de conserve, car-
ne, peşte sau pateu.

¡ Verificaţi borcanele de conserve, garniturile inelare
de cauciuc, clemele şi arcurile.

Fierberea fructelor şi legumelor
Cerinţă: Verificaţi borcanele de conserve, garniturile
inelare de cauciuc, clemele şi arcurile.
1. Curăţaţi temeinic garniturile inelare de cauciuc şi

borcanele cu apă fierbinte.
Puteţi steriliza borcanele în interiorul aparatului.
→ Pagina 15

2. Introduceţi în cuptor recipientul perforat pentru pre-
parare cu aburi.

3. Așezaţi borcanele pregăztite în recipientul perforat
pentru preparare cu aburi.
Borcanele nu trebuie să se atingă între ele.

4. După timpul de preparare indicat, deschideţi uşa
aparatului.

5. Scoateţi borcanele de conserve din aparat numai
când acestea s-au răcit complet.
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Fierberea
Recomandări de reglare pentru fierberea cu aburi.

Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Legume Borcane de con-
serve de 1 litru

2 100 30 ‑ 120

Drupe Borcane de con-
serve de 1 litru

2 100 25 ‑ 30

Fructe cu sâm-
buri

Borcane de con-
serve de 1 litru

2 100 25 ‑ 30

15.13 Dospirea aluatului
Recomandări de reglare pentru dospirea aluatului.
Cu ajutorul aparatului puteţi face ca aluatul cu drojdie
să dospească mai repede decât la temperatura came-
rei.

Dospirea aluatului
1. Introduceţi în cuptor recipientul perforat pentru pre-

parare cu aburi.
Puteţi alege în mod arbitrar nivelul de introducere a
recipientului perforat pentru preparare cu aburi.

2. Aşezaţi castronul cu aluatul în recipientul perforat
pentru preparare cu aburi. Nu acoperiţi aluatul.

3. Reglaţi aparatul conform recomandărilor de reglare.

Aluat cu drojdie

Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Aluat cu drojdie 1 kg Castron + reci-
pient perforat
pentru preparare
cu aburi

35 20 - 30

15.14 Produse congelate
Respectaţi indicaţiile de pe ambalaj oferite de producător. Timpii de preparare indicaţi sunt valabili pentru introduce-
rea în spaţiul de coacere rece.

Decongelarea şi încălzirea alimentelor congelate

Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Paste făinoase,
proaspete, refri-
gerate

recipient de pre-
parare cu aburi,
neperforat

2 100 5 - 10

Păstrăv recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 80 - 100 20 - 25

File de somon recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 80 - 100 20 - 25

Broccoli recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 6 - 10

Conopidã recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 5 - 8
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Aliment Accesorii / Veselă Nivel Mod de încălzire Temperatura în
°C

Durata de prepa-
rare în min.

Fasole recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 6 - 10

Mazăre recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 5 - 12

Morcovi recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 4 - 6

Amestec de legu-
me

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 6 - 10

Varză de Bruxel-
les

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2 + 1 100 5 - 10

15.15 Preparatele de verificare
Aceste prezentări generale au fost redactate pentru institutele de verificări, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 şi conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Recomandări pentru preparatele de verificare

Alimente Accesorii Nivelul Mod de încălzire Temperatura în
°C

Timpul de prepa-
rare în min.

Broccoli (distribui-
re a aburilor)

perforat + neper-
forat

2 + 1 100 7  - 9

Broccoli (alimen-
tare cu aburi)

perforat + neper-
forat

2 + 1 100 7 - 9

Mazăre (încărcare
maximă)

perforat + neper-
forat

2 + 1 100 5  -  12

16  Serviciul clienţi
Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranţă,
conform Regulamentului corespunzător referitor la de-
signul ecologic se procură de la unitatea noastră de
service abilitată, pentru o durată de minim 10 ani de la
punerea în circulaţie în interiorul Spaţiului Economic
European.
Notă: Reparaţiile efectuate de personalul din cadrul
unităţii de service abilitate în cadrul perioadei de ga-
ranţie acordate de producător, în condiţiile impuse de
acesta, sunt gratuite.
Pentru informaţii detaliate despre perioada şi condiţiile
de garanţie din ţara dumneavoastră, adresaţi-vă servici-
ului de asistenţă pentru clienţi, distribuitorului local sau
accesaţi site-ul nostru web.
Dacă apelaţi la Serviciul pentru clienţi, trebuie să
menţionaţi numărul de identificare a produsului (E-Nr.)
şi numărul de fabricaţie (FD) al aparatului dumneavoas-
tră.

Datele de contact ale serviciului pentru clienţi le găsiţi
în lista ataşată a unităţilor de service pentru clienţisau
pe pagina noastră de internet.
Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienţă energetică G.

16.1 Numărul de produs (Nr. E) şi numărul
de fabricaţie (FD)
Numărul produsului (Nr. E) şi numărul de fabricaţie
(FD) se găsesc pe plăcuţa de tip a aparatului.
Plăcuţa cu date tehnice pe care se regăsesc aceste
numere este vizibilă atunci când deschideţi uşa apara-
tului.
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Pentru găsi rapid şi uşor datele aparatului dvs. şi nu-
mărul de telefon al serviciului pentru clienţi le puteţi no-
ta undeva să le aveţi la îndemână.

17  Instrucţiuni de montare
Ţineţi cont de aceste informaţii atuci când montaţi apa-
ratul.

 17.1 Indicaţii generale privind montarea
Ţineţi cont de aceste indicaţii înainte de a în-
cepe montarea aparatului.
¡ Numai o montare corectă, în conformitate

cu aceste instrucţiuni de montaj, garantea-
ză o utilizare sigură. În cazul deteriorărilor
provocate de montarea greşită, răspunde-
rea îi revine montatorului.

¡ Verificaţi aparatul după despachetare. În
cazul în care aparatul a fost avariat în tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus în
funcţiune.

¡ Înainte de punerea în funcţiune, îndepărtaţi
ambalajul şi foliile din plastic din interiorul
cuptorului şi de pe uşă.

¡ Respectaţi instrucţiunile din fişele de
montare a accesoriilor.

¡ Mobilierul în care se efectuează încorpora-
rea trebuie să fie rezistent la temperaturi de
până la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie să
rezite la temperaturi de până la 70 °C.

¡ Nu montaţi aparatul în spatele unei uşi de-
corative sau uşii unui corp de mobilier.
Există pericolul de supraîncălzire.

¡ Realizaţi lucrările de decupaj la corpul de
mobilier înainte de introducerea aparatului.
Îndepărtaţi rumeguşul. Funcţionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectată.

¡ Priza de conectare a aparatelor trebuie să
se afle în zona suprafeţei haşurate ​⁠ sau în
afara spaţiului de montare.
Corpurile de mobilier nefixate trebuie fixate
pe perete cu ajutorul unui cornier ​⁠ uzual,
din comerţ.

¡ Pentru a evita rănirea prin tăiere, purtaţi
mănuşi de protecţie. Piesele care sunt ac-
cesibile în timpul montării pot avea muchii
ascuţite.

¡ Măsurătorile din imagini în mm.

AVERTISMENT ‒ Pericol: Magnetism!
Panoul de comandă şi elementele de operare
conţin magneţi permanenţi. Aceştia pot influ-
enţa funcţionarea implanturilor electronice,
de exemplu, a stimulatorelor cardiace sau
pompelor de insulină.
▶ În timpul montării, purtătorii de implanturi

electronice trebuie să menţină o distanţă
de minimum 10 cm faţă de panoul de co-
mandă şi elementele de comandă.

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrică sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasă.
▶ Nu utilizaţi prize multiple.
▶ Utilizaţi numai cabluri prelungitoare care

sunt certificate, au o secţiune minimă de
1,5 mm² şi corespund normelor de sigu-
ranţă naţionale relevante.

▶ Dacă cablul de alimentare electrică este
prea scurt, contactaţi unitatea de service.

▶ Utilizaţi numai adaptoare care au fost aviza-
te de producător.

ATENŢIE!
Prin tragerea aparatului de mânerul uşii, aces-
ta din urmă se poate desprinde. Mânerul uşii
nu poate susţine greutatea aparatului.
▶ Nu trageţi şi nu sprijiniţi aparatul ţinându-l

de mânerul uşii.
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17.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.

17.3 Montare sub un blat de lucru
În cazul montării sub un blat de lucru, ţineţi cont de di-
mensiunile de montare şi de instrucţiunile de montare.

¡ Pentru ventilarea aparatului, placa intermediară tre-
buie să aibă un decupaj de ventilaţie.

¡ Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.
¡ Respectaţi eventualele instrucţiuni de montare dis-

ponibile.
¡ Respectaţi instrucţiunile diferite de la nivel naţional

privind montarea plitei.

17.4 Montarea sub o plită
Dacă aparatul este montat sub o plită, trebuie respec-
tate următoarele dimensiuni minime, dacă este cazul,
inclusiv substructura.

Pe baza dimensiunii minime necesare ​⁠ se obţine gro-
simea minimă a blatului de lucru ​⁠.

Tip de plită a poziţionat în mm a coplanar în mm b în mm
Plită cu inducţie 42 43 5
Plită cu inducţie pe toată
suprafaţa

52 53 5

Plită pe gaz 32 43 5
Plită electrică 32 35 2



Instrucţiuni de montare ro

39

17.5 Montarea într-un dulap înalt
În cazul montării într-un dulap înalt, ţineţi cont de di-
mensiunile de montare şi de instrucţiunile de montare.

¡ Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare tre-
buie să prezinte un decupaj de aerisire.

¡ Dacă dulapul înalt integrat are, pe lângă pereţii pos-
teriori din componenţa sa, un alt perete posterior,
acesta trebuie îndepărtat.

¡ Montaţi aparatul doar la o asemenea înălţime, încât
să puteţi scoate fără probleme accesoriile.

17.6 Montarea pe colţ
În cazul montării pe colţ, ţineţi cont de dimensiunile de
montare şi de instrucţiunile de montare.

¡ Pentru ca uşa aparatului să poată fi deschisă, la
montarea cornierului ţineţi cont de dimensiunea mi-
nimă. Dimensiunea ​⁠ depinde de grosimea panou-
lui frontal al mobilei şi de mâner.

17.7 Conectarea electrică
Pentru a putea racorda în siguranţă aparatul la reţeaua
de alimentare cu energie electrică, ţineţi cont de aceste
indicaţii.
¡ Aparatul corespunde clasei de protecţie I şi poate fi

utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protecţie.

¡ Protecţia trebuie să se realizeze conform indicaţiilor
de putere de pe plăcuţa cu date tehnice şi conform
prescripţiilor locale.

¡ În timpul lucrărilor de montaj, aparatul trebuie să fie
întotdeauna scos de sub tensiune.

¡ Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conec-
tare livrat împreună cu acesta.

¡ Cablul de conectare trebuie să fie introdus în partea
posterioară a aparatului până când se produce un
zgomot de clic. La unităţile de service puteţi găsi ca-
bluri de legătură cu lungimea de 3 m.

¡ Cablul de racord trebuie înlocuit numai cu un cablu
original. Acesta poate fi achiziţionat de la unităţile
de service.

¡ Protecţia la atingere trebuie să fie asigurată prin
montare.

Racordarea electrică a aparatului cu fişa cu
contact de protecţie
Notă: Aparatul poate fi conectat doar la o priză cu con-
tact de protecţie instalată regulamentar.
▶ Introduceţi fişa în priza cu contact de protecţie.

Dacă aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fişa de reţea. Dacă accesul liber la fişa de
reţea nu este posibil, în instalaţia electrică perma-
nentă trebuie montat un separator de faze pentru
toţii polii conform condiţiilor din dispoziţiile de insta-
lare.

Racordarea electrică a aparatului fără fişa cu
contact de protecţie
Notă: Aparatul poate fi conectat doar de către un spe-
cialist autorizat. În cazul avariilor rezultate în urma unei
conectări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
În instalaţia electrică permanentă trebuie montat un se-
parator de faze pentru toţii polii conform condiţiilor din
dispoziţiile de instalare.
1. Identificaţi conductorul de fază şi cel neutru („de

nul”) în doza de conectare.
În cazul unei conectări greşite, aparatul se poate de-
teriora.

2. Conectaţi-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultaţi plăcuţa cu date tehnice.

3. Conectaţi firele electrice ale cablului de conectare la
reţea corespunzător codului de culoare:
‒ verde-galben = conductor de protecţie ​⁠
‒ albastru = conductor neutru („de nul”)
‒ maro = fază (conductor extern)

17.8 Montarea aparatului
Notă: Nu fixaţi panoul de comandă cu ajutorul unei şu-
rubelniţe electrice cu acumulator. În caz contrar, pano-
urile pot suferi deteriorări.
1. Împingeţi complet în interior aparatul.

În acest caz, nu îndoiţi, nu blocaţi şi nu treceţi cablul
peste muchii ascuţite.
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2. Poziţionaţi central aparatul.

Între aparat şi panourile frontale ale mobilierului ad-
iacent este necesară o fantă de minimum 4 mm.

3. Deschideţi uşa aparatului şi desfaceţi şuruburile de
la panourile din stânga şi din dreapta.

4. Închideţi uşa aparatului.
5. Fixaţi ferm cu şuruburi aparatul.

6. În cazul bucătăriilor insulare cu panouri verticale:
‒ Fixaţi o piesă de umplere adecvată ​⁠ pentru a

acoperi eventualele muchii ascuţite şi pentru a
asigura un montaj în condiţii de siguranţă.

‒ Găuriţi în prealabil profilele din aluminiu, pentru a
realiza o îmbinare filetată ​⁠.

‒ Fixaţi aparatul cu un şurub adecvat ​⁠.

7. Aplicaţi panourile şi fixaţi-le ferm cu şuruburi mai în-
tâi în partea de sus, iar apoi în partea de jos.

8. Dacă este necesar, adaptaţi fanta dintre aparat şi
panourile laterale, în partea stângă şi în partea dre-
aptă, cu ajutorul şurubului superior.

Notă: Nu este permis ca fanta dintre blatul de lucru şi
aparat să fie închisă cu şipci suplimentare.
La pereţii laterali ai dulapului de încorporare nu trebuie
aplicate benzi de protecţie la încălzire.

17.9 Demontarea aparatului
1. Deconectaţi aparatul de la reţeaua electrică.
2. Deschideţi uşa aparatului şi desfaceţi şuruburile de

la panourile din stânga şi din dreapta.
3. Desfiletaţi şuruburile de fixare.
4. Ridicaţi uşor aparatul şi extrageţi-l complet.
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