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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul In care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni atunci cand utili-
zati o functie de preparare cu aburi.
Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.

— "Accesorii", Pagina 8



/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

in timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

» Nu atingeti niciodata orificiile de ventilare.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati
foarte aproape de el.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

Apa din recipientul de vaporizare este inca fi-

erbinte dupa deconectarea aparatului.

» Nu goliti niciodata recipientul de vaporizare
imediat dupa deconectarea aparatului.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

La scoaterea accesoriului, se poate revarsa li-

chid fierbinte.

» Accesoriile fierbinti trebuie scoase cu
atentie si numai purtand manusi de prote-
ctie.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii cuptorului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in
interiorul cuptorului din cauza suprafetelor fier-
binti (deflagratie). Usa aparatului poate explo-
da. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari ex-
plozive.

» Nu turnati lichide inflamabile (de exemplu,
bauturi cu continut de alcool) in rezervorul
de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau
solutia de agent de decalcifiere recoman-
data de noi.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare
al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de
catre o persoana calificata si instruita.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.



ro Evitarea deterioréarilor

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
retfeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 36

La schimbarea lampii, contactele de la duliile

lampilor se afla sub tensiune.

» Inainte de a schimba lampa, asigurati-va ca
aparatul este oprit, pentru a evita posibilita-
tea de electrocutare.

» De asemenea, scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de si-
gurante.

/A AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

In panoul de comanda sau la elementele de

operare se folosesc magneti permanenti.

Acestia pot avea influenta asupra implanturilor

electronice, de exemplu, stimulator cardiac

sau pompe de insulina.

» Purtatorii de implanturi electronice trebuie
sa mentina o distanta minima de 10 cm fa-
ta de panoul de comanda.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

2 Evitarea deteriorarilor

ATENTIE!

Vesela cu urme de rugina poate provoca formarea de

coroziune in interiorul cuptorului. Chiar si cele mai mici

pete pot duce la coroziune.

» Nu utilizati veseld cu urme de rugina.

Lichidele scurse murdaresc baza interiorului cuptorului.

» La prepararea cu aburi intr-un recipient perforat, in-
troduceti intotdeauna dedesubt tava de copt, tigaia
universala sau recipientul neperforat. Lichidul care
picurd va fi colectat.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafeiele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apa solutia de decalcifiere.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spélat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatali rezervorul de apa cu o laveta moale si cu

_detergent de vase uzual din comert.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéria gea-

mul usii in momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in

_interiorul aparatului.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.

» Nu asezali vesela sau accesorii pe usa aparatului.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de
etansare deteriorata sau fara garnitura de etansare.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Dupa utilizare, lasati interiorul cuptorului sa se usu-
ce.

» Nu pastrafi alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate n interiorul cuptorului.

Prin acoperierea cu folie de aluminiu a geamului usii

pot rezulta decoloradri permanente acestuia.

» Folia din aluminiu din interiorul cuptorului nu trebuie

_sa intre in contact cu geamul usii.

Intretinerea necorespunzatoare poate produce coroziu-

ne in interiorul cuptorului.

» Respectati instructiunile de intretinere si de curatare.

» Dupa ce aparatul s-a racit, indepartati murdaria din
interiorul cuptorului.

Prin tragerea aparatului de méanerul usii, acesta din ur-

ma se poate desprinde. Manerul usii nu poate sustine

greutatea aparatului.

» Nu trageti si nu sprijiniti aparatul tindndu-l de mane-
rul usii.



Acumularea de caldura duce la deteriorarea aparatului.

» Nu asezati niciodata accesorii, folie, hartie de copt
sau vesela pe baza spatiului interior al cuptorului.

» Nu acoperiti niciodata baza spatiului interior al cup-
torului cu folie, de orice tip.

» Mentineti in permanenta libere baza spatiului interior
al cuptorului si recipientul de vaporizare.

» Asezati Intotdeauna vesela intr-un recipient de pre-
parare perforat.

Protectia mediului si economisirea ro

Apa fierbinte din rezervorul de apa poate deteriora sis-
temul cu aburi.

» Turnafi numai apa rece in rezervorul de apa.

3 Protectia mediului $i economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putina energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in retetd sau In cadrul recomandarilor de reglare

— Pagina 26.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, obtineti o
economie energetica de 20%.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constanta, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

Puteti prepara simultan alimentele pe mai multe nive-

luri. Introduceti mai intai alimentul cu cea mai lunga

durata de preparare.

m Cand preparati simultan alimentele, reduceti durata
de functionare.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat

4 Cunoasterea

4.1 Elementele de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si

forma.



ro Cunoasterea

Display

Campurile tactile

Elementul de comanda ShiftControl

Campurile tactile

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume Descriere

@ Pornit/Oprit  Porniti si opriti aparatul.

0 Meniul prin- Selectati modurile de functiona-
cipal re si setarile.

il Informatii Afisati informatii suplimentare.

Afisati temperatura actuala.

© Functiile de Setati ceasul cu alarma, setali
timp durata si setati functionarea

temporizata "Gata la".

&) Sistemul de Activati si dezactivati sistemul
siguranta de siguranta impotriva accesu-
mpotriva lui copiilor.
accesului
copiilor

DI Pornire/ Porniti, opriti sau anulati proce-
Oprire sul de functionare.

Elementul de comanda ShiftControl

Cu ajutorul elementelor de comanda ShiftControl, navi-
gati prin randurile prezentate pe display si selectali se-
tarile.

4.3 Modurile de incalzire

(Prepararea la abur)
&2 100+ =1k
|| 20:00 min|s
PN -~ o
‘G) O @‘ ( . ) ‘ i DI

|

Setarile pe care le puteti modifica au sdgeti orientate
spre dreapta si spre stanga.

Simbol Descriere

( Navigati spre stanga pe
display.

) Navigati spre dreapta pe
display.

~ Navigati in sus pe display.

~ Navigati in jos pe display.

Nota: Daca mentineti apasate tastele, puteti derula ra-
pid valorile de setare. Daca eliberati tasta, derularea ra-
pida este oprita.

4.2 Meniul principal

Pentru a accesa meniul principal, apasati tasta (.

Simbol Nume Descriere

AN Preparare cu Setati modul de incélzire
aburi cu aburi si porniti apara-
tul. = Pagina 11
M Programul de Preparati cu aburi alimen-
preparare cu tele. » Pagina 13
aburi
{op Setarile de baza  Adaptaii setarile de baza

— Pagina 17.
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Decalcifierea

Aici este disponibild o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incéalzire.

Cand selectati un mod de incalzire, aparatul propune o anumita temperatura sau treapta. Puteti prelua valorile sau la

puteti modifica in domeniul respectiv.



Cunoasterea ro

Simbol Nume Temperatura Utilizare

AN Preparare cu aburi 30-100 °C Blansarea si prepararea cu aburi:
= |egume
= Peste
= Garnituri
Deshidratarea fructelor.

alln Regenerarea 80-100°C Adecvata pentru preparatele la farfurie.
Modul de incélzire cu aburi incalzeste delicat preparate-
le. Datorita aportului de aburi, preparatele nu se vor us-
ca.

= Prepararea 30-50 °C Adecvata pentru aluatul cu drojdie.
Aluatul cu drojdie dospeste mai repede decét la tempe-
ratura camerei. Suprafata aluatului nu se usuca.

3‘ Decongelarea 30-60 °C Adecvata pentru legume si fructe.

Modul de incalzire cu aburi transmite caldura intr-un mod
delicat preparatelor, prin umiditate. Preparatele nu se
usuca si nu se deformeaza.

4.4 Afigarea informatiilor suplimentare

Cand se aprinde 1, puteti afisa mai multe informatii.

» Apasatli tasta fi.

v Informatiile suplimentare vor fi afisate pentru cateva
secunde.

4.5 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului
Cénd deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de functionare. Atunci
cand procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactiveaza.

Din cadrul setarilor de baza puteti stabili daca dorii ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului. = Pagina 17

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza
dupa cum este necesar. Aerul cald este degajat pe de-
asupra usii.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa funciioneze pentru o anumita perioada de
timp.

Puteti stabili din cadrul setérilor de baza timpul de
postfunctionare a suflantei de racire. = Pagina 17

Nivelurile
Nivelurile se numara de jos in sus.
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B
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Recipient de vaporizare

BZ] Rezervorul de apa din locas

4.6 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul unei functio-
nari aflate in derulare, functionarea va fi intrerupta. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua automat.

Recomandare: Daca deschideli usa aparatului, functio-
narea va continua cu anumite moduri de incalzire.



ro Accesorii

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Nota: in cazul in care accesoriile se incing, acestea se
pot deforma. Aceastd deformare nu influenteaza fun-
ctionarea. Dupa racirea accesorilor, deformarea dispa-
re.

Tn functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Caracteristici Utilizare
Recipient de preparare cu m  Prepararea orezului, leguminoaselor sau
aburi, neperforat, marimea cerealelor

L

m  Colectarea lichidului care picura,
de exemplu, la prepararea cu aburi

Recipient de aburi perforat,
marimea L

m  Prepararea cu aburi a pestelui intreg sau
cantitatilor mai mari de legume

m  Exiragerea sucului din cantitati mari de
fructe de padure

5.1 Functia de fixare

Functia de fixare Tmpiedica rasturnarea accesoriului la
tragerea afara a acestuia.

Puteti trage accesoriul afard aproximativ pana la juma-
tate, pana cand se fixeaza. Protectia impotriva rasturna-
rii functioneaza numai daca accesoriul este introdus
corect in interiorul cuptorului.

5.2 Introducerea recipientului de preparare
cu aburi

ATENTIE!

Acumularea de caldura duce la deteriorarea aparatului.

» Nu asezali niciodata accesorii, folie, hartie de copt
sau vesela pe baza spatiului interior al cuptorului.

» Nu acoperiti niciodata baza spatiului interior al cup-
torului cu folie, de orice tip.

» Meniineti in permanenta libere baza spatiului interior
al cuptorului si recipientul de vaporizare.

» Asezati intotdeauna vesela intr-un recipient de pre-
parare perforat.

1. Rotiti recipientul de preparare cu aburi astfel incéat
ciocul de inclichetare [@l s& se afle in spate si orien-
tat in sus.

=

X!

2. Nu impingeti recipientul de preparare cu aburi din-
Lrlg/ﬂ
%
\/\
3. Fixati pe mijloc recipientul de preparare cu aburi si
fmpingeti-l In interior.
5.3 Alte accesorii
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.
O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
www.neff-international.com
Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-

colo de adancitura [bl.
Puteti achizifiona alte accesorii de la unitatile de servi-
puteti gasi pe internet sau In brosurile noastre:
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).



Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentaniei locale.

nainte de prima utilizare ro

6 inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in functiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Gradul de duritate a apei

Inainte de a efectua prima punere in functiune, informa-
ti-va la furnizorul de apa de la nivel local cu privire la
gradul de duritate a apei din retea. Pentru ca aparatul
sa va poata aminti in mod fiabil cand sa efectuali de-
calcifierea, este necesar sa setati corect gradul de duri-
tate a apei.

ATENTIE!

Daca este setata o duritate gresita a apei, aparatul nu
va va putea aminti in timp util sa efectuati decalcifierea.
» Setati corect duritatea apei.

Deteriorari ale aparatului din cauza utilizarii de lichide

neadecvate.

» Nu folositi apa distilatd, apa din retea cu continut
mare de cloruri (> 40mg/l) sau alte lichide.

» Utilizati exclusiv apa potabild din retea, rece, apa
dedurizata sau apa minerala necarbozificata.

Observatii

» 1n cazul in care utilizati apa minerala, setati domeni-
ul de duritate a apei la nivelul Jfoarte durd”. In cazul
in care utilizati apa minerald, folositi doar apa mine-
rald necarbogazificata.

= Dacé apa din retea este foarte calcaroasa, va reco-
mandam sa folosm apéa dedurizata. in cazul in care
utilizati exclusiv apa dedurizata, setati domeniul de
duritate a apei la nivelul ,,dedurizata“.

Setare Duritatea apei in mmol/l Grad de duritate masu- Grad de duritate masu-
rat in grade germane rat in grade franceze
(°dH) (°fH)

0 (dedurizata) - - -

1 (duritate scazuta) panala 1,5 panala 8,4 panala 15

2 (duritate medie) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (dura) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (foarte dura) peste 3,8 peste 21,3 peste 38

6.2 Prima punere in functiune

Dupa conectarea la reteaua de alimentare cu energie
electrica sau dupa o pana de curent mai indelungata,
sunt afisate setarile pentru prima punere in functiune a
aparatului.

Nota: Puteti modifica in orice moment setarile din ca-
drul setarilor de baza.

— "Utilizarea de baza", Pagina 10

Setarea limbii

1. Navigali la randul cel mai de jos cu ™.
2. Selectati limba doritad cu ( sau ).

3. Navigati cu ~ inapoi la setarea "Limba".
4. Selectati setarea urmatoare cu ).

Setarea orei

1. Navigali la randul urmator cu .
2. Setati ora curentd cu { sau ).

3. Apdsati tasta ~.

4. Selectati setarea urmatoare cu ).

Setarea datei

Navigali la randul urmator cu ~.
Setati ziua curenté cu € sau ).
Navigati cu ~ napoi la setarea "Zi".
Selectati setarea urmatoare cu ).

pPONM

Navigati la rdndul urmator cu >

Setati luna curenta cu € sau ).

Navigali cu ~ Tnapoi la setarea "Luna".
Selectati setarea urmétoare cu ).
Nawgatl la rAndul urmator cu >~

10. Setati anul curent cu ( sau ).

11. Nawgatl cu ~ Tnapoi la setarea "An".
12. Selectati setarea urméatoare cu ).

©WeNOOO

Reglarea duritatii apei

Navigali la randul cel mai de jos cu ™.

Setati domeniul de duritate a apei cu { sau ).
NaV|gat| cu ~ Thapoi la setarea "Duritate apa".
Apésati tasta ).

Gradul de duritate a apei este stocat.

Prima punere in functiune este finalizata.

K POD=



ro Utilizarea de baza

6.3 Calibrarea aparatului

Temperatura de fierbere a apei depinde de presiunea
aerului. In cursul calibrarii, aparatul se va regla in fun-
ctie de conditiile de presiune de la locul instalarii. La
calibrare, pot fi eliberate cantitati mari de aburi.

Efectuarea calibrarii

Observatii

= Nu deschideti usa aparatului pe parcursul calibrarii.
In caz contrar, calibrarea va fi anulata.

m  Pentru ca, dupa o mutare, aparatul sa se adapteze
la noul loc de instalare, resetati setarile de baza la
setarile din fabrica. Repetati prima punere in functiu-
ne si calibrarea.

m  Aparatul memoreaza setarile de la calibrare si in ca-
zul unei pene de curent sau al deconectarii de la
retea. Nu este necesar ca acesta sa se recalibreze.

Cerinta: Interiorul cuptorului este rece sau are tempe-

ratura camerei.

1. Scoateli din cuptor accesoriile si resturile de amba-
laj, de exemplu, bilutele de polistiren.

2. Stergeti suprafetele lucioase din interiorul cuptorului
utilizand o laveta moale, umeda.

3. Porniti aparatul cu O.

4. Umpleti rezervorul de apa.
— "Umpleti rezervorul de apd", Pagina 10

5. Setati urmatorul mod de incalzire, temperatura si du-
rata de preparare.
- "Setarea modului de incalzire si a temperaturii”,
Pagina 11

Setare Valoare

Mod de incélzire Preparare cu aburi &
Temperatura 100 °C

Durata de preparare 20 minute

6. Deconectati aparatul cu .
7. Asteptati pana cand interiorul cuptorului se raceste.

6.4 Curatarea interiorului cuptorului

Cerinta: Interiorul cuptorului este rece sau are tempe-

ratura camerei.

1. Curatati suprafetele lucioase utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta.

2. Goliti si uscati rezervorul de apa.

3. Uscati interiorul cuptorului.

6.5 Curatarea accesoriilor

» Curatali accesoriile utilizand o solutie de apa cu de-
tergent de vase si o laveta sau o perie moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Conectarea aparatului

» Porniti aparatul cu O.

Observatii

= Din cadrul setarilor de baza puteti stabili daca doriti
ca, dupa conectare, sa apara modurile de incalzire
sau meniul principal.
— "Setarile de baza", Pagina 17

= Daca nu folositi aparatul un timp mai indelungat,
acesta se deconecteaza automat.

7.2 Deconectarea aparatului

» Deconectati aparatul cu @.

Observatii

= |n functie de temperatura din interiorul cuptorului, pe
display este afisat indicatorul de caldura reziduala.
= "Indicator de caldura reziduala", Pagina 10

= |n functie de temperatura din interiorul cuptorului,
suflanta de racire continud sa functioneze pana
cand interiorul cuptorului s-a racit.
— "Suflanta de racire”, Pagina 7

7.3 Indicator de caldura reziduala

Dupa ce ati deconectat aparatul, pe display apare indi-
catorul de caldura reziduala.

Display-ul Semnificatie

-h- Caldura reziduala (intre
60 °C si 100 °C)

10

7.4 Umpleti rezervorul de apa

Rezervorul de apa se gaseste langa cuptor. Umpleti re-
zervorul cu apa Tnainte de a porni un regim de functio-
nare cu aburi.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.

In functie de temperaturad, aburii pot fi uneori greu de

observat.

» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din recipientul de vaporizare este inca fierbinte du-

pa deconectarea aparatului.

» Nu goliti niciodata recipientul de vaporizare imediat
dupé deconectarea aparatului.

» Inainte de curétare, lasati aparatul sa se raceasca.

Cand deschideti usa, din interiorul aparatului se poate

scurge apa fierbinte.

» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el.
Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

» Atunci cand recipientul de vaporizare se revarsa, nu
realimentati rezervorul de apa.

ATENTIE!

Deteriorari ale aparatului din cauza utilizarii de lichide

neadecvate.

» Nu folositi apa distilata, apa din retea cu continut
mare de cloruri (> 40mg/l) sau alte lichide.

» Utilizati exclusiv apa potabila din retea, rece, apa
dedurizata sau apa minerala necarbozificata.



Cerinta: Domeniul de duritate a apei este reglat corect.

- Pagina 9
1. Deschideti usa aparatului.
2. Scoateti rezervorul de apa din locas.

SN
-

A

3. Umpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul

4. Inchideti capacul rezervorului.
5. Introduceti rezervorul de apa plin in locasul sau.

D

V.

s

LA

v\

~

6. Verificati daca rezervorul de apa este introdus la
nivel cu locasul sau.

max

7. Inchideti usa aparatului.

Utilizarea de baza ro

7.5 Realimentarea rezervorului de apa

Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functiona-
rii, functionarea se va intrerupe.

Deschideti cu atentie usa aparatului.

Scoateti rezervorul de apa din locas.

Umpleti cu apa rezervorul de apa.

Introduceti rezervorul de apa plin in locasul s&u.
Inchideti usa aparatului.

S?ntru a continua modul de functionare, apdsati pe

oaRrLONA

7.6 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Cand porniti aparatul, apar un mod de incalzire si o
temperatura propuse. Puteti porni aceasta setare in
mod direct cu PIl. Pentru alte setéri, modificati valorile.
Cerinta: Rezervorul de apéa este umplut suficient cu
apa.

1. Porniti aparatul cu @.

Apoi apar modurile de incalzire.

Selectati modul de incalzire cu { sau ).

Navigali la randul urmator cu ~.

Selectati temperatura cu { sau ).

Apasati tasta Dl.

Functionarea incepe.

Nota: Daca doriti ca la pornirea aparatului sa fie acce-
sat direct meniul principal (3, puteti adapta setarea de
baza "Modul de functionare initial".

- "Setarile de baza", Pagina 17

COPRrONL

7.7 Mesajul "Umpleti rezervorul de apa"

Cand setafi modul de incalzire, iar rezervorul de apa
este umplut numai pe jumatate, aparatul afiseaza me-
sajul "Umpleti rezervorul de apa".

Daca apa din rezervorul de apa este suficientd pentru
procesul de preparare, porniti regimul de functionare.
Daca apa din rezervorul de apa nu este suficienta pen-
tru procesul de preparare, umpleti rezervorul de apa.
- "Umpleti rezervorul de apd", Pagina 10

7.8 Controlul incalzirii

Céand porniti un mod de incalzire, pe display apare con-
trolul incalzirii. Controlul incalzirii afiseaza cresterea
temperaturii in interiorul cuptorului.

Nota: Dacd este setat modul de incalzire cu aburi &,
controlul incalzirii nu este afisat.

7.9 Afisarea temperaturii actuale

In timpul inc&lzirii, puteti afisa temperatura actuala.
» Apdsati tasta i.

7.10 intreruperea regimului de functionare a
aparatului

Cerinta: Aparatul este in functiune.
» Apasati tasta Dll.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii, aparatul se opreste. Daca inchideti usa aparatului,
modul de functionare porneste din nou.

11



ro Functiile de timp

7.11 Modificarea regimului de functionare a
aparatului

1. S?ntru a intrerupe modul de functionare, apasati pe

v Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

2. Cu >~ sau ~ navigati la r&ndul cu setarea pe care
doriti s& o modificati.

3. Pentru a modifica setarea, apasati pe ¢ sau ).

4. §|entru a modifica regimul de functionare, apasati pe

7.12 Anularea modului de functionare
Nota: Procesul de decalcifiere nu poate fi intrerupt.

» Mentineti apdsat DIl pana cand regimul de functiona-
re al aparatului se intrerupe.

v Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

7.13 Dupa fiecare functionare cu aburi

Dupa fiecare functionare, in interiorul cuptorului raméan

umiditate si impuritafi. De aceea, uscati si curatati apa-
ratul dupa fiecare utilizare. De asemenea, goliti rezervo-
rul de apa.

Dupa fiecare functionare cu aburi
1. Uscati interiorul cuptorului.

— "Uscarea spatiului de coacere", Pagina 19
2. Goliti rezervorul de apa.

- "Golirea rezervorului de apa”, Pagina 19

8 Functiile de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp cu ajutorul carora puteti controla modul de funciio-
nare.

8.1 Prezentare generala a functiilor de timp

Pentru un mod de functionare, puteti seta durata de
preparare si ora de finalizare a acestuia. Temporizato-
rul poate fi setat independent de modul de functionare.

Functia de timp  Utilizare

Temporizatorul & Puteti seta temporizatorul in mod
independent fatd de modul de fun-
ctionare. Aceasta nu influenteaza
aparatul.

Durata de prepa- Daca setati o durata de preparare,

rare [l dupa expirarea acesteia, aparatul
inceteaza automat sa mai incalze-
asca.

Pentru durata de preparare, puteti
seta o ord de finalizare a modului
de functionare. Aparatul porneste
automat, astfel incat modul de fun-
clionare sa se finalizeze la ora do-
rita.

Finalizarea -

Nota: Daca nu efectuati nicio setare, functiile de timp
dispar automat dupa cateva secunde. Daca ati setat
deja o durata, aceasta va fi preluata.

8.2 Setarea temporizatorului

Puteti seta temporizatorul indiferent daca aparatul este
conectat sau deconectat.

1. Apésati tasta ©.
2. Selectati temporizatorul cu ).

- (Cand aparatul este conectat, navigati mai intai cu
~ la "Temporizator" 4, iar apoi selectati tempori-
zatorul cu ).

3. Porniti temporizatorul cu ©.

v Pe display apare 2. Incepe derularea duratei setate
la temporizator.

v Atunci cand durata setata la temporizator expird, es-
te emis un semnal sonor.
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4. Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor, apasa-
ti pe @.

Modificarea duratei setate la temporizator

Puteti modifica din nou valoarea temporizatorului in ori-
ce moment.

1. Apasati tasta &.

2. Modificati durata setaté la temporizator cu ( sau ).

v Setarea este preluata.

Anularea functionarii temporizatorului

Puteti anula in orice moment durata de temporizare.
1. Apésati tasta &,

2. Cu( setati durata "00:00" la temporizator.

v Durata de la temporizator este stearsa.

8.3 Setarea duratei de preparare

Dupa expirarea unei durate de preparare reglate, apa-
ratul se deconecteaza automat. Puteti utiliza durata de
preparare numai in combinatie cu un mod de incalzire.
Cerinta: Sunt setate un mod de incélzire si o tempera-
tura.

1. Apésati tasta ©.
2. Selectati valoarea propusa.

Tasta Valoarea propusa
( 10 minute
) 30 minute

3. Selectati durata de preparare cu { sau ».

4. Porniti regimul de functionare cu durata de prepara-
re cu DIl.

v Pe display este prezentata durata de preparare. Du-
rata de preparare este cronometrata.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor.

5. Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor, apasa-
ti pe @.

Observatii

m  Dacé porniti modul de incalzire cu aburi 2, derula-
rea duratei de preparare incepe numai dupa ce a
fost atinsa temperatura setata.



®» Daca deschideti usa aparatului in timpul prepararii
cu aburi &, regimul de functionare a aparatului se
opreste. Daca inchideti usa aparatului, aparatul tre-
buie mai intai sa se incalzeasca la temperatura seta-
ta Tnainte ca durata de preparare sa fie derulata in
continuare.

Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata de preparare.
1. Apésati tasta &.

2. Modificati durata de preparare cu € sau ).

v Setarea este preluata.

Anularea duratei de preparare

Puteti anula in orice moment durata de preparare.

1. Apasati tasta &.

2. Setati durata de preparare "00:00" cu ¢

v Durata de preparare este stearsa.

3. Pentru a continua regimul de functionare fara o du-
ratd de preparare, apasati pe Pll.

8.4 Setarea functionarii temporizate Gata la

Puteti decala ora de finalizare a duratei de preparare

cu pana la 23 de ore si 59 de minute.

Observatii

®  Pentru a obtine un rezultat optim al preparérii, ora
de finalizare nu mai trebuie sa fie setata in cazul in
care modul de functionare este deja pornit.

®  Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le 1asati
prea mult timp Tn interiorul cuptorului.

Cerinta: Regimul de functionare setat nu a fost pornit.

Programul de preparare cu aburi ro

1. Introduceti alimentele in interiorul cuptorului si inchi-

deti usa acestuia.

Utilizati accesorii adecvate.

Apéasati tasta @.

Setati durata de preparare cu ).

Navigati cu >~ n randurile -l "Gata la".

Setati ora de finalizare cu ).

Porniti modul de functionare cu bll.

Pe display apare ora de pornire. Aparatul este in po-

zitia de asteptare.

Cand ora de pornire este atinsa, aparatul incepe sa

se incalzeasca, iar durata este cronometrata.

v (Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.
Durata prezentata pe display este zero.

7. Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor, apasa-
ti pe ©.

Modificarea functionarii temporizate ,,Gata la”
Pentru o preparare optima, modificali ora de finalizare
setatd numai inainte de a porni modul de functionare si
cronometrarea duratei de preparare.

1. Apésati tasta ©.

2. Selectati "Gata la" =l cu ~.

3. Modificati ora de finalizare cu ( sau ).

v Setarea este preluata.

<purLN

<

Intreruperea functionarii temporizate ,,Gata la”
Apésati tasta ©.

Resetati ora de finalizare cu (.

v Ora de finalizare se calculeaza adaugand durata de
preparare setata la ora curenta.

Regimul de functionare incepe cu durata de prepa-
rare setata.

N =

<

9 Programul de preparare cu aburi

Programele permit prepararea deosebit de usoara a
alimentelor. Setarea optima este configuratd de cétre
program.

9.1 Selectarea programului

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu de
observat.
» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el.
Deschideti cu atentie usa aparatului.
Tineti copiii la distanta.

1. Apasati tasta 0.

2. Selectati "programele de preparare cu aburi" £/ cu ¢
sau ).

3. Navigati la rdndul urmator cu .

4. Selectati programul de preparare cu aburi cu € sau ).

5. Navigati la randul urmator cu .

6. Porniti programul de preparare cu aburi cu DIl.

v Aparatul incepe sa se incédlzeasca, iar durata de

preparare este cronometrata.

Durata afisata se poate modifica pe parcursul pri-
melor minute deoarece perioada de incalzire depin-
de, de exemplu, de temperatura preparatelor si a
apei.

<

v Cand durata de preparare setata expira, este emis
un semnal sonor, iar aparatul nu mai incalzeste.
7. Cand durata de preparare expira:
— Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor,
apdsati pe ©.
- In cazul anumitor preparate, puteti continua mo-
dul de functionare daca este necesar.
— "Continuarea a procesului de preparare a ali-
mentelor", Pagina 13
- Atunci cand preparatul este gata, deconectati
aparatul cu @.

9.2 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

In cazul anumitor preparate, puteti continua procesul
de preparare dupa expirarea duratei de preparare seta-
te. Puteti continua procesul de preparare de céate ori
doriti.
1. Pentru a selecta "continuarea procesului de prepa-
rare", apasati pe .
Pe display este prezentatd o duratd de preparare.
2. Daca este necesar, modificati durata de preparare
cu {sau ).
3. Porniti modul de functionare cu PIl.
Aparatul incepe sa se Incédlzeasca, iar durata de
preparare este cronometrata.

13



ro Programul de preparare cu aburi

Atunci cand preparatul este gata, deconectati
aparatul cu O.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem- -
nal sonor. Aparatul nu mai incalzeste. Indicatiile pri-
vind continuarea prepararii sunt afisate din nou.

4. Cand durata de preparare expira:

— Pentru a dezactiva mai rapid semnalul sonor,
apasati pe .

9.3 Anularea modului de functionare

» Pentru a sterge toate setéarile, mentineti apasat PIl.
v Modul de functionare este anulat. Puteti efectua noi

- Daca doriti din nou sa continuati prepararea,

apasati pe DL

setari.

9.4 Prezentare generala a programului de preparare cu aburi
Respectali indicatiile referitoare la preparate.

Preparat Greutate/Cantitate Accesorii/Vesela Nivel

Buchetele de conopida, prepara- buchetele de dimensiuni recipient perforat + neperforat pentru 2+1

re cu aburi egale preparare cu aburi

Buchetele de broccoli, preparare buchetele de dimensiuni recipient perforat + neperforat pentru 2 +1

cu aburi egale preparare cu aburi

Fasole verde, preparare cu aburi - recipient perforat + neperforat pentru 2+1
preparare cu aburi

Morcovi tdiati rondele, preparare rondele de aproximativ recipient perforat + neperforat pentru 2+ 1

cu aburi 3 mm grosime preparare cu aburi

Prepararea cu aburi a legumelor - recipient perforat + neperforat pentru 2+ 1

asortate congelate (blansate) preparare cu aburi

Cartofi fierti in coaja dimensiune medie, & 4 - recipient perforat + neperforat pentru 2 +1

5cm preparare cu aburi

Orez basmati max. 0,75 kg recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Orez nedecorticat max. 0,75 kg recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Cuscus max. 0,75 kg recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Linte max. 0,55 kg recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Regenerarea garniturilor gatite recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Prepararea cu aburi a pieptului Greutate totala de 0,2 - recipient perforat + neperforat pentru 2+ 1

de pui proaspat 0,5 kg preparare cu aburi

Prepararea cu aburi a fileului de  max. 2,5 cm grosime recipient perforat + neperforat pentru 2+ 1

peste proaspat preparare cu aburi

Prepararea cu aburi a pestelui in- 0,3 - 2 kg recipient perforat + neperforat pentru 2+ 1

treg preparare cu aburi

Prepararea iaurtului Tn borcane - Borcane + 2
recipient de preparare cu aburi, neper-
forat

Prepararea orezului cu lapte - recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Prepararea compotului de fructe - recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Dezinfectarea sticlelor recipient de preparare cu aburi, neper- 2
forat

Prepararea oualor fierte moi Oua marimea M, max. 1 kg recipient perforat + neperforat pentru 2+1
preparare cu aburi

Prepararea oualor fierte tari Oua marimea M, max. recipient perforat + neperforat pentru 2 +1

1,8 kg

preparare cu aburi

14



9.5 Recomandari privind prepararea
alimentelor

Urmati instructiunile de la aparat. Tineti cont de aceste

informatii atunci cand preparati alimente.

m  Toate programele sunt definite pentru prepararea pe
un singur nivel. Duaratele de preparare pot varia in
functie de cantitatea si calitatea alimentelor.

Cantitate / Greutate

® |ntroduceli alimentele pana la o Tnaltime maxima de
4 cm in accesoriu.

= Nu depasiti greutatea maxima specificata in cadrul
instructiunilor.

Accesorii/Vesela

= Utilizati vasele recomandate in cadrul prezentarii ge-
nerale.

m |n cazul prepararii in recipientul perforat pentru pre-
parare cu aburi, introduceti suplimentar recipientul
neperforat pentru preparare cu aburi pe nivelul 1. Li-
chidul care picura va fi colectat.

Produse din cereale sau linte

Céantariti alimentul care urmeaza sa fie preparat si
adaugati apd in proportia corecta:

m QOrez Basmati 1:1,5

Cuscus 1:1

Orez nedecorticat 1:1,5

Linte 1:2

Pentru o absorbtie mai rapida a apri reziduale,
amestecali cerealele dupa preparare.

Peste

m  Ungeti recipientul perforat pentru preparare cu
aburi.

= Nu asezati suprapus pestii intregi sau fileurile de
peste.

= Utilizali peste sau fileuri de peste de dimensiuni pe
cat posibil egale.

m  Specificali greurarea celui mai greu peste.

Oua
® |ntepali oudle nainte de preparare.
= Nu asezati suprapus oudle.

Piept de pui
®m  Nu asezati suprapuse piepturile de pui.

Legume

= Condimentati legumele doar dupa preparare.

= Nu utilizati produse congelate, cu foarte multa ghea-
ta. Indepartali gheata de pe alimente.

Programul de preparare cu aburi ro

= Distribuiti alimentele intotdeauna uniform in vas. in
cazul unor straturi de inaltimi diferite, alimentele se
vor prepara neuniform.

Prepararea iaurtului

1. [ncélziti laptele pe plita la 90°C.
In cazul laptelui UHT, este suficienta incalzirea la
40 °C.

2. Lasali laptele sa se raceasca la 40 °C.

3. Adaugati in lapte 150 g de iaurt la temperatura frigi-
derului si amestecati.

4. Turnati amestecul in cesti sau in borcane mici si
acoperiti-le cu folie alimentara.

5. Asezali cestile sau borcanele intr-un recipient pentru
preparare cu aburi.

6. Tineti cont de indicatiile din prezentarea generala si
porniti programul. = Pagina 14

7. Dupa preparare, lasati iaurtul sa se raceasca in frigi-
der.

Prepararea orezului cu lapte

1. Céantariti orezul.

2. Adaugati o cantitate de lapte de 2,5 ori mai mare
decét cea de orez.

3. Introduceti orezul si laptele Tn accesoriu, pana la o
inaltime de maximum 2,5 cm.

4. Tineti cont de indicatiile din prezentarea generala si
pornili programul. = Pagina 14

5. Dupa preparare, amestecati orezul.

v Orezul cu lapte absoarbe laptele ramas.

Prepararea compotului de fructe

Programul este adecvat numai pentru drupe si fructe

cu samburi.

1. Cantarii fructele.

2. Adaugati aproximativ 1/3 din cantitatea de apa.

3. Adaugati zahar si condimente dupa gust.

4. Tineti cont de indicatiile din prezentarea generala si
porniti programul. = Pagina 14

Dezinfectarea biberoanelor

Cu aparatul dumneavoastra puteti dezinfecta sticle.

Procedeul corespunde fierberii obisnuite.

1. Curatati biberoanele cu o perie pentru sticle, imediat
dupa golire.

2. Curatati sticlele Tn masina de spalat vase.

3. Asezatli sticlele in recipientul perforat pentru prepa-
rare cu aburi astfel incat sa nu se atinga intre ele.

4. Tineti cont de indicatiile din prezentarea generala si
porniti programul. = Pagina 14

5. Uscali sticlele utilizand o laveta curata.
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ro Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

10 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale de
catre copii sau impotriva modificarii setarilor de catre
acestia.

10.1 Modurile de blocare

Aparatul dumneavoastra dispune de 2 moduri de blo-
care:

Mod de blocare Activare / Dezactivare

Sistemul automat de sigu- Prin intermediul
rantd Tmpotriva accesului  setarilor <.
copiilor

Sistem unic de sigurantd  Prin intermediul tastei ©
impotriva accesului copii-

lor

10.2 Activarea sistemului automat de
siguranta impotriva accesului copiilor

Sistemul automat de siguranta impotriva accesului co-
piilor blocheaza panoul de comanda astfel incat copiii
sa nu poata conecta accidental aparatul. Pentru a co-
necta aparatul, intrerupeti sistemul automat de sigu-
ran{d Tmpotriva accesului copiilor. Dupa finalizarea mo-
dului de functionare, aparatul blocheaza automat pano-
ul de comanda.

Nota: Cand activali sistem de siguranta impotriva acce-
sului copiilor, panoul de comanda va fi blocat. Tastele
© si @ sunt excluse de la aceasté blocare. Puteti dez-
activa In orice moment sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor.

Cerinta: Aparatul este conectat.

Apasati tasta (.

Selectati "setarile" & cu { sau ).

Navigati la randul urmator cu ~.

Selectati "sistemul automat de sigurania impotriva
accesului copiilor" cu { sau ).

Selectati setarile cu ~.

Setati "Activat" cu ).

Apasati tasta (1.

Stocati setarea cu ~.

Cand deconectati aparatul, pe display apare «o.

PO

CONOO
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10.3 intreruperea sistemului automat de
siguranta impotriva accesului copiilor

1. Mentineti apasaté tasta © pana cand este prezentat
mesajul "Sistem de siguranta impotriva accesului
copiilor dezactivat".

2. Porniti aparatul cu O si setati modul de functionare.

10.4 Dezactivarea sistemului automat de
siguranta impotriva accesului copiilor

1. Mentineti ap&sata tasta @ pana cand pe display es-
te prezentat mesajul "Sistem de siguranta impotriva
accesului copiilor dezactivat".

Porniti aparatul cu @.

Apasati tasta 0.

Selectati "setérile" < cu { sau ).

Navigati la rdndul urmator cu >

Selectati "sistemul automat de sigurantd impotriva
accesului copiilor" cu { sau ).

7. Selectati setarile cu ~.

8. Setati "Dezactivat" cu .

9. Apé&sati tasta (1.

10. Stocati setérile cu .

SuRLN

10.5 Activarea sistemului unic de siguranta
impotriva accesului copiilor

Sistemul unic de siguran{a impotriva accesului copiilor
blocheaza panoul de comanda astfel incat copiii s& nu
poata conecta accidental aparatul. Pentru a conecta
aparatul, dezactivati sistemul unic de siguranta Impotri-
va accesului copiilor. Dupa ce afi deconectat aparatul,
acesta nu mai blocheaza panoul de comanda.

Nota: Cand activati sistem de siguranta impotriva acce-
sului copiilor, panoul de comanda va fi blocat. Tastele
© si O sunt excluse de la aceastd blocare. Puteti dez-
activa in orice moment sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor.

» Mentineti apésata tasta @ pana cand este prezentat
mesajul "Sistem de siguran{a impotriva accesului
copiilor activat".

10.6 Dezactivarea sistemului unic de
siguranta impotriva accesului copiilor
» Mentineti ap&sata tasta © pana cand este prezentat

mesajul "Sistem de siguranta impotriva accesului
copiilor dezactivat".



Setérile de baza ro

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum
este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de ba-
za si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de
dotarea aparatului dvs.

Setare Optiuni

Limba Selectarea limbii

Ora Setarea orei curente
Data Setarea datei curente

Duritatea apei 0 (dedurizata)
1 (duritate scazuta)

2 (duritate medie)

Setare Optiuni

Modul de functionare initi- Preparare cu abur

al Meniul principal
Programul de preparare
cu aburi

Reducerea luminozitatii Dezactivata
Activat

Nota: Cand functia de re-
ducere a luminozitatii este
activata, luminozitatea dis-
play-ului este redusa intre
orese 22:00 si 5:59.

Sigla marcii Afisare
Fara afisare

Timp de postfunctionare a Recomandat

suflantei Minim

3 (dura) =
4 (foarte durd) Setari din fabrica Incarcare
Semnal sonor Scurt
E/Iediu 11.2 Modificarea setarilor de baza
ung

Sunet pentru taste Dezactivat (Sunetul pentru
tasta ® rdmane activ
chiar daca sunetul pentru
taste este activ)

Activat

Luminozitatea afisajului Se regleaza in 5 trepte

Afisajul orei Digital
Dezactivat

Sistemul de iluminare Activat in timpul functiona-
rii

Dezactivat in timpul fun-
ctionarii

Sistemul automat de sigu- Dezactivat
rania impotriva accesului  Activat
copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.
Apasati tasta @.

Apdasati tasta (.

Cu ( sau ), selectati "setérile" <.
Navigali la randul urmator cu ~.

Pe display este prezentata prima setare de baza.
Selectati setarea cu { sau ).

Navigali la randul urmator cu ~.
Modificati setarea de baza cu ( sau ).
Apasati tasta (.

Cu ~ selectati "stocarea".

Setarile sunt stocate.

COINOIOC PO

Anularea modificarii setarilor de baza

» Cu ~ selectati "renuntarea".

v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-
te.

12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pentru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-l cu

atentie.

12.1 Produse de curatare

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru di-
feritele suprafete ale aparatului.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

17



ro Curafare si ingrijire

ATENTIE!

Agentii de curatare neadecvali pot deteriora suprafata

aparatului.

» Nu folositi mijloace de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

Nu folositi produse de curadtare pentru cuptoare.

Nu aplicati produse de decalcifiere pe manerul usii
sau pe panoul de comanda pentru a indeparta pete-
le d pe acestea, in caz contrar, aceste pete nu vor
mai putea fi indepartate.

» Nu utilizati agenti de curatare corozivi, agresivi sau
cu continut de clor.

» Sarurile sunt foarte agresive si pot provoca zone de
rugind. Imediat dupa racire, indepartati din interiorul
cuptorului resturile de sosuri picante sau de manca-
ruri sarate.

» Nu folositi agenti de curatare cu continut mare de
alcool.

» Nu folositi niciodata bureti din s&rma sau bureli de
vase duri.

Masca fata a aparatului

Suprafata Produse de curatare Observatii
Aluminiu Solutie de apa cu detergent Dupa curatare, uscati cu o lavetd moale su-
Produs neutru pentru curdtarea  prafata.
geamurilor Stergeti masca frontald din aluminiu cu un
produs netru pentru curatat geamuri, utili-
zand o laveta moale sau din microfibre care
nu lasa scame, prin miscari orizontale si fara
a apasa.
Otel inoxidabil Solutie de apa cu detergent Dupa curatare, uscati cu o laveta moale su-
Produs special de curatare pen-  prafata.
tru inox Pentru a preveni coroziunea, indepartati ime-

diat depunerile de calcar, grasime, amidon
sau albus de ou de pe suprafetele din otel
inoxidabil ale aparatului.

Interiorul aparatului

Cuptor cu recipient de vaporizare Solutie fierbinte de detergent

Pentru curdtarea cu o solutie fierbinte de de-

Apa cu otet tergent de vase sau apa cu otet, utilizati bu-
retele furnizat sau o perie moale.
Accesorii Solutie fierbinte de detergent Curatati accesoriile utilizand o solutie fierbin-
Apa cu otet te de apa cu detergent si o perie moale sau
un burete.
Alternativ, curatati accesoriile in masina de
spalat vase.
In cazul decolorarilor, curatati accesoriile cu
apa cu ofet.
Rezervor de apa Solutie de apa cu detergent Nu curatati rezervorul de apa in masina de
spalat vase.
Locasul rezervorului Dupa fiecare functionare, uscati prin frecare.
Garnitura din capacul rezervoru- Dupa fiecare functionare, uscati prin frecare.
lui de apa
Usa aparatului
Geamurile usilor Produse de curafat pentru gea- Dupa curatare, uscati cu o lavetd moale su-
muri prafata.
Garnitura de etansare a usii Solutie fierbinte de detergent

18



12.2 Laveta din microfibre

Laveta din microfibre indeparteaza atat murdaria ume-
da, céat si pe cea cu continut de grasimi.

Numar de comanda 460 770 sau comanda din maga-
zinul online

Laveta din microfibre cu structura de tip fagure este
ideald pentru curdtarea suprafetelor delicate, precum:
= sticla

= \itroceramica

= Otel inoxidabil

= Aluminiu

12.3 Burete de curatare

Utilizati buretele de curatare cu putere mare de absor-
btie numai pentru curdtarea spatiului de coacere si
pentru indepartarea apei ramase in recipientul de vapo-
rizare.

Spalati temeinic buretele de curatare nainte de utiliza-
re.

Puteti spala buretele de curdtare in masina de spalate
rufe cu programul de fierbere.

12.4 Uscarea spatiului de coacere

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.

In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de

observat.

» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din recipientul de vaporizare este inca fierbinte du-

pa deconectarea aparatului.

» Nu goliti niciodata recipientul de vaporizare imediat
dupé deconectarea aparatului.

» Inainte de curdtare, I&sati aparatul sa se raceasca.

1. Ldsati usa cuptorului intredeschisa pana cand apa-
ratul se raceste.

2. Indepartati impuritatile din interiorul cuptorului.

3. Stergeti interiorul racit al cuptorului si recipientul de
vaporizare cu buretele de curatare si uscati-le cu o
lavetd moale.

4. Stergeti partile frontale ale mobilierului daca pe
acestea s-au format depuneri de conedens.

12.5 Golirea rezervorului de apa

ATENTIE!

Uscarea rezervorului de apa in cuptorul fierbinte duce

la deteriorarea rezervorului.

» Nu uscati rezervorul de apa in cuptorul fierbinte.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatati rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comert.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Scoateti rezervorul de apa si scurgeti apa reziduala.

3. Uscati garnitura capacului rezervorului si locasul din
aparat al rezervorului.

4. Introduceti rezervorul de apa in locasul sau.

Curatare si ingrijire  ro

5. Inchideti usa aparatului.

12.6 Decalcifierea

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functio-
nal, trebuie sa efectuati cu regularitate decalcifierea
acestuia. Frecventa cu care trebuie efectuata decalcifi-
erea aparatului depinde de duritatea apei folosite.
Observatii

®  Pentru decalcifiere utilizati exclusiv agentul de de-
calcifiere lichid recomandat de noi (numar de co-
manda 311 680).

m  Dacad intrerupeti procesul de decalcifiere, dupa re-
conectarea aparatului vi se va solicita sa continuati
decalcifierea.

= |n momentul In care mai sunt posibile 5 sau mai pu-
tine moduri de functionare cu aburi, aparatul va
aminteste sa efectuati decalcifierea.

Etapa Durata de preparare
Decalcifierea Aproximativ 30 min.
— Pagina 19

Primul ciclu de clatire 20s

- Pagina 19

Al doilea ciclu de clatire 20 s

— Pagina 20

Pornirea decalcifierii

ATENTIE!

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul
de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se
vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apa solutia de decalcifiere.

Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca

deteriorari ale aparatului.

» Pentru decalcifiere utilizati exclusiv agentul de de-
calcifiere lichid recomandat de noi. Duratele de
actionare din cadrul procesului de decalcifiere de-
pind de agentul de decalcifiere.

1. Amestecati 300 ml de apa cu 60 ml de agent de
decalcifiere lichid pentru a obtine o solutie de decal-
cifiere.

2. Scoateti rezervorul de apa si umpleti-l cu aceasta

solufie de decalcifiere.

Introduceti complet rezervorul de apa in interiorul

aparatului.

Inchideti usa aparatului.

Apasati tasta ©

Apasati tasta (.

Pentru a selecta "Decalcifierea "<, ap&sati pe { sau

1o

No o~

Navigali la randul urmator.

Durata de preparare nu poate fi modificata in timpul
derularii programului de decalcifiere.

9. Navigati la randul urmator.

10. Porniti decalcifierea cu Dll.

®

Derularea primului ciclu de clatire

1. Cu ajutorul buretelui atasat, indepartaii solutia de
agent de decalcifiere din recipientul de vaporizare si
spalati temeinic cu apa buretele.

2. Scoateti rezervorul de apé si spalati-l temeinic.

3. Umplet| rezervorul cu apa si introduceti la loc.

4, Inch|det| usa aparatului.
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ro Curafare si ingrijire

5. Apasati tasta DIl

v Aparatul clateste timp de aproximativ 20 de secun-
de.

6. Deschideti usa aparatului.

7. Indepartali cu ajutorul buretelui restul de apa din re-
cipientul de vaporizare.

8. Continuati cu cel de-al doilea ciclu de clatire.
— Pagina 20

Derularea celui de-al doilea ciclu de clatire

Scoateti rezervorul de apa si spalati-l temeinic.

Umpleti rezervorul cu apa si introduceti-l la loc.

Inchideti usa aparatului.

Apasati tasta Dl.

Aparatul clateste timp de aproximativ 20 de secun-

de.

Tndepértati cu ajutorul buretelui restul de apa din re-

cipientul de vaporizare.

6. Stergeti interiorul cuptorului cu buretele, iar apoi us-
cati-l cu o laveta moale.

7. Deconectati aparatul.

v Aparatul este din nou pregatit pentru functionare.

AE ol

o

Decalcifierea recipientului de vaporizare

Puteti decalcifia separat recipientul de vaporizare. Pen-

tru aceasta, puteti utiliza functia de decalcifiere a apa-

ratului dumneavoastra sau puteti decalcifia manual re-
cipientul de vaporizare.

ATENTIE!

Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca

deteriorari ale aparatului.

» Pentru decalcifiere utilizali exclusiv agentul de de-
calcifiere lichid recomandat de noi. Duratele de
actionare din cadrul procesului de decalcifiere de-
pind de agentul de decalcifiere.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apa solutia de decalcifiere.

1. Amestecati 100 ml de apa cu 20 ml de agent de
decalcifiere lichid pentru a obtine o solutie de decal-
cifiere.

2. Umpleti complet recipientul de vaporizare cu solutie
de decalcifiere.

3. Umpleti cu apa complet rezervorul de apa si intro-
duceti-l complet in interiorul aparatului.

4. Inchideti usa aparatului.

5. Porniti decalcifierea. » Pagina 19
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12.7 Usa aparatului

Pentru curatarea si demontarea geamurilor usii, puteti
scoate usa aparatului din balamale.

Balamalele usii aparatului au fiecare cate o parghie de
blocare. Atunci cand péarghiile de blocare sunt inchise,
usa aparatului este securizata. Usa aparatului nu poate
fi demontata in aceasta stare.

| £

Cand parghiile de blocare sunt deschise, balamalele
sunt asigurate si nu se pot inchide.

| Z

Demontarea usii aparatului

Cand parghiile de blocare sunt deschise pentru de-
montarea usii aparatului, balamalele sunt asigurate si
nu se pot inchide.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid brusc,

Cu putere mare.

» Aveti grija ca péarghiile de blocare sa fie intotdeauna
inchise complet, respectiv deschise complet la de-
montarea usii aparatului.

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si

inchiderea usii si va puteti prinde mana.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

1. Deschideti complet usa aparatului.



2. Deschidetli prin rabatare parghiile de blocare din
stdnga si din dreapta.

|

/)

3. Inchideti usa aparatului astfel incat aceasta s& rama-
na deschisa la aproximativ 30°.

4. Prindeti cu ambele maini partile stanga si dreapta
ale usii aparatului si scoateti-o tragand-o in sus.

Montarea usii aparatului

Atunci cand parghiile de blocare sunt inchise, usa apa-
ratului este securizata si nu poate fi demontata.

Nota: Efectuali etapele de demontare a usii aparatului
in ordinea inversa a etapelor de montare.

— "Demontarea usii aparatului”, Pagina 20

1. Introduceti usa aparatului pana la opritor astfel incat
balamalele sa poata patrunde in pozitie dreapta in
orificiu.

2. Deschideti complet usa aparatului.

Curatare si ingrijire  ro

3. Inchideti prin rabatare parghiile de blocare.

| £

4. Inchideti usa aparatului.

12.8 Geamurile usilor

Pentru a putea curdta mai bine geamurile usii, puteti
demonta usa aparatului.

Demontarea geamurilor usii

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curata geamul usii cupto-
rului, in caz contrar, suprafaa se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si

inchiderea usii si va puteti prinde méana.

» Nu introduceti mainile In zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot avea

muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

1. Deschideti putin usa aparatului.
2. Apasati pe partile stanga si dreapta ale capacului
®

3. Séoateti capacul @.
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4. Scoateti in sus geamul interior si asezati-l pe o su-

5. Daca este necesar, scoateti recipientul de colectare
a condensului pentru a-I curata, deschideti complet

6. Rabatati in sus recipientul de colectare a condensu-

7. Curatati geamurile usii cu detergent pentru geamuri
si cu o lavetd moale. Curéatali recipientul de colecta-
re a condensului utilizdnd o laveta si o solutie fier-

Curatare si ingrijire

prafata plana.

N

P
N

prin rabatare usa aparatului.

lui si trageti-l afara.

binte de apa cu detergent.

Montarea geamurilor usii
A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si

inchiderea usii si va puteti prinde méana.

» Nu introduceti méainile In zona balamalelor.
Componentele din interiorul usii aparatului pot avea

muchii ascutite.

>

Nota: Puteli utiliza din nou aparatul dupa ce geamurile

au
1.

22

Purtati manusi de protectie.

fost montate corect.
Deschideti complet usa aparatului.

2. Introduceti la loc recipientul de colectare a conden-
sului. Pentru aceasta, introduceti vertical recipientul
de colectare a condensului si rasuciti-l in jos [al.

3. Introduceti geamul interior [al.

Ay

Aveti grija ca partea lucioasa a acestuia sa fie orien-
tata spre exterior, iar partea tesita sa fie orientata in
sus, spre stanga si dreapta.
Geamul trebuie sa fie asezat corect jos In suport.

4. Apdésati pe geamul interior de sus in jos [al.

R
b3
e K

5. Asezati capacul si apasati-l pana cand se fixeaza
sonor @,
6. Deschidetfi complet usa aparatului.




7. Inchideti prin rabatare parghiile de blocare din stan-

ga si dreapta @.

Remediati defectiunile ro

8. Inchideti usa aparatului.

®

e

13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire! » La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
Reparatiile executate incorect sunt periculoase. de schimb originale.
» Numai personalul de specialitate are dreptul de a » Daca se deterioreaza cablul de alimentare al aces-

executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-

vice abilitata.

tui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre o persoa-
na calificata si instruita.

13.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-

aza.

Sigurania din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectati aparatul la refeaua de curent.

Aparatul conectat nu
poate fi pornit, pe dis-
play apare <0.

Sistemul automat de siguranta impotriva accesului copiilor este activat.
» Mentineti apdsat © pana cand pe display apare <.

Aparatul conectat nu
poate fi utilizat, pe
display apare <.

Sistemul de protectie impotriva accesului copiilor este activat.
» Mentineti apasat @ pana cand pe display apare «o.

Interiorul cuptorului
nu se incalzeste, iar
pe display apare 0.

Modul Demo este activat.

1. Deconectati scurt aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica decupland
pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante, iar apoi reconectati-l dupa aproxi-
mativ 10 secunde.

2. Ininterval de 3 minute, dezactivati modul Demo din setarile de baza.

— "Setarile de bazd", Pagina 17

Pe display apare un
mesaj cu "D" sau "E",
de exemplu, DO111
sau EO111.

Deficiente de functionare

1. Deconectati si reconectati aparatul.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.

2. Dac& anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

Aparatul nu poate fi
pornit.

Usa aparatului nu este inchisa complet.
» Inchideti usa aparatului.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu poate fi
pornit.

Aparatul nu este deconectat.
» Deconectati si reconectati aparatul.

Ora nu este afisata
atunci cand aparatul
este deconectat

Aparatul va solicita
sa stergeti cu grija in-
teriorul cuptorului si
sa& umpleti rezervorul
de apa.

Tn timpul decalcifierii a fost intreruptd alimentarea cu energie electricd sau aparatul a fost
deconectat.

» Dupa reconectare, clatifi de doua ori aparatul.

Dupa activarea unui
mod de functionare,
pe display apare un
mesaj care va infor-
meaza ca temperatu-
ra este prea mare.

Aparatul nu s-a racit suficient.

1. L&sali aparatul sa se raceasca.
2. Porniti din nou un regim de functionare.

Aparatul va solicita
sa efectuati decalcifi-
erea fara ca in prea-
labil sa se afiseze
contorul.

Domeniul de duritate a apei este prea scazut

1. Decalcifiati aparatul.
2. Verificati domeniul de duritate a apei setat si adaptati-l.

Tastele se aprind in-
termitent.

Fenomen normal ca urmare a apei din condens acumulate in spatele panoului de comanda.
Nu sunt necesare interventii.

Recipientul de vapori-
zare este uscat, desi
rezervorul de apa es-
te plin.

Rezervorul de apa nu este introdus corect.
» Impingeti rezervorul de apa pana cand se fixeaza sesizabil.

Conducta de alimentare de la rezervorul de apa este infundata.

1. Decalcifiati aparatul.
2. Verificati domeniul de duritate a apei setat si adaptati-l.

Rezervorul de apa se
goleste fara motiv si
recipientul de vapori-
zare se revarsa.

Rezervorul de apa nu a fost inchis corect.
» Inchideti capacul rezervorului de apa pana cand se fixeaza sesizabil.

Garnitura capacului rezervorului este murdara.
» Curatati garnitura.

Garnitura capacului rezervorului este defecta.
» Achizitionati un nou rezervor de apa de la unitatea de service abilitata.

Aparatul va solicita
sa umpleti rezervorul
de apa, desi acesta
este plin.

Rezervorul de apa nu este introdus corect.
» Impingeti rezervorul de apa pana cand se fixeaza sesizabil.

Sistemul de detectare nu functioneaza.
» Contactati serviciul de asistentd pentru clienti.

Aparatul va solicita
sa& umpleti rezervorul
de apa, desi acesta
nu este gol sau apa-
ratul nu va solicita sa
umpleti rezervorul de
apa, desi acesta este
gol.

Rezervorul de apa este murdar, iar senzorii mobili de nivel ai apei sunt blocati.

1. Scuturati si curatati rezervorul.

2. In cazul in care piesele blocate nu se desprind, comandali un nou rezervor de apa de la
unitatea service abilitata.

In timpul functionarii,
pe display apare me-
sajul "Umpleti rezer-

vorul de apa?".

Rezervorul de apa este plin pe juméatate.
Nu sunt necesare interventii.

Pe display apare me-
sajul "Aparatul se In-
calzeste", dar apara-
tul nu a atins tempe-
ratura selectata.

Valorile setate ale calibrarii automate nu sunt optime.

» Resetati aparatul la setarile din fabrica si repetali prima punere in functiune.
— "Setarile de baza", Pagina 17
- "Inainte de prima utilizare", Pagina 9

v La urmatoarea preparare la abur la 100 °C, calibrarea se va derula automat, de aceea
se va produce mai mult aburi.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

In timpul prepardrii cu Aparatul este calibrat automat.
aburi se formeazd ex- Nu sunt necesare interventii.
trem de multi aburi.

In timpul prepardrii cu In cazul timpilor de preparare prea scurti, aparatul nu se poate calibra automat.
aburi se formeaza in  » Resetati aparatul la setarile din fabrica si repetali calibrarea.

mod repetat extrem
de multi aburi.

Proces normal.
Nu sunt necesare interventii.

In timpul prepardrii,
ies aburi prin fantele
de aerisire.

13.2 inlocuirea becului din interiorul
cuptorului

Daca sistemul de iluminare din interiorul cuptorului nu
functioneazg, inlocuiti lampa din interiorul cuptorului.
Nota: Lampi cu halogen de 230 V si 25 W, rezistente
la temperaturi nalte, pot fi achizitionate de la unitétile
de service abilitate sau din comertul de specialitate.
Utilizati numai aceste lampi. Apucati noua lampa cu ha-
logen utilizdnd o laveta curata si uscata. Astfel veti pre-
lungi durata de viata a lampii.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

» Nu atingeti niciodata orificiile de ventilare.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

La schimbarea lampii, contactele de la duliile |ampilor

se afla sub tensiune.

» Inainte de a schimba lampa, asigurati-va ca aparatul
este oprit, pentru a evita posibilitatea de electrocuta-
re.

» De asemenea, scoateti stecherul din prizd sau intre-
rupeti siguranta de la tabloul de sigurante.

Cerinte

® Aparatul este deconectat de la reteaua de alimenta-
re cu energie electrica.

Interiorul cuptorului s-a racit.

Noua lampa cu halogen de schimb este disponibila.

. Scoateti capacul din sticla rotindu-I spre stanga @.
. Scoateti lampa cu halogen farad a o réasuci @.

N= 1 =

3. Montati noua lampa cu halogen si apasati-o ferm in
dulie.

Tineti cont de pozitia stifturilor.

4. Asezati in ordine corecta garniturile noi si inelul de
fixare pe capacul din sticla.

5. Insurubati din nou capacul din sticla cu garniturile.
Utilizati aparatul numai cu capacul din sticla si cu
garniturile.

6. Conectali aparatul la reteaua de alimentare cu ener-
gie electrica si efectuati din nou prima punere in
functiune.

13.3 Inlocuirea capacului din sticla sau a
garniturilor

In cazul in care capacul din sticld sau garniturile |&mpii
cu halogen sunt deteriorate, trebuie sa inlocuii piesele
deteriorate.
> Tnlocuiti capacul din sticla sau garniturile.
Puteti achizitiona un capac din sticla nou sau garni-
turi noi de la unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti”, Pagina 36

13.4 inlocuirea garniturii de etansare a usii

Daca garnitura exterioara a usii cuptorului este defecta,
garnitura usii trebuie inlocuita. Garnituri de schimb pen-
tru aparatul dvs. puteti obtine de la unitatea de service
abilitatd. Va rugam sa specificati numarul E si numarul
FD ale aparatului dumneavoastra.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Desprindeti garnitura veche a usii.

3. Introduceti noua garnitura intr-un punct lateral al in-
teriorului cuptorului si prindeti-o pe contur.
Marginea de imbinare trebuie sa fie orientata lateral.

4. Verificati agsezarea garniturii, mai ales la colturi.
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14 Evacuarea ca deseu

14.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

By

15 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

15.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.

In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de

observat.

» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distana.

Recomandare

La prima utilizare a aparatului, respectali aceste
informatii de baza:

m - "Sjguranta”, Pagina 2

m - "Fconomisirea de energie", Pagina 5

» — "Ap3d de condens", Pagina 27

1. Selectali un preparat corespunzator din cadrul pre-

zentarii generale a preparatelor.

Recomandari

m  Aparatul este prevazut cu setari speciale pentru
selectarea preparatelor. Daca doriti ca setarile sa
fie efectuate direct de aparat, utilizati preparatele
— Pagina 13 programate.

= Daca nu stifi cu exactitate care preparatul pe ca-
re doriti sa-l gatiti sau care este modul de utiliza-
re pe care doriti sa-l utilizati, orientati-va dupa un
preparat asemanator.

2. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.

3. Alegeti vase si accesorii adecvate.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este
prevazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de
reglare.

5. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. Atunci cand preparatul este gata, deconectati apara-
tul cu O.
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15.2 Bine de stiut

In tabele gasiti o selectie de preparate care pot fi gatite
in aparatul dumneavoastra. Puteti citi ce moduri de n-
calzire, ce accesorii si ce temperatura sunt cele mai
potrivite. Datele sunt valabile pentru introducerea in
aparatul rece daca nu exista alte indicatii.

Accesorii

Utilizati accesoriile livrate impreuna cu aparatul.

La prepararea cu aburi a alimentelor in recipientul per-
forat pentru preparare cu aburi, introduceti intotdeauna
recipientul neperforat pentru preparare cu aburi dede-

subt. Recipientul de preparare neperforat cu aburi co-

lecteaza lichidul care se scurge.

Vesela

Cand utilizati vase, asezaii-le intotdeauna in centrul re-
cipientului perforat pentru preparare cu aburi. .
Vasele trebuie sa fie rezistente la caldura si la aburi. In
cazul utilizarii de vase cu pereti grosi, duratele de pre-
parare se vor prelungi.

Acoperiti cu folie alimentele pe care le preparati in baie
de aburi (de exemplu, la topirea ciocolatei).

Timpul de preparare si cantitatea de alimente

La prepararea cu aburi, timpii de preparare depind de
marimea bucalii, dar nu depind de cantitatea totala.
Aparatul poate prepara cu aburi maxim 2 kg de alimen-
te.

Respectati marimea bucatilor indicata in tabele. In ca-
zul bucatilor mai mici se scurteaza duratele de prepara-
re, iar in cazul bucatilor de alimente mai mari, duratele
de preparare cresc. Calitatea si gradul de maturare in-
fluenteazd de asemenea timpul de preparare. De ace-
ea, valorile date sunt doar orientative.

Asezarea uniforma a alimentelor

Distribuiti alimentele intotdeauna uniform in vas. In ca-
zul unor straturi de inaltimi diferite, alimentele se vor
prepara neuniform.

Alimentele sensibile la presiune

Nu asezati alimentele sensibile la presiune in straturi
prea inalte in recipientul de aburi. Este preferabil sa uti-
lizati doua recipiente de preparare cu aburi.



Prepararea de meniuri

La aburi puteti prepara simultan meniuri intregi, fara ca
aromele alimentelor sa se amestece.

Introduceti in cuptor mai intai alimentul cu cea mai lun-

gé duraté de preparare. Apoi introduceti celelalte ali-
mente la momentul corespunzator. In acest fel, toate

preparatele vor fi gata in acelasi timp.

Durata totala de preparare se prelungesste in cazul
preaparii de meniuri. Cand deschideti usa aparatului,
este eliberatd o mica cantitate de aburi, iar interiorul

cuptorului trebuie sa se reincalzeasca.

15.3 Legume

Procedati astfel ro

Apa de condens

Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

Puneti legumele in recipientul perforat pentru preparare cu aburi si introduceti-l pe nivelul 2. Introduceti recipientul ne-
perforat pentru preparare cu aburi dedesubt, pe nivelul 1. Recipientul de preparare neperforat cu aburi colecteaza li-
chidul care se scurge.

Legume

Aliment

Marimea bucatii

Accesorii / Vesela Mod de incalzire Temperatura in

Timpul de prepa-

°C rare in min.

Anghinare

Intreagad

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100 20-35

Conopida

intreaga

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100 25-35

Conopida

buchetele

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100 10-15

Broccoli

buchetele

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100 8-10

Mazare

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

»

100 5-10

Fenicul

felii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100 10-14

Flan de legume

Forma pentru ba-
ie de aburi

de 1,51+ vas
perforat pe nive-
lul 2

)

100 50-70

Fasole verde

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2

100 20-25

Morcovi

felii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100 10-20
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Aliment

Marimea bucatii

Accesorii / Vesela Mod de incalzire Temperatura in

°C

Timpul de prepa-
rare in min.

Gulie

felii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100

20-25

Praz

felii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

Porumb

intreg

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

25-35

Loboda

Taiata fasii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

8-10

Sparanghel, ver-
de

intreg

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

7-12

Sparanghel, alb

intreg

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

»

100

10-15

Spanac

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

Broccoli Romane-
Sco

buchetele

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

b

100

8-10

Varza de Bruxel-
les

buchetele

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

o

100

20-30

Sfecla rosie

intreaga

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

”»

100

40 -50

Varza rosie / Var-
za vanata

taiata fasii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

30-35

Varza alba / Var-
za

taiata fasii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

25-35

Dovlecei zucchini

felii

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

o

100

Mazare pastai

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

)

100

28



Procedati astfel ro

15.4 Garnituri si leguminoase Prepararea garniturilor si leguminoaselor

1. Adaugali apd, respectiv lichid, in proportia indicata.
Exemplu: 1:1,5 = la fiecare 100 g de orez adaugati
150 ml de lichid.

2. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.

Recomandari de reglare pentru garnituri si leguminoa-
se.

Garnituri si leguminoase

Aliment Proportia Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura Durata de pre-
sela re in°C parare in min.
Cartofi fiertiin =~ - recipient perfo- 2 + 1 ﬁ 100 35-45
coaja (dimen- rat + neperfo-
siune medie) rat pentru pre-
parare cu
aburi
Cartofi natur - recipient perfo- 2 + 1 /ﬁ\ 100 20-25

rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

Orez nedecor- 1:1,5 recipient de 2

ticat preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Orez cu bob 1:1,5 recipient de 2

lung preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Orez basmati 1:1,5 recipient de 2
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Orez prefiert 1:1,5 recipient de 2
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Rizoto 1:2 recipient de 2
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Linte 1:2 recipient de 2
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Boabe de fa- 1:2 recipient de 2
sole alba, in- preparare cu
muiate in prea- aburi, neperfo-
labil rat

Cuscus 1:1 recipient de 2
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Cereale verzi, 1:2,5 recipient de 2

sfardmate preparare cu
aburi, neperfo-
rat

Mei, intreg 1:2,5 recipient de 2
preparare cu
aburi, neperfo-
rat

)

100 35 - 45

100 20-30

)

100 20-30

)

100 15-20

)

o

100 30 35

)

100 35-50

100 65-75

»

100 6-10

)

100 15-20

o

)

100 25-35
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Aliment Proportia Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura Durata de pre-
sela re in °C parare in min.
Grau, intreg 1:1 recipient de 2 ﬁ 100 60-70
preparare cu
aburi, neperfo-
rat
Galuste - recipient perfo- 2 + 1 @ 100 20-25

rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

15.5 Pasare si carne

Recomandari de reglare pentru carne de pasare si carne.

Pasare
Aliment Cantitate Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura in Timpul de pre-
sela re °C parare in min.
Piept de pui fiecare recipient de 2 ~ 100 15-25
de 0,15 kg preparare cu
aburi, neperfo-
rat
Piept de rata fiecare recipient de 2 % 100 12-18
de 0,35 kg preparare cu
aburi, neperfo-
rat
Carne de vita
Aliment Cantitate Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura in Timpul de pre-
sela re °C parare in min.
friptura de vita 1 kg recipient de 2 ﬁ 100 25-35
subtire, mediu preparare cu
aburi, neperfo-
rat
friptura de vita 1 kg recipient perfo- 3 + 1 =~ 100 30-40
groasa, mediu rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
Carne de porc
Aliment Cantitate Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura in Timpul de pre-
sela re °C parare in min.
File de porc 0,5 kg recipient de 2 ﬁ 100 16 - 20
preparare cu
aburi, neperfo-
rat
Medalioane de grosime de recipient de 2 % 100 10-12
porc aproximativ preparare cu
3cm aburi, neperfo-
rat
Coaste de feliate 2 100 15-20

porc afumate
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Cérnati
Aliment Accesorii / Vesela Nivel Mod de incalzire Temperaturain  Durata de prepa-
°C rare in min.
Carnaciori vienezi recipient perforat 2 + 1 % 80 -90 12-18
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
Carnati albi recipient perforat 2 + 1 =~ 80 -90 20-25
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
15.6 Peste

Recomandari de reglare pentru prepararea pestelui si scoicilor.

Peste
Aliment Cantitate Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura in Timpul de pre-
sela re °C parare in min.
Dorad3, intrea- fiecare de recipient perfo- 2 + 1 ,ﬁ\ 80 - 90 15-25
ga 0,3 kg rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
File de dorada fiecare de recipient perfo- 2 + 1 % 80 -90 10-20
0,15 kg rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
Terind de pes- Forma pentru  recipient de 2 % 70 - 80 40 - 80
te baie de aburi preparare cu
1,51 aburi, neperfo-
rat
Pastrav, intreg fiecare de recipient perfo- 2 + 1 @ 80 -90 12-15
0,2 kg rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
File de cod fiecare de recipient perfo- 2 + 1 % 80 -90 10-14
0,15 kg rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
File de somon fiecare de recipient perfo- 2 + 1 % 100 8-10
0,15 kg rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
Scoici 1,5 kg recipient de 2 % 100 10-15

preparare cu
aburi, neperfo-
rat
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Aliment Cantitate Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura in Timpul de pre-
sela re °C parare in min.
File de biban  fiecare recipient perfo- 2 + 1 ﬁ 80 -90 10-20
de 0,15 kg rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
Rulouri de lim- recipient perfo- 2 + 1 ﬁ 80 -90 10-20

bi de mare,
umplute

rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

15.7 Garnituri p

entru supe, altele

Aliment Accesorii / Vesela Nivel Mod de incalzire Temperaturain  Durata de prepa-
°C rare in min.
Supa royale recipient de pre- 2 AN 90 15-20
parare cu aburi,
neperforat
Galuste de gris recipient perforat 2 + 1 % 90-95 7-10
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
Qua fierte tari recipient perforat 2 + 1 % 100 10-12
(marime M, max. + neperforat pen-
1,8 kg) tru preparare cu
aburi
Oua fierte moi recipient perforat 2 + 1 ﬁ 100 6-8

(marime M, max.
1 kg)

+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

15.8 Deserturi, compot
Recomandari de reglare pentru prepararea deserturilor

si compotului.

Prepararea compotului

1. Cantarii fructele.

2. Adaugati aproximativ 1/3 din cantitatea de apa.

3. Adaugati zahar si condimente dupa gust.
4. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.

Prepararea orezului cu lapte

1. Cantariti orezul.

2. Adaugati o cantitate de lapte de 2,5 ori mai mare
decéat cea de orez.
3. Turnali orezul si laptele intr-un castron pana la un
nivel de max. 2,5 cm nélfime.
4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

Deserturi, compot

5. Dupa preparare, amestecati orezul cu lapte.
v Orezul cu lapte absoarbe laptele ramas.

Prepararea iaurtului
1. Tncélziti laptele pe plita la 90°C. Ulterior, lasati-l sa

No

se raceasca pana la 40 °C.

Daca utilizati lapte UHT, incalziti-l la 40 °C. Aceasta
temperatura este suficienta pentru laptele UHT.
2. Adaugati in lapte 150 g de iaurt (la temperatura fri-

giderului) si amestecati.

Turnati amestecul In cesti sau in borcane mici si

acoperiti-le cu folie alimentara.

Introduceti in cuptor recipientul perforat pentru pre-

parare cu aburi.

Asezati canile in recipientul perforat pentru prepara-

re cu aburi.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Dupa preparare, lasati iaurtul sa se raceasca in frigi-

der.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de incalzire Temperaturain °C Durata de preparare
in min.
Galuste umplute recipient de prepara- ﬁ 100 20-25

re cu aburi, neperfo-
rat
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Aliment Accesorii / Vesela Mod de incalzire Temperaturain °C Durata de preparare
in min.

Crema de zahdr ars  Forme mici + reci- ~ 80 15-20
pient perforat pentru
preparare cu aburi

Orez cu lapte recipient de prepara- ﬁ 100 25-35
re cu aburi, neperfo-
rat

laurt Borcane mici + reci- 40 300 - 360
pient perforat pentru
preparare cu aburi

Compot de mere recipient de prepara- 100 10-15
re cu aburi, neperfo-
rat

Compot de pere recipient de prepara- ﬁ 100 10-15
re cu aburi, neperfo-
rat

Compot de cirese recipient de prepara- ﬁ 100 10-15
re cu aburi, neperfo-
rat

Compot de rubarbd  recipient de prepara- ﬁ 100 10-15
re cu aburi, neperfo-
rat

Compot de prune recipient de prepara- 2\: 100 15-20

re cu aburi, neperfo-
rat

15.9 Regenerarea

Functia de regenerare incédlzeste delicat alimentele reci. Alimentele arata si au gust ca si cum ar fi fost proaspat pre-

parate.
Regenerarea
La regenerare, preparatele vor fi reincalzite intr-un mod protectiv. Acestea arata si au gust ca si cum ar fi proaspat
preparate.
Aliment Accesorii / Vesela Nivel Mod de incalzire Temperaturain  Durata de prepa-
°C rare in min.
Legume recipient de pre- 2 @ 100 12-15
parare cu aburi,
neperforat
Fidea, cartofi, recipient de pre- 2 @ 100 5-25
orez parare cu aburi,
neperforat
15.10 Decongelarea Observatii

Functia cu abur de decongelare este destinata decon-

gelarii fructelor si legumelor congelate.

Este recomandat sa decongelati in frigider carnea si

pestele.

Pentru alimentele congelate in cazul carora lichidul tre-
buie pastrat in interior, de exemplu, spanac cu smanta-
na congelat, utilizati recipientul neperforat pentru pre-

parare cu aburi.

Datele despre timp din tabele sunt valori orientative
care depind de calitatea, temperatura de congelare
(-18 °C) si natura alimentelor. In tabel sunt indicate
intervalele de timp. Setati mai intai durata de prepa-
rare mai scurtd si prelungiti-o daca este necesar.
Bucalile taiate felii sau portionate de alimente con-
gelate se decongeleaza mai rapid decét cele con-
gelate in bloc.

Decongelarea alimentelor congelate

1. Scoateli din ambalaj alimentele congelate.
2. Asezati alimentele congelate in recipientul perforat

pentru preparare cu aburi.
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3. Introduceti recipientul perforat pentru preparare cu
aburi In cuptor, iar dedesubt introduceti recipientul
neperforat pentru preparare cu aburi.

Decongelarea

v Alimentele nu raman in apa rezultata in urma decon-
gelarii, iar apa scursa este colectata de recipientul
neperforat pentru preparare cu aburi.

4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

Aliment Cantitate Accesorii / Ve- Nivel Mod de incalzi- Temperatura in Timpul de pre-
sela re °C parare in min.
Fructe de pa- 0,5 kg recipient perfo- 2 + 1 *g 50 -55 15-20
dure rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi
Legume 0,5 kg recipient perfo- 2 + 1 *g 40 - 50 15-50

rat + neperfo-
rat pentru pre-
parare cu
aburi

15.11 Deshidratarea

Recomandari de reglare pentru extragerea sucului din
fructele de padure.

Extragerea sucului din fructele de padure

1. Introduceti fructele de padure intr-un castron si pre-
sarati-le cu zahar.

2. Lasali amestecul sa se odihneasca cel putin o org,
pentru ca sucul fructelor de padure sa se scurga.

Deshidratarea

3. Asezati fructele de padure in recipientul perforat
pentru preparare cu aburi si asezati-l pe nivelul 2.

4. Pentru a colecta zeama, asezati pe nivelul de dede-
subt recipientul neperforat pentru preparare cu
aburi.

5. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.
6. Dupa expirarea timpului de preparare, asezali fruc-
tele de padure intr-un servet si presati-le pentru a

elimina restul de suc din acestea.
7. Uscati interiorul cuptorului.

Aliment Accesorii / Vesela Nivel Mod de incalzire Temperaturain  Durata de prepa-
°C rare in min.
Zmeurad recipient perforat 2 + 1 AN 100 30 - 45
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
Coacaze recipient perforat 2 + 1 ﬁ 100 40 - 50

+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

15.12 Fierberea

Conservati fructele si legume-le incalzindu-le, iar apoi

depozitati-le etans in borcane.

= Conservati alimentele proaspete. O depozitare inde-
lungata reduce continutul in vitamine, iar alimentele
fermenteaza mai repede.

= Nu utilizati decét fructe si legume aflate in stare opti-
ma.

m  Urmatoarele alimente nu pot fi fierte Tn aparatul
dumneavoastra: continutul cutiilor de conserve, car-
ne, peste sau pateu.

= Verificali borcanele de conserve, garniturile inelare
de cauciuc, clemele si arcurile.
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Fierberea fructelor si legumelor

Cerinta: Verificati borcanele de conserve, garniturile

inelare de cauciuc, clemele si arcurile.

1. Curatati temeinic garniturile inelare de cauciuc si
borcanele cu apa fierbinte.
Puteti steriliza borcanele in interiorul aparatului.
— Pagina 15

2. Introduceti in cuptor recipientul perforat pentru pre-
parare cu aburi.

3. Asezatli borcanele pregaztite In recipientul perforat
pentru preparare cu aburi.
Borcanele nu trebuie sa se atinga intre ele.

4. Dupa timpul de preparare indicat, deschideti usa
aparatului.

5. Scoateti borcanele de conserve din aparat numai
cand acestea s-au racit complet.



Fierberea
Recomandari de reglare pentru fierberea cu aburi.
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Aliment Accesorii / Vesela Nivel Mod de incalzire Temperaturain  Durata de prepa-
°C rare in min.
Legume Borcane de con- 2 = 100 30-120
serve de 1 litru
Drupe Borcane de con- 2 =~ 100 25-30
serve de 1 litru
Fructe cu sam- Borcane de con- 2 = 100 25-30

buri serve de 1 litru

15.13 Dospirea aluatului

Recomandari de reglare pentru dospirea aluatului.

Cu ajutorul aparatului puteti face ca aluatul cu drojdie
sa dospeasca mai repede decat la temperatura came-
rei.

Aluat cu drojdie

Dospirea aluatului

1. Introduceti in cuptor recipientul perforat pentru pre-
parare cu aburi.

Puteti alege in mod arbitrar nivelul de introducere a
recipientului perforat pentru preparare cu aburi.
Asezali castronul cu aluatul in recipientul perforat
pentru preparare cu aburi. Nu acoperiti aluatul.
Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

Aliment Accesorii / Vesela Nivel Mod de incalzire Temperaturain  Durata de prepa-
°C rare in min.
Aluat cu drojdie 1 kg Castron + reci- = 35 20-30

pient perforat
pentru preparare
cu aburi

15.14 Produse congelate

Respectali indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.
rea in spatiul de coacere rece.

Decongelarea si incalzirea alimentelor congelate

Timpii de preparare indicati sunt valabili pentru introduce-

Aliment Accesorii / Vesela Nivel Mod de incalzire Temperaturain  Durata de prepa-
°C rare in min.
Paste fainoase, recipient de pre- 2 ﬁ 100 5-10
proaspete, refri- parare cu aburi,
gerate neperforat
Pastrav recipient perforat 2 + 1 ﬁ 80-100 20 -25
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
File de somon recipient perforat 2 + 1 % 80 - 100 20-25
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
Broccoli recipient perforat 2 + 1 o 100 6-10
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
Conopida recipient perforat 2 + 1 =~ 100 5-8

+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi
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Aliment

Accesorii / Vesela Nivel

Mod de incalzire Temperatura in
°C

Durata de prepa-
rare in min.

Fasole

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2+1

= 100

6-10

Mazare

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100

)

5-12

Morcovi

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100

)

Amestec de legu-
me

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

2+ 1

)

100

6-10

Varza de Bruxel-
les

recipient perforat
+ neperforat pen-
tru preparare cu
aburi

100

)

5-10

15.15 Preparatele de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Recomandari pentru preparatele de verificare

Alimente Accesorii Nivelul Mod de incalzire Temperaturain  Timpul de prepa-
°C rare in min.

Broccoli (distribui- perforat + neper- 2 + 1 % 100 7 -9

re a aburilor) forat

Broccoli (alimen- perforat + neper- 2 + 1 2\3 100 7-9

tare cu aburi) forat

Mazare (incarcare perforat + neper- 2 + 1 % 100 5-12

maxima) forat

16 Serviciul clienti
Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitatd, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparatliile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate in cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din {ara dumneavoastra, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.
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Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasatad a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regdsesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

@ I EN FD: ZNr I

Type:




Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la Tndemana.

Instructiuni de montare ro

17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

17.1 Indicatii generale privind montarea

Tineti cont de aceste indicatii inainte de a in-

cepe montarea aparatului.

= Numai 0 montare corecta, in conformitate
cu aceste instructiuni de montaj, garantea-
78 o utilizare sigurd. In cazul deteriorarilor
provocate de montarea gresita, raspunde-
rea ii revine montatorului. X

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Tndepértati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Priza de conectare a aparatelor trebuie sa
se afle in zona suprafetei hasurate [@ sau in
afara spatiului de montare.

Corpurile de mobilier nefixate trebuie fixate
pe perete cu ajutorul unui cornier [B] uzual,
din comert.

[b~
320 =
60
= 180 Y
. %/////(///%Jgs
50 a

= Pentru a evita ranirea prin taiere, purtati
manusi de protectie. Piesele care sunt ac-
cesibile in timpul montarii pot avea muchii
ascutite.

®» Masuratorile din imagini in mm.

/A AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!
Panoul de comanda si elementele de operare
contin magneti permanenti. Acestia pot influ-
enta functionarea implanturilor electronice,

de exemplu, a stimulatorelor cardiace sau

pompelor de insulina.

» In timpul montarii, purtatorii de implanturi
electronice trebuie sa mentina o distanta
de minimum 10 cm fata de panoul de co-
manda si elementele de comanda.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prize multiple.

» Utilizati numai cabluri prelungitoare care
sunt certificate, au o sectiune minima de
1,5 mm?2 si corespund normelor de sigu-
ranta nationale relevante.

» Daca cablul de alimentare electrica este
prea scurt, contactati unitatea de service.

» Utilizati numai adaptoare care au fost aviza-
te de producator.

ATENTIE!

Prin tragerea aparatului de manerul usii, aces-

ta din urma se poate desprinde. Manerul usii

nu poate sustine greutatea aparatului.

> Nu trageti ?i nu sprijiniti aparatul tindndu-l
de manerul usii.
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17.2 Dimensiunile aparatului 17.3 Montare sub un blat de lucru

Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului. In cazul montarii sub un blat de lucru, tineti cont de di-
mensiunile de montare si de instructiunile de montare.

-3 S50
| 455 -

4/

N

m  Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara tre-
buie sa aiba un decupaj de ventilatie.
Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.
Respectali eventualele instructiuni de montare dis-
ponibile.

m  Respectati instructiunile diferite de la nivel national
privind montarea plitei.

17.4 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respec- Pe baza dimensiunii minime necesare [b] se obtine gro-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul, simea minim& a blatului de lucru [@l.
inclusiv substructura.
: L1
7 P2
"IN
!
ol
460"
. |
Tip de plita a pozitionat in mm a coplanar in mm b in mm
Plitd cu inductie 42 43 5
Plitd cu inductie pe toata 52 53 5
suprafata
Plita pe gaz 32 43 5
Plita electrica 32 35 2
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17.5 Montarea intr-un dulap inalt

In cazul mont&rii intr-un dulap Tnalt, tineti cont de di-
mensiunile de montare si de instructiunile de montare.

—~d

min. 550 min. 35
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m  Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare tre-
buie sa prezinte un decupaj de aerisire.

®» Daca dulapul inalt integrat are, pe langa pereflii pos-
teriori din componenta sa, un alt perete posterior,
acesta trebuie Indepartat.

= Montati aparatul doar la o asemenea inaltime, incét
sa puteli scoate fara probleme accesoriile.

17.6 Montarea pe colt

In cazul mont&rii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

Ly ol vz

N X

®  Pentru ca usa aparatului sa poata fi deschisg, la
montarea cornierului tineti cont de dimensiunea mi-
nima. Dimensiunea [@l depinde de grosimea panou-
lui frontal al mobilei si de méaner.

17.7 Conectarea electrica

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electrica, tineti cont de aceste

indicatii.

®  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

®  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

m |n timpul lucréarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

m  Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conec-
tare livrat impreuna cu acesta.

Instructiuni de montare ro

= Cablul de conectare trebuie sa fie introdus in partea
posterioara a aparatului pana cand se produce un
zgomot de clic. La unitatile de service puteli gasi ca-
bluri de legatura cu lungimea de 3 m.

m  Cablul de racord trebuie inlocuit numai cu un cablu
original. Acesta poate fi achizitionat de la unitatile
de service.

m  Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.

Racordarea electrica a aparatului cu fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

» Introduceti fisa in priza cu contact de protecitie.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fisa de retea. Daca accesul liber la fisa de
retea nu este posibil, in instalatia electrica perma-
nenta trebuie montat un separator de faze pentru
totii polii conform conditiilor din dispozitiile de insta-
lare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar de catre un spe-
cialist autorizat. In cazul avariilor rezultate Tn urma unei
conectari eronate, dreptul de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie montat un se-
parator de faze pentru totii polii conform conditiilor din
dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Conectali-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de conectare la
retea corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
— albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

17.8 Montarea aparatului

Nota: Nu fixati panoul de comandé cu ajutorul unei su-
rubelnite electrice cu acumulator. In caz contrar, pano-
urile pot suferi deteriorari.

1. [mpingeti complet in interior aparatul.
In acest caz, nu indoiti, nu blocati si nu treceti cablul
peste muchii ascultite.
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2. Pozitionati central aparatul.
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Intre aparat si panourile frontale ale mobilierului ad-
iacent este necesara o fanta de minimum 4 mm.

3. Deschideti usa aparatului si desfaceti suruburile de
la panourile din stanga si din dreapta.
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4. Inchideti usa aparatului.
5. Fixati ferm cu suruburi aparatul.
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6. Tn cazul bucatariilor insulare cu panouri verticale:

- Fixati o piesd de umplere adecvatd @ pentru a
acoperi eventualele muchii ascutite si pentru a
asigura un montaj in conditii de siguranta.

- Gauriti n prealabil profilele din aluminiu, pentru a
realiza o imbinare filetatd @.

- Fixati aparatul cu un surub adecvat ®.

0

7. Aplicati panourile si fixati-le ferm cu suruburi mai in-
tai In partea de sus, iar apoi in partea de jos.

)

8. Daca este necesar, adaptali fanta dintre aparat si
panourile laterale, in partea stanga si in partea dre-
apta, cu ajutorul surubului superior.

/e ﬂ
e v »
= Vo ad

Nota: Nu este permis ca fanta dintre blatul de lucru si
aparat sa fie inchisa cu sipci suplimentare.

La peretii laterali ai dulapului de incorporare nu trebuie
aplicate benzi de proteciie la incalzire.
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17.9 Demontarea aparatului

1. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

2. Deschideti usa aparatului si desfaceti suruburile de
la panourile din stanga si din dreapta.

3. Desfiletati suruburile de fixare.

4. Ridicati usor aparatul si extrageti-l complet.
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